
ІНСТРУКЦІЯ З ЕКСПЛУАТАЦІЇ
ТА ВСТАНОВЛЕННЯ

ВИТЯЖКА КУХОННА ПОБУТОВА

UA

Для безпечного використання приладу, перед установкою, 
підключенням та підготовкою приладу до роботи, обов'язково 
прочитайте дану інструкцію з експлуатації.

RIVA NERO
RIVA BIANCA
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Показник RIVA NERO/BIANCA

Напруга мережі, В 220-240

Частота, Гц 50

Тип управління Сенсорне

Кількість моторів, шт. 1

Потужність двигуна, Вт 80 BLDC

Загальна потужність, Вт 84

Продуктивність, м3/год 1000

Рівень шуму, дБ 56

Кількість жирових фільтрів, шт. 2

Освітлення, Вт 2х2 Вт LED

Діаметр повітропроводу, мм 150

Розміри приладу (ШхГхВ), мм 595х466х216

Маса, кг 10

Колір Білий / Чорний 

6

1

2

4

3

5

Технічні характеристики:

декоративні короби
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Не забувайте вмикати витяжку, як тільки 
Ви починаєте користуватися варильною 
поверхнею. Це необхідно для нормальної 
вентиляції кухні. Для повної вентиляції не-
обхідно вимикати витяжку не раніше ніж 
через 15 хвилин після закінчення процесу 
приготування їжі.

- Увімкнути або вимкнути таймер;

- Дисплей,відображення режиму 
роботи витяжки;

- Зменшити швидкість вентиляції;

- Збільшити швидкість вентиляції;

- Увімкнути або вимкнути підсвічуван-
ня.

ПАНЕЛЬ УПРАВЛІННЯ
Витяжки оснащені сенсорним 

управлінням. 
Управління витяжкою здійснюється за до-
помогою кнопок перемикання відповідно 
до позначень на панелі:

УПРАВЛІННЯ:

РОБОТА ШВИДКОСТЕЙ ДВИГУНА
Найнижча і середня швидкості використо-
вуються в нормальних умовах і при малій 
інтенсивності випарів, найвища швидкість 
застосовується при високій концентрації 
випарів, наприклад, при смаженні. Вра-
ховуйте це, щоб вмикати витяжку на від-
повідній швидкості. Це підвищує ефектив-
ність роботи витяжки.
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Мал. 1

Мал. 2 Мал. 3 Мал. 4 Мал. 4.1
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Даний прилад можна використовувати в режимі відведення або 
рециркуляції повітря:

(Мал. 4.1).
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Виріб відповідає вимогам технічних регламентів: ДСТУ ЕN 60335-1:2017; ДСТУ ЕN 
60335-2-31:2015; ДСТУ ЕN 55014-1:2016; ДСТУ ЕN 55014-2:2017; ДСТУ ЕN 61000-3-
2:2016; ДСТУ ЕN 61000-3-3:2017.

Гарантійне обслуговування не 
здійснюється у випадках:
• Неналежного зберігання та/або 
недбалого транспортування;
• Недотримання правил установки 
і підключення ремонту, розбирання 
та інших втручань особами, що не 
мають повноважень на надання да-
них послуг;
• Виявлення механічних пошкод-
жень товару;
• Виявлення слідів впливу хімічних 
речовин;
• Неправильного застосування 
мийних засобів та витратних ма-
теріалів;
• Включення в електричну мережу з 
нестабільними параметрами;
• Виявлення пошкоджень, спричи-
нених кліматичними умовами, при 
транспортуванні, зберіганні та екс-
плуатації;
• Пошкоджень товару тваринами 
або комахами;
• Протиправних дій третіх осіб;
• Обставин непереборної сили (по-
жежі, стихійних лих і т.п.).

Вибір відповідає вимогам технічних регламентів: низьковольтного електричного 
обладнання (ПКМУ від 16.12.2015р. №1067); електромагнітної сумісності облад-
нання (ПКМУ від 16.12.2015р. №1077), ДСТУ EN 55014-1:2019, ДСТУ EN 55014-2:2017, 
ДСТУ EN 61000-3-3:2017, ДСТУ EN 61000-3-2:2016, ДСТУ IEC 60335-2-31:2018.
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ИНСТРУКЦИЯ ПО 
ЭКСПЛУАТАЦИИ И УСТАНОВКЕ 

ВЫТЯЖКА КУХОННАЯ БЫТОВАЯ

RU

Для безопасного использования прибора, перед установкой, 
подключением и подготовкой прибора к работе, обязательно 
прочтите данную инструкцию по эксплуатации.

RIVA NERO
RIVA BIANCA
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КОНСТРУКЦИЯ ВЫТЯЖКИ:
1 -
2 -
3 -
4 -
5 -
6 -
В КОМПЛЕКТ ПОСТАВКИ ВХОДЯТ:
•  - .
•  - .
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•  - .

В целях своей безопасности и безопасности продукции используйте пре-
дохранитель максимум на 6 А в силовой установке, к которой подключена 
Ваша вытяжка.
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Показатель RIVA NERO/BIANCA

Напряжение сети, В 220-240

Частота, Гц 50

Тип управления Сенсорное

Количество моторов, шт. 1

Мощность двигателя, Вт 80 BLDC

Общая мощность, Вт 84

Производительность, м3/год 1000

Уровень шума, дБ 56

Количество жировых фильтров, шт. 2

Освещение, Вт 2х2 Вт LED

Диаметр воздуховода, мм 150

Размеры прибора (ШхГхВ), мм 595х466х216

Масса, кг 10

Цвет Белый / Черный 

Технические характеристики:

6

1

2

4

декоративные короба

3

5
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Не забывайте включать вытяжку, 
как только Вы начинаете пользоваться 
варочной панелью. Это необходимо 
для нормальной вентиляции кухни.

Для полной вентиляции необходи-
мо выключать вытяжку не ранее чем 
через 15 минут после окончания про-
цесса приготовления пищи.

- Включить, выключить таймер;

- Дисплей отображения скорости рабо-
ты вытяжки;

- Увеличить скорость работы 
вытяжки;

- Уменьшить скорость работы 
вытяжки;

- Включить, отключить подсветку.

ПАНЕЛЬ УПРАВЛЕНИЯ
Вытяжки оснащены сенсорным 

управлением.
Управление вытяжкой осуществляется 
с помощью кнопок переключения в соот-
ветствии с обозначениями на панели:

УПРАВЛЕНИЕ:

РАБОТА СКОРОСТЕЙ ДВИГАТЕЛЯ
 Самая низкая скорость используется 
в нормальных условиях и при малой 
интенсивности испарений, самая высо-
кая скорость применяется при высокой 
концетрации испарений, например, 
при жарке. Учитывайте это при выборе 
скорости вентицяции прибора.
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Рис. 1

Рис. 2 Рис. 3 Рис. 4 Рис. 4.1
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Данный прибор можно использовать в режиме отвода или рецир-
куляции воздуха:

, (Рис. 4.1).
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Изделие соответствует требованиям технических регламентов: ДСТУ ЕN 60335-
1:2017; ДСТУ ЕN 60335-2-31:2015; ДСТУ ЕN 55014-1:2016; ДСТУ ЕN 55014-2:2017; ДСТУ 
ЕN 61000-3-2:2016; ДСТУ ЕN 61000-3-3:2017.

Гарантийное обслуживание не осущест-
вляется в случаях: 
• Ненадлежащее хранение и/или небреж-
ная транспортировка; 
• Несоблюдение правил установки и 
подключения ремонта, разборки и других 
вмешательств лицами, не имеющими 
полномочий на предоставление данных 
услуг; 
• Выявление механических повреждений 
товара; 
• Выявление следов воздействия химиче-
ских веществ; 
• Неправильное применение моющих 
средств и расходных материалов; 
• Включение в электрическую сеть с 
нестабильными параметрами; 
• Выявление повреждений, вызванных 
климатическими условиями, при транспор-
тировке, хранении и эксплуатации; 
• Повреждение товара животными или 
насекомыми; 
• Противоправные действия третьих лиц; 
• Обстоятельства непреодолимой силы 
(пожара, стихийных бедствий и т.п.).

Изделие соответствует требованиям технических регламентов: низковольтного 
электрооборудования (ПКМУ от 16.12.2015р. №1067); электромагнитной совмести-
мости оборудования (ПКМУ от 16.12.2015р. №1077), ДСТУ EN 55014-1:2019, ДСТУ EN 
55014-2:2017, ДСТУ EN 61000-3-3:2017, ДСТУ EN 61000-3-2:2016, ДСТУ IEC 60335-2-
31:2018.
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 + 38 073 217 77 77
0 800 217 777
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