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Caro Cliente,

Deve ler este manual antes de utilizar o produto.

Beko Agradecemos a escolha deste produto. Queremos que o seu produto, fabricado
com alta qualidade e tecnologia, para Ihe oferecer a melhor eficiéncia. Para o fazer,
deve ler cuidadosamente este manual e qualquer outra documentagéo fornecida antes
de utilizar o produto € manter a mesma como uma referéncia. Se entregar este
produto a mais alguém, entregar também o respetivo manual. Seguir as instrucoes,
tendo em conta toda a informacéao e as adverténcias mencionadas no manual do
utilizador.

Deve prestar atencéo a toda a informacéao e todas as adverténcias no manual do
utilizador. Desta forma, ird proteger-se a si mesmo € ao seu produto contra os perigos
que podem ocorrer.

Guardar o manual do utilizador. Se entregar este produto a mais alguém, entregar
também o respetivo manual.

O manual do utilizador inclui os seguintes simbolos:

A Risco que pode resultar em morte ou lesoes.
OBSERVAGAO Risco que pode resultar em danos no material no produto e para o
meio ambiente.

& Riscos que podem resultar em queimaduras devido ao contacto com superficies
quentes.

ﬂ Informacdes importantes ou dicas Uteis de utilizacao.

@ Ler o manual do utilizador.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instrucées de seguranca

« Esta seccao contéem
instrucdes de seguranca que
irao ajudar a impedor lesdes
pessoais ou danos No
material.

» Se 0 produto for transferido
para outra pessoa ou usado
em segunda-mao, o manual
de funcionamento, as
etiquetas do produto e
outros documentos e
acessorios devem ser
entregues com o produto.

» A nossa empresa Nao pode

ser responsabilizada por

qualquer dano que possa
ocorrer em resultado de falha
no cumprimento destas
instrucoes.

O incumprimento destas

instrucoes devera anular

qualquer garantia.

o AAinstalagéo e as

reparacoes devem ser

sempre realizadas pelo
fabricantes, por servico de
assisténcia autorizado ou por
uma pessoa especificada
pelo importador.

A Utilizar apenas pegas de

substituicao e acessorios

originais.
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« ANA3o tentar reparar ou
substituir qualquer
componente do produto
exceto se especificamente
mencionado no manual de
funcionamento.

« A NZo realizar modificagcoes
técnicas no produto.

AFinalidade do uso

« Este produto € concebido
para utilizagcdo domeéstica.
N&o é adequado para
utilizacao comercial.

« Nao usar o produto em
jardins, varandas ou outros
ambientes exteriores. O
aparelho foi projetado para
uso em areas de cozinhas
domésticas e de funcionarios
em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho.

« ADVERTENCIA: Este
produto deve ser usado
apenas com a finalidade de
cozinhar. Nao deve ser
usado para outros fins como
para aguecer uma sala.

» O forno pode ser usado para
descongelar, cozer, fritar e
grelhar alimentos.

« Este produto, nao deve ser
usado para aquecimento,



aquecimento de pratos,
pendurar toalhas ou vestuario
na pega para secar 0s
Mesmaos.

ASeguranc;a de criancgas,
pessoas vulneraveis e
animais de estimacao

Este produto pode ser usado
por criangas com 8 anos de
idade ou mais e por pessoas
com debilidade fisicas,
sensoriais e mentais, ou com
falta de experiéncia e
conhecimento desde que
supervisionadas ou instruidas
sobre um uSO seguro e sobre
0S riscos do produto.

As criangas nao devem
brincar com o produto. A
limpeza e manutencao do
utilizador nao deve ser feita
por criangas a menos que
sejam supervisionadas.

Este produto nao deve ser
usado por pessoas com
capacidades fisicas,
sensoriais e mentais limitadas
(incluindo criancas) exceto se
forem supervisionadas ou
receberem as instrucoes
necessarias.

As criancas devem ser
supervisionadas de modo a

assegurar que nao brincam
com o produto.

» Os produtos elétricos sao

perigosos para as criangas e
para 0s animais domesticos.
As criangas e 0s animais de
estimacao nao podem
brincar, trepar ou entrar
dentro do produto.

» Nao colocar sobre o aparelho

objetos que as criancas
possam alcangar.

« ADVERTENCIA: Durante a

utilizagao, as superficies
acessiveis do produto estéo
quentes. Manter as criancas
afastadas do produto.

» Manter todo o material de

embalagem afastado do
alcance das criangas. Existe
0 perigo de lesdes e de
sufocarem.

« Quando a porta estiver

aberta, nao colocar qualquer
objeto pesado sobre a porta
Ou permitir que as criancas
se sentem nela. Pode
provocar a queda do forno
ou danificar as dobradicas da
porta.

* (Se 0 seu produto tiver um

plugue) Para a seguranca
das criangas, desligar a ficha
de alimentacao e tornar o
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produto inoperavel antes de
0 depositar para eliminagao.

ASeguranc;a elétrica

« Ligar o produto a tomada
com ligagao terra protegida
por um fusivel que coincida
com a classificacao de
corrente indicada na etiqueta
do tipo. A instalacao da
ligacao a terra deve ser feita
por um eletricista qualificado.
Nao usar o produto sem
ligacao a terra em
conformidade com as
regulamentagoes
locais/nacionais.

« A ficha ou ligagéo elétrica do
produto deve estar em local
facilmente acessivel (onde
nao serao afetadas por
chamas do fogao). Se isto
nao for possivel, tem de
existir um mecanismo (fusivel,
interruptor,etc.) na instalacao
elétrica ao qual o produto é
ligado, em conformidade
com as regulamentacoes
elétricas e todos os polos
tém de estar separados da
rede.

» O produto ndo pode estar
ligado a tomada durante a
instalacao, reparagao e
transporte.
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« Ligar o produto numa
tomada com ligagao terra
que esteja de acordo com 0s
valores de tensao, corrente e
frequéncia especificados na
etiqueta de classificacao.
(Se 0 seu produto n&o tiver
um cabo de alimentacao)
Usar apenas o cabo de
ligagao especificado na
seccao “Especificacdes
Técnicas”.

Nao prender o cabo por

baixo ou atras do produto.

Nao colocar objetos pesados

em cima do cabo de

alimentacao. O cabo de
alimentagao nao pode ser
dobrado, esmagado ou
entrar em contacto com
qualquer fonte de calor.

« Enquanto o forno estiver em
funcionamento, a superficie
traseira do mesmo também
fica quente. Os cabos de
alimentacao nao podem
tocar a superficie traseira

« Nao prender os cabos
elétricos a porta do forno e
Nao 0s passar sobre
superficies quentes. Pode
provocar um curto-circuito
no forno e incendiarem-se
em resultado da fusado do
cabo.



« Usar apenas o cabo original.
Nao usar cabos cortados ou
danificados ou cabos de
extensao.

» Se 0 cabo de alimentacao
estiver danificado, tem de ser
substituido por um fabricante,
um servigo autorizado ou
uma pessoa a ser
especificada pela empresa
de importagao de modo a
evitar possiveis perigos.

« ADVERTENCIA: Antes de
substituir a lampada do forno,
assegurar que desligar o
produto da alimentacao
elétrica para evitar o risco de
choque elétrico. Desligar o
produto ou desligar o fusivel
na caixa do mesmo.

(Se o0 seu produto tiver um

plugue)

« Nao ligar o produto a uma
tomada que esteja solta, que
tenha saido da respetiva
caixa, que esteja partida,
com gordura, com risco de
contacto com a agua (por
exemplo, a agua pode verter
da bancada).

« Nunca tocar na ficha com as
maos molhadas!Nunca tocar
na ficha com as maos
molhadas. Para desligar nao

seqgurar pelo cabo, segurar
sempre na ficha.

« Assegurar que a ficha do
produto esta firmemente
ligada na tomada para evitar
a formacao de arco.

ASeguranc;a no transporte

« Desligar o produto da
corrente elétrica antes de o
transportar.

» O produto é pesado, tem de
ser transportado pelo menos
com duas pessoas.

« N30 usar a porta e/ou a pega
para transportar ou deslocar
0 produto.Nao usar a porta
e/ou a pega para transportar
ou mover o aparelho.

» Nao colocar outros itens no
produto e transportar o
mesmo na posi¢ao vertical.

« Quando precisar de
transportar o seu produto,
envolver o mesmo com
material de embalagem de
bolhas ou com cartao grosso
e passar com fita cola com
firmeza. Fixar o produto com
firmeza com fita cola para
impedir que as partes
amoviveis ou as partes de
movimento € que o proprio
produto figuem danificados.
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« Verificar a aparéncia em geral
do produto relativamente a
quaisquer danos que
possam ter ocorrido durante
O transporte.

ASeguranc;a da instalagao

» Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos. Se o produto estiver
danificado, nao instalar o
mesmo.

« N&o instalar o produto perto
de fontes de calor
(radiadores, fogdes, etc.).

« Manter as condutas de
ventilagao abertas em volta
do produto.

» Para evitar o
sobreaquecimento, o
aparelho nao deve ser
instalado atras de portas
decorativas.

ASeguranc;a durante a

utilizagao

» Assegurar que o produto é
desligado depois de cada
utilizagao.

» Se nao usar o produto
durante um longo periodo de
tempo, deve desligar o
mesmo ou desligar o fusivel
da caixa do mesmo.
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« Nao operar com um produto
defeituoso ou danificado. Se
aplicavel, desligar as ligacdes
de eletricidade/gas do
produto e chamar a
assisténcia autorizada.

» Nao usar o produto com o
vidro da porta da frente
retirado ou partido.

« Nao subir para cima do
produto para alcancar
alguma coisa ou por
qualquer outra razao.

« Nao usar o produto em
situacoes que podem afetar
a sua avaliacao, tal como o
consumo de drogas e/ou
alcool.

» Os objetos inflamaveis
guardados na zona de
cozedura podem provocar
um incéndio. Nunca guardar
objetos inflamaveis na zona
de cozedura.

» A pega do forno ndo é um
secador de toalhas. Quando
usar o produto, nao pendurar
toalhas, luvas ou téxteis
similares.

» As dobradicas da porta do
produto movem-se e
apertam quando abrir e
fechar a porta. Quando
abrir/fechar a porta, ndo



segurar na parte com as
dobradicas.

AAdverténcias da
temperatura
« ADVERTENCIA: Enquanto o
produto estiver em
funcionamento, as partes
expostas ficarao quentes.
Nao tocar no produto ou nos
elementos de aguecimento.
As criangcas com idade
inferior a 8 anos nao podem
ficar perto do produto sem a
supervisao de um adulto.
Nao colocar materiais
inflamaveis/explosivos perto
do produto, dado que 0s
rebordos irao ficar quentes
enquanto 0 mesmo estiver
em funcionamento.
Dado poder haver saida de
vapor, deve manter-se
afastado enquanto estiver a
abrir a porta. O vapor pode
queimar as suas maos, rosto
e/ou olhos.
O produto pode ficar quente
durante a utilizacao. Nao
tocar nos compartimentos
quentes, as pecas interiores
do forno, os elementos de
aquecimento, etc.
» Ao colocar os alimentos no
forno quente, ao remover 0s

alimentos, etc., usar sempre
luvas de forno resistentes ao
calor.

AUso de acessorios

« E importante que a grelha e o
tabuleiro sejam corretamente
colocados nas prateleiras de
arame de aco. Para
informagao detalhada,
consultar a secgao
“Utilizacao dos acessorios”.

» Os acessorios podem
danificar o vidro da porta
quando fechar a porta do
produto. Empurrar sempre 0s
acessorios para o fim da
zona de cozedura.

ASeguranc;a na cozedura

« Ter cuidado quando usar
alcool nos seus alimentos. O
alcool evapora-se a
temperaturas elevadas e
pode provocar um incéndio
quando exposto a superficies
quentes, provocando um
incéndio.

» Os desperdicios de alimentos,
Oleo, etc. na zona de
cozedura podem provocar
um incéndio. Antes de
cozinhar, remover a referida
Sujidade grosseira.
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« Risco de envenenamento
alimentar: Nao manter os
alimentos no forno durante
mais de uma hora apos a
cozedura. Caso contrario,
pode provocar
envenenamento por
alimentos ou doencas.

« Nao aquecer latas fechadas
e frascos de vidro. A
formacgao de pressao pode
provocar a explosao do
frasco.

» Colocar papel vegetal num
recipiente de cozinha ou no
acessorio do forno (tabuleiro,
grelha, etc.) com alimentos e
colocar o mesmo no forno
pré-aquecido. Remover
quaisquer pedacos em
excesso do papel vegetal
que estejam a sair do
acessorio ou do recipiente
para evitar o risco de tocar
nos elementos de
aquecimento do forno.
Nunca usar papel vegetal
num forno com temperatura
superior a temperatura
maxima de utilizagéo
especificada no papel vegetal
que estiver a usar. Nunca
colocar o papel vegetal na
base do forno.
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» Nao colocar os tabuleiros de
cozedura, pratos ou folha de
aluminio diretamente n base
do forno. O calor acumulado
pode danificar a base do
forno.

» Fechar a porta do forno
enquanto estiver a grelhar.
As superficies quentes
podem provocar
queimaduras!

« Alimentos nao adequados
para grelhar e que podem
provocar um risco de
incéndio. Grelhar apenas
alimentos que sejam
adequados para fogo intenso
do grelhador. Do mesmo
modo, N&o colocar 0s
alimentos demasiado
afastados na parte de tras do
grelhador. Esta € a zona mais
quente e e 0s alimentos
muito gordos podem
incendiar-se.

ASeguranc;a da

manutencgao e limpeza

 Deixar que o produto
arrefeca antes de iniciar a
limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem
provocar queimaduras!

« Nunca lavar o produto
pulverizando-o ou deitando



agua sobre 0 mesmo! Existe porta frontal do forno/(se

um risco de choque elétrico! existir) o vidro da porta

« Nao limpar o produto com superior.. Estes materiais
equipamentos de limpeza a podem provocar riscos € a
vapor dado isso poder quebra das superficies de
provocar um choque elétrico. vidro.

» Nao usar produtos de » Deve manter o painel de
limpeza abrasivos, controlo limpo e seco. Uma
raspadores metalicos, superficie molhada e suja
materiais de 1a de aco ou pode provocar problemas no
lixivia para limpar o vidro da funcionamento das funcgoes.
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H Instrugées ambientais

Regulamentacao de

residuos
Conformidade com a Directiva
WEEE e Eliminacao de Residuos

Este produto estd em
conformidade com a
== Directiva WEEE da UE
(2012/19/EV). Este produto
porta um simbolo de
classificacao para residuos
de equipamentos eléctricos e

electronicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais
e pecas de alta qualidade, que podem
ser reutilizados e reciclados. No fim da
sua vida Util, ndo elimine o residuo com
o lixo doméstico normal ou outro lixo.
Leve-0 a um centro de recolha para
reciclagem de equipamentos eléctricos
e eletronicos. Consulte as autoridades
locais para se informar sobre estes
centros de recolha.

A eliminagéo adequada de aparelhos
usados ajuda a prevenir potenciais
consequéncias negativas para o
ambiente e para a saude humana.
Cumprimento com a Directiva RoHS:
O produto que adquiriu esta em
conformidade com a Directiva RoHS da
UE (2011/65/EU). Ele nao contém
materiais perigosos e proibidos
especificados na Directiva.

Eliminacao do material da

embalagem

¢ Os materiais da embalagem sé&o
perigosos para as criangas. Mantenha
0s materiais no lugar seguro fora do
alcance das criancas. Os materiais da
embalagem do produto sao
fabricados a partir de materiais
reciclados. Elimine-os de forma
adequada e separe-os de acordo com
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as instrucdes de lixo reciclado. Nao os
elimine com o lixo doméstico normal.

Recomendacoes para

poupanca de energia

As informacdes sobre eficiéncia

energética de acordo com a UE

66/2014 podem ser encontradas na

ficha do produto fornecida com o

produto. As sugestdes seguintes irdo

ajuda-lo a usar o seu produto de uma
forma ecoldgica e com eficiéncia
energética.

¢ Descongelar os alimentos congelados
antes de cozinhar.

¢ No forno, usar recipientes escuros ou
esmaltados que transmitam melhor o
calor.

¢ Desligar o produto 5 ou 10 minutos
antes do tempo de fim de cozedura
para uma cozedura prolongada.
Agora pode economizar até 20% de
eletricidade ao utilizar o calor.

¢ Se especificado na receita ou no
manual do utilizador, deve sempre
pré-aquecer. Nao abrir
frequentemente a porta do forno
enguanto cozinhar.

e N&o abrir a porta do forno quando
estiver a cozinhar na funcao
funcionamento "Aquecimento
ventilado ecoldgico”. Se a porta nao
for aberta, a temperatura interior é
otimizada para poupar energia na
fungéo de
funcionamento"Aquecimento ventilado
ecoldgico" e esta temperatura pode
ser diferente da temperatura mostrada
no ecra.

e Tentar cozinhar mais do que um prato
ao mesmo tempo no forno. Pode
cozinhar ao mesmo tempo colocando
dois recipientes para cozinhar na
prateleira de arame de aco.



Adicionalmente, se cozinhar as suas poupar energia porque o forno nao
refeicOes uma a seguir a outra, isso ira perdera o calor.
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E] 0 seu produto

Apresentacao do produto

A W NN =

o O

8
9

Painel de controlo

Lampada*

Prateleiras de arame de agco™
Motor do ventilador (por tras da
placa de aco)

Porta

Pega

Aquecedor inferior (placa de ago
inferior)

Posicionamento da prateleira
Aquecedor superior

10 Orificios de ventilagao
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*

*%

Depende do modelo O seu produto
pode n&o ter uma lampada ou o
tipo e localizacao da lampada
podem diferir da figura.

Depende do modelo O seu produto
pode n&o ter prateleiras de arame
Na figura as prateleiras de arame
sao mostradas como exemplos.



Apresentacao e utilizacao do painel de controlo
Nesta seccao, pode encontrar uma visao geral e as utilizacdes basicas do painel de
controlo do produto. Podem existir diferengas nas imagens e algumas fungdes

dependem do tipo de produto.
Controlo do forno

1 9 8

0)
|
|
1

Tecla ligar/desligar

Visor da fungéo

Botéo de controlo do forno

Tecla de definicao da temperatura
Visor da temperatura

Tecla de bloqueio de teclas

Tecla comecar/parar de cozinhar
Tecla de alarme

9 Visor do relogio/tempo

10 Tecla do tempo e das definicées

Se houver botao(des) a controlarem o
seu produto, este(s) botéo (6es) podem
ser acedidos, nalguns modelos, no
painel que sai quando premido. Para
que sejam feitas as definicdes com
estes botdes, em primeiro lugar
empurrar o botao correspondente e
puxar o botdo. Depois de fazer o seu
ajuste, premir novamente e voltar a
colocar o botéo.

Botao de controlo do forno

Com o botao de controlo do forno,
pode controlar as definicdes no visor do

N O ON =

relogio/tempo e no visor da temperatura.

Pode navegar entre estas definicoes
rodando o botéo de controlo do forno

SopAa: o
18851 9 )
|

0
R
|

E

4 5 6 7

para a direita/esquerda, pode ativar e
confirmar as definicées ao premir.

Indicador da temperatura

Pode perceber qual é a temperatura
interior do forno a partir do simbolo da
temperatura interior no visor. O simbolo
aparece no visor com a cozedura
comeca e cada um dos graus do
simbolo da temperatura interior ficara
aceso a medida que a temperatura
interior atinge a temperatura definida.
Visor da funcao

O visor de funcédo contém as funcdes de
funcionamento do seu forno. Cada
funcéo é ativada tocando no mesmo.
Todas as fungdes no ecra séo
exemplificativas: podem nao estar
disponiveis no seu produto. As fungoes
de funcionamento disponiveis no seu
produto sao explicadas na seccao
“Funcdes de funcionamento do forno”
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Visores

Teclas:

o : Tecla do tempo e das
definicbes

‘C : Tecla de definicéo da
temperatura

& : Tecla de blogueio de teclas

o : Tecla de alarme

> : Tecla comecar/parar de
cozinhar

Visor do relégio/tempo :

o : Tempo de cozedura/Simbolo
da hora do dia

: Simbolo de alarme

: Simbolo das definicdes

: Simbolo de blogueio de
teclas

: Simbolo de cozinha
ecoldgica

& BPgd
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D : Simbolo de baixo nivel de

vapor*

7 : Simbolo de elevado nivel de
vapor*

Vi : Simbolo de sonda da carme*

* Variam dependendo do modelo do
produto. Podem nao estar
disponiveis no seu produto.

Visor da temperatura:

> : Simbolo de cozedura
C : Simbolo da temperatura
i : Simbolo da temperatura

interna do forno
AR : Simbolo de aquecimento
rapido (acelerador).
: Simbolo de bloqueio da
porta*
* Variam dependendo do modelo do
produto. Podem nao estar
disponiveis no seu produto.



Funcoes de funcionamento do forno

Na tabela de fungdes: s&o indicadas as funcdes de funcionamento que pode utilizar
no seu forno e as temperaturas mais elevadas e mais baixas que podem ser
definidas para estas fungdes. A sequéncia dos modos de funcionamento mostrada
aqui pode ser diferente dos indicados para o seu produto.

O forno néo esta aquecido. Apenas o
ventilador (na parede traseira) esta a
funcionar. Os alimentos congelados
ficam com granulos se descongelados

Funcioname . .
# lentamente a temperatura ambiente, os
nto com - . . . o
0 . alimentos cozinhados estéo frios. O
ventilador hy
tempo necessario para descongelar uma
peca de carne é superior ao tempo
necessario para descongelar alimentos
Ccom graos.
Os alimentos sao aquecidos por cima e
. por baixo ao mesmo tempo. Adequada
pr— Aqueciment
. para bolos e estufados em formas de
O superior € 40 - 280
J— VR cozedura ou para bolos e produtos de
inferior . .
pastelaria. A cozedura é feita com um
unico tabuleiro.
Apenas o aquecimento inferior esta
. ligado. E adequada alimentos que é
Aqueciment . . .
o 40 - 220  preciso que figuem dourados por baixo.
R o inferior ~ .
Esta funcéo deve também ser usada
para a limpeza facil a vapor.
Aqueciment O ar quente aquecmjo pglos o
pr— o ventilado agugcegores superior e |r}fer|or é
% e 40-280  distribuido uniforme e rapidamente em
= inferior/supe .
. todo o forno com o ventilador. A
rior e . .
cozedura é feita com um unico tabuleiro.
O ar quente aquecido pelo aquecedor
ventilador é distribuido uniforme e
Aqueciment rapidamente em todo o forno com o
® | 40 - 280 aniems
o ventilado ventilador. E adequada para cozedura

dos seus alimentos em varios tabuleiros
em niveis de prateleira diferentes.
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De modo a poupar energia, pode usar
esta funcao em vez de usar

Aqueciment “Aguecimento ventilado® no intervalo de
® oventilado 160 -220 160-220 °C. Mas, o tempo de cozedura
ecoldgico sera ligeiramente mais demorado.
A utilizacao desta fungao é descrita no
capitulo "Comando do forno".
Funcéo O aquecedor inferior e 0 aquecimento do
® izga 40 - 280  ventilador estéao a funcionar. E adequada

—t P para cozer pizza.

O aquecedor superior € inferior € 0

aquecimento do ventilador estéo a
=y Funcéo funcionar. Todas as partes do produto
® “ ” 40 - 280 . .

- 3D cozinham de forma uniforme e
rapidamente. A cozedura é feita com um
unico tabuleiro.

W O grelhador pequeno no teto do forno
Gr elhe}dor 40 - 280  funciona. E adequado para grelhar
inferior . .
guantidades mais pequenas.
VW Grelhador O grelhador grande no teto do fomo
40 - 280  funciona. E adequado para grelhar
completo .
grandes quantidades.
O ar quente aquecido pelo grelhador
VWA Grelhador grande é distribuido rapidamente em
% completo 40-280  todo o forno com o ventilador. E
ventilado adequado para grelhar grandes
guantidades.
E usado para manter os alimentos a uma

2 2 2 Manter .

40-100  temperatura pronta para o servigo
quente .
durante um longo periodo de tempo.

4 E usado para fazer pdo. A temperatura

Q Funcéo pao - definida de entrada e o tempo nao
podem ser alterados.

J Ativacéo da E usado para ativar as fungées de

000

fungéo extra

funcionamento que n&o aparecem no
visor de fungdes no arranque inicial.
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Acessorios do produto

Existem varios acessorios no seu produto. Nesta seccao séo disponibilizadas a
descricéo dos acessorios e as descricdes do uso correto. Dependendo do modelo
do produto, os acessorios fornecidos variam. Todos o0s acessorios descritos no
manual do utilizador podem nao ser disponibilizados com o produto.

OBSERVAGCAO : Os tabuleiros no seu produto podem ficar deformados devido ao
efeito da temperatura. Isto ndo tem qualquer efeito no funcionamento. A
deformacao desaparece quando os tabuleiros arrefecem.

Tabuleiro normal

S&0 usados para produtos de pastelaria,
alimentos congelados e para fritar pecas
grandes.

Tabuleiro fundo

S&0 usados para produtos de pastelaria,
fritar pecas grandes, alimentos
suculentos ou para recolha dos dleos
que caem quando esta a grelhar.

Modelos com prateleiras de arame:

Grelha de arame

Usado para fritar e/ou colocar os
alimentos a serem assados, fritos e
estufados na prateleira pretendida.
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Utilizacao dos acessoérios do
produto

Prateleiras para cozinhar

Ha 5 niveis de posicionamento da
prateleira na zona de cozedura. Pode
igualmente ver a sequéncia das
prateleiras nos numeros na estrutura
frontal do forno.

Modelos com prateleiras de arame

Modelos sem prateleiras de arame

Colocar a grelha de arame de aco
nas prateleiras de cozedura
Modelos com prateleiras de arame:

E importante colocar corretamente a
grelha de arame nas prateleiras laterais
de arame de ago.. Enquanto estiver a
colocar a grelha de arame de ago na
prateleira pretendida, a seccao aberta
deve estar na parte frontal. Para uma
melhor cozedura, a grelha de arame de
acgo deve ser fixada com o batente na
prateleira de arame. Nao deve
ultrapassar o batente para contactar
com a parede traseira do forno.
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Modelos sem prateleiras de arame:
E importante colocar corretamente a
grelha de arame nas prateleiras laterais.
A grelha de arame de ago tem um
sentido quando a mesma é colocada na
prateleira. Enquanto estiver a colocar a
grelha de arame de aco na prateleira
pretendida, a seccao aberta deve estar
na parte frontal.

Colocar o tabuleiro nas prateleiras
de cozedura

Modelos com prateleiras de arame:
E também importante colocar
corretamente os tabuleiros nas
prateleiras laterais de arame de aco.
Enquanto estiver a colocar o tabuleiro
na prateleira pretendida, a parte lateral
destinada a suportar o mesmo deve
estar na parte frontal.

Para uma melhor cozedura, o tabuleiro
deve ser fixada com o batente na
prateleira de arame. Nao deve
ultrapassar o batente para contactar
com a parede traseira do forno.



Modelos sem prateleiras de arame:

E também importante colocar
corretamente os tabuleiros nas
prateleiras laterais. O tabuleiro tem um
sentido quando o mesmo é colocado na
prateleira. Enquanto estiver a colocar o
tabuleiro na prateleira pretendida, a
parte lateral destinada a suportar o
mesmo deve estar na parte frontal

Funcao de batente da grelha de
arame de aco

Existe uma funcao de batente para
impedir que a grelha de arame de aco
caia da prateleira lateral. Com esta
funcéo, pode facilmente e com
seguranca retirar os seus produtos
alimentares. Enquanto esta a retirar a
grelha de arame de aco, pode puxar a
mesma para a frente até que a mesma
chegue ao batente. Tem de passar pelo
batente para a remover totalmente.

Modelos com prateleiras de arame

Modelos sem prateleiras de arame

Funcao de batente da grelha de
arame de aco - Modelos com pra-
teleiras de arame

Existe uma funcao de batente para
impedir que o tabuleiro caia da
prateleira de arame de aco. Enquanto
esta a remover o tabuleiro, deve libertar
0 mesmo do blogueio traseiro e puxar o
mesmo em direcao a si até que o
tabuleiro alcance o batente. Tem de
passar pelo batente para a remover
totalmente.
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Colocacao correta da grelha de
arame de aco e do tabuleiro nas
guias telescépicas-Modelos com
prateleiras de arame e guias te-
lescopicas

Gracas as guias telescopicas, 0s
tabuleiros ou a grelha de arame de aco
podem facilimente ser instalados e
removidos. Quando estiver a usar os
tabuleiros e as grelhas de arame de aco
com guia telescopica, deve ser tido
cuidado em relacao aos pinos, na parte
frontal e traseira das guias telescopicas,
devem assentar contra os rebordos da
grelha e do tabuleiro (mostrado na
figura).
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Especificacoes técnicas

Dimensodes externas do produto
(altura/largura/profundidade)
Dimensoes da instalacdo do forno
(altura/largura/profundidade)

595 mm/594 mm/567 mm

590 ou 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Tensdo / Frequéncia 220-240V ~ 50 Hz

Tipo do cabo e secgéo cruzada min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
usada/adequada para usar no produto

Consumo total de energia 3,3 kW

Tipo de forno Forno multifuncdes

#

Essenciais: : Informagao sobre a categoria energética dos fornos elétricos é
atribuida de acordo com a norma EN 60350-1 / IEC 60350-1 Esses valores séo
determinados sob a carga padrédo com as fun¢des do aquecedor inferior-
superior ou aquecimento auxiliado por ventilador (se existir).

A classe de eficiéncia energética é determinada em conformidade comas
seguintes prioridades dependendo se existemn ou n&o no produto as fungdes
relevantes. 1-Aguecimento ventilado ecoldgico, 2-Aquecimento ventilado 3-
Grelhador inferior ventilado, 4-Aquecimento superior e inferior.

As especificagdes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para
melhorar a qualidade do produto.

As imagens neste manual séo esquematicas e podem nao coincidir
exactamente com o seu produto.

Os valores indicados nas etiquetas do produto ou na documentacao que
acompanha o mesmo séo obtidos em condicdes laboratoriais em
conformidade com as normas relevantes. Dependendo das condicdes
operacionais e ambientais do produto, estes valores podem variar.
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B Primeira utilizacéo

Antes de comegar a utilizar o seu
produto, é recomendado fazer o que
estd indicado nas seccgdes seguintes.

Primeira definicao de tempo

Defina sempre a hora do dia
antes de utilizar o forno. Se néo o
definir, ndo pode cozinhar em
alguns modelos de forno.

1.Engquanto o seu forno estiver no modo
em espera (quando a hora do dia for
exibida no visor), ativar o menu de
definicdes tocando na tecla o
durante cerca de 3 segundos.

» E exibida a contagem decrescente 3-

2- 1. Quando a contagem decrescente

2.Premir o botéo de controlo do forno
ou tocar a tecla © para ativar o
campo da hora.

» O campo da hora e o simbolo % fica a
. . o .

3.Definir a hora rodando o botédo de

controlo do forno para a
direita/esquerda e premir o botao de
controlo do formo ou tocar a tecla €9
uma vez para ativar o campo do
minuto.

» O campo do minuto e o simbolo %

ficam a piscar no visor do tempo/reldgio.
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terminar, o menu de definicdes € ativado.

Z.Deﬁmr 0 minuto rodando o botdo de

controlo do forno para a
direita/esquerda. Confirmar a
definicdo do tempo premindo o botao
de controlo do forno ou tocando na
tecla© .
» A hora do dia € definida e o simbolo
% aparece no visor do tempo/reldgio
sempre ativado.

Se a hora inicial ndo for definida, o
relogio funcionard a partir da hora
definida na producéo. Pode
modificar a definicdo da hora do
dia mais tarde, conforme descrito
na seccgao “Definicdes”.

As definicées da hora do dia
forem canceladas no caso de
interrupcéo de energia de longa
duracao. E necessério ser
reajustada.

Primeira limpeza

1.Remover todos os materiais de
embalagem.

2.Remover todos os acessorios do
forno fornecida com o produto.

3.Ligar o produto durante 30 minutos e
despois desligar o mesmo. Desta
forma, os residuos e as camadas que
podem ter sido ficado no forno
durante a producado séo queimadas
e limpas.

4.Quando operar com o produto,
selecionar a temperatura mais elevada
e a funcao de funcionamento de
modo a que todos os aquecedores
estejam a funcionar no seu produto.



Consultar “Fungdes de funcionamento

do forno”. Pode obter informacdes de OBSERVAGAO Podera ocorrer
como operar com o forno na secgao maus odores e

seguinte.
5.Aguardar que o forno arrefeca. gjemhagrzg nggtgi’

6.Limpar as superficies do produto com

. . funcionamento
um pano ou esponja humedecidos e inicial. Isto &
secar com um pano. perfeitamente

Antes de usar os acessorios: natural. Assegure

Limpar os acessorios que retirou do que o cémodo

forno com agua com detergente e uma esteja bem

esponja de limpeza macia. ventilado para

OBSERVAGCAO A superficie pode extrair o fumo e o
ficar danificada por cheiro. Evite inalar
alguns detergentes directamente o
ou materiais de fumo e os odores
limpeza. Nao use emitidos.

detergentes ou
cremes/pods de
limpeza agressivos
ou qualquer objecto
pontiagudo durante
a limpeza.
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B Funcionar com o forno

Informacao geral acerca da
utilizacao do forno

Ventilador de arrefecimento (Po-
dem nao existir no seu produto.)

O seu produto esta equipado com um
ventilador de arrefecimento. O ventilador
de arrefecimento ¢é ativado
automaticamente sempre que
necessario e arrefece tanto a frente do
produto como os maéveis. E
automaticamente desativado quando o
processo de arrefecimento é terminado.
O ar quente sai através da porta do
forno. N&o deve cobrir estas aberturas
de ventilacdo com nada. Caso contrario,
o forno pode sobreaquecer.

O ventilador de arrefecimento continua a
funcionar para operar durante o
funcionamento do forno ou depois o
forno é desligado (aproximadamente 20-
30 minutos). Se cozinhar através da
programacao do temporizador do forno,
no fim do tempo de cozedura, o
ventilador de arrefecimento desliga-se
com todas as fungdes. O tempo de
funcionamento do ventilador de
arrefecimento néo pode ser
determinado pelo utilizador. Liga-se e
desliga-se automaticamente. Isto nao é
um erro.

lluminacao do forno

A ldmpada do forno acende-se quando
o forno comega a cozedura. Nalguns
modelos, a lampada esta acesa durante
a cozedura, enquanto noutros modelos
apos um determinado tempo apaga-se.
Se a porta do produto estiver aberta
enguanto o forno estiver em
funcionamento ou na posicao de
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fechado, a lampada do forno acende
automaticamente.

Operar a unidade de

controlo do forno
Adverténcias gerais para a unidade de
controlo do forno

O tempo maximo que pode ser
definido para o fim do tempo é 5
horas e 59 minutos. Na funcéo
manter quente, o tempo é 23
horas e 59 minutos. Na
eventualidade de uma interrupgéo
de energia, a cozedura e 0 tempo
de cozedura definidos serdo
cancelados.

Enquanto estiver a fazer os
ajustes, os simbolos relevantes
ficam a piscar no visor. Devem
ser aguardados alguns instantes
para que a definicao seja
guardada.

Se o tempo de cozedura for
definido quando a cozedura
comeca, o tempo restante é
exibido no visor.

Se a definicéo de pré-
aquecimento rapido (acelerador)
for ativada na sua unidade de
controlo, o simbolo A8 aparece no
visor quando comegar a cozinhar
e o forno atinge rapidamente a
temperatura que definiu para a
cozedura. Para uma definigéo de
pré-aquecimento rapido
(acelerador), deve consultar
Secgao “Definicdes”



O
|
|
1

1 Tecla ligar/desligar

2 Visor da fungao

3 Botéo de controlo do forno

4 Tecla de definicao da temperatura
5 Visor da temperatura

6 Tecla de blogueio de teclas

7 Tecla comecar/parar de cozinhar
8 Teclade alarme

9

;

Visor do reldgio/tempo
0 Tecla do tempo e das definicées

O : Tecla do tempo e das
definicbes

C : Tecla de definicéo da
temperatura

il : Tecla de blogueio de teclas

A : Tecla de alarme

> : Tecla comecar/parar de
cozinhar

Visor do relégio/tempo :

o : Tempo de cozedura/Simbolo
da hora do dia

o : Simbolo de alarme

£6% : Simbolo das definicbes

& : Simbolo de bloqueio de
teclas

¥ : Simbolo de cozinha
ecoldgica

A : Simbolo de baixo nivel de

vapor*

: Simbolo de elevado nivel de

vapor*

i : Simbolo de sonda da carne

* Variam dependendo do modelo do

produto. Podem nao estar

disponiveis no seu produto.

Visor da temperatura:

>

*

> : Simbolo de cozedura
°C : Simbolo da temperatura
i : Simbolo da temperatura

interna do forno
af) : Simbolo de aquecimento
rapido (acelerador).
: Simbolo de bloqueio da
porta*
* Variam dependendo do modelo do
produto. Podem nao estar
disponiveis no seu produto.

Ligar o forno

1.Ligar o forno tocando na tecla @ .

» Depois do forno estar ligado, a
primeira fungéo de funcionamento é
exibida no visor. Neste visor, podem ser
definidas a fungao de funcionamento,
temperatura, tempo de cozedura e
alarme.

27/PT



Se nao forem feitas definicoes
neste visor, o forno ira desligar-se
apds cerca de 5 minutos e a hora
do dia ird aparecer no visor.

Desligar o forno
Desligar o forno tocando na tecla @ . A
hora do dia aparece no visor.

A cozedura manual para

selecionar a funcao de

temperatura e de funcionamento

do forno.

Pode cozinhar fazendo o controlo

manual (sob o seu controlo) sem definir

o tempo de cozedura selecionando a

temperatura e a funcéo de

funcionamento especifica para os seus

alimentos. As definicbes da fungao

"Aquecimento superior € inferior" e

180 °C séo exibidas como um exemplo

nas imagens.

1.Ligar o forno tocando na tecla O© .

2. Tocar na fungéo de funcionamento
que pretende para cozinhar no visor
de funcéo

EEEEE

@ﬁmmgo

3.Tocar na funcéo de funcionamento
que pretende para cozinhar no visor
de funcéo. Se a funcao que pretende
selecionar ndo estiver entre as
primeiras funcdes de funcionamento
que aparecem no visor de funcao,

pode ativar a linha inferior das funcées

de funcionamento tocando em
"Ativacéo da funcgao extra".
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4.A temperatura predefinida para a
funcéo de operagao selecionada
aparece no visor de temperatura. Para
alterar esta temperatura, pressione o
botao de controle do forno ou toque
nateclaCe gire o botéo de controle
do forno para a direita / esquerda.

O simbolo’C fica a piscar no viso

o {0000

00

Se alterar a funcéo de
funcionamento depois de alterar a
temperatura pré-definida para as
fungdes de funcionamento, a
temperatura que definiu por
dltimo aparece no visor. No
entanto, se a temperatura definida
nao estiver dentro do intervalo de
temperatura da fungéo de
funcionamento selecionada,
aparece a temperatura ajustavel
mais alta dessa funcéo de
funcionamento.

5.Confirmar a temperatura definida
tocando na tecla C
» O simbolo "C aparece no visor da




6.Depois de definir a fungao de
funcionamento e a temperatura, tocar
na tecla Pl para comecar a cozinhar

o oo

t H0,

» O seu forno comegara a funcionar
imediatamente na funcao de
funcionamento e temperatura
selecionadas. Os simbolos | e P
aparecerao no visor da temperatura. O
tempo de cozedura comeca a contar no
visor. Cada fase do simbolo | acende
a medida que a temperatura interior do
forno atinge a temperatura definida. O
forno nao se desliga automaticamente
uma vez que a cozedura manual é feita
sem definicao do tempo de cozedura.
Tem de controlar a cozedura e desligar
0 mesmo. Quando a sua cozedura
estiver conclufda, tocar a tecla Pl para
terminar a cozedura ou tocar a tecla O
para desligar totalmente o forno.
Cozinha definindo o tempo de
cozedura;
O forno pode desligar-se
automaticamente no fim do tempo
selecionando a temperatura e a fungao
especifica do funcionamento para os
seus produtos alimentares e definir o
tempo de cozedura na unidade de
controlo. As definicdes da fungao
"Aquecimento superior e
inferior" ,180 °C e 45 minutos séo
exibidas como um exemplo nas
imagens.
1.Ligar o forno tocando na tecla O .
2. Tocar na fungéo de funcionamento
que pretende para cozinhar no visor
de funcéo.

3.Tocar na funcéo de funcionamento

que pretende para cozinhar no visor
de funcéo. Se a funcao que pretende
selecionar ndo estiver entre as
primeiras funcées de funcionamento
que aparecem no visor de funcao,
pode ativar a linha inferior das funcées
de funcionamento tocando em

ooz ~ "

funcéo de operacao selecionada
aparece no visor de temperatura. Para
alterar esta temperatura, pressione o
botao de° controle do forno ou toque
natecla‘Ce gire o botéo de controle
do forno para a direita / esquerda.
» O simbolo C fica a piscar no Visor.

29/PT



Se alterar a funcéo de
funcionamento depois de alterar a
temperatura pré-definida para as
fungdes de funcionamento, a
temperatura que definiu por
dltimo aparece no visor. No
entanto, se a temperatura definida
nao estiver dentro do intervalo de
temperatura da fungéo de
funcionamento selecionada,
aparece a temperatura ajustavel
mais alta dessa funcéo de
funcionamento.

5.Confirmar a temperatura definida
tocando na tecla 'C

» O simbolo C aparece no visor da

temperatura.

o 0000

6.Premir o botéo de controlo do forno
ou tocar na tecla €9 uma vez para a
definicao do tempo de cozedura.

» O simbolo € fica a piscar no visor e o

tempo de cozedura definido de 30

minutos aparece no visor do

30/PT

Depois da definicao da fungéo de
funcionamento e temperatura, o
tempo de cozedura serd definido
em 30 minutos tocando na tecla
® ou premindo o botao de
controlo do forno diretamente
para uma definicao rapida do
tempo de cozedura e para alterar
o tempo rodando o botao de
controlo do forno para a
direita/esquerda.

7.Definir o tempo de cozedura rodando
0 botéo de controlo do forno.
Confirmar o tempo de cozedura

O tempo de cozedura aumenta
em 1 minuto nos primeiros 15
minutos, apds 15 minutos
aumenta em 5 minutos.

8.Depois de definir a fungao de
funcionamento, a temperatura e o
tempo da cozedura, tocar na tecla Pl

» O seu forno comegara a funcionar
imediatamente na funcao e temperatura
selecionadas. O tempo de cozedura
definido comega a contagem regressiva.
Os simbolos | e P aparecerao no
visor da temperatura. Cada fase do

simbolo | acende a medida que a
temperatura interior do forno atinge a
temperatura definida. Depois do tempo



de cozedura definido estar concluido,

aparece no visor "End" Aparece no

visor da temperatura, o temporizador da

um aviso sonoro e a cozedura para.

9.0 aviso sonoro toca durante um
minuto. Se a tecla Pll for tocada
enguanto o aviso sonoro toca e
aparecer "End" no visor da
temperatura, o forno continua a
funcionar indefinidamente. Se a tecla
@ for tocada, o forno desliga-se. Se
for tocada qualquer tecla além destas
teclas, o aviso sonoro sera
interrompido.

Cozedura com ventilacao

ecolégica

De modo a economizar energia, pode

usar esta fungéo em vez de usar

"Agquecimento ventilado" no intervalo de

160-220 °C. Mas, o tempo de cozedura

€ ligeiramente mais longo.

1.Ligar o forno tocando na tecla O .

2. Tocar e manter a "Aguecimento
ventilado" no visor de fungéo

» E exibida a contagem decrescente 3-
2- 1. Quando a contagem decrescente
termina, o simbolo ¢ aparece e

“Cozedura com ventilagédo ecolégica”
> ativada.

3.Pode alterar a temperatura definida e’
o tempo de cozedura definido
conforme descrito nas seccoes

anteriores. Depois pode comecgar a
cozedura.
» Nesta “Cozedura com ventilagdo
ecoldgica”a iluminacéo é mais curta
que outras fungdes de cozedura
durante a cozedura devido a poupanca
de energia.
Funcao pao
O seu forno tem uma "Funcao pao"
especialmente definida para cozer péo.
As definicées da temperatura e do
tempo da funcao sao fixas.

Ingredientes

¢ 500 g de farinha

® 15 g de agucar

¢ 10 g de fermento instantaneo
¢ 10 g de dleo de girassol

¢ 8 gde sal

¢ 300 ml de agua (35° °C)

Para a parte de cima da massa
¢ 2 colheres de cha de dleo de girassol

Preparagao

1.Peneirar a farinha para um tigela funda.
Adicionar o agucar a farinha e misturar
homogeneamente.

2.Abrir o meio da farinha e adicionar o
fermento, o sal e o dleo de girassol.
Comegar pelos lados da tigela,
despejar gradualmente a agua morna.

3.Sovar a massa com a mao ou com
uma batedeira durante cerca de 10-
15 minutos.

4 Virar a massa amassada com as
maos algumas vezes e colocar a
mesma dentro de uma tigela. Colocar
1 colher de cha de dleo de girassol na
massa e tapar a mesma com pelicula
elastica de modo a que fique a tocar
na massa.

5.Tapar a massa com pelicula elastica,
tapara a mesma com um pano grosso
e deixar que a massa levede a
temperatura ambiente.
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6.Colocar a massa, que fermentou
durante 60 minutos, na bancada e
dobre-a 4-5 vezes para arejar a
mesma. Colocar 1 colher de cha de
6leo de girassol na massa e tapar a
mesma com pelicula elastica de modo
a que fique a tocar na massa. Levedar
a massa a temperatura ambiente
durante mais 30 minutos.

7.Quando a massa ja estiver levedada,
molde a massa sobre 0 salméo e
colocar a mesma num tabuleiro de
forno. Fazer 3-4 cortes na massa com
a ajuda de uma faca.

8.Colocar o tabuleiro na prateleira 3 do
seu forno.

9.Ligar o forno tocando na tecla @ .

10. Ativar as fungdes na linha
inferior tocando "Ativacao da funcéo

extra" no visor da funcao.

; EEEEE
D OFEO.
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11. Tocar em “Funcéo pao” na linha
inferior do visor da funca

i
PNE @

\S

4

12. Tocar na tecla Pl para iniciar a

P ondy s

t s,

13. No fim do tempo de cozedura,
€ emitido um aviso sonoro durante um
minuto. Se a tecla Ofor tocada, o
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forno desliga-se. Se for tocada

qualquer tecla além destas teclas, o

aviso sonoro sera interrompido.

Definicoes

A contagem decrescente 3-2-1 é
exibida nos menus ou as
definicbes devem ser activadas
tocando demoradamente. Depois
da contagem decrescente ter
terminado, o menu ou definicéo
relevante séo ativados.

Ativar bloqueio da tecla

Ao usar a funcao blogueio da tecla,
pode proteger a unidade de controlo de
interferéncias.

1.Tocar a tecla (& até que o simbolo (&)

» E exibida a contagem decrescente 3-
2- 1. Quando a contagem decrescente
termina, o simbolo (& aparece no visor
tempo/reldgio e o bloqueio de tecla é
ativado. Quando for tocada qualquer
tecla ou o botao de controlo do forno
for premido quando o blogueio da tecla
estiver definido, o temporizador emite
um sinal sonoro e o simbolo (i fica a
piscar.

O blogueio da tecla nao sera
cancelado no caso de interrupcao
de energia.



Desativar o bloqueio de tecla
1.Tocar a tecla (@ até que o simbolo &
aparega no visor tempo/reldgio.
» E exibida a contagem decrescente 3-
2- 1. Quando a contagem decrescente
termina, o simbolo & desaparece e 0
bloqueio de tecla € desativado no visor
do tempo/reldgio.

Ajustar o alarme

Pode igualmente usar a unidade de
controlo do produto para qualquer
adverténcia ou lembrete além de
cozinhar.

O alarme né&o afeta as funcdes de
funcionamento do forno. Usado para
fins de adverténcia. Por exemplo, pode
usar o alarme quando pretender voltar
os alimentos que estao no forno num
tempo determinado. Assim que o tempo
que definiu tiver terminado, a unidade
de controlo emite um aviso sonoro.

O tempo maximo do alarme pode
ser de 23 horas e 59 minutos.

1.Tocar a tecla £ uma vez para definir o
periodo do alarme.

» O simbolo D e o campo do minuto

comega a piscar no visor do

2.Defina os minutos girando o botéo de
controle do forno para a direita /
esquerda e toque na tecla L uma vez

ara ativar o campo da hora.

3.Definir a hora rodando o botéo de
controlo do forno para a
direita/esquerda. Confirmar a
definicdo do tempo premindo o botao
de controlo do forno ou tocando na
tecla L .

» O simbolo & aparece continuamente

e a hora do alarme comega a contagem

decrescente no visor do tempo/reldgio.

4.Depois da hora do alarme ter
terminado, o simbolo £} comeca a
piscar e é emitido um aviso sonoro.

Se a hora do alarme e o tempo de
cozedura forem definidos ao
mesmo tempo, o tempo mais
curto € exibido no visor do
tempo/reldgio.

Desligar o alarme

1.No fim do periodo do alarme, é
emitido um aviso sonoro durante um
minuto. Tocar qualquer tecla botao
para parar 0 aviso sonoro.

» O aviso sonoro é parado.

Se pretender cancelar o alarme:

1.Tocar a tecla £ uma vez para
cancelar a hora do alarme.

» O simbolo L comega a piscar no visor

do tempo/reldgio.

2.Definir a hora do alarme para "00:00"
rodando o botédo de controlo do forno
para a direita/esquerda.

Definir o volume

Pode definir o volume da unidade de

controlo. O seu forno deve ser

desligado para realizar esta operagéo.

1.Engquanto o seu forno estiver
desligado (quando a hora do dia for
exibida no visor), ativar o menu de
definicdes tocando na tecla )
durante cerca de 3 segundos.

» E exibida a contagem decrescente 3-

2- 1. Quando a contagem decrescente

terminar, o menu de definicdes é ativado.
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2.Rodar o botédo de controlo do forno
para a direita/esquerda até que “b-1"
ou “b-2" aparega no visor do

3.Ativar a definicao do volume tocando
atecla ® ou premindo o botéo de
controlo do forno.

» O simbolo & comega a piscar no visor

do tempo/reldgio.

4.Definir o nivel do volume rodando o

botao de controlo do forno para a
direita/esquerda.

5.Confirmar o nivel de volume
selecionado tocando a tecla €O ou
premindo o botdo de controlo do
forno.

Definir o brilho do ecra.

Pode definir o brilho do visor da unidade

de controlo. O seu forno deve ser

desligado para realizar esta operacéo.

1.Engquanto o seu forno estiver
desligado (quando a hora do dia for
exibida no visor), ativar o menu de
definicdes tocando na tecla &)
durante cerca de 3 segundos.
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» E exibida a contagem decrescente 3-
2- 1. Quando a contagem decrescente

b.Rodar 0 botéo de controlo do forno
para a direita/esquerda até que “d-1",
“d-2" ou “d- 3” aparegam no visor de

3 Ativar a definicao do brilho tocando a
tecla © ou premindo o botao de
controlo do forno.

» O simbolo Q comega a piscar no visor

4 Definir o nivel do brilho pretendido
rodando o botédo de controlo do forno
para a direita/esquerda.

5.Confirmar o nivel de brilho
selecionado tocando a tecla O ou
premindo o botdo de controlo do
forno.

Definir a funcao do pré-
aquecimento rapido (Acelerador)
Pode utilizar automaticamente a
cozedura com a fungao de pré-
aquecimento no seu produto. Para este
fim deve ativar a definicao de pré-
aquecimento rapido. O seu forno deve



ser desligado para realizar esta

operacao.

1.Engquanto o seu forno estiver
desligado (quando a hora do dia for
exibida no visor), ativar o menu de
definicdes tocando na tecla o
durante cerca de 3 segundos.

» E exibida a contagem decrescente 3-

2- 1. Quando a contagem decrescente

2 Rodar o botao de controlo do forno
para a direita/esquerda até que o
simbolo A8 e “OFF” aparega no visor

3.Ativar a definicao do pré-aguecimento
rapido (intensificador) tocando a tecla
ou premindo o botao de controlo
do forno.
» O simbolo & comegca a piscar no visor

para a direita/esquerda para alterar a
definicéo “OFF” exibida no visor do
tempo/reldgio para a definicao “ON” .

5 Confirmar a definicao do pré-
aquecimento rapido (intensificador)

tocando a tecla ® ou premindo o
botao de controlo do forno.

Pode desativar a definicao de pré-
aquecimento com o mesmo
procedimento. Colocando-no na
definicéo “OFF”, pode cancelar a
definicao de pré-aquecimento
rapido.
Alterar a hora do dia:
para alterar a hora do dia que definiu
anteriormente,
1.Engquanto o seu forno estiver no modo
em espera (quando a hora do dia for
exibida no visor), ativar o menu de
definicdes tocando na tecla )
durante cerca de 3 segundos.
» E exibida a contagem decrescente 3-
2- 1. Quando a contagem decrescente
terminar, o menu de defini

2 Premir o botéo de controlo do forno
ou tocar a tecla © para ativar o
campo da hora.

» O campo da horae o S|mbo|o %% fica a




3.Definir a hora rodando o botéao de
controlo do forno para a
direita/esquerda e premir o botao de
controlo do formo ou tocar a tecla &
uma vez para ativar o campo do
minuto.

» O campo do minuto e o simbolo %
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4.Definir o minuto rodando o botao de
controlo do forno para a
direita/esquerda. Confirmar a
definicdo do tempo premindo o botao
de controlo do forno ou tocando na
tecla ® .

» A hora do dia é definida e o simbolo

0% aparece no visor do tempo/reldgio

sempre ativado.



[ Informacao geral acerca da cozedura

Esta seccao descreve dicas sobre a
preparacao e a cozedura dos seus
alimentos.

Adicionalmente, pode também
encontrar alguns alimentos testados
pelos produtores e as definicdes mais
apropriadas para estes alimentos. As
definicbes apropriadas do forno e os
acessorios para estes alimentos sdo
igualmente indicados.

Adverténcias gerais acerca

de cozinhar no forno

e Enquanto abrir a porta do forno
durante ou apds a cozedura, pode
sair vapor quente que provoca
queimaduras. O vapor pode queimar
as suas maos, rosto e/ou olhos.
Quando abrir a porta do forno, deve
manter-se afastado.

¢ O vapor intenso gerado durante a
cozedura pode formar gotas de dgua
condensada no interior € no exterior
do forno e nas pecas na parte
superior dos moveis devido a
diferenca de temperatura. Este é uma
ocorréncia fisica e normal.

e A temperatura de cozedura e 0s
valores do tempo atribuidos aos
alimentos podem variar dependendo
da receita e da quantidade. Por esta
raz&o, estes valores sdo dados como
intervalos.

¢ Remover sempre do forno os
acessorios ndo utilizados antes de
comecar a cozinhar. Os acessorios
que se irdo manter no forno podem
impedir que os alimentos sejam
cozinhados nos valores corretos.

e Para os alimentos que ird cozinhar de
acordo com a sua propria receita,
pode basear-se em alimentos
semelhantes indicados nas tabelas de
cozedura.

e Utilizando os acessorios fornecidos
assegura que obtém o melhor
desempenho de cozedura. Deve
respeitar sempre as adverténcias e a
informagao fornecida pelo fabricantes
para os recipientes de cozinha
externos que ira utilizar.

¢ Cortar o papel vegetal que vai usar na
cozedura nos tamanhos adequados
para o recipiente em que ira cozinhar.
Os papéis vegetais que estiverem do
lado de fora do recipiente podem criar
um risco de queimaduras e afetar a
qualidade da cozedura. Usar o papel
vegetal que ird utilizar no intervalo de
temperatura especificado.

e Para um bom desempenho da
cozedura, colocar os alimentos na
prateleira correta recomendada. Néao
alterar a posicao da prateleira durante
a cozedura.

Bolos e alimentos de forno

Informacao Geral

¢ Recomendamos a utilizacéo dos
acessorios do produto para um bom
desempenho de cozedura. Se for
utilizar recipientes de cozinha externos,
deve preferir loica escura, resistente
ao calor e anti-aderente.

e Se for recomendado o pré-
aquecimento na tabela de cozedura,
assegurar que coloca os seus
alimentos no forno apds o pré-
aquecimento.

e SE vai cozinhar usando recipientes de
cozinha na grelha, deve colocar os
mesmos no meio da grelha e ndo
junto da parede traseira.

¢ Todos os materiais usados para fazer
bolos devem estar limpos € a
temperatura ambiente.

¢ O estado da cozedura dos produtos
pode variar dependendo da
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quantidade de alimentos e do
tamanho dos recipientes.

¢ Formas de metal, ceramica e vidro
aumentam o tempo de cozimento € a
superficie inferior dos alimentos
pastéis nao douram uniformemente.

e Se usar papel de cozinha durante o
cozimento, pode ocorrer um pouco
de escurecimento na superficie inferior
dos alimentos. Nesse caso, pode ser
necessario estender o tempo de
cozimento em cerca de 10 minutos.

¢ Os valores especificados na tabela de
cozedura sdo determinados em
resultado dos testes realizados nos
nossos laboratdrios. Os valores
adequados para si podem ser
diferentes destes valores.

¢ Colocar os seus alimentos na
prateleira apropriada recomendada na
tabela de cozedura. Considerar a
prateleira inferior do forno como a
prateleira 1.

Dicas para fazer bolos

® Se 0 bolo for demasiado seco,
aumentar a temperaturaem 10°C e
encurtar o tempo de cozedura.

¢ Se 0 bolo for humido, usar uma
pequena quantidade de liquido e
diminuir a temperatura em 10 °C.

e Se a parte superior do bolo estiver
gueimada, colocar o mesmo na
prateleira mais inferior, baixar a
temperatura e aumentar o tempo de
cozedura.Se a parte superior do bolo
estiver queimada, cologque-a numa
prateleira inferior, diminua a
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temperatura e aumente o tempo de
cozimento.

¢ Se estiver bem cozido mas o exterior
estd pegajoso, usar uma pequena
quantidade de liquido, reduzir a
temperatura e aumentar o tempo de
cozedura.

Dicas para cozer produtos de

pastelaria

* Se a massa for demasiado seca,
aumentar a temperaturaem 10°C e
encurtar o tempo de cozedura.
Humidificar as folhas de massa com
um molho que consiste numa mistura
de leite, dleo, ovo e iogurte.

e Se 0s produtos de pastelaria ficarem
cozidos lentamente, assegurar que a
espessura dos mesmos preparados
por si nao excedem o tabuleiro.

e Se 0s produtos de pastelaria ficarem
dourados a superficie para a base nao
estiver cozida, assegurar que a
quantidade de molho que vai usar
para 0s mesmos nao é demasiada na
base. Para que figuem ainda mais
dourados, deve tentar espalhar
uniformemente o molho entre as
folhas de massa e os produtos de
pastelaria.

e Cozer 0s seus produtos de pastelaria
na posicao e na temperatura
apropriadas conforme a tabela de
cozedura. Se a base continuar a ndo
estar suficientemente dourada,
colocar a mesma na prateleira inferior
para a cozedura seguinte.



Tabela de cozedura para bolos e alimentos de forno
Sugestdes para cozinhar em bandeja Unica

Bolos no Tabuleiro normal* Aquecimento 3 180 30 ... 40
tabuleiro superior e inferior
Volos na Forma para bolo P*a Aquec!mento 5 180 30 . 40
forma grelha de arame ventilado
Tabuleiro normal* Aquecimento 3 160 25 .35
Bolos superior e inferior
PEAUENOSs  Tapuleiro normal* Aquecimento 3 150 25 .35
ventilado
Forma redonda para
Mbolos, 26 cm de Aqule0|mlentol 5 150 30 . 40
diémetro com grampo superior e inferior
~ . na grelha de arame™
Pao-de-16
Forma redonda para
Mbolos, 26 cm de Aquec!mento o 150 35 45
didmetro com grampo ventilado
na grelha de arame™™
Tabuleiro para plro*dutos Aqule0|mlentol 3 170 o5 35
o de pastelaria superior e inferior
Biscoito - -
Tabuleiro para produtos Aquecimento
e X 3 170 20...30
de pastelaria ventilado
Pastelaria Aquecimento
Tabuleiro normal* ventilado 2 180 35 ...45
com massa e )
inferior/superior
. Tabuleiro normal* Aquecimento 2 200 20 ...30
Pastelaria superior e inferior
fiea Tabuleiro normal* Aquecimento 3 180 20 ...30
ventilado
i Tabuleiro normal* Aquecimento 3 200 30 ... 40
Péao superior e inferior
integral Tabuleiro normal* Aquecimento 3 200 30 ... 40
ventilado
Forma retangular em Aquecimento
Lasanha metal / vidro na grelha au e 20u3 200 30 ... 40
o superior e inferior
de arame
Forma redonda de
mgtal preto, 20 cm de Aqule0|mlentol o 180 50 .. 65
didmetro na grelha de superior e inferior
Tarte de arame™*
maca Forma redonda de
mstal preto, 20 cm de Aquec!mento 3 170 50 . 65
didmetro na grelha de ventilado
arame™*
. Tabuleiro normal* Aquecimento 3 280 5.9
Pizza superior e inferior
Tabuleiro normal* Funcéo pizza 2 280 5...10

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.
** Estes acessorios ndo estao incluidos com o seu produto. S&o acessdrios que existem no mercado.
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Sugestdes para cozinhar com duas bandejas

2 —Tabuleiro

normal* .
Bolos Aquecimento

equenos 4 Tabuleiro para ventilado
Peq produtos de

pastelaria®
2 —Tabuleiro
normal*
Biscoito 4 —Tabuleiro para
produtos de
pastelaria®
1 -Tabuleiro

) normal* .
Pastelaria Aquecimento

4 —Tabuleiro para :
com massa ventilado
produtos de

pastelaria®
2 —Tabuleiro

) normal* .
Pastelaria : Aquecimento
. 4 —Tabuleiro para :
rica ventilado

produtos de
pastelaria®
Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.
** Estes acessorios ndo estao incluidos com o seu produto. S&o acessdrios que existem no mercado.
Tabela de cozedura para Aquecimento ventilado ecoldgico - fungcao de
funcionamento
¢ N&o alterar a temperatura de cozedura depois de a cozedura comecar em
Aguecimento ventilado ecoldgico - funcdo de funcionamento.
¢ Nao abrir a porta do durante a cozedura em Agquecimento ventilado ecoldgico -
fungéo de funcionamento. Se a porta nao for aberta, a temperatura interior é
otimizada para poupar energia e pode ser diferente do visor.
¢ Nao pré-aqueca no modo Aguecimento ventilado ecoldgico.
Sugestdes para cozinhar em bandeja Unica

2-4 150 25...35

Aquecimento

ventilado 2-4 170 25...35

1-4 180 40 ...50

2-4 180 20...30

Bolos pequenos Tabuleiro normal 3 160 25...35
Biscoito Tabuleiro normal* 3 180 25...35
Pastelaria com Tabuleiro normal* 3 200 45 .55
massa
Pastelaria rica Tabuleiro normal* 3 200 35...45

* Estes acessorios podem ndo estar incluidos com o produto.
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Carne, peixe e aves

Os pontos principais sobre assar
e Temperar 0s mesmos com sumo de
liméao e pimenta antes de cozinhar
frango, peru e pecas grandes de

carne ira permitir um melhor
desempenho da cozedura.

¢ Depois de o tempo de cozedura ter
terminado, deixar a carne no forno
durante cerca de 10 minutos. O suco
da carne é melhor distribuido para a
carne frita e nao é libertado quando a
carne é cortada.

¢ O peixe deve ser colocado numa

e Leva 15 a 30 minutos mais a cozinhar prateleira num nivel medio ou baixo

carne com 0sso do que fritar em numa prato resistente.
filetes. ¢ Cozinhe os alimentos recomendados

e Tem de calcular cercade 4 ou 5 na mesa de cozimento em uma unica
minutos do tempo de cozedura por bandeja.
centimetro de espessura da came.

Tabela d d

Bife (inteiro) Aquecimento ,
/ Assar (1 Tabuleiro normal* ventilado 3 15 mins. 250/max, 60 ... 80
e . depois 180 ... 190
ka) inferior/superior
Permil de .
borreao Aquecimento
(1.5 - g 0 Tabuleiro normal* ventilado 3 170 85...110
' kg) ' inferior/superior
Grelha de arame* Aquecimento
o, et 2 e
Frango rateleira inferior inferior/superior P
assado D -
(1.8-2 kg) Grelha de arame
' Colocar um R 15 mins. 250/max,
tabuleiro numa Fungao *3D depois 190 60... 80
prateleira inferior
Aquecimento .
P 55 Tabuleiro normal* ventilado %2 n;'izsi 825 O/r?%)é‘ 12?0
er;‘ () ' inferior/superior P
§ Tabuleiro normal* Funcao “3D” 25 mins. 250/max, 150 ..
¢ depois 180 ... 190 210
Gr%r;?oc(i;f;?nme Aguecimento
: ventilado 200 20 ...30
tabuleiro numa inferior/superior
Peixe prateleira inferior P
Grelha de arame*
Colocar um Fungéo “3D" 200 20 ... 30

tabuleiro numa
prateleira inferior

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessodrios podem nao estar incluidos com o produto.

** Estes acessorios ndo estao incluidos com o seu produto. S&o acessdrios que existem no mercado.
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Grelhador

Came vermelha, peixe e carne de aves

ficara rapidamente dourada quando

grelhada, fica com uma crosta

maravilhosa e nao fica seca. Carnes em

filetes, carnes no espeto, salsichas bem

como vegetais suculentos (tomates,

cebolas, etc.) sdo particularmente

adequados para grelhar.

Adverténcias gerais

¢ Alimentos n&o adequados para
grelhar e que podem provocar um
risco de incéndio. Grelhar apenas
alimentos que sejam adequados para
fogo intenso do grelhador. Do mesmo
modo, ndo colocar os alimentos
demasiado afastados na parte de tras
do grelhador. Esta é a zona mais
quente e e os alimentos muito gordos
podem incendiar-se.

¢ Fechar a porta do forno enquanto
estiver a grelhar. Nunca grelhar com
a porta do forno aberta. As
superficies quentes podem
provocar queimaduras!

Tabela do grelhador

Os pontos chave do grelhador

¢ Preparar os alimentos para grelhar
com espessura e peso semelhantes
tanto quanto possivel.

¢ Colocar as pecas a serem grelhadas
na grelha ou no tabuleiro de arame do
grelhador distribuindo as mesmas
sem exceder as dimensdes no
aquecedor.

¢ Dependendo da espessura das pecas
a serem grelhadas, os tempos de
cozedura dados na tabela podem
variar.

¢ Deslizar a grelha ou o tabuleiro do
grelhador para o nivel pretendido no
forno. Se estiver a cozinhar numa
grelha, deslizar o tabuleiro do forno
para a prateleira mais em baixo para
recolher as gorduras. O tabuleiro do
forno que vai deslizar deve estar
dimensionado para cobrir toda a drea
do grelhador. Este tabuleiro pode néo
estar incluido com o produto. Colocar
um pouco de agua no tabuleiro do
forno para uma limpeza mais facil.

Peixe Grelha de arame 4-5 250 20...25
Pedacos de galinha Grelha de arame 4-5 250 25..35
Aimondega (Noviho) - 12 52 e arame 4 250 20...30
pecas
Costeletas de borrego Grelha de arame 4-5 250 20..25
Bife - (fatiado) Grelha de arame 4-5 250 25...30
Costeletas de vitela Grelha de arame 4-5 250 25...30
Gratinado de vegetais Grelha de arame 4-5 220 20...30
P&o torrado Grelha de arame 4 250 1.3

E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.
Rodar as pecas dos alimentos apds 1/2 do tempo total para o grelhado.
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Testar os alimentos

¢ Os alimentos nesta tabela de cozedura sé&o prepardos de acordo com a norma
EN 60350-1 para facilitar o teste do produto para fins de controlo.

Tabela de cozedura para alimentos de teste

Sugestdes para cozinhar em bandeja Unica

Aquecimento

Biscqito Tabuleiro normal* superior e 3 140 20...30
amanteigado L
LS inferior
(biscoito A - "
doce) Tabuleiro normal* quecimento 3 140 15... 25
ventilado
Aquecimento
Bol Tabuleiro normal® superior e 3 160 25..35
pqugr?os inferior
Tabuleiro normal* Aquecimento 3 150 25...35
ventilado
Forma redonda para Aquecimento
bolos, 26 cm de 9 :
A superior e 2 150 30 ... 40
diémetro com grampo o
- inferior
~ . na grelha de arame
Pao-de-16
Forma redonda para
Mbolos, 26 cm de Aquecymento 5 150 35 45
didmetro com grampo ventilado
na grelha de arame™™
Forma redonda de metal .
reto, 20 cm de Aquecimento
_ Preto, superior e 2 180 50 ... 65
didmetro na grelha de S
- inferior
Tarte de arame
maca Forma redonda de metal
preto, 20 cm de Aquecimento
diémetro na grelha de ventilado S 170 50...65

arame™*

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.
** Estes acessorios ndo estao incluidos com o seu produto. S&o acessdrios que existem no mercado.

Sugestdes para cozinhar com duas bandejas

Biscoito 2 —Tabuleiro normal*
amarltegad 4 —Tabuleiro para Aquec[ment o_4 140 15 . 05
o (biscoito produtos de o ventilado
doce) pastelaria®
2 —Tabuleiro normal*
Bolos 4 —Tabuleiro para Aquec[ment o_4 150 o5 35
pequenos produtos de o ventilado
pastelaria®

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.
** Estes acessorios ndo estao incluidos com o seu produto. S&o acessdrios que existem no mercado.
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Grelhador

Grelha de arame 4 250 1..3
Grelha de arame 4 250 20...30

P&o torrado
Almdndega (novilho) -
12 pecas
Rodar os alimentos apds 1/2 do tempo total para o grelhado.
E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.
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Manutencéo e cuidados

Informacoes gerais de

limpeza

A Adverténcias gerais

¢ Deixar que o produto arrefeca antes
de iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar
queimaduras!

¢ Nao aplicar detergentes sobre as
superficies quentes. Isto pode causar
manchas permanentes.

¢ O aparelho deve ser cuidadosamente
limpo e seco apods cada
funcionamento. Portanto, os residuos
de alimentos devem ser faciimente
limpos e deve ser evitado que estes
residuos se queimem quando o
produto for usado novamente mais
tarde. Portanto, a vida util do aparelho
estende-se e diminuem os problemas
frequentemente enfrentados.

e N&o usar aparelhos de limpeza a
vapor para limpar o aparelho.

¢ Alguns detergentes ou solugdes de
limpeza podem danificar a superficie.
Nao usar detergentes abrasivos, pos
de limpeza, cremes de limpeza,
desincrustantes ou objetos afiados
durante a limpeza.

¢ Nao ha necessidade de um agente de
limpeza especial para a limpeza apés
cada utilizagéo. Limpar o produto
usando um detergente para a loica,
agua morna e uma pano macio ou
esponja e secar com um pano de
microfibras.

* Assegurar que limpa totalmente
qualquer liquido que permaneca
depois da limpeza € limpar
imediatamente quaisquer salpicos de
alimentos ocorridos durante a
cozedura.

¢ Nao lavar qualquer componente do
seu aparelho na maqguina de lavar
loica.

Superficies em inox e aco in-

oxidavel

e N&o usar solucdes de limpeza acidos
ou que contenham cloro para limpar
as superficies de aco ou inox e as
pegas.

¢ A superficie em inox ou aco inoxidavel
pode com o tempo mudar de cor. Isto
é normal. Apds cada utilizagao, limpar
com um detergente adequado para as
superficies em inox ou aco inoxidavel.

e | impar com um pano macio
embebido e detergente liquido
adequado para superficies em inox,
tendo o cuidado de limpar num unico
sentido.

¢ Remover de imediato as manchas de
calcario, dleo, amidos, leite e
proteinas das superficies de inox-aco
inoxidavel e vidro. As manchas podem
enferrujar quando permanecerem por
longos periodos de tempo.

Superficies esmaltadas

e Apds cada utilizagao, limpar as
superficies esmaltadas usando um
detergente para a loica, &gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar
as mesmas com um pano Seco.

e Se 0 seu produto tiver a funcéo de
limpeza facil a vapor, pode fazer esse
tipo de limpeza para sujidade ligeira e
nao permanente. (Consultar a secgao
“Limpeza facil a vapor”)

e Para manchas persistentes, pode-se
usar o produto de limpeza de forno e
grelhas recomendado no sitio web da
marca do seu produto € uma esponja
de limpeza que nao risque. Nao usar
um produto de limpeza de fornos
externo.
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e O forno tem de arrefecer para limpeza
na zona de cozedura. A limpeza das
superficies quentes ira criar tanto um
risco de incéndio como danos nas
superficies esmaltadas.

Superficies cataliticas

¢ As paredes laterais na zona de
cozedura podem apenas ser
revestidas com paredes de esmalte
ou cataliticas. Varia de acordo com o
modelo.

¢ As paredes cataliticas tém uma cor
mate clara e uma superficie porosa.
As paredes cataliticas do forno nao
devem ser limpas.

¢ As superficies absorvem o dleo gracas
a sua estrutura porosa e comegam a
brilhar quando a superficie esta
saturada com 6leo, neste caso é
recomendado substituir as mesmas.

Superficies de vidro

¢ Quando da limpeza das superficies de
vidro, n&o usar raspadores de metal
rijos e materiais de limpeza abrasivos.
Podem danificar a superficie de vidro.

e | impar o aparelho usando um
detergente para a loica, &gua morna e
uma pano de microfibra especifico
para superficies de vidro e secar o
mesma com um pano seco de
microfibra.

e Se apds a limpeza ainda existir
detergente residual, deve limpar o
mesmo com agua fria e secar com um
pano de microfibra limpo e seco. Os
residuos do detergente residual
podem danificar a superficie de vidro
da préxima vez que for utilizada.

¢ Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem
ser limpos com facas de serrilha,
palha de aco ou utensilios
semelhantes para raspar.

¢ Pode remover as manchas de calcario
(manchas amarelas) na superficie de
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vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma
solugao descalcificante como vinagre
ou sumo de liméo.

e Se a superficie estiver muito suja,
aplicar a solucao de limpeza sobre a
mancha com uma esponja e aguardar
o tempo necessario para que a
mesma atue devidamente. Nunca
limpar a superficie de vidro com um
pano hdmido.

¢ As descoloragtes e as manchas na
superficie de vidro sdo normais e nao
podem ser consideradas defeitos.

Pecas em plastico e superficies

pintadas

e | impar as pecas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loica, &gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar
0S Mesmos com um pano Seco.

¢ N&o usar raspadores de metal rijo ou
solucdes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.

® Assegurar que as juntas dos
componentes do aparelho ndo sao
deixadas molhadas com detergente.
Caso contrario, pode ocorrer corrosao
nestas juntas.

Limpar os acessorios

Exceto se especificado em contrario no
manual do utilizador, n&o lavar os
acessorios do produto na maquina de
lavar loica.

Limpar o painel de controlo

¢ Quando limpar os painéis com o
botao de controlo, deve limpar o
painel e os botdes com um pano
macio humedecido e secar com um
pano seco. Nao remover os botdes e
os vedantes que se encontram por
baixo para limpar o painel de controlo.
O painel de controlo e os botbées
podem ficar danificados.



e Enquanto estiver a limpar os painéis
de inox com o botao de controlo, n&o
usar solugdes de limpeza para inox
em volta dos botdes. Os indicadores
em volta dos botbes pode ficar
apagados.

e | impar os painéis tateis de controlo
com um pano macio humedecido e
secar com um pano seco. Se 0 seu
produto estiver equipado com a
funcéo de blogueio de teclas, deve
definir o mesmo antes de iniciar a
limpeza do painel de controlo. Caso
contrdrio, pode ocorrer uma detecao
incorreta nas teclas.

Limpar o interior do forno

(zona de cozedura)
Seguir os passos de limpeza descritos
na seccao “Informacao de limpeza
geral” de acordo com os tipos de
superficie no seu forno.
Limpar as paredes laterais do for-
no.
As paredes laterais na zona de
cozedura podem apenas ser revestidas
com paredes de esmalte ou cataliticas.
Varia de acordo com o modelo. Se
existir uma parede catalitica, consultar a
secgao das “Paredes cataliticas” para
informagcao.
Se 0 seu produto for um modelo de
prateleira de arame de aco, remover as
mesmas antes da limpeza das paredes
laterais. Depois completar a limpeza
conforme descrito na secgao
“Informacao de limpeza geral” de
acordo com os tipos de superficie da
parede lateral.
Para remover as prateleiras
laterais em arame de aco:
1.Remover a parte frontal da prateleira
em arame de aco puxando a mesma
na parede lateral na direcéo oposta.

2.Puxar a prateleira de arame de aco
em direcao a si para a remover

0

3.Para voltar a colocar as prateleiras,
devem ser repetidos os
procedimentos aplicados quando
removeu as mesmas a partir do fim
para o principio, respetivamente.

Limpeza facil a vapor
Variam dependendo do modelo do
produto. Podem nao estar disponiveis
no seu produto.
Assegura uma limpeza féacil porque a
sujidade (se nao tiver esperado
demasiado tempo) é amaciada com o
vapor que se forma no interior do forno
e as gotas de agua da condensacao
nas superficies interiores do forno.
1.Retirar todos os acessorios do forno.
2.Verter 500 ml de dgua no tabuleiro do
forno e colocar o tabuleiro na segunda
prateleira do forno.

47/PT



3.Defina o forno para o modo
"Aquecimento inferior" e funcione a
100 °C por 20 minutos.

4. Abrir imediatamente a porta e limpar
as superficies interiores do forno com
uma esponja ou pano humedecido.
Quando abrir a porta, libertar-se-a
vapor. Isso pode provocar um risco
de queimaduras. Deve ser tido
cuidado quando abrir a porta do forno.

5.Usar agua morna com um liquido de
lavagem, uma pano macio ou esponja
para limpar a sujidade persistente e
depois limpar com um pano seco.

6.Variam dependendo do modelo do
produto. Podem nao estar disponiveis
no seu produto. Depois da
condensacao no forno, pode haver
agua ou humidade no tubo da

conduta por baixo do forno. Apds o

uso, limpe este canal da piscina com

um pano umido e seque-o

interiores do forno com uma esponja ou
pano humedecido.

Abrir imediatamente a porta e limpar as
superficies interiores do forno com uma
esponja ou pano humedecido. Quando
abrir a porta, libertar-se-a vapor. Isso
pode provocar um risco de
queimaduras. Deve ser tido cuidado
quando abrir a porta do forno.

Usar agua morna com um liquido de
lavagem, uma pano macio ou esponja
para limpar a sujidade persistente e
depois limpar com um pano seco.
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Durante o modo de limpeza facil a
vapor, a agua que esta na piscina
na base do forno para amolecer
residuos / sujeira levemente
formados dentro da cavidade do
forno ird evaporar e condensar na
cavidade do forno € no vidro
interno da porta do forno,
portanto a dgua pode pingar
quando a porta do forno € aberta.
Limpe a condensacao assim que
a porta do forno for aberta.

Variam dependendo do modelo do
produto. Podem nao estar disponiveis
no seu produto. Depois da
condensacao no forno, pode haver
agua ou humidade no tubo da conduta
por baixo do forno. Apds o uso, limpe
este canal da piscina com um pano
umido e seque-o

Limpar a porta do forno

N&ao usar produtos de limpeza
abrasivos, raspadores metdlicos,
materiais de la de aco ou lixivia
para limpar a porta do forno € o
vidro.

Pode remover a porta do forno € os
vidros da porta para os limpar. Como
remover as portas € janelas é explicado
nas secctes “Remover a porta do
forno” e “Remover os vidros interiores
da porta”. Depois de remover os vidros
interiores, limpar os mesmos usando um
detergente para a loica, &gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0s
mesmos Com um pano seco. Limpar o



vidro com vinagre e depois enxaguar o

mesmo para remover residuos de

calcario que possam permanecer no

forno.

Remover a porta do forno

1.Abrir a porta do forno

2.Abrir os clipes na cavidade da
dobradica da porta frontal no lado
direito e esquerdo premindo para
baixo conforme mostrado na imagem.

O tipo de dobradica (A), (B), (C) varia de

acordo com o modelo do produto. As

figuras abaixo mostram como abrir

todos os tipos de dobradica.

(A) tipo de dobradica esta disponivel em

tipos de portas normais.

(B) tipo de dobradica esta disponivel em

tipos de porta de fechamento suave.

(C) tipo de dobradica esta disponivel em

tipos de porta de abertura / fechamento

suave.

Blogueio da dobradica - posigao
fechada
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4.Puxar a +porta removida para cima
para a libertar das dobradigas da
direita e da esquerda e remover a
mesma.

Para voltar a colocar a porta,
devem ser repetidos os
procedimentos aplicados quando
removeu a mesma a partir do fim
para o principio, respetivamente.
Quando instalar a porta,
assegurar gue fecha os clipes na
cavidade da dobradica.

Remover o vidro interior da

porta do forno

O vidro interior da porta frontal do
produto pode ser removido para
limpeza.

1.Abrir a porta do forno

2.Puxar em direcéo a si, 0 componente
de plastico, encaixado na secgao
superior da porta frontal, premindo
simultaneamente nos pontos de
pressao de ambos os lados do
componente e remova 0 mesmo.

Blogueio da dobradica - posicao aberta
3.Colocar a porta do forno numa
posicao de meio aberta.

o

3.Conforme mostrado na figura, levantar
suavemente o vidro interior em
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direcdo a 'A' e depois remover o
mesmo puxando em direcao a 'B'.
-

1 Painel de vidro mais interior

2* Painel de vidro interior (Podem nao
existir no seu produto.)

4.Se o seu produto tiver um vidro
interior (2), repita 0 mesmo processo
para o remover (2).

5.0 primeiro passo de remontagem da
porta é voltar a colocar o vidro interior
(2). Colocar o rebordo cinzelado do
vidro de encontro ao rebordo
cinzelado da entrada em plastico. (Se

0 seu produto tiver um vidro interior) O

vidro interior (2) tem de ser encaixado
a entrada em plastico o mais perto
possivel do vidro mais interior (1).
6.Enquanto estiver a voltar a montar o
vidro mais interior (1), deve prestar
atencao para colocar o lado impresso

do vidro no vidro interior. E importante
colocar os cantos inferiores dos vidros

mais interiores (1) para se ajustarem
as entradas inferiores em plastico.

7.Empurrar o componente em plastico
em direcao a estrutura até ser ouvido
o0 com de um “clique”.

Limpar a lampada do forno
Na eventualidade de uma porta de vidro
da lampada do forno na drea de
cozedura ficar suja; limpar com
detergente de lavar a loica, agua moma
€ Um pano macio ou esponja e secar
com um pano seco. No caso de a
lampada n&o funcionar, pode substituir

a mesma seguindo 0s passos na
$eccao seguinte.
Limpar a lampada do forno

A Adverténcias gerais
e Para evitar o risco de choque elétrico

antes de substituir a lampada do forno,
desligar o conetor elétrico e deixar
que o forno arrefeca. As superficies
quentes podem provocar
queimaduras!

Neste forno, utiliza-se uma lampada
incandescente com poténcia inferior a
40 W, altura inferior a 60 mm,
didmetro inferior a 30 mm ou uma
lampada haldgena com casquilho tipo
@9, poténcia inferior a 60 W. As
lampadas sdo adequadas para
operagao em temperaturas acima de
300 ° C. As lampadas do forno
podem ser obtidas nos Agentes de
Servigo Autorizados ou em um técnico
licenciado.

¢ A posigao da lampada pode diferir da

que € mostrada na imagem.

¢ A lampada usada neste produto néo é

adequada para usar na iluminagao
domeéstica. A finalidade desta
lampada é ajudar o utilizador a ver os
produtos alimentares.

¢ As lampadas usadas neste produto

devem suportar condices fisicas
extremas tal como temperaturas
superiores a 50 °C.

Se o seu forno tiver uma lampada
redonda.

1.Desligar o produto da eletricidade.
2.Remover a tampa de vidro rodando a

mesma no sentido anti-horario.
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3.Se a ldmpada do forno for do tipo (A)
mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por
outra nova. Se for um modelo do tipo
(B), puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

4 Voltar a colocar a tampa de vidro.

Se o seu forno tiver uma lampada

quadrada.

1.Desligar o produto da eletricidade.

2.Remover as prateleiras de arame de
acgo de acordo com a descricao.
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3.Levantar o vidro de protecao da
lampada com uma chave de fendas.

4.Se alampada do forno for do tipo (A)
mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por
outra nova. Se for um modelo do tipo
(B), puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

5.Voltar a colocar a tampa de vidro € as
prateleiras de arame de aco.



E] Resolucgéo de problemas

Consultar o Agente de Assisténcia Autorizada ou um técnico portador de licenca
ou o comerciante onde o produto foi adquirido se nao conseguir solucionar o
problema ainda que tenha implementado as instrucdes nesta secgéo. Nunca tentar
reparar de forma auténoma um produto avariado.

¢ £ normal que haja libertagéo de vapor durante o funcionamento. >>> [sto ndao é
uma avaria

¢ O vapor que surge durante a cozedura pode condensar e formar gotas de agua
guando a mesma toca nas superficies frias do produto. >>> [sto ndo é uma
avaria

¢ Quando as partes metdlicas estiverem quentes, podem expandir-se e provocar
ruidos. >>> Isto ndo é uma avaria.

e O fusivel elétrico esta defeituoso ou queimado. >>> Verificar os fusiveis na caixa
dos mesmos . Se necessario, substituir ou repor os mesmos.

¢ O produto n&o esta ligado na tomada (terra). >>> Verificar a ligagdo da ficha.

¢ Os botdes/teclas no painel de controlo nao funcionam. >>> Se o seu produto
estiver equipado com a fungao de bloqueio das teclas, o mesmo pode estar

ativado. Deve desativar o mesmo

¢ A lampada do forno esta defeituosa. >>> Substituir a ldmpada do forno.
e Interrupcao da alimentacéo. >>> Verificar se ha corrente. Verificar os fusiveis na
) Vois. S g

de fi bstitui

e Pode nao estar definido para uma determinada fungao de cozedura e/ou
temperatura. >>> Colocar o forno a uma determinada fun¢do de cozedura e/ou
temperatura.

¢ Nos modelos equipados com um temporizador, o temporizador nao esta
regulado. >>> Ajustar a hora.

¢ Interrupcao da alimentacéo. >>> Verificar se ha corrente. Verificar os fusiveis na

caixa de fusiveis. Se necessario, substituir ou repor 0s mesmos

¢ Ocorreu uma interrupgéo de energia anteriormente. >>> Ajustar a hora/ Desligar
0 produto e voltar a ligar novamente.
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YBaxaembI noKynarenb,

Mepen ncnonb3oBaHMeM YCTPOMUCTBA, NOXKanyncTa, BHUMATeNbLHO NpoynTanTe,
[aHHOe PYKOBOACTBO MO 3KCnnyaTauuu.

Beko Cnacubo 3a Bblibop Haluero npodykta. Mbl XxoTuMm, 4ToObl Ballle YCTPONCTEBO,
N3roTOBMEHHOE C BbICOKMM Ka4eCTBOM W TEXHOMOTNEN, NPUHOCKIO Bam
MaKcuMmarbHyo 3hEKTUBHOCTb. [N 3TOro BHUMATENBbHO NPOYTUTE AAHHOE
PYKOBOACTBO U BCE ApYrne AOKYMEHTaLuMn nepeq UCronb3oBaHWeM YCTPONCTBA, U
nonb3yrhTecb MU B KAYECTBE CNpaBoOYHOro matepuana. Ecnu Bbl nepegagute
YCTPOWCTBO APYroMy nuuy, He 3abyabTe Bpy4uTb U pykoBoACTBO. Cneayiite
WHCTPYKLUSIM, MPUHMMas BO BHUMaHWE BCHO MHG)OpMaLMIO 1 NpeaynpexaeHus,
N3MOXEHHbIE B PYKOBOACTBE MONb3oBaTensi.

O6pallarite BHUMaHWE Ha BCIO MHpOpMaLMIO 1 NpeaynpeXxaeHusi B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens. Takum o6pa3om, Bbl 3anTUTE cebst U CBOE YCTPOWCTBO OT
NOTEHLUMANbHBIX PUCKOB.

XpaHuTe pykoBOACTBO Mnornb3osaTens. Ecnv Bbl nepegaanTe yCTPOWCTBO APYTrOMyY
nvuy, He 3abyabTe BPYYUTb U PYKOBOACTBO.

PykoBOACTBO NONb30BaTENSA COAEPXKUT crieaytoLimMe CUMBONbI:

AOI‘IaCHOCTb, cnocobHasi NpUMBECTU K CMEPTU UK TpaBMe.
NMPUMEYAHME OnacHocTb, cnocobHas npuBecT k MaTepuanbHoMy yepby
YCTPOWCTBA UMW OKpY>KatoLLeN Ccpeabl.

&OHGCHOCTb, cnocobHas NPUBECTU K OXXOram n3-3a KOHTaKTa C ropavymmm
NOBEPXHOCTAMMW.

ﬂ BaxkHasa nHdbopmMaumsi U nonesHble CoBEThI NO UCMONb30BaAHUIO.

@ MpouTnTe pyKOBOACTBO NONb3oBaTeNs.

ce Hhl
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n WHGprKUMVI Nno TexHukKe 6e30nNacHoOCTU

- [laHHbIN pa3gen coaepxur
WMHCTPYKLMN MO TEXHUKE
BGesonacHoCTH, KoTopble
NnoMoryT NpeaoTBpaTUTb
nobble puUcKK NosyYeHus
TpaBM N1 maTepuanbHOro
ywepba.

- B cnyyae, ecnn ycTponcteo
nepexoauT K Apyromy nuy
NN UCNONb3yeTcs 13
BTOpPbIX PyK, TO BMECTe C
YCTPOWNCTBOM JOSTXKHbI
NOCTaBMATLCA PYKOBOACTBO
no aKkcnnyaTauum, 3TUKETKU
yCTPOWCTBA, Apyrue
COOTBETCTBYIOLLUNE
AOKYMEHTbI 1 akceccyapbl.

- Hawa komnaHusa He byaeT
HEeCTM OTBETCTBEHHOCTU 3a
nodon yuwepb, KoTopbIn
MOXET BO3HUKHYTb B
pesynbTaTe HecobnaeHns
AaHHbBIX UHCTPYKLNA.

- HecobntogeHve aaHHbIX
WHCTPYKLUUA aHHYnupyeT
ndy rapaHTuio.

- APaboTbl N0 MOHTaXy U
PEMOHTY OOSTKHbI
BbIMOMHATLCS
npounsBoauTenem,
YNONHOMOYEHHbIM
CEpPBMCOM MW NNLOM,
yKaszaHHbIM UMNOPTEPOM.
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- AVicnonbayiTe

OpUrMHarbHbIe 3an4yacTv 1
akceccyapsbl.

AHe nbiTantecs
PEMOHTUPOBAaTL UM
3aMeHATb Kakvne-nmbo YacTtu
YCTPOMNCTBA, €Cnun 06 3ToM
He pasbsACHEHO B
PYKOBOACTBE Mo
aKcnnyaTaumm.

A He BbinonHsTe
TEXHUYEeCcKMe MoamndmKaLmm
yCTpOUCTBA.

A Llenb ncnonb3oBaHuns
- [laHHOE yCTpOnCTBO

npegHasHaveH ans
AOMAaLUHEro UCMonb30BaHUS.
[MpoaykT He npurogeH ons
NCNosib30BaHUA B
KOMMEpPYECKUX N UHbIX
uensx.

He ncnonb3ynte yCTpOUCTBO
B cagax, Ha 6ankoHax nnu B
APYrMx MecTax Ha OTKPbITOM
BO34yxe. YCTPOUCTBO
npegHasHa4yeHo Ans
NCNosib30BaHUA B
AOMAaLLHUX YCMOBUSX N Ha
KyXHe Ansa nepcoHana B
MarasuHax, oucax un
apyrnx padounx
nomeLleHusX.



- MIPEAYNPEXOEHUE:
[laHHOe yCTpOonCTBO
cnegyeT Ucnonb3oBaTb
TOMbKO AN NPUroTOBIIEHMS
nuwin. NMpoaykT He cnegyeT
ncnosib3oBaTb 4S9 Takux
ueren, kak oborpes
nomeLleHus.

- [lyxoBka MmoxeT
ncnosib3oBaTbCAa AN
pasMopaxunsaHus,
BbIMEeKaHWS, XapKku 1
NPUroTOBNEHUSA Ha rpune.

- [laHHOe yCTpOUCTBO He
cnegyeT Ucnonb3oBaTth AN
oborpesa, nogorpesa
Tapenok, ANng CyLUKK
NnoABELLEHHbIX NOMNoTeHel,
Unu ogexaobl.

A besonacHocTb geten,

YyS13BMMbIX NIOAEN U

AOMALLHUX XXUBOTHbIX

+ [1aHHbIM YCTPOMCTBOM MOTyT
nonb3oBaTbCs AeTU B
BO3pacTe OT 8 neT 1 cTapLue,
a TaKkxe nvua ¢
OorpaHU4eHHbIMK
hPU3nN4eCKMMmn, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMM
crnocobHoCTAMN UNu
HeJOoCTaTKOM OnbliTa U
3HaHWK1, NP YCIIoBUK
Hagrexallero Haasopa u
NoNyyYeHUs MHCTPYKLUNIA NO
B6esonacHomy

NCNOJSIb30BaHUIO
yCTpOUCTBA.
[eTn He JOMXKHbI UrpaTthb C
ycTpoucTsBoM. [leTam
3anpeLleHo ovnaTtb 1
obcnyxmneBaTb YCTPONCTBO,
3a MCKMNYeHeM geten noa
HaJ30pOM B3POCIIbIX.
[laHHOe yCTpOoUCTBO He
npegHasHaveH ans
NnoNb30BaHWs NAbMU C
OorpaHN4yeHHbIMU
hPU3nN4eCKMMmn, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMM
CNOCOBHOCTAMM (BKNtOYas
AeTen), ecnu OHU He
HaxogsaTcsa noAa
HabrnogeHnem unm He
nonyyatT HeobXoaNMbIX
WHCTPYKLMUN.
He paspewante getam
urpatb C YCTPONCTBOM.
AnekTponpubopsbl
npeacTaBnsoT ONaCHOCTb
ans peten. [letm mn
AOMAaLUHNE XMBOTHbIE He
AOSDKHBI UrpaTb, B3bupartbes
NN BXOAUTb B YCTPOMNCTBO.
He nomewanTte Ha
YCTPOWCTBO npeaMeThl,
KOTOpble MOryT A4ocTaTb
aeTun.
NMPEOYNPEXOEHUE: Bo
BpeMs aKcnnyaTauumm,
AOCTYMHbIE NOBEPXHOCTH
yCTPOWCTBa rops4ue.
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Hepxnte geten nogansLle
OT yCTpoOMCTBa.

« XpaHuTe ynakoBO4Hble
Martepuarbl B He4OCTYMHOM
Ana geten MecTe.
CyliecTByeT puUck

noriy4veHuns Tpaem 1 yaylibs.

- Ecnu gBepb OTKpbITA, He
KnaguTe Ha Hee Tsxenble
npegMeTbl U He No3BoNSNTe
AeTAM CaauTbCA Ha Hee.
OTO MOXET NPMBECTU K
ONPOKNAbIBAHNIO YXOBKM
NN NOBPEXAEHUIO ABEPHbIX
neternb.

- (Ecnu y Bawero npoaykTa
ecTb BUnka) B uensax
BGesonacHocTu geten
OTCOEANHUTE LUTENCENbHYIO
BUIKY M BbIKINIOYUTE
YCTPOWCTBO nepea ero
yTunusaumnemn.

A31'|e|<Tpo6e30naCH00T|=

- [MogknoynTe yCTPOMUCTBO K
3a3eMIIeHHON po3eTKe,
3aLMLEHHON
npegoxpaHuTenem, KoTopbli
COOTBETCTBYET TOKY,
yKa3aHHOMY Ha 3TUKEeTKe.
3aszemMneHne OosmKHO
BbINOSTHATBLCS
KBanMmUMpoBaHHbIM
anekTpukom. He
NCNosib3ynTe YyCTPOUCTBO
0e3 3a3emMrneHus B
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COOTBETCTBMM C MECTHbIMWU /
HaLWOHasbHbIMU
npasuvnamu.

LtencenbHas Bunka nnu
aneKkTpuyeckoe coeanHeHne
YCTPONCTBA AOSPKHbI
Haxo4WUTbCSH B NErko
AOCTYMHOM MecTe (rae Ha
Hero He Byger
BO3JencTBoBaTh nrams
ne4yn). Ecnun ato
HEBO3MOXHO, JOJKEH OblTb
MexaHn3Mm (NpegoxpaHnuTens,
BblKMOYaTerb,
BblKMOYaTeNb U T. 4.) Ha
3NEeKTPUYECKON yCTaHOBKe, K
KOTOPOW NOAKIIOYEHO
YCTPONCTBO, B COOTBETCTBMUM
C AEeKTPUYECKUMU
npasuvnamu, u
OTCOEANHSOLLNN BCE
nontca oT ceTu.
YCTPONCTBO HENL3SA
noakntioYaTh K po3eTke BO
BPEMS YCTAHOBKMW, PEMOHTA
N TPAHCNOPTUPOBKM.
MogknioumTe yCTPOMUCTBO K
po3eTKe, COOTBETCTBYHOLLEN
3HAYEHNAM HanNpPsXKEHUS U
4YacTOTbl, yKa3aHHbIM Ha
9TUKETKE.

(Ecnv y Bawwero npogykra
HeT LWHypa NUTaHns)
Vcnonb3ynte TOSbKO
coeaAnHUTENbHbIN Kabensb,
yKasaHHbIM B pasgene



«TexHuyeckune
XapaKTepUCTUKN».

He cpaBnuBauTte WHYp
nUTaHWA Nog v 3a
ycTpoucTBoM. He knagute
TsHKenble npegMeThbl Ha
WHYp nuTanus. LUHyp
NUTaHWS He A0JTKEH ObITb
COTrHYT, pasgaBneH n
conpukacaTtbcs € fobbiM
WUCTOYHUKOM Tenna.

Bo Bpemsa paboTbl AyXOBKU
ee 3aHsA9 NOBEPXHOCTb
Takke HarpeBaeTcs. LLUHypbl
NUTaHUA HE OOSMKHbI
KacaTbCs 3agHeN
NOBEPXHOCTN, COEQNHEHNS
Takmm obpasom MoryT
noBpeauTbCS.

He cxumante
anekTpuyeckue kabenu B
ABepue OyXOBKU U He
nponyckante nx rno ropsymv
noBepxHocTsMm. B
NPOTUBHOM cny4ae, 3To
MOXET NPUBECTU K
KOPOTKOMY 3aMbIKaHWUIO
AYXOBKW N NoXapy B
pesynbTaTte pacnnaBneHus
kabens.

Vcnonb3ynte TOSbKO
OpuUrnHanbHbIM Kabenb. He
ncnonb3ynte obpesaHHble
Unn noBpexaeHHble kabenn
W yonuHuTenu.

- Ecnn LWHYP NMUTaHnA

NoBpeEXaeH, B Lensax
npegoTBpaLLeHus
BO3HUKHOBEHWNS1 OMACHOCTH
ero Heob6xoaMMo 3aMeHUTb,
obpaTmBLLUUCL K hrpMe-
N3roToBUTEM YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu
nuuy, ykasaHHbIM
KOMMNaHuen.
NMPEAYNPEXOEHUE:
Utobbl n3bexaTb pucka
NopaxXeHUs ANeKTPUYECKUM
TOKOM, nepes 3aMeHon
namnbl 4yX0OBKK
obs13aTeNbHO OTCOeaUHUTE
YCTPOWCTBO OT 3f1IEKTPOCETW.
OTKNOYUTE YCTPOMNCTBO
nnbo oTcoeanHUTe
npegoxpaHuTens 13 6noka
npegoxpaHuTenen.

(Ecnu y Bawero npogykra
eCTb BUSKa)
- He nogkntoyanTte

YCTPOWCTBO K PO3€ETKe,
KoTopas pasbontaHa,
BbICKOYMNA N3 pa3bema,
CNomMaHa, 3arpsisHeHa,
MacnaHuUCTas, Npu Hanu4mm
pUCKa KOHTaKTa C BOAon (K
npumepy, Boga, Kotopas
MOXET BbITeKaTb U3
cyeTymka).
Hwukorga He npukacanTech K
BUIIKE MOKPbIMU pykamu!
Mpwn oTKNKOYEHUN, HE
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AepXuTe LLHYp, Bceraa
AEPXUTE BUIKY.

- Y6eautecs, 4To LWTEncenbs
YCTPOWCTBa HafEXHO
NOAKIIOYEH K po3eTKe BO
n3bexaHne NCKpPeHus.

ABe30I'IaCHOCTb npu

TpaHCNOPTMPOBKE

« OTKNKOYMTE YCTPONCTBO OT
ceTu nepen
TPaHCNOPTUPOBKOM.

« YCTPOUCTBO TsXernoe,

nepeBo3nTb €ro criegyeT Kak

MWUHUMYM C OBYMSA NIOAbMM.
- He ncnonbsynte asepb n/
WU pyyky ans
TPaHCNOPTUPOBKM UM
nepemeLleHns yCcTponcTaa.
- He knagute Ha ayxoBky
Apyrve npegmeTbl U He
nepeHocuTe ee B
BEPTUKaANbHOM MONOXEHUMW.
- Ecnn HeobOxoaumo
TpaHCNopTUPOBaTb
YyCTPONCTBO, 0BepHUTE ero
YyNakoBOYHbIM MaTepuanom

C Ny3blpbKOBOKW MNNEHKOW UMK

NSOTHBIM KAPTOHOM U
BMNMOTHYIO 3aKnenTe ero
neHTton. HagexHo
3aKpenuTe NpoaykT C
NMOMOLLIbIO NEHTbI, YTODbI
npeaoTBpaTUTb
NnoBpeXaeHne CbEMHbIX UK
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ABWXYLLUXCA YacTen
yCTpOUCTBA.

+ BusyanbHo ybegutech, 4To
OTCYTCTBYIOT NOBPEXAEHUS,
KOTOpble MO BO3HUKHYTb
BO BpPeEMS TPaHCNOPTUPOBKMW.

AMep|:>| 6esonacHoOCTU BO

BpeMSI MOHTaxa

- [Nepen ycTtaHoBKOW
yCTPOWCTBa NpoBepbLTE ero
Ha Hanuune NOBpPEXAeHUN.
B cnyyae Hanuuuns
NoBpEXOEHUN, HE
yCTaHaBnuBamnTte
YCTPOUCTBO.

- He ycTtaHaBnueamTte
yCTPONCTBO BOIM3N
NCTOYHWUKOB Tenna
(papuaTopbl, neYn n T. 4.).

- [lepxute BCE
BEHTUNALNOHHbIE KaHanbl
OTKPbITbIMW BOKPYT
yCTpOUCTBA.

- Bo nsbexaHuve neperpesa
YCTPOWCTBO He cnegyet
yCTaHaBnuBaTb 3a
AeKopaTuBHLIMW ABepLUaMMU.

A besonacHocTb

NCMonb30BaHUA

- Bcerpa nposepsunte
YCTPOWMCTBO Ha TO, YTOOLI
OHO ObINO BLIKITHOYEHO
nocne Kaxagoro
NCMNONb30BaHUS.



- Ecnu Bbl He ncnonbayeTe
YCTPOWCTBO B Te4YeHue
ANUTENbHOIO BPEMEHM,
OTKIOUUTE ero nmoo
oTcoeauHUTe
npegoxpaHuTens 13 6roka
npeaoxpaHuTenei.

He ncnonb3ynte yCcTpoucTBO,

€CIn OHO HeucnpasHO NGO
noBpexaeHo. B npoTneHOM
criyyae, oTcoeauHnTe
anekTpuyeckue / rasosble
coeaVHeHNs YyCTpocTBa U
NO3BOHUTE B
aBTOPW30BaHHbI CepBuC.

. Pyt-||<a OYXOBKU HE ABNAETCA

nonoteHuecywutenem. Npu
NCNosib30BaHUN yCTPONCTBA
He BellanTe nonoTeHua,
nep4yaTtkm nnMbo aHNOrMYHbIEe
npeaMmeTbl U3 4aHHOro
TEKCTUNS.

LWapHupbl aBepubl
YyCTpPONCTBa NepemMeLLarTcs
N 3aTArnBatoTCs npu
OTKPbITUN U 3aKPbITUK
asepubl. OTKpbIBada /
3aKpblBast ABEpPb, He
AepXuTechb 3a neTnu.

- He vcnonb3syinrte yCcTpONCTBO

CO CHSATBLIM UNK pa3buTbIM
CTEKINOM nepeaHen aABepu.

AI'Ipeg:tynpe>|<,1:1eHm;| o)
Temnepatype
- MPEOQYNPEXOEHUE: Bo

He 3abupantechb Ha
YCTPOWCTBO ANSA TOro, 4Ytoobl
AOCTNYb Yero-nmbo nnm no

Kakon-nmbo Apyron npuymHe.

He ncnonb3ynte yCTpOUCTBO
B CUTyaUUsiX, B KOTOPbIX
BalLle CO3HAHWE NMOMYTHEHO,
Takux Kak ynotpebneHue
HapPKOTWUKOB 1 / nnn
arnkoronsi.
JlerkoBocnnameHsoLmnecs
npegMeThbl, XpaHsawmecs B
30He NPUroToBNEHUS, MOTyT
3aropeTbcs. Hukorga He
XpaHute
nerkosocnnamMeHsaLwmecs
npegMeTbl B 30He
NPUroTOBMNEHUS.

BpeMsi paboTbl yCTpoOMCTBa
OTKPbITbIE YacTW ropsiyune.
He npukacantecsb K
YCTPOUCTBY U
HarpeBaTesNbHbIM
anemeHTam. [letn B
Bo3pacTe g0 8 neT He
AOSTKHbI NpUBAMKaTbCA K
yCTponcTBY 6e3 KoHTpons
B3pOC/bIX.

He pasmelwiante
nerkosocnnamMmexsowmecs /
B3pbIBOOMNACHLIE
Martepuarnbl psgom ¢
YCTPOMCTBOM, TakK Kak Kpas
BO BpeMsi paboTbl ropsiyme.
[MockonbKy nap MoXeT
BbIXOAUTb, AEPXUTECH
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noganblue, Korga
OTKpbIBaeTe ABepuy
AyxoBku. Map moxeTt
obxeub pyKy, N1uo n/ unm
rnasa.

« YCTPONCTBO MOXET ObITb
ropsiinm BO BpeEMS
ncnonb3oBaHus. He
Tporamte ropsiime oTCeKkm,
BHYTPEHHWE YaCcTu OYXOBKM,
HarpeBaTesbHblE 3NIEMEHTbI
nT.n.

« [py nomeLLeHnn NPoayKTOB
NUTaHUS B rOPsIYYIO0 OYXOBKY
N n3BreyeHnn, Bceraga
HaZleBanTe TepMOCTOMKNE
nepyaTku gnsa OyXOBKMW.

A Mcnonb3oBaHue

akceccyapoB

- BaxHo, 4yTobbl pelietyaTbIi
rpynb 1 NOTOK 6bInn
npaBunbHO pa3MeLLeHbl Ha
nonkax. NMogpobHyto
nHdopMaLmo CMOTPUTE B
pasgene «/cnonb3oBaHne
akceccyapoB».

- [Mpw 3akpbITUK ABEPLUbI
YCTPOMCTBA akceccyapbl
MOryT NoBpeanTb CTEKMO
asepubl. Bcerga gsurante
akceccyapbl K KOHLY 30Hbl
NPUroToBIEHMS.
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A5630I'IaCHOCTb BO BpeMA
NPUroToBIIEHUA

byabTe OCTOPOXHbI Npu
AobaBneHnn ankorons K ege.
Arnkoronb ncnapsieTcsa npu
BbICOKMX TeMnepaTtypax u
MOXET 3aropeTbcs npu
BO34ENCTBUM C rOpSAYnMU
NOBEPXHOCTAMMU, NpMBeas K
noxapy.

MuweBble 0TX0A4bl, Macno u
T. 4. B 30HE NPUroTOBNEHNs
MOryT 3aropeTbcs. [epea
NPUroTOBMEHNEM yaanuTe
KPYMHYIO rpsi3b.

OnacHoCTb NULLIEBOIO
oTpaBsneHus: He xpaHute
nuLly B AyxoBke 6onee 4aca
A0 1 nocre nNpuroToBieHns.
B npoTvBHOM cnyyae aTo
MOXeT Bbl3BaTb NULLIEBOE
oTpaBsrieHue u gpyrue
Heayru.

He pasorpeBaunTe 3akpbITble
KOHCEpPBHbIE N CTEKMNSAHHbIE
6aHku. [NoBbIeHHOE
AaBrieHne MOXeT NpPMBECTU
K B3pbIBYy BaHKW.
Momectute
XUPOHENPOHULLIAEMYHO
Oymary B nocygy vunm Ha
akceccyap AyX0BKW (NOTOK,
peweTyaTbIn rpunb N T. 4.)
BMECTe C NpoayKramu n
NnoMecTuTE B pasorpeTyto



AYXOBKY. Yaanute nviHue
KYCKM XXMPOHENPOoHMLaeMon
Oymaru, BucsaLwen Ha
akceccyape nnu
KOHTEeWHepe, YToObI
n3bexartb pucka
NPUKOCHOBEHWUS K
HarpeBaTenbHbIM
aneMeHTaM OyXOBKMW.
Hwkorga He ncnonbaynte
XUPOHENPOHULLaEMYHO
Bymary npu Temnepartype
neyu Bbllle MakCMManbHOM
TemnepaTypsbl
NCNOJSIb30BaHNSA, yKa3zaHHON
Ha XXUPOHEeNPoOHULaeMown
Bymare, KOTOPYHO Bbl
ucnonbayete. Hukorga He
KnaguTe >XUpOCTONKYHO
OGymary Ha ocHoBaHue
AYXOBKMU.

He cTaBbTe NOTKW, Tapenku
NN antoMUHUEBYHO OONbry
NPSIMO Ha OHO AYyXOBKMU.
HakonneHHoe Tenno MoxeT
noBpeanTb OCHOBaHWE
AYXOBKMU.

3akpoviTe ABepuy OyXOBKU
BO BpeMm4 rpuns. MNopsayve
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

Mvwa, He npurogHas ans
rpuns, HeceT ONacHOCTb
BO3HWKHOBEHUSA noxapa.
'OTOBbTE Ha rpune TonbKo
efa, nogxoasaLyo ans

WMHTEHCUMBHOIO OrHs Ha
rpune. Kpome Toro, He
pasmelLanTe eay CrULLKOM
Aaneko B 3afHen YyacTu
rpunsa. 3To camas ropsyas
30Ha, M XMpHasa nuwa
MOXET 3aropeTbCs.

AI:'>e30naCHOCT|= npwm
BbIMOMHEHNN TEXHNUYECKOTO
0BCNyXMBaHUS U YNCTKK

- MNMopoxgute, Noka
YCTPONCTBO OCTbIHET A0
Hayana o4ncTku. Fopsyve
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

- He monTe ycTtponcTeo
nyTemM pacnblfieHnsa nnu
HanuMBaHWSA Ha Hero BoAbl!
CywecTByeT OnacHOCTb
nopaxeHus dNeKTpU4eCcKnm
TOoKOoM!

+ He unctute yctponcrteso
NapooYUCTUTENAMMU, TaK Kak
39TO MOXET MPMBECTU K
NMOpPaXeHUIo SNEKTPUYECKNM
TOKOM.

- He ucnonesynre xecTtkme
abpasuBHble YnCTALWMEe
cpeacTBa, MeTannuyeckue
CKpeObKM, NPOBOSIOYHYIO
MoYanky unm
oTbenuearLme cpeacrea
AN OYUCTKM cTekna
nepegHen aBepu AyxXoBKu /
(nnun, ecnn nmeeTcs) ctekna
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BEpPXHEN OABEPU OYXOBKW. - Bcerpa cogepxunte naHesnb

Bce aTu matepuansl MoryT ynpaBneHus YUCTOMN U CYXOMN.
NPUBECTU K LiapanuHam u BnaxHas u rpasHas

NOJTIOMKE CTEKIAHHBIX NOBEPXHOCTb CNOCOBHa
NOBEPXHOCTEN. cosfaasaTtb Npobnemsl Npu

NCNosSIb30BaHUN (PYHKLUN.
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E PykoBoAcCTBO No oKpyXatolwien cpene

PernameHT ytunusaumm

oTXOoA0B
CootBetcTtBMe AupektuBe EC 06
yTUNU3aumMm aneKTpuYecKoro n
3NeKTPOHHOro o6opyaoBaHus
(WEEE) 1 yTunusauus BbillefLuero
13 ynotpebéneHus o6opyaoBaHus

[aHHoe usnenve
——

cooTBeTcTBYET [UpekTuse
EC 06 ytunusaumm
3MeKTPUYECcKoro u
3MEKTPOHHOIo
o6opynoBaHus
(2012/19/EV). OaHHoe
usgenve umeet
MapKMPOBKY, YKasblBatoLLyO
Ha yTUNU3aLMio ero Kak
3MeKTPUYECcKoro u
3MEKTPOHHOIo
obopynosaHus (WEEE).

9710 M3genue NponsBeaeHo u3
BbICOKOKa4YeCTBEHHbIX AeTanen u
MaTepuanos, KoTopble noanexar
NMOBTOPHOMY MCMOMNb30BaHNIO U
nepepaboTke. [oaToMy He
BblOpacbiBaiiTe nsgenve ¢ oobl4HbIMU
ObITOBLIMM OTXOAaMK nocne
3aBepLUeHns ero akcnnyataumun. Ero
cnefyeT caaTb B COOTBETCTBYHOLLWIA
LEHTP Mo yTUNM3aLMUM SNEKTPUHECKOTO
N 3aneKTpoHHOro obopyaoeaHus. O
MECTOHaXO0XXAEHUN TaKUX LEEHTPOB Bbl
MOXeTe y3HaTb B MECTHbIX opraHax
BnacTu.

Hapgnexalas ytunusaums
ncnonb3oBaHHOro o6opyaoBaHus
rnomoraeT npefoTBpaTUTb BO3MOXHbIE
HeraTuBHble NocneAcTBUs aAns
oKpy)katoLen cpefbl U 3040pPOBbS
YyeroBeka.

CootBetcTtBMe AupektuBe EC 06
orpaHuyeHMMn cogepxaHusa BpeaHbIX
BewecTB (ROHS):

MpuobpeTeHHoe BaMu nsgenue
cooTtBeTcTBYeT [npektmee EC o
npasunax orpaHNYeHnst cogepxaHums
BpedHbIx BelwecTs (2011/65/EU). OHo
He CoOepPXUT BpeaHbIX U
3anpeLleHHbIX MaTepuarnos,
yKasaHHbIX B [JupekTuse.

Ytunusauusna YNaKOBO4YHbIX

mMaTepunanoB

* YnakoBo4Hble MaTepuarbl onacHbl
ans petei. XpaHuTe ynakoBOYHbIE
MaTepuanbl B 6e3onacHoM 1
HeAOoCTYynHOM Ans AeTen
MecTe.YnakoBoYHble MaTepuansi
n3aenusi N3roToBreHbl U3
MaTepuanos, noanexarimnx
BTOPWYHOI nepepaboTke.
YTUNU3npynTe nx cOOTBETCTBYIOLLIUM
06pa3oM 1 CopTUPYIHTE CornacHo
WHCTPYKLUMIA Mo obpalleHuto ¢
oTXodamu, noanexawiumm
BTOPWYHOI nepepaboTke. He
YyTURU3NPYMTE UX BMECTE C
00ObIYHBIMU BbITOBBIMW OTXOAAMMU.

CoBeTbl NO

3HeprocoepexxeHuto

MHdopmaumio 06

3HeproathHeKTUBHOCTU B

cooTtBeTcTBUM ¢ EU 66/2014 MOXHO

HaWTK B crielmdukaumm npoaykra,

npunaraemon kK npoaykty. CnepgytoLime

npeanoXeHns NOMoryT Bam

MCnonb3oBaTh Balle YCTPOWCTBO C

3KONOrMYeCcKom 1 SHepPreTU4ecKon

3P PEKTUBHOCTLIO:

+ Pasmopo3bTe 3aMOpoXeHHble
NpoayKTbl Nepes NpUroToBneHNEM.

* B OyxoBKe UCMNOMb3ynTe TEMHbIE
nmnbo amManupoBaHHbIE EMKOCTMH,
KOTOpbIE Nyylle nepegaroT TeNso.

* Bbikntounte ycTponcTso 3a 5-10
MWHYT 0O OKOHYaHMWSA MPUrOTOBMNEHNS
npw ANUTENbHOM rOTOBKU. Takum
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o6pa30M, Bbl MOXeTe COKOHOMUTb A0

20 % aneKTpo3Heprum, UCnonb3ys
Tenno.

Ecnu TakoBoe ykasaHo B peuenTe
Unn pyKoBOACTBE Monb3oBaTens,
BCerga npeaBapuTernbHO
ocyllecTBnanTe pasorpes. He
OTKpbIBaNTE YacTo ABEpPLY OYXOBKU
BO BPEMSI NPUIOTOBIEHMS.

He oTkpbiBaiiTe ABEPLY OYXOBKU BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHUS B PEXUME
"OKO BEHTUMATOP C HarpeeoMm".
Korga aBepua He oTkpbITa,
BHYTPEHHAS Temneparypa
ONTUMU3MPYETCS Ans SKOHOMUM
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3HEprun B pexxunmMme «3IKO BEHTUNATOP
C HarpeBoMmy», 1 3Ta TemnepaTypa
MOXXET OTNMYaTLCHA OT NOKAa3aHHOW
Ha aKpaHe.

CTtapaiitecb roToBUTb B AyXOBKE
©onee oaHoro bnoaa
0OHOBpeMeHHO. Bbl MoxeTe
rOTOBUTb O HOBPEMEHHO, MOMECTUB
ABa KOHTEeWHepa ANns roToBKM Ha
peleTyaTtyto nonky. Kpome toro,
ecnu Bbl OyaeTe rotoBUTb €4y OOMH
3a ApYrMM, 3TO CIKOHOMUT SHEPTUIO,
MOCKOMbKY AyXOBKa He byaeT
noTepsATb Tenno.



PerynupoBaHue oTxogoB

MpuHUMNLI paboThbl

ycTpoucTBa
1
10
9
3
4
8
7
5
6
1 TaHenb ynpaBneHus * 3aBucuT oT mogenu. B Bawem
2 Jlamna* YCTPOWCTBE MOXET OTCYTCTBOBATb
3 PewetyaTas nonku** namna, Unm TN u pacrnonoxeHue
namnbl MOTyT OTAMYaTbLCS OT
4 [suratens BeHTURATOpPa (3a
. o unncTpaumu.
cTanbHOW NNacTUHON) .
5 eepua 3aBucuT oT moadenu. Balie
pu YCTPOMCTBO MOXeET bbiTb 6e3
6 Pyuka pelleTyaThix nomnok. Ha
7 HwxHwWid HarpeBaTenb (HWKHSS unncTpauun peweTtyaTtble NOMKn
cTanbHasi nnacTuHa) rokasaHbl B Ka4ecTBe NpMMepoB.

8 TllonoxeHne nonku
9 BepxHuit HarpesaTtenb
10 BEHTUNAUNOHHBIE OTBEPCTUS
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anIHLIVII'IbI pGGOTbI n ncnonb3oBaHUe NaHenu ynpasneHuns

ycTpoucTBa

B naHHoM pasgene Bbl MOXeTe HauTh 0630p 1 OCHOBHbIE 06M1acTM NPUMEHEHMS
naHenu ynpaeneHus ycTpoicTea. MoryT 6biTb pasnuuns B M306pakeHnsax 1
HEKOTOPbIX PYHKLIMAX B 3aBUCMMOCTM OT TWMa YCTPOCTBA.

YnpaBneHue ayxoBKOW

= 0=

0)
|
|
1

n—— [

KHonka Bkn.(On)/Beikn.(Off)
HOucnnen dyHkuni

Pyuyka ynpaBneHus gyxoBKow
KHomka HacTpoiku TemnepaTypbl
[ucnnen Temnepatypsbl

KHonka 6roknpoBKM KHOMOK
KHonka ctapTt/cTon NpuUroToBneHus
KHonka Tpesoru

[uncnnen yacos/BpemMeHU

10 KHonka BpeMeHn 1 HacTpoek
Ecnu ecTb pydka (1), ynpasnsioLlas
(ve) BalmMM YCTPONCTBOM, 3TU PYYKU
MOryT GbITb Bpe3aHbl B NaHenb,
KOTOpPbIE BbIXOAST MPU HaXaTun Ha
HEKOTOpPbIX MoAensx. YTobbl
BbIMOSNTHUTL HACTPOWKM C NMOMOLLIbIO
3TUX py4eK, cHayana HaXmuTe Ha
COOTBETCTBYHLLYIO PYYKY U NOTAHUTE
ee. [Nocne BbINOMHEHUSI PeryrMpoBKN
CHOBA HaXXMUTE N 3aMEHUTE PYUKY.

Pyuka ynpaBneHusi ByxXoBKoMn

Mpy NnomMoLLM pyyKM ynpasneHus
[AYXOBKOW Bbl MOXETE U3MEHSATb
HacTpOWKM Ancnnes 4Yacos/BpeMeHu 1
Temnepatypbl. Bbl MoxeTe
nepemeLlaTbCa Mexay aTumu
HacTpolikamu, NoBopaYmBasi pyyKky
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yrnpaBneHusi AyXOBKOW BNpaBo/BneBo,
a Takke aKTMBMPOBATb U
noATBepXaaTb HACTPOMKK, NyTEM
HaxaTums.

MHaukaTop Temnepartypbl

Bbl MOXeTe y3HaTb Temnepartypy
BHYTPW OYXOBKWU NO CUMBONY
BHYTPEHHEN TeMnepaTypbl Ha Aucnree.
CvMBON nosBNMTCA Ha gucnnee, koraa
3anyCcTMTCS NPUrOTOBIIEHME MULLM,
Kaxkabli rpagyc CUMBONA BHYTPEHHEN
Temnepatypbl 6ygeT 3aropaTbcs, kKoraa
BHYTPEHHASA Temnepatypa oyaet
[oCTUraTh YCTAHOBEHHOW
Temneparypbl.

Oucnnen ¢pyHKLMIA

DYHKUMOHAnNbHbIM gncnnemn
oTobpaxaeT paboyme pyHKUUN BaLLen
ayxoBku. Kaxkgan pyHKuUms
aKTUMBUPYETCH MPUKOCHOBEHWUEM K HEWA.
Bce dyHKUMM Ha akpaHe CXeMaTWyHbI;
N OHW MOTYT ObITb HEOOCTYMHbI Ans
BaLlero npubopa. Paboune dyHKLN,
OOCTYNHble B BalleM npubope,
onucaHbl B pasgene «Pabouve
OYHKLMN OYXOBKNY.



Oucnnen

KHonku:

o : KHonka BpemeHu n
HacTpoek

°C : KHoMka HacTpoiiku
TemnepaTypbl

al : KHonka GnokMpoBKM KHOMOK

o : KHonka tpeBoru

> : KHonka ctapt/cTon
NPUroTOBNEHUS

Oucnnen yacoB/BpeMeHM :

o : CuMBON BpeEMEHMU
NPUroToBNEeHNs/ QHEBHOTO
BpeMeHu

Q : CmBON TpeBoru

405 : CMBON HacTpoek

@ : CmBoOnN 6rOKMPOBKY
KHOMOK

: CumBON NpUroToBMNEHMUS
OKO BEHTUNATOP
: CMMBON HM3KOrO YPOBHSA

> &

napa*

> : CMMBON BBICOKOTO YPOBHS
napa*

i : CumBon Tepmollyna*

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
mMoaenu yctpoinctea. MoxeT He
ObITb HEOOCTYMNHOW ANs BaLLero
YCTpOWCTBA.

Oducnnen Temnepatypbl:

> : CUMBON NPUroTOBMNEHNS

°C : CumBOn TemnepaTypsl

i : CuMBON BHYTPEHHEN
TemnepaTypbl JyXOBKU

) : CumBon ObICTporo Harpesa
(6ycTtepa)

: CumBon GrMOKMPOBKM
nsepu*

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
mMoaenu yctpoinctea. MoxeT He
ObITb HEOOCTYMNHOW ANs BaLLero
YCTpOWCTBA.
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¢YHKLIMOHaJ1beIe BO3MOXHOCTU AYXOBKHA

Ha Ta6nuue gyHKUMIA ykasaHbl (yHKLMOHAMbHbIE BO3MOXHOCTY, KOTOPbIE Bbl
MOXeTe UCMOorb30BaTh B CBOEN AyXOBKE, a Takke NnokasaHbl MakcUMarbHbIA 1
MWUHUMAarnbHBbIA NOPOr TEMMNepaTypbl, KOTOPbIA MOXHO YCTaHOBWUTL ANS
COOTBETCTBYHOLUMX PYHKUMIA. [MOpAaoK pexnmMoB paboTsl, NokasaHHbIN 30ech,
MOXET BapbMpoBaTb OT NOpsAKa PacronoXeHWs1 yCTPOMCTEA.

[yxoBka He HarpeBaeTcs. PaboTtaeT
TONbLKO BEHTUNSATOP (Ha 3agHeW CTEHKe).
3aMOpPOXXEHHYHO MNULLLY C rpaHynamu

PaboTa ¢ MeZareHHO pasMopaXunsaroT npu
% BEHTUNATOPO - KOMHaTHoW TemnepaType,
M MPUrOTOBMNEHHYIO XKeE MULLY OXIaxaaroT.
Bpewms, HeoGxogumoe ans
pa3mopaxunBaHusi LLernoro Kycka Msica,
Gonblue, YeM Ans efbl C KyCoYKaMMu.
Muwia HarpeBaeTCst CBEPXY U CHU3Y
— BepxHuin n OAHOBpeMeEHHO. MoaxoaunT Ans BbINEYKU U
HWKHWIA 40 - 280 TyLeHoro Msica B oopMax, Af1si KEKCOB U
— Harpes NMUPOXHbIX. Bo BpeMsa npurotoBneHnm
MWLM UCNONb3YETCst TONbKO OAMWH NOTOK.
MoaxoauTt ons NpPoayKToB, KOTOPbIE HYXXHO
noapyMsHUTL ceepxy. MNMoaxoauT u
HuxHMiA 40 - 220 TPOAYKTOB, KOTOPbIE HYXHO NOAKAPUTL B
— Harpes OCHOBaHUW.
3Ty byHKUMIO Takke cnegyeT
MCNONb30BaTh AMs IErKOW OYUCTKU NapOM.
["opsiumnin BO3AyX, HArpeThbl BEPXHUM U
BeHTunaTop HWKHUM HarpesaTensmu, paBHOMEPHO U
"Zg" HWXHero / 40 - 280 ObICTPO pacnpedenseTcs N0 BCEN AYyXOBKe
S, BEPXHEro BMecTe ¢ paboToit BeHTunsATopa. Bo
HarpeBa BPEMSI NPUIrOTOBMEHWUMN MULLN
NCMNONb3yeTCsl TONMbKO OAMH NOTOK.
[opsiumnin BO3ayx, HarpeThIn
BEHTUNATOPHbLIM HarpeBaTenem,
TennoseHTvn pacnpepensetcs ObICTPO 1 paBHOMepHO
® sTop 40 - 280 no Bcel AyxoBke BMecTe ¢ paboToi

BeHTunaTopa. MoaxoauT Ans
MPUrOTOBNEHNSA HECKOMNbKMX Brioa Ha
pasHbIX MOMKax.
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YT106bl CIKOHOMUTbL SHEPTUID, Bbl MOXETE
ncrnonb3oBaTb 3Ty QYHKLMIO
BMecCTO "TennoBeHTUNSATOp"B AnanasoHe

Oko
160-220 ° C. Ho Bpems NnpurotoBneHust
BeHTUNATOp ¢ 160 - 220
HEMHOIo yBENUUUTCS.
Harpesom .
Vcnonb3oBaHue 3To hyHKLUM ONMCAHO B
rnaBe «PaboTa ¢ 6nokom ynpaeneHus
OYX0BbIM LLUKaghoM».
PaboTaloT HWKHWUIA HarpeBaTernb U
DyHKUUS .,
ML 40 - 280 BeHTUNATOpPHbLINA oborpes. MNMoaxoauTt Ans
m— NPUrOTOBNEHUS NULILIbI.
PaboTaloT BepXHWIA HarpeB, HMKHUIA
prem— HarpeB 1 BeHTMnATOp. Bee yacTu
OyHkums "3D" 40 - 280 ycTpoicTBa roTOBATCH OAUHAKOBO U

BbicTpo. Bo Bpems NpuroToBREHUN MULLK
MCMOMb3YeTCs TOMbKO OAVH NOTOK.

PaboTaeT MmaneHbKuit rpunb Ha NOTOJIKe

W
Huskuin rpunb 40 - 280  pyxosku. NogxoguT ons rpynsa B
HebonbLLUMX KonMyecTBax.
. PaboTaeT 6onbLUOK rpuUnb Ha NOTOMKe
ww MonHbIi P
- 40 - 280 payxoBku. NMogxoanT Ansa NpUroToBNEHUS
P Ha rpune B GONbLUNX KONMYECTBAX.
MonHbIi [opsiumii BO3OyX, HarpeBaeMblit 60MbLLIMM
(YYYY] rpunem, ObICTPO pacnpenensieTcs B
rpunb ¢
% BEHTURSITODO 40 - 280 pyxoBke ¢ BeHTMNaTopoMm. MoaxogunT ans
" P NMPUroTOBMNEHUS HA rpune B GONbLUNX
KonuyecTBax.
Vicnonb3ayeTcs ons AnuTenbHOro
Moppepxka
40 - 100 xpaHeHMs NPOAYKTOB Npu Temneparype,
TemnepaTypbl o
roTOBOW K ynoTpebneHmio.
i DyHKUNS ans Vicnonb3ayeTcs Ans Bbine4dkn xneba.
Q BbINeYykn - YCcTaHOBMEHHYO TEMNepaTypy 1 BpeMsi Ha
xneba BXO[€ Henb3s MEHSATh.
Mcnonb3yeTtcs anga aktueaumm yHKLURA
AKTMBaUMA Y A LM cpyHKLY
4 3anycka, He oTobOpaarloLmecs Ha
JononHuTenb -

000

HOW (PYHKLIMM

(pYHKLMOHANBHOM AWCriniee npy Nepeom
3anycke.
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Akceccyapbl Ansi yctpomcTsa

Bawe yCTpOﬁCTBO nMeeT pasfindHble akceccyapbl. B atom pasaene OOCTYynHO
onncaHne akceccyaposB U UX NpaBUIiibHOIo UCNoNb30BaHUA. B 3aBucumocTu ot
MOZENN YCTPONCTBA, NOCTaBNSIEMbIN akceccyap MOXeT BapbupoBaTbCsl. Bce
aKceccyaphbl, onncaHHble B pyKOBOACTBE NMoJfib3oBaTtensd, MoryT ObITb HeOOCTYMNHbI
AN Ballero ycTponcraa.

MPUMEYAHME : JloTkn B Ballem yCTpoOMCTBE MOryT AedhopMMpoBaTbCs Noa
BO3AENCTBMEM TeMNepaTypbl. ATO HE NOBAUSET Ha UX pyHKUMo. Jedopmauus
ncyesaert, Korga fIoToK OCThIBAET.

CTaHAapTHbINA NIOTOK
Vicnonb3ayeTcs Ans BbiNeyky,
3aMOPOXKEHHbIX MPOOYKTOB U XKapku
GOoNbLUNX KYCKOB.

Fny6okui noTtok

Wcnonb3ayeTcst Ans BbINEYKM, XKapku
GONbLUMX KYCKOB, COYHbIX NPOAYKTOB
nunbo gnsi cbopa xupa npu rpune.

Mopenu ¢ pelueT4aTbIMU NONKaMU:

PeweT4yaTbin rpunb

Vcnonb3yeTca ans )apku nnu
pa3meLleHns nuwKn, kotopas byaet
3anekaTbCs, KapuTbCs U TYLUMTBCS Ha
BblGpaHHOW Norike.
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Ucnonb3oBaHue akceccyapoB
ycTpoucTBa

Monkn ANA rOTOBKU

B 30He npurotoBneHust ectb 5 ypoBHEN
nonoXkeHns nonok. Bel Takke moxeTe
YBUAETb NOPSAOK NOMNOK B Ldpax Ha
nepeaHen pame OyXOBKU.

Mo.qenm C pewetT4yaTbiMU NONKaMn

Mopaenu Ge3 peweT4yaTbIiX NONOK

PasmelleHMe pelueTyaToro rpuns Ha
nonkax Aansi roToBK!

Mopaenu c peweT4yaTbiMU NONKaMM:
O4yeHb BaXXHO NpaBuUIbHO pasMeLlaTb
pelleTyaThiil rpurb Ha GOKOBbIX
pelleTyaTtbix nonkax. Mpu
pa3MeLLleHMM peLleTyaToro rpuna Ha
HY>KHOW NOrKe OTKpbITas YacTb
AOMKHa GbITb cnepenu. ns ny4diuero
MPUroTOBMNEHMS pelleTyaThbi rpunb
OOIMKEH ObITb 3aKpeneH CTONopoM Ha
pelueTtyarton nosnke. OH He AOMmKeH
NMPOXOAUTb Yepes orpaHNYnTenb Ao
KOHTaKTa C 3afiHel CTEHKOW JYXOBKMU.

Mopenu 6e3 pelueTyaTbIX NOMOK:
Mpu pasmelLeHn Ha nornke
peLleTyaThlii rpunb MMeeT OAHO
HanpaeneHve. Mpu pasmeLLeHnm
PELIeTYaToro rpuna Ha Hy>Ho norke
OTKpbITast YacTb AOMKHA BbITb
cnepeau. Mpu pasmelLeHnm
PELIeTYaToro rpuna Ha Hy>Ho norke
OTKpbITast YacTb AOMKHA BbITb
cnepeau.

Pa3smelleHne noTka Ha nomnkax ans

roTOBKU
Mopaenu c peweT4yaTbiMU NONKaMM:
Takke BaXXHO NpaBubHO pasMeLlaTb
NOTKN Ha GOKOBbIX pelleTyaTbIX
nonkax.

Mpn pasmeLeHnn NoTka Ha HYyXXHOM
rnorike ero CTopoHa, npeaHasHavYeHHas
ANs yaepXaHusi, 4omkHa bbiTb
cnepeaun.

[nsa nyyuero NpuroToBneHMs NOToK
OOIMKEH ObITb 3aKpeneH CTONopoM Ha
pelueTtyacTon nomnke. OH He AoSKeH
NMPOXOAUTb Yepes orpaHNYnTenb Ao
KOHTaKTa C 3afiHel CTEHKOW JYXOBKMU.
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Mopaenu Ge3 peweT4yaTbIX NONOK:
Takke BaXXHO NpaBuIbHO pasMeLlaTb
NOTKN Ha GOKOBLIX MOMKax. Mpwn
pasmMelleHnn Ha nosike NoToK umeeT
OAHO HanpasneHue. [Npu pasmeLleHnn
NOTKa Ha HY)XHOW NosKe ero CTopoHa,
npeagHasHaveHHaa anga yaepxxaHusa,

DyHKLMA cTONOpa peLueTyaToro
rpuns

CywecTByeT hyHKUMs cTonopa,
npegoTepaLllatoLlas onpokuabiBaHue
peLleTyaToro rpuns ¢ pewetyaTon
nonku. C NoMOLLbIO 3TOM (OYHKLUK Bbl
MOXKeTe ferko 1 6e3onacHo BbIHYTb
cBoto eny. CHumas pelletyaTblil rpunb,
Bbl MOXETE NOTSIHYTb ero Briepep noka
He AOCTUrHeT cTonopa. Bbl 4OMKHbI
npoTalmMTb Hag CTONOPOM, YTOObI
MOMHOCTLIO YAanuTb ero.
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Mopenum ¢ pelwueT4yaTbIMU NONKamMu

DYHKLMA cTONopa Ans noTka
peweTtyaTtoro rpuns Mogenu c
pelweT4yaTbiMM NONKaMu
CyulecTtByeT Takke yHKUMSA cTOnopa,
npegoTepaLllatoLlas onpokuabiBaHue
noTKa ¢ pelueTtyarton nonku. CHumas
INOTOK, ocBObOAMTE €ero oT 3afHero
3aMKa W NoTAHUTE Ha cebs, Noka OH He
AOCTUrHeT cTonopa. Bbl AoMXHbI
npoTalmMTb Hag CTONOPOM, YTOObI
MOMHOCTLIO YAanuTb ero.




MpaBunbHOe pasmeLleHue
pelLeT4YaTOro rpuns U yIoTka Ha
Teneckonu4yecknx HanpaBnALMX-
Mopenu c pewleTyaTbiMM NONKaMu U
Teneckonn4eckumm
HanpaBnALWUMHU

Bnarogaps TeneckonMyeckum
HanpaBnsitoLLMM MOXHO Nerko
yCTaHaBnuBaThb U CHUMaTb NOTKU U
pelueTyaTthbin rpunb. Mpu
NCMNONb30BaHMMN NOTKOB M peLleTyaToro
rpUnsa ¢ TeneckonM4eckon
HanpaensioLLen Heobxoaumo cneanTb
3a TeMm, 4YToObI LUThIPW Ha NepeaHen n
3afHEN YacTsX TENeCcKONUYeCcKnx
HanpaBnsioLLMX Npunerany K kpasm
rpunsa v notka (NoKasaHo Ha PUCYHKeE).
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TexHU4YecKne xapakTepucTukm

BHeluHWe pa3mepbl yCcTpoicTea
(BblcoTa/WmpuHa/rnybuHa)

595 mm/594 Mm/567 Mm

MOHTaXHble pasmepbl AyXOBKM

590 mnu 600 Mm/560 MM/MUH 550 MM
(BblcoTa/WmpuHa/rnybuHa)

HanpsibkeHune / yactoTa 220-240 B~ 50Ty

Tun kabens 1 ceyeHne ucnonbayeTcs /

noaxoauT ANst UCMOoNb30BaHUs B MUH HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?
YyCTpOWNCTBE

O6uwas notpebnsiemasi MOLLIHOCTb 3,3 kBT

Tun oyxoBKK MHorogyHKLMOHanNbHasi fyxoBka

[ Knacc sawmtbl -1

CrteneHb 3awmThl IP 44

OcHoBHble cBefeHUs: MiHdopmaums 06 aHepreTM4ecko MapknpoBke
3MNeKTpUYECKMX neyer npusedeHa B COOTBETCTBUM CO cTaHaapTom EN
60350-1 / IEC 60350-1. [laHHble 3Ha4YeHuUst onpeaenstoTcsa npy ctaHaapTHON
Harpyske ¢ YHKLUSIMU HUXKHETO U BEPXHEro HarpesaTensa nnbo Harpesa C
MOMOLLIbIO BEHTUIATOPA (MPW Hanu4mm).

Knacc aHeproahhekTMBHOCTM onpeaenseTcs B COOTBETCTBMM CO
crnegyoLwmMMmn NpuopmuTeTaMmn B 3aBUCMMOCTM OT TOrO, CYLLIECTBYIOT N
COOTBETCTBYHOLLUNE (PYHKLIMMN B YCTPOUCTBE: 1-OKO BEHTUNSATOP C HAarpeBoM,
2-TennoeHTUNATOP 3- HU3KWUI rpunb ¢ BEHTUNATOPOM, 4-BepXHUin n HUXKHUIA
Harpes.

TexHn4eckne xapakTepucTukm MoryT ObITb U3MEHEHbI 6e3
npeaBapuTeNbHOrO YBEAOMMNEHNS ANS YNy4dlleHns KavyecTBa yCTponcTea.

#

PUcyHKM B 3TOM pYKOBOACTBE SABMSIOTCA CXEMATUYHBIMU U MOTYT He
MONMHOCTBLI COOTBETCTBOBATL BalLiEMY YCTPOMUCTBY.

3HayeHus, ykasaHHble Ha 9TMKETKaxX yCTPOWCTBA UMW B COMPOBOAUTENBHOM
AOKyMeHTaLMK, Nnony4YeHbl B TabopaTopHbIX YCNOBUAX B COOTBETCTBUM C
AEeVCTBYIOLLMMM CTaHaapTamu. B 3aBUCMMOCTU OT YCNOBUIA 3KCNyaTauum u
OKpy>KaloLLien cpedbl, 3TU 3Ha4YeHUs MOTyT BapbMpoBaTh.
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I NepBas skcnnyataums

Mepen Tem, Kak NPUCTYMNUTb K
MCMONb30BaHMIO BaLLIEro NpoaykTa,
pekomeHayeTca caenatb criedyollee
B MocneayoLwmx pasaenax.

MepBas ycTaHOBKa

Bcerga yctaHaBnuBanTe Bpemsi
CYTOK nepep Ucnosnb3oBaHNEM
OyXx0BKW. Ecnu Bbl He
YCTaHOBUTE €ro, Bbl HE CMOXETE
rOTOBUTb B HEKOTOPbIX MOAENSX
OYXOBKM.

1.Korga gyxoBka HaxoguTcs B pexuve
oXuaaHusi (korga Ha akpaHe
oToOpaxaeTcs BpeMs OHS)
aKTUBUPYWATE MEHIO HAaCTPOEK,
yaepxuBas KHomnky {npumepHo Ha 3
CEKyHAbI.

» MosiBuTCA 0bpaTHbIN oTcyeT 3-2-1.

Korga obpaTHbIil OTCHET 3aKOHUUTCS,

aKTUBUPYETCH MEHIO HACTPOEK.

2.HaxmuTe pyyky ynpaBneHus
AYXOBKM UMW KOCHUTECH KHOMKM

OAWH pa3 ana aktneBauumn nongd 4acos.

» Mone yacoB u CMMBON 3aMuraroT

.YcTaHoBUTe 4ac, noBopaynsas pyyky
yrnpaBneHusi AyXOBK/ BrpaBo/BreBso,
I OAMH pa3 HaXXMUTe pyyKy
ynpaBneHusi AyXoBKo, nm6o
ceHcopHyto kY kHomky ans
aKTMBaLMW MOMSA MUHYT.

» Mone MUHYT n cumBon @ 3amMuraroT
Ha MHAUKaTope BpeMeHu/4acos.

4.YcTaHoBMTE MUHYTLI, MOBOpaYvMBas
PYYKy yrpaBneHuss OyXOBK/
BrnpaBo/BneBo. [loaTeepaute
YCTaHOBKY BPEMEHU, HaXaB Ha py4Ky
yrnpaBrneHus AyXOBKN UMW HaXaB
KHOMKY ®.

» Bpemsi cyTok ycTaHOBMEHO, 1 Ha

aucnnee Bceraa 6yaeTt oToGpaxaTbcs

cumson 58,

Ecnu HavanebHoe Bpems He
yCTaHOBIMNEHO, Yackl byayT
paboTaTb, Ha4YMHas C BpEMEHMU,
YCTaHOBMNEHHOTO B
npon3soacTee. Bbl MoxeTe
M3MEHUTbL BPEMS CyTOK NO3xe,
Kak ornucaHo B pasgene
«HacTtpoiiku».

HacTpolikn BpeMeHu CyTok
OTMEHSATCA B Cnyyae
ANUTENBHOIO OTKMKYEHMUS
nuTaHus. Heobxoammo
nepeHacTpouTb.

MepBas ouncTtka

1.Y6epute Bce ynakoBouHble
maTepuansl.

2./3BneknTe Bce akceccyapsbl U3
OYXOBKM, BXOOSALLEA B KOMMMEKT
MOCTaBKM.

3.Bkntounte yctponctso Ha 30 MUHYT,
a 3ateMm BbIKMoYMTE. Takum obpasom,
OCTaTKM U CNou, KOTopble MOrnun
ocTaTbCsl B NEYN BO Bpems
npoun3BoaCTBa, CropsAT U1
YTUNN3MPYIOTCS.
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4.Mpwn paboTe ¢ NpoaykToM Bbibepute

caMyo BbICOKYIO TemnepaTtypy u
pabouyto PYHKLMIO, C KOTOPOWA
paboTaloT Bce HarpeeaTenu B

BaLlem yctponcTtee. CM. «DyHKLMK
ynpaBneHusa ayxoskon». O ToM, Kak

ynpaBnsiTb JyXOBKON Bbl MOXeTe
y3HaTb B criefylollemM pasgerne.

5.MopoxanTe, Noka AyxoBKa OCThIHET.

6.lMpoTpuTe NOBEPXHOCTM LYXOBKM

BMNaXXHOW TKaHbIO UNnu rybkoi, 3aTem

BbITPUTE HaACyXo.
Mepea ucnonb3oBaHMem

aKceccyapoB:
OuuncTtuTe akceccyapbl, M3BNEYEHHbIE

N3 YXOBKWN, BOOOW U MSITKOI ryOGKOM.
NMPUMEYAHUE HekoTophkle
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MoOtOLLINE cpeacTea
N YncTawme
maTtepuansl MOryT
nospeaunTb
noBepxHoCTb. He
ncnonb3yinte ans
YUCTKM
arpeccuBHble
MotoLme
cpeacTea,
ynucTaLme
MOPOLLKW/KpEMBI, a
TaKke ocTpble
npeameTsbl.

NMPUMEYAHUE

Mpn nepsom
BKMIOYEHUN B
TeyeHve
HEeCKOmNbKUX YacoBs
BO3MO)XKHO
BblaeneHve abiMa
n 3anaxa. JTo
BMoOSHe
HopMarbHo.
Y6eautecs, 4YTo
KYXHS1 XOpOLUO
npoBeTpuBaeTcs,
4TOObI YOanuTb
AblM 1 3anax. He
BObIXalnTe
Bblaensowmecs
ObIM 1 3anaxu.



B NpaBuna akcnnyatauun ayxosku

O6wasa nHcopmaumsa no
MCNONb30BaHUIO OYXOBKU

BeHTunaTtop oxnaxaeHusa (MoxeT He
ObITb B BalleM YCTPOMCTBe.)

Balue ycTpoiCcTBO MMeET BEHTUNATOP
oxnaxageHus. BeHtunaTtop
oxnaxaeHus BKItoyaeTcs
aBTOMaTUYeCKM Npu HeobXxoanMocTh 1
oxrnaxaaeT Kak nepeaHio YyacTb
yCcTpoicTBa, Tak u mebenb. OH
aBTOMaTUYECKM BbIKIHOYAETCS MO
OKOHYaHWK MpoLiecca OXNaxXaeHus.
["opsiumnin BO3ayx BbIXOOAUT Yepes
ABepuy AyxoBku. Hnyem He
3aKpblBaNTE BEHTUMSALUMOHHbIE
oTBepcTus. B npoTnBHOM cny4yae
OYyXOBKa MOXeT neperpeTbes.
OxnaxpgaroLwmn BEHTUNATOP
npogomnxaet paboTatb BO BpeMs
paboTbl AYXOBKM UMK Nnocre ee
BblkMoueHus (npumepHo 20-30 MUHYT).
B cnyuae, ecnu Bbl rotoBuTe, 3aaas
TaiMep OyXOBKM, B KOHLIE BPEMEHU
MPUrOTOBNEHMUS OXMaXaatoLmi
BEHTUNATOP OTKITHOYMTCSI CO BCEMMU
dyHKUMsIMU. Bpemsi paboThbl
oxraxaaroLLero BeHTUNsiTopa He
MOXeT BbITb onpeaeneHo
nonb3osaTenem. BeHTunatop
BKINOYAETCH M BbIKNIOYAETCA B
aBTOMaTUYECKOM pexume. TO He
ABMSIETCA HEMCMPABHOCTbIO.

OcBelueHne AyXOBKU

Korga OoyxoBka HauvHaeT roToBUTb,
BKMoYaeTcs namna ayxoeku. B
HEKOTOpbIX MOAensX Namna paéotaeT
BO BPEMsl MPUrOTOBIIEHMS!, B TO BpEMSI
KaK B ApYrMx MOAEnsix oHa
BbIKIOYaeTCcs Yepes onpeaeneHHoe
BpEMS.

Ecnu aeepua yctpoicTea oTKpoeTcst
BO BpeMs paboTbl AYXOBK/ UM B

Hepa6oqu NonoXeHun, namna
OYXOBKU BKIMKOYNTCA aBTOMATU4YECKN.

Pa6oTta 6noka ynpaBneHus

OYyXOBKOM
O6wue npegynpexaeHna Nno 6noky
ynpaBrneHus AyXOBKOM

MakcumarnbHbI NPOMEXYTOK,
KOTOpPOE MOXHO YCTAHOBUTb Ha
KOHEL, BpeEMEHM,

cocTtaBnseT 5 yacoB 59 MUHYT. B
pexume nogaepkaHus
npeaynpeXxaeHuii 3To Bpems
cocTtaBngeT 23 Yaca 59 MuHyT. B
cnyyae c60s NUTaHUS 3agaHHoe
BpPEMSsI NpPUroToBreHus byaeT
OTMEHEHO.

ﬂ Mpu BbINOAHEHUN MOOBLIX

HaCTPOEK COOTBETCTBYIOLLNE
cvuMBoOnbl ByayT 3aropaTbcs Ha
aucrnee. HeobxoamMmo HeMHOro
noaoxaaTb, NOKa HaCTPOMKK
OyayT CoXpaHeHbl.

ﬂ Ecnu Bpems npurotoBneHus

YyCTaHOBMEHO B Havane
NpUroToBNeHns, ocTasLleecs
BpeMsi 0TOOpasuTcst Ha gucnnee.

ﬂ Ecnu Ha Bawem Grioke

ynpaBneHus BKroYeHa
HacTpolika 6bICTpOro
npeaBapuUTeNbHOro Harpesa
(6yctepa), Ha aucnnee
nosisnsieTcs cumson A8, korga
Bbl HAYHETE roTOBUTb, U AyXOBKa
OOCTUrHeT TemnepaTypsl,
YyCTaHOBMNEHHOM ANns GbICTporo
npurotToBneHuns. [ina HacTpoOmku
ObICTPOro NpeaBapUTENbHOIO
HarpeBa (bycTepa), noxanyincTa,
cM. HacTpoiku pasgen.

27/RU



O
|
|
1

v —— [

KHonka Bkn.(On)/Beikn.(Off)
HOucnnen dyHkuni

Pyuyka ynpaBneHus gyxoBKow
KHomka HacTpoiku TemnepaTypbl
[ucnnen Temnepatypsbl

KHonka 6roknpoBKM KHOMOK

KHonka Tpesoru
[uncnnen yacos/BpemMeHU
0 KHonka BpeMeHu 1 HacTpoek
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1
2
3
4
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Oucnnen
KHonku:

o : KHonka BpemeHn 1
HacTpoek

C : KHoMka HacTpoiiku
Temneparypbl

& : KHonka 6nokunpoBKu KHOMOK

Q : KHonka TpeBoru

> : KHonka ctapt/cTon
NpUroToBNEHUS

Oucnnen yacoB/BpeMeHM :
) : CuMBON BpeEMEHMU
NPUroToBNEeHNs/ QHEBHOTO

BPEMEHU
L : CmBON TpeBoru
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KHonmka ctapT/cTon NpuUroToBneHus

4 5 6 7
1% : CumBON HacTpoek
& : CumBon GrMOKMPOBKM
KHOMOK
«9 : CUMBON NPUroTOBMNEHNS
9KO BEHTUNSATOP
A : CUMBON HU3KOrO YPOBHS
napa*
a» : CMMBON BBICOKOTO YPOBHS
napa*
i : CumBon Tepmollyna*

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
mMoaenu yctpoinctea. MoxeT He
ObITb HEOOCTYMNHOW ANs BaLLero
YCTpOWCTBA.

Oducnnen Temnepatypbl:

> : CUMBON NPUroTOBMNEHNS

°C : CumBOn TemnepaTypsl

i : CuMBON BHYTPEHHEN
TemnepaTypbl JyXOBKU

AR : CumBon ObICTporo Harpesa
(6ycTtepa)

: CumBon GrMOKMPOBKM
nsepu*

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
mMoaenu yctpoinctea. MoxeT He
ObITb HEOOCTYMNHOW ANs BaLLero
YCTpOWCTBA.

BknioyeHue AyXOBKM
1.BknoumnTe AyXOBKY, HaXaB Ha KHOMKY

» [Nocne BKNoYeHUs AyXOBKW nepBast
paboyasi yHKLMA oToOpasnTCcsa Ha
aKpaHe. Ha aTom gucnnee MoxHo
3agaTb pabouyro PYHKLMIO,



Temneparypy, BpeMs NpUroTOBMNEHUS 1
OyANNbHUK.

Ecnu Ha aucnnee He Gyaet
BbIMOMHEHO HUKaKUX HaCcTpoeK,
JyXOBKa BbIKMOYMTCA Yepes 5
MUHYTbI, U Ha AuUcnree nosiBUTCA
BPEMSs! CyTOK.

BbIKNOYNTb BYXOBKY

BbiknounTe AYyXOBKY, HaXaB Ha KHOMKY
@. Bpemsi cyTok oTobpaxaeTcsa Ha
avcrnee.

Bbi6op TemnepaTtypbl 1 pabouen
(hbyHKLMM YXOBKU AN PYYHOrO
NPUroToBreHusA

Bbl MOXeTe roToBWTb, OCYLLECTBNSS
py4YHOe ynpasreHue (no ceoemy
YCMOTPEHUIO), HE yCTaHaBnMBas
BpPEMSsI NPUIrOTOBIEHWS, 3aaBas
Temnepatypy n pabouve yHKLMN,
COOTBETCTBYHLLNE BalLel eae.
OYHKUMS "BEPXHUIA U HWKHWUIA Harpes"
n HacTpovikn 180°C nokasaHbl B
KayecTBe npumepa Ha U3obpaXKeHUsIX.
1.Bkntounte OyxoBKy, HaXkaB Ha KHOMKY

2.BbibepuTe Xenaemyo yHKUMIO
NPUroTOBNEHUS Ha aucnnee

OYHKLMA.

3.BbibepuTe xenaemyro pyHKLMIO
NPUroTOBNEHUS Ha aucnnee
OYHKLUMIA. Ecnn doyHKLMK, KOTOPYHO
Bbl XeraeTe BblOpaTb, HET Yncrne
nepBbiX paboymx yHKLMNA,
NOSIBMSAIOLLNXCS HA PYHKLMOHANBbHOM
aucnnee, Bbl MOXETE akTUBMPOBATb
HWXKHUIA psif paboymx doyHKLMNA,
HaxaB Ha "AkTnBaLus
OOMNONHUTENBHON PYHKLMN".

4.MpeaBapuTenbHO 3afgaHHas
Temnepatypa Ans BblopaHHOW BaMu
paboueit yHKUMM OTOGpaXkaeTcs Ha
nHamkaTope Temnepatypbl. UTo6bl
N3MEeHUTb 3Ty TemnepaTypy,
HaXXMUTE pYyKy ynpaBneHus
p,yxoaxcgﬁ WInn NPUKOCHUTECH K
KHOMKe L 1 NOBEPHUTE PYUKY
yrnpaBrieHns OyX0BKOW Brpaso /
BMEBO.

» Ha nHankatope IEMI‘IepaTypbl

Ecnu Bbl UameHnTe pabouyio
(YHKLMIO Nocre N3MeHeHNs
npeaBapuUTenbHO OnpeaeneHHoN
Temnepatypbl Ansa paboumx
OYHKLMIA, TO Ha aucnnee
NosIBUTCS NMOCMeAHsIA 3adaHHas
Bamu Temnepartypa. OgHako,
€crnuv 3agaHHas TemnepaTypa He
HaxoguTcst B AManasoHe
Temnepatyp BblOpaHHOM
paboyeit yHKLMKM, NOSIBUTCS
camasi BbICOKas perynmpyemas
TemnepaTypa AaHHoi paboyei
YHKLMK,

5.MopTBEpANTE YCTAHOBMNEHHYHO

TemnepaTypy, Haxas Ha KHOMKy °C.
» CumBon L NOSIBUTCSI HA HAMKaTOpe
Temneparypbl.
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6.Mocne HacTpoikn pabo4deit yHKLMK
N TemnepaTypbl HOXXKMUTE KHOMKY

» Bala oyxoBka cpasy Ha4yHeT
paboTaTb Npu BblGpaHHON paboyeit
dyHKUMEN u Temnepartype. Ha
MHAVKaTOpe TemnepaTypbl NOABATCS
cumeonbl 4 v P, Bpewms
MPUrOTOBMNEHNS HAYHET
OoTCUMTbIBATLCS Ha AnUcnnee.
3aropuTtcsa Kaxablil ypoBEHb CMMBOIA
|, korna Temnepatypa BHYTpU
OYXOBKM OOCTUIHET 3a4aHHOM
Temnepartypsbl. [lyxoBka He
BbIKITIOYaEeTCs aBTOMaTUYECKH, TaK Kak
NPUrOTOBMNEHNE BPYYHYIO BbINOMHSAETCS
6e3 yCTaHOBKM BpeMEHU
NPUroTOBNEHUS. Bbl 4OMKHBI
KOHTpONMpoBaTb NpoLiecc
MPUrOTOBMNEHME NULLM U
ocTaHaBnuBaTb ero. Mo oKoH4YaHuK
npurotoBnenns Haxmute kHonky P,
4YTOObI 3aBEPLUMNTL NPUTOTOBIEHME,
nnu Haxmute kHonky O, yToBbI
MOMHOCTBIO BbIKIMHYUTE JYXOBKY.
MpuroTtoBneHne ¢ 3agaHHbIM
BpeMeHeM NPUroTOBNEHUA:

Bbl MOXeTe 3agaTb aBTOMaTUYECKOE
OTKITIOUEHME OYXOBKM B KOHLE nepuoaa
BpeMeHHU, BbIOpaB Temnepartypy u
pabouyto OYHKLMIO, XapakTepHyo Ans
BaLLel eabl, U yCTAHOBUB BpEMS
NMPUroToBNEHUS Ha B6roke ynpaBneHus.
DOYHKUMS "BEPXHUIA U HWKHWUIA Harpes" ,
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HacTpowikn 180°C n 45 MUHYT
rokasaHbl B Ka4yecTBe npumMepa Ha
N306paxeHusX.

1.Bkntounte AyxoBKy, HaXkaB Ha KHOMKY

2.BbibepuTe Xenaemyo yHKUMIO
NPUroTOBNEHUS Ha aucnnee

3.BbibepuTe xenaemyro pyHKLMIO
NPUroTOBNEHUS Ha aucnnee
OYHKLUMIA. Ecnn doyHKLMK, KOTOPYHO
Bbl XeraeTe BblOpaTb, HET Yncrne
nepBbiX paboymx yHKLMNA,
NOSIBMSAIOLLNXCS HA PYHKLMOHANBbHOM
aucnnee, Bbl MOXETE akTUBMPOBATb
HWXKHUIA psif paboymx doyHKLMNA,
HaxaB Ha "AkTnBaLus
OOMNONHUTENBHON hyHKUMN"

@ i
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4.MpeaBapuTenbHO 3afgaHHas
Temnepatypa Ans BblopaHHOW BaMu
paboueit yHKUMM OTOGpaXkaeTcs Ha
nHamkaTope Temnepatypbl. UTo6bl
N3MEeHUTb 3Ty TemnepaTypy,
HaXXMUTE pYyKy ynpaBneHus
p,yxoaxooﬁ WInn NPUKOCHUTECH K
kHorike "C MOBEPHUTE PYYKy
yrnpaBrieHns OyX0BKOW Brpaso /
BMEBO.

» Ha nngukatope TemnepaTypbl

3aMuUraeT CUMBON -
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Ecnu Bbl UameHnTe pabouyio
(YHKLMIO Nocre N3MeHeHNs
npeaBapuUTenbHO OnpeaeneHHoN
Temnepatypbl Ansa paboumx
OYHKLMIA, TO Ha aucnnee
NosIBUTCS NMOCMeAHsIA 3adaHHas
Bamu Temnepartypa. OgHako,
€crnuv 3agaHHas TemnepaTypa He
HaxoguTcst B AManasoHe
Temnepatyp BblOpaHHOM
paboyeit yHKLMKM, NOSIBUTCS
camasi BbICOKas perynmpyemas
TemnepaTypa AaHHoi paboyei
YHKLMK,

5.MopTBEpANTE YCTAHOBMNEHHYHO

Temnepatypy, Haxas Ha KHOMKy °C
» CumBon L NOsIBUTCSt HA HAMKaTope

Temnepartypsbl

6.Haxxmute Ha pyyky ynpaBneHus
OYXOBKOWN UMW HAXXMUTE Ha KHOMKY
OOWH pas3 Ans Toro, 4YToobbl
YCTaHOBUTb BPEeMS MPUrOTOBMEHNS.
» Ha aucnnee samuraeT cumeon ©, a
Ha MHAOMKaTope YacoB/BpEMEHHU
oTobpasutcs yctaHoeneHHoe 30-
MWHYTHOE BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

9 0030

Mocne ycTaHoBKK paboyeit
(YHKLUM 1 TemnepaTypbl, Bpems
npurotosneHnsa Ha 30 MUHYT
MOXXHO YCTaHOBUTb HaXaTUeM Ha
KHOMKY (3, nubo npsiMbIM
Ha)xaTMeM Ha py4Ky ynpaBneHus
AYyXOBKOW Ans OblCTpoi
YCTaHOBKWN BPEMEHU
NMPUrOTOBNEHUS U U3MEHEHNS
BPEMEHU, NOBOpaYMBas pyyKy
yrnpaBneHnst OyXOBKOW
BMpaBo/BMeBO.

7.YcTaHoBUTE BpeMsi MPUroTOBMNEHNS,
noBopaynBas pyyKy ynpaeneHus
ayxoskoi. MNoaTeepaunTe Bpemst
MPUroTOBNEHUS1, HAXKaB Ha & KHOMKY.

© S[0H:
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Bpems npurotoBneHus
yBenuunTCcs Ha 1 MUHYTY B
nepeble 15 MUHYT, Yepes 15
MWHYT YBEMUYUTCH HA 5 MUHYT.

8.Tocne HacTpoiikn paboyer yHKLMK
1 TeMnepaTypbl 1 BPEMEHN

npurotoBneHns Haxmute kHonky P,
4TOBbI Ha4YaTb NPUrOTOBIEHME.

o °0o4s o

t B0,

» Bala oyxoBka cpasy Ha4yHeT
paboTaTb Npu BbIGPaAHHON OYHKLUN 1
Temnepatype. HauyHeTcs obpaTHbIi
OTCYET YCTaHOBIIEHHOIO BPEMEHU
npuroToBneHus. Ha nHavkatope
TeMmnepaTypbl NOSIBSITCS CUMBOMbI § 1
. 3aropuTtca kaxabli YpoBEHb
cumBona |, korga TemnepaTypa
BHYTPUW OYXOBKW LOCTUrHET 3afaHHOW
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Temnepartypsbl. Mo ncreveHum
3aJaHHOTO BPEMEHW NPUTrOTOBIEHMS,
nosisutcsa Haanuch "KoHew/End" Ha
avcrnnee nosBuTcs coobLleHme,
TaiMep noaacT 3BYKOBOE
npegynpexaeHne, n NpUroToBreHne
MWLM NpekpaTUTCS.
9.3ByKOBOE NpeaynpexaeHue byaet
3ByYyaTb B TeHEHNE OOHON MUHYTHI.
Ecnu naxatb kHonky Pl noka 3syuut
3BYKOBOE NpeaynpexaeHue n
nosisutcsa Haanuch "KoHew/End" Ha
aucrnnee TemMnepaTyphbl, AyXOBKa
NPOAOMKNT paboTaTb 6eccpoyHo.
Ecnu HaxaTb kHonky O, ayxoska
BbIkMtoumnTCs. MNpu kacaHum noboi
KrnaBuLW, KPOME 3TUX, 3BYKOBOE
npegynpexaeHne npepeeTcs.
OKo npuroToBneHue c
BEHTUNATOPOM
B uensx 3KOHOMUK 3HEepPrn Bbl
MOXXETe BOCMONb30BaTbCsl JAHHOM
bYHKLMEN BMECTO UCMONb3oBaHNA "
TennoseHTUNaTop" B gnanasoHe 160—
220°C. Ho npu aTom Bpewmsi
npuroToBneHns 6yaeTt HEMHOro
GonbLue.
1.Bkntounte OyxoBKy, HakaB Ha KHOMKY

2.Haxmvute n ygepxusanite "
TennoseHTUNsATOP" Ha

» MosiBuTCA 0bpaTHbIN oTcyeT 3-2-1.
Korga obpaTHbIil OTCHET 3aKOHUUTCS,
nosiButcs cumeon &9 n «dko
NPUroToBreHMe C BEHTUIIATOPOM»
aKTMBMpyeTCs.
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3.YcTaHOBNEHHY0 TemnepaTtypy u
BPEMSI NPUrOTOBIEHUST MOXHO
N3MEHWTb, KaK OnncaHo B
npeablayLnx pasgenax. 3atem Bbl
HayHeTe NPUroToBIEHME.

» OIONM «DKO NPUroTOBIIeHUE C

BEHTUNIATOPOMY, BO BPEMS

npuroToBneHns 6yaeT namna ropeTb

MeHbLLE MO BPEMEHU, HEXENW Npu

APYrMxX OYHKUMSAX NPUrOTOBMNEHNS, U3-

32 3KOHOMUW 3HEPTUN.

DYHKLMA ANA BbiNeyku xneda

B Baluen gyxoBke ecTb "®yHKLMA Ons
BbINeYKkn xnebda", cneumnanbHo
npegHasHaueHHbIA Ans BbINeYKn
xneba. Hactpoiikn TemnepaTypbl 1
BpeMeHU OYHKLMN (OUKCUPOBAHBI.

UHrpeaueHTbI

* Myka 500 r

* 15 r caxapa

* 10 r ObICTPOPACTBOPUMBIX OPOXKEN
* 10 r nogconHe4YHoro macrna

* 8rconu

+ 300 mn Bogb! (35°C)

[Onsa Bepxa TecTta
e 2 yaliHble NOXKW NOACONHEYHOro
mMacna

MoproTtoBka

1.Myky npocevite B rny0boKyt MUCKY.
[obGaBbTe caxap B MyKky U
0QHOPOAHO NnepemMeLlanTe.

2.B cpepHioto YyacTb Myku gobaebTe
OPOXCKN, CONb U MOACOMNHEYHOoe
Macno. NocTteneHHo BnuBanTe
TENny BOAY, Ha4YMHasa CO CTEHOK
MUCKMN.

3.3amecuTe TECTO BPYYHYIO U B
TectoMecutene npumepHo Ha 10-15
MWHYT.



4.3amellaHHOe TECTO NepeBepHUTe
PYKOW HECKOMNBKO pa3s 1 Nepenoxure
B MUCKYy. HaHecuTe Ha TecTo 1
YalrHyt NOXKY NOACOMHEYHOro
Macna u HaKponTe ero cTpemny-

MneHKon, YTobbl OHO Kacanocb TecTa.

5.HakpoliTe TeCTO CTpeny-nneHKown,
HaKpoWTe MAOTHOW TKaHbO U
noaoXauTe, Noka OHO He
NOAHUMETCS NPY KOMHATHOM
Temneparype.

6.Bo3sbMuTe TecTo, KoTopoe
G6poaunock B TedeHne 60 MUHYT, Ha
MOBEPXHOCTb, CrOXuTE ero 4-5 pas un
yaanuTe Bo3gyx U3HyTpu. HaHecuTe
Ha TecTo 1 YalHyHo NOXKY
MOACONHEYHOrO Macna 1 HakpomnTe
€ro CTpeny-nneHKom, 4Tobbl OHO
Kacanoch Tecta. 3akBacbTe TECTO
npu KOMHaTHOWM TemnepaType elle
30 MUHYT.

7.Korga TecTto nepecTtaHeT 6poaunTb,
npuaante emy opmy 1 BbINoXnUTe
Ha npoTuBeHb. CaenanTte Ha TecTe
3-4 nopesa C NOMOLLIbIO HOXa.

8.MNocTaBbTe NPOTMBEHL Ha 3-t0 MOMKY
OYXOBKM.

9.BkntounTe OyXOBKY, HaXaB Ha KHOMKY

10. AKTUBUPYINTE HWKHUI pag
(PYHKLMOHANBHOro ANCNIes, HaXxxas
Ha "AKTuBaLMs OOMNONHUTENBLHOM
PYHKLUMM" Ha OYHKLMOHAITbHOM
aucrnee.

1. Haxmute Ha “©yHkumna ans
BbINeykn xneba” B HKHEM psiay
(PYHKLMOHaNbHOro amcnnes.

12. Haxmute Ha kHonky Pl utobbi
HayaTb NPUroTOBMEHME.

t U0,

13. Mo okoHYaHUKN BpeMeHu
MPUrOTOBNEHUS pa3facTcs 3BYKOBOM
CUrHan B Te4eHWe O HOW MUHYTLI.
Ecnu HaxaTb kHonky O, ayxoska
BbIkMtoumnTCs. MNpu kacaHum noboi
KrnaBuLW, KPOME 3TUX, 3BYKOBOE
npegynpexaeHne npepeeTcs.

Hactpoiku

O6paTHbIin oTcyeT 3-2-1
oToOpaXxaeTcsi B MEHIO Un
HacTpoliKaX, KOTopble JOMKHbI
OblTb aKTUBUPOBAHbI NpPU
HaxaTuu Ha gonroe Bpems. Mo
ncTeYeHnn obpaTHOro oTcyeTa
aKTVBUPYETCS COOTBETCTBYHOLLEE
MEHIO MINW HacTpoiika.

AKTMBaLUA GNOKMPOBKM KNaBULL
Vicnonb3ayst yHKUMIO BGNOKMPOBKM
KrnaswL, Bbl MOXeTe 3alMTUTb 61Ok
yrnpaBneHus oT NoOMex.
1.Haxnmarite knasuy (&), noka Ha
3KpaHe He MOSIBUTCS CUMBOI &

» MosiBuTCA 0bpaTHbIN oTcyeT 3-2-1.
Mo ncteveHun obpaTHoro oTcyeTa Ha
MHOMKaTOpe BPEMEHW/4YacoB NosiBUTCH
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cumBon (1 1 aKTuBMpyeTcsa 6noKMpoBKa
knasuLl. MNpwu HaxaTum nobon
KrnasuLW NpU YCTAHOBKE GITOKMPOBKU
KnaBuLL TanMep nogacT 3BYKOBOW
curHan, v cumBon (1 3amuraer.

::— | Q
3006 0

&

BriokvpoBka knasuLl He ByaeT
OoTMeHeHa B cryyae c6ost
nUTaHns.

OTkntoveHne GNOKUPOBKM KNaBULL
1.Haxnmarite knasuy (), noka Ha
3KpaHe He MoSIBUTCS CUMBOI @,
» MosiBuTCA 0bpaTHbIN oTcyeT 3-2-1.
Korgoa obpaTHbIil OTCHET 3aKOHUUTCS,
cuMBOn é)mcqesHeT, 1 GriokMpoBKa
KHOMOK Ha aucnnee BpemMeHn/4yacoB
OTKITHOUUTCS.

YcTtaHoBKa 6yaunbHMKa
Bbl Takke MoXeTe ncnonb3oBaTth GOk
ynpaeneHus ans nodoro
npeaynpeXxaeHust U HanoMUHaHWS,
KpOME MPUroTOBMEHNS.
ByannbHWK He BNUsieT Ha paboTy
OYXO0BKMW. Vcnonb3yeTcs B Liensx
npeaynpexaexusi. Hanpumep, Bbl
MOXXETe MCNonb30BaTh OYAUMNBHNK,
Korga 3axoTuTe NpUroToBuTb ey B
OYXO0BKe B onpeaeneHHoe Bpemsi. Mo
NCTEYEHNN YCTAHOBIEHHOIO BaMu
GnoK ynpaBneHns BbiAacT 3BYKOBOE
npeaynpexaeHue.
MakcrmanbHoe BpeMs npu
YyCTaHOBKE 3BYKOBOrO CMrHana —
23 yaca 59 MUHyT.

1.Haxkmute KHonky Q OfVH pas, YToObI
YCTaHOBUTb Bpems ByaunbHUKA.

» Ha nignkaTtope BpemeHu/4YacoB

Ha4HyT MUraTb CUMBOI £ v none

MWHYT.
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2.YCTaHOBUTE MUHYTbI, MOBEPHYB
PYYKy ynpaBneHus OyXOoBbIM
LWKadhoMm BrpaBo / BNEBO, U HAXMUTE
KHOMKy £} oauH pas, 4ToGbI

akKTmBmpoBaTb noJjie 4acos.

3.YcTaHoBUTE MUHYTLI, MOBOpaynBas
PYYKy yrpaBneHuss OyXOBK/
BrnpaBo/BneBo. [loaTeepaute
YCTaHOBKY BPEMEHU, HaXaB Ha py4Ky
yrnpaBneHus AyXOBKN UMW HaXaB
KHOMKY &3,

» Cumson £\ GyaeT ropeTb NOCTOSIHHO,

N Bpemsi bByaunbHUKa HaYyHeT

o6paTHbI OTCYET Ha Aucnree

BpeMeHu/4acos.

4.MMo ncteyveHnn BpemMeHn byannbHuKa
cumBon L HauHeT MuraTh BbloacT
3BYKOBOE NpeaynpexaeHue.

Ecnu Bpems 6yannbHuKa n
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMUS
YyCTaHOBINEHbI O4HOBPEMEHHO,
Ha gucnnee otobpasnTcs
Hanbonee KOpoTKoe
Bpems/Jyachbl.

BbikntoyeHne byaunbHuUKa

1.Mo okoHYaHWK Nepuoda ByannbHUKa
3BYKOBOW curHan 6yaer 3Byyatb B
TeyeHne ofHol MUHYTLI. KocHuTech
noboi KnasuLLIK Ans Toro, YToobl
OCTaHOBUTL 3BYK NpeaynpexneHuns.

» 3BYyKOBOE NpeaynpexaeHve

npekpaTuTcs.



Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTb

OyAUNbHUK:

1.[0ns oTMeHbl BpeMeHn byaunbHuka
Ha)KMUTE KHOMKY &\ oAuH pas.

» Ha nigvkaTtope BpemeHu/4YacoB

3amuraet cumeon L.

2.YcTaHoBUTE BpeMsi ByaunbHMKa Ha
"00:00", noBopaumBasi py4ky
ynpaBneHus OyXOBKOW BrpaBo/BrneBo.

HacTtpoiika rpomkocTu

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb FPOMKOCTb

6noka ynpaeneHus. [ins BbINOMHEHUS

3TOW onepaummn Balla AyxXoBKa OOMKHa

ObITb BbIKMIOYEHA.

1.Mpwu BLIKMOYEHHON Ayx0oBKe (Korga
Ha 3KpaHe oTobpaxkaeTcsa Bpems OHS)
aKTUBUPYWATE MEHIO HAaCTPOEK,
yaepXunsasi KHOMKy ®© NPUMEpPHO Ha
3 cekyHAbl.

» MosiBuTCA 0bpaTHbIN oTcyeT 3-2-1.

Korga obpaTHbIil OTCHET 3aKOHUUTCS,

aKTUBMPYETCS MEHIO HacTpoeK

2.MoBopayunBanTe pyyky ynpaBneHus
OYXOBKOW BrpaBo/BneBo, Noka Ha
aucrnnee BpeMeHW/4acoB He

oTobpasutcs “b-1” unu “b-2”.

3.AKTUBUPYIATE HACTPOWAKY FPOMKOCTH,
HaxkaB KHOMKY € unu Haxas Ha
PYYKy yrnpaBneHus yXOBKOW.

» Ha nigvkaTtope BpemeHu/4YacoB

3amuraet cumeon L.

4.YCcTaHOBUTE XeraeMblil YpOBEHb
rPOMKOCTW, NOBOpaYMBas pyyKy
ynpaBneHus OyXOBKOW BrpaBo/BrneBo.

5.MopTBEpANTE YPOBEHL FPOMKOCTH,
HaxkaB Ha KHOMKY Y unun Haxkas Ha
PYYKy yrnpaBneHus yXOBKOW.

HacTpoiika spKocTu akpaHa

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb SIPKOCTb

aKpaHa 6roka ynpasneHus. [ins

BbIMNOSIHEHUS 3TOW onepaLmn Balla

OYyXO0BKa JOMKHa ObITb BbIKMNOYEHA.

1.Mpwu BLIKMOYEHHON Ayx0oBKe (Korga
Ha 3KpaHe oTobpaxkaeTcsa Bpems OHS)
aKTUBUPYWATE MEHIO HAaCTPOEK,
yaepXunsasi KHOMKy &) NPUMEpPHO Ha
3 cekyHAbl.

» MosiBuTCA 0bpaTHbIN oTcyeT 3-2-1.

Korga obpaTHbIil OTCHET 3aKOHUUTCS,

aKTUBUPYETCA MEHIO HACTPOEK

2.MoBopayunBanTe pyyky ynpaBneHus
OYXOBKOW BrpaBo/BneBo, Noka Ha
aucrnnee BpeMeHW/4acoB He
oTtobpasutcs “d-1”, “d-2” unu “d-
37,

3.AKTUBUPYITE HACTPOWIKY SIPKOCTH,
Haxas kHomky £ unu Haxas Ha
PYYKY yrpaBneHus OyXOBKOM.
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» Ha nigvkaTtope BpemeHu/4YacoB

4.YCcTaHOBUTE XeraeMblil YpOBEHb

APKOCTUW, NOBOpa4mnBasi pyvky

ynpaBneHus OyXOBKOW BrpaBo/BrneBo.
5.MopTBEpANTE YPOBEHb SIPKOCTY,

HaxkaB Ha KHOMKY LY Unun HaxkaB Ha

PYYKy yrnpaBneHus yXOBKOW.
HacTtpoiika cpyHKLMM BbiCcTpOro
npegBapuTenbLHOrO HarpeBa
(Booster)
Bbl MoXeTe ynpaBnsTb
NPUrOTOBNEHNEM NMULLMN
aBTOMaTUYECKM C NMOMOLLIbIO (hYHKLIMM
ObICTPOro NpeaBapuTENbLHOrO Harpeaa
BaLLero nsgenusa. [ina atoro
aKTUBUPYWTE HACTPOIKy BbICTPOro
npeaBapuTenbHOro Harpesa. [Ans
BbIMNOSIHEHUS 3TOW onepaLmn Balla
OYyXO0BKa JOMKHa ObITb BbIKMNOYEHA.
1.Mpwu BLIKMOYEHHON Ayx0oBKe (Korga

Ha 3KpaHe oTobpaxkaeTcsa Bpems OHS)

aKTUBUPYWATE MEHIO HAaCTPOEK,

yaepXuneasi KHOMKy & npMmepHo Ha

3 cekyHAbl.
» MosiBuTCA 0bpaTHbIN oTcyeT 3-2-1.
Korga obpaTHbIil OTCHET 3aKOHUUTCS,
aKTVBMPYETCA MEHI0 HACTPOeK

2.MoBopayunBanTe pyyky ynpaBneHus
OYXOBKOW BNpaBo/BreBO A0 TeX Nnop,
noka Ha MHAMKaTope BpeMeHU/JacoB
He nosiBuTcs cumeon A8 «OFF
/IBbIKI».
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3.AKTMBMpPYITE HACTPOIKy ObICTpPOro
npeaBapuTENbHOro Harpesa
(6ycTepa), HaxxaB KHOMKY © umm
Ha)kaB Ha py4Ky ynpaBreHus
OYXOBKOWA.

» Ha nigukaTtope BpemeHu/4YacoB

3amMuraeT CUMBOI

4.MoBopaymBarnite pyyky ynpaBrneHus
OYyXOBKOW BNpaBo/BMeBo, YTOObI
n3meHnTb pyHkumio «OFF/BbIKIT»,
oToGpaxaemyto Ha aucnnee

BpeMeHW/4acoB, Ha OYHKLMIO

«ON/BKI»

5.MopTBEpANTE HACTPOVKY BbICTPOro
npeaBapuTENbHOro Harpesa
(6ycTepa), HaxxaB KHOMKY S
Ha)kaB Ha py4Ky ynpaBreHus
OYXOBKOWA.

Bbl MOXXeTe OTKNoYMTb BbICTPbIN
npeaBapuTEnbHbIA HarpeB ¢
MOMOLLIbIO TOW XKe npoLeaypbl.
MepeBens ero B nonoxeHue
«OFF/BbIKI» , BbI MOXeTe
OTMEHUTb HACTPOWKY BbICTPOro
npeaBapuUTENbHOrO HarpeBsa.



CMeHa BpeMeHM CyTokK

YUT06bI MU3MEHUTL BPEMSI CYTOK,

KOTOpOE Bbl paHeE YCTaHOBUIN,

1.Korga gyxoBka HaxoguTcs B pexuve
oXuaaHusi (korga Ha akpaHe
oToOpaxaeTcs BpeMs OHS)
aKTUBUPYWATE MEHIO HAaCTPOEK,
yaepXunsasi KHOMKy @npmmepHo Ha 3
CEKyHAbI.

» MosiBuTCA 0bpaTHbIN oTcyeT 3-2-1.

Korga obpaTHbIil OTCHET 3aKOHUUTCS,

aKTUBUPYETCH MEHIO HACTPOEK

2.Haxxmute pyuky ynpaBneHusi
OYXOBKM UMW KOCHUTECH KHOMKM &)
OOWH pa3 Ansa akTMBaLuy Nonsi 4acos.
» Mone yacos v % cumson samuratoT
Ha MHOMKaTope BPEMEHW/YacosB.

3.YcTaHoBwWTe Yac, noBopaynsas py4ky
yrnpaBneHusi AyXOBK/ BrpaBo/BreBso,

¥ OAMH pa3 HaXXMUTe pyyKy
ynpaBneHusi AyXoBKo, nm6o
ceHcopHyto KY kHomKy ans

akTneauun nona MMUHYT.
» Mone MUHYT n cumBon @ 3amMuraroT

4.YcTaHoBMTE MUHYTLI, MOBOpaYvMBas
PYYKy yrpaBneHuss OyXOBK/
BrnpaBo/BneBo. [loaTeepaute
YCTaHOBKY BPEMEHU, HaXaB Ha py4Ky
yrnpaBneHus AyXOBKN UMW HaXaB
KHOMKY (.

» Bpemsi cyTok ycTaHOBMEHO, 1 Ha

aucnnee Bceraa 6yaeTt oToGpaxaTbcs

cumson 58,
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E O6uwas nHhopmauma nNo NPUroToBIEHUIO

B naHHoMm pa3sgene AaHbl COBETHI MO
MPUrOTOBMEHMIO MULLIN.

MoMKMO 3TOro, Bbl TaKKe MOXeTe
HaNTN HEKOTOPbIE M3 MPOAYKTOB,
MPOTECTUPOBAHHBIX NPOU3BOAMUTENEM,
1 HanbBonee noaxopsLlMe NnapaMmeTpsi
ANs 9TUX NpoAykToB. Takke ykasaHsbl
COOTBETCTBYIOLLME HACTPONKM AYXOBKM
1 akceccyapbl ANns 3TUX NPOAYKTOB.

O6wme npegynpexaeHns
KacaTes<ibHO rOTOBKMU B
OYyXOBKe

Mpu OTKPbITUM ABEPLIbI AYXOBKN BO
BPEMSI MW NOCIE NPUroTOBIEHUS
MOXET NOABUTLCA ropsiunin nap. MNap
MOXET 0Bxeub PyKy, MU0 1 / Unu
rnasa. OTKpbIBasi ABEPLY AYXOBKM,
cTapaiTechb AepxaTtbCs nogarnblue.
VIHTEeHCHBHBIN Nap, obpasytoLuiics
BO BPEMSI NPUIrOTOBIEHUS, MOXET
06pa3oBbIBaTh KOHAEHCMPOBaHHbIE
Kannu BoAbl BHYTPU U CHApPYXu neyu,
a TaKke Ha BEPXHUX YacTax mebenu
n3-3a pasHuubl TemnepaTyp. 310

HopMasibHOe U bmsmdecKkoe ABMeHKE.

3HayeHus TemnepaTtypbl U BPEMEHU
NMPUroTOBMNEHWS, yKasaHHble Ans
NPOAYKTOB, MOIyT BapbMpoBaTbCs B
3aBMCMMOCTM OT peLenTa U
Konu4yecTea efbl. [1o 3TON NpUUnHE
3TW 3HAYEHUs1 NpUBEAEHbI B
JuanasoHax.

Mepen npoLeccoM rotToBku1, Bcerga
n3BnekanTe Heucnosnb3yemble
akceccyapbl U3 OYXOBKU.
MpuHaaneXxHocTK, ocTarLLmecs B
AYyXOBKe, CrocobHbI nomMellaTb
NPUroTOBMNEHMWIO Balnx 6noa npu
npaBUbHbIX 3HAYEHUSIX.

[nsa npoaykToB, KOTOpble Bbl OyaeTe
roTOBWUTb MO CBOEMY COBCTBEHHOMY
peLenTy, Bbl MOXeTe cchinatbCs Ha
aHanornyHble NpoayKTbl, ykaszaHHble
B Tabnuuax NpuUroToBreHus.
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Vcnonb3oBaHue npunaraembix
aKkceccyapoB NMOMOXET YNy4LlInTb
KYNUHaPHbIE XapaKTepPUCTUKN.
Bcerpa cobniopainTe
npegynpexaeHnst 1 nHopmawmio,
npeaocTaBrneHHy NPoON3BoAMTENEM
ONsi BHELLHEN nocyabl, KOTOPYHO Bbl
OyneTe MCnonb3oBaThb.

PaspexbTe XnpoHenpoH1uaemyto
Gymary, KoTopyto Bbl byaeTe
MCnonb3oBaTb BO BPEMS FOTOBKM, A0
pa3mepoB, NOAXOOALLMX Ans
KOHTENHepa, B KOTOPOM Bbl byaeTte
roToBUTb. XXMpPOHENpoHuLaemas
OGymara, KoTopasi nepeTekaeT 13
KOHTENHepa, MOXeT NpUMBOAUTb K
oXoram U BNUsiTb Ha Ka4ecTBO
BaLlen KynuHapuun. MNMonb3ynTech
XUPOHeNpoHML@aemoin Gymaron,
KOTOpY'o Bbl ByaeTe ncnonb3oBath B
yKa3aHHOM TemnepaTypHOM
AvanasoHe.

[nsi XopoLwwmnX KyrnMHapHbIX
XapakKTepUCTUK NONOXWTe eny Ha
pPEKOMEHAYEMYIO HY>KHYHO nornky. He
MEHSANTE NONOXEHNE NOMKN BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

Bbineuka u 6ntoaa B AyXoBKe
O6Lwasn nHcopmaums

Mbl pekoMeHayeM UCMonb3oBaTh
aKceccyapbl ycTponcTsa ans
XOPOLLIErO MPUrOTOBMEHUS MULLIA.
Ecnu Bbl cobupaeTech UCNonb3oBaTth
BHELLIHIO rocyay, npeanodnTaiTe
TEMHY0, HE MPUIMNAoLLYHO 1
TEpMOCTOVIKY0 nocyay.

Ecnu pekomeHayeTca
npeaBapuUTenbHbIA Harpes B
Tabnuue NpUroToBneHus, He
3abyabTe NOCTaBUTb NPOAYKTHI B
AYXOBKY Mocrie npeaBapuTenbsHOro
Harpesa.

Ecnu Bbl cobupaeTech roToBUTh C
MCMONb30BaHWEM PELLIETYATOro



rpungd, noctaBbTe NPOAYKTbI B LLEHTP
rpyns, a He Bo3ne 3agHen CTEHKU.
Bce maTtepumansl, ucnonb3yemble npu
N3roTOBIMEHUM TecTa, AOMKHbI ObITb

CBEXMMW M KOMHaTHOW TemnepaTypbl.

CraTyc NpUroToBMNEHUS MPOOYKTOB
MOXeT BapbUpOBaTLCH B
3aBMCUMOCTU OT KonuyecTsa nuLm u
pasmMepa nocyapl.

MeTannuyeckune, kepammnyeckme u
CTeKknsiHHble (POPMbl YBENNYMBAIOT
BpeMsi MPUroTOBMNEHUS!, @ HDKHSS
MOBEPXHOCTb KOHONTEPCKNX N3aenui
He noapyMsSIHMBAETCS! paBHOMEPHO.
Ecnu Bo Bpemsi roToBKM
ncnonb3oBaTb KynuHapHyto bymary,
HKHSIS1 MOBEPXHOCTb NPOAYKTOB
MOXeT nomkapuTtbcs. B atom cnyyae
BaM MOXeT notpeboBaTbces
yBENUYUTb BPEMSI NPUrOTOBMNEHNS
npumepHo Ha 10 MUHYT.

3HayeHus1, ykazaHHble B Tabnumuax
NPUroTOBNEHUs1, onpeaeneHs! B
pesyrnbTaTe UCNbITaHWUN,
NPOBEAEHHbIX B HALLKX
nabopaTopusx. MNogxoaswne ans
Bac 3Ha4YeHusi MOryT OTNMYaTbCs OT
3TUX 3HAYEHUN.

MonoxunTe eqy Ha NOAXOAsILLYIO
norskKy, pekoMeHOoBaHHYyo B Tabnuue
AN NpurotoBneHus nuwm. CuuntaiTe
HWKHIOKO MOMKY OYXOBKM B Ka4ecTBe
nonku 1.

KONMMYECTBO XMUAKOCTN Unn
yMeHbLUMTe Temnepatypy Ha 10 ° C.
Ecnu Bepx TopTa (nupora) cropen,
MOMOXNTE €ro Ha HWBKHIOK MOSKY,
MOHU3bTE TEMMNEPATYPY M yBENUYbTE
BPEMSI BbINEYKU.

Ecnu oH XopoLUo BbINEYEH U3HYTPMU,
HO CHapY>Xu1 NUMKUIA, UCNONb3YyNTe
MeHbLLEee KONMMYECTBO XMUOKOCTH,
CHU3bTE TEMMepaTypy U yBenuubTe
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

CoBeTbl NO NPUroTOBMEHUIO
BblMe4yku
* Ecnu Tecto crnuikom cyxoe,

yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C u
coKkpaTuTe Bpemsi MPUroTOBMEHNS.
HamouuTte TecToBble NEHTHI COYCOM,
COCTOSILLIMM M3 CMeCK Morloka, Macna,
1L M orypTa.

Ecnu TecTo rotoBuTCS MeaneHHo,
ybeaunTech, YTO TOMLLMHA TecTa,
KOTOPYHO Bbl MPUrOTOBWMM, HE
BbIXOAMWT 3a npeaensbl noTka.

Ecnu TecTto obkapeHo Ha
MOBEPXHOCTM, HO AHO HE NPOMNeYeHo,
ybenunTech, YTO KONNMYECTBO CoyCa,
KOTOpoe Bbl ByaeTe ucnonb3oBaTtb
ANsi TecTa, He CNULIKOM MHOrO Ha
OHe TecTa. [Ins paBHOMEpPHOro
noapyMsiHMBaHus nonpobyinte
paBHOMEPHO pacnpeiennTb Coyc
MeXay nMctamm Tecta v BblNeyKoi.
BbinekanTe TeCTO B NOSIOXEHUUN U

CoBeTbl NO BbiNe4Yke TOPTOB

(nuporos)

+ Ecnwv nupor (TopT) CAWLLKOM CYXOW,
yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C u
coKpaTUTe BPEMS BbiMEKaHMS.

+ Ecnv nupor (TopT) BRaXHbIN,
ncnonb3ynTe HebonbLLoe

TemrepaTtype, COOTBETCTBYIOLLINX
Tabnuue npurotosneHunsa. Ecnu aHo
BCE elle Hel0CTaTOYHO KOPUYHEBOro
LBeTa, NOMECTUTE TECTO Ha HIDKHIO
MornkKy Ans nocrneaytoLero
MPUrOTOBMNEHNS.
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Tabnuua Ans BbINe4YKn U 3aneKaHKn
PekomeHaaLmMm no NPUroToByIEHMIO HA OAHOM NPOTUBHE

Beinedka s CTaHaapTHbIN NOTOK* Bep)f”““ n 3 180 30...40
NOTKE HVXXHWUIA HarpeB
Bbineyka B dopmbl Anst BbinedkM Ha  TennoBeHTUNSTo 2 180 30 . 40
chopmoyke pewletyaTom rpune** p
CTaHaapTHbIN NOTOK* Bep)f”““ n 3 160 25...35
Hebonblwmne HVXXHWUIA HarpeB
BeInedkn CTaHaapTHbIN NOTOK* TGHHOB%HTMHHTO 3 150 25...35
Kpyrnas copma gns
BbINeYkn, auameTpom 26 BepxHuin n 2 150 30 .. 40
CM C 32XMMOM Ha HWXHWUA HarpeB
pewletyaTom rpune**
Bucksut
Kpyrnas copma gns
BbINeYkn, gnameTpom 26  TennoBeHTUNSTo 2 150 35 45
CM C 3aXMMOM Ha p
pewetr4aTom rpune**
KoHanTepckuii noTok* Bep)f”““ n 3 170 25...35
HVXXHWUIA HarpeB
Medenbe TennoBeHTUNSTO
KoHanTepckuii noTok* b 3 170 20...30
P
NUPOXXEHHOT CTaHaapTHbIN NOTOK* 2 180 35...45
o BEPXHErO
Harpesa
CTaHaapTHbIN NOTOK* Bep)f”““ n 2 200 20 ...30
Cpno6GHoe HWXHWUWA HarpeB
Tecro CTaHaapTHbIN NOTOK* TGHHOB%HTMHHTO 3 180 20 ...30
. CTaHaapTHbIN NOTOK* Bep)fHMM " 3 200 30...40
LlenbHbIi HVXXHWUIA HarpeB
xneb CTaHaapTHbIN NOTOK* TGHHOB%HTMHHTO 3 200 30...40
CTreknsiHHasi/MeTannmyeck BenXHMiA 1 2
JlaszaHbs as npsmoyrorbHasa opma pX 200 30...40
x HWXHWUA HarpeB 3
Ha peLleTyaTom rpune
Kpyrnas yepHas
MeTannuyeckas gopma, BepxHuin n
onametpom 20 cM Ha HWXHWUA HarpeB 2 180 50...65
ABnoYHbIN peLueTyaTom rpune**
nupor Kpyrnas yepHas
MeTannuyeckas opma,  TennoBeHTUNSTO 3 170 50 . 65
onametpom 20 cM Ha p
pewetr4aTom rpune**
CTaHaapTHbIN NOTOK* Bep)f”““ n 3 280 5...9
Muuua HVXKHUIA HarpeB
CTaHgapTHbIN NOTOK* DYHKLMS NULLbI 2 280 5...10

[MpeaBapuTenbHbIN Harpes pekoMeHayeTcA ncnonb3oBaTtb AndA BCex 6ntog,.

* 9Tn akceccyapbl HE MOryT BbiTb BKMIOYEHbI B Balle YCTPOMCTEO.
** DTu akceccyapbl He BKMOYEHb! B Balle YCTPOWCTBO. OTO KOMMEPYECKM SOCTYMHbIE aKceccyapbl.
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PekomeHaaLmMm No NpUroToBMEHUIO Ha ABYX NPOTUBHAX

2 —CTaHpapTHbIN

HeBonbLine foroK _ TennoseHTunatop 2-4 150 25...35
BbINeYKn 4 —KoHpguTepckuin
NOTOK*
2 —CTaHpapTHbIN
NoToK*
[NeyeHbe _ TennoseHTunatop 2-4 170 25...35
4 —KoHpguTepckuin
NOTOK*
1 —CTaHgapTHbIn
Tecto foroK _ TennoseHTunatop 1-4 180 40 ... 50
nupoxeHHoro 4 —KoHautepckun
NOTOK*
2 —CTaHpapTHbIN
CaobHoe J10TOK _ TennoseHTunatop 2-4 180 20...30
TecTo 4 —KoHpguTepckuin
NOTOK*

I'Ipe,qBapMTeanbuh HarpeB pekoMmeHayeTcA ncnonb3oBatb AnA BCexX 6J'IPO,D,.

* O aKkceccyapbl He moryTt ObITb BKMOYEHbI B Balle yCTpOﬁCTBO.

** J1n aKcecCyapbl He BKNKOYEHbl B Balle yCTpOﬁCTBO. 3T10 KOMMepYeCKU AOCTYNHblEe akcecCcyaphbl.

Tabnuua npuroToBreHNs Ans KO BEHTUNATOP C HAarpeBoM - ¢ hyHKLMen

ynpaBneHus

* He meHsiiTe TemnepaTtypy NpUroTOBNEHUS NOCE TOro, Kak MPUroToBneHne
HayHeTCs1 B OKO BEHTUNSITOP C HArpeBOM - C PYHKLMEN yNpaBneHus.

* He oTkpbiBaliTe ABEPLY BO BpEMS NPUrOTOBMEHNS B OKO BEHTUIIATOP C
HarpeBoM - ¢ PYHKLMeN ynpasnenns. Ecnv aBepb He oTKpbIBaeTCS,
BHYTPEHHAS TemnepaTtypa onTMMU3MpyeTcs Anst SKOHOMUUN SHEPTUN U MOXKET
oTNMYaTbCsl OT OTOOpaxaeMon Ha gucnnee.

* He pa3sorpeBaiite B pexxume OKO BEHTUMSITOP C HArpeBOM.

PekomeHAauuu no NpUroToBreHMIO Ha OQHOM NPOTUBHE

Hebonblwmne

CTaHaapTHbIN NOTOK* 3 160 25..35
BbINEYKn
[NevyeHbe CTaHaapTHbIN NOTOK* 3 180 25...35
Tecto CTaHaapTHbIN NOTOK* 3 200 45 ... 55
NUPOXEHHOTO
CpobHoe Tecto  CTaHaapTHbIN NOTOK* 3 200 35...45

* Ot aKceccyapbl HEe MoryT OblTb BKIKOYEHbI B BaLLe yCTpOl;lCTBO.
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Msco, Pbi6a u Ntuua

KnioueBble MOMEHTLI 06XapKku

+ lMepep TeM, Kak rOTOBUTb KypuLy,
MHAEeKy 1 6onblune Kycku Msica, pacnpefenaeTca no XXapeHoMy MACy
4TOObI NOBLICUTL APIPEKTUBHOCTD W HE BbIXOAUT NPpU Hape3aHun msca.
NPUroTOBNEHNS, NpuUnpaebTe * PbiBy cnegyet pasmellatb Ha nosnke
NIMMOHHbBIM COKOM U NepLeM. CpenHero Unm HU3KOro ypoBHA B

* [lpuroToBneHne Msica Ha KOCTouKe TEPMOCTOMKON Taperike.
3aHuMaeT oT 15 ao 30 MUHYT + ['oTOBbTE NPOAYKTHI,
fonblle, Yem Xapka Cbmne_ pekoMeHOoBaHHbIE Ha pa6o*-|eM

* PaccuutbiBarite oT 4 0O 5 MUHYT cTone, Ha 0 4HOM NPOTUBHE.

+ Mo OKOHYaHWUM NPUrOTOBNEHUS
OCTaBbTE MSICO B JYXOBKE NMPUMEPHO
Ha 10 MuHyT. CoK Msica nyJlle

BpeMeHU npurotToBneHna Ha
CaHTUMETP TONLLNHbI MACa.

Tabnuua Ansa NPUroToBMeHUs MsAca, pbiOGbl M NTULLI

Creiik BeHTunstop 15 MUHYT
(uenbHbI) /  CTaHpapTHbIA NoToK* HIKHEro / 250/?26(’ 60 ... 80
¥apoe (1 kr) BEpXHero 3arem
Harpesa 190
BeHTunstop
bapaHbs HUXXHero /
Hoxka (1.5-  CraHpgapTHbIA NOTOK® 170 85...110
2.0 kr) BEpXHero
i Harpesa
Pewetyarbii rpunb*  BeHTunsTop 15 M
MomecTnTe ogvH HVXHero / 250, /ma};(T 60 .. 80
3aneyeHnas JTIOTOK Ha HWXHIOK BEpXHero 2arem 196
Nonky Harpesa
Kypuua (1.8-2 < <
Pewertyarbini rpynb
) MomecTnTe ogvH PyHKUMA 15 munyT
TNOTOK Ha HUXHIO "3D" 250/max, 60 ... 80
nonky 3arem 190
BeHTunstop 25 MUHYT
CTaHaapTHbIN NOTOK* HIKHEro / 250/max, 150 ... 210
BEpPXHEro 3atem 180 ...
Wnpeinka (5.5 Harpesa 190
Kr) 25 MUHYT
. . PyHKUMA 250/max,
CTaHaapTHbIN NOTOK 3D 2arem 180 ... 150 ... 210
190
Pewetyarbii rpunb*  BeHTunsTop
MomecTnTe ogvH HVXHero / 200 20 . 30
JTIOTOK Ha HWXHIOK BEpXHero
PLi6a I'IOJ'IKY _ HarpeBa
Pewertyarbini rpynb
MomecTnTe ogvH PyHKUMA 200 20 . 30
TNOTOK Ha HUXHIO "3D"

NonKy

[MpeaBapuTenbHbIN Harpes pekoMeHayeTcA ncnonb3oBaTtb AndA BCex 6ntog,.

* OTu akceccyapbl He MOTyT GbITb BKITHOYEHbI B BaLle YCTPOWNCTBO.
** DTu akceccyapbl He BKMOYEHb! B Balle YCTPOWCTBO. OTO KOMMEPYECKM SOCTYMHbIE aKceccyapbl.
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Mpuvnb

KpacHoe msico, pbiGa 1 ntuua 6bicTpo

06XapuBatoTCs Ha rpurne, CoXpaHsiioT

KpacuBYIO KOPOYKY U HE BbIChIXaloT.

OcobeHHo noaxoaaT Ans rpunst une,

LIaLnbIK, konbackl, a Takke covHble

oBoLM (moMuKaopkl, NyK 1 T. 4.).

MpeaynpexpeHus obwero

XapakTtepa

* MNvwa, He npurogHas Ansi rpuns,
HeceT OnacHOCTb BO3HUKHOBEHMS
noxapa. 0ToBbTE Ha rpune TonbKo
efa, NoAxoasLyo ans
WHTEHCUBHOTO OrHs1 Ha rpune. Kpome
TOro, He pasMeLlaiTe ey CrMLLIKOM
Jarneko B 3agHen YacTu rpunsi. 3710
camas ropsidas 3oHa, U KupHas
nyLLa MoXeT 3aropeThbCcsi.

+ 3akpoiTe aBepLy AYXOBKU BO

BpemsA rpuns. Hukorpa BknrovyanTte

rpunb c OTKPbLITON ABepLUen
OyXOoBKW. Fopsiune NnoBepXHOCTH
MOTYT BbI3BaTb oXxoru!

Tabnuuya ansa rpyns

KnrouyeBble MOMEHTbI NO rpunio
* [1puroToBbTE NULLY OANHAKOBOM

TOMNLLMHBI U BECOM, HACKOMbKO 3TO
BO3MOXHO, AN rpunsi.

MomecTnTe KyCOYKM,
npegHa3HavYeHHble AN rpuns, Ha
peLleTyaThIl rpunb Unu peLueTyaThii
NOTOK, pacnpenenss ux Takum
06pa3oM, 4ToObl He NpeBbIWaTh
pa3mepbl HarpeBaTens.

Bpems npurotoBneHus, ykasaHHoe B
Tabnuue, MOXeT BapbMpoBaTbCS B
3aBMCUMOCTU OT TOJLLMHBI XXapeHbIX
KYCOUYKOB.

CoBuHbTE pelueTyaTblin rpunb Unm
peLueTyaThIl MOTOK A0 XenaeMmoro
YpOBHS B AyxoBke. Ecnu Bbl
roTOBUTE Ha PeELLUETYaTOM rpune,
CABWHbTE NOTOK K HWXKHEW norike,
4TOObLI COBGpaTh Macno. JIoTok
OYXOBKM, KOTOPbI Bbl COOMpaeTech
COBWHYTb, JOMKEH UMETL pa3mepbl
ANsi TOro, YTo6bl MOKPbITb BCHO
nnowaap rpunsi. AToT NOTOK MOXET
He NoCTaBnATbLCH C OYXOBKOW.
HanenTe HeMHoro BoAbl B MOTOK
OYXOBKM AN NErKo O4UCTKN.

ewer4yarbin

Pbi6a 4-5 250 20...25
rpunb

Kypuua kycoukamm Peweryareii 4-5 250 25..35
rpunb

Tedtenu (roeaguHa) - 12 Pewetyarbin 4 250 20 . 30
LUT. rpunb

BapaHbsi oTbnBHas Peweryariit 4-5 250 20...25
rpunb

Creiik - (Aonbkn) Peweruarein 4-5 250 25..30
rpunb

OT6MBHas U3 TENATUHbI Peweryareii 4-5 250 25...30
rpunb

OBollHas 3anekaHka Peuweruarsii 4-5 220 20 ... 30
rpunb

Xne6 «TocToBbI» Peweryarsin 4 250 1..3

rpunb

PeKOMeHﬂ,yeTCﬂ npeaBapuTensHO pasorpesaTtb B TedeHne 5 MWHYT BC€E 6nioaa, NpUroToBMEHHbIE Ha

rpune.

MepeBepHUTE KYCOYKM Ny nocre 1/2 oT o6Lyero BpemMeHv NpuroToBIEeHUs Ha rpune.
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MpoAaykTbl AnNA TecTUpOBaHUA 60350-1, 4TOOBLI OONErYnTb

* MpoaykTbl, B 3TOM Tabnuue ons TeCTMpoBaHve NpoayKTa ANA
NPUroTOBNEHNS MWLM, BHOCSTCS B KOHTPONMbHbIX YHPEXXOEHUN.
COOTBETCTBUMM CO cTaHAapTom EN

Tabnuua Ans NpUroToBneHusi NPooGHbIX 6o

PekomMeHAaLMn No NPUroToBMeHUI0 Ha OQHOM NPOTUBHE

Mecouroe CTaHaapTHbIN NOTOK* Bep)fHMM " 3 140 20 ...30
nevyeHbe HVKHWI Harpes
(cnagkoe . «
neveHbe) CTaHpapTHbIN NOoTOK*  TennoBeHTUNSTop 3 140 15...25
o . BepxHuin n
Ht:(:;l:f:e CTtaHpapTHbIA NOTOK HKHIIA Harpes 3 160 25..35
CTaHgapTHbIN NOTOK*  TennoBeHTUNSTop 3 150 25...35
Kpyrnas copma gns
BbINEYKN, ANaMeTpoM Bep)EHMM n 2 150 30 .. 40
26 CM C 3aXNMOM Ha HVXXHWIA Harpes
pewletyaTom rpune**
BucksuT
Kpyrnas copma gns
BbINENKM, AMaMETPOM TennoBeHTUNATOP 2 150 35...45
26 CM C 3aXNMOM Ha
pewletyaTom rpune**
Kpyrnas yepHas
MeTannuyeckas BenXHMiA 1
¢dopma, gnameTpom pX 2 180 50...65
HVDKHWI Harpes
20 cm Ha
AGnouHbIN  pelueTyaTom rpune**
nupor Kpyrnas yepHas
MeTannuyeckas
¢dopma, gnameTpom  TennoBeHTUNATop 3 170 50...65
20 cm Ha

pewletyaTom rpune**
MpeaBapuTernbHbIN HAarpeB PEKOMEHAYETCS UCMONb30BaTh AfA Bcex Gntoa,.
* OTu akceccyapbl He MOryT ObITb BKMIOYEHb! B BaLLE YCTPOMCTBO.
** 9TW akceccyapbl HE BKITHOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO. OTO KOMMEPYECKM AOCTYMHbIE aKCeccyapbl.

PekomeHaaLmm no NpUroToBNEHUIO Ha ABYX NPOTUBHAX

[NecoyHoe 2 —CTaHpapTHbIN
neyeHbe NoToK*

_ TennoBeHTUNATOP 2-4 140 15...25
(cnagkoe 4 —KoHpguTepckuin
neyeHbe) NOTOK*
2 —CTaHpapTHbIN
HeBonbLine foroK _ TennoBeHTUNATOP 2-4 150 25...35
BbINeYKn 4 —KoHpguTepckuin
NOTOK*

[MpeaBapuTenbHbIN Harpes pekoMeHayeTcA ncnonb3oBaTtb AndA BCex 6ntog,.
* Ot aKkceccyapbl He moryTt ObITb BKIIOYEHbI B BaLLe yCTpOVlCTBO.
** 91N aKCceccyapbl HE BKIKOYeHbl B Balle yCTpOVlCTBO. 3710 KOMMeEpPYECKN OOCTYMHble akceccyapbl.
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Mpunb

PeweTtyarbin

Xneb «TocToBbIN» 4 250 1..3
rpunb
TedTenu (roBsavHa) - Pewetyarbin 4 250 20 .. 30
12 Wwr. rpunb

MepesepHuTe Grogo nocne 1/2 ot 06Lero BpeMeHu NPUroToBEHUs! Ha rpune.
PekomeHayeTcs npeasapuTensHO pas3orpesath B TeueHre 5 MUHYT Bee 6noga, NpuroToBrieHHbIe Ha
rpune.
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Yxon u TexHuyeckoe OﬁGRY)KMEaHM&

UHcpopmanusa no obGLuen
YyUucTKe

A MpeaynpexaeHus obwero
Xapaktepa

MopoxaunTe, Noka yCTpOMUCTBO
OCTbIHET O Ha4ana OYUCTKM.
"opsiune NnoBepxHOCTM MOryT
BbI3BaTh oXxoru!

He HaHocuTe MotoLme cpeacTaa
NPsIMO Ha ropsiymMe NOBEPXHOCTUN. DTO
MOXXET MPUBECTM K NOSIBNEHNIO
MOCTOSIHHBIX MATEH.

Mocne kaxgow onepauun npubop
crnepyeT TwartenbHO ovnwaTh 1
cywnTtb. Taknm o6pas3om, ocTaTku
MWLM Nerko 1 GbICTPO yaansaTcs, a
ocTaTKv efibl He cropatoT npu
MOBTOPHOM WMCMONb30BaHUN
npoaykta. Takum obpasom
npoaneBaeTcs CPOK CryxObl
npubopa 1 yMeHbLUaoTCs YacTo
BO3HMKaloLLMe Npobnemsbl.

He ncnonb3yite napoBble MoOKLLNE
cpeacTsa ans YUCTKU.

HekoTopble MOKLLINE U YUCTALLME
cpeacTea MoryT noBpexaaTb
NnoBepXHOCTb. He ncnonbayirte
abpasnBHble MOKLLME cpeacTBa,
YUCTALLME NOPOLLIKK, YNCTSALLMNE
Kpembl, CpeacTBa Ans yaaneHus
HaKkunu Unn ocTpble NpeameTbl BO
BPEMSI YNCTKM.

CneupnanbHoe YncTsLee CpeacTBo
ANsl O4YMCTKN NOCNe KaXaoro
NCNonb3oBaHWs He TpebyeTcs.
HeobxoamMmMo o4ncTuTb ¢
NCMONb30BAHWEM MOIOLLETO
cpeacTea Ans nocyabl U Tennomn
BOAb! C MOMOLLIbIO MATKOW TKaHW Unn
rybku, a 3aTem BbITEPETH CYXOW
TKaHbH U3 MUKPO BOJIOKOH.
O6s3aTENbHO NOMHOCTBLIO BLITPUTE
BCHO OCTaBLUYHOCS XXUAKOCTb Nocrne
OYMCTKM N HEMEATEHHO yaanuTe Bce
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YacTuubl eabl, pa3bpbi3rnBaemMble BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

He MoliTe kakon-nMGO KOMMOHEHT
YCTPOWCTBa B NOCYAOMOEYHOMN
MaLluuHe.

HepxaBetowme NOBepXHOCTH

He ncnonb3yinte KUCNOTHbIE UK
Xnopcoaepxatime YmcTsme
CcpefcTBa Npu YUCTKE NOBEPXHOCTEN
N pyYek U3 HepXKaBetoLLen cTanu.
[MoBepXHOCTL U3 HepXKaBetoLLEe
cTanu co BpeMEHeM MOXeT
N3MEHUTb LBET. OTO HOpManbHoe
siBrieHune. Nocne kaxaow onepauun
o4yLanTe NoBePXHOCTb C NMOMOLLbIO
MOIOLLLEro cpeacTBa, NoaXoasLLero
OIS NOBEPXHOCTEN U3 HEpXKaBetoLLen
cTanu.

O4ynctnTe ¢ NOMOLLBIO MATKOW
MbINBHOWM TKaHW M KWOKOro (He
LapanatoLLero) MowLLero cpeacTsa
NOAXOASLLEro Ans NoBepxHoCcTen ns3
HepXxaBeloLLen cTanu, ctapasicb
npoTUpaThb B OQHOM HarnpaBneHuu.
HemenneHHo, He Aoxuaasce,
yaanute nNsTHa U3BecTu, Macna,
Kpaxmana, Moroka 1 6enka c
NMOBEPXHOCTEN U3 HepXKaBetoLLen
ctanu u ctekna. MatHa moryT
pXXaBeTb B Te4YeHNe AnnUTenbHbIX
nep1MoaoB BpeMEHMU.

AmanupoBaHHble MOBEPXHOCTU

Mocne kaxpgon akcnnyataumm
HeobXo0aNMO OYNCTUTL
3MarnvoBaHHbIe NMOBEPXHOCTM C
NCMONb30BAHWEM MOIOLLETO
cpeacTea Ans nocyabl U Tennomn
BOAb! C MOMOLLIbIO MATKOW TKaHW Unn
ry6Ku 1 BbICYLLUWNTB CYXOW TKaHbH.
Ecnu Bawie ycTpoicteo nmeet
PYHKLIMIO NErkon NapoBOW OYUCTKN,
Bbl MOXETE yaanuTb €0 Nerkyto
HenocTosiHHY1o rps3b. (CM. Pasgen
«Jlerkas napoBasi o4McTKa»)



[nsi yoaneHusi CTOMKNX NATEH MOXHO
MCnonb3oBaTb CPEACTBO ANt YNCTKM
OYXOBKM U peLueTKu,
pekoMeHaoBaHHOe Ha Beb-canTe
BaLLero 6peHaa, 1 He LapanatoLLyo
ryoky. He ncnonb3ayite BHeLUHWI
OYMCTUTEND OYXOBKW.

[yxoBka ormkHa oCTbITb A5s
nocneayoLwen YACTKM B 30HE
MPUroTOBNEHUS NULLM. YMcTKa Ha
ropsYnx NOBEPXHOCTSX CO3AaeT Kak
0onacHoOCTb NoXapa, Tak 1
noBpexaeHne NoBepxXHOCTUN aManu.

MoBepxXHOCTM KaTannUTUYeCKOro
NOKPbITUA

BokoBble CTEHKM B 30HE
MPUroTOBMEHNS MOTYT GbiTb MOKPLITHI
TOMbKO dMarnbio NGo
KaTanuTU4eckuMm cteHkamm. 3To
3aBUCUT OT MoZenw.
KaTanutuyeckme CTEHKU UMEIOT
Nerkyto MaToBYIO M MOPUCTYIO
MOBEPXHOCTb. He HYXHO YMCTUTb
KaTanuTuyeckme CTEHKU OyXOBKMU.
KaTanutuyeckve noBepxHOCTU
rnornoLlarT Macno 6rnarogaps ceoei
MOPUCTOW CTPYKTYpe ¥ HauYMHaloT
CUATb, KOTAa NOBEPXHOCTb
HacblLLleHa MacroM, U B TakuX
Cny4asix pekomeHayeTcsl 3aMeHUTb
aetanu.

CTeKknsiHHble NOBEPXHOCTU

Mpn 04nCTKE CTEKNSAHHBIX
NOBEPXHOCTEN HE UCMONb3yNTe
YUCTMKM U3 TBEPAOro MeTanmna u
abpasnBHble YNCTALLME MaTepurarnsbl.
OHM MOryT NoBpPeaUTb CTEKNSIHHYHO
MOBEPXHOCTb.

Ounctute Nprbop C NOMOLLbIO
cpeacTea anst MbITbs MOCyAb,
TENMoN BoAbl U TKaHbH N3 MUKPO
BOJIOKOH, NpeaHa3Ha4YeHHon ans
CTEKMSAAHHbIX NOBEPXHOCTEN, U
BbITPUTE HACYXO CYXOMN TKaHbIO U3
MWKPO BOFOKOH.

* Ecnu nocne o4ncTkM ocTaHeTcs
MoloLLiee CpedcTBO, HAMOYUTE ero
XONoAHON BOAOW U BbITPUTE YNCTOMN
N CyXOMN TKaHbH U3 MUKPO BONOKOH.
OcTaTok MotoLLIero cpeacTea MoXeT
NnoBpeaAnNTb NOBEPXHOCTb CTekna B
cnepyowmi pas.

* Hu npu kaknx obcTosTenscTeax
Henb3s cyuMLlaTh 3acoXLune ocTaTku
Ha CTEKNSIHHOW NMOBEPXHOCTU
3yByaTbiMK HOXXaMu, MPOBOIOYHOM
MoYankow Unun noaobHbIMK
LapanatLwmMMm UHCTPYMEHTaMM.

* [19THa Kanbuus (kenTble NATHA) Ha
MOBEPXHOCTM CTeKNa MOXHO yaanuTb
C NOMOLLIbIO UMEtoLLLEerocst B npoaaxe
cpefcTBa ANns yaaneHus Hakunu, a
Takke C NOMOLLbIO CpeacTBa Ans
yOaneHus Hakunu, Takoro Kak yKcyc
WM NUMOHHbIA COK.

+ Ecnv noBepxHOCTb CUITbHO
3arpsisHeHa, HaHecuTe YncTsLee
CpefCcTBO Ha NATHO rybkon n
noaoXauTe, noka OHO NoaencTByeT
OOMKHbIM 06pa3om. 3aTeM npoTpuTe
CTEKNSHHYI0 NMOBEPXHOCTb BMaXXHOW
TKaHb!O.

* NameHeHus LBeTa U nosiBreHne
NSTEH Ha NOBEPXHOCTM CTekna
SIBNSAOTCA HOpMarnbHbIMU U He
cumTarTes gedpekramu.

MnacTukoBbIe geTanu u

OKpalleHHble NOBEepPXHOCTH

* Vcnonb3ys MotoLlee cpeacTso Ans
MbITbS MOCYAbI, TENNYIO BOAY
O4UCTUTE NNacTUKOBbIE AeTanun n
OKpalleHHble NOBEPXHOCTU U MSTKYHO
TKaHb UM rybky, a 3aTem BbITpUTE
NX CyXOW TKaHbIHO.

* He ucnonb3ynte YNCTUKM 13
TBEpPAOro meTtanna u abpasuBHble
yncTswme cpegctea. OHM MOryT
NoBpeAnNTb NOBEPXHOCTM.

* YbeauTech, YTO CTbIKM KOMMOHEHTOB
npubopa He ocTaBMeHbl BNaXHbIMU U
C MowLMM cpeacTBoM. B npoTuBHOM
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Crny4ae Ha 3TWX CTblkax MOXeT
BO3HWKHYTb KOPPO3KS.

OuucTKka akceccyapoB

Ecnu B pykoBoACTBe Monb3oBaTens He
yKa3aHo MHOe, He MOWTe akceccyapbl
[N OYXOBKW B MOCYA0MOEYHOM
MaLluHe.

Ouuctka naHenu ynpaBneHusa

* [pn ouncTke NaHenem ¢ py4kon
ynpaBneHus NpoTpuTe naHens un
PYYKM BII@XXHON MSTKOM TKaHbIO U
BbITPUTE HACyXO CyXOl TKaHbto. He
CHUMaWTE pyYKU 1 NPOKMNaaKu noa
HMMM NS O4YUCTKU MaHEenu
ynpaeneHus. MaHenb ynpasneHus u
PYYKM MOTYT NOBPEOMUTLCS.

* [pun Ynctke naHenen us
HepXXaBerLen cTanu ¢ pyvykon
ynpaBneHns He UCMOMb3ynTe
yncTALMe cpeacTea U3
HepXaBeroLLel cTany ans pyyKu.
MHOukaTopbl BOKPYT pyyYek MoryT
ObITb yOaneHsol.

* O4ncTUTE CEHCOPHbIE NaHeNnu
yrnpaBrieHns BRaXHOM MsIrkom
TKaHbHO N BbITPUTE CYXOM TKaHbIO.
Ecnu Bawie ycTpoicteo nmeet
(YHKLMIO BNOKNPOBKM KNaewL, TO
BKINOUMTE BGIOKMPOBKY KNaBuLL
nepes BbINOMHEHWEM OYUCTKU
naHenu ynpaeneHus. B npoTneBHOM
cny4yae MoXeT NpounsoinTu cbor Ha
KHOMKax.

Yuctka BHyTPEeHHEN 4YacTtun
OYXOBKMU (30HbI

NpUroToBneHus)

CnenyinTe MHCTPYKUMSIM MO OYUCTKE,
onucaHHbIM B pasgene «O6Las
NHGOpMaLMs NO OYNUCTKE», B
COOTBETCTBMM C TUMaMU NOBEPXHOCTH
BaLLlen OyXOBKU.

Yuctka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKU
BokoBble CTEHKM B 30HE
NMPUroToBNEHUsS1 MOTyT BbITb NOKPLITHI
TONbKO 3Manbio NM6o

48/RU

KaTannTu4eckUmMm cteHkammn. 3To
3aBUCUT OT moaenu. Ecnu numeetcs
KaTanuTuyeckas cTeHka, obpaTutech K
pasgeny «Katanutuyeckme cTeHKu» 3a
NHpopmaLmen.

Ecnu Baw npoaykT npeacTtasnsieTt
coboit Mmogenb ¢ pelleTyaTbiMu
rorfkamu, yganute ux nepen YnCTkom
OOKOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbINONHUTE
O4YUCTKY, KaK ONMcaHo B pasaene
«O6LWan nHdopmaLys no o4YUCTKE», B
COOTBETCTBMM C TUMOM MOBEPXHOCTU
OOKOBOW CTEHKW.

Y106bI yaanuTtb 60koBbIe

pelweT4yaTble NOJNKU:

1.CHMMUTE nepegHIo YacTb
pelleTyaTon norkun, NoTAHYB ee 3a
GOKOBYIO CTEHKY B
NPOTUBOMOOXHOM HanpaBreHUN.

2.MoTaHNTe pelleTyaTyro NOSIKY Ha

cebs, YTOObl CHATb €€ MOMHOCTbIO

.

3.YT106bI CHOBa NPUKPENUTL NOSKK,
npoueaypbl, NPUMEHsIEMbIE MPU UX
CHATWW, AOMKHbI NOBTOPATHLCA C
caMoro KoHUa Ao Havana
COOTBETCTBEHHO.

Jlerkas napoBas O4YUCTKa
BapbupyeTtcsa B 3aBUCMMOCTU OT
moaenu yctporctBa. MoxeT He
ObITb HeAOCTYNMHOM ANA Ballero
ycTpoMcTBa.

Ob6ecneynBaeT Nerkyro O4nUCTKY,
MOTOMY YTO Ips3b (B TEYEHME He
GOnbLUIOrO BpeMEHWN) pasmsrdyaeTcs
napom, KoTopblii obpasyeTcs BHYTpH



neyu, 1 Kannu BoAbl KOHAEHCUPYHOTCS

Ha BHYTPEHHMX NOBEPXHOCTSIX NEYM.

1.M3BneknTe Bce akceccyapsbl 13
OYXOBKM.

2.HanenTte 500 mn BoAbl B NOTOK
OYXOBKM U MOCTaBbTe Ha 2-YH0 MOMKY
OYXOBKM.

3.YcTaHoBUTE AYXOBKY B PEXUM
«HwxHWIN HarpeB» 1 ganTe en
nopatotatb npu 100 ° C B TeyeHne
20 MUHYT.
OTkpoiTe aBepLy v NpoTpute
BHYTPEHHMWE NOBEPXHOCTU AYXOBKM
BMaXXHOW ryBKOM Mnn TKaHbHO.
Cpasy ke oTKponTe aBepLy U
NPOTPUTE BHYTPEHHME MOBEPXHOCTU
OYXOBKM BMa)XHON ryBGKON UMnn TKaHbHO.
Mpn OTKPbLITUK OBEPU BLINOET Nap.
MoxeT nopoauTtb puck oxora. byabte
OCTOPOXHbI NPY OTKPbLITUM ABEPLIbI
OYXOBKM.
Vcnonb3yiTe Tennyo Bogy C MOLLEN
XKMOKOCTBIO, MAMKYO TKaHb Unun ryoky
ANsi TOro, YTo6bl OYUCTUTDL CTONKYHO
rpsi3b, 3aTEM NPOTPUTE CYXOMN TKaHbIO.

B pexxume npocTtoi naposoi
OYMCTKM BOAA, KOoTopas
HaxopuTtcsi B 6acceliHe y
OCHOBaHUsI AYXOBKMN Ans
CMsIrYeHus cnerka
06pa3oBaBLUMXCS OCTATKOB /
rpsi3av B NOMOCTW AYXOBKM, OyaeT
ncnapsiTbCsi n
KOHEHCMPOBATLCS B NOMOCTU
OYXOBK/ N BHYTPEHHEM CTEKre
ABepLbl AYXOBKMW, MOSTOMY BoAa
MOXET KanaTb. Koraa asepua
OYXOBKM OTKpbITa. BbiTpuTe
KOHAEeHcaT cpasy nocrne
OTKPbITUSA OBEPLIbI AYXOBKM.

BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTM OT
mMopenu yctpoictea. MoxeT He ObITb
HeAOCTYNHOWM ANs Ballero yCTponcTaa.
Mocne KoHAeHcaL N B JyXOBKe B
KaHane nyna nog OyXOBKOW MOXeT
ob6pa3oBaTtbcs Boga nnbo enara.
Mocne ncnonb3oBaHUs NPOTPUTE 3TOT
KaHan 6acceiHa BnaXHow TKaHbio, a
3aTeM BbicyLUUTE.

OuucTtka ABepLbl AYXOBKU

He ncnonb3ayite xecTkme
abpa3snBHble YnCTALLME
cpeacTea, MeTannnyeckmne
CKPeOKM, MPOBOSOYHYIO MOYaIKy
unu otbenueBaTenu anst YACTKMU
ABepLbl U CTEKIA AYyXOBKM.

Bbl MOXeTe CHATb ABEpLlY AYXOBKU U
ABepHble CTeKna, YToBbl MOYNCTUTL UX.
O TOM, KaK CHATb ABepLbl U CTekna
obbsicHseTca B pasaenax «CHATue
[BepLibl AYX0BKMU» U «CHATUE
BHYTPEHHWX CTeKon asepLbl». Mocne
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CHSITUSI BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbl
O4UCTUTE UX C MOMOLLbIO cpeacTea Ans
MbITbs1 NOCYAbI, TENNON BOAOW U
MSITKOM TKaHW N TYyOKW 1 BbITPUTE KX
CyXOW TKaHblo. [1poTpuTe CTEKNO
YKCYCOM, a 3aTeM OMOMNOCHUTE ero oT
OCTaTKOB M3BECTU, KOTOPbIE MOrYT
06pa3oBaTbCs Ha CTeKre QyXOBKU.
CHATUe paBepUbl AYXOBKU
1.0TKpoVTE ABEPLY AYXOBKM.
2.0TKpOInTE 3aXnMbl B rHe3ae neTnu
nepenHen ABepw cnpasa U crieea,
MOTSIHYB BHM3, KaK MOKa3aHo Ha
PUCYHKe.
Tun netnu (A), (B), (C) 3aBucuT ot
Mogenu npoaykta. Ha pucyHkax Hmke
rnokasaHo, kak OTKpbiBaTb NETNN Bcex
TUNOB.
MeTtnu Tvna (A) BoCTyNHbLI ANg ABepen
OObIYHbIX TUMOB.
MeTtnu Tvna (B) gocTynHbLl AN aBepen
C NNaBHbIM 3aKpbIBaHNEM.
MeTtnu Trna (C) gocTynHbl Ansa asepei
C NnaBHbIM OTKpbIBaHWEM /
3aKpbiBaHMEM.
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LLIapHMpPHbIA 3aMOK - 3aKpbITOE
nonoxeHue



LLIapHMpPHbIA 3aMOK - OTKpbITOE

NonoXeHune

3.MNepeBenuTte aBepLy AYXOBKU B
MOMyoTKPbITOE MNOMNOXeHMe.

4.TIOTSIHUTE CHSITYIO ABEpLY BBEPX,
4TOObLI OCBOGOAUTL €€ OT NpaBoi U1
neBoW neTenb, a 3aTeM CHUMUTE ee.

YTo6bl yCTaHOBUTL ABEPb Ha
MecTo, npoLeaypsl,
NpMMeHsieMble Npu ee CHATUK,
[OMXHbl MOBTOPATLCA C CAMOTO
KOHLIa A0 Havana
COOTBETCTBEHHO. [pKn ycTaHOBKe
ABepLbl 06s13aTenbHO
3aKpblBaiiTe 3aXMMbI Ha rHe3ae
neTnu.

CHsiTne BHYTPEeHHero ctekna
ABepubl AYXOBKU

BHyTpeHHee cTekno nepenHen asepu
YCTPOWCTBA MOXHO CHSITb A1151 O4YUCTKU.
1.0TKpoWTE ABEPLY AYXOBKM.

2.MNoTaHnTe NNacTUKOBBLIN KOMMOHEHT,
NPUKPENSEHHbIN B BEPXHEN YacTun
nepenHe asepw, k cebe,
O[HOBPEMEHHO HaJaBMB Ha TOYKM
AaBreHusi ¢ 06enx CTopoH
KOMMOHEHTAa, N CHAMUTE €ero.
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3.Kak npounntocTpmpoBaHo Ha
PUCYHKE, OCTOPOXHO NOAHUMUTE
camoe BHyTpeHHee cTekno (1) B
HanpaBneHun «A», a 3aTeM CHUMUTE
€ro, NoTSHYB B HanpasneHnn «By.

1 BHYTpeHHsIs1 CTEKNSAHHAA NaHenb
2* BHYTpeHHSSA CTeknsHHasA naHernb
(MoxeT He GbITb B BaLleM
yCTpOMNCTBE.)

4.Ecnn y Ballen OyxXOBKW eCTb
BHYTPEeHHee CTekIo (2), noBTopuTe
3Ty Xe npoueaypy, 4Toobl
OTCOeaNHUTBL ero (2).

5.MepBbIM LWaroM neperpynnmMpoBKn
ABepLbl siBNsieTca cbopka
BHYTpeHHero ctekna (2). NomecTute
CKOLLIEHHbI Kpal cTekna, YTobbl OH
COOTBETCTBOBAs CKOLUEHHOMY Kpato
nnacTukosoro nasa. (Ecnu Baww
NPoAYKT UMeeT BHYTpeHHee CTEKIO).
BHyTpeHHee cTekno (2) 4OrmKHO
ObITb NPUKPENIIEHO K MNIACTUKOBOMY
nasy, 6nmkanwemy Kk camomy
BHyTpeHHeMmy cTekny (1).

6.3aHoBO Npukpennss camoe
BHYyTpeHHee cTekrno (1), obpaTtuTe
BHMMaHWe Ha MecTO 3aneyaTaHHOMN
CTOPOHbI CTEKIa Ha BTOPOM
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BHYTpeHHeM cTekne. KpaliHe BaXHO
pPacnonoXnTb HKHWE YIMbl CAMOro
BHYTpeHHero ctekna (1) Tak, 4Tobbl
OHW COOTBETCTBOBANMN HUXKHUM
NnacTUKOBbIM Nasam.

7.MpUXMUTE NNACTUKOBBIN 3NIEMEHT K
pame, NoKa He yCrbIunTe 3BYyK
«Lienyka».

Yuctka namnbl AYXOBKHA

B cnyuae, ecnu crteknaHHas asepua
namnbl AyXOBKW B 30HE NPUIroTOBIEHMUS
3arpsA3HUTCS: OYUCTUTE C NMOMOLLIbIO
cpeacTea Anst MbITbsl MOCYAbl, TENNOW
BOAON N MSATKOW TKaHW UNu rybku, a
3aTeM BbITPUTE CYXOM TKaHbto. B
crny4yae HeucnpaBHOCTM Namnbl
OYXOBKM Bbl MOXETE 3aMEHUTD €€,
crnepys cnegyloLmMM pasgenam.

3ameHa namnbl AYXOBKU

A MpeaynpexpeHus obwero

XapakTtepa

+ Bo usbexaHve nopaxeHus
3NEKTPUYECcKUM TOKOM nepeq
3aMeHol NaMnbl AyXOBKU
OTCOeANHUTE ANEeKTPUYecKnin
pasbeM U AOXKAUTECH OXMaXXaeHUs
OYyXOBKM. opsiume NoBEpPXHOCTU
MOryT Bbl3BaTb 0Xoru!

* B aToM ayxoBKe Ucnonb3yeTtcst
namna HakanuMBaHUs MOLLLHOCTbIO
meHee 40 BT, BbicoTO MeHee 60 MM,
anameTtpom MeHee 30 MM nnu
ranoreHHasi namna c LloKorieM Tuna
G9, mowHocTbio meHee 60 BT.
Jlamnbl nogxogaT Anst paboTsl Npu
TemnepaTtype Bbiwe 300 ° C. Jlamnbl
AN AYXOBKN MOXHO MOMNy4YnTb Y
aBTOPU30BaHHbIX CEPBUCHbIX
areHToB UMK Y TEXHNUYECKOro
crneumnanuncTa ¢ NMUeH3nen.

* MNonoxeHue namnsl MoOXeT
OTNMYaTbCHA OT NOKa3aHHOro Ha
PUCYHKe.

+ Jlamna, ucnonb3yemasi B 3TOM
YCTpPOWCTBE, HE NOAXOAUT ANs



OCBELLIEHUST KUTbIX NMOMELLEHMA.
HasHayeHue aToW namnbl — MOMOYb
nonb3oBaTento BUOETL eay.

+ Jlamnbl, uIcnonb3yemble B 3TOM
YCTPOWCTBE, OOMXKHbI BblaepX1BaTh
3KCTpemarnbHble hmanyeckue
YCINOBWs, Takve kak TemnepaTtypa
Bbiwe 50 ° C.

Ecnu B Bawewn gyxoBke Kpyrnas

namna,

1.0TKNIOUNTE OYXOBKY OT
arnekTpuyecTsa.

2.CHUMUTE CTEKNSAHHYIO KPbILLKY,
MOBEPHYB €€ NPOTVB YacoBOW
CTPENKN.

3.Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak
MokasaHO Ha PUCYHKe HIKe,
NOBEpHWTE famny OyXOBKM TaK, Kak
yKa3aHo Ha pUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hosow. Ecnu namna Tuna (B),
BbITALUNTE ee, Kak NoKa3aHo Ha
PUCYHKe, N 3aMEHUTE ee HOBOM.

4.YCTaHOBMWTE HAa MECTO CTEKIISHHYIO
KPbILLIKY.

Ecnu B Bawen gyxoBke kKBagpaTHas

namna

1.0TKNIOUNTE OYXOBKY OT
aneKkTpuyecTaa.

2.CHMMUTE pelueTyaTble NOosiku B

COOTBETCTBUM C ONUCAHUEM.

3.MNogHMMKTE 3aLLUTHYIO CTEKMNSHHYIO
KPbILLKY flamMnbl C MOMOLLIbHO
OTBEPTKM.

4.Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak
MokasaHO Ha PUCYHKe HIKe,
NOBEpHWTE famny OyXOBKM TaK, Kak
yKa3aHo Ha pUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hosow. Ecnu namna Tuna (B),
BbITALUNTE ee, Kak NoKa3aHo Ha
PUCYHKe, N 3aMeHNTe ee HOBOIA.

5.YcTaHoBUTE HA MECTO CTEKMSIHHYIO
KPbILWKY N pelleTyaTble NOJKA.
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B Yctpanenve Henonapok

O6paTutech K aBTOPM3OBAHHOMY CEPBUCHOMY areHTy UM TEXHUYECKOMY
crneumanucTy ¢ NUUeH3en Unu K aunepy, y KoToporo Bbl Npuo6penit NpoaykT, B
crny4ae, ecnv Bbl He CrocoBHbI YCTPaHUTL Npobnemy, HECMOTPS Ha TO, YTO Bbl
cneaoBanu MHCTPYKUMAM B AaHHOM pasgene. He nbiTaiiTech Hukoraa
PEMOHTMPOBATL HEMCMNPABHOE YCTPOWCTBO CAMOCTOATENBHO.

3T0 HopManbHoE ABMNeHMe, Korga nap BbIXoAUT BO BpeMs pa6OTbI. >>> Omo
He A8J1Aemcs HeucripaeHOCMbHo.

* [ap, BO3HMKaOLLMIA BO BPEMS MPUTOTOBIIEHUS, MOXET KOHOEHCUPOBATLCS U
O6pa3OBbIBaTb Kannn BoAbl Npu nonagaHnn Ha XonoaHble NOBEPXHOCTU
YCTPOWNCTBA. >>> OMo He A8/15emcs HeUCrnpasHOCMbH.

» Korga meTtannuyeckue getanu HarpeBaroTCsl, OHU MOTYT pacLUMPSTLCA U
BbI3bIBaTb LUYM. >>> OmMO0 He 58/191emcsl HeUCNpasHoOCMbHo

+ CeTeBoW NpedoxpaHnTenb HencrnpaBeH Nubo BbIKMOYEH. >>> [pogepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme Ux.

+ [poayKT He NoAKmMOYeEH K (3a3eMreHHo) poseTke. >>> [Ipogepbme
wmericenbHbIl KOHmMakm.

* KHonku/py4Yku/knaBuLLmM Ha NaHenu ynpaBneHnsa He YHKLUNOHMPYIOT. >>>
Ecnu saw ycmpolicmeo ocHauweHo yHKkyuel 610KUposKU Krnasutu, mo
B803MOXHO, 4YmMo eKrtoYeHa briokuposka Krnasuamypsl. [Noxanyticma,
OMKJIr4Yume.

+ Jlamna B oyx0BKe HeucnpasHa. >>> 3ameHume namy OyXoeKu.

+ MuTaHune oTkNtoueHo. >>> [Iposepbme, ecmb U NumanHue. posepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme rnpedoxpaHumenu.

+ Bo3mMoxHO, He 3agaHa onpeaeneHHas yHKUNS NPUrOTOBIEHUS U / UK
TemnepaTtypa. >>> 3adalime orpedesieHHy0 hyHKUUIO rpuaomoesneHus u/unu
memnepamypy.

* B mogensax ¢ TanMepoM TarMep He HacTpamBaeTcs. >>> Hacmpolme gpemsi.

+ MuTaHune oTkNtoueHo. >>> [Iposepbme, ecmb U NumanHue. posepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme rnpedoxpaHumenu.

* [NponsoLuno oTKNoYeHe NuTaHus. >>> Hacmpolime epemsi / Bbikntodume
ycmpolicmeo U 8KIIYUIme e20 CHoaa.
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Marotoeutens: «Arcelik A.S.»
KOpuounyeckuii agpec: Kapaad Dxkagaecn Ne 2-6 34445 Crotnogxe Ctambyn,
Typums
(Karaagag¢ Caddesi No:2-6 Sutluce, 34445, Turkey)
MpousseneHo B Typummn
MmnopTtep Ha Tepputopun PP: OO0 «BEKO»

KOpuaunyeckuin agpec: 601021 Poccusi, Bnagumumpckas o6n., Kupxadckuii p-H,
MOCI MepLumHckoe, aep. Penoposckoe, yn. Cenbckas, 4. 49.
WHdpopmaumio o cepTudpmkaumnm npogykra Bel MoXeTe YTOYHWUTD, NO3BOHMB Ha
rOpPSYYH NUHUIO
8-800-200-23-56.

[aTa npon3BoacTBa BKIOYEHa B CEPUIAHBIA HOMEP NPOAYKTA, YKa3aHHbIN Ha
3TUKETKE, PacroNOXEHHON Ha NPoAYKTe, a UMEHHO: NepBble ABe Lndpsbl
CepuitHOro Homepa obo3HavatoT rod NPOM3BOACTBA, a NocrneaHve ABe — Mecsil,.
Hanpumep, "10-100001-05» obo3HayaeT, 4To NpoAykT npousseaeH B mae 2010
roga.

MarotoButenb octaBnseT 3a coboi NpaBo Ha BHECEHWE U3MEHEHWIA B
KOHCTPYKLMIO, AN3aiH U KOMMMEKTaUMo anekTponpubopa.
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