rotex < (€

KoMdopTHa TexHiKa ans Tebe

IHCTPYKLLIA 3 EKCMJTYATALLIT TA TAPAHTIA 3
INSTRUKCIA OBStUGI | GWARANCIA 13
USER MANUALS AND WARRANTY 22

€NeKTpU4Ha

NMIYKA

elektryczny

PIEKARNIK

electric ROT650-B
OVE N ROT652-CB
]




WA WAHOBHI NOKYMNLI!

Mu pagi, wo Bu obpanm TexHiky ROTEX i gakyemMo 3a goBipy. BiTaemo Bac
3 HOBOIO MiYKOIO.

(?LDRODZY KLIENCI!

Cieszymy sie, ze wybrates urzadzenia ROTEX i dziekujemy za zaufanie. Gratulujemy
nowego piekarnika.

@3 DEAR CUSTOMERS!

We are glad that you have chosen ROTEX appliances and thank you for your trust.
Congratulations on your new oven.
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WA TEXHUYHI OAHI

HAMMEHYBAHHSA ETEMEHTIB

Mopenb ROT650-B
MoTy»kHicTb 2000 BT

Po3Mip: 580x389x386 MM
Mogenb ROT652-CB
MoTy»kHicTb 2400 BT

Po3Mip: 580x389x386 MM
XuBneHHsa - 220-240 B
Tanmep 120 xBUAUH

6 dyHKLUIN / KoHBekuida / Mounb
Po3ninbHMM KOHTPOMb TEeMMepaTypu
3Bepxy Ta 3HM3Y

TepMoperynaTop BepxHin
MepeMuKayd pexmmia
TepMoperynaTop HUXKHIN
BMukau/Tamep

IHOikaTop po6oTn

MicLe BcTaHOBNEHHA BepTena
BHyTpilWHe oCBiTNeHHA

. CknaHw oBepi

Pyuka

10. ny6oke oeKo Ona BUMiYKM
10. Peuwitka

1. BepTen Ta py4ka ong 3HiMaHHSA
12. Oeko onga niumn

13. PewwiTka

14. Pyuka ona 3HiMaHHA

15. HidXXHIN TeH

16. HixkHi piBeHb

17. CepepnHiv piBeHb

18. BepxHiv piBeHb

19. BepxHin TeH

CONOUA LN

(PL DANE TECHNICZNE

NAZWA ELEMENTOW

Model ROT650-B

Moc 2000 W

Wymiary: 580x389x386 mm
Model ROT652-CB

Moc 2400 W

Wymiary: 580x389x386 mm
Zasilanie - 220-240 V

Timer 120 minut

6 funkcji / konwekcja / grill
Oddzielna kontrola temperatury na gérze
i na dole

Goérny termostat

Przetacznik trybu

Dolny termostat

. Przefacznik/timer

Wskaznik dziatania
Umieszczenie rozna
Oswietlenie wewnetrzne

. Szklane drzwi

. Uchwyt

10. Gteboka blacha do pieczenia
10. Stojak druciany

1. Rozen i uchwyt do wyjmowania
12. Taca do pizzy

13. Ruszt

14. Uchwyt do wyjmowania

15. Dolny element grzejny

16. Dolny poziom

17. Poziom $rodkowy

18. Goérny poziom

19. Namiot gérny

N AWNS

@B TECHNICAL DATA

NAME OF ELEMENTS

Model ROT650-B

Power 2000 W

Dimensions: 580x389x386 mm
Model ROT652-CB

Power 2400 W

Dimensions: 580x389x386 mm
Power supply - 220-240 V
Timer 120 minutes

6 functions / Convection / Grill
Separate temperature control on top and
bottom

Termostato superiore
Interruttore di modalita
Termostato inferiore

. Interruttore/Timer

Indicatore di funzionamento
Posizionamento dello spiedo
Illuminazione interna

. Porte in vetro

La maniglia

10. Teglia profonda

10. Una rastrelliera in filo metallico
1. Spiedo per girarrosto e maniglia per estrarlo
12. Vassoio per pizza

13. Griglia

14. Maniglia per la rimozione

15. Elemento riscaldante inferiore
16. Livello inferiore

17. Livello intermedio

18. Livello superiore

19. Tenda superiore

CONO U ANWN =




BAXXJ/TUBI BKA3IBKU 3 TEXHIKU BE3MNEKU

MNepen BUKOPUCTAaHHAM HOBOIO nNpwiagy Brneplle Baxk-
NMBO, WOo6 Bu npoumTanm iHCTPYKLIi, BUKNageHi y Lin
6poLllypi, Ta AOTPMUMANuMcs ix, HaBITb AKLLO MepeKoHaHi,
O Ao6pe 3Ha€EeTe, AK KOPUCTYBATUCA TaKMMUM Mpuiaga-
MU,

-[Mepen TMM gk Nig'eqHyBaTU NPUCTPIN OO0 eneKkTpomMepe-
XKi, mepeBipTe, UM 36iraeTbca Hanpyra, BKasaHa Ha nNpwu-
CTPOI, 3 HAMNPYrow y Mepexi.

- BukopwmcTtoBymTe npunag nuuie 3a Moro npaMmm npm-
3HAUYEHHAM, AK BUKNAOeHO B AaHiN IHCTRYKLLI.
HenpaBumbHE NOBOOXEHHSA 3 MPWIaOA0OM MOXe Npu3Be-
CTW OO MOro NMOSIOMKM, 3aMN04iaTV WKOoOY KOPUCTyBaYeBi
abo MalHy.

- EnekTponpwunag npusHadyeHm nue gnsa BUKOPUCTaH-
HA y NMOByTOBUX yMOBax. BiH He mpu3HayeHnM Ong Ko-
MepLIMHOIro 3aCTOCyBaHHS.

- BUKOpUCTOBYMTE eneKTponiy nuwe an4a npurotyBaHHA
NPOoaYKTIB. He BUKOPUCTOBYMTE MpUaL B 9KOCTI aykepe-
na Tenna, He CyLWiTb Y HIM nanip, TKAHWHY Ta iHLWI npea-
MeTW.

- Hikonun He 3anuwanTe npauYmin NpucTpin 6e3 Har-
naany.

- BunmanmTte wtencenb 3 pO3eTKM, KOIM BaM MOTPIGHO
OUYUNCTUTU NpuNag, 3aMiHUTU TAMMOYKY.

- LLo6 YHUKHYTU PUCKY BUHUKHEHHS MOXEXi HE BUKO-
PUCTOBYMTE MepexiOHMKM Npn NIgKNYEHHI Npuiany 4o
eNeKTPUYHOI PO3ETKMN.

- Llen mnpumnag MOXXyTb BUKOPWUCTOBYBATW OiTK BiKOM Bif, 8
POKIB Ta 0CO6M 3 0O6MEXEHUMU PIZUUYHUMU, CEHCOPHUMM
ab0o PO3yMOBUMU MOXKTMBOCTAMKM abO 3 HECTAUEto O0C-
Bidy T@ 3HaHb, AKLLO iM 3abe3nedyeHo Harngg abo HagaHo
IHCTPYKLLIT W0oa0 6€3MeYHOro KOPMUCTYBaHHA NMPUNAOoM i
BOHW PO3YMIitOTb MOB'A3aHi 3 LLIMUM Hebe3neKu.

- OunMLLEHHS | 06CNYyroByBaHHA NMpuiaay He MoxXke ByTun
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AOpyYeHO AOiTaM 00 8 pokKiB. Y 6yab-aKOMy BUMaOKy Le
Ma€ BiabyBaTMCA Nig HAarNsa40M OOPOCMX.

- MOTPIGHO TPMUMaATKM MiYKy Ta ii WWHYpP Y MicCL,i, HegoCTyn-
HOMY A4 OiTen BIKOM MeHLLUEe HiXK 8 POKIB, KO/ BOHa ne-
pebyBa€ Mig Hamnpyrow Y OXONOOXKYETbCS.

- [iT" NOBUHHI 3HaxoaMnTUCA Nig HarnsagoMm, Wo6b BrneBHU-
TWCA, LLO BOHM HE rpatoTb i3 MpuIagoMm.

- [iTaM 3a60POHAETLCA MPaTUCA 3 MPUMIAA0M.

YBATA! [IOCTYNHI YHaCTUHMMOXKYTb Oy>Xe HarpiBatmcs nig
Yac BUKOPUCTaHHA Npunaay. He gonyckamte 61m13bKo ai-
Tew.

Mg 4ac BUKOPUCTaAHHSA MNpuiagy MNepekoHamTecd B
TOMY, LLO HABKOMO HbOMo € OOCTAaTHbO BIIbHOMO Micus.
[119 HopManbHOI POBOTK eneKTponeYyi HeobxiaHoO 3abe3s-
NeyYnTm BINbHMM MPOCTIP O/19 BEHTUAALIT HEMEHLE HiXK
20 cm 3Bepxy i Mo 10 cM no3any npwniagy Ta 3 6oKiB. Enek-
TPOMiy NOBMHHA 3HAXOOMTUCSA Ha BIACTAHI HE MEHLLE HiXK
20 00'eKTiB, TaKMX 9K MeObni, LUTOpW i T. iH.

- He BUKOPUCTOBYMTE eneKTpOoniy Nopyy i3 aXxepenamm
Tenna (ra3oBMMKM abo eneKTPUYHUMK NANTaMK), Nerko-
3aMMUCTUMM MaTepianamMm, BOOAOK Ta B yMoOBax MiaBu-
LLIeHOT BOJTOrOCTI.

- BCTaHOBITb eneKTponiy KyxoHHY TYMOOUKY, 9Ka BUTPU-
My€E TeMMepaTypy He MeHLe HiXX 90°C, 3anumLuatoum BiNb-
HWIM NPOCTIP Hafd Heto. 3ab0POHAETLCA BOyQOBYBaTK Miy
abo BCTaHOBMIOBATM ii BcepeaunHi TyMOOUKU.

- EnekTpryHmMM WHYpP He MOBWMHEH TOPKATUCH rapaymx
MOBEPXOHD.

.- Hikonu He nigHiManTe / He nepecyBanTe eneKTponiy,
MOKWM BOHa Mig'egHaHa 00 enneKTpoMepeXXi.

- BukopuctoBymTe numwle nocyn, NpusHavyeHMm Ana enek-
Tporneyen.

- He BuknNaganTe npoayktm 6e3nocepengHbo Ha Harpi-
BasibHI €leMeHTN, BUKOPUCTOBYMTE ONIA LbOro peLUiTKY
abo oekKo.
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- He Knafitb B eneKkTponiy NnpoayKTn B repMeTUYHO 3a-
KPWUTOMY Mnocyml.

- 3ab0pPOHAETLCA PO3irpiBaTh B enekTponedi Macnio
«Oito», OCKISTbKU L& MOXKe MPU3BECTU 0 3aropsHHS.

- 3a060POHAETLCA FOTYBATU B €NEKTPOMNEYI, BUKOPUCTO-
BYIOUM MepraMeHT Ta iHWKMM nanip Oas BUMIKaHHS,
KPIM BMMagkKiB BUMIKAHHA MUPOriB, KO ManepoMm 3a-
cTeneHa dopma ana BUMNiKaHHA. 3a00POHAETLCA BU-
KOPUCTOBYBATK NanepoBi GopMuM A9 BUMIKAHHA.

- 3 MeToK 3anobiraHHa 3abpyaHEeHHK BHYTPILLUHbOI
MOBEPXHI KaMepUK enekTporedi MpoTUKanTeE HOXXEM
ab0 BMOENKOLO LLINbHY LLUKIPKY OBOYIB | PYKTIB Mepen
IX 3aniKaHHAM.

- BigumMHanTe | 3a4mMHaMTe OBEPLL eneKkTponeyi nuiie
3a pyuyKy, NaaBHoO i 6e3 yaapis..

- He cTaBTe HIYOro Ha BIOKPWTI OBEPLL eneKTponeui.

- Mig yac ekcnnyaTauil Nnpuniany, a TakKoX O4YMLLEHHS
He rproKanTe gBepuaMu.

- He ponyckaeTbca NoTpanasgHHA XooaHUX pigyvH Ha
CKJ/10 ABEpUAT Mig Yac poboTm npuniaagy.

He 3acTocoByBaTW »XOPCTKi abpa3vBHI MaTepianm
ab0 YXOPCTKI MeTaneBi CKPebKUM a9 YNCTKKM CKIa meui,
TaK 9K BOHW MOXXyTb MoapsirnaTv NOBEPXHIO, AKa B pe-
3yNbTaTi MOXKe PO36UMTUCA Ha OPIOHI OCKOMKMN.

- Y BUMaOKy 3aropsHHsa B KaMepi efiekTponedi, He Bif-
UMHAKOUYM OBEPUAT,BIA'€OHaNTe npwunag Big Mepexi,
BUMHABLLWM BUNKY Npwuiagy 3 po3eTkW. 3araciTb BO-
FOHb MOKPO FaHYipKO, He TOPKAatOYMUCb MOBEPXHI
0BepuUAT. BUKOPUCTOBYMTE TEPMO3aXMUCHI PyKaBULLI.

- Heo6XxigHO peTenbHO BUCYLLNTU PYKW, MEPLL HiXK Ha-
TUCKATU | MPOKPYYYyBaTWM KHOMKK Npuiagy i TopKaTmcs
00 BUKW LWHYPA Ta eNeKkTPUYHUX geTtanemn.

- HaMaramTecsa He 3anmLaTh Ha NOBEPXHAX MPOAYKTU
| PEYOBMHM i3 BMICTOMKUCAOT (MMMOHHWMM CiK, TOMaTHa
MacTa, oUeT i T. 4.).
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PeyoBMHMK i3 BMICTOM KUCAOT MpPW TPUBaANIOMY KOHTaKTI
pPo3'idatoTb MOBEPXHIO | PO6NATb ii TbMAHOILO.

- Mig yac BiA'egHaHHS BiO, eNeKTPUYHOI PO3ETKM 6ePIThCH
pyKaMmn 6e3nocepenHbo 3a wrencenb. HiKonm He TArHiTb
3a WHYp A149Toro, Wob BUMHATUM MOTO.

- He BMKopUCTOBYMTE Npuniag y BMMagkKy, Konm Mepexe-
BMW LLHYP ab0o BUMKAMOLIKOOXKEHI, abo npwuniagsincosa-
HUI. Y LbOMY BMMaAKy 3BEPHITbCA 00 HAMBAMKYOro cre-
LLiaNi30BaHOro CEPBICHOMO LIEHTPY.

- e npunag He npu3HadeHn ana poboTHM i3 30BHILLHI-
MM TanMepaMm abocneLiaibHUMM CUCTEMaMK KepyBaH-
H4.

- He HakpmBanTe OyxOBKY.

- MNepen TMM, 9K MOCTaBUTKM CTPaBY Y AYXOBKY, PEKOMEH-
OYETbCA PO3IrpiTM Npunag npotaromM 8-10 XBUAMH.

- BUpoBHUK He B6epe Ha cebe BigMOBIAANbHICTb 3a LLUKO-
Oy, Wo BMHWKA BHACMIQOK HEMPABWMbHOIo abo He ne-
penbadeHoro UMM MNocCibHMKOM 3 eKcryaTaLlii.

YBATA! &

MNapsa4ya noBepxHSA

NIArotoBKA 4O POBOTU

- BiokpuinTte ynakoBKy, akypaTHO BUMMITb Npwuiaa, BMaanitb

BCI MakKyBasibHI Ta peKfaMHi MaTepiann. He possonamte

OiTAM  rpaTuca 3 MakyBallbHUMKM MaTepianamMmu, 3é6epiranTe ix

B HEOOCTYMHOMY A4 HMX MicCLLi.

- BUMMIiTb BCi akcecyapwu i MOCIOHMK 3 eKcnnyaTaLlii.
[NepeBipTe  KOMMMEKT MocTadaHHAa  (OmB.  po34in

«KoMnnekTauia») i mepekoHanTeca y BiACYTHOCTI MeXaHIuYHMX

MOLLUKOOXKEHb.

Micna 36epiraHHA abo TpaHCMOPTYBaHHA Npwuiagy 3a
TemnepaTtypu Hwmxkde 15 °C HeoOXigHO BUTPMMATU KMOrO
3a KIMHATHOI TeMMepaTypu HE MEHLL HiXK 2 roanHun nepen
YBIMKHEHHSM B €/IEKTPOMEPEIKY.

- 3HIMITb YCi peKNAaMHI HaKNeMKW. NMpoTPITb KOPMYC i BHYTPILLHI
MOBEPXHIi Mpunagy BONOrow rybkow. PetenbHO NpocyLUiTh.
NMpoMuMTe BCi akcecyapu Tennok MUbHOK BOOOK 6e3
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BMKOPUCTAHHSA arpecmBHUX i abpasmnBHUX MUIOYMX 3aCObIB.
PeTenbHO MpOCyLUiTh.

OMUC NAHENI KEPYBAHHSA TA 1l ®YHKLIN
Y neuvax Rotex peanisoBaHe po3dinbHe Kepy-
BaHHA TeMMepaTypoto 3Bepxy i 3HM3Y Kamepu
nedi ona 6inbll LUMPOKUX MOXTMBOCTEM MPU-
roTyBaHHS CTpaB. Lle o3Hauae, Wo BM MoeTe
CaMi BCTaHOB/OBATM HeOOXigHYy BaM TemMe-
paTypy i Kpalle KOHTPOMtoBaTM NpoLec npu-
rOTYBaHHS, FTOTOBHICTb CTPAB i BUMIYKW.

NMAHENNb KEPYBAHHA CKNNTAOAETDbCA 3:

PerynartopiB TeMnepatypm - 3a [JOMNOMOrow
HUX MOYXHa CaMOCTIMHO BCTaHO BUTU HEObXia-

"Hy TeMnepaTypy NPUroTyBaHHA CTpaB y Adia-

na3oHi Big 70°C go 250°C 3Bepxy | 3HM3Y Ka-
Mepu neui.

MepeMukaya peXxxumis - 3a Jorno-
MOMOK  HbOMO MOYXHa obpatn oauH i3
6-Tn PEXMMIB POBOTU eneKTponeyi:

BepxHE HarpiBaHHA -rpuv3HadeHe AOn4
MPUIroTyBaHHA TOCTIB, @ TAaKO)X OTPMMaH-
HA 30/10TAaBOi CKOPWHKW Yy pasi MNpuroTty-
BaHHA puWbK, BIOAOUBHUX, KYypPAYMX HIXKOK
i Kpwneub. Woro cnig BCTaHOBMOBATU Ha
3aBepluanibHOMY eTani MPUIroTyBaHHS.
Hun>XHe HarpiBaHg -npusHayeHe o149 BU-
NiKaHHA TOPTIB i3 rNa3syp’to, TICTeYOK i Ne4YymBa.
BepXHE i HWXHE HarpiBaHHSA- npwu-
3HayeHe a9 MPUroTyBaHHA BUMIYKK, M'Ac-
HMX | PWUOHWUX CTPaB, 3anikaHHA OBOUYIB.
BepxHE i HWKHE HarpiBaHHA 3 KOHBEKLi€lo —
NPU3HadYeHe ONg yTBOPEHHSA XPYMKOi CKOPUH-
KW, BUCYLLYBAHHSA 3aHAATO BENUKOI KifTbKOCTI
COKY, LLO BMAOINMNBCS, @ TAKOXK O/19 JOCTAaTHbOIro
NPOMNiKaHHABENMMKOrOMNMPOraaboTy LUK NTULL.
BepxHee U HUKHee HarpeBaHue c BepTesioM
- NMpu3HadyeHe AON49 MPUroToBNeHMa MNTULbI,
MAca 1 pbibbl Ha BepTene.
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X BepxHee U HU)KHee HarpeBaHMe C KOHBEK-
=2 LuMen U BepTenoM rnpeaHasHadyeHo ang obpa-
30BaHMS XPYCTALLEN KOPOYKM MPU MPUTOTOB-

© - NeHnsa NTULbI, MAca M pPbiObl Ha BepTene.
( ) Peryndatop 4yacy — 3a JOMOMOIOK HbOro MOXK-

N/
100 %50

Ha BCTAHOBUTW 4Yac MPUroTyBaHHSA CTpaBW.
I[HOMKaTOP POBGOTU | BHYTPILWHE MiACBIYYBaHHA MiYKK MO-
YMHAKOTb MpautoBaTK (CBITUTUCSA) MNiCNA BCTAaHOBMEHHSA He-
O6XigHOro Yacy 3a OOMOMOroK Peryndaropa 4yacy i racHyTb,
KON BCTaHOBMEHUW nepion poboTn enekTponedi 3aKiH4YnB-
cq. MNicna 3aKiH4YeHHAa BCTAHOBTIEHOIO Yacy poboTH eNeKTpo-
Me4yi 3By4YMTb CUIMHaM. 9KLO BUMKHYTU HarpiBaHHA Heobxia-
HO paHille, HIXXK 3aKIHYMTbCA BCTAHOBIEHMM Yac, perynatop
yacy cnig NPoKPYTUTUNPOTU FOOAMHHWMKOBOI CTPISTKM OO0 MO-
3Hauku O.

MNEPLUE BUKOPUCTAHHA

MNepen NepLUMM BUKOPUCTAHHAM PEKOMEHOYETLCA BUMHATM 3
eneKTponeyi BCi akcecyapw. BcTtaBTe BUMKY B PO3ETKY. YBIMKHITH Mid
Ha «XONMOCTUM» LIMKIT CMaXKeHHSA (LMK pOobOoTU B peXXmMi «BepxHe i
HVXKHE HarpiBaHHA»), LLO6G YCYHYTM 3aMax i MM, 9Ki MpoayKytoTbCa
PEYOBMHAMMW, HAHECEHUMM Ta METAsEBI AETasli 3 METOO iX 3aXMCTY.
14 uboro:

- YBIMKHITb €/1eKTPOMIY, NMPOKPYTUBLLM MNEPEMMKAY PEXXUMIB OO0
CUMBOSY

B BCTaHOBITb MaKCKMasIbHY TEMIMepaTypy 3a JOMNOMOro TEPMO-
perynatopis 1A i 3A i HaNaLWTy W Te Tanmep Ha 15 XBUNWH;

- 3a/IMLLITb NPWNaA, NPALOBATA 3 BIOUMHEHVMIM OBEPLATAMM Y MPO-
BITPIOBaAHOMY MPUMILLEHHI.

Mig yac poboTV Nedi BUAINEHHS OMMY 3MOBEPXOHb METANEBUX Ya-
CTUH i BIYHKMX OTBOPIB € HOPMarbHUM ABMLLEM. [1icNa 3aKiHYeHHS
BCTaAHOBJIEHOMO YacCy MPOBITPITb MPUMILLIEHHA.

MNepen TMM aK TOPKaTUCA 0O NepeMUKAYIB Ta KHOMOK Ha MPUCTPOI
019 BCTAHOBMEHHS iX Y GakaHi Mo3uLLi, @ TAaKOX 00 LUTENCeNbHOI
BUIKM Y LLHYPA XXUBMEHHS, MEPEKOHAMTECA Y TOMY, LLIO BaLlli PyKM
CyXi.

EKCMNYATAUIA NPUNALY

BCTaHOBITb €M1eKTPOMiY Ha WNPOKY TEPMOCTINKY MOBEPXHIO
Ha BigcTaHi He MeHLle HiX 10 cM Bif, CcTiH, MebniB i T. O. Wo6
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YBIMKHYTUW €1eKTpOoniy, BCTaBTe BUIIKY B PO3eTKy. [ligrotymre
MNPOOYKTM | MOKNadiTh iX y BianoBigHe geko. BcTaHOBITL 6a-
YKaHUWM PEXXMM POBOTM Ha NaHeni KepyBaHHA 2A. NpoKpyTiTb
TEPMOPENYNATOPU A0 NO3HAUYKM BaykaHOI TeMnepaTypu. BeTa-
HOBITb BGaXKaHUIM PEXXMM HarpiBaHHA 33 4OMNOMOIoK peryna-
TopiB 1A-3A. 3a HEOBXIOHOCTI YBIMKHITb PEXXMM 3 KOHBEKLLIEHO.
* KOHBEKLUIA (OBAYBAHHA) 3A LOIMNMOMOTIOHO

— BEYOOBAHOIO BEHTUJTATOPA

KoHBeKUig — Le nepeHeceHHa Tenna MNoToKaMu MOoBITPS.
MpuHUMA 1T gii monarae y TomMy, Lo Tenne v XonogHe rnoBiTps
MIHAIOTbCA MiCcLUFAMM (Tennie MoBITPA MNigHIMAETbCA Bropy, a
XONOLOHE OMYCKAEeTbCA OOHM3Y). TaKMM YMHOM, MOTOKWM MOBI-
TPA NeEPEMILLYIOTbCS, | MOro TeMnepaTypa CTae BCoaM OfHa-
KOBO. 3aBOSAKM KOHBEKLLIT MOXXHa roTyBaTK CTpaBW HaBIiTb 3
BMKOPUCTAHHAM KifIbKOX PEXMMIB 6e3 Heba)aHOoro 3Milly-
BaHHA apoMaTiB.

BcTaHOBITb Ga)aHKMM Yac 3a LOMOMOrol TanmMepa. IHOMKaTop
PO6OTU NMpWNady 3acBiTUTbCH, | ENEeKTPOMIY MOYHE MpaLtoBa-
Tn. Tanmep 6yae NokKasyBaTW 3BOPOTHIM Bianik Yacy. Konum yac
3a TaMMEPOM 3aKIHUYMNTbCA, NiY BUMKHETbCS, | MPO3BY4YUTb CUT-
Han. LLLo6 3aKiH4MTK NpUroTyBaHHA OOCTPOKOBO, MPOKPYTITb
PYUYKYy TamMepa Ao no3Hadvkn Bumk. (OFF).

HarngoawmTe 3a NpouecoM NpUroTyBaHHA Kpi3b CKAIAHI ABEPI.
3BepTanTe yBary Ha Mo3Ha4ykm 06paHmX PEXXMMIB, YacC MPUro-
TyBaHHS, BCTAHOBNEHY TeMmepaTypy. 3a NoTpebun nepeBep-
TauTe IHrpPedieHTM CTpaBK, WBMAOKO BIOAYMHSAIOUM Ta 3a4MHS-
touM gBepuaTa.

MO 3aKiHYEHHI MPUroTyBaHHSA BCTAHOBITb BCi pPerynatopu y
nonoxeHHa Bumk. (OFF) Ta BUMMITb BUKY 3 po3eT Ku. LLo6
BUMKHYTW OYXOBKY OOCTPOKOBO, MPOKPYTITb PYyYKy Tammepa
00 no3HauykM BuMmK. (OFF) Bpy4dHy. BigumHiTb ABepusaTa. Bu-
TAMHITb 4EKO 32 AOMNOMOIOK0 YXBaTY UM OOAMHITb KYXOHHI pyKa-
BMUYKW (HEe BXOOATb 40 KOMMMNEKTY).

NMPUTOTYBAHHA M'ACA HA POXXHI

BCTaHOBITb «BUOENKY» Ha CMULIO POXKHA | MPUKPYTITb. Haca-
OiTb M'Aco (KypKy) Ha poXXeH. NpuKpyTIiTb BUOENKY Ha CAULLIO
POXXHa 3 iHLWOro 6oky. NepekoHamTecs, WO M'aco po3nogine-
He PIBHOMIpPHO. BCTaBTe oauMH KiHELb CNKLi Yy PO3'EM ABUIYH3,
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a IHWKWM po3TallymTe 3 NPOTUNEXXHOIo BOKY. 3a4MHITb OBEpP-
uata. O6epiTb pexxkum. | T

S

BCTaHOBITb MaKCUMarbHy TeMnepaTypy pexxmmy. BcTaHOBITL 6a-
YKaHWM Yac. EneKTponiy noyHe npaLBaTh, POXeH obepTaTncs.
Mo 3aKIHYEHHI MPUIroTyBaHHSA BCTAHOBITb BCI PeErynaTtopum y no-
NoyxeHHA BUMK.(OFF) | BUMMITb BUIKY 3 PO3ETKM. 33 OOMOMOIoo
LLMMNLIB BUMMITb M'ACO 3 OyXOBKW. [119 36MpPaHHA Kpanesnb >Xnpy
BCTAHOBITb Mifg, POXXHOM OeKO. PEKOMEHOYETbCA HANTUTU Y OEKO 2
CKNAHKM BOAM, WOO YHUKHYTM YTBOPEHHS OMMY | HEMPUEMHMX
3anaxiB.
BUNMIYKA
3MacTiTb 4EKO A9 BUMiKaHHA abo dop My 419 BUMiKaHHA Oni-
€10 | HAMNOBHITb TICTOM. BCTaHOBITb PELUITKY UM BCTAHOBITb AEKO
abo dopMy 3 TICTOM Ha peLliTKy. YacTa TeMnepaTypa NpuUroTty-
BaHHA OeAKMX NPOAYKTIB, LLO HAaBeOEHI HMKYe, € NTNLLIE PEKO-
MeHOALUIgMM Ta 3asiexkaTb Bif, KiITbKOCTI IHFPEdIEHTIB, IXHbOIO
PO3MIipYy, PO3MILLEHHSA B enekTponedi. LLLo6 gocartn Hamkpa-
LLIOTO CMaKy, TPOXM 36iMbluyMTe/3MEeHLLYyMTe Yac i TeMnepaTy-
Py, BMUKaOUM HarpiBasibHi eneMeHTM pa3oM Ta NOOOMHLLI.
CYWIHHA
NMoKMagiTb Ha PeLwWwiTKy WMaTOYKM NPOAYKTIB (0BOUI, GPYyKTH,
rpnbu, 3eneHb, TpaBW, M'ACO, pUby, x1i6) OOHMM LLAPOM He
PEKOMEHZAALLIi 3 MPUTOTYBAHHSA

Peuentu/KinbkicTb Mpapycn Yac dyHKLiA
CMaykeHe M'aco (1000r) 200°-230° | 60-80 xB. *
CMaxkeHa puba (1000r) 190°-210° 30-40 xB. *
3anedeHi oBoui (500r) 190°-210° 30-40 xB. *
M'daco, oBoui, pnba y donbsi (500r) 190°-210° 30-45 xB. E]
3acMa)kyBaHHSA M'sica, oBouiB, pnbu (500r) 230° 20-30 xB. L
3anikaHKa 3 MakapoHHMX B1po6iB (1000r) 200° 20-30 xB. *
Xni6 (500r) 230° 20-35 xB. ZJ
TopTu i nuporu (500r) 170°-180° 25-40 xB. *
MeyunBo,HEBENUKI KOHOUTEPCbKI BUpo6U (200r) | 170° 10-15 xB. E]

=
1 06epiTb PEXUM i nocTaBTe perynatop -GEa) Ha «O» rpaaycis
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LLiINbHO, WO6 MOBITPSA LMPKYMOBANO BilbHO. O6epiTh pexxmm
«HWYKHE HarpiBaHHA». BCTaHOBITb TaMMep. YBIMKHITb €NeKTpOo-
Miy | BCTAHOBITb MiHIManbHy No4YaTkoBy TeMnepaTtypy 60°C. Y
MpOoLEeCi CyLliHHA TeMMepaTypy Ta Yac MOXXHa AeLlo 36inbLuy-
BaTW abO 3MeHLLYyBaTK. 3a NOTPebM NPOoLEC MOBTOPUTW.
PO3MOPOXYBAHHA

MoknagiTh Ha pPeLliTKy 3aMOpPOXeHi NpoayKTn (M'aco, puby,
dapu, rpnbun 1O WO). O6epiThb pexkmm «BepxHe HarpiBaHHA».
BCcTaHOBITb TaMep Ha 3-5 XBUMMH. YBIMKHITb €neKTponiy i
BCTAHOBITb MiHIManbHYy Mo4aTkoBy TeMnepaTtypy 70°C. 3a no-
Tpebun NpoLec MOBTOPUTW.

YBATA: MNpoayKTu crig po3MillyBaTu Ha BiACTaHi He MeHLW
HiDK 2 CM Bif, BepXHiX HarpiBa/ibHNX e1IeMeHTIB.
OUMLLEHHA | gornaa 3A NnPUJ1A0OM

- [Nepen o4uneHHAM Npuiaay NepeKkoHamTecs, WO BiH Big'en-

HaHWI Bif eIeKTPOMepPEXKi Ta MOBHICTHO OXOJ10B.

- o 3aKiHYEHHI MPUIrOTYBaHHSA 3aBXXOM OUYMLLYIMTE efeKTponiy

Bif, 3a/IMLLKIB iXKi Ta 3abpyaHEHb.

- He BigKknagawTe ouMLLEHHS MpWiagy Ha TPYBaNMiM CTPOK, LWo6
YHUKHYTW YTBOPEHHS 3aNMLLKIB DKi, AKi BaYKKO BUOANUTL. He 3a-

HyptoMTe Npuvnag y BoOy Ta iHLWI piavHN. 3aBXam CnigkymTe 3a
TUM, LLOG BOOa He MOoTpaniana B eNleKTPUYHI 3'egHaHHS.

- [MpoMumInTe akcecyapum TEMMOK MUTbHOK BOAOK 6€3 BUKOPW-
CTaHHS arpecuBHUX i abpasnBHUX MUOUMX 3acobiB. PeTenibHO

MPOCYLUITh.

- [na BUOaneHHs 3anuMLLKIB MPOOYKTIB Ta XMPHUX MA9M MNpo-
TPITb BHYTPILLHI Ta 30BHILLUHI MOBEPXHI €NeKTponeyi BOSIOrowo

FAH4YipPKO i3 4OOaBaHHAM M'AKMX HEAbPa3MBHMX MUIOYMX 3a-
cobiB. NoTiM NPOTRITb YMCTOK BOTOrOK FAHYIPKOK 6e3 MUIoUMNX
3acobiB | BUTPITb iX HACyXO.

- CnigkymTe 3a TUM, o6 Boda He noTpanniana y BeHTUNALLINHI
OTBOPU eNeKTpOoneui, OCKINTIbKU Lie MOXXe MPU3BECTM 40 BUXoaQy

Npwvnagy 3 nagy.

- 119 oumnLLEHHA HE BMKOPUMCTOBYMTE abpa3mBHI pPeYOBMHM, a
TAKOXK YXOPCTKI MOYasnkm, GKi MOXXyTb 3iMCyBaTV MOBEPXHIO OETaA-
nen npuvnagy.

-lNoBTOpPtOMTE L0 MpoLenypy MiCNa KOXHOMo BUKOPUCTaHHS
eneKTponeyi.
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TPAHCNOPTYBAHHA | 3BBEPITAHHA
- TpaHCcnopTyBaHHA MpPUWNaaiB BUKOHYETbCA YyCiMa BUOAMMU
TPaHCMOPTY BIAMNOBIAHO OO MpaBU/ NeEpeEBE3EHHA BaHTAaXIB,
AKi Oi0Tb 419 TPAHCMNOPTY KOHKPETHOro BMAY.
- MNpwn NepeBe3eHHi Npunagy BUKOPUCTOBYMTE OPUTiHANbHY
3aBOCbKY YMaKOBKY.
- TpaHcnopTyBaHHSA MpuiagiB MOBUMHHO BUMKOHyBaTUCA 6e3
MOXXTMBOCTI 6€3nocepenHboro BNaInBY Ha HUX aTMOCHEPHMX
ornafiB Ta arpecmMBHUX cepegoBULL,
- Mpwnagw 36epiratoTbCa y 3aKPUTOMY CYXOMY | YNCTOMY MpPU-
MiLLLleHHI 32 TeMnepaTypm OTOYYHOYOro NoBIiTPa He BuLle + 40
OC Ta BiAHOCHOI BOJTIOroCTi He BULLEe 70% Ta BiACYTHOCTI B OTO-
4YytOUHOMY CepenoBULL KMCNOTHMX Ta IHLWMX BMMApPIB, WO He-
raTUBHO BM/IMBAOTb Ha MaTepianun Npuiagis.
KOMIMJIEKTALIA | KOJTIP BKA3AHI HA
YMAKOBLI NPOOAYKTY
Bci MaTepianu gaHoi iHCTPYKLUii 6y peTenbHO NepeBipeHi. Y
pa3i BUABTEHHSA MOMUIIOK, YNYLLLEHDb | HEBIOMOBIOHOCTEN KOM-
MaHia 3auMLaEe 3a CO6O0 MPABO OCTATOYHOIO TPAKTyBaHHA.
BMPOBGHMK Ma€ NMpaBoO Ha BHECEHHA 3MiH 00 AM3aWHY, KOMI-
NeKTauii, @ TakoXX OO0 HE3HAUYHUX TEXHIYHUX XapaKTeEPUCTUK
BMPOOy Nig Yac BOOCKOHaNeHHa CBOEi NpoaykKLii 6e3 goaat-
KOBOIO MOBIOOMMEHHSA MPO Ui 3MiHWN.
NMPUMITKA
TepMiH  36epiraHHA HeobMexxeHun. [lata BUpoBHMLTBA
36iraerbcy i3 cepimHMM HOMEPOM | HOMEepPOM MapTii, aki BKa-
3aHi Ha yrnaKoBL,i ToBapy, Xxxx / xx / xx — piK, MicsiLb Ta O€Hb
BIAMOBIOHO.
TepMiH NpKMaaTHOCTI BUPOBY CTaHOBUTb 5 pOKIB.
CTpoK cny»>6bu BMpoOby, 3a YMOBM BUKOHAHHS MpaBW BUKO-
PUCTaHHSA BUPOOBY, CTaHOBUTb 5 poKiB.
YTUNI3ALIA
Llem cMMBOMI O3Hayae, WO Len npoaykKT He MOXXHa BU-
KNOaTU 3i 3BUYaNHUMM MoByTOBMMM Bigxogamm (2012/19/
—CC). JOTPUMYMNTECL MPaBW BALLOI KpaiHW WOO0 PO3-
AiTbHOro 360py ENEKTPUYHKMX Ta eIEKTPOHHMX BMPOGIB. [Mpa-
BUMbHA yTWAI3aL,ia AomoMarae 3anobirtm HeraTMBHMM Hachig-
KaM 019 HaBKOMMLWHbOIO cepefoBuLLa Ta 340P0B'A NMOAMHMN.




YMOBU FTAPAHTIMHOIO OBCJZTYTOBYBAHHSA

LUAHOBHWMI NMOKYMELb!

KomnaHia Rotex BucnoBntoe Nnoaaky 3a Baw BMbGip i rapaHTye
BMCOKY 4KICTb i 6e3goraHHe QyHKLIOHYBaHHA MpuabaHoro
Bamuy BMpoGY Mpu OOTPUMMAHHI MpaBu/ MOro eKkcrayaTauii.
TepMiH rapaHTii Ha BCi BUpO6U - 12 MicauiB 3 AHA NpuabaHHSe.
LIMM rapaHTiMHUM TanoHOM Rotex miaTBepaXXye CMpPaBHICTb
OaHOro BUpoby i bepe Ha cebe 3060B'A3aHHA MO GEe3KOLLTOB-
HOMY YCYHEHHIO BCiX HEeCMPaBHOCTEN, LLO BUHUKIN 3 BUHM
BMPOOHMKA. NapaHTIMHMM PEMOHT MOXXe ByTM MpPOoBEeOEeHNIN B
aBTOPU30BAHOMY CEPBICHOMY LLEHTPI Ha TepUTOPIT YKPaiHW.
FAPAHTINHI 3060B'A3AHHS

I. TEPMIH TAPAHTII IKOCTI | BIANOBIAHOCTI 3AABJIEHO-
MY TEXHIMHOMY CTAHY CKINNAQAE:

1) Ha B1pi6 — 12 MicauiB 3 oHA MOro npogaxky (NigTBepayKyeETb-
CA TOBAPHUM YEKOM);

2) Ha 3aMiHeHi micng 3akiHYeHHS rapaHTIMHOIO TEPMIHY BY3-
N, arperaTu i 3anacHi YactuHM — 30 OHIB 3 OHA iX YCTAHOBKU Y
BMPI6 (MiATBEPOXKYETbCA B rapaHTiMHOMY TafoOHi BigMoBiOHO
BIOMITKOIO 3 KPYI/10K0 MeYyaTKOK CEPBICHOMO MiANPUEMCTBA).
3) Mpwn 06MiHI TOBapy Ha aHanoridyHy Mogenb y rapaHTiMHOMY
TanoHi BMMCYETCA OaTa Npo4daXky ToBapy Ta AaTa PEMOHTY To-
Bapy LUIAXOM OOMIHY.

Il. BAMOI'M OO NPETEH3II

3 MeTo MOCUMIEeHHS BIAMNOBIAANBbHOCTI €KCnepTiB 3a BUCHO-
BOK, MpeTeH3ii Woa0 AKOCTI BUPOOBY | MOro TeXHIYHOro CTaHy
NPMMNMAtOTbCA TiNIbKM B YMOBHOBAXXEHMX CEPBICHMX MNignpwu-
EMCTBAX, @ TAKOXX Y CEPBICHUX Bigainax po3gpibHoi TopriBeb-
HOI MepeXi, oe byB NpuadaHu BUPIO.

Ill. IPOBEOEHHS TAPAHTIMHOIO PEMOHTY:

1) FapaHTIMHUM PEMOHT BUPOBY 30IMCHIOETLCA YMOBHOBAXE-
HUM CEePBICHUM MNIAMNPUEMCTBOM.

2) Y pa3i NnpoBefeHHs rapaHTIMHOMO PEMOHTY, FAapPaHTIMHNI
TEPMIiH Ha caM BUPI6 | MOro KOMMAEKTYUi YaCTUHM, 9Ki He
OynM 3aMiHEeHI MPW PEMOHTI, MOOOBXYETbCA Ha TEPMIH nepe-
OyBaHHA BUPOOBY Y PEMOHTI.

IV. BAXJ/IUBO! TAPAHTIA HA BUPIB BTPAYAE CUNTY Y
PA3I, KOJ1n:

rotex.ua

14




1) Bupi6 He Ma€ LubOoro rapaHTiMHOIo TanoHa.

2) MapaHTIMHUIA TanoH 3aMoOBHEHWIM 4YaCTKOBO abo Henpa-
BUMbHO i/abo 3 BUMNpaBieHHaMK 6e3 ix nigTeepaxeHHs Mpo-
OaBLEM,;

3) CepintHMM HOMep Ha BMPOLI BMaaneHmm abo noLuKoaxe-
HWIN, AKLLO BiH TaM ByB nepenbadeHni i paHiwe 6yB 3anuca-
HW 0O FAPAHTIMHOIO TanoHY.

4) PEMOHTHI po60oTK NpoBeaeHi CepBICHUM MIAMNPUEMCTBOM,
He YMOBHOBAXXEHWM Ha AaHWW BUAO Oi9NbHOCTI (NigTBEpOXKY-
eTbca [1oroBopom abo 0gHOPa30BOK YrOA40H).

5) be3 y3romkeHHsa 3 [MpooaBLeM 00 BUPOOY BHECEH|I KOH-
CTPYKTMBHI 3MiHW (NIATBEPOYKYETbCA €KCMNePTHMM BUCHOB-
KOM).

V. TAPAHTIA HA BIANOBIAHICTb BUPOBY AKOCTI HE
NOWUNPETbCAH HA BUTNMAOAKWU, KOJIU HECMPABHOCTI BU-
POBY BYJ1TU BUKJTUKAHI:

- Heg6anyM NOBOOYKEHHAM 3 HUM | HEMPABUbHOK MOIro eKC-
nAyaTauieto (HanpwKiag — eKcnyaTtaluia B yMoBax «He noby-
TOBOIO XapaKTepy», A€ BMKOPUCTAHHA BUPOOY HempwuoaTHe
yepes 3MiHy MOro cTtaTycy AK «mnpuiag NnobyToBOro mpusHa-
YEeHHS»; eKcrnyaTauida 3 NopyLLIEHHAM BMMOI 3arasibHO Mpwu-
MHATUX MNpaBua 6e3mekn Mpu eKchayaTauii eneKTpUYHMX
npwvniagiB, HEOOTPMMAHHAM IHCTPYKLLT 3 MOHTa)Xy | ekcrnya-
Tauii i T.4.);

- HEMPaBUIbHUMU MOHTaXHUMM i/ab0o NMycKoHanarodyKyBasb-
HUMKW POBOoTaMU;

- TPAHCMOPTHMMM Ta MEXAHIYHMMU MOLUKOOXKEHHAMM,

- BUKOPUCTAHHAM HEeAKICHUX abo HeBIAMOBIAHMX BUTPATHUX
MaTepianis;

- NIgKIOYEeHHAM BUMPOBY 00 KOMYHIKALiM i cuctem (enek-
TPOXMBEHHS), LLLO HE BiAMOBIOAOTb BUMOraM HaliOHaIbHMX
[lep>aBHWMX CTaHOAPTIB;

-MPUPOOAHNMU ABULLAMU, CTUXIMHUMKM NMXaMUK, MOXKEXKED i
T.iH.

-NnonagaHHAM y BUPIi6 CTOPOHHIX MPeaMeTIB, PeYOBUH, PiaVH,
TBAPWH, KOMax i T. iH.




CMUCOK CEPBICHMUX LLEHTPIB 3 OGCJIYTOBYBAHHS
TOBAPIB TOPIFOBOi MAPKU «ROTEX» B YKPAIHI

Bina LepkBea

CL, “2nmnkoH”

6yn. OnekcaHapPiNCbKU,
52

38(0456)38-29-00, (098)0176125

BiHHMUSA CLL «CneuianicT» Byn. Nopwuka,l (0432) 57-91-91, 50-91-91
BiHHWMUSA B® TOB «Jlotoc» ByNn. EHepretnyHa,3-a (067) 622-56-62
Tynaw none CLL «EnekTpocBit» By/. LleByeHKa, 18-8 (06145) 4-14-21, (095) 3511442,
(098) 5580348
[OHinpo CL, «<YHIBEPCAJT CEPBIC» Byn. KopoTka, 41A (056) 790-04-60
[OHinpo TOB «J1oTOC» np-T. Onekcangpa Mons, (056) 34-67-05
59
YXutomump ACL, «€BpoCepBlc» By/. JIbBIiBCbKa,11 (0412) 55-55-15, (093) 461-95-96
XXutomump npoBynok 3-i focnitans- 38 (0412)464-864, (097) 829-43-36,

ACL"CnaBa-cepsic”

HUR, 5

(063) 310-00-80

3anopixoka

CLL «AnbdaTex HO LIeHTp»

Byn. [pA3HoBa, 67

(095) 272-03-03, (097) 292-29-03

3anopixkxKa

3® TOB «J1oToc»

Byn. forong, 175

(061) 787-50-51, (0612) 63-97-90

IBaHO-DpaHKiBCbK

CL, «MeracTtamnn»

Byn. HesanexkHocTi, 1796

(0342) 77-33-22, 72-27-22

IBaHO-DpaHKiBCbK

ND TOB «J1oToc»

By/n. BoBUnHeLbKa, 223

(0342) 71-28-13

Kwis “AMATI-CEPBIC” Byn. Bopucninbcka,9, 38(044) 369-50-01, 369-50-30
kopn.57

Knis CL, “Skeleton” np-T. M. lpuropexka, 38(044)337-77-12 (050)205-12-12,
22/20 (098)205-12-12, (063)205-12-12

Kuis TOB “Mo6yTTex Cepsic” Byn. MNeTpa 38 (044) 425-19-89, (067) 238-30—
CaranpadHoro, 12 99, (050) 344-42-42 (Viber), (044)

462-52-92

Knis TOB «Ayaio Bigeo cepBsic» ByNn. MapTunpocsaHa, 12 380 (44)245-73-31

Kuis CL, «<MTI-cepsic» np-T. leca Kypb6aca, 10a (044) 590-28-02

KoHoTon CL, “Anekcein” np. YepsoHoi kanuuu, 11 38(05447) 6-13-56; (097)9207602

KopocTeHb CLL “ATopiteT” By/. LeBueHKa, 28 38(04142) 9-23-11, dakc 5-06-27

KpamaTtopcbk np. YepBoHoi kanuuu, 11 38(05447) 6-13-56; (097)9207602

CL, “Anekcen”
KpemeHuyk CLL “EkoCaHn" ByNn. AKkageMika Macnosa, | 38(05366) 3-91-92. (066)230-44-71.

44, 00.2

(096)446-71-06

NMoBHWIM Nepenik rapaHTIMHMX MancTepeHb
OMBITbCA Ha canTi https://rotex.ua/support/




L INSTRUKCJIE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
Przed pierwszym uzyciem nowego urzadzenia wazne
jest, aby przeczytac i postepowac zgodnie z instrukcjami
zawartymi w niniejszej broszurze, nawet jesli uzytkow-
nik uwaza, ze jest zaznajomiony z obstuga takich urza-
dzen.

- Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej
nalezy sprawdzic, czy napiecie wskazane na urzadzeniu
jest zgodne z napieciem sieciowym.

- Urzadzenia nalezy uzywac wytacznie zgodnie z jego
przeznaczeniem opisanym w niniejszej instrukcji.
Niewtasciwe obchodzenie sie z urzadzeniem moze spo-
wodowac jego uszkodzenie lub wyrzadzi¢ szkode uzyt-
kownikowi badz mieniu.

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku
domowego. Nie jest przeznaczone do uzytku komercyj-
nego.

- Piekarnika elektrycznego nalezy uzywac wytacznie do
gotowania potraw. Nie nalezy uzywac urzadzenia jako
zrodta ciepta ani suszy¢ w nim papieru, tkanin lub in-
nych przedmiotow.

- Nigdy nie zostawiaj witgczonego urzadzenia bez nadzo-
ru.

- Urzadzenie nalezy odtgczac od zasilania za kazdym
razem, gdy trzeba je wyczyscic¢ lub wymienic zarowke.

- Aby uniknac ryzyka pozaru, nie nalezy uzywac przej-
Sciowek podczas podtgczania urzadzenia do gniazdka
elektrycznego.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8
lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnhosciach fi-
zycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze osoby
nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem,
Zze sg one nadzorowane |lub zostaty poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozu-
mieja zwigzane z tym zagrozenia.
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- Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie moga byc¢
powierzane dzieciom ponizej 8 roku zycia. W kazdym
przypadku musza by¢ one nadzorowane przez osobe
dorosta.

- Kuchenka i jej przewod powinny znajdowac sie poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat, gdy urzadzenie
jest wigczone lub stygnie.

- Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie
urzadzeniem.

- Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.
OSTRZEZENIE. Podczas pracy urzadzenia dostepne
czesci moga byc¢ bardzo gorace. Nalezy trzymac dzieci z
dala od nich.

- Podczas korzystania z urzadzenia nalezy upewnic sie,
ze Wokot niego jest wystarczajaco duzo miejsca. Aby
piekarnik elektryczny dziatat prawidtowo, nalezy zapew-
Nni¢ co najmniej 20 cm wolnej przestrzeni wentylacyjnej
na gorze oraz 10 cm z tytu i po bokach urzadzenia. Pie-
karnik elektryczny nalezy trzymac w odlegtosci co naj-
mniej 20 cm od przedmiotdéw takich jak meble, zastony
itp.

- Nie uzywaj piekarnika elektrycznego w poblizu zrodet
ciepta (kuchenek gazowych lub elektrycznych), mate-
riatow tatwopalnych, wody lub w miejscach o wysokie]
wilgotnosci.

- Umiesc piekarnik elektryczny na blacie kuchennym,
ktory moze wytrzymac temperature co najmniej 90°C,
pozostawiajac nad nim wolng przestrzen. Nie zabudo-
wuj piekarnika ani nie instaluj go wewnatrz szafki.

- Przewdd elektryczny nie moze dotykac goracych po-
wierzchni.

- Nigdy nie nalezy podnosié¢/przenosi¢ piekarnika elek-
trycznego, gdy jest on podtgczony do sieci elektrycznej.
- Nalezy uzywac wytacznie naczyn przeznaczonych do
piekarnikow elektrycznych.
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- Nie umieszczaj zywnosci bezposrednio na elementach
grzejnych, uzywaj rusztu lub blachy do pieczenia.

- Nie wktadac do piekarnika elektrycznego potraw w
hermetycznie zamknietych pojemnikach.

- Nie podgrzewac ,masta” w piekarniku elektrycznym,
poniewaz moze to spowodowac pozar.

- Nie nalezy piec w piekarniku elektrycznym na perga-
minie lub innym papierze do pieczenia, z wyjatkiem
pieczenia ciast, gdy papier jest wytozony papierem do
pieczenia. Nie uzywaj papierowych blach do pieczenia.
- Aby zapobiec zabrudzeniu wnetrza komory piekarnika,
przed pieczeniem owocow i warzyw nalezy przebic ich
gruba skoérke nozem lub widelcem.

- Drzwiczki piekarnika nalezy otwierac i zamykac wy-
tacznie za uchwyt, ptynnie i bez uderzen.

- Nie ktas¢ zadnych przedmiotéw na otwartych drzwicz-
kach piekarnika.

- Nie trzaskac drzwiczkami podczas pracy lub czyszcze-
nia.

- Nie dopuszczac¢ do przedostania sie zimnych ptyndw
na szybe drzwiczek podczas pracy urzadzenia.

- Do czyszczenia szyby piekarnika nie nalezy uzy-

wac szorstkich materiatow sciernych ani skrobakow z
twardego metalu, poniewaz moga one zarysowac po-
wierzchnie, ktéra moze peknac¢ na drobne kawatki.

- W przypadku pozaru w komorze piekarnika nalezy
odtaczyC urzadzenie od zasilania, wyjmujac wtyczke z
gniazdka bez otwierania drzwiczek. Uzy¢ mokrej szmat-
ki do ugaszenia pozaru bez dotykania powierzchni
drzwiczek. Uzywac rekawic ochronnych.

- Przed naciskaniem i przewijaniem przyciskoéw urza-
dzenia oraz dotykaniem wtyczki przewodu i czesci elek-
trycznych nalezy doktadnie osuszyc rece.

- Unikaj pozostawiania na powierzchniach zywnosci i
substancji zawierajacych kwasy (sok z cytryny, koncen-
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trat pomidorowy, ocet itp.).

Substancje zawierajgce kwasy powodujg korozje po-
wierzchni i je] matowienie przy dtuzszym kontakcie.

- Podczas odtaczania od gniazdka elektrycznego nalezy
chwyci¢ wtyczke bezposrednio rekami. Nigdy nie ciggnij
za przewodd w celu jego wyjecia.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewodd zasilajacy lub
wtyczka sg uszkodzone lub jesli urzadzenie jest wadliwe.
W takim przypadku nalezy skontaktowac sie z najbliz-
szym specjalistycznym centrum serwisowym.

- To urzadzenie nie jest przeznaczone do wspotpracy z
zewnetrznymi programatorami czasowymi lub specjal-
Nnymi systemami sterowania.

- Nie przykrywac piekarnika.

- Zaleca sie nagrzewanie urzadzenia przez 8-10 minut
przed witozeniem potrawy do piekarnika.

- Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wy-
nikajace z nieprawidtowego lub niezgodnego z niniejsza
instrukcjg uzytkowania.

OSTRZEZENIE. ii

Gorgca powierzchnia

PRZYGOTOWANIE DO EKSPLOATACII

- Otworz opakowanie, ostroznie wyjmij urzadzenie, usun
wszystkie materiaty opakowaniowe i reklamowe. Nie
pozwalac dzieciom bawic sie materiatami opakowanio-
wymi i przechowywac je poza ich zasiegiem.

- Wyjac wszystkie akcesoria i instrukcje obstugi.

- Sprawdz zakres dostawy (patrz sekcja ,Zawartosc”) i
upewnij sie, ze nie ma uszkodzen mechanicznych.

- Po przechowywaniu lub transporcie urzadzenia w
temperaturze ponizej 15 °C, przed wiaczeniem nalezy
odstawic je na co najmniej 2 godziny w temperaturze
pokojowe].

- Usun wszystkie naklejki reklamowe. Wytrzyj obudowe
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urzadzenia i powierzchnie wewnetrzne wilgotng gabka.
Doktadnie wysuszyc.
- Umyj wszystkie akcesoria ciepta woda z mydtem bez

@A) [Uzycia agresywnych lub sciernych detergen-
..... T ltow. Doktadnie wysuszyc.

OPIS PANELU STEROWANIA 1 JEGO
FUNKCII

Piekarniki Rotex posiadajg oddzielng kon-
trole temperatury dla goérnej i dolnej czesci
komory piekarnika, co zapewnia szerszy za-
kres opcji gotowania. Oznacza to, ze moz-
na ustawic temperature zgodnie z wiasny-

.(3A)}-mi potrzebami i mie¢ lepsza kontrole nad

Il 11 1] ]

111

I
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" procesem gotowania, stopnia wysmazenia

i pieczenia.

PANEL STEROWANIA SKLADA SIE Z:
Pokretta temperatury - umozliwiajg one
niezalezne ustawienie zadanej temperatu-
ry pieczenia w zakresie od 70°C do 250°C w
gornej i dolnej czesci komory piekarnika.
Przetacznik trybu - mozna go uzy¢ do wy-
brania jednego z 6 trybow pracy piekarnika
elektrycznego:

Grzanie goérne - stuzy do opiekania i uzy-
skiwania ztotobragzowego koloru podczas
gotowania ryb, kotletéw, udek i skrzydetek
z kurczaka. Powinien byc¢ ustawiony pod
koniec procesu pieczenia.

Dolna grzatka - do pieczenia ciast z lu-
krem, ciastek i herbatnikow.

Goérne i dolne ogrzewanie - do pieczenia
ciast, dan miesnych i rybnych oraz piecze-
Nnia warzyw.

Goérne i dolne ogrzewanie konwekcyjne -
do chrupania, suszenia nadmiaru sokow i
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O, wystarczajgcego pieczenia duzego ciasta
@ . lubtuszy drobiowe].
Gérne i dolne ogrzewanie z roznem
- stuzy do gotowania drobiu, miesa i ryb na
roznie.
Goérne i dolne ogrzewanie z konwekcja i
roznem jest przeznaczone do tworzenia
chrupiacej skorki podczas gotowania dro-
biu, miesa i ryb na roznie.
Kontrola czasu - pozwala ustawic¢ czas go-
towania.
Wskaznik pracy i wewnetrzna lampka kontrolna piekar-
nika wiaczaja sie (Swieca) po ustawieniu wymaganego
Czasu za pomoca regulatora czasowego i gasna po upty-
wie ustawionego czasu pracy. Po uptywie ustawionego
czasu pracy rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Jesli chcesz
wytaczy¢ ogrzewanie przed uptywem ustawionego cza-
su, obroéc @pokret’ro regulatora czasu w lewo do znaku
0.
PIERWSZE UZYCIE
Przed pierwszym uzyciem piekarnika zalecamy wyjecie
Z niego wszystkich akcesoriow. Wtozy¢ wtyczke zasilania
do gniazdka. Wiaczy¢ piekarnik na ,jatowy” cykl sma-
zenia (Gorny i Dolny cykl grzania), aby usunac zapach i
dym wytwarzany przez zastosowane substancje i meta-
lowe czesci w celu ich ochrony.
W tym celu:
- wigczy¢ piekarnik elektryczny, przewijajac przetacznik
trybu do symbolu
ustaw maksymalna temperature za pomoca termosta-
tow TA 1 3A i ustaw timer na 15 minut;
- pozostawic€ urzadzenie pracujgce z otwartymi drzwicz-
kami w wentylowanym pomieszczeniu.
Podczas pracy urzadzenia dym wydobywajacy sie z po-
wierzchni metalowych czesci i otworéw bocznych jest
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Zjawiskiem normalnym. Po uptywie ustawionego czasu
Nnalezy przewietrzy¢ pomieszczenie.

Przed dotknieciem przetagcznikdw i przyciskow na urza-
dzeniu w celu ustawienia ich w zadanych pozycjach lub
przed dotknieciem wtyczki lub przewodu zasilajacego
nalezy upewnic sie, ze rece sg suche.

OBSLUGA URZADZENIA

Umiesc¢ piekarnik elektryczny na szerokiej, zaroodpor-
nej powierzchni w odlegtosci co najmniej 10 cm od
Scian, mebli itp. Aby wiaczy¢ piekarnik elektryczny, wtéz
wtyczke zasilania do gniazdka. Przygotuj jedzenie i
umiesc je na odpowiedniej tacy. Ustaw zadany tryb pra-
cy na panelu sterowania 2A. Ustaw termostaty na zada-
ng temperature. Ustaw zadany tryb grzania za pomoca
elementow sterujacych 1A-3A. W razie potrzeby wiacz
tryb konwekcji.

* KONWEKCIA (NADMUCH) ZA POMOCA

—J) ZWBUDOWANYM WENTYLATOREM

Konwekcja to przenoszenie ciepta przez przeptyw po-
wietrza. Zasada konwekcji polega na wymianie cieptego
i zZimnego powietrza (ciepte powietrze unosi sie, a zimne
opada). W ten sposdb przeptywajace powietrze miesza
sie, a jego temperatura staje sie wszedzie taka sama.
Dzieki konwekcji mozna nawet gotowac potrawy w wie-
lu trybach bez niepozadanego mieszania sie smakow.
Ustaw zadany czas za pomoca timera. Wskaznik pracy
urzadzenia zaswieci sie | piekarnik zacznie dziatac. Timer
bedzie odliczat czas. Po uptywie ustawionego czasu pie-
karnik wytaczy sie i rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Aby
wczesniej zakonczyC pieczenie, przesun pokretto timera
do pozycji OFF.

Obserwuj proces gotowania przez szklane drzwiczki.
ZwWro¢ uwage na etykiety wybranych trybow, czas goto-
wania i ustawiong temperature. W razie potrzeby obrdc
sktadniki, szybko otwierajac i zamykajac drzwiczki.
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Po zakonczeniu pieczenia ustaw wszystkie elementy
sterujace w pozycji OFF i odtacz wtyczke zasilania. Aby
wczesniej wytagczyC piekarnik, recznie przekrec¢ pokretto
wytacznika czasowego do pozycji OFF. Otworz drzwicz-
ki. Uzyj uchwytu, aby wyjac tace lub zatdéz rekawice ku-
chenne (brak w zestawie).

-—-|GOTOWANIE MIESA NA ROZNIE

—JUmiesc ,widelec” na szprychach rozna i przykrec
go. Umies¢ mieso (kurczaka) na roznie. Przykrec wide-
lec do szprychy rozna po drugiej stronie. Upewnij sig, ze
mieso jest rownomiernie roztozone. Wtdz jeden koniec
szprychy do ztgcza silnika, a drugi koniec umiesc po
przeciwnej stronie. Zamknij drzwiczki. Wybierz tryb.
Ustaw maksymalng temperature trybu. Ustaw zadany
czas. Piekarnik elektryczny rozpocznie prace, a brytfan-
na zacznie sie obracac. Po zakonczeniu pieczenia wytacz
wszystkie elementy sterujace i wyjmij wtyczke z gniazd-
ka. Za pomoca szczypiec wyjmij mieso z piekarnika.
Umiesc¢ blache do pieczenia pod brytfanng, aby zebrac
wszelkie krople. Zaleca sie wlanie 2 filizanek wody na

ZALECENIA DOTYCZACE GOTOWANIA

Przepis / Pakiety Gradusi Godzina DyHKLiA
Smazone miegso (1000g) 200°-230° | 60-80 min. *
Smazona ryba (1000g) 190°-210° | 30-40 min.
Pieczone warzywa (5009) 190°-210° 30-40 min. *
Migso, warzywa, ryby w folii (5009) 190°-210° 30-45 min. E]
Pieczenie miesa, warzyw, ryb (5009) 230° 20-30 min. 1
Zapiekanka makaronowa (1000g) 200° 20-30 min. *
Chleb (5009) 230° 20-35 min. E]
Ciasta i torty (5009) 170°-180° 25-40 min.
Herbatniki, drobne wyroby cukiernicze (200g) 170° 10-15 min. E]

. —t s = T " .
Twybor trybu i ustawic regulator na lgp;\ ,0" stopni
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blache, aby unikna¢ dymu i nieprzyjemnych zapachow.
PIECZENIE

Nasmaruj blache do pieczenia lub forme do piecze-

nia olejem i napetnij ja ciastem. Zatdz ruszt lub umiesc
blache lub forme z ciastem na ruszcie. Podane ponizej
temperatury pieczenia dla niektorych potraw s3a jedynie
zaleceniami i zaleza od liczby sktadnikow, ich wielkosci

i umieszczenia w piekarniku elektrycznym. Aby uzyskac
najlepszy mozliwy smak, nalezy nieznacznie zwiekszy¢/
zmniejszyC czas i temperature, wigczajac elementy
grzejne razem lub indywidualnie.

SUSZENIE

Umiesc kawatki zywnosci (warzywa, owoce, grzyby, zio-
ta, mieso, ryby, chleb) na ruszcie w luznej warstwie, aby
umozliwi¢ swobodng cyrkulacje powietrza. Wybierz
tryb ,Nizsze ogrzewanie”. Ustaw timer. Wiacz piekarnik
elektryczny i ustaw minimalng temperature poczatkowa
na 60°C. Podczas procesu suszenia mozna nhieznacznie
zwiekszyC lub zmniejszyC temperature i czas. W razie
potrzeby powtdrz proces.

ROZMRAZANIE

Umies¢ zamrozong zywnosc¢ (mieso, ryby, mieso mie-
lone, grzyby itp.) na przestrzeni do gotowania. Wybierz
tryb ,,Ogrzewanie gorne”. Ustaw minutnik na 3-5 minut.
Wiacz piekarnik elektryczny i ustaw minimalnag tempe-
rature poczatkowa na 70°C. W razie potrzeby powtorzy¢
proces.

OSTRZEZENIE: Zywnos¢ nalezy umieszczac w odlegto-
Sci co najmniej 2 cm od gdérnych elementow grzejnych.

WYPOSAZENIE | KOLOR SA WSKAZANE NA
OPAKOWANIU PRODUKTU

Wszystkie materiaty zawarte w niniejszej instrukcji zosta-
ty starannie sprawdzone. W przypadku btedow, pominiec
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i niespojnosci firma zastrzega sobie prawo do ostatecznej
interpretacji. Producent zastrzega sobie prawo do wpro-
wadzania zmian w konstrukcji, konfiguracji i drobnych
parametrach technicznych produktu w ramach udosko-
nalania swoich produktow bez dodatkowego powiada-
miania o takich zmianach.
EKOLOGICZNA UTYLIZACJIA

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa

Europejska 2012/19/UE oraz polska Ustawa z dnia |l

wrzesnia 2015 r. ,O zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.20I5 poz. 11688) symbo-
lem przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie
jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany tacznie z
innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa do-
mowego. Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go
prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne
punkty zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki, tworza od-
powiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i srodowiska naturalnego
konsekwencji, wynikajacych z obecnosci sktadnikow nie-
bezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwa-
rzania takiego sprzetu.
GWARANCIA
Firma dystrybutorska gwarantuje, ze ten produkt bedzie
dziatat przez jeden rok, jesli bedzie uzywany zgodnie z
przeznaczeniem. W przypadku awarii w czasie okresu
gwarancji uzytkownicy maja prawo do bezptatnej napra-
wy lub wymiany produktu, jesli naprawa okaze sie nie-
mozliwa, z wyjatkiem sytuacji, gdy ktérekolwiek z tych
rozwigzan nie bedzie mozliwe lub obarczone nadmierny-
mi kosztami. W takim przypadku nabywca ma prawo do
obnizenia ceny lub odstapienia od zakupu, o czym nalezy
26
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rozmawiac bezposrednio z sprzedawca. Gwarancja obej-
muje rowniez wymiane czesci, jesli w obu przypadkach
produkt byt uzywany zgodnie z zaleceniami opisanymi w
niniejszej instrukcji i nie byt naprawiany przez osoby trze-
cie nieupowaznione przez firme dystrybutor. Gwarancja
nie obejmuje czesci podlegajacych normalnemu zuzyciu.
Ta gwarancja nie wptywa na prawa konsumenta zgodnie
z dyrektywa 1999/44/EC dla krajéw cztonkowskich Unii
Europejskie;.

Gwarancja w zaden sposob nie ogranicza ustawowych
lub prawnych praw uzytkownika. Urzadzenie musi by¢
prawidtowo zainstalowane, umieszczone i obstugiwane
zgodnie z instrukcjami zawartymi w instrukcji obstugi.
Urzadzenie jest uzywane

wytacznie w sieci elektrycznej podanej na tabliczce zna-
mionowej. Urzadzenie byto uzywane wytgcznie do nor-
malnych celdw domowych.

KORZYSTANIE Z GWARANCII

Klienci musza skontaktowac sie z autoryzowanym ser-
wisem technicznym dystrybutora w celu naprawy pro-
duktu. Jakiekolwiek ingerencje w urzadzenie przez
osoby nieupowaznione przez firme dystrybucyjnag, lub
nieostrozne lub niewtasciwe uzytkowanie spowoduje
uniewaznienie niniejszej gwarancji. Gwarancja musi byc¢
W petni wypetniona i dostarczona wraz z pokwitowaniem
lub dokumentem dostawy. W celu skutecznego wyko-
nania praw wynikajacych z niniejszej gwarancji. Niniejsza
gwarancja powinna zosta¢ zachowana przez uzytkow-
nika, podobnie jak faktura, paragon lub dokument do-
stawy, aby utatwic korzystanie z tych praw. W przypadku
serwisu technicznego i opieki posprzedaznej poza tery-
torium Polski, prosimy o przestanie zapytania do punktu
sprzedazy, w ktorym zakupiono produkt lub sprawdzenie
dalszych informacje posprzedazowe na https://rotex.ua.




SAFETY INSTRUCTIONS

- Before using a new appliance for the first time, it is im-
portant that you read and follow the instructions in this
booklet, even if you believe that you are familiar with
the use of such appliances.

- Before connecting the appliance to the mains, check
that the voltage indicated on the appliance matches
the mains voltage.

- Use the appliance only for its intended purpose as de-
scribed in this manual.

Improper handling of the appliance may result in dam-
age to the appliance, or cause damage to the user or
property.

- The appliance is intended for use in a domestic envi-
ronment only. It is not intended for commercial use.

- Use the electric oven only for cooking food. Do not use
the appliance as a heat source or dry paper, cloth or
other objects in it.

- Never leave the appliance running unattended.

- Unplug the appliance whenever you need to clean it or
change the light bulb.

- To avoid the risk of fire, do not use adapters when con-
necting the appliance to an electrical outlet.

- This appliance can be used by children aged 8 and
above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabillities, or lack of experience and knowl-
edge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and un-
derstand the hazards involved.

- Cleaning and maintenance of the appliance must not
be entrusted to children under the age of 8. In any case,
they must be supervised by an adult.

- Keep the stove and its cord out of the reach of children
under 8 years of age when it is energised or cooling
down.
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- Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

- Children are not allowed to play with the appliance.
WARNING. Accessible parts can get very hot when the
appliance is in use. Keep children away from them.

- When using the appliance, ensure that there is suffi-
cient space around it. For the electric oven to function
properly, it is necessary to ensure that there is at least
20 cm of free ventilation space at the top and 10 cm at
the back and sides of the appliance. Keep the electric
oven at least 20 cm away from objects such as furniture,
curtains, etc.

- Do not use the electric oven near heat sources (gas or
electric stoves), flammable materials, water or in high
humidity.

- Place the electric oven on a kitchen counter that can
withstand temperatures of at least 90°C, leaving free
space above it. Do not build the oven into or install it
inside a cabinet.

- The electric cord must not touch hot surfaces.

- Never lift/move the electric oven while it is connected
to the mains.

- Only use cookware designed for electric ovens.

- Do not place food directly on the heating elements,
use a wire rack or baking tray.

- Do not put food in the electric oven in hermetically
sealed containers.

- Do not heat ‘butter’ in the electric oven, as this may
cause a fire.

- Do not cook in the electric oven using parchment or
other baking paper, except when baking cakes, when
the paper is lined with baking paper. Do not use paper
baking trays.

- To prevent staining the inside of the oven cavity, use a
knife or fork to pierce the thick skin of fruit and vegeta-
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bles before baking them.

- Only open and close the oven door by the handle,
smoothly and without impact.

- Do not place anything on the open oven door.

- Do not slam the door during operation or cleaning.

- Do not allow cold liquids to get on the door glass while
the appliance is in operation.

- Do not use harsh abrasive materials or hard metal
scrapers to clean the oven glass, as they may scratch the
surface, which may break into small pieces.

- In the event of a fire in the oven chamber, disconnect
the appliance from the mains by unplugging it from the
socket without opening the door. Use a wet cloth to ex-
tinguish the fire without touching the door surface. Use
thermal protective gloves.

- Dry your hands thoroughly before pressing and scroll-
ing the appliance buttons and touching the cord plug
and electrical parts.

- Avoid leaving foods and substances containing acids
(lemon juice, tomato paste, vinegar, etc.) on the surfac-
es.

Substances containing acids will corrode the surface
and make it dull with prolonged contact.

- When disconnecting from the electrical outlet, grasp
the plug directly with your hands. Never pull the cord to
remove it.

- Do not use the appliance if the mains cord or plug is
damaged or if the appliance is defective. In this case,
contact the nearest specialised service centre.

- This appliance is not designed to work with external
timers or special control systemes.

- Do not cover the oven.

- It is recommended that you preheat the appliance for
8-10 minutes before placing the food in the oven.- The
manufacturer assumes no liability for damage resulting
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from incorrect or non-compliance with this Instruction
Manual.

WARNING. ﬁ

Hot surface

PREPARING FOR OPERATION

- Open the packaging, carefully remove the appliance, re-
move all packaging and advertising materials. Do not allow
children to play with the packaging materials and keep them
out of their reach.

- Remove all accessories and the operating instructions.

- Check the scope of delivery (see the section ‘Contents’) and
make sure that there is no mechanical damage.

- After storing or transporting the device at a temperature
below 15 °C, allow it to stand at room temperature for at least
2 hours before switching it on.

- Remove all advertising stickers. Wipe the appliance body
and internal surfaces with a damp sponge. Dry thoroughly.

- Wash all accessories with warm, soapy water without using
aggressive or abrasive detergents. Dry thoroughly.

DESCRIPTION OF THE CONTROL PANEL AND

ITS FUNCTIONS
o@ Rotex ovens feature separate temperature

o control for the top and bottom of the oven
= chamber for a wider range of cooking options.
@ This means that you can set the temperature
e to suit your needs and have better control over
@ the cooking process, doneness and baking.

THE CONTROL PANEL CONSISTS OF:
= = «_ Temperature controls - these allow you to
,, ,{independently set the required cooking tem-
W W~ perature in the range from 70°C to 250°C at
@ gy the top and bottom of the oven chamber.
@-..-g Mode switch - you can use it to select one of
the 6 operating modes of the electric oven:
Top heat - used for toasting and for achieving
— a golden brown when cooking fish, chops,
chicken legs and wings. It should be set at the
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end of the cooking process.

Lower heat - for baking cakes with frosting,

cakes and biscuits.

Upper and lower heating - for baking pastries,
meat and fish dishes and roasting vegetables.
Upper and lower convection heating - for

crisping, drying excessive juices, and for suffi-

ciently baking a large cake or poultry carcass.
Upper and lower heating with rotisserie spit
- is used for cooking poultry, meat and fish on
a spit.

= The upper and lower heating with convection

= and rotisserie is designed to create a crispy

crust when cooking poultry, meat and fish on a
A~ spit.

Time control - allows you to set the cooking
time.

The operating indicator and the oven's internal light come

on (illuminate) after the required time has been set using the
time controller and go out when the set operating period has
expired. An acoustic signal sounds at the end of the set oper-
ating time. If you want to switch off the heating before the set
time has elapsed, turn the time control knob counterclock-
wise to the O mark.

FIRST USE

Before using the oven for the first time, we recommend that
you remove all accessories from the oven. Insert the power
plug into the socket. Switch on the oven for an ‘idle’ frying cy-
cle (Upper and Lower heating cycle) to remove the smell and
smoke produced by the substances applied and the metal
parts to protect them.

To do this:

- switch on the electric oven by scrolling the mode switch to
the symbol

set the maximum temperature using thermostats 1A and 3A
and set the timer for 15 minutes;

- leave the appliance running with the door open in a ventilat-
ed room.
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It is normalEfor smoke to be emitted from the surfaces of the
metal parts and side openings during operation. Ventilate the
room after the set time has elapsed.

Make sure that your hands are dry before touching the
switches and buttons on the appliance to set them to the de-
sired positions, or the power plug or cord.

OPERATING THE APPLIANCE

Place the electric oven on a wide, heat-resistant surface at
least 10 cm away from walls, furniture, etc. To switch on the
electric oven, insert the power plug into the socket. Prepare
the food and place it in the appropriate tray. Set the desired
operating mode on the control panel 2A. Turn the thermo-
stats to the desired temperature. Set the desired heating
mode using the controls 1A-3A. If necessary, switch on the
convection mode.

* CONVECTION (BLOWING) WITH THE

— WITH THE BUILT-IN FAN

Convection is the transfer of heat by air flow. The principle of
convection is that warm and cold air are exchanged (warm
air rises and cold air falls). In this way, the air flows are mixed,
and its temperature becomes the same everywhere. Thanks
to convection, you can even cook food using multiple modes
without unwanted flavour mixing.

Set the desired time using the timer. The appliance's operat-
ing indicator will light up and the oven will start to operate.
The timer will count down. When the timer is up, the oven
switches off and a buzzer sounds. To end cooking early, scroll
the timer knob to OFF.

Observe the cooking process through the glass door. Pay at-
tention to the labels of the selected modes, the cooking time
and the set temperature. If necessary, turn the ingredients
by opening and closing the door quickly.

When cooking is finished, turn all the controls to OFF and
unplug the mains plug. To switch off the oven early, manu-
ally turn the timer knob to the OFF position. Open the door.
Remove the tray using the grip or wear oven gloves (not
supplied).
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COOKING MEAT ON THE SPIT

Place the ‘fork’ on the spoke of the spit and screw it on. Put
the meat (chicken) on the spit. Screw the fork onto the spoke
of the spit on the other side. Make sure the meat is evenly dis-
tributed. Insert one end of the spoke into the motor connec-
tor and place the other end on the opposite side. Close the

door. Select a mode. —
Set the maximum temperature of the mode. Set the desired
time. The electric oven will start working and the roasting pan
will rotate. When the cooking is finished, turn all the controls
to OFF and unplug the power plug. Use tongs to remove the
meat from the oven. Place a baking tray under the roasting
pan to collect any drippings. It is recommended to put 2 cups
of water in the tray to avoid smoke and unpleasant odours.
BAKING
Grease a baking tray or baking tin with oil and fill it with
batter. Put the wire rack in place or place the baking tray or
tin with the dough on the wire rack. The frequent cooking
temperatures for some foods listed below are only recom-
mendations and depend on the number of ingredients, their
size, and placement in the electric oven. To achieve the best
possible flavour, increase/decrease the time and temperature
COOKING RECOMMENDATIONS

Recipes/Quantity Degrees Time Function
Roasted meat (1000g) 200°-230° | 60-80 min. *
Roasted fish (1000g) 190°-210° | 30-40 min.
Baked vegetables (500g) 190°-210° | 30-40 min. *
Meat, vegetables, fish in foil (500g) 190°-210° 30-45 min. E]
Roasting meat, vegetables, fish(500g) 230° 20-30 min. L
Pasta casserole (1000g) 200° 20-30 min. *
Bread (500g) 230° 20-35 min. =
Cakes and pies (5009g) 170°-180° | 25-40 min. *
Biscuits, small confectionery products (200g) | 170° 10-15 min. E]

= =
!select the mode and set the regulator 713@\ to ‘O’ degrees
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slightly by switching the heating elements on together and
individually.

TO DRY

Place the pieces of food (vegetables, fruit, mushrooms, herbs,
herbs, meat, fish, bread) on the rack in a loose layer to allow
air to circulate freely. Select the ‘Lower heating’ mode. Set the
timer. Switch on the electric oven and set the minimum initial
temperature to 60°C. You can increase or decrease the tem-
perature and time slightly during the drying process. Repeat
the process if necessary.

DEFROSTING

Place the frozen food (meat, fish, minced meat, mushroomes,
etc.) on the cooking space. Select the ‘Top heating’ mode. Set
the timer for 3-5 minutes. Switch on the electric oven and set
the minimum initial temperature to 70°C. Repeat the process
if necessary.

WARNING: Food should be placed at least 2 cm away from
the upper heating elements.

CLEANING AND MAINTENANCE OF THE APPLIANCE

- Before cleaning the appliance, make sure that it is un-
plugged and has cooled down completely.

- Always clean the oven from food residues and dirt after
cooking.

- Do not leave cleaning the appliance for a long time to avoid
the formation of food residues that are difficult to remove. Do
not immerse the appliance in water or other liquids. Always
ensure that water does not enter the electrical connections.

- Wash the accessories with warm, soapy water without using
aggressive or abrasive detergents. Dry them thoroughly.

- To remove food residues and grease stains, wipe the interior
and exterior surfaces of the electric oven with a damp cloth
and mild, non-abrasive detergent. Then wipe with a clean,
damp cloth without detergent and dry.

- Make sure that no water gets into the air vents of the electric
oven, as this may cause damage to the appliance.

- Do not use abrasive substances or hard sponges for clean-
ing, as they may damage the surface of the appliance parts.
-Repeat this procedure after each use of the electric oven.
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TRANSPORT AND STORAGE

- The appliance must be transported by all types of transport
in accordance with the rules for transporting goods applica-
ble to the type of transport.

- When transporting the appliance, use the original factory
packaging.

- The devices must be transported without the possibility of
direct exposure to precipitation and aggressive environments.
- The devices are stored in a closed, dry and clean room at
an ambient temperature not exceeding + 40 OC and relative
humidity not exceeding 70% and in the absence of acid and
other vapours in the environment that adversely affect the
materials of the devices.

THE EQUIPMENT AND COLOUR ARE INDICATED ON THE
PRODUCT PACKAGING

All materials in this manual have been carefully checked. In
the event of errors, omissions or inconsistencies, the com-
pany reserves the right to make the final interpretation. The
manufacturer reserves the right to make changes to the
design, configuration, and minor technical characteristics of
the product in the course of improving its products without
additional notice of such changes.

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/

EU on electrical and electronic devices, known as WEEE
== (Waste Electrical and Electronic Equipment), provides
the legal framework applicable in the European Union for
the disposal and reuse of waste electronic and electrical de-
vices. Do not dispose of this product in the bin, instead going
to the electrical and electronic waste collection centre clos-
est to your home.

WARRANTY REPORT

rotex.ua

36




Company distributor guarantees compliance of this product
for the use for which it is intended for a period of one year.

In the case of breakdown during the term of this warranty,
users are entitled to repair or else the replacement of the
product at no charge if the former is unavailable, unless one
of these options proves impossible to fulfill or is dispropor-
tionate. In this case, you can then opt for a reduction in price
or cancellation of the sale, which must be dealt with directly
with the sales vendor. This also covers replacement of spare
parts provided that the product has been used according to
the recommendations specified in this manual for both cas-
es, and has not been tampered with by any third party that
is not authorised by company distributor. The warranty will
not cover any parts subject to wear and tear. This warranty
does not affect your rights as a consumer in accordance with
the provisions in Directive 1999/44/EC for member states of
the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a distributor company authorised
Technical Service for repair of the product. Since any tam-
pering of the same by anyone not authorised by distributor
company, or the careless or improper use of the same shall
render this warranty null and void. The warranty must be ful-
ly completed and delivered along with the receipt or delivery
docket for the effective exercise of rights under this warranty.
This warranty should be retained by the user as well as the
invoice, receipt or the delivery docket to facilitate the exer-
cise of these rights. For technical service and after-sales care
outside the Polish territory, please submit your query to the
point of sale where you purchased the item or check for fur-
ther aftersales information a https://rotex.ua
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TABNUUSA FAPAHTIMHOIO PEMOHTY
TABELA NAPRAW GWARANCYINYCH
WARRANTY REPAIR TABLE

Homep HaTta [aTta Bu- Onuc peMoHTy Ha3By Ta neyaTtka M6 MancTpa,
rapaH- Hagxo- KOHaHHS cepBicHOro AKUN BUKOHaB
TinHoro KeHHs | peMOoHTy LeHTpYy PEMOHT
PeMOHTY | Yy peMOoHT
Numer Data Data Opis naprawy Nazwa i piecze¢ Imie i nazwisko
naprawy otrzyma- | naprawy centrum serwis- technika, ktéry
gwarancy- nia do owego wykonat naprawe
jnej naprawy
Warranty Date of Repair Description of repair name and seal of Full name of the
repair receipt date the service center technician who
number for repair performed the
repair
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