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Ho6pe pownu B Electrolux! bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte Hawusa
ypeAa.

B HaweTo xenaHue ga 6vaem yCTOVI‘-WIBIA, HamMansaBame yn0Tpe6aTa Ha XapTuna u

EE npegocTaBsiMe MbJIHUTE PBKOBOACTBA 3a NoTpebuTens oHnariH. LLle nonyunte
nocTtbn 4o BalweTo mbiHO pbkoBOACTBO 3a noTpebutens Ha electrolux.com/
manuals

q BwxTe cbBeTn 3a ynotpeba, 6poluypu, oTCTpaHsaBaHe Ha HEVU3MPaBHOCTU U

nHopmaLms 3a cepBm3 U peMoHT Ha electrolux.com/support
] mectroux 3a noseye peLienTyn, CbBETU, OTCTPAHSABAHE Ha HEWM3NPABHOCTK UsTerneTe
X npunoxexne My Electrolux Kitchen.

Available on the A\, GETITON
. App Store ’/’ Google Play

3anasBame cu npaBoTO HA USMEHEHUA.
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1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHAMATESTHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYyKUMK. MNMponssoantenat
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsABaHUSA UNn NoBpeaun B pesyntart Ha
HenpaswWiHa MHCTanaums unm ynotpeba. BuHarn gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e30nNacHoO 1 NeCHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHocCT 3a fgeua 1 xopa B HepPaBHOCTOWHO
NnonoXeHue

1

Toau ypen moxe ga 6bae nsnonseaH oT geua Hag 8-
roguLlHa Bb3pacT, KakTo 1 OT nnua ¢ HamaneHm
dM3NYECKUN, CETUBHU U YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UK OT
nnua 6e3 onuT 1 NO3HaHUSA, camo ako Te ca noA
HabnogeHne nnu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
GesonacHata ynotpeba Ha ypena un pa3dompaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-rognilHa Bb3pacT U Xxopa C TEXKU
NN KOMMNSEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH ako He ca noj NOCTOSAHHO HabnaeHue.
[euaTa Tpabea ga 6baart nog HabnogeHne, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu Urpaqar c ypega n MobunHu
yctpoucTBa c/cbe My Electrolux Kitchen .

[pbXTe BCUYKN ONAKOBKN ganedye oT Aeua 1 U3XBbprieTe
OMakoBKUTE N0 MECTHUTE npasuna.

NMPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute 4OCTBIMHN YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AomMaluHuTe nobumMun ganed ot ypeaa, korato ce n3nosnssa
N KOraTo ce oxnaxpga.

AKO ypeabT uMa yCTPOUCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsbBa Aa ce akTmBupa.

[eua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UNK
nogapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

Tosun ypea e rnpegHasHa4vyeH caMo 3a roTBeHe.
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Toau ypen e npegHasHadeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLLEHUS.

Toau ypen moxe ga ce usnonssa B opucu, ctam B xoten,
cTan B MOTEN, KbLLUW 3a rocTu 1 gpyrn nogobHu mecra 3a
HacTaHABaHe, KbeTO TOBa M3Nosi3BaHe He HaaBuMLLaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanuduumpaHo nvue Tpsabea Aa nHcTanupa ypeaa
n oa cMeHun kabena.

He nsnonseanTte ypega, npeau ga ro HCTanupare BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpeaun n3BbLPLUIBAHETO Ha KakBaTo U Aa e NoaApbXKKa,
N3KNYEeTe ypeaa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

AKO 3axpaHBalLmnAT kaben e noBpeaeH, Ton TpsibBa aa ce
CMEHM OT NPOU3BOANTESS, OT HEFOB OTOPU3NPaH CEPBU3EH
LEeHTBbP Unn oT KBanuduumpaHo nuue, 3a aa ce nsberHe
OMacHOCT.

NMPEOYTNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINHYEH,
npeav ga cMeHuTe namnaTa, 3a Aa nsberHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYMPEXOEHWE: YpeabT n HEroBute 4OCTBMHN YacTu
ce HaropeLudasat no BpemMme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa Aa He ce JOKOCBaT HarpeBaTeSNTHUTE efIEMEHTU
UM MOBBPXHOCTTA Ha BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM Cb40BE 3a NeYeHe.
3non3BanTte camo ceH3opa 3a XpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3n ypea.

3a pa ceanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHaTta 4acT Ha HocauuTe, a crnep ToBa 1 3a4HUA Kpan
Ha HocaduTe OT CTpaHM4YHUTE CTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

He nouyncTteanTte ypega ¢ napoymcradka.

He nanonaeaiite rpybu, abpasmsHu, noymcTaaLim
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTarnHu CTbprasnkm 3a noYncTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTaTa, 3alloTo Te MoraT Aa Hagpackar
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NMOBBPXHOCTTA 1 TOBa [a AoBeae A0 cyynBaHe Ha
CTBKIOTO.

2. NHCTPYKLUWW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 UHcTanauusna

LLinprHa B 3agHaTa YacTt Ha 559 Mm
/\ BHAMAHUE! ypepa
Camo kBanuumumpaHo nmue Moxe aa AvnbounHa Ha ypena 569 Mm
U3BBPLUN MOHTaXa Ha ypeaa. [ObnboynHa Ha BrpaxxaaHe 548 mm
Ha ypeja
*  MaxHeTe BCMYKM OMaKoBKM.
* He MoHTuMpaliTe 1 He nsnonaearite HvnGoynHa npu oTBopeHa 1022 mm
noBpeaeH ypea. Bpara
* Cnepgaiite NHCTpyKUMUTE 32 MWHUManeH pasmep Ha oT- 560x20 MM
MHCTannpaHe, npunoXXeHn Kem ypeaa. Bopa 3a BeHTunayus. OT-
* BwuHarm BHumaBawte, korato mectute BOP Pas3ronoxeH B AOMHa-
ypeaa, Tl KaTo € TexbK. BuHaru Ta 3ajiHa cTpaHa
n3nons3BanTe NpeanasHn pbkaBmum 1 [TbIKMHA HA OCHOBHMS 3a- 1500 MM
3aTBOPEHN 0BYBKM. xpaHBaLy kaben. Kabenbst
* He gbpnanTe ypena 3a gpbxkara. € pasronoXeH B AeCHMA
*  MoHTupariTe ypeaa Ha 6e3onacHo u bIbI1 Ha 3afiHaTa cTpaHa
NOAXOASALLO MACTO, KOETO OTroBaps Ha MOHTEKHM BUHTOBE 4x25 v

MOHTaXXHUTE U3NCKBaHUA.

* Tpsabea ga cnassate MUHUMANHOTO

DBSCTORHME £10 APYTM YPEaN U 2.2 EnekTpnyecko cBbp3BaHe

yCTpOWCTBA. |
» [peaw oa MoHTUpaTe ypeaa, NnpoBepeTe /N\ BHUMAHME!

Aanu Bparata My ce oTBapsi Puck oT noxap vnuv TokoB yaap.

6e3npobnemHo.
+  YpeabT e 06opyABaH ¢ enekTpuyecka * Bcuuku en. Bpb3ku Tpsibea Aa ce

cuctema 3a oxnaxgaHe. Tpsibea ga ce HanpasdAT OT kBanMduLypaH

U3Mon3Ba C enekTpo3axpaHBaHETo. eNeKTPOTEXHMK.

* YpenbT TpsibBa Aa e 3a3eMeH.
MwHUManHa BUCOYMHa Ha 590 (600) Mm * YBepeTe ce, Ye napameTpuTe Ha
oTBOpa 3a BrpaxaaHe (Mu- TabenkaTta ¢ TeXHNUYECKN AaHHM ca
HUManHa BUCOYNHA Ha OT- CbBMECTUMM C ENEKTPUYECKUTE AaHHWN Ha
BOpa 3a Brpaxaaxe noa 3axpaHBaLyaTa mpexa.
paGorHws nnor) +  BuHaru nanonseaiite NpaBuUIHO MOHTUPaH
LinpnHa Ha oTBOpa 3a 560 mm KOHTaKT CbC 3allinuTa OT TOKOB yaap.
BrpaxaaHe * He usnonassaiTte pasknoHnTenu unm
[OwbnbouynHa Ha oTBOpa 3a 550 (550) mm a,qanTepmvc MHOrO BXO[0BE.
BrpaxaaHe * BhumaBaliTe ga He noBpeauTe
3axpaHBaLlys Liencen 1 3axpaHsallus

Bucouna B npeaxara yact 594 Mm kaben. Ako 3axpaHealmsaT kaben Tpsabea
Ha ypena na 6bae nogMeHeH, ToBa Tpsibea aa 6bae
BucounHa B 3agHaTa yact 576 Mm M3BBPLLUEHO OT HalnA OTopu3npaH
Ha ypeaa CepBU3€EH LiEHTBP.
Winpwia & npearara dacr 595 rm He nogyCKaMTe 3axpaHBaluTe kabenu aa
Ha ypena ce pobnwkaeat [0 BpaTuykaTta Ha ypeaa

UNK NPOCTPaHCTBOTO MoA Hero, ocobeHo
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KOraTo € BKITHO4EeH UJTK KOraTo BpaTudkaTa

e ropeuya.

+ 3awuTaTta OT TOKOB yaap Ha ropeLiuTe u
n3onupaxu Yactu Tpsbea ga 6bae
3aTerHara rno TakbB HauuH, Ye a He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTH.

+ CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eMHCTBEHO B Kpasi Ha

UHCTanauusita. Yeeperte ce, ye LencenbT

3a 3axpaHBaHe e JOCTbMeH cres
MHCTanupaHeTo.

* AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BalTe 3axpaHBalLLms Liencen.

* He n3gbpneaiiTe 3axpaHBalyms kaben, 3a

Aa U3Kn4nTe ypeaa. BuHaru

n3gbpneariTe Liencena Ha 3axpaHBaHeTo.
* M3nonseante camo NpaBuIiHU YCTPOKCTBA

3a nsonauua: npegnasHu npekbceBayn Ha
MpexaTa, npegnasutenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
Oa ce n3Bagar ot pacyHraTta),

M3KINK4YBaTesNn N KOHTaKToOpKu 3a yTe4dka Ha

3a3eMsiBaHeTO.

» EnekTpuyeckarta uHctanaumsi Tpsioea ga
“ma M30nmMpaLLo YyCTPpONCTBO, KOeTo Bu
no3BonsBa Aa U3kniouuTe ypeaa ot en.
Mpexarta npu BCUYKM NOMKCK.
M3onupalloTo ycTpoincTBo TpsibBa Aa e ¢
LUMPUHA Ha OTBapsIHE HA KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

* Tosu ypepn ce goctass
enekTposaxpaHBsallu Lencen u kaben.

2.3 Usnon3BaHe

/\ BHAMAHMUE!

Pvick oT HapaHsiBaHe, U3rapsiHusi, TOKOB
yAap Unu ekcnnosusi.

TunoBe kabenu, nogxoQsaLM 3a MHCTana-
uusa unu nogmsiHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

He npomeHsiiTe npegHasHayeHeTo Ha
ypeaa.

YBepeTe ce, Ye BEHTUMaLMOHHUTE OTBOPU
He ca brnokvpaHu.

He ocTaBsite ypena 6e3 Hag3op no
BpeMe Ha paborTa.

VskntouBanTe ypena cnepn BCsko
n3nonssaHe.

BbaeTte BHMMaTenNH, korato oTBapsATe
BpaTaTa Ha ypeaa, AokaTto ypeabT
paboTu. Moxe ga n3nese ropeLy Bb3ayx.
He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpUY pbLie unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

He okasBaliTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
BpaTa.

He na3nonsBaiite ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UMM NOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

OTBapsnTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha
ypena. M1anon3saHeTo Ha CbCTaBKM C
ankoxon MoXe Aa npeaunsBrka cCMecBaHe
Ha ankoxorn v Bb3ayX.

He nossonsBaiiTe UCKPU NN OTKPUT
nnambK Aa BNu3aT B KOHTAKT € ypeaa,
KoraTto oTBapsiTe BpaTarta.

He nocrtaBanTe 3ananumu NnpoaykT unu
npeameTn, KOMTO Ca HAMOKPEHW CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 6nm3ocT o ypeaa
WY BbPXY Hero.

He cnopensiite ceosata Wi-Fi napona.

3a ceyeHneTo Ha kabena BmxTe obwarta
MoLLHOCT Ha TabenkaTa ¢ AaHHW.MoxeTe
CbllLIO Aa HanpaBuTe cnpaeka B Tabnuuara:

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noBpeaa Ha ypeaa.

O6wa mowHocTt (W) CeyveHue Ha kabena

(Mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

3aszeMuTenHusAT kaben (3eneH/ xbNT kaben)
Tpsibea aa 6bae ¢ 2 cM No-AbIbr OT
KadaBMA as3oB 1 CUHUA HyrneB kaben .

3a pga ce n3berHat nospeam u
obesuBeTsiBaHe Ha emaina:

— He nocTaBsaiTe cbAoBe 3a (hypHa unu
ApYrv NpeaMeT B ypeaa ANPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He nocTaesnTe anymmHueBo onmo
AVIPEKTHO BbPXY ABbHOTO Ha ypeaa.

— He nocTaBsiiTe BoAa AUPEKTHO B
ropeLyms ypea.

— He MocTaBsaNTe BNaxHu CbaoBe U
XpaHa B ypeaa, crej kato
NPUKHOYUTE C FTOTBEHETO.
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— ObaeTe BHUMATENHW, KOraTto Maxarte
UINN NocTaBsATE akcecoapuTe.

+ OO6esuBeTsiBAHETO Ha emanina unu
HepbXaaemaTa CTOMaHa He oka3Ba
BMUSIHNE BbpXY paboTaTa Ha ypeaa.

* MsnonseaiiTe Abn6oKa TaBa 3a BraXHu
TopTw. [nogoBuUTE COKOBE NPUYMHSIBAT
neTHa, KOUTO MoraT Aa 6GbAaT TpPaHu.

* BwuHaru roteeTe npu 3aTBOpeHa BpaTUyka
Ha ypega.

* Ako ypeObT € UHCTanupaH 3ag nperpaga
oT MeberneH Tvn, Hanp. 3a4 BpaTuyka B
Wwkad, Tasun BpaTuyka TpsibBa BMHarK aa e
OTBOpEHA, A0KaTO ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpEHa, Morart fa ce akymynupar
TONNMHa w1 Bnara, KOUTo BrNocrneacTBue Aa
noBpeasT ypeaa, wkada nnv noga. He
3aTBapsiiTe Nnperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He U3CTUHEe HambIIHO crepf ynoTpeba.

2.4 'pnxka U noYncTBaHe

* He nouncTearite KaTanuMTUYHUA emanin c
noyncTBaLLy npenaparu.

2.5 BbTpelwHo ocBeTneHue

/\ BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yaap.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHoCT OT HapaHsiBaHe, noxap uUnm
noBpefa Ha ypeaa.

» [lpeav nogapbxka Ha ypeaa ro
N3KIYeTe 1 n3BageTe LWwencena ot
3axpaHBaLLnst KOHTaKT.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Miva
OMacHOCT CTBKIEHMTE NaHenu ga ce
CuynaT.

* CwmeHsanTe He3abaBHO CTHKMNEHUTE
naHenu Ha BpaTuykaTa, koraTto ca
nospefeHn. CBbpxeTe ce C oTopusmpaH
CEepBU3EH LIEHTBP.

+ BHumaBaliTe, Korato ceansaTe Bpatuykata
OT ypeaa. Bpatuykarta e texkal

* [louuncTtBainTe penoBHo ypeaa, 3a aa
npegoTBpaTUTe yBpexaaHe Ha
NOBBPXHOCTHUSI MaTepuman.

+ [louncteTe ypeaa c Mokpa, Meka Kbpna.
M3nonsBariTe camo HeyTpanHu
npenapaTtu. He nanonsearite abpasvBHu
Kbpnu, pasTBOPUTENU UM METanHu
npegmeTu.

» AKo m3nonaeare crnpen 3a ypHa,
cnepBaviTe MHCTPYKUunTe 3a 6e3onacHocT
BbpXY OMakoBkaTta My.

8 DBDbBIJIFAPCKA

* OTHOCHO namnara(MTe) BbTpe B TO3n
NpoAayKT 1 pe3epBHMTE Namnu, NpogaBaHun
oTAenHo: Tean namnu ca npegHasHayYeHn
[a n3gbpxaT Ha eKCTpeMHU hnsnyecku
yCrnoBuWS B JOMaKUHCKW ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumm, BNaxHOCT Uin
Ca npegHasHaveHun Aa curHanuaupat
MHdopMaLmMs 3a paboTHOTO CbCTOSIHME Ha
ypena. Te He ca npegHasHaveHu 3a
13nonssaHe B APYrv NPUIOXEHNs 1 He ca
noaxoAsiLn 3a ocBeTABaHe Ha
nomMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

*  To3M NPOAYKT BKMOYBA CBETIIMHEH
M3TOYHUK C KNac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

*  W3nonsanTe camo namnum CbC CbLUnTE
cneyundmrkaymn.

2.6 ObcnyxBaHe

« 3anonpaska Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOPU3NPaHUSA CEPBU3EH LIEHTBP.

» W3non3Baiite camo opuUriHanHu pe3epBHu
yacTu.

2.7 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!

Puvck oT HapaHsiBaHe unu 3agyLuaBaHe.

» CBbpxeTe ce c 06LMHCKUTE BNacTu 3a
nHdopMaLUs kaK Aa U3XBbPuTe ypeaa.

*  Wskniouyete ypepa ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

* W3BapeTte 3axpaHBawus en. kaben B
6nmM3oCT 0O ypeaa 1 ro u3xBbpreTe.

» [MNpemaxHeTe gpbxkaTa Ha BpaTuykara, 3a
[Aa npegoTBpaTUTe 3aKneLlBaHeTo Ha
Jdeua, unv gomalluHu nobumMum B ypeaa.



3. MIHCTAJITMPAHE

/\ BHUMAHVE! 3.1 BrpaxpaaHe

Bx. rnaBa "Be3onacHocT". www.youtube.com/electrolux
uYOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N

(*mm)

+198-»
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3.2 3akpenBaHe Ha chypHaTa KbM
OoTBOpa 3a BrpaxkgaHe

4. OINMMCAHNE HA YPEJOA

4.1 O6w npernep

#m =B

s 9l

r =19
o @] 8

2 =11 5

CPV/_C)_\‘

(o

4.2 Akcecoapu

» CkapalpadT
3a cbaoBe 3a roTBEHE, TaBU 3a TOPTU U
neyeHe.

* TaBa 3a neyeHe
3a TopTU 1 BUCKBUTW.

* Cbpa 3arpun/ nevyeHe

3a neyeHe unu kaTo cbf 3a C'b6VIpaHe Ha

MasHuHa.

10 BbJIFTAPCKH

EERONCEOENE

KoHTponeH naHen

Konye 3a pyHKUMMTE 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasnexue

HarpsiBaly enemeHT

"He3no 3a BKNOYBaHe Ha TepMocoHaaTa
Ilamna

BeHtunartop

BbTpellHa yacT Ha cpypHaTa
Bopauu 3a ckapa, oTcTpaHsemu
[Mo3unumsa Ha ckapa

TepmocoHaa

3a nsmepBaHe Ha TemnepaTtypaTta B
XpaHaTa.

TeneckonnyHu Bogauun

3a no-necHo NocTaesHe 1 U3BaxagaHe Ha
TaBUTE U ckapara.



5. KOMAHOHO TABJ10

5.1 BknrouBaHe n U3KNO4YBaHe Ha
ypeaa
3a ga BkntounTe ypeaa:

1. HatucHeTte kon4yeTto. KonyeTo nackava.

2. 3aBbpTeTe KnoYa 3a PyHKLMK
HarpsiBaHe, 3a oa nsbepete yHKumaTa.

3. 3aBbprerTe knova 3a ynpasrneHue, 3a aa
n3bepeTe xenaHaTta TemnepaTypa.

4. HatucHete OK.

3aBbpTeTe Kntova 3a PyHKUMK HarpsiBaHe B

N3KIIoYeHa nosnums, 3a Aa U3knunTe ypeaa

[

5.2 MNpernen Ha KOHTPONHUA NaHen

YpenbT e 3aKntoyeH.

%

Bneste B MeH0TO 1 m36epeTe MKOHaTa,
3a Oa oTBopuTte: |-|0MOLL| npu roteBeHe.

E

BneaTe B MeHI0TO 1 n3bepeTe nkoHaTa,
3a ga otsopute: lNoyncTBaHe.

&

Bneste B MeHioTO 1 n3bepeTe ukoHata,
3a pga oteBopuTte: HacTtporiku

>»>

Bbp3o HarpsiBaHe CBETU.

3

\I/

[oTBeHeTO Ha napa € BKITH4YEHO.

TepMOCOH,EI,a CcBeTu.

DIy

Tarimep cBeTu.

%
=
o
o

MpuknioyBaHe cBeTH.

[
<

OTnoXeH cTapT CBETU.

Bposiy ceeTw.

)| C

Wi-Fi ceeTn.

@ HatucHeTe , 3a aa sagagete OyHKumm
Ha YyacoBHUKA.

H» HaTtucHeTe v 3agpbxTe, 3a Aa 3aja-
nete yHkumsiTa: Bbp3o HarpsisaHe.

8- HatucHeTe , 3a Aa BkntounTe UK U3-

! KntounTe namnarta BbB ypHaTa.

/? HatucHeTe, 3a aa 3apagete Temnepa-
TypaTa B CbpLEeBMHaTa Ha: TEPMOCOH-
na

OK HatucHeTe , 3a Aa notebpanTe 1360-
pa cu.

VD)

[nCTaHUMOHHO ynpaBsneHue cBeTu.

5.3 UHaukaTopu Ha ekpaHa

_°BEAE:EE6M;

QDQ::‘;';' 8¢/

sToP

EkpaH cbC 3aganeHu pyHKUMKU Ha ByToHuTe.

6. MPEAN IMbPBA YINOTPEBA

3a Temneparypa unu speme. JleHtara
€ uanarta YepseHa, koraTto ypeabT [4o-
CTUTHe 3ajafeHara TemMneparypa.

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

6.1 MbpBOHaYanHoO noyncTBaHe

1. W3BapeTe oT ypeda BCUYKM akcecoapu U
NOABWXHWTE OMOpU Ha ckaparta.

MouncTBaliTe ypeaa v akcecoapute camo
¢ MrkpodnbbpHa Kbpna, Tonna soda v
MeK Mo4yumcTBaLLl npenapar.

MocTaBeTe NpUHAANEXHOCTUTE U
NoABWXHUTE OMOPY Ha ckapaTa obpaTHO
B MbpBOHaYanHaTa UM nosvumsi.
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6.2 HayanHo npegBapuTenHo ypena. MoxeTe CblU0 Aa U3ternure

3artonnsiHe NPUMNOXEHNETO ANPEKTHO OT Mara3vHa 3a
. NPUNOXEHUSI.

Mpeon nbpBaTa ynngeGa, HacTpoiTe 2. CriensaiiTe MHCTPyKLMMTE 33

YacoBHUKa U 3arpenTe npeaBapuTENHO MHCTANMpaHe Ha NPUIOXEHNETO.

npashmns ypea. 3. 3aBbpTeTe Kova 3a PYHKUMSTA 33

1. WsBapeTe oT ypeaa BCUYKM akcecoapu u sarpsiBaHe, 3a 4a usbepere =
NOABWXHWUTE ONOpK Ha ckapaTa. 4. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUA KoY, 3a Aa

2. 3apaBaHe Ha (byHKUusITa E 3apaite n3bepete: Hactpoiku. BkntousarHe Wi-Fi.
MakcumanHarta TemnepaTypa. BwxTe rnasa ,MeHio: HacTtponku®.
OcTtaBeTte ypeaa ga pabotu B
npoabmkeHue Ha 1 4. YecToTa 2.4 GHz WLAN

3. 3apaBaHe Ha byHKUusTa @) 3apavite 2400 - 2483.5 MHz
MakcumanHaTa Temneparypa.
OcraseTe ypeaa Aa paboti B MpoTokon gFEgNtlaoz.ﬂb DSSS, 802.11g/n

npoabKeHne Ha 15 MUH.

MakcvmanHa EIRP <20 dBm (100 mW)

4. 3apaBaHe Ha pyHKUMATA Iil 3apaiite MOLLIHOCT

MakcumanHaTa Temneparypa.

OcrtaBeTte ypena ga pabotn B Wi-Fi moayn NIUS-50

npogbmkeHne Ha 15 MuH.

VsknioueTe ypeaa 1 nsvakaiite aa M3CTUHe. 6.4 CodbTyepHM NULEH3N
YpeabT MOXe Aa U3nbysa MApU3Ma 1 AUM.

YBeperTe ce, Ye Bb3aAYLIHUAT NOTOK B CodpTyepbT B TO31 NPOAYKT ChAbPXa
NOMELLEHNETO € AOCTaTbYEH. KOMMOHEHTU, KoUTO ca 6asnpaHm Ha
GeannaTeH codTyep 1 TakbB C OTBOPEH KOA,.
6.3 Be3)xuyHa Bpb3Ka Electrolux 6narogapw 3a npuHoca Ha
o6LHOCTUTE, NpefocTaBsALm codTyep ¢
3a Aa cebpxeTe ypeaa, koiTo Bu Tpabsa: OTBOPEH Kof, 1 poboTyka, KbM NpoekTa 3a
+ BeakunyHa Bpb3ka C MHTEPHET. paspaboTBaHe.
*  MoGWnHO yCTPOICTBO, CBbP3aHO KbM
chluaTa GeakMIHa Mpexa. 3a focTbn 4o copc kofa Ha Teaun
) KOMMOHEHTM oT GeannaTteH cogTyep
1. 3a pa usrernute My Electrolux Kitchen COTYEP C OTBOPEH KOZ, YNUTO MMULIEH3NOHHM
npunoxexneto: CkaHuparite QR koga Ha YCIOBUS M3UCKBAT MyBnnKyBaHe, v 3a 4a
Tabenkarta c JaHHU C kKamepaTa Ha BUAWTE MbAHATA UM MHOPMaLMS 38
MOGUITHOTO C1 YCTPOIACTRO, 3a Aa BbAETE | apTopcku Npasa v NPUNOKUMUTE
NpeHaco4eHn KbM Ha4anHaTa cTpaHula NULLEH3NOHHK ycrioBus, noceTeTe: http:/
Ha Electrolux. electrolux.opensoftwarerepository.com

®upmenara Tabenka ¢ AaHHM Ce HaMMPa | (nanka NIUS).
Ha npefHaTa YacT Ha BbTPELIHOCTTa Ha

7. BCEKMOHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHVE! 7.1 ®yHKUUM HarpsiBaHe

Bx. rmaea "besonacHocT". Mopewy Bb3ayx/BeHTUNUP
3a neyeHe Ha [0 TPV H1BA €AHOBPEMEHHO U
3a cylleHe Ha xpaHa.3apainTte Temneparypa-
Ta ¢ 20 — 40°C no-manko, oTKonkoTo 3a Tpa-
AVLMOHHO neYyeHe.
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TpaAuLMOHHO NeyeHe
3a neyeHe Ha TECTEHM Y MECHU XpaHU Ha ef-
HO HUMBO.

) SteamBake
3a gobaBsiHe Ha BNaXHOCT Mo BpPEME Ha ro-
TBEHE. 3a nosiyyaBaHe Ha NPaBUITHUS LBST U
XpyrnkaBa Kopuyka rno Bpeme Ha neyexe. 3a
noBeye COYHOCT Mpu NpeTonssiHe. 3a KOH-
cepBvpaHe Ha NIof4oBe U 3efeHYyLU.

Abn6oko 3ampa3eHun XpaHu

—  3a [a ctaHaT xpynkasu NonyroToBuUTe XpaHu,
Hanp. kKapTodKku, KapTodu ¢ KopUyka unu
nponeTHn pynua.

DyHKUMA Nuua

3a neyeHe Ha nuua. 3a xpynkae 1 3aneyeH
6nart.

OoneH HarpeBarten
3a nevyeHe Ha crnagkuwm ¢ Xpyrnkasa gonHa
4acCT U 3a 3anasBaHe Ha XpaHaTa.

lf] MeyeHe c BNaxHocT

¢ Tasn dyHKUMS e NpeaHasHaveHa 3a necTeHe
Ha eHeprusi No Bpeme Ha roteeHe. Korato s
u3nonaearte, TemMnepartypara BbTpe B ypeaa
MOXe [a ce pasnuyasa oT 3ajafeHaTa TeM-
nepatypa. /ianonsea ce octaTbyHaTa
TonnuHa. MoLLHOCTTa Ha HarpsiBaHe MoXe Aa
ce Hamanu. 3a noBeye UHPOPMaLUS BKTE
rnasa ,ExxegHeBHa ynotpeba“, ,benexkun” 3a:
[MeyeHe c BNaXHOCT.

Fpun
3a 3annyaHe Ha TbHKM XpaHu Unu npenuyaHe
Ha xnsi6.

Typ6o rpun

3a neyeHe Ha ronemu napyeTa Meco unu
NTVLM C KOCTUTE Ha eHO HKBO. 3a orpeTeHn
1 3a kadsiBa Kopuyka.

D)

MeHio
3a pa BneseTe B MeHioTO: [MomoLy, npu rotee-
He, MouyncTBaHe, HacTporiku.

®

[opeLy Bb3ayx/BeHTMNUP, TpagmunoHHo
neyeHe: KoraTo 3agagete
TemnepaTtypata nog 80 °C, namnata
aBTOMaTUYHO ce mn3kntoysa cnepq 30 cek.

7.2 Benexkun oTHocHo:lleyeHe ¢
BNaXHOCT

Tasn yHKums Gelle n3nonssaHa B
CbOTBETCTBME Ha M3UCKBAHUSITA 3a Knac Ha
eHepruiiHa eekTBHOCT 1 ekogmn3ariH EU

65/2014 (cnopen n EU 66/2014). UsnuteaHus
cbrnacHo: IEC/EN 60350-1.

Bparara Ha dpypHaTa TpsibBa aa ce 3aTBopu
o BpeMe Ha roTBeHe, Taka Yye yHKuusTa aa
He ce NpeKbCcBa 1 fia ce rapaHTupa, 4ye
dypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Hal-BUCOKa
eHeprumnHa eekTUBHOCT.

KoraTto uanonseaTte Tasu yHKUUS,
namnuykata aBTOMaTU4HO Ce U3KMIYBa cnes
30 cekyHam.

3a MHCTPYKLUK 3a rOTBEHE BUXTE rnaea
,CbBeTn”, MNeyeHe c BnaxHocT. 3a obLym
npenopbKM OTHOCHO MECTEHE Ha eHeprus
BWXTe rnaea ,EHepruiiHa ehekTMBHOCT®,
JlecteHe Ha eHeprusa®“.

7.3 Hactpoika: ®PyHKLUMM HarpsiBaHe

1. 3aBbpTeTe KOHTPOMNHOTO KoMnye 3a
dyHKUMM HarpsiBaHe, 3a Aa usbepeTte
DYHKUUS HarpsiBaHe.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO Kon4e, 3a Aa

3ajagerte teMmneparypara C

8§ - hatucrete 3a4pbXKTe, 3a Aa BKI4vuTe
dyHKumaTa: bbp3o HarpsBaHe. bbp3o
HarpsBaHe. Ts e Hann4yHa 3a HAKOU PyHKLMK
Ha dypHaTta.

7.4 Hactpownka: N'oTBeHe Ha napa
YBeperTe ce, Ye ypeaa e CTyAeH.

1. HanbnHeTte peneda BbB BbTPELLHOCTTA
¢ Makcumym 250 mMn YelwmsiHa Boga.
He nbnHeTe 0THOBO peneda BbB
BBLTPELUHOCTTA N0 BPEME Ha roTBEHe Unm
KoraTo cpypHata e ropetua.

2. 3aBbpreTe Kknoya 3a PyHKUMM
HarpsiBaHe, 3a ga nsbepete PyHKUMS

HarpsiBaHe [,
3. 3aBbpTeETE KOHTPOMNHOTO KOMNYe, 3a Aa
(<)

3ajagere Temneparypara
4. 3arpewTe npefBapuUTENHO NpasHusa ypea
3a 10, 3a MMH Aa cb3gageTe BNaXHOCT.
5. [loctaBeTe xpaHaTa B ypeaa.
KoraTo roTBeHeTo npukmoyu:

« 3aBbpTeTe Knoya 3a PyHKUMM HarpsiBaHe
B M3KMIOYEHa No3uLVs, 3a Aa U3KMiounTe
ypeaa.
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« OTBOpETe BpaTuykaTa BHUMAaTEsHO.
OcBoboaeHata BnaHOCT MoXe aa
npeaunsBuKa narapsiHus.

* YBepeTe ce, Ye ypeaa e CTyaeH.
OTcTpaHeTe ocTaTbyHaTa Boda OT
peneda BbB BbTPELLHOCTTA.

7.5 HacTtpowka: NMomouy npu rotBeHe
LY
N

Bcsko sicTe B ToBa NOAMEHIO MMa
npenopbynTenHa yHKUMs 1 TeMnepaTypa.
MoxeTe Aa HacTpouTe Yaca u
TemnepaTypara no BpemMe Ha roTBeHe.

Korato dyHKLMsITa NpuKnioYBa, NposepeTe
Janu xpaHara e rotosa.

3a HsIKoW OT ACTUATa MOXETe [a roTBUTE U C
TepmocoHaa. CteneHTa, 4O KOATO ce roTBU
ACTNETO:

* AnaHrne

* CpeaHo naneyeHo

+ [ob6pe n3neyeHo

1. 3aBbpTeTe KkNoya 3a pyHKUMMTE 3a
HarpsiaHe, 3a Aa Bnesete B —MeH1o.

LY

2. Wsbepete *¥. Hatuchete OK.

3. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KNtoY, 3a Aa
n3bepeTe HOMepa Ha SICTMETO.
Hatucrere: OK

4. T[loctaBeTe xpaHaTa B ypega. HatucHere:

OK

MomoLy Npu rotBeHe

JlereHpa

TepmocoHAa Ha pa3nonoxeHue. MNocTase-
Te TepmMocoHAa B HaW-NIbTHATa YacT Ha
ACTMETO.

Korato 3apgageHata TepmocoHaa Temne-
paTtypa e gocTurHaTa, ypeabT Ce USKIMHoY-
Ba.

KonuuectBoTo Bofa 3a doyHKUMsITa 3a na-
pa.

Moarpeiite NnpeaBapuTenHo ypeaa, npean
[a 3anoyHeTe Aa roteuTe.

HuvBo Ha ckaparta.

Actue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
P1 loBexpao neyeHo,
anaHrne
P2 FoBexpo neveHo, 1-15«r;4-5cm /P E 2; TaBa 3a neyeHe
CPeaHo n3neyveHo pebenn napyeta ?Ianbp»(ere MECOTO 3a HSAKOJSIKO MUHYTMW B rOpeLL TUraH.
ocTaBseTe B ypeda.
P3 FoBexpao neyeHo, go-
6pe nsneyeHo
Mbpxona, cpegHo 180 - 220 r Ha nap- /0? E E
. 3; neYyeHo sicTUe Ha ckapa
n3nevyeHa ye; 3 cm aebenn ’
P4 peseﬁla 3anbpxeTe MecOTO 3a HSKOMKO MUHYTY B ropeLL TUraH.
Mocraeete B ypeaa.
MNeyeHo/3apylweHo 1.5-2«kr .
P5  roBeXAo (OCHOBHO /‘? EI 2; neyeHe Ha AICTMETO Ha cKapa

pebpo, 6yT, kopem)

3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOMKO MUHYTU B ropeLy TUraH.
[o6aseTe TeuHocT. MNocTaBeTe B ypeaa.
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fActue

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

MeyeHo roeexao,

P6 ananrne (6asHo ro-
TBEHe)
MeueHo roeexao, 1156 4-5 /‘?EI 2i TaBa 3a neyeHe
P7 cpenHo usneueHo - o K 4 -9 CM  U3nonssaiiTe NOBUMUTE CY NOLANPABKM UM CAMO COf 1
(6aBHo roTBeHe) Aebenm nap4eTa  ppqco cmnsH NUNep. 3ambpxeTe MecoTo 3a HAKOMKO
MVHYTM B ropeLy TuraH. MNoctaseTe B ypeaa.
MeyeHo rosexno, Ao-
P8 6pe n3neuyeHo (6aBHo
roTBEHE)
FoBexpo dune,
P9 anaurne (6aBHo ro-
TBEHE)
Fosexpao cune, 05-15kr;5-6 /‘? IE' zi TaBa 3a neveHe
P10 cpeaHo n3neyeHo cm aebenu napue-  VIsnonssaiite nobummTe C1 MOANPaBKMA UK CaMo Con 1
(6aBHO roTeeHe) Ta NPSICHO CMIISH Nunep. 3anbpXXeTe MEeCOTO 3a HSKOMKO
MWHYTU B ropeLy, TuraH. MoctaseTe B ypeaa.
loBexnpo cune,
P11 rotoBo (6aBHo rotee-
He)
MeyveHo Tenewko (Ha- 0.8 -1.5kr; 4 cm /0? EI 2: neveHo sicTVe Ha ckapa
np., nnewka nebenu napyeta 2
P12 P ) P M3nonagaiite no6umnte cu noanpaeku. Jo6aseTte Tey-
HocT. NokpnTO neveHo.
Meuen caurckm Bpat 15-2k /‘? IE' 2; NeYeHo SICTUE Ha ckapa
UnK nneuka ’
P13 Crep nonoBuHaTa OT BPeMETO 3a roTBeHe obbpHeTe Me-
coTo.
'bPNaHO CBUHCKO 1.5-2«r
':JGIagHo roTeeHe) /‘? B 2; TaBa 3a ne4YeHe
P14 M3nonagaiite no6umute cu nognpasku. Cries nornosuHa-
Ta OT BPeMeTo 3a rotBeHe 06bpHETE MEcoTo, 3a Aa no-
nyun paBHOMEpPEH 3NaTUCT LBAT.
CBwuHcko cdmne, 1-15«kr;5-6¢cm
P15 npsicHo neGenv napyeta /‘? IE' 21 neyeHe Ha ICTUETO Ha ckapa
M3nonaBaite no6umnuTe c1 NOANPaBKK.
CBUHCKM pebpa ¢ 2 - 3 kr; u3nons-
TbHKO Meso : BanTe cyposMu, 2 - ‘EI 3; ALNGOK TUraH
P16 3 oM TBHKY pebpa ,(El:oﬁaaeTe TEYHOCT, 3a Aia NoKpMeTe AbHOTO ga AcTHeTO.
€ TBHKO MECO C(J)'lTeo,q nofioBMHaTa OT BPEMETO 3a roTBeHe 0ObpHETE Me-
ArHeluku 6yT ¢ KoCcT 1.5-2«r;7-9cm
Y [ne6enn napueTa /? IE' 2; neyeTe SICTUETO B TaBa 3a NeveHe
P17 [o6asete TeyHocT. Cried nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHe 06bpPHETE MECOTO.
sino nune 1 - 1.5 kr; npecHu
u P E 2; &J 200 mn; kKacepon B TaBa 3a nevyeHe
P18 M3nonagaiite nobumute cu nognpasku. Cres nonosuHa-
Ta OT BPEMETO 3a rotBeHe o6bpHETe NiUneTo, 3a Aa rno-
nyun paBHOMEpPEH 3naTUCT LBAT.
MonosuH nune 0.5-0.8 kr
P19 /‘? E 3; TaBa 3a neveHe

M3nonagaiite no6umute cu noanpasku.
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P20

fActue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
Munewky ropan 180- Zoger Hanap- #o[y][] 2; Kacepon Ha ckapa

M3nonagaiite no6umute cu nognpasku. 3ambpxete Me-
COTO 3a HSIKOSKO MUHYTU B FOPELL, TUraH.

P21

Munewkwu 6yTyeTa, -
npecHu

/‘? EI 3; TaBa 3a neveHe

Ako MbpBO MapuHoBaTe nunewkute GyTyeTa, 3agaiite
no-HWcKka TemnepaTypa v roTBeTe No-Abro.

P22

Matuua, uana 2-3«kr

/? B 2; neyeHo ACTME Ha ckapa

M3nonsganTte nobumnte cu nognpasku. MNMoctaBete me-
COTO B Cb/ 3a neyeHe. Cnep nonoemHaTa oT BPeMeTo 3a
rotBeHe oGbpHeTe naTuyaTa.

P23

Mbeka, yana 4-5«r

/? B 2; ALN6OK TUraH

M3nonsganTte nobumnte cu nognpasku. MNMocraBete me-
coTo B AbNn6oKa TaBa 3a neveHe. Cnea nonosmnHaTa oT
BpEMETO 3a roTBeHe o6bpHeTe rbekaTa.

P24

Pyno ,,Ctecanun* 1 kr

/?B 2; ckapa

M3nonsganTte nobumnte cu nognpasku.

P25

Lisna pu6a, Ha rpun 0.5 - 1 kr Ha puba

/‘? EI 2; TaBa 3a neveHe

HanbnHeTe pubaTta ¢ Macno v usnonaearTe noduMmmTe
CM1 noanpasku U GUNKK.

P26

®une ot puba -

E B 3; kacepon Ha ckapa

M3nonsganTte nobumnte cu noanpasku.

P27

Yunskenk -

E 2; @ 28 cm hopma 3a TopTa Ha ckapa

A6BNKOB Kenk -

P28 EE 2; &J 100 - 150 mn; TaBa 3a nevyeHe
P29 AA6unkos Tapr . =] 2; chopma 3a naii Ha ckapa
A6 bnKkoB nan -

P30 BNKOB nau EB 2;&]100—1501\/111;@ 22 cm chopma 3a nan
Ha ckapa

P31 Bpaynu 2 Kr TecTo B 3; AbLN6OK TUraH

P32 I:ioxona.qoau Mbcpu- ) ‘Z]IEI 2; l&J 100 - 150 mn; chopma 3a MbUMHM Ha cKa-
pa

P33 ﬁZ"K ¢ xne6Ha dop- . El 2; chopma 3a xnsi6 Ha ckapa

P34 Mevenm kapTochm T B 2; TaBa 3a Nne4veHe
MocTaBeTe Lenu kapTodu c obenkaTa B TaBa 3a neveHe.

P35 KapTodu ¢ kopuka T E 3; TaBa 3a nNeyveHe C NocTaBeHa XapTus 3a nNeveHe

ManonsgaiTte nobumnte cu nognpasku. HapexeTte kap-
TohbuTe Ha napyeTa.
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fActue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
IpunoBaHu cMmeceHun 1-1.5«kr
3gneuqyuu E 3; TaBa 3a neveHe C NocTaBeHa XapTusi 3a neyeHe
P36 M3nonagaiite nobumute cu nognpasku. Hapexete 3e-
nNeHYyumMTe Ha napyeTa.
p37 KpokeTn, sampasenu 0.5 kr El 3 TaBa 3a neveHe
MbpxeHn kapTodu, 0.75 kr .
P38 sampasenn El 3; TaBa 3a neyeHe
TasaHsa ¢ meco/ 1-15«r B 2
P39 3eneHuyuy che cyxu ; Kacepona BbpXy ckapa
KOpM 3a nacTa
KapTodheH orpeteH 1-1.5«kr B 1: kacepona Bbpxy ckapa
CypoBU kapTogu ’
P40 (©p procdm) 3aBbpTeTe ACTMETO Crief noroBuHaTa oT BPeMETO 3a ro-
TBEHE.
MpsicHa nuua, TbHKa
P41 P Ha - E B 2; M 100 mn; TaBa 3a neyeHe C nocraseHa
XapTus 3a neyeHe
MpsAcHa nuua, aebe-
P42 nz’: ua, A - E IEI 2; TaBa 3a NeYveHe C NoCTaBeHa XxapTusa 3a neve-
He
Knw -
P43 El 2; TaBa 3a NneYeHe Ha ckapa
Bareta/Ma6ara/bsn 0.8 kr
— @ B 2; l“;“J 150 mn; TaBa 3a neveHe C NocTaBeHa
P44 XapTus 3a neyeHe
3a 65n xns16 e Heo6xoAMMO NnoBeye Bpeme.
MbnHo3bpHeCT / pb- 1kr o .
P45 wen/ yepeH xnsi6 ‘Z] IEI 2; l_J 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe nNocTaBeHa xap-

TVS 3a neveHe / npaBoblbiiHa TaBa 3a NevyeHe Ha CKapa

7.6 NMpomsaHa: HacTpoukn i

1. 3aBbpTeTe knoya 3a PyHkuMmM

HarpsiBaHe, 3a fa Brnesete B —MeHio.

2. WN3bepeTe ‘@’ Hatucnere OK.
3. 3aBbpTeTe konyeTo, 3a aa n3bepete

HacTponkaTta. HatucHere: OK

4. Perynupante cTonHOCTTa. HatucHeTe:

HacTtpoliika CToMHoCT

02 ApkocT Ha ekpaHa 1-5

3BYK Ha ByToHUTE 1 - 3BykoB curHan,
03 2 - lLlpakeaHe, 3 -
M3knioyeH 3Byk

04 CwunaHa3sByk.curHan 1-4

OK 05 TepmocoHaa [en- 1 - Anapma u cTon,
3aBbpTeTe KON4yeTo 3a hyHKUMMTE 3a creue 2 - Anapma
3arpsisaHe B M3KnioveHa nosunuys, 3a aa 06 Bposu Bk, / Mk,
nanesete ot MeHto.

07 Ocsetnexune Bkn. / N3kn.
Meito: HaCTDOVIKVI 08 bBbp3o HarpsiBaHe Bkn. / N3kn.
HacTtpoiika CToMHOCT 09 Wi-Fi Bk, / Uakn.

01 Yac ot geHoHowmeTo  CwmsiHa
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HacTtpoiika CToMHOCT

10 ABTO ANCTAHUMOHHO Bkn. / Uskn.
nencTene

11 3abpassHe Ha mpexa- [a/He
Ta

12 [emo pexum AkTuBMpaLy koa:

2468
13 CodryepHa Bepcus MpoBepka
14 3aHynsaBaHe Ha Ha- Oa/He

CTponkuTe

7.7 EHeprocnectaBawa

YpeObT cbabpxa (YHKLMM, KOUTO BU
no3BornsiBaT Aa MKOHOMUCBATE eHeprus
npu eXXeHEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTta Ha ypeaa e
3aTBOpeHa, koraTto Toi pabotu. He
oTBapsTe Bpatata TBbpAe YecTo Mo Bpeme
Ha roTeBeHe. MNMogabpxaiiTe ynmbTHEHUETO Ha
BpaTaTa YMCTO 1 Ce yBepeTe, Ye e Jobpe
pMKCMpaHo B CBOATA NO3ULUS.

V3nonaBarnite meTanHu rorBapcku cbaoBe, 3a
na nopgobpuTe eHeprocnecTaBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He noarpsianTe
chbypHaTa, npeau rotBeHe.

Korato NpUroTBATE HAKONKO ACTUA
HaBEOHBX, CBEXAANTE UHTEpBAnuTe Mexagy
roTBeHeTo UM 40 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssante QyHKUMnTE
3a roTBEHE C BEHTWUMATOP, 3a Aa NecTuTe
enekTpoeHeprus.

8. JOMBbITHUTEJTHN ®YHKLINA

8.1 3akniousaHe @

Tasun pyHKUMs NpegoTBpaTsiBa crnyyanHa
npomMsiHa B paboTara Ha ypeaa.

BkntoyeTe s, koraTo ypegbT paboTtu -
3a[aeHOTO roTBEHE MPOAbBIIKaBa,
KOHTPOJTHUAT NMaHern e 3aKIoYeH.

18 BbJIFTAPCKH

OcTaTb4Ha TonnuHa

BeHTUNaToOpbT M NamnuykaTa npoabrkasaT
[a paboTar. KoraTo usknouunte ypeaa,
eKpaHbT Nokasea ocTaTbyHaTa TonuHa.
MoskeTe Aa usnonssaTe Tasu TonnMHa, 3a ga
ObPXUTE XpaHaTa Tonna.

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e nosede oT 30
MUHYTU, HAManeTe TemnepaTypaTa Ha ypeaa
00 MYHUMYM 3 — 10 MUHYTW Npeaun Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TONMHa BbTPE B
ypeaa Lie NpoabilkK Aa roTeu.

M3nonaBariTe octaTbyYyHaTa TOMNMNMHa, 3a aa
3aToNnATE APYrN XPaHU.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HMckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoika, 3a Aa u3nonseare
ocTaTbyHaTa TONAMHa 1 Aa nogabpxare
acTuata Tonnu. MHaMkaTopsT 3a ocTaTbyHa
TONMUHA UK TeMNepaTypa ce NosiBsiea Ha
avcnnes.

loTBeHe ¢ U3KNYeHa naMmnmuyka
M3kntoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha
roTeeHe. Bknioysarite g camo, korato nmare
Hy>Kaa OT Hesl.

MeyeHe ¢ BNaXxHOCT
DyHKUMSA, pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha
€HEeprus no Bpeme Ha rotBeHe.

Korato nanonseate 1asu yHKumMs, namnara
aBTOMaTU4HO ce u3kntoysa cnep 30 cekyHau.
Moxe ga BkntouMTE namnuykara oTHOBO, HO
TOBa AENCTBUE LLie HamanM O4akBaHOTO
eHeprocnecTsiBaHe.

BkntoyeTe 5, korato ypeaobT € U3KIKOYEH — HE
MOXe Oa Ce BKI04YUN, KOHTPONMHUAT NaHen e
3aKITHOYEH.

OOK. HaTUCHeTe 1 3aApbXTe, 3a Aa
BKIHOYMTE PYHKUMATA.

MposByyaBa curHan. &- npemurea 3 nbTu,
KOraTo 3aKnoYBaHEeTO € BKIOYEHO.



OOK - watucrere n 3anpbxTe, 3a Aa
W3KMIoUNUTE dyHKLUSITA.

8.2 ABTOMaTU4HO U3KNIOYBaHe

OT cbobpaxeHns 3a 6e30nacHOCT ypeabT ce
N3KI0YBa crnej U3BeCTHO Bpeme, ako e
BKItOYEeHa PyHKUMSA 3a 3aTonnsHe, a
HaCTPOMKMTE HE ca NMPOMEHEHM.

C) D )
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

9. dYHKUMN HA HACOBHWKA

9.1 OnucaHue Ha (pyHKUUUTE Ha
YyacoBHMKa

@ 3a fa HacTpouTe YacoBHMKa, KOWTO
nokasBa TeKyLLOTO BpeMe.
Yac ot ge- Y P
HOHOLWMETO
Q 3a 3apgaBaHe Ha o6paTtHo 6poeHe. Ko-
= raTto TaiMepbT MPUKITIOYUN Ce YyBa CUr-
Tanmep

Han. GyHKUMATa He Brnusie BbpXy pa-
6oTaTa Ha dypHaTta.

3a 3apgaBaHe Ha BpemMeTpaeHe Ha ro-
STOP TBeHeTo. Korato TaﬁMepr NPUKIOYN,

Bpeme 3a  NpoO3By4aBa 3BYKOB CUrHan v QyHk-
rotBeHe  LWsiTa 3a HarpsisaHe ce U3KI0YBa aB-
TOMaTUYHO.
@ 3a oTnaraHe Ha cTapTta u/unu kpas Ha
roTBeHeTo.
OTnoxeH
cTapt
@ Mokassa konko Abnro paboTn ypeabT.
MakcumymbT e 23 4 59 MuH. Tasmn
Bposy

DyHKUMS He Bnusie BbpXy paboTtaTta
Ha dpypHaTa.

9.2 HacTtpoika: Yac ot
AeHOHOLI.IVIeT0®
1. 3aBbpTeTe Kknoya 3a PyHKLUN

HarpsiBaHe, 3a fa Brnesete B —MeHio.
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHMSA KNtoY, 3a Aa

n3bepete ‘@/ Yac oT geHoHowumeTo.

(°C) O )

250 - makcumym 3

ABTOMaTMYHOTO U3KINIOYBAHE He AencTBa Npu
cnegHute dyHkuun: OcseTnexue,
TepmocoHaa, OTnoxeH cTaprT.

8.3 Oxnaxpgaw, BeHTUnatop

KoraTo ypeabT paGoTu, oxnaxaalusaTt
BEHTUNATOp Ce BKIH0YBa aBTOMaTMYHO, 3a Ja
noAabpKa NOBbPXHOCTUTE My XNafHu. Ako
U3KINIOYNTE ypeaa, OXnaxaalumsT
BEHTUNATOP MOXe Aa NPoabkM Aa paboTu,
[loKaTo ypeabT ce oxnaau.

3. 3aBbpTeTe KOHTPOHWA KNtod, 3a Aa
3afjagere yaca.

4. Haruchete: OK

9.3 Hactpowka: Taﬁmepﬂ

1. Korato ypeabT € U3KIIYEH, HaTUCHETE
@. Korato ypeabT e BKIHOYEH,
HaTUCHeTe QD nBa nbTu.

Ha ekpana ce nokasea: 0:00 n Q
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUSA KNtoY, 3a Aa
3apgagete Tanmep.

3. Haruchere: OK TaiimepsT 3anousa
BeAHara obpaTtHo bpoeHe.

Korato BpemeTo uateue, HatucHete OK i
3aBbpTETE KONYeTo 3a DYHKUMW HarpsaBaHe B
N3KITHOYEHO MONOXKEHME.

9.4 HacTtpoiika: Bpeme 3a rOTBeHes%

1. 3aBbpTeTe kntoya, 3a ga nsbepete
dyHKUMATa 3a HarpsiBaHe 1 3agante
Temnepartypa.

2. HatucHete QD HSIKOMNKO MbTU.
Ha ekpana ce nokassa: 0:00 un %

3. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KNtoY, 3a Aa
3apgapete Bpewme 3a roteeHe.

4. Haruchete: OK
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TarimepbT 3anoyBa BegHara obpaTHo
OpoeHe.

KoraTo BpemeTo uateue, HatucHete OK
3aBbpTETE KOMYETO 3a DYHKUMU HarpsiBaHe B
N3KIMHOYEHO MOSIOKEHME.

. Y

9.5 Hactpoitka: OTnoxeH ctapt

1. 3aBbpTeTe KNoYa 3a PyHKUMATa 3a
3arpsiBaHe, 3a ga usbepete yHkuusTa.

2. HatucHete @ HSIKOSIKO MbTW.
Ha ekpaHa ce nokasea: 4acbT OT

Y
OEeHoHoLmeTo GJ CTAPT.
3. 3aBbpTeTe KOMYeTo, 3a Aa HacTpoute
Yyaca 3a Havarno.

4. Hatuchere: OK

Ty
Ha ekpaHa ce nokassa: --:-- CJ cTon.
5. 3aBbpreTe kntoya 3a ynpaenexuve, 3a ga
3agageTte BpeEMETO 3a Kpaw.

6. Hatucherte: OK

TanmepbT 3anoyBa obpaTHO GpoeHe
CbIrMacHO HaCTPOEHOTO Bpeme 3a CTapT.

Korato BpemeTo usteue, HatncHete OK 1
3aBbpTETE KONYETO 3a DYHKUMN HarpsiBaHe B
U3KIMHOYEHO MOSIOXKEHME.

9.6 BknrouBaHe 1 U3KIOYBaHe:
Bposau ©)
1. 3aBbpTeTe kntoya 3a PyHKLMK

HarpsiBaHe, 3a Aa Bnesete B —MeHio.
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMNHUS KNtoY, 3a Aa

nsbepete <5 Bposiy. BuxTe rnaea
.BcekmgHeBHa ynoTtpeba“, MeHto:
HacTtpowiku.

3. Hammchere: OK
4. 3aBbpTeTe KMo4a 3a ynpasrieHue, 3a aa
BKIOYUTE M U3KMIOUMTE hyHKUMSTA.

5. Hatuchere: OK

10. U3MNOJISBAHE HA AKCECOAPUTE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

10.1 NocTaBsAHe Ha akcecoapu

MankaTta BgnbOHaT/Ha OTrope yBenu4yasa
©6e3onacHocTTa. BanbbHaTMHUTE CbLo ca
yCTpolicTBa NPOTUB NpeobpbLyaHe. BucokmsaT
pb0 OKOMo pelueTkaTa NnpegoTepaTssa
M3NTb3BaAHETO Ha roTBapCKX CbA0OBE.

20 BBIIFAPCKU

BkapaiTe peluetkata mexagy Bofelumrte
percu Ha onopuTe My U ce yBepeTe, Ye e C
KpayeTtaTa Hagony.

TaBa 3a neyeHe / Abnboka TaBa

BkapainTte TaBaTa mexay Bogauute Ha
OMOpHWTE perncu.

10.2 TepmocoHaa

ViamepBa TemnepartypaTa B XxpaHaTa.

TpsabBa fa ce HACTPOAT ABe TemnepaTypu:
o,

. C - TemnepaTtypaTa BbB BbTPELIHOCTTa
Ha ypeaa.

. M- TemnepaTypaTta B CbpLeBuHaTa Ha
XpaHara.



3a makcumarnHo fo6pu pesynTaTti npu
roTBeHe:

+ CnbcraBkuTe TpsibBa Aa ca CbC cTanHa
TemnepaTypa.

* He n3nonsearite 3a TEYHU ACTUS.

» [lo Bpeme Ha roteeHe, urnata Ha
TepmocoHaaTta TpsibBa fa 6bae BkapaHa
[OoKpaW B ACTMETO.

lNeyveHe c: TepmocoHaa

/\ BHAMAHMUE!

ChblLecTByBa ONaCHOCT OT MU3rapsiHns,
TbI KaTo TepMocoHAaTa U HocauuTe Ha
padpToBeTe ce HaropelysaBaTt. He
[OKOCBaliTe ApbXKaTa Ha TepmocoHaaTa
c ronu pbue. BuHaru nsnonssante
pbKaBuuy 3a pypHa.

1. BknioueTe ypena.

2. 3apanTte yHKUMATA Ha 3aTOMMSHE U aKo
e Heobxoaumo, Temnepartypara Ha
dypHarta.

3. TlloctaBeTe TepmocoHAaTa B Cbaa:

Meco, nomawHun nTuum n puda
MocTaBeTe yanarta urna Ha
TepMocoHAaTa B LileHTbpa Ha MecoTo unu
pubaTta B Hal-nIbTHaTa M YacT.

A

11. MPEMOPBKN N CbBETU

11.1 Npenopbku 3a rotBeHe

TemnepaTtypaTa 1 BpemMeTo 3a roTBeHe B
TabnuuuTe ca caMo OpPUEHTUPOBBYHU. Te
3aBUCAT OT peLenTuTe, Ka4ecTBOTO U
KONMMYECTBOTO Ha U3MOM3BaHUTE CbCTaBKY.

Kacepona

MocTaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaaTa
TOYHO B cpefaTa Ha Kaceponara.
CeH30pbT 3a XpaHa TpsibBa ga e
cTabuneH Ha e4HO MSCTO MO BpeEME Ha
neyeHe. Manonseavite TBbpAa CbCTaBKa,
3a ga nocturHeTe edekTa. Msnonssavite
pbba Ha TaBaTa 3a neyeHe, 3a Aa
noanpeTe CUNUMKOHOBaTa ApbXka Ha
TepmocoHaaTta. BepxbT Ha
TepmocoHaaTa He TpsibBa Aa JokocBa
OBbHOTO Ha TaBaTa 3a NneyeHe.

4. BknioyeTe TepMOCOHAATa B rHE340TO,
KOETO Ce HaMmupa Ha CTpaHuyHaTa cTeHa
BbTpE B ypena. Buxre ,Onucaxue Ha
npoaykra®“.

OvcnneaTt nokassa HacTosLwaTa

Temnepatypa Ha TepmocoHaara.

5. /'? — HaTWUCHeTe, 3a Aa 3agageTte
TemnepaTypaTa Ha CeH3opa B
CcbpLeBuHaTa.

6. Hamuchere: OK

KoraTo sicTneTo gocturHe HactTpoeHarta

TemnepaTtypa, npo3By4aBa curHan. imate

n3bop mexay ToBa Aa crnpeTte unu aa

NPOoABLIKMUTE Aa roTBUTe, 3a Aa ce yBepuTe,

Yye xpaHaTta e nobpe usnedena.

7. WN3Bagete TepmocoHOaTa OT rHE340TO U
MaxHeTe ACTUETO OT ypeaa.

BawmsT ypeq Moxe 4a roTBu Unu nede no-
pasnuyHo oT npeauluHmsa. CbBeTUTe No-gony
nokassaT NpernopbUYMTENHUTE HACTPOIKM 3a
Temneparypa, Bpeme 3a rotBeHe 1 Nnosmuyus
Ha pelleTKaTa 3a onpeaeneHy BUaose
XpaHu.
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AKO He MOXeTe [ja HaMepuTe HacTPOMKIUTe 3a
KOHKpeTHa peuenTa, noTbpceTe Nofo6HM
peuenTu.

CumBonu, nsnosnssBaHu B Tabnuuure:

« TwuraH 3a nuua - TbMeH, HeoTpaxaTeneH,
anameTsp 28cm

* CbpA 3a nevyeHe - TbMEH, HEOTpPaXaTeneH,
anamvetsp 26¢cm

*  PamekuHum - kepamuka, guameTbp 8cwm,
BUCOYMHA 5 cm

* OcHoBa 3a hnaH - TbMHa,
HeoTpaxarenHa, guameTbp 28cm

11.3 NeyvyeHe ¢ BnaxHocT

gy Tun xpaHa

PyHKUMA HarpsiBaHe

°C TemnepaTypa
Akcecoap

Mo3auumsa Ha ckaparta

O

Bpewme 3a roTBeHe (MUH)

11.2 NeyeHe ¢ BNaXHOCT -
npenopbUYUTESNIHU akcecoapu

V3nonsBarite TbMHW, HEOTpasaBaLy donua
1 cvaoBe. Te abcopbupaT TonnuHa no-gobpe
OT CBETNUTE U OTpaXaTerlHN CbAOBeE.

3a Han-gobpu pesynTtatu cnegsante
NpeanoXeHuaTa B gonHaTta Tabnuua.

§§5
=

°C

Cnagkv pyna, 16 TaBa 3a NeyeHe Unn cbA 3a 180 20-30

6pos oTTU4aHe

Pyna, 9 6pos TaBa 3a Ne4yeHe Unn cbA 3a 180 30-40
oTTUYaHe

Muua, 3ampaseHa, ckapa 220 10-15

0,35 kr

Pyno TaBa 3a NeveHe Unu cbp 3a 170 25-35
oTTUYaHe

BpayHu TaBa 3a NeYeHe unu cbp 3a 175 25-30
oTTUYaHe

Cycne, 6 6pos Kepamn4Hu cbaoBe B/y ckapa- 200 25-30
Ta

OcHoBa 3a naHauL- MeTanHa ocHoBa 3a hfnaH Ha 180 15-25

naHeH dnax ckaparta

TopTta ,Buktopusa® Ccbf 3a neyeHe B/y ckapaTa 170 40 - 50

Bapeta pu6a, 0,3 kr TaBa 3a Nne4yeHe Unn cbA 3a 180 20-25
oTTUYaHe

Lisna pu6a, 0.2 kr TaBa 3a neveHe unu cbp 3a 180 25-35
oTTUYaHe

dune ot puba, 0,3 kr  TWraH 3a nuua Ha ckapaTta 180 25-30
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BapeHo meco, 0,25 kr  TaBa 3a neyeHe uUnu cbp 3a 200 35-45
oTTUYaHe

Wawnwk (wuwye), TaBa 3a Ne4YeHe Unn cbA 3a 200 25-30

0.5 kr oTTU4aHe

Bucksutkm, 16 6post TaBa 3a Ne4YeHe Unn cbA 3a 180 20-30
oTTUYaHe

MakapyHc (cnag.), 24 TaBa 3a neveHe Unu cbpa 3a 180 25-35

6pos OoTTU4aHe

MbduHn, 12 6post TaBa 3a NneyveHe Unu cbp 3a 170 30-40
oTTUYaHe

ConeHnu 6uckenTn, 20 TaBa 3a NeYeHe unu cbp 3a 180 25-30

6pos oTTU4aHe

BuckBUTM OT NeKko Te- TaBa 3a NeveHe Unu cba 3a 150 25-35

cTo, 20 6post oTTU4aHe

TaptaneTu, 8 6post TaBa 3a Nne4yeHe Unn cbA 3a 170 20-30
oTTUYaHe

3eneHyyLm, BapeHn,  TaBa 3a NeyeHe UM CbA 3a 180 35-45

0,4 xr oTTUYaHe

BeretapuaHcku om- TUraH 3a nuua Ha ckapara 200 25-30

net

CpeOmseMHOMOPCKM  TaBa 3a NeyYeHe Unu cbp 3a 180 25-30

3eneHyyuu, 0,7 kr

OTTn4aHe

11.4 UHdhopmauma 3a nanutBawim naboparopumn

ManuTtBaHus cwrinacHo IEC 60350-1.

§§§

°C O

= =
Marnkw keiikose 20 6posi/  TpaauLUMOHHO neveHe TaBa 3a ne- 3 170 20-35
Tabna YeHe
Manku keitkoBe 20 6pos/  [opely Bb3ayx/BeHTUnup  Tasa 3a ne- 3 150 - 160 20-35
Tabna yeHe
Manku keiikoBe 20 6pos/  [opely Bb3ayx/BeHTUNMp  Tasa 3a ne- 2un4 150 - 160 20-35
Tabna YeHe
A6bnkoB nawi, 2 Tasn @20 TpaguLMOHHO neveHe Ckapa/padt 2 180 70-90
cM
A6bnkos nan, 2 Tasn @20 [opewy Bb3ayx/BeHTUnup  Ckapa/padt 2 160 70-90
cM
ManpuwnaHosa Topta 6e3  TpaauUMOHHO neveHe Ckapa/padt 2 170 40 - 50

Ma3HuHa, dhopma 3a Kemk

@26em M)
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ManguwnaHoBa TopTa 6e3  [opely Bb3ayx/BeHTunup  Ckapa/padT 2 160 40 - 50
Ma3HuHa, hopmMa 3a Kerk
@26cm 1)

ManguwnaHoBa TopTa 6e3 [opely Bb3ayx/BeHTunup  Ckapa/padT 2n4 160 40 - 60

Ma3HuHa, hopmMa 3a Kerk

@26cm 1)

MacneHku [opewy Bb3ayx/BeHTUnup  TaBsa 3a ne- 3 140 - 150 20-40
YeHe

MacneHku lopewy Bb3agyx/BeHTnup  TaBsa 3a ne- 2n4 140 - 150 25-45
YeHe

MacneHku TpagnumnoHHO neyeHe TaBa 3a ne- 3 140 - 150 25-45
YeHe

Toct, 4-6 6p0$|1) pun Ckapa/padT 4 Makc. 1-5

Byprep ot rosexao, 6 Fpun Ckapa/ 4 MakKc. 20-30

6pos, 0.6 kr2) pacr, Tasa

’ 3a oTuexaa-

He

1) 3arpeiTe npeasaputenHo ypeaa 3a 10 MUHyTH.

2) nocrasere ckapaTa Ha TpPeToTO HMBO M TaBaTa 3a OTLexAaHe Ha BTOPOTO HMBO Ha cbypHaTa. 3arpeiite npeasa-
putenHo ypeaa 3a 10 MuHyT. O6bpHETE ACTMETO Ha NONOBMHATA BPEME 3a rOTBEHE.

12. TPVXN U TTOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 BeneXkun oTHOCHO
noymcTtBaHeTo

I'Ipenapam 3a noyncrTteaHe

» [louncTtBanTe npegHaTa YacT Ha ypeaa
camMo ¢ MUKpombbpHa Kbpna ¢ Tonna
BOAA ¥ MeK NoYMCTBaLL npenapar.
[MoyncTeTe 1 NpoBepeTe yNMbTHEHNETO
Ha BpaTM4yKaTa OKomno pamkarta Ha
BbTpELUHOCTTA.

+ WanonssariTe noyncTaaly pasTeop, 3a Aa
NOYNCTUTE METANHUTE NOBBPXHOCTHU.

+ [loyncTeTe neTHaTa € nek NnoYmcTaaLy,
npenapaT. He ro HaHacsanTe BbpXxy
KaTanuTU4YHUTE NOBBPXHOCTHU.

BceknpgHeBHa ynoTtpeba

*  W3bbpceariTe BbTPELWHOCTTA Cres BCAKO
nsnonseaHe Ha ypeaa. HatpynsaHus Ha

24 BbBIIFAPCKU

Ma3HUHW UNW Apyru ocTaTbUy Morat aa
Aosejat Ao noxap.

B ypena unu no cTeknata Ha Bpatuykara
MOXe Aa KoHgeH3upa Bnara. 3a ga
HaManuTe KOHOEH3VPAHETO, OCTaBETE
ypena ga pabotn 10 MuHyTK Npeau
roteeHe. He cbxpaHsBanTe xpaHa B
ypena 3a noseye ot 20 MUHYTK.
MoacyLweTe BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa
camo ¢ MuKkpounbbpHa Kbpna creg Bcsika
ynoTpeba.

Akcecoapu

MouncTeawiTe akcecoapuTe, cnen BCAKO
nonseaHe 1 rv ocTaBsAnTe ga U3CbXHar.
V3nonsBarite camo MMkponbbpHa Kbpna
C Tonna BoAa U MeK NoYncTBaLL
npenapart. He noyuncrsavite
NpYHaaNeXHoOCTUTE B CbAOMUSANHA
MalluvHa.

He nouucTBanTte HesanensawmTe
akcecoapu ¢ abpasnBHO NOYMCTBALLO
CPEeACTBO MUK NpeagmMeTn ¢ ocTpy pbooBe.



12.2 NouucTBaHe Ha peneda BLB
BbTpeLlHoCcTTa

MouuncteTe peneda Ha BbTPELLHOCTTA, 3a Aa
OTCTpaHWTe OCTaTbLM OT BAPOBUK Cref,
roTBeHe ¢ napa.

®

3a yHkuuaTa: SteamBake nouncrtainTe
dypHaTa Ha Bcekn 5-10 uukbna Ha
roTBeHe.

1. Hanelite: 250 mn 65n oueT B peneda Ha
BbTPELLHOCTTa Ha dpypHaTa.
ManonsBsavite makcumym 6% ouet 6e3
nobasku.

2. OcrtaBeTe oueTa ga pasTsopu
OCTaTb4HUSA BapOBUK Ha CTalHa
TemnepaTypa 3a 30 MUHYTW.

3. V3uuctete BbTpELWHOCTTa C ToNMa BOAA
1 MeKa Kbpna.

12.3 [leMOHTUpPaHe Ha HOCa4yuTe Ha
cKaparta / KaTanMTU4YHUTE NaHenu

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa /
KaTanM4yHuTe naHenu, 3a ga noYnctTute

ypeaa.

1. WN3knoueTe ypena u nsyakate ga
N3CTUHE.

2. Vsgbpnante npegHaTta YacT Ha onopuTte
Ha ckapaTa OT CTpaHM4HaTa CTeHa.
3agpbKTe 3agHaTa YacT Ha ornopara Ha
ckaparta 1 KaTanMTUYHUS naHen Ha
MAcTo. KaTanutuyHmTe naHenu He ca
NPUKPENeHn KbM CTEHNTE Ha dypHaTa.
Te moraT ga nsnagHart, korato
npemaxeaTte ornopute 3a ckapara.

3. Visgbpnante 3agHaTa YacT Ha Hocaya Ha
pelueTkaTa Ha ckapaTta OT cTeHaTa U g
n3BagerTe.

L
JiIfs of

| -

MocTaBeTe HocauMTe Ha peLleTkaTa B
obpaTHa nocrnefoBaTeNHOCT.

3agbpxaluTe WudToBE Ha TENECKONMUYHUTE
BOAdaum TpsibBa ga covat Hanpen.

12.4 Katanutn4yHo nouyncTBaHe

Mma KaTanuTtu4Hn naHenu BbLB
BbTpeluHocTTa. KaTanutnyHute naHenu
abcopbupaT MasHUHUTE Mo Bpeme Ha
KaTanuaa.

MeTHaTa nnm obe3LBeTABaHETO Ha
KaTanuTUYHOTO MOKPUTUE HE BIUASIT BbPXY
CBOWCTBAaTa Ha NOYMCTBAHETO.

KatanuTnyHmaTt emainn e camonovmcTaaly ce,
He ro noyncTBamnTe ¢ Kbpna.

1. WsknioyeTe ypeaa n nsyvakante ga
M3CTUHE.

2. Vi3BageTe BCUYKM akcecoapwu OT
dypHarta.

3. TouncteTte AbHOTO Ha pypHaTa n
BbTPELUHOTO CTHKIO Ha BpaTuykaTta ¢
Tonna BoAa, Meka kbpna u Mek
nouyncTeall npenapar.

4. Select (N36epeTe) MeHto E/
MouncreaHe

5. Haruchete OK TPU MBbTU.

BpemeTpaeHe: 14

KoraTo nounctBaHeTo NpurKIoYm, ce YyBa

curHan. MsknioyBa ce ypeabT.

6. KoraTto ypeabT U3CcTuHe, nounctete
OBHOTO Ha dhypHaTa C MOKpa Meka Kbpna.

12.5 U3BaxxgaHe N MOHTUpPAHe Ha
BpaTu4kaTa

BpaTuukaTta Ha dypHaTta uma Tpu CTbKNEHN
naHena. MoxeTte ga cBanuTe BpaTuykaTta Ha
dypHaTa 1 BbTPELUHUTE CTBbKIEHW NaHenu,
3a da ru nounctute. MpoyeTteTe
WHCTPYKUMUTE ,VI3BakaaHe U MOHTUpaHe Ha
BpaTuukaTta’, npeau Aa BaauTe CTbKIeHUTe
naHenu.

/\ MPEAYNPEXOEHUE!

He n3nonsBarite ypena 6e3 cTbkneHute
naHenu.

1. OtTBOpeTe OoKpar BpaTuykaTa u XxBaHeTe
[BeTe I NaHTu.
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2. T[loBgurHeTe v u3gbpnanTe NOCToBETE,
[0KaTo LpakHar.

3. 3artBopeTe BpaTuykaTa Ha cpypHaTa
HarnonoBMHa, 40 MbPBOTO Bb3MOXHO
ronioxeHue 3a oTBapsiHe. Crne ToBa
noBAUrHeTe U ApbMHeTe BpaTUykaTa, 3a
[a A U13BaiMTe OT FHEe3[0TO.

A —

4. TllocTaBeTe BpaTuykaTa BbpXy Meka
Kbpra BbpXy CTabunHa NoBbPXHOCT.
5. XBaHeTe pamkaTta B ropHaTa 4acT Ha

Bpatuykata B ot gBete  cTpaHu u
HaTWUCHeTe HaBbTpe, 3a Aa ocBoboauTe
esunyeTo.

6. V3gbpnante pamkaTa Ha BpaTuykaTta KbM
cebe cu, 3a Aa A u3Bagute.

7. [pbXTe CTbKNEHUTE naHenu Ha
BpaTMyKaTta 3a ropHaTa UM 4YacT u
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BHVMMATESTHO M u3gbpraiiTe eavH no
eauH. 3anoyYHeTe OT roOpHUSA NaHen.
YBepeTe ce, 4e CTbKIIO0TO Ce Nib3ara
HambMHO Mo nogrnopuTe.

8. [louncTeTe CTbKNEeHUTE NaHenu c Boga u
canyH. MNoacylweTe CTbKeHUTe NnaHenu
BHMMaTenNHo. He nouncrtearnite
CTbKIEHUTE NaHenn B CbAOMUSANHA
MaLluuHa.

9. Cnep nouncTBaHe MOHTUpanTe
CTBbKMEHUTE NaHenu 1 BpaTnykarta Ha
dypHarta.

AKO BpaTMyKaTa € MOHTMpaHa NpaBuHoO, Npu

3aTBapsiHe Ha NOCTOBETE Lie YyeTe

LLpaKBaHe.

YBepeTe ce, 4Ye cTe noctaBmnm obpaTHO

cTbkneHunTe naHenu (A v B) B npasunHaTa
nocnegoBaTenHocT. MNpoBepeTe 3a cumBon /
neyaT OTCTPaHW Ha CTbKNeHns naHen. Bcekn
OT CTbKIIEHUTE NaHenun uarnexana no
pasnuyeH HauuH, 3a 4a yrnecHu
pasrnobsiBaHeTo U crnobsiBaHeTo.

Mpw NpaBueH MOHTaX rapHUTypaTa Ha
BpaTMyKaTa Lpaksa.

A B

YBepeTe ce, Ye CTe MOHTuUpanu cpegHna
CTBKI1EH NaHes NpaBuUITHO B rHe3aarta.



12.6 CmsiHa Ha namnara

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT TOKOB yAap.
JlamnaTa Moxe Aa e ropelya.

1. WN3knioveTe ypena u nsyakavte ga
N3CTUHE.

2. Wskntovete ypeaa ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

3. TlocrtaBeTe kbpnata Ha AbHOTO Ha
dypHarta.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

BuHaru gpbxte xanoreHHaTa namna c
Kbpna, 3a ga npeaorspatute uirapsaHe
Ha oCTaTbUUTE OT Ma3HUHK MO NnamnaTa.

3agHa namna

1. 3aBbpTeTe CTbKMNEeHWs Kanak, 3a Aa ro
n3BaguTe.

2. Tlouncrtete CTbKNEHUs Kanak.

3. CwmeHeTe KpyLlKaTa ¢ nogxogsiia
KpyLLKa, YCTOWYMBA Ha TeMmnepartypa oT
300 °C.

4. [locTaBeTe CTbKIEHUS Kanak.

13. OTCTPAHABAHE HA HEMIIMPABHOCTWU

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

MpoGnem

MpoBepeTe panw...

He moxeTe aa aktvBupate unu aa pabotute ¢ ypeana.

YpeabT e NnpaBunHO CBbP3aH KbM enekTpo3axpaHBaHe.

YpenbT He HarpsiBa.

ABTOMaTUYHOTO U3KIMHOYBAHE € AeaKTnsmpaHo.

YpenbT He Harpsiea.

I'Ipe,qnasvlTenﬂT He e nsropan.

YpenbT He Harpsiea.

3aknouBaHe e geaKkTuBupaHa.

JNamnuykata e nsknioyeHa.

[MeyeHe c BNaxHOCT - € aKTuBUpaH.

JlamnuykaTa He paboTu.

Namnuykara e nsropsina.

TepmocoHaa He paboTu.

LLlencensT Ha TepmocoHAaa e U3uAno BKkapaH B rHe3ao-
To.

YnnbTHEHNETO Ha BpatudkaTta € noBpeaeHo.

He nanonseaite ypega. CBbpxeTe ce C YMbIIHOMOLLEH
CEepBU3EH LEHTBP.

Ha ekpaHa ce nokassa 00:00.

Vmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agaiTe Yac oT
[IEHOHOLLMETO.

Bopata n3tuya ot BbTPELHOTO OTAenNeHne.

Vima npekaneHo MHOro BoAa BbB BbTPELLUHOTO OTAENe-
Hue.
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@ [aHHuTe, HeobxoanMmK 3a cepBU3HUS
LEHTbP, ca NOCOYeHU Ha TabenkaTa ¢ JaHHMW.

AKO AMCnnesT nokassa KoA C rpeLuka, (DVIpMeHaTa Tabenka c gaHHu ce HamMmupa Ha

KOWTO He e ynoMeHarT B HacTosLarta npeaHata 4act Ha BbTPEeLHOoCTTa Ha ypeaa.

Tabnuua, u3knoveTe npeanasnTens un Bwxpaa ce, korato otBOpUTE Bpatuykarta. He

crnep ToBa ro BKMYeTe HaHOBO, 3a Aa oTCTpaHsiBaiTe orpmeHaTa Tabenka ¢ gaHHN

pectapTupaTe ypeaa. AKo KOgbT C OT BbTPELIHOCTTa Ha ypeaa.

rpeLUka ce nosisu OTHOBO, 0BBbPHETe ce MpenopbuBamMe Bu Aa 3anuweTe gaHHUTe

KbM OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP. TYK:

13.2 [laHHM 3a cepBU3HO Monen (MOD.) -

obcnyxBaHe

Homep Ha npoaykT
AKo He moxeTe 0a Hamepute pelleHne Ha (PNC):

npobnema camu, 06bpHeTE ce KbM
TbproseLa Cv UM KbM YMTbIIHOMOLLIEH
CEPBU3EH LIEHTBP.

CepueH Homep (S.N.):

14. EHEPTUNHA E®EKTUBHOCT

14.1 NUHhbopmauma 3a npoaykTa n MH(popMaLMOHEH JIUCT 3a NpoayKTa
cbrnacHo pernameHTute Ha EC 3a ekogusaiH U eHeprumHoO eTUKeTUpaHe

Mme Ha gocTaBymk Electrolux
EODG6C77WV 949499573

NoeHTudukaums Ha moaena EOD6C77WX 949499576

H EOD6C77WZ 949499574

LOD6C77WZ 949499575

MHaekc Ha eHepruiiHa edpeKTUBHOCT 81.2

Knac Ha eHepruiiHa ecbekTMBHOCT A+

KoHcymauusi Ha eHeprus npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH- 0.93 kWh/uukbn

LIMOHamNeH pexum

KoHcymauusi Ha eHeprusa npv cTaHaapTHO HaToBapBaHe, opcu- 0.69 kWh/uukbn

paH pexuM Ha BeHTUnaTopa

Bpoit kyxuHu 1

TonnMHEH N3TOYHNK EnextpnyecTtso

Cwvna Ha 3ByKa 72n

Twn cypHa BrpageHa dypHa
EOD6C77WV 32.5kr
EOD6C77WX 33.0 kr

Maca
EOD6C77WZ 32.8 kr
LOD6C77WZ 32.8 kr

IEC/EN 60350-1 - lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanazonun, pypHu, ypHU Ha napa v rpunose -
HaunHun 3a namepsaHe Ha epekTMBHOCTTA.
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15. OMNA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

Peuuknuparite maTepnannte cbC cumBona

L/:X [NocTaBsanTe ONakoBKNUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHEPW 3a pPeLMKNMPaAHETO NM.
[MomorHeTe 3a onasBaHeToO Ha OKonHaTa
cpeda v YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U 3a
PEUUKNMpaHETo Ha oTnagbum OT
€neKTPUYECKnN 1 enekTpoHHN ypeaun. He

U3XBBLPNSNTE YypeauTe, 03Ha4YeHn CbC

cumBonal :E 3aegHo ¢ butoBaTa cmeT.
BbpHeTe ypena B MECTHUS MYHKT 3a
peuuknupaHe nnm ce o6bpHETe KbM BallaTa
obLwmHcka cnyxba.
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Vita vas Electrolux! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotrebic.

Usilujeme o trvalou udrzitelnost a proto omezujeme papirové materialy a poskytujeme

EE celé uzivatelské prirucky online. Kompletni uzivatelskou pfiru¢ku naleznete na adrese
electrolux.com/manuals
Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a
@ opravach ziskate na adrese electrolux.com/support
B gectroux Stahnéte si aplikaci My Electrolux Kitchen, kde naleznete dalSi recepty, rady a
}( pokyny pro odstrafiovani potizi.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Zmeény vyhrazeny.
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My Electrolux Kitchen app

2 Available on the \ GETITON
« App Store }/’ Google Play
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1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotrebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpeéném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a zranitelnych osob

Tento spotfebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkusenosti a
znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

Nenechte déti hrat si se spotfebiCem a mobilnimi zafizenimi
s My Electrolux Kitchen .

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahrivaji na vysokou teplotu. Béhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

Je-li spotiebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotrebic je uréen vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotrebi€ je urCen k pouZziti v béZnému domacimu
pouziti.

Tento spotiebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
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ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(prameérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

» Tento spotfebi¢ smi instalovat a vymeénu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

* Nepouzivejte spotrebic€, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

» Pfed provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

« Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou prislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem.

« VAROVANI: Pfed vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebiC vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

* VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

* P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

» Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

* Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z boCnich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

« K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

» K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace « Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.
/\ VAROVANi! « Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
Lo . ) spolu s timto spotfebicem.
Tento spotfebi€ smi instalovat jen - P¥i pfemistovani spotfebi¢e budte vzdy
kvalifikovana osoba. opatrni, protoZe je tézky. Vzdy pouzivejte
Odstraiite vegkery obalovy materil. ochranné rukavice a uzavfenou obuv.
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Netahejte spotrebic za drzadlo.
Spotrebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a
vhodném misté, které spliiuje pozadavky
na instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebici a nabytku.

Pred instalaci spotfebie ovérte, zda se
jeho dvirka oteviraji bez omezeni.
Spotrebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektrické sité.

Minimalni vyska skFiriky 590 (600) mm
(minimalni vySka skFinky
pod pracovni deskou)

Sitka skfifiky 560 mm
Hloubka skfifiky 550 (550) mm
Vyska predni ¢asti spotre- 594 mm
bice

Vyska zadni ¢asti spotiebi- 576 mm
ce

Sitka predni ¢asti spotiebi- 595 mm
ce

Sitka zadni asti spotebice 559 mm
Hloubka spotiebice 569 mm
Vestavna hloubka spotrebi- 548 mm
ce

Hloubka s otevienymi dvif- 1022 mm
ky

Minimalni velikost ventila¢- 560x20 mm

niho otvoru. Otvor umisté-
ny na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v
pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/N\ VAROVANiI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.
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« Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

« Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vymeénit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

» Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotiebi¢em, obzvlasté
je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvirka
horka.

* Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

« Sitovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

* Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotfebic ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

* Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

« Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespori 3 mm Sirokou.

* Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

Typy kabelt vhodné pro instalaci nebo vy-
ménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prifez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém stitku. Také se mUzete Fidit tabulkou:

Celkovy vykon (W) Priifez kabelu (mm?)

maximalné 1 380 3x0.75

maximalné 2 300 3x1




Celkovy vykon (W) Prurez kabelu (mm?)

maximainé 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zluty kabel) musi
byt 0 2 cm del$i nez hnédy fazovy a modry
nulovy kabel.

2.3 Pouziti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem ¢&i vybuchu.

* Neménte technické parametry spotrebice.

+ Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

» Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

» Po kazdém pouziti spotiebi¢ vypnéte.

» Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvitek opatrni. Mlize
uniknout horky vzduch.

* Nepouzivejte spotiebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

+ Na otevfena dvirka netlacte.

* Nepouzivejte spotiebi€ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

» Duvirka spotfebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
mUze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.

» Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotfebice jiskry ani otevieny oheri.

» Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumistujte hoflavé predmeéty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

» Své heslo k siti Wi-Fi s nikym nesdilejte.

/\ VAROVAN!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

* Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam

barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predméty pfimo na dno spotrebice.

— Nepokladeijte hlinikovou félii pfimo na
dno vnitfku spotfebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotfebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
pfisluSenstvi budte opatrni.

* Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

» PFi peceni vlaénych mouénikl pouzijte
hluboky plech. Ovocné st'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

« Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

« Je-li spotfebic instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvifky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotiebic
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem mize dochazet k nardstu horka a
vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotrebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

« Pred udrzbou spotfebi¢ vzdy vypnéte a
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

» Presvédcte se, Ze spotfebi€ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
panelU.

* Poskozené sklenéné panely okamzité
vyménte. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

« Pri snimani dvifek spotrebice budte
opatrni. Dviika jsou tézka!

« Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

« Spotrebic Cistéte vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostiedky. Nepouzivejte prostredky
s drsnymi ¢asticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty.

« Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecénostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

* Nedistéte katalyticky smalt pomoci
Cisticich prostredku.
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2.5 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!
Nebezpeci Urazu elektrickym proudem.

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotfebiCi a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at' uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotfebicich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.
Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

3. INSTALACE

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

36

2.6 Servis

« Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
« Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.7 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni Gfady.

* Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.

» OdfFiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikviduijte jej.

« Odstrante dvefni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domécich zvirat
ve spotrebici.

3.1 Vestavba

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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CESKY



(*mm)

523

CESKY 37



4. POPIS SPOTREBICE
4.1 Celkovy pohled

gl

Lo alo

Hé HH&

@
z

4.2 Prislusenstvi

» Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolaové formy,
pecené.

* Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

* Hluboky pekac/plech
K pec€eni a opékani jidel nebo jako plech
na zachytavani tuku.

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zapnuti a vypnuti spotirebice

Zapnuti spotfebice:

1. Stisknéte ovladac. Knoflik se vysune.

2. Otocenim ovladace pecicich funkci zvolte
funkci.

3. Otocenim ovladace zvolte pozadovanou
teplotu.

4. Stisknéte OK.

Spotrebi€ vypnete otoCenim ovladace

pecicich funkci do polohy @

5.2 Piehled ovladaciho panelu

@ Stisknutim nastavte: Funkce hodin.
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Ovladaci panel

Voli¢ pecicich funkci
Displej

Ovladaci voli¢

Topné téleso

A Zasuvka pro pecici sondu
Osvétleni

Bl Ventilator

El Vyryta cast vnitiku trouby
Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
Polohy mfizky

» Pedici sonda
Slouzi k méfeni teploty uvnitf pokrmu.

* Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plechl a
tvarovaného rostu.

ﬂ» Stisknutim a podrzenim nastavite
funkci: Rychlé zahrati.

B- Stisknutim zapnete nebo vypnete
osvétleni trouby.

/? Stisknutim nastavite teplotu ve stfedu
pokrmu pro: Pecici sondu

OK Stisknutim potvrdte vybér.




5.3 Ukazatele na displeji

—n.—r?—l—“-"—'o»nsmo
_°BEEEE

2 |
DOy 8¢ /&

sTOP

Displej s hlavnimi funkcemi.

Vafeni v pafe je zapnuté.

>

\II

Pecici sonda je zapnuté.

Minutka je zapnuté.

E'] Spotrebi€ je uzamcen.

DD

Cas ukongeni je zapnuté.

%
4
o
B

\/9 Vstupte do nabidky a vyberte ikonu,
N kterou chcete otevrit: Podporované Va-
feni.

Casovy odklad je zapnuté.

Casovacd je zapnuté.

mr/ Vstupte do nabidky a vyberte ikonu,
kterou chcete otevfit: Cisténi.

OIECINC)

WiFi je zapnuté.

@ Vstupte do nabidky a vyberte ikonu,
kterou chcete otevrit: Nastaveni

Dalkové ovladani je zapnuté.

vD)

)) Rychlé zahFati je zapnuté.

Pro teplotu nebo ¢as. Kdyz trouba do-
sahne nastavené teploty, cely panel
sviti Cervené.

6. PRED PRVNIM POUZITIM

/N\ VAROVAN!

Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

6.1 Prvni ¢isténi

1.

Odstrarite ze spotrebiCe veskeré
prislusSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

Spotiebi¢ a pfislusenstvi otfete pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym

v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostiedku.

PfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na

rosty vliozte zpét do jejich pavodni polohy.

6.2 Prvni predehfiati

Pfed prvnim pouzitim nastavte hodiny a
predehfejte prazdny spotfebic.

1.

Odstrarite ze spotrebice veskeré
prislusSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

Nastavte funkci ‘j Nastavte maximalni
teplotu.

Nechte spotfebi¢ pracovat po dobu 1 h.

Nastavte funkci . Nastavte maximalni
teplotu.

Nechte spotfebi¢ pracovat po dobu
15 min.

4. Nastavte funkci |j Nastavte maximalni
teplotu.
Nechte spotfebi¢ pracovat po dobu
15 min.
Vypnéte spotfebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne. Spotiebi¢ muze vydavat
zapach a kouf. Zajistéte dostatecné proudéni
vzduchu v mistnosti.

6.3 Bezdratové pripojeni

K pfipojeni spotfebiCe potfebujete:

» Bezdratova sit' s pfipojenim k internetu.

* Mobilni zafFizeni pfipojené ke
stejné bezdratové siti.

1. Pokyny pro stazeni aplikace My
Electrolux Kitchen : Naskenujte QR kod
na typovém Stitku fotoaparatem v
mobilnim zafizeni a budete pfesmérovani
na domovskou stranku Electrolux.
Typovy §titek se nachazi na prednim
ramu vnittku spotrebice. Aplikaci mizete
také stahnout pfimo z obchodu s
aplikacemi.

2. Podle pokynl pripojte aplikaci.
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3. Otocenim ovladace pecicich funkci

vyberte f
4. Otocenim ovladaCe zvolte: Nastaveni.
Zapnéte WiFi. Viz kapitola ,Nabidka:

Nastaveni®.

Frekvence 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Maximalni vy- EIRP <20 dBm (100 mW )

kon

Modul Wi-Fi NIUS-50

6.4 Softwarové licence

Software tohoto produktu obsahuje soucasti
zalozené na bezplatném softwaru a softwaru

7. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Pecici funkce

Pravy horky vzduch
K peceni az na tfech drovnich rostu soucas-

né a k suseni potravin.Nastavte teplotu o 20—
40 °C nizsi nez u funkce Horni/spodni ohiev.

Horni/spodni ohiev
K peceni a opékani jidel na jedné Urovni trou-
by.

cp] SteamBake
K dodani vihkosti béhem peceni. K ziskani
spravné barvy a kifupavé kirky béhem pece-
ni. K zajisténi vétsi Stavnatosti pfi opétovném
ohfevu. K zavarovani ovoce ¢i zeleniny.

Mrazené potraviny

— K pfipravé polotovaru do kfupava, nap¥. hra-
nolek, americkych brambor nebo jarnich za-
vitkQ.

Pizza

K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni
dozlatova a dosazeni kfupavého korpusu.

Spodni ohfev
K peceni kolacu s kiupavym korpusem a za-
varovani potravin.
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z otevieného zdroje. Electrolux potvrzuje
pfinos otevieného softwaru a robotickych
komunit do projektu vyvoje.

Chcete-li ziskat prfistup ke zdrojovému kédu
téchto bezplatnych softwarovych soucasti a
softwarovych soucasti z otevieného zdroje,
jejichz licen¢ni podminky vyzaduji
publikovani, a prohlédnout si veskeré
informace o autorském pravu a pfislusné
licen¢ni podminky, navstivte: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com
(slozka NIUS).

lil Vlhky horkovzduch

¢ Tato funkce slouZi k Uspore energie pfi pece-
ni. PFi pouziti této funkce se teplota uvnitf
spotiebi¢e muze lisit od nastavené teploty.
Vyuziva se zbytkové teplo. Muze dojit ke sni-
zeni tepelného vykonu. DalSi informace nale-
znete v kapitole ,Denni pouzivani“, Poznam-
ky: VIhky horkovzduch.

Gril
Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani
chleba.

Turbo gril

K peceni velkych kust masa nebo dribeze
s kostmi na jedné urovni. K zapékani a pece-
ni dozlatova.

<3

D)

Nabidka ;
Otevieni nabidky: Podporované Vareni, Ci-
Sténi, Nastaveni.

@

Pravy horky vzduch, Horni/spodni ohfev:
Kdyz nastavite teplotu pod 80 °C,
osveétleni se po 30 sekundach
automaticky vypne.




7.2 Poznamky k tématu: Vihky
horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke splnéni
energetické tfidy a pozadavku na ekodesign

(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).

Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zavrena, aby nedoSlo k preruSeni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéiji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Pokyny k pec€eni najdete v kapitole , Tipy a
rady*, VIhky horkovzduch. Pro obecna
doporuceni ohledné Uspory energie viz
kapitolu ,Energeticka ucinnost”, Uspora
energie.

7.3 Nastaveni: Pecici funkce

1. Pedici funkci zvolite oto¢enim ovladace
pecicich funkci.

2. Otocenim ovladace nastavte teplotu OC.

' stisknutim a podrzenim zapnete funkci:

Rychlé zahrati. Je k dispozici u nékterych
funkci trouby.

7.4 Nastaveni: Duseni
Presvédcte se, Ze je spotfebic chladny.

1. Vlis vnitfku trouby naplfite maximalné
250 ml vody z kohoutku.
Nepliite vlis vnitfku trouby vodou b&hem
peceni, nebo kdyz je trouba horka.

2. Otocenim ovladacem pecicich funkci

zvolte pecici funkci .

3. Otocenim ovladace nastavte teplotu C.

4. Predehiejte prazdny spotrebi¢ po dobu
10 min k vytvoreni vihkosti.

5. Vlozte pokrm do spotiebice.

Po dokonceni pripravy pokrmu:

» Spotfebi¢ vypnete otocenim ovladace
pecicich funkci do polohy vypnuto.

« Opatrné otevrete dvirka. Uvolnéna vihkost
mUze zpUsobit popaleniny.

« Presvédcte se, Ze je spotiebi¢ chladny.
Odstrante zbyvajici vodu z vlisu vnitfku
trouby.

7.5 Nastaveni: Podporované Vareni
%
Kazdy pokrm v této podnabidce ma

doporudgenou funkci ohfevu a teplotu. Cas a
teplotu Ize béhem peceni upravovat.

Kdyz funkce skonci, zkontrolujte, zda je jidlo
hotové.

U nékterych pokrmU muzeme také péct
pomoci Pecici sonda. Stupeni, na ktery je
pokrm uvaren:

* Nepropecené

« Stfedné velké

* Dobfe propecené

1. Otocte ovladacem pecicich funkci

na E k zadani Nabidka.

2. Zvolte . Stisknate OK.

3. Otocenim ovladace zvolte Cislo pokrmu.
Stisknéte tlagitko OK|

4. Vlozime potraviny do spotiebice.

Stisknéte tlagitko OK.
Podporované Vareni

Legenda

Pecici sonda k dispozici. Umistéte Pedici
sonda do nejsilngjsi ¢asti pokrmu.
Spotrebi¢ se vypne, kdyz se dosdhne na-
stavené teploty Pecici sonda.

Mnozstvi vody pro parni funkci.

Pfed zapocetim peceni spotfebi¢ prede-
hrejte.

OE|El >

Poloha rostu.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi

P1 Hovézi pecené, ne-

propecena
Hovézi peéené, 1-1.5kg;4-5cm = 2; plech na peceni

P2 stifedné propeéena silnych kust Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Vlozte do spotrebice.

P3 Hovézi pecené, do-

bfe propecena
k, stfedné - 180 -22 kus;
géiay » stfedné prope 1830cm si(l)ng g%tkL;s, /? E] E‘ 3; pecici misa na tvarovaném rostu

P4 Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. VloZte do spotrebice.

Hovézi pecené / du- 1.5-2k P . <
E::ée?li\faﬁi(t::in;ebirza 9 /‘? E 2; pecici misa na tvarovaném rostu

P5 spodni §4l, silny bok) ’ Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-

’ vi. Pridejte tekutinu. Vlozte do spotfebice.

Hovézi pecené, ne-

P6 propecena (nizkote-
plotni peceni)
Hovézi peéené, ) /?IEI 2; plech na peceni

P7 stfedné propeéena 1- 1_-|5 kgh i -50m  poysijte své oblibené kofeni nebo jednoduse sl a er-
(nizkoteplotni peceni) siinych kusu stvou mletou papriku. Maso pod dobu nékolika minut

osmahnéte na horké panvi. Vliozte do spotfebice.

Hovézi pecené, do-

P8 bre propeéena (nizko-
teplotni peceni)
Hovézi filet, neprope-

P9 c¢eny (nizkoteplotni
peceni)
Hovézifilet, stfedné (. .\ .5 ¢ /‘? E|2: plech na peceni

P10 propeéeny (nizkote- - 1,0Kg9;9-5 poyzijte své oblibené koFeni nebo jednoduse stil a &er-
plotni pedent) em silnych kust styoy mietou papriku. Maso pod dobu nékolika minut

osmahnéte na horké panvi. Vliozte do spotfebice.

Hovézi filet, propece-

P11 ny (nizkoteplotni pece-
ni)
Teleci peéené i 8-15kg; 4
p;zkc(;)pecene (napF 0.8 siln5é k%sy cm /? IEI 2; pecici misa na tvarovaném rostu

P12 Pouzijte své oblibené kofeni. Pridejte tekutinu. Pedte za-
kryté.

Pecené Fové 1.5-2k e . =

P13 kfkc:\::iezr:,:lf::;:cka 9 /‘?B 2; pecici misa na tvarovaném rostu
V poloviné doby peceni maso obratte.

Trhané veprové (ni- 1.5-2kg . _—

P14 zkoteplotni peceni) /?VIEI Z‘Plec,h na peceni - .
Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ma-
so obrat'te, aby bylo rovnomérné opecené.

Vepiova peéené, ¢er- 1-1.5kg;5-6 e . «

P15 s:lpérova pecenc, cer silnyc?h kusd em /‘?B 2; pecici misa na tvarovaném rostu

Pouzijte své oblibené kofeni.
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Jidlo

Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Veprova zebirka

2 - 3 kg; pouzijte
syrova, 2-3 cm

E 3; hluboky pekac¢

P16 tenka vepFové Ze- Pridejte tekutinu k zakryti spodni éasti pokrmu. V polovi-
. né doby peceni maso obratte.
birka
P17 Jehne(':l stehno s 15 --2 I,<g; r- 9 em /‘? IEI 2; pecici misa na plechu na peceni
kostmi silnych kusu - : . o
Pridejte tekutinu. V poloviné doby pe¢eni maso obratte.
Celé kure 1-1.5kg; cerstva El 2; lﬁ] 200 ml; zapékaci misa na plechu na peceni
P18 Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ku-
fe obrat'te, aby bylo rovhomérné opecené.
P19 Pllka kurete 0.5-0.8kg /?VIEI 3 ,plec’h na,pet‘:en!'
Pouzijte své oblibené koreni.
Kureci prsa 180 -200 g na kus /‘? @ E‘ 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
P20 Pouzijte své oblibené kofeni. Maso pod dobu nékolika
minut osmahnéte na horké panvi.
:tl‘jl;eu stehna, Cer- . /?IEI 3; plech na peéeni
P21 Pokud jste kufeci stehna nejprve marinovali, nastavte ni-
Z8i teplotu a pecte je déle.
Kachna, cela 2-3kg /‘? IE' 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P22 Pouzijte své oblibené kofeni. Viozte maso do pegici nad-
oby. V poloviné doby pec¢eni kachnu obratte.
Husa, cela 4-5kg 7?5 2; hiuboky pekae
P23 Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte maso do hlubokého
plechu na peceni. V poloviné doby peceni husu obrat'te.
P24 Sekana kg /?IEI 2; tvarovany rost
Pouzijte své oblibené kofeni.
Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu /O?EI 2: plech na peéeni
P25 Rybu napliite maslem a pouzijte své oblibené kofeni a
bylinky.
P26 Rybi filé . ‘E IEI 3; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené koreni.
Tvarohovy kola¢ -
P27 v E 2; @ 28cm rozkladaci forma na peceni natvarova-
ném rostu
p2g Jablecny kolac ) B 2; laa) 100 - 150 ml; plech na peéeni
P29 Jablecny kolac . E 2; forma na kolac¢ na tvarovaném rostu
Jable¢ny kolaé -
P30 v EIEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; @ 22cm forma na kolac

na tvarovaném rostu
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
Brownies - ¢okolado- 2 kg tésta . . ix
P31 vé suenky El 3; hluboky pekaé
P32 Cokolédoveé muffiny } EB 2; lﬁj 100 - 150 ml; plech na muffiny na tvaro-
vaném rostu
P33 Biskupsky chlebicek ) E 2; forma na biskupsky chlebicek na tvarovaném ro-
Stu
P34 Pecené brambory 1kg B 2 plech na pe&eni
VloZte celé brambory ve slupce na plech na peceni.
Americké brambory Tk El 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P35 Pouzijte své oblibené kofeni. Brambory nakrajejte na
kousky.
Grilovan zelenina 1-15kg B 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P36 Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu nakrajejte na
kousky.
P37 Krokety, zmrazené 0.5 kg E 3 plech na peceni
p38 Brambory, zmraZené 0.75 kg E 3: plech na peéeni
P39 ::::g;g Iszeslir(\;lr:'n;;? 1-15kg El 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
platky téstovin
P40 (Zsi':g\fg g?az:ir:rt;c;ry 1-15kg E 1; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Po poloviné doby pripravy jidlo otocte.
P41 Cerstva pizza, tenka - ‘Z] IEI 2; EJ 100 ml; plech na peceni vylozeny peci-
cim papirem
P42 Cerstva pizza, silna - E EI 2; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
P43 Slany kolaé . El 2; forma na peceni na tvarovaném rostu
[B'ag:It'a [ ciabatta / bi- 0-8kg E EI 2; &] 150 ml; plech na peéeni vylozeny peci-
P44 Wl éb cim .
papirem
Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
Celozrnny / zitny / 1kg

P45

tmavy chléb

‘Z]IEI 2; &J 150 ml; plech na peceni vyloZzeny peci-
cim papirem / forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarova-
ném rostu

7.6 Zména: Nastaveni & 4. Upravte hodnotu. Stisknéte tlagitko OK.
1. Otote ovladagem pecicich funkci Otocenim ovlgdace pe§:|C|ch funkci do polohy
—_— vypnuto ukoncete Nabidka.
na == k zadani Nabidka.
2. Zvolte ©?. stisknéte OK.

3. Otocenim ovladace zvolte nastaveni.
Stisknéte tlagitko OK.
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Nabidka: Nastaveni

Nastaveni Hodnota
01 Dennicas Zménit
02 Displejjas 1-5
Toény tlacitek 1 - Pipnuti, 2 - Kli-
03 knuti, 3 - Zvuk vy-
pnut
Hlasitost zv. signaliza- 1-4
04
05 Pecici sonda Krok 1 - Alarm a zasta-
veni, 2 - Alarm
06 Casovad Zap/Vyp
07 Osvétleni Zap/Vyp
08 Rychlé zahrati Zap/Vyp
09 WiFi Zap/Vyp
10 Automaticky chod na  Zap/Vyp
dalku
11 Zapomenout sit’ Ano/Ne
12 Rezim demo Aktivacni kod: 2468
13 Verze software Kontrola
14 Zrus$it vSechna nasta-  Ano/Ne

veni

7.7 Uspora energie

Tento spotiebic je vybaven funkcemi,
které vam pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Ujistéte se, Ze jsou dvirka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prili§ ¢asto. Tésnéni dvifek

8. DOPLNKOVE FUNKCE

8.1 Zamek @

Tato funkce brani nahodné zméné funkce
spotrebice.

udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotiebi¢ pred pecenim
nepredehfrivejte.

Pfipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po
vypnuti spotfebiCe se na displeji zobrazuje
zbytkoveé teplo. Toto teplo mizete vyuzit k
udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
nastaveni teploty. Na displeji se zobrazi
ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Pfi pe€eni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potiebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni mizete znovu zapnout, ale omezite
tim pfedpokladanou Usporu energie.

Pokud ji zapnete, kdyz spotiebi¢ pracuje,
nastavena pfiprava jidla bude pokracovat a
ovladaci panel bude zablokovany.

Pokud ji zapnete, kdyz je spotfebi¢ vypnuty,
spotiebi¢ nepljde zapnout a ovladaci panel
bude zablokovany.

CESKY 45



OOK - stisknutim a podrzenim funkci
zapnete.

Zazni zvukovy signal. &- pfi zapnuti zamku
3x zablika.

OOK - stisknutim a podrzenim funkci
vypnete.

8.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy
nezmeénite zadné nastaveni, trouba se po
urcité dobé z bezpecénostnich divodl vypne.

c) O m)

30-115 12.5

9. FUNKCE HODIN
9.1 Popis funkci hodin

@ Slouzi k nastaveni hodin, které zobra-
Ty zuji aktualni ¢as.
Denni ¢as
Q Slouzi k nastaveni odpocitavani ¢asu.
. Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni
Minutka Py

zvukovy signal. Tato funkce nema za-
dny vliv na provoz trouby.

Slouzi k nastaveni doby trvani peceni.
STOP Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni
Cas peéeni zvukovy signdl a pecici funkce se au-
tomaticky vypne.

@ K odlozZeni startu nebo konce pfipravy
Casovy od- Jidla.

klad

@ Slouzi k zobrazeni délky provozu spo-

trebi¢e. Maximum je 23 h 59 min. Tato
funkce nema zadny vliv na provoz
trouby.

Casovaé

9.2 Nastaveni: Denni &as O
1. Otocte ovladacem pecicich funkci
na — k zadani Nabidka.

2. Otocenim ovladace zvolte @ / Denni
cas.

3. Otocenim ovladace nastavte hodiny.

4. Stisknéte tlagitko OK.
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(°C) D (n)

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maximalni 3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osveétleni, Pecici sonda, Casovy odklad.

8.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotrebice.

9.3 Nastaveni: Minutka [

1. Kdyz je spotfebi¢ vypnuty, stisknéte O.
Kdyz je spotfebi¢ zapnuty, stisknéte
dvakrat @

Na displeji se zobrazi: 0:00 a Q
2. Otocenim ovladace nastavte Minutka.

3. Stisknéte tlagitko OK. Sasovaé zaéne
okamzité odpocitavat.

Po vyprSeni Casu stisknéte OK a otogte
ovlada¢ pecicich funkci do polohy vypnuto.

9.4 Nastaveni: Cas peéeni s%

1. Otocenim ovladace zvolte pecici funkci a
nastavte teplotu.

2. Opakované stisknéte @
Na displeji se zobrazi: 0:00 a stor.
3. Otocenim ovladace nastavte Cas peceni.

4. Stisknéte tlagitko OK.
Casovac zacne okamzité odpocitavat.

Po vyprSeni €asu stisknéte OK a otodte
ovladac pecicich funkci do polohy vypnuto.

9.5 Nastaveni: Casovy odklad &

1. Otocenim ovladace pecicich funkci
zvolite funkci.



2. Opakované stisknéte O,
Na displeji se zobrazi: denni ¢as &

ZAPNOUT .
3. Otocenim ovladace nastavte ¢as
zahajeni.

4. Stisknéte tlacitko OK,

Na displeji se zobrazi: ---- @ VYPNOUT .
5. Otocenim ovladace nastavte ¢as
ukondeni.

6. Stisknéte tlagitko OK.

Casovac zacne odpocitavat v nastaveny ¢as
spusténi.

Po vyprieni asu stisknéte OK a otocte
ovladac pecicich funkci do polohy vypnuto.

10. POUZIVANI PRISLUSENSTVI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

10.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vyssi
bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako
ochrana proti preklopeni. Vysoky okraj kolem
roStu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
varnych nadob z rostu.

-
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Rost zasunte mezi vodici listy drazek rostu a
ujistéte se, ze noziCky sméruji dold.

9.6 Zapnuti a vypnuti: Casovaé &
1. Otocte ovladacem pecicich funkci

na — k zadani Nabidka.

2. Otocenim ovladace zvolte @ / Casovad.
Viz kapitola ,Denni pouzivani“, Nabidka:
Nastaveni.

3. Stisknéte tlacitko OK.

4. Otocenim ovladace funkci zapnete a
vypnete.

5. Stisknéte tlagitko OK.

Plech na peceni / Hluboky pekac¢

—

Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné
rostu.

10.2 Pecici sonda
Méfi teplotu uvnitf pokrmu.
Lze nastavit dvé teploty:

. C- teplota uvnitf spotfebice.

. M teplota ve stfedu pokrmu.
Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

« Prisady by mély mit pokojovou teplotu.

* Nepouzivejte pro tekuté pokrmy.

« Béhem peceni musi byt jehla pecici sondy
zcela zasunuta do pokrmu.
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Pedeni s: Pecici sonda

/\ VAROVANi!

Pecici sonda a drazky na rosty mohou
byt velmi horké a hrozi nebezpeci
popalenin. Nedotykejte se rukojeti pecici
sondy holyma rukama. Vzdy pouzivejte
kuchyriské chnapky.

1. Zapnéte spotrebic.

2. Nastavte pecici funkci a v pfipadé
potfeby teplotu trouby.

3. Vsunte pecici sondu do pokrmu:
Maso, driibez a ryby
Zasunte celou jehlu pecici sondy do
stfedu nejsilngjSi Casti masa nebo ryby.

=2

L

Pl

A

ZEEEEIS S SSSSSSSN

Dusena/zapékana jidla
Zasunte Spicku pecici sondy pfesné do
stfedu misy. Béhem peceni musi pedici

11. TIPY A RADY

11.1 Doporuéeni k peceni

Teploty a ¢asy pfipravy v tabulkach jsou
pouze orientacni. Zavisi na receptu a kvalité
a mnozstvi pouzitych pfisad.

Va$ spotfebi¢ mize péct jinak, nez jak jste
byli zvykli u starého spotfebice. Nize
uvedené rady predstavuji doporu¢ena
nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy
rostu pro specifické druhy pokrm.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Symboly pouzité v tabulkach:

g Druh jidla
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sonda drzet stabilné na jednom misté.
Abyste toho dosahli, pouzijte pevnou
prisadu. Okraj zapékaci misy pouzijte

k podepFeni silikonové rukojeti pecici
sondy. Spic¢ka pecici sondy by se neméla
dotykat dna zapékaci misy.

4. Zapojte pecici sondu do zasuvky
umisténé na bocni strané uvnitf
spotrebice. Viz ¢ast ,Popis spotiebice”.

Displej zobrazi aktualni teplotu naméfenou

pecici sondou.

5. S0 stisknutim nastavite teplotu pecici
sondy ve stfedu pokrmu.

6. Stisknéte tlacitko OK.

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty,

zazni zvukovy signal. Mlzete se rozhodnout

skoncit nebo pokracovat v pfipravé jidla,

abyste zajistili, Ze je pokrm dobFe propeceny.

7. Zastréku pecici sondy vytahnéte ze
zasuvky a pokrm vyjméte ze spotrebice.

Pecici funkce

Teplota

o

PfisluSenstvi

Poloha rostu

o[y

Cas pedeni (min)

11.2 Vihky horkovzduch —
doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a
s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez



nadoby ze svétlého kovu a s reflexni
Upravou.

Plech na pizzu - tmavy, s povrchovou
vrstvou, primér 28cm
Zapékaci misa — tmava, s povrchovou
vrstvou, primér 26cm

* Dortovy korpus — tmavy, s povrchovou

vrstvou, primér 28cm

11.3 Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkl dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce

» Pecici salky — keramické, primér 8cm, nize.
vySka 5 cm
pa— o,
&L, = C O
Sladké pecivo, 16 ku- plech na peceni nebo pekacé 180 20-30
su na zachyceni tuku
Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pekac 180 30-40
na zachyceni tuku
MrazZena pizza, 0,35  tvarovany rost 220 10-15
kg
Piskotova rolada plech na peceni nebo pekac 170 25-35
na zachyceni tuku
Susenka brownie plech na peceni nebo pekacé 175 25-30
na zachyceni tuku
Suflé, 6 kusl keramické pecici Salky na tva- 200 25-30
rovany rost
Dort. korp., piSk. tésto dortovy korpus na tvarovany 180 15-25
rost
PiSkotovy dort zapékaci misa na tvarovany 170 40 - 50
rost
Posirovana ryba, 0,3  plech na peceni nebo pekaé 180 20-25
kg na zachyceni tuku
Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekacé 180 25-35
na zachyceni tuku
Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvarovany 180 25-30
rost
Posirované maso, plech na peceni nebo pekac 200 35-45
0,25 kg na zachyceni tuku
Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pekac 200 25-30
na zachyceni tuku
Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekac 180 20-30
na zachyceni tuku
Makronky, 24 kust plech na peceni nebo pekac 180 25-35
na zachyceni tuku
Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pekac 170 30-40
na zachyceni tuku
Slané pecivo, 20 kust  plech na peceni nebo pekaé 180 25-30

na zachyceni tuku
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Susenky z kiehkého  plech na peceni nebo pekacé 150 25-35
tésta, 20 kusl na zachyceni tuku
Ovocné dortiky, 8 ku-  plech na peceni nebo pekacé 170 20-30
su na zachyceni tuku
Zelenina, posirovana, plech na peceni nebo pekac 180 35-45
0,4 kg na zachyceni tuku
Vegetarianska omele- plech na pizzu na tvarovany 200 25-30
ta rost
Stfedomorska zeleni-  plech na peceni nebo pekacé 180 25-30
na, 0,7 kg na zachyceni tuku
11.4 Informace pro zkusSebny
Testy podle normy IEC 60350-1.
= - o,
=N = =l C O
Malé kolace, 20 kouskd na Horni/spodni ohiev Plech na pe- 3 170 20-35
plech ceni
Malé kolace, 20 kouskli na Pravy horky vzduch Plech na pe- 3 150 - 160 20-35
plech ceni
Malé kolace, 20 kouskli na Pravy horky vzduch Plech na pe- 2a4 150 - 160 20-35
plech ceni
Jable¢ny kolag, 2 formy na Horni/spodni ohfev Tvarovany 2 180 70-90
peceni, @ 20 cm rost
Jablec¢ny kolag, 2 formy na Pravy horky vzduch Tvarovany 2 160 70-90
peceni, @ 20 cm rost
Beztu¢ny piSkotovy kola¢, Horni/spodni ohfev Tvarovany 2 170 40 - 50
dortova forma @ 26 cm 1) rost
Beztucny piSkotovy kola¢, Pravy horky vzduch Tvarovany 2 160 40 - 50
dortova forma @ 26 cm 1) rost
Beztuény piSkotovy kola¢, Pravy horky vzduch Tvarovany 2a4 160 40 - 60
dortova forma @ 26 cm 1) rost
Maslové susenky Pravy horky vzduch Plech na pe- 3 140 - 150 20-40
ceni
Maslové susenky Pravy horky vzduch Plech na pe- 2a4 140 - 150 25-45
ceni
Maslové susenky Horni/spodni ohiev Plech na pe- 3 140 - 150 25-45
ceni
Topinky, 4-6 kusd 1) Gril Tvarovany 4 max. 1-5
rost
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Hovézi hamburger, 6 ku- Gril Tvarovany 4 max. 20-30
st 0,6 kg2) rost, odka-
T pavaci plech

1) Nechte spotfebi¢ 10 minut predehfrat.
2) Tvarovany rost vlozte na treti Uroven a odkapavaci plech na druhou urover trouby. Nechte spotfebi¢ 10 minut

predehfat. V poloviné pfipravy jidlo otocte.

12. CISTENi A UDRZBA

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Poznamky k cisténi
Cistici prostredky

» Predni stranu spotrebiCe oCistéte pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostfedku. Ocistéte a zkontrolujte t&snéni
dvifek kolem ramu vnitfku trouby.

» Kovové plochy ocistéte pomoci Cisticiho
roztoku.

» Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho
prostfedku. Nenanasejte ho na
katalytickou vrstvu.

Kazdodenni pouziti

» Po kazdém pouziti vycistéte vnitrek
spotrebiCe. Hromadéni mastnoty ¢&i zbytkd
jidel maze zpusobit pozar.

» Ve spotfebici nebo na sklenénych
panelech dvifek se mlze srazet vihkost.
Chcete-li kondenzaci omezit, nechte
spotrebic pred pfipravou jidla na 10 minut
predehrat. Ve spotfebi€i neuchovavejte
potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém
pouziti vysuste vnitfek spotfebice pouze
hadfikem z mikrovlakna.

PrisluSenstvi

» VSechno pfislusenstvi vycistéte po
kazdém pouziti a nechte jej oschnout.
Pouzijte pouze hadfik z mikrovliakna
namoceny v roztoku teplé vody a Setrného
myciho prostfedku. Necistéte prisluSenstvi
v mycce nadobi.

* Nepfilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci
abrazivnich disticich prostredk( nebo
ostrych predméta.

12.2 Cisténi vlisu vnitiku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitiku trouby
a odstrante usazeniny vodniho kamene.

@

V pfipadé funkce: SteamBake Cistéte
troubu kazdych 5-10 cykl( peceni.

1. Nalijte do vlisu vnitiku trouby 250 ml
bilého octa.

Pouzijte maximalné 6% ocet bez
jakychkoliv pfisad.

2. Nechte ocet rozpustit usazeniny vodniho
kamene pfi pokojové teploté po dobu 30
minut.

3. Vnitfek trouby umyjte vlaznou vodou a
mékkym hadrem.

12.3 Vyjmuti drazek na rosty /
katalytickych panelt

Chcete-li spotfebic vycistit, vyjméte drazky na
roSty / katalytické panely.

1. Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Odtahnéte predni ¢ast konstrukce
roStovych drazek od postranni stény.
Pfidrzte na svém misté zadni ¢ast
konstrukce roStovych drazek a katalyticky
panel. Katalytické panely nejsou
upevnény ke sténam trouby. Po vyjmuti
konstrukce rostovych drazek by mohly
vypadnout.

3. Odtahnéte zadni konec konstrukce
roStovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.
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Drazky na rosty nainstalujte stejnym
postupem v opa¢ném poradi.

Patky vysuvnych kolejni¢ek musi smérovat
dopredu.

12.4 Katalytické €isténi

UvnitF trouby jsou katalytické panely.
Katalytické panely absorbuji tuk b&€hem
katalyzy.

Skvrny nebo zména zbarveni katalytické
vrstvy nema na Cisténi vliv.

Katalyticky smalt je samocistici, necistéte jej
hadfikem.

1. Vypnéte spotrebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Vyjméte veskeré pfislusenstvi.

3. Dno trouby a vnitini sklo dvifek otfete
pouze mékkym hadfikem namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostiedku.

4. Zvolte Nabidka — / Gisténi m’

5. Trikrat stisknéte OK.

Trvani: 1 h

Po dokon€eni €isténi zazni zvukovy signal.

Spotfebi¢ se vypne.

6. Kdyz spotiebi¢ vychladne, vycistéte jeho
dno vihkym mékkym hadfikem.

12.5 Odstranéni a instalace dvirek

Dvitka trouby se skladaji ze tfi sklenénych
panell. Dvifka trouby a vnitfni sklenéné
panely Ize za Uc€elem cisténi demontovat.
Pfed demontazi sklenénych panelu si
prectéte celou kapitolu ,Odstranéni a
instalace dvifek".

2. Zvednéte zapadky a tahnéte za né,
dokud necvaknou.

3. Napll priviete dvitka trouby do prvni
polohy otevfeni. Pak dvifka nadzdvihnéte
a vytahnéte z jejich umisténi.

A —

/\ POZOR!

Spotrebic bez sklenénych panell
nepouzivejte.

1. Dvirka trouby zcela oteviete a podrzte
oba dverni zavésy.
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4. Dvirka polozte na mékkou latku na rovné
podlozce.
5. Uchopte okrajovou listu B na horni strané

dvifek na obou stranach a zatlacenim
smérem dovniti uvolnéte svorku tésnéni.

6. Vytahnéte okrajovou liStu dopfedu a
vyjméte ji.

7. Uchopte sklenéné panely dvifek za horni
okraj a opatrné je postupné vytahnéte
ven. Zacnéte hornim panelem. Ujistéte
se, Ze sklo zcela sklouzne z drzaka.



8. Sklenéné panely omyjte vodou s mycim
prostfedkem. Sklenéné panely opatrné
osuste. Sklenéné panely nemyjte
v myc¢ce nadobi.

9. Po vycisténi sklenéné panely a dvitka
trouby opét nasadte.

Jsou-li dvitka spravné nainstalovana, uslySite

pfi zavirani zapadek cvaknuti.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a

B) nasadili zpét ve spravném poradi.
Zkontrolujte symbol / potisk na strané
sklenéného panelu. Kazdy sklenény panel
vypada odlisné, aby se usnadnila jejich
demontaz a montaz.

PFi spravné instalaci dvefni liSta zacvakne.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Davejte pozor, abyste prostiedni sklenény
panel nainstalovali spravné do jeho umisténi.

A
L
P I

12.6 Vyména zarovky

/\ VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka mize byt horka.

1. Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Spotfebi¢ odpojte od elektrické sité.

3. Polozte hadfik na dno trouby.

/\ POZOR!

Halogenovou zarovku vzdy drzte
hadfikem, aby se na zarovce nespalovaly
zbytky mastnoty.

Zadni zarovka

1. Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

2. Sklenény kryt vycistéte.

3. Kvyméné pouzijte vhodnou zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.
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13.1 Co délat, kdyz...

Problém Zkontrolujte, zda...

Spotfebi¢ nelze zapnout ani pouzivat. Spotfebic je spravné zapojeny do elektrické sité.

Spotrebi¢ se neohriva. Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Spotfebi€ se neohfiva. Neni spalena pojistka.

Spotiebi¢ se neohfiva. Funkce Zamek je vypnuta.

Osvétleni je vypnuté. Funkce Vihky horkovzduch je zapnuta.

Osvétleni nefunguje. Spalena Zarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguje. Zastrcka Pecici sonda je zcela zasunuta do zasuvky.

Tésnéni dvifek je poSkozené. Nepouzivejte spotfebi¢. Obrat'te se na autorizované se-

rvisni stfedisko.

Na displeji se zobrazi 00:00. Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Z vlisu vnitiku trouby vytéka voda. Ve vlisu vnitfku trouby je pfili§ mnoho vody.

@ Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém §titku. Typovy Stitek se nachazi

Pokud se na displeji spotfebite zobrazuje na pfednim ramu spotfebice. Je vidét, kdyz

chybovy kod, ktery neni obsazen v této otevrete dv!rka. Typovy Stitek ze spotrebice

tabulce, restartujte spotfebi¢ vypnutim a neodstranujte.

opétovnym zapnutim domovni pojistky. Doporuéujeme vam zapsat si iidaje sem:

Pokud se chybovy kod zobrazi znovu,

kcznta'ktUJte autorizované servisni Model (MOD.)

stfedisko.

Vyrobni ¢islo (PNC):

13.2 Servisni Gdaje Sériové &islo (S.N.):

Pokud problém nemuzete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stredisko.

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o vyrobku a Informacni list vyrobku dle nafizeni EU o
ekodesignu a energetickych Stitcich

Jméno dodavatele Electrolux
EOD6C77WV 949499573
Oznageni modelu EODG6C77WX 949499576
EOD6C77WZ 949499574
LOD6C77WZ 949499575
Index energetické ucinnosti 81.2
Trida energetické ucinnosti A+
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Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, konvenéni ohfev

0.93 kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-
ku

0.69 kWh/cyklus

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie

Hlasitost 721

Typ trouby Vestavna trouba
EOD6C77WV 32.5kg
EODBC77WX 33.0kg

Hmotnost
EOD6C77WZ 32.8 kg
LOD6C77WZ 32.8 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

2%
Recyklujte materialy oznatené symbolem Co.

likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prislusnym

Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich symbolem i nelikvidujte spolu s domovnim
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
Zivotni prostiedi a lidské zdravi a recyklovat sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Grad.

elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka! Aitdh, et valisite meie
seadme.

Jatkusuutlikkuse huvides vahendame paberkandjal materjalide osakaalu ja pakume

EE kasutusjuhendeid veebis. Oma kasutusjuhendi leiate aadressilt electrolux.com/
manuals
Nouandeid, broSiilre, térkeotsingu, teavet teeninduse ja parandusvdimaluste kohta
@ leiate aadressilt electrolux.com/support
R gectrox Taiendavate retseptide, ndpunaidete ja tdrkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
}( rakendus My Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Jaetakse digus teha muutusi.
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S

] E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

2 Available on the \ GETITON
« App Store }/’ Google Play
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega
mobiilseadmega, milles on My Electrolux Kitchen .

Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad tootavast ja jahtuvast seadmest eemal.

Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,

58 EESTI



talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

Arge kasutage seadet enne, kui see on k00gimooblisse
sisse ehitatud.

Enne mis tahes hooldustdid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.
Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.
Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.
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2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektrithendus

» Eemaldage koik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalandusid.

» Arge tommake seadet kaepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

» Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.

+ Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

/\ HOIATUS!

Tulekahju- ja elektrildogioht.

Kapi minimaalne kdrgus
(té6pinna all asuva kapi mi-
nimaalne kdrgus)

590 (600) mm

Kapi laius 560 mm

Kapi sligavus 550 (550) mm

Seadme esiosa kdrgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme stigavus 569 mm
Sisseehitatud seadme su- 548 mm
gavus

Siligavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pdhja

tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm

asub tagumisel kiljel pa-
rempoolses nurgas
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« Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

* Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

» Kasutage alati nbuetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

* Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
valja vahetada, siis pd6rduge meie
hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele I1ahedal voi
seadme all olevas niSis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

* Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

» Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

« Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

« Kasutage ainult 6igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

* Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

* Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.




Kaablitiitibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil ndidatud koguvdimsusele.Vbite
vaadata ka tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektrilodgi voi
plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

» Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

» Olge seadme td66tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk véib
vabaneda.

» Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

* Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

* Arge oma Wi-Fi parooli jagage.

« Emailkihi kahjustamise v&i varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid nousid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili vbi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis voivad olla pusivad.

* Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

* Kui seade paigaldatakse k66gimodobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme to6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
moodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
porandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

« Enne hooldustoiminguid lllitage seade
vélja ja lahutage toitepistik pistikupesast.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

* Kui ukse klaaspaneeli tekib mdra, tuleb
see kohe valja vahetada. Po6rduge
volitatud hoolduskeskusse.

« Olge ukse seadme kuljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

* Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
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Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kGdrimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

» Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

» Arge puhastage katalldtilist emaili
pesuainega.

2.5 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektril6dgi oht.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.6 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Korvaldamine

/\ HOIATUS!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi miltdavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete darmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust véi on mdeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

+ Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

3. PAIGALDAMINE

Vigastus- voi lambumisoht.

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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» Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Eemaldage seade vooluvorgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt Iabi ja
visake ara.

« Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |6ksu jaamist.

3.1 Sisseehitamine

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q_
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3.2 Seadme kinnitamine
koogimooblisse
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4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

gl

Lo alo

Hé HH&

@
z

4.2 Lisatarvikud

+ Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele,
praadidele.

+ Kiipsetusplaat
Kookide ja kupsiste jaoks.

* Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

5. JUHTPANEEL

5.1 Seadme sisse-ja valjaliilitamine
Seadme sisselllitamiseks:

1. Vajutage nuppu. Nupp tuleb valja.

2. Funktsiooni valimiseks keerake
kuumutusreziimide nuppu.

3. Soovitud temperatuuri valimiseks keerake
juhtnuppu.

4. Vajutage OK.

Seadme valjalllitamiseks keerake

kuumutusreziimide nupp @-asendlsse.
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Juhtpaneel
Kiipsetusreziimide nupp
Ekraan

Juhtnupp
Kuumutuselement

A Toidutermomeetri pesa
Lamp

Bl Ventilaator

El Veesuvend

Riiulitugi, eemaldatav
Riiuli asendid

* Toidusensor
Toidu sisetemperatuuri mootmiseks.

* Teleskoopsiinid
Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

5.2 Juhtpaneeli iilevaade

@ Vajutage seadistamiseks Kella funkt-
sioonid.

ﬂ» Funktsiooni seadistamiseks vajutage
ja hoidke: kiirkuumutus.

B- Vajutage ahjuvalgusti sisse- ja valjalu-

- litamiseks.

Sisetemperatuuri seadistamiseks vaju-
tage: toidutermomeeter

”?

Valiku kinnitamiseks vajutage.

oK




5.3 Ekraani indikaatorid

,°BE:05/80AH;
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sTOP

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

Aurukiipsetus on sisse lulitatud.

>

\II

Toidusensor on sisse lUlitatud.

Minutilugeja on sisse lilitatud.

E'] Seade on lukus.

DD

LSpp on sisse lulitatud.

%
4
o
B

\/\@ Sisenege meniisse ja valige avami-

seks ikoon: Juhendatud kiipsetamine.

Viivitusaeg on sisse lilitatud.

Uptimer on sisse lulitatud.

mr/ Sisenege menlisse ja valige avami-
seks ikoon: Puhastamine.

OIECINC)

Wi-Fi on sisse lilitatud.

@ Sisenege menlilsse ja valige avami-
seks ikoon: Seaded

Kaugjuhtimine on sisse lUlitatud.

vD)

)) Kiirkuumutus on sisse lilitatud.

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Esmane puhastamine

1. Eemaldage seadmest koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

3. Pange lisatarvikud ja eemaldatavad
ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.

6.2 Algne eelkuumutamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tihi
seade ja seadke aeg.

1. Eemaldage seadmest koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Valige funktsioon E Seadke
maksimaalne temperatuur.
Laske ahjul to6tada ligikaudu 1 h.

3. Valige funktsioon . Seadke
maksimaalne temperatuur.
Laske ahjul to6tada ligikaudu 15 min.

4. Valige funktsioon E Seadke
maksimaalne temperatuur.

Temperatuuriks voi ajaks. Kui seade
saavutab seatud temperatuuri, on riba
taielikult punane.

Laske ahjul td6tada ligikaudu 15 min.
Lillitage seade vélja ja oodake, kuni see on

jahtunud. Ahjust voib eralduda I6hna ja

suitsu. Veenduge, et dhuvool ruumis on
piisav.

6.3 Juhtmevaba lihendus

Seadme uUhendamiseks vajate jargmist:

¢ Interneti-thendusega WiFi-vorku.

+ Samasse juhtmevabasse vorku Uhendatud
mobiilseade.

1. Rakenduse My Electrolux Kitchen
allalaadimiseks: Electroluxi kodulehele
likumiseks skaneerige andmesildi QR-
kood oma mobiilseadme kaameraga.
Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Rakenduse saate alla laadida
ka otse rakenduste poest.

2. Jargige rakenduse kaivitamise juhiseid.

3. Keerake kuumutusfunktsioonide nuppu,

et valida = .

4. Keerake juhtnuppu, et valida: Seaded.
Lulitage sisse Wi-Fi. Vt peatikki "Meni:
Seaded".
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Sagedus 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maksimaalne EIRP <20 dBm (100 mW )
voimsus
WiFi-moodul NIUS-50

6.4 Tarkvaralitsentsid

Selle toote tarkvara sisaldab komponente,
mis pdhinevad tasuta ja avatud lahtekoodiga

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

7.1 Kipsetusreziimid

P66rdohk

Kipsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil
ja toidu kuivatamiseks. Seadke ahju tempera-
tuur 20-40 °C madalamaks, kui funktsiooni-
gaUlemine + alumine kuumutus.

Ulemine + alumine kuumutus
Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimi-
seks.

) SteamBake
Niiskuse lisamiseks toiduvalmistamise ajal.
Oige varvi ja krébeda kooriku saavutamiseks.
Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks.
Puu- ja kddgiviljade sailitamiseks.

Kiilmutatud toiduained

= Valmistoidu krobedaks muutmiseks (nt friikar-
tulid, kartuliviilud voi kevadrullid) krobedaks
muutmiseks.

Pitsa funktsioon

Pitsa klipsetamiseks. Intensiivseks pruunista-
miseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Alumine kuumutus
Krobeda pdhjaga kookide kiipsetamiseks ja
toidu hoidistamiseks.
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tarkvaral. Electrolux tunnustab avatud
tarkvara ja robootikakogukondi panuse eest
arendusprojekti.

Juurdepaasu saamiseks selliste tasuta ja
avatud lahtekoodiga tarkvarakomponentide
|ahtekoodile, mille litsentsitingimused
nduavad avaldamist ning nende taieliku
autoridiguse teabe ja kohaldatavate
litsentsitingimustega tutvumiseks kilastage:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(kaust NIUS).

@ Niiske kiipsetus po6rdohuga

y See funktsioon on ette nahtud energia saast-
miseks toiduvalmistamise ajal. Selle funkt-
siooni kasutamisel vdib temperatuur seadme
sees erineda seatud temperatuurist. Kasuta-
takse ara jaaksoojust. Kittevoimsust voib va-
hendada. Lisateavet leiate peatikist "lgapae-
vane kasutamine", Markused: Niiske kiipse-
tus po6rdéhuga.

Grill
Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva rés-
timiseks.

Turbogrill

Kontidega suurte liha- v6i linnulihatlkkide
rostimiseks Ghel riiulitasandil. Gratineerimi-
seks ja pruunistamiseks.

Meniii
Menulsse sisenemiseks: Juhendatud kipse-
tamine, Puhastamine, Seaded.

D)

@

Po&6rddhk, Ulemine + alumine kuumutus:
kui valite temperatuuri alla 80 °C, kustub
lamp automaatselt 30 sekundi parast.

7.2 Notes on:Niiske kiipsetus
poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile: IEC/EN 60350-1.



Ahjuuks peab kipsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju té6tamine
voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, ltlitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,NOuanded ja ndpunéited,Niiske klipsetus
poordéhuga.Uldiseid
energiasadastunduandeid leiate jaotise
+Energiatdhusus* alajaotisest Energiasaast.

7.3 Seaded: Kiipsetusreziimid

1. Ahjufunktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri ‘C valimiseks keerake
juhtnuppu.

§ funktsiooni sisselllitamiseks vajutage ja
hoidke all: Kiirkuumutus. See on saadaval
modne ahju funktsiooni jaoks.

7.4 Seade: Aurukiipsetus
Veenduge, et seade on kulm.

1. Kallake ahjuddnsuse siivendisse 250 ml
kraanivett.
Klpsetamise ajal voi siis, kui ahi on veel
kuum, ei tohi ahjuédnsuse slvendisse
vett valada.

2. Kuumutusfunktsiooni % valimiseks
keerake kuumutusfunktsioonide nuppu.

3. Temperatuuri °C valimiseks keerake
juhtnuppu.

4. Niiskuse tekitamiseks eelkuumutage tihja
ahju 10 min.

5. Sisestage ahju toiduained.

Kui toiduvalmistamine I6peb:

+ Keerake kupsetusreziimide nupp valjas-
asendisse, et seade valja lulitada.

* Avage ettevaatlikult uks. Eralduv aur véib
pbhjustada nahapdletust.

* Veenduge, et seade on kilm. Eemaldage
ahju slivendist jarelejdanud vesi.

7.5 Seaded: Juhendatud
kiipsetamine ¥

Iga selles alammendus oleva roa juurde
kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur.
Saate reguleerida aega ja temperatuuri
kipsetamise ajal.

Kui funktsioon I6peb, kontrollige, kas toit on
valmis.

Ménede roogade puhul saate seda

valmistada ka Toidusensor. Roa

kipsetusaste:

* Vaheklps

* Keskmine

e Taiskups

1. Keerake kuumutusreziimide nupp
asendisse——, et siseneda Menu.

2. Valige ¥, Vajutage oK.
3. Roa numbri valimiseks keerake

juhtnuppu. Vajutage nuppu OK.
4. Asetage toiduained ahju. Vajutage nuppu

OK.
Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Toidusensor kattesaadav. Pange Toidu-
sensor roa kdige paksemasse kohta.

Kui toit saavutab seatud Toidusensor tem-
peratuuri, ltlitub seade valja.

Vee kogus aurufunktsiooni jaoks.

Enne kipsetamist eelkuumutage seadet.

Riiuli tasand.

OEE]
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P1 Rostbiif, vahekiips /‘? E
- - 1-15kg;4-5cm 2; kiipsetusplaat
P2 Rostbiif, poolkiips paksused tikid ~ Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
P3 Rostbiif, tiiskiips messe.
Steik, poolkiips lg]or;azkzsgget;t:ﬁug /? IE E 3; toidu réstimine traatrestil
P4 Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
Veiseliha rostbiif /- 15-2kg V= 2; toidu rostimine traatrestil
hautatud veiseliha (ri- — B - .
P5 et i Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisage vedelik-
biliha, sisetlkk, l&bi- KU, Sisest d
kasvanud) u. Sisestage seadmesse.
P6 Rostbiif, vahekiips
(aeglane kipsetamine) /? B
- - 2; kiipsetusplaat
P7 Rostbiif, poolkiips 1-1.5kg;4-5cm  Kasytage oma lemmikviirtse véi lihtsalt soola ja varsket
(aeglane kiipsetamine)  paksused tlikid  janvatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
P8 Rostbilf, taiskiips nil. Sisestage seadmesse.
(aeglane kipsetamine)
P9 Filee, vahekiips (aeg-
lane kipsetamine)
- — ) /‘?IEI 2; kiipsetusplaat
p1o Filee, poolkiips (@eg-  0,5-1,5kg;5-6  Kasutage oma lemmikviirtse véi litsalt soola ja varsket
lane kiipsetamine) cm paksused tlkid  jahyatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
Fil 4hekii nil. Sisestage seadmesse.
P11 ilee, véhekiips (aeg-
lane kiipsetamine)
:T]?satl;;t:gkgsmallha Onguiekgtjkijm /‘? B 2; toidu rostimine traatrestil
P12 Kasutage oma lemmikvdrtse. Lisage vedelikku. Rost-
praad, kaetud.
P13 aRt?::i'jt;f seakael voi 1.5-2kg /‘?B 2; toidu rostimine traatrestil
P&drake liha poole kipsetusaja méédudes.
Rebitud sealiha (aeg- 1.5-2kg /0? B 2: kiipsetusplaat
P14 I:\:)e toiduvalmistami- Kasutage 6ma lemmikvirtse. Pédrake liha poole kiipsetu-
saja moodudes, et saavutada Uhtlane pruunistumine.
P15 3;:2:2: seljatikk, L _p;kssﬁgegt_uzgm /‘? B 2; toidu rostimine traatrestil
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Searibid 2 - 3 kg; kasutage E 3; ahjupann
P16 ;gﬁsriféii ;e?;‘r’lg‘l Lisage vedelikku, et katta ndu pohi. Pésrake liha poole
sid kiipsetusaja méddudes.
Tallekoot, luudega 1'Sa_ki5§éd7 tﬂiigm /2 2: toidu réstimine kiipsetusplaadil
P17 Lisage vedelikku. P6drake liha poole kiipsetusaja méddu-

des.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
Kana, terve 1-15kg; vérsked [ 2; laa) 200 ml; vormiroog kiipsetusplaadil
P18 Kasutage oma lemmikvirtse. P66rake kana poole kiipse-
tusaja moéddudes, et saavutada Uhtlane pruunistumine.
P19 Pool kana 0.5-0.8kg /‘? EI 3; kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikviirtse.
Kanarind 180 - 200 g tiikid /‘? E E 2; vormiroog traatrestil
P20 Kasutage oma lemmikvdirtse. Praadige liha paar minutit
kuumal pannil.
Kanakoivad, varsked - /‘? EI 3: kiipsetusplaat
P21 Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad, seadke tempe-
ratuur madalamaks ja kiipsetage neid kauem.
Part, terve 2-3kg /? B 2; toidu rostimine traatrestil
P22 Kasutage oma lemmikviirtse. Pange liha réstimispannile.
P&orake parti poole kiipsetusaja méoddudes.
Hani, terve 4-5kg /‘? E 2; ahjupann
P23 Kasutage oma lemmikvdrtse. Pange liha stigavale kiipse-
tusplaadile. Pé6rake hane poole kiipsetusaja méddudes.
P24 Pikkpoiss kg /‘?EI 2; traatrest
Kasutage oma lemmikviirtse.
P25 Terve kala, grillitud 0.5-1 kggakala koh- /0? E 2 kii_pset_usplaat N .
Taitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvirtse ja -lrte.
P26 Kalafilee ) E B 3; vormiroog traatrestil
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Juustukook -
p27 cuustukeo 2D 28 cm lantikaiv metalivorm traatresti
p2g Ounakook . B 2; L) 100 - 150 ml; kiipsetusplaat
p2g Ounakook . =] 2; koogivorm traatrestil
Ounapirukas -
P30 P EB 2; M 100 - 150 ml; @ 22 cm koogivorm
traatrestil
P31 Sokolaadikoogikesed 2 kg tainast B 3; ahjupann
P32 Sokolaadimuffinid ; [E 2; lea 100 - 150; muffinialus traatrestil
P33 Pétsikook . B 2; leivapann traatrestil
P34 Kiipsetatud kartulid 1kg B 2. kiipsetusplaat

Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadile.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P35 Viilud kg El 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse. Loigake kartulid tikkideks.
g;'"'tUd kodgiviljase- 1-1.5kg E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
P36 Kasutage oma lemmikviirtse. Loigake kodgiviljad tukki-
deks.
P37 Kroketid, kiilmutatud 0.5 kg El 3; kiipsetusplaat
Kartulipallikesed, 0.75 kg o
P38 kiilmutatud E 3; kiipsetusplaat
Liha/(koogivilja) la- 1-1.5kg . . .
P39 sanje kuivade pasta- El 2; vormiroog traatrestil
lehtedega
P40 E:r't‘mg?rataan (toored 1-1.5kg E 1; vormiroog traatrestil
P&orake toitu poole kilipsetusaja méddudes.
P41 Varske pitsa, Shuke - E B 2; M 100 ml; kiipsetuspaberiga vooderdatud
kiipsetusplaat
P42 Vérske pitsa, paks - ‘E IEI 2; kiipsetusplaat vooderdatud klpsetuspaberiga
P43 Quiche . B 2; kiipsetusvorm traatrestil
Baguette/ciabatta/sai 0.8kg ‘Z] IEI 2; &J 150 ml; kiipsetuspaberiga vooderdatud
P44 kipsetusplaat
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem aega.
P45 $E:Z':j:ig /Rukis/ kg E B ;2 &J 150 ml; kiipsetusplaat vooderdatud

kiipsetuspaberiga / leivapann traatrestil

7.6 Muutmine: Seaded

1. Keerake kuumutusreziimide nupp
asendisse—, et siseneda Menuu.

2. Valige @ Vajutage OK,

3. Satte valimiseks podrake nuppu.
Vajutage nuppu OK.

4. Reguleerige vaartust. Vajutage nuppu
OK

Keerake kuumutusfunktsioonide nupp valjas-
asendisse, et valjuda Menud.
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Menuu: Seaded
Satte Vaartus

01 Kellaaeg Muuda

02 Ekraani heledus 1-5

03 Nuputoonid 1- piik_s, 2— klops,
3 - heli valjas

04 Helitugevus 1-4

05 Toidusensor Toiming 1 - alarm ja seiska-
mine, 2 — alarm

06 Uptimer Sees / Véljas

07 Sisevalgustus Sees / Véljas




Sitte Vaartus
08 Kiirkuumutus Sees / Véljas
09 Wi-Fi Sees / Véljas
10 Autgmaatne kaugtéd-  Sees / Valjas
tamine

11 Tuhista vork Jah/ei

12 Demoreziim Aktiveerimiskood:

2468
13 Tarkvaraversioon Kontrollida
14 Taastatehaseseaded Jah/ei

7.7 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui véimalik, &rge eelkuumutage seadet enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, pttidke
need ahju panna véimalikult lUhikeste
vahedega.

8. LISAFUNKTSIOONID

8.1 Lukk ©

See funktsioon hoiab ara seadmefunktsiooni
tahtmatu muutmise.

Lulitage see sisse, kui seade tootab — seatud
kipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.

Lilitage see sisse, kui seade on valjas — seda
ei saa sisse lulitada, juhtpaneel on
lukustatud.

OOK _ funktsiooni sisse liilitamiseks
vajutage ja hoidke.

Kiipsetamine p6ordohuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
poordohuga kipsetusreziime.

Jaakkuumus

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks.
Ahju véljaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kiipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jaakkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lulitage kupsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus péordohuga
Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi péarast valja. Lambi
vOib soovi korral sisse lllitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

Kostab signaal. &- vilgub 3 x, kui lukustus
on sisse lulitatud.

O OK _ funktsiooni valja liilitamiseks
vajutage ja hoidke.
8.2 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lilitub seade mone aja
parast valja, kui kiipsetusreziim tootab ja te
Uhtegi satet ei muuda.
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C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Automaatne valjalilitus ei td6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor,
Viivitusaeg.

9. KELLA FUNKTSIOONID

9.1 Kella funktsioonide kirjeldus

@ Praegust kellaaega kuvava kella sea-
distamiseks.
Kellaaeg
D P&ordloenduse taimeri seadmiseks.

Kui taimer jduab nulli, kélab signaal.

Minujt;luge- See funktsioon ei mojuta ahju t66d.
Toiduvalmistusaja kestuse seadmi-
STOP seks. Kui taimer jouab nulli, kostub he-
Kiipsetus- lisignaal ja kuumutusfunktsioon lulitub
aeg automaatselt valja.
@ Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu edasi-
L likkamiseks.
Viivitusaeg
@ Seadme tédaja kestuse naditamiseks.
Unti Maksimumaeg on 23 h 59 min.See
PUmMer  fnktsioon ei mojuta ahju t66d.

9.2 Seaded: Kellaaeg O

1. Keerake kuumutusreziimide nupp

asendisse—, et siseneda Menuu.

2. Pdorake juhtnuppu, et valida @/
Kellaaeg.
3. Kella seadmiseks keerake juhtnuppu.

4. Vajutage nuppu OK.
9.3 Seaded: Minutilugeja Q

1. Kui ahi on valja liilitatud, vajutage ©. Kui
ahi on sisse lilitatud, vajutage kaks korda

O.

Ekraanil kuvatakse: 0:00 ja Q
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8.3 Jahutusventilaator

Seadme t66 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lllitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

2. Minutilugeja seadmiseks keerake
juhtnuppu.

3. Vajutage nuppu OK. Taimer alustab kohe
poordloendust.

Kui aeg saab otsa, vajutage OK ja keerake
kuumutusreziimide nupp valjalllitatud
asendisse.

9.4 Seaded: Kiipsetusaeg %

1. Keerake nuppu, et valida kuumutusreziim
ja seadke temperatuur.

2. Vajutage korduvalt V)

Ekraanil kuvatakse: 0:00 ja %
3. Kupsetusaeg seadmiseks keerake
juhtnuppu.

4. Vajutage nuppu OK,
Taimer alustab kohe pd6rdloendust.

Kui aeg saab otsa, vajutage OK ja keerake
kuumutusreziimide nupp valjalilitatud
asendisse.

9.5 Seaded: Viivitusaeg &

1. Keerake kuumutusreziimide nuppu, et
valida funktsioon.
2. Vajutage korduvalt O.

Ekraanil kuvatakse: kellaaeg @ START.
3. Keerake nuppu, et valida algusaeg.

4. Vajutage nuppu OK,

Ekraanil kuvatakse: --:-- & STOPP .
5. Lopuaja seadmiseks keerake juhtnuppu.



6. Vajutage nuppu OK.
Taimer alustab maaratud algusajal
poordloendust.

Kui aeg saab otsa, vajutage OK ja keerake
kuumutusreziimide nupp valjalllitatud
asendisse.

9.6 Sisse ja valja
lillitamiseks: Uptimer ©

1. Keerake kuumutusreziimide nupp
asendisse—, et siseneda Menul.

2. Keerake juhtnuppu, et valida @ /
Uptimer. Vaadake peatiikki ,lgapaevane
kasutamine®, Menui: Seaded.

3. Vajutage nuppu OK,
4. Funktsiooni sisse- ja valjalulitamiseks
keerake juhtnuppu.

5. Vajutage nuppu OK.

10. LISATARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.

10.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka
libisemisvastast abindud. Korge serv riiuli
Umber ei lase koogitarvetel riiulilt maha
libiseda.

Traatrest

Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja
jalgige, et restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Siigav pann

—

Likake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

10.2 Toidusensor
See moodab toidu sisetemperatuuri.
Saadaval on kaks temperatuurisatet:

. C- temperatuur ahju sees.

. M toidu sisetemperatuur.
Parimateks kupsetustulemusteks:

« Toiduained peaksid olema
toatemperatuuril.

« - mitte kasutada vedelate toitude puhul.

« Toiduvalmistamise ajal peab
toidutermomeetri otsik olema taielikult roa
sisse sisestatud.
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Kasutamine koos: Toidusensor

/\ HOIATUS!

Pdletusoht, kuna toidutermomeeter ja
traatresti toed voivad olla véaga kuumad.
Arge puudutage toidutermomeetri
kaepidet paljaste katega. Kasutage alati
ahjukindaid.

1. Lulitage seade sisse.

2. Seadke kipsetusreziim ja ahju
temperatuur, kui see on vajalik.

3. Sisestage toidutermomeeter roa sisse:
Liha, linnuliha ja kala
Sisestage toidutermomeetri ots liha voi
kala keskossa, kdige paksemasse ossa.

Z

Pl

A

_‘/_./EIE\E\‘_\‘_\m\\}\}\X

Vormiroog
Suruge toidutermomeeter tapselt
vormiroa keskossa. Kiipsemise ajal

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Tabelites esitatud temperatuurid ja
klpsetusajad on ainult soovituslikud. Need
soltuvad retseptist ning kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogusest.

Teie seade voib kiipsetada voi rostida
teistmoodi, kui teie eelmine seade. Alltoodud
tabelitest leiate igat tllpi toitude temperatuuri
ja valmistamisaja soovitatavad satted ja
asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.
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peaks toidutermomeeter pusima Uhes
kohas paigal. Kasutage selleks ménda
tahkemat koostisainet. Toidutermomeetri
silikoonist kaepide peaks toetuma
kipsetusnou servale. Toidutermomeetri
ots ei tohiks puutuda vastu kiipsetusvormi
pohja.

4. Sisestage toidutermomeetri anduri pistik
seadme kiilgseinal olevasse pistikupessa.
Vtjaotist ,Toote kirjeldus®.

Ekraanil kuvatakse toidutermomeetri

praegune temperatuur.

5. M- vajutage, et seada sensori
sisetemperatuur.

6. Vajutage nuppu OK,

Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab

helisignaal. Voite toiduvalmistamise |6petada

vOi seda jatkata, et veenduda toidu

valmimises.

7. Eemaldage toidutermomeetri pistik
pistikupesast ja tdstke toit ahjust valja.

Tabelites kasutatud siimbolid:

Toiduaine tulp

h—24

Kupsetusreziim
°C Temperatuur
= Lisatarvik

E‘ Riiuli asend

Kipsetusaeg (min)




11.2 Niiske kiipsetus p66rddohuga —
soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava
pinnaga kdogindusid ja mahuteid. Neil on
parem soojuse neeldumine kui heledat varvi
ja peegeldavatel kdogindudel.

» Pitsaplaat - tume, mittepeegeldav,

l&bim&6t 28cm

+ Kiipsetusvorm - tume, mittepeegeldav,

l&bim&6t 26cm

Portsjonivormid - keraamilised, labimoot

8cm, kdrgus 5 cm

Pirukavorm - tume, mittepeegeldav,

1&bim&6t 28cm

11.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

pe— o,

&, = C = O
Magusad rullid, 16 kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
takki
Rullid, 9 tikki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
Pitsa, kllmutatud, traatrest 220 2 10-15
0,35 kg
Rullbiskviit kiipsetusplaat v&i rasvapann 170 2 25-35
Sokolaadikook kipsetusplaat voi rasvapann 175 3 25-30
Suflee, 6 tukki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 25-30

trestil
Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 2 15-25
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50
PoSeeritud kala, 0,3 kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 20-25
kg
Terve kala, 0,2 kg kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 25-35
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30
Poseeritud liha, 0,25  kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 35-45
kg
Saslokk, 0,5 kg klipsetusplaat v&i rasvapann 200 3 25-30
Kipsised, 16 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tlkki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-35
Muffinid, 12 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat v6i rasvapann 180 2 25-30
ted, 20 tiikki
Muretaignakiipsised,  kipsetusplaat voi rasvapann 150 2 25-35
20 tukki
Koogikesed, 8 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Koogiviljad, poSeeri-  kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45

tud, 0,4 kg
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Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 25-30
Vahemerepéarased kipsetusplaat voi rasvapann 180 25-30
koogiviljad, 0,7 kg
11.4 Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

= - o,
=N = = C O
Vaikesed koogid, 20 tk Ulemine + alumine kuu- Kipsetus- 3 170 20-35
plaadil mutus plaat
Vaikesed koogid, 20 tk P&6rdéhk Kipsetus- 3 150 - 160 20-35
plaadil plaat
Vaikesed koogid, 20 tk P66rddhk Kipsetus- 2ja4 150 - 160 20-35
plaadil plaat
Ounakook, 2 vormis @20  Ulemine + alumine kuu- Traatrest 2 180 70-90
cm mutus
Ounakook, 2 vormis @20  Péérddhk Traatrest 2 160 70-90
cm
Rasvatu biskviitkook, & Ulemine + alumine kuu- Traatrest 2 170 40 - 50
26 cm koogivorm 1) mutus
Rasvatu biskviitkook, & P66rdohk Traatrest 2 160 40 - 50
26 cm koogivorm 1)
Rasvatu biskviitkook, @ P66rdohk Traatrest 2ja4 160 40 - 60
26 cm koogivorm 1)
LiivakUpsised P&6rddhk Kipsetus- 3 140 - 150 20-40
plaat
Liivakupsised P66rdohk Kipsetus- 2jad 140 - 150 25-45
plaat
Liivakupsised Ulemine + alumine kuu- Kipsetus- 3 140 - 150 25-45
mutus plaat
Rostleib/-sai, 4-6 tk 1) Grill Traatrest 4 max 1-5
Veiselihaburger, 6 tlkki, Grill Traatrest, 4 max 20-30
0.6 kgz) rasvapann

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

2) Pange traatrest ahju kolmandale tasandile ja rasvapann ahju teisele tasandile. Eelsoojendage ahju 10 minutit.
Keerake toitu poole kiipsetusaja méddumisel.
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12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Méarkused puhastamise kohta
Puhastusvahendid

» Puhastage seadme esikdilge ainult
mikrokiudlapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.
Kontrollige ja puhastage ahjudonsuse
raami Umber olevat tihendit.

» Metallpindadel kasutage puhastusvahendi
lahust.

» Plekkide eemaldamiseks kasutage
pehmetoimelist puhastusvahendit. Arge
kasutage seda katalldtilisel pinnal.

lgapaevane kasutamine

» Puhastage seadme sisemus iga kord
parast kasutamist. Toidujaakide
kogunemine voib kaasa tuua suttimise.

» Niiskus v6ib kondenseeruda seadmesse
voi selle klaaspaneelidele.
Kondenseerumise vahendamiseks laske
seadmel enne kiipsetamist 10 minutit
tootada. Arge jatke toitu seadmesse
kauemaks seisma kui 20 minutit. Parast
iga kasutuskorda kuivatage seadme
sisemust ainult mikrokiudlapiga.

Lisatarvikud

» Pérast igat kasutuskorda puhastage kdik
ahju tarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage ainult mikrokiudlappi sooja vee
ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske
tarvikuid ndudepesumasinas.

» Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
teravate esemetega.

12.2 Veeanuma puhastamine

Puhastage ahjuddnsuse sivendit, et
eemaldada lubjasettejaagid parast
auruklpsetust.

®

Funktsioonile: SteamBake puhastage
ahju iga 5 — 10 toiduvalmistamistsikli
jarel.

1. Kallake 250 ml vett ahju pohjas olevasse
stvendisse.

Kasutage max 6%-list iima lisanditeta
aadikat.

2. Laske 30 minuti jooksul aadikal
lubjasettejaagid toatemperatuuril
lahustada.

3. Puhastage ahjuddnsus sooja vee ja lahja
pesuvahendiga.

12.3 Restitugede / kataliiitiliste
paneelide eemaldamine

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed /
katalldtilised paneelid.

1. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kuljest lahti. Hoidke restitugede
tagaosa ja kataltUtilist paneeli paigal.
Katallitilised paneelid ei ole ahjuseina
kiljes kinni. Restitugede eemaldamisel
voivad need valja kukkuda.

3. Tommake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina
kiljest lahti ja eemaldage.

L P
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Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises
jarjekorras.

Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihvtid
peavad olema suunatud ettepoole.
12.4 Kataliiiitiline puhastamine

Ahjudonsuses asuvad katalliutilised paneelid.
Kataltuusipaneelid imavad katalUusi kaigus
rasva.

KatalGdtilise kihi laigud voi varvimuutused ei
avalda moju puhastamisele.

Kataluutiline email on isepuhastuv, arge
puhastage seda lapiga.

1. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.
2. Eemalda ahjust koik tarvikud.
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3. Puhastage ahjupdhja ja sisemist
ukseklaasi sooja vee, pehmetoimelise
noudepesuvahendl ja pehme lapiga.

4. Valige Menlii =/ Puhastamine rrrr/

5. Vajutage OK kolm korda.

Kestus: 1 h

Kui puhastamine 16peb, kostab helisignaal.

Seade lulitub valja.

6. Kui ahi on jahtunud, puhastage ahju
pohja niiske ja pehme lapiga.

12.5 Ukse eemaldamine ja
paigaldamine

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli.
Puhastamiseks saate ukse ja seesmised
klaaspaneelid eemaldada. Enne
klaaspaneelide eemaldamist lugege
tahelepanelikult Iabi terve peatikk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine”.

/\ ETTEVAATUST!

Arge kasutage ahju iima
klaaspaneelideta.

1. Avage uks téielikult ja hoidke mdlemast
uksehingest kinni.

2. Tostke ja tdommake sulguritest, kuni need
lahti kiopsatavad.

3. Sulgege ahjuuks poole peale esimeses
avatud asendis. Seejarel tostke ja
tdommake ust, et see oma kohalt
eemaldada.
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4. Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.
5. Vajutage ukse Ulemises servas olevat

ukseliistu B kummaltki kiljelt sissepoole,
et klamberkinnitus vabastada.

6. Eemaldamiseks tdommake ukseliistu
ettepoole.

7. Hoidke kinni ukse klaaspaneelide
llemisest servast ja tdommake need
Ukshaaval ettevaatlikult valja. Alustage
Ulemisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.

8. Puhastage klaaspaneele seebi ja veega.
Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult.
Arge peske klaaspaneele
noudepesumasinas.

9. Parast puhastamist paigutage
klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma
kohale.

Kui uks on oOigesti paigaldatud, kuulete

sulgurite kinnitamisel kldpsatust.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A ja B)
tagasi Oiges jarjekorras. Kontrollige, kas
klaaspaneeli kiiljel on siimbol / pealetrikk.
Koik klaaspaneelid ndevad lahtivbtmise ja



kokkupanemise hdlbustamiseks valja
erinevad.

Ukseliistu oigel paigaldamisel kostab klops.

A

Veenduge, et keskmised klaaspaneelid on
paigaldatud oma kohale digesti.

13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

12.6 Lambi vahetamine

/\ HOIATUS!

Elektrilddgi oht.
Lamp voib olla kuum.

1. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Lahutage seade vooluvorgust.

3. Asetage ahju pohjale lapp.

/\ ETTEVAATUST!

Hoidke halogeenlampi alati lapiga, et
valtida lambil rasvajaakide polemist.

Tagumine lamp

1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva
kuumakindla pirniga.

4. Paigaldage klaaskate.

Probleem

Kontrollige, kas...

Ei saa seadet kaivitada voi kasutada.

Seade on elektrivorku digesti Ghendatud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Valjalulitusautomaatika on deaktiveeritud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Lukk on vélja lulitatud.

Lamp on valja lulitatud.

Niiske klipsetus p66rdéhuga on sisse lulitatud.

Lamp ei todta.

Lamp on labi pdlenud.

Toidusensor ei toota.

Toidusensorpistik on taielikult pesasse liikatud.

Uksetihend on katki.

Arge kasutage seadet. Vétke (ihendust volitatud teenin-
duskeskusega.
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Probleem Kontrollige, kas...

Naidikul kuvatakse 00:00. Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.
Vesi valgub ahjuddnsuse siivendist valja. Ahjuddnsuse stivendis on liiga palju vett.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate

@ andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida sisepinna esiraamilt. See nahtav ukse
tabelis ei leidu, lilitage kaitse valja ja avamaisel. Arge andmesilti seadmest
sisse, et seade taaskaivitada. Kui eemaldage.
veakood ilmub uuesti, pd6rduge volitatud Soovitame kirjutada andmed siia:
teeninduskeskuse poole.
Mudel: (MOD.) :

13.2 Hooldusandmed

Tootenumber (PNC):

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust

leida, siis votke Uihendust edasimiilija voi Seerianumber (S.N.):

teeninduskeskusega.

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja
energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi Electrolux
EODG6C77WV 949499573

Mudeli tunnus EOD6C77WX 949499576
EOD6C77WZ 949499574
LOD6C77WZ 949499575

Energiatdhususe indeks 81.2

Energiatéhususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim 0.93 kWh/tslkkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim 0.69 kWh/tsuikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 721

Ahju titp Integreeritud ahi
EOD6C77WV 32.5 kg
EOD6C77WX 33.0 kg

Mass
EOD6C77WZ 32.8 kg
LOD6C77WZ 32.8 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,
auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&6tmise meetodid.
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15. JAATMEKAITLUS

Sumboliga C) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku

omavalitsusse.
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396 3mmmdm, sM3s380Mom 0 J376L

oMl 36 s3@MGMm0BydYm
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306@&0mofndnmo Mygodo

33996900L Hsmybmds
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B3 nmmds 72 ™
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AmPymdommdgdo Lsymazsbmamadm
B36hB7dMb ghonsco. ossdMByo
36Hmo B0 Sa0mmdahos
39005L83M3839d9mm LY MMHdsT0 6

o8 3d3dohoom mJ396L Ixbogodsemy®

maz30LL.
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KaAwoopioate oTnv Electrolux! EuxapioToUpe TTou €mAéSaTe TN
OUOKEUN HOG.

25

TNV TTPOCTIABEI PHOG YIa OEIPOPIA, HEIWVOUHE TO XAPTOYPAPA PETA KAl TTAPEXOUHE TO
TTARPN €yXeIpidIa XpAOTN O€ NAEKTPOVIKN Hop®r. MTTopEeiTe va £xeTe TTPOCRACN OTO
TANPEG eyXEIPidIo XpraTn aTov IaToToTo electrolux.com/manuals

Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIa, UPBOUAEG yia TNV eTTiAUGT TTPORANMATWY,
TTANPOYOPIEG TUVTAPNONG KAl ETTIOKEURG aToV IaTOTOTTO electrolux.com/support

MNa mepIoadrepeg auvTayég, OUUBOUAEG, etriAuan TTpoBANpATWY, KAVTE AWn TNG
e@appoyng My Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

YTrokeman ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTToINaN.

NMEPIEXOMENA
1. MAHPO®OPIEZ I'NA THN AZDANEIA. ... 114
2. OAHIMEZ TIA THN AZOANEIA. ... 116
3L ETKATAZTAZH. ..o 119
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5. TTINAKAZ XEIPIZTHPIQN. ..o 121
6. TMTPIN THN TTPQTH XPHZH. ... 122
7. KAOHMEPINH XPHZH. ..o 123
8. MPOZOETEZ AEITOYPIIEZ. .. ..o 129
9. AEITOYPIIEX POAOTIOY ... 130
10. TOMOOETHEH TON AZEZOYAP ..o 131
11. YINOAEIZEIZ KAI ZYMBOYAEZ.......ooiiiiiiiiie e 133
12. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA ... 135
13. ANTIMETQIMZH MPOBAHMATON. ...t 138
14. ENEPTEIAKH ATTOAOZH. ..o 139
15. TIEPIBAAAONTIKA OEMATA ... 140
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] E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

2 Available on the \ GETITON
« App Store }/’ Google Play
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1. ATIAHPO®OPIEZ I'A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00nyieg. O
KATOOKEUAOTNG BEV €ival UTTEUOUVOC VIO TUXOV TPAUPOTIONOUG
N NMIEG TTOU €ival aTToTEAETPA AavBaapEvng EyKaTAOTAONG I
xpnong. Na QuAGoOETe TTAVTA QUTEG TIG 00NYieg O€ Eva
QO0QAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRAACN yia MEAAOVTIKN ava@opd.

1.1 Ac@AaA&ia TTaISIWV Kol EUTTOOWYV ATOHWYV

* H guokeur auth ptTopei va Xpnaigotroindei atro Taidid
NAIKIag 8 €TwV Kal avw Kal atro ATOUA PE PEIWMEVES
OWWATIKEG, AITONTNPIOKES ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1] £XOUV
AGBel 00nyieg OXETIKA WE TN XPNON TNG CUCKEUNG PE AOQPAAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gveéxovTal. MNaidid
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kl
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

* Ta TTaIdIq TTPETTEI VA ETTOTITEVOVTAI WATE Va dlagalileTal
ot &gV TTAICOUV JE TN TUOKEUN KOI KIVNTEG TUOKEUEG JIE TO
My Electrolux Kitchen .

« GuAdooeTe OAa T UAIKG OUOKEUATIAG HAKPIA aTTd Ta TTaIdIA
KOl aTTOpPIYTE T KATAAANAQ.

» MPOEIAOIMNOIHZH: H guokeun Kai Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN Xpnaon. Kparare ta aidia kai ta
KaTolKidla {wa PJakpId atrd TN GUOKEUR OTav TNV
XPNOIUOTTOIEITE KAl OTAV WPUXETAL.

» Eav n guokeun d106€Tel diatagn ao@alAciag yia aidia, 8a
TTPETTEI VA EiVAI EVEPYOTTOINUEVT.

* Ta TaudIG dev TTPETTEI VO EKTEAOUV TOV KABAPIOUO Kal TN
OUVTHPNAON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIRBAEWN.

1.2 l'eviKEG TTANPOPOPIES YIA THV ACo@PAAEIA
* AUTH N OUOKEUR TTPOOPICETAI JOVO YIO PAYEIPIKN XPNON.
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H guokeur autn €xel oxedIAaTEl JOVO YIA OIKIOKH Xpraon g€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeur) auth pytropei va XpnaiyoTroindei as ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, aYPOIKIEC KAl AAAA
TTaPOMOIa KATaAUATA OTTOU TETOIO XPHon &gV uTTEpPRaivel Ta
emmieda NG (MEONG) OIKIOKAGS XPHonG.

H eykardoTtaon autng TG GUOKEUNG Kal N AvTIKATAOTOON
TOU KOAWDSIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATAPTITUEVO ATOWO.

Mnv XpNOIKOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV EYKATAOTACETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN doUN.

[MpIv atrd OTToIadNTTOTE EPYATia OUVTAPNONG, ATTOCUVOEETE
TN CUOKEUN aTTO TNV TTPIda.

Edav To KaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€oualodoTtnuevo Kevipo ZEPPIG N Eva KaTaAAnAa
KATAPTIOPEVO ATOPO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUuvOog
Q17O TO NAEKTPIKO PEUNA.

NMPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwOeite 0TI N guakeun gival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TTBavOTNTAG NAEKTPOTTANEIOG.
MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnan. MNpeETTel va TTPOTEXETE WATE VA
KNV ayyiCeTe TIG QVTIOTATEIG ) TNV ETTIQAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV QPAIPEITE I
BadleTe e€apTAATA 1) OKEUN.

XpPNOIYOTTOIEITE JOVO TOV aIoBnTHpa @ayntou (aiobnTtrpa
BepPOKPATiag TTUPHVA) TTOU CUVICTATAI VIO QUTAV TN
OUOKEUN.

o va aQaIpETETE TA ATNEIYPATA OXAPWYV, TPARAETE TTPWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTn
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIO VO TO OTTOTTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToIXwpaTa. TOTTOBETAOTE T OTNPIYUATA OXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatravw diadikaagia Pe Tnv
avTiaTpoQn CEIPA.
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* Mn XpNnOIUOTTOIEITE ATUOKABAPIOTH YIa TOV KABAPIOUO TNG

OUOKEUNG.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE ITXUPA AEIOVTIKG KABAPIOTIKA 1 AIXMNPES
METAAAIKEG EUATPEG YIA va KABApPITETE TN YUAAIvN TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIQ KOI QUTO YTTOPEI
va TTPOKaAETEI Bpauan Tou YuaAiou.

2. OAHIEZ T'IA THN AZ®PAANEIA

2.1 EykardoTaon

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Movo €va eEEIBIKEUPEVO ATOMO TTPETTEI VO
€YKATAOTATEI QUTAV TN GUOKEUN).

+  AgaipéaTe OAa Ta UAIKA TNG OUOKEUQTIAG.

« Edv n guokeun £xel uttoaTei CnUIG, pnv
TTpoeiTe g€ eyKaTAaTAON R XPHON TNG.

» AkoAouBeiTe TIG 0dnyieg yKaTAOTAONG TTOU
TTAPEXOVTAI YE TN TUTKEUN).

* TlavTa va TTPOCEXETE OTAV PETAKIVEITE TN
guakeun kabwg gival Bapid. Na
XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
Kal KAEIOTA TTOTTOUTaIA.

* Mnv TpaBare Tn gugkeun ato Tn Aapn.

*  ToTmoBeTATTE TN CUOKEUNR T€ KATAAANAO Kal
QTQAAEG HEPOG TTOU TTANPOI TIG QTTAITATEIG
eykatdaoTaong.

*  Tnpeite TNV €AAXIOTN oTTOATACGN OTTO AAAEG
OUOKEUEG KOl JOVADEG.

+ Tpiv TOTTOBETATETE TN OUTKEUN, EAEYETE Qv
n TTOPTA TNG CUTKEUNG QVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

* H guakeun gival eEOTTAIOUEVN PE NAEKTPIKO
ouaTnua Wuéng. Mpétel va Aeitoupyei pe
TNV NAEKTPIKI TTAPOXN.

EAaxioTo Uyog viouAaTrioU 590 (600) mm
(EAdyioTo Uwog vrouAattiol
KATW OTTO TOV TTAYKO)

MAdTOG vTouAaTTioU 560 mm
B&Bog vrouAaTriou 550 (550) mm
Yyog ptrpoaTivou pEpoug 594 mm
TNG GUOKEUNG

Yyog Tiow pépoug TNG au- 576 mm
OKEUNG
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MAGTOG PTTPOCTIVOU PEPOUG 595 mm
TNG OUOKEUNG

MAGTOG TTioW PéPOUg TNG 559 mm
OUOKEUNG

BaBog Tng guokeung 569 mm
Bd6og evroixigpou Tng au- 548 mm
OKEUAG

BaBog pe avoixtm mopTa 1022 mm
EAaxioTo péyeBog avoiypa- 560x20 mm

T0G £€aEPITUOU. Avolypa
0TO KATW PEPOG TNG TTIoW
TTAEUPAG

Mrkog KaAwdiou NAekTpI- 1500 mm
KNG TPOPod0aiag. To KaAw-

O10 gival TOTTOBETNPEVO aTN

Oe€1d ywvia atnV miow

TTAEUPG

Bideg TorroBéTnang 4x25 mm

2.2 HAekTpIKA OUVOEON

/\ NPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg kai NAEKTPOTTANEiaG.

OA&eG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUQATIO
NAEKTPOAGYO.

H guakeun TTpETTel va gival yelwpévn.
BeBaiwBeite 011 01 TTOPAPETPOI OTNV
TTVAKIOA TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY Eival
QUPBATEG PE TIG OVOUATTIKEG TIMEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNG
PEUNATOG.

XpnaolgoTtrolgite Tdvta owaTd
EYKATETTNHEVN TTPICA E TTPOTTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.



*  Mn xpnaoidoTrolgite TTOAUTTPICO Kall
MTTOAQVTECEG.

* [lpogéExeTe va punv TTPoKANBEi {nuId aTo @IG
TPOPOJOTiag Kal TO KAAWSIO TPOPOdOaiag.
Z€ TTEPITITWAN TTOU TTPETTEI VA
QVTIKOTOOTOBEI TO KOAWDIO TPOPOdOTiag
TNG GUOKEUNG, N QVTIKATACTACN TTPETTEI VO
yivel amo 1o E€ouaiodoTnuévo Kévipo
ZEpPPIg pag.

e Mnv emTpETTeETE 0€ KAAWDIA TPOPODOTIOG
va BpiokovTal KOVTA 1) va €pXovTal €
ETTOQN PE TNV TTOPTA TNG CUTKEUNG I PE
TNV €00XNA KATW OTTO T CUCKEUR, IBIITEPT
oTav BpiokeTal g€ AeiToupyia f n TopTa
gival gean.

* H mpoatagia ammd nAekTpotrAngia Twv utrd
TAON ] HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI HE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n aQaipean TNG Xwpig
epyaAeia.

+  ZuvdEOTE TO QIG TPOPOBOTIag aTnV TPIfa
HOVoV agou £xel OAoKANPwOEi n
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykataaTtaan,
BeBaiwBeite om €ival duvaTr n TTPoaaan
aTo QIG TPOYOBOTiag.

« Edav n mpica gival xahapr), pn guvoEETE TO
@IG TPOPOBOTiagG.

*  Mnv TpaBdre To KOAWDIO TPOPOdOTIag YIa
vVa atmroguvOETETE TN guakeur). Tpapdare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTiag.

*  XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWATEG HOVWTIKEG
OIOTAEEIG: AOQAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(B1OWTEG aoPAAEIEG APAIPOUPEVES ATTO TV
uttod0oXn), OIAKOTITEG dIAPUYNG PEUPATOG
Kol PEAE.

e ZTNV NAEKTPIKN £YKATAOTOON TNG CUOKEUNG
TPETTEl va TTPORAETTETON ovwTIKR SIdTagn
TTOU Va ETTITPETTEI TRV ATTOOUVOEDN TNG
OUQOKeUNG atrd 1o diKTUO PEUPATOG ATTO
O0AoUG Toug TTOAOUG. H povwTikn diatagn
TIPETTEI VO £XEI EAAXIOTN aTTOaTOCN 3 mm
METAEU TWV ETTAPUV.

* AUTN N GUOKEUN TTOPEXETAI UE PIG KAl
KaAwdIo Tpo@odoaiag.

KatdAAnAol 101T01 KaOAWSiou yia eyKaTdoTa-
on N avTiKatdoTaon yia Tnv Eupwtrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Ma 10 TPAPa Tou KaAwdiou avaTpEETe TN
OUVOAIKN 10XV TnG Tivakidag. Mtropeite
€TTIONG VA QVOTPECETE OTOV TTIVOKA:

ZuvoAikn 10XUg (W)  Tpnpa kaAwdiou

(mm?)
péyiato 1380 3x0.75
péyioTo 2300 3x1
péyiato 3680 3x1.5

To kaAwdlo yeiwang (Trpaadivo / Kitpivo
KOAWDIO) TTPETTEI Va €ival KaTa 2 cm
MAKPUTEPO ATTO TO KAPE KAAWDIO GACNG KAl
TO UTTAE OUBETEPO KAAWDIO.

2.3 Xpnon

/I\ MPOEIAOCMOIHEH!

KivOuvog TpaupaTiopou, EYKAUPATWY Kal
nAekTpotTAngiag r €kpnéng.

Mnv aAAAZeTe TIG TTPOBIAYPAPES QUTAG TNG
JUOKEUNG.

dpovTioTe Ta avoiypaTa agpigpou va givai
eAeUBepa aTTO EPTTODIAL.

Mnv a@rveTe Tn OUGKEUN XWPIG ETTITAPNCN
KATA TN AgIToupyia.

ATTEVEPYOTTOINTTE T CUCKEUN YETA ATTO
KaBe xpron.

MpPogéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN OUOKEUN g€ AeiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.
Mnv A€ITOUpYEITE TN CUOKEUN WE BPEYHEVA
XEPIA N OTav €ival ge ETTAQPr PE VEPO.

Mnv agokeite TTieagn aTnv avoixTh TopTa.
Mn XpnOIYOTTOIEITE TN CUOKEUR WG
ETTIQAVEIN EPYATING ) WG ETTIPAVEIT
QATTOBAKEUTNG AVTIKEIUEVWV.

AvoiTe TNV TTOPTA TNG CUTKEUNG
TIPOTEKTIKA. H Xprian GuaTaTIKWV PE
aAKOOAN pTTOPEi Va dnpIoUpyAaEl Eva
peiypa aAkoOANG He agpa.

Mnv a@rveTe aTTiBeG 1 YUUVEG PAOYEG va
€pOouV g€ €TTOQR PE TN TUOKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA
agToIXEIO TTOU gival BPeYPEVA e EUPAEKT
TTPOIOVTA PECQ, KOVTA 1 TTAVW OTN
OUOKEUN.

Mn poipadeaTe Tov kKwdIKO TTpoafaang Wi-
Fi pe dAoug.
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/\ MPOEIAONMOIHEH!

Kivduvog mrpokAnang ¢nuidg atn
OUOKEUR.

Mo tnv ammoguyn BAGRNS N
OTTOXPWHATIOUOU OTO GUAATO:

— MnV TOTTOBETEITE OKEUN 1) GAAQ
QVTIKEIPJEVA PETQ TN CUTKEUN
QTTEUBEING OE ETTAQPH YE TO KATW PEPOG
™mnG.

— MNV TOTTOBETEITE AAOUMIVOXOPTO
aTTeUBEinG e ETTAQN PE TO KATW WEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG TUOKEUNAG.

— Mnv ToTTOBETEITE VEPS aTTEUBEIOG PéTa
aTtn CeaTr) OUOKEUN.

— pnv diatnpeite uypd TATA KAl TPOPIUA
TN OUOKEUR aQOU TEAEIWTETE TO
Jayeipepa.

— TTPOCEXETE OTAV APAIPEITE A
TOTTOBETEITE TA AgETOUAP.

O aTroXpWHATIOPOG TNG EPAYIE ETTIPAVEIAG
1 TNG ETTIPAVEIAG ATTO AVOEEIdWTO ATTAAI
Oev €TTNPEACEl TNV ATTOSOAT TNG CUCKEUNG.
XpnaipotroinaTe éva Babu Tayi yia uypd
KEIK. O1 XUpoi ¢poUTwyV TTPOKaAoUV
AeKEDEG TTOU PTTOPET VA gival HOVIOL.

Na poyeIpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG

OUOKEUNG KAEIOTH.
Av n gugkeun €xel eykataaTabei Tiow ammod
£€va TTAQICIO ETTITTAOU (TT.X. MIa TTOPTA)

PPOVTIOTE N TTOPTA VA PNV €ival TTOTE

KAEIOTA 000 N CUOKEUN BPigKETaI O€

Aeitoupyia. MTTopei va cugowpeuTEi
BeppoTNTA KAl UYPACTIia O€ £va KAEIOTO
TTAQigIo €TTITTAOU Kail va TTPOKANBEi ¢nuid
aTn GUOKEUN, TNV KATOIKia 1) To dATTEdO.

Mnv kAgiveTe To TTAQiIO TOU ETTITTAOU

TTPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI PHETA TN
xenon.

2.4 ®povTida ka1 KaBApIoHa

AVTIKATOOTAOTE APeTa Ta TCAMIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {npIdL.
Emikoivwvnate pe 1o E€ouaiodotnuévo
Kévtpo ZépBIg.

ATTaiTeital TTpogoxr KATA TNV aQaipean Tng
TOpTAG a1 TN guakeun. H opTa eival
Bapia!

KaBapileTe TAKTIKA T GUCKEUN YIa VO
arroTpaTtrei n ¢Bopd Tou UAIKOU TNG
ETMIPAVEIQG.

KaBapioTe Tn guakeur pe uypod JaAako
TTavi. XpnaiyoTrolgite JOvo oudETEPQ
aTTOPPUTTAVTIKA. Mn XpnalpoTToIEiTe
AEIQVTIKA TTPOIOVTA, OPOUYYAPAKIO TTOU
XOPAaTaouV, BIOAUTEG 1 ETOANIKA
QVTIKEIPEVO.

Av XPNCIYOTTOIEITE TTPEI KABAPITHOU Yia
POoUPVOUG, akoAouBEiTE TIG 0dNYieg
ag@aleiag aTn guakeuaaia.

Mnv KaBapifeTe TNV KATOAUTIKI EPAYIE
ETMITTPWAN PE ATTOPPUTTAVTIKA.

2.5 EowTepikOg WTIONOG

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.

/\ MPOEIAONMOIHZH!

Kivduvog TpaupaTtigpou, wTidg, N
BA&BNG aTn cuakeun).

Mpiv atmod TNV eKTEAEDN £pyaadiag
OUVTHPNONG, ATTEVEPYOTTOINCTE TN
OUCOKEUN KOl OTTOTUVOEDTE TO PIG
TPOYOBOaiag armo TNV Tpifa.
BeBaiwBeite 0TI N guakeun gival kpua.
YTrapxel kivduvog 8pauang Twv TCapIwy.
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ZXETIKA PE TOV/TOUG AAUTITAPO/AQUTTTHPEG
€VTOG QUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
avTAaAAOKTIKOUG AQUTITAPEG TTOU TTwAoUVTAI
EexwpioTa: AuToi ol AauTITAPES
TTpoopifovTal WATE VA AVTEXOUV €
€CQIPETIKA DUTKOAEG TUVONKEG OE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
dovnagig, uypaaia ) TTpoopiovTal va
anUaTOd0TOUV TTANPOYOPIEG OXETIKA UE TN
AEITOUPYIKA KOTAOTACON TG GUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yia Xprian g€ AAAEG
€QAPUOYEG Kal dev gival KataAANnAol yia Tov
PWTITUO OIKIOKWY XWPWV.

To TPOoIGV QUTO TTEPIEXEI PWTEIVH TTNYH TNG
TAgNG evepyelakng arrodoang G.
XpnaoiyoTrolgite pOVO AAUTITAPEG ME TIG idIEG
TTPOJIAYPAPEG.

2.6 ZépBig

la TNV €TMIOKEUR TNG CUOKEUNG,
€TMKOIVWVNATE e To E€oualodotnuévo
Kévtpo ZépBIG.

XPNOIYOTIOIEITE HOVO YVATIA AVTOAAOKTIKA.



2.7 Aréppiyn

/I\ MPOEIAONMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTigpou r ag@ugiag.

*  EmKoIvwvnaTE PE TIG dNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXNG OOG VIO TTANPOPOPIEG TXETIKA HE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUCKEUNG.

3. ETKATAXTAZH

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

* ATTOOUVOEQTE TN GUOKEUN ATTO TNV TTAPOXN
PEUMATOG.

*  Koyrte 1o KaOAwdIO TpOoYodoaiag KOvTd aTn
JUOKEUR Kal aTToppiyTE TO.

*  AQaIpETTE TO PYAVTOAO TNG TTOPTAG VIO VO
QTTOTPATTEI O EYKAEITHOG TTAIBIWY 1) {WwV
UETQ TN OUOKEUNR.

3.1 EvroiXiopoég
www.youtube.com/electrolux
uvouTube www.youtube.com/aeg

Q

N

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(mm)

a
-t N)
w
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(*mm)

523

3.2 Z1epéwon Tou oupvou OTO
VTOUAATTI
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4. MEPIFPA®H MPOIONTOZ

4.1 leviKA €mMIOKOTTNON

gl

Lo alo

Hé HH&

@
z

4.2 Agecoudp

*  MeTtaAAIKA oxdapa
la payeipik@ oKeUn, QOPUES YIa KEIK,
ynTa.

* Tayi ynoiparog
Mo KEIK KOl YTTIgKOTA.

* Tayi ynoiparog / ykpiA
Mo WAaIPo 1 wg OKEUOG yia Tn GuAAoyn
TOU AiTTOUG.

5. [MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

5.1 EvepyoTtroinon Kai
OTTEVEPYOTTOINON CUOKEUNG

o va eveEPYOTTOINTETE TN OUOKEUN:

1. ThéaTte Tov d1akoTITN. O dIaKOTITNG Ryaivel
TTPOG TA £EW.

2. ZTpEYTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUUATWY Yid
va eTTIAEEETE TN AeIToupyia.

3. Z1péyrTe Tov DIAKOTITN AEIToupyiag yia va
EMIAEEETE TNV €MOUPNTA BeppoKpaaia.

4. TMéate To OK.

ZTPEYTE TOV OIAKOTITN TTPOYPAPPATWY OTN

Béan @ YIO VO QTTEVEPYOTTOINTETE TN
JUOKEUN.

Mivakag xeipiatnpiwv

AIaKOTITNG TTPOYPAUHATWY BEpUavang

080ovn

AI0KOTITNG EAEYXOU

BepuaVTIKO OTOIXEIO

@ Ymodoxn aigbnripa gaynTou

AQUTITAPAG

B Avepiompag

El AvayAugo Tpnpa ecwTePIKOU Tou
poUpvou

ZTAPIEN Pa@IoU, agaIpOUNEVN

OtaeIg pagioU

* Ai106. ®daynTtou
MNa pérpnaon Tng Beppokpaaiag ato
ETWTEPIKO TOU QaynTOoU.

¢ TnAeokoTriKoi Bpayioveg
a TNV €UKOAOTEPN TOTTOBETNAON KAl
APAiPETN TAWIWV Kal JETOAAIKWY TXAPWV.

5.2 Emiokétnon mivaka

XEIPIOTNPIWV

@ Méate yia pUBPIoN: AsiToupyieg poho-
yi00.

ﬂ» Méate TapateTapéva yia va pubpioeTe
Tn Aeitoupyia: Tayeia TpoBEpuavan.

B- MIETTE TO yIQ VO EVEPYOTTOINTETE 1) VA

o QATTEVEPYOTTOINTETE TOV AQUTITHPA
@oupvou.

/? Méate yia va opioeTe TN Beppokpaaia
Tou: AigBnTpag Bepp. TTuprva

oK MEaTe TO yIa va eTIRERAILTETE THV
emAoyn oag.

EAAHNIKA 121



5.3 Evoeieig 086vng

_CBBEE668E;

JAVA) @ht/f,m/ ey

sTOP

0B06vn pe Aerroupyieg TTANKTPWV.

E'] H guokeun gival KAEIBwUEVN.
\/9 MeTaeite 0TO pEVOU Kal ETTIAEETE TO €1-
N Kovidlo yia va avoigete: Mayeipepa e
Bonbeia.
mr/ MeTaeite aTO pEVOU Kal ETTIAEETE TO €1-

Kovidio yia va avoitete: KaBapiapog.

@ MeTaeite aTO pEVOU Kal ETTIAEETE TO €1-
KovidIo yia va avoigeTe: PuBpioeig

)) H évdeign Tayeia TpoBéppavan eivai
QAVOPMEVN.

(‘m) To payeipepa aTov aTuod gival evepyo-
TTOINKEVO.

6. MPIN THN NMPQTH XPHZH

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAQIO OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

6.1 Apxik6g KaBapiouog

1. AgaipéaTe OAa Ta aegoudp Kal Ta
QATTOTTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY atro Tn
TUOKEUN.

2. KoBapigTe TN GUOKeEUN Kal Ta aEETOUAP e
€va Travi pIKpoivwy, xAlopd vepo Kal Eva
NTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

3. TomobetnaTe Ta afegoudp kal Ta
QATTOTTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY TNV
apxIKn Toug BEan.

6.2 ApxIKA TTpoBépuavaon

Mpiv atmd TNV TTPWTN XPNaon, pubuiaTe To

POAOI KO TTPOBEPUAVETE TNV AdEIQ TUTKEUN).

1. AgaipéaTe OAa Ta aegoudp Kal Ta
QATTOTTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY atrd Tn
QUOKEUN.

2. PubyiaTe Tn Aeitoupyia @ PuBuiaTe Tn
UEyIaTn Beppokpaaia.

122 EAAHNIKA

H évdeign AigB. ®aynTou eival avappé-
vn.

H évdeign XpovopeTpnTig €ival avappé-
vn.

Dl Dl Y

H évdeign TéAog eivar avappévn.

%
4
o
Bl

H évdeign Kabuatépnon Evapéng eival
aAvappévn.

@

H évdeign XpovodiakotTng Asiroupyiag
€ival avappévn.

H évdeign Wi-Fi eivar avappévn.

ay| 9| &

H évdeign Atropakpuapévn Aeiroupyia
ival avappévn.

MNa tn Beppokpaaia r Tov xpovo. H
UTTAPQ €ival EVIEAWG KOKKIVI OTaV O
poupvog PTaTEl aTn PUBUICUEVN BEppO-
Kpagaia.

AQnaTE TN GUOKEUR va AsiToupynael yia 1
w.

PuBuioTe Tn Aeimoupyia @ PuBuioTe Tn
UEYIOTN BeppoOKpaaia.

AQROTE TN CUOKEUN VA AEITOUPYATE! YIO
15 Aetr.

PuBuioTe Tn Aermoupyia i) PuBuioTe Tn
UEYIOTN BeppOKpATia.

AQROTE TN OUOKEUN VA AEITOUPYATE! YIO
15 Aemr.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN KAl TTEPIPEVETE
MEXPI VO KPUWOEL. ATTO Tn GUOKEUN UTTOPEI va
avaduBei pia ogpn kail kamvog. BeBaiwbeite
OTI N PO TOU AEPa aTO dWHATIO Eival
ETTAPKNG.

6.3 AcUpuarn ocuvdeon

MNa va guvdETETE TN GUTKEUN XPEIACETTE:

1.

AacUpparto dikTuo pe auvdean aTo
S1adikTuO.

KivntA guokeur) guvdedepévn aTo idlo
aoUppaTo SiKTUO.

Ma va kavete Aqpn TnG epapuoyng My
Electrolux Kitchen : ZapwaTe Tov KwdIKO



QR oTtnv mvakida TEXVIKWY
XOPOKTNPIGTIKWY HE TNV KAPEPO aTNV
KIVNTA GUOKEUN 00G yia va
avoKkaTeuBUVOEiTE aTNV apXIKr OeAida TNG
Electrolux.

H mmvakida TEXVIKWY XapaKTNPIOTIKWY
BpigkeTal aTo PTTPOATIVO TTAQITIO TOU
€0WTEPIKOU TNG TUTKEUNG. MTTopeite
€TTIONG VA KAVETE AYN TNG EQAPHOYNG
artreudeiag ato To app store.

2. AkoAouBnaTe Tig 0dnyieg yypa®ng atnv
EQapoyn.

3. ZTpéYTe TOV OIAKOTITN TTPOYPOUHATWY VIO
va ETTIAEEETE =.

4. X1péyTe TOV OIOKOTITN AEIToupyiag yia va
emAEgeTe: PuBpioeig. EvepyotroinaTe n
Aeitoupyia Wi-Fi. Avarpé€re ato ke@daAaio
«Mevou: PuBpioeig».

ZuxvotnTa 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
MpwTOKOoAO IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

7. KAOGHMEPINH XPHZH

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

7.1 MpoypdupaTta 8éppavong

Oepudg Aépag

Mo wAaoipo péxpl Kal g€ TPEIG BETEIG aXapwV
Tautdxpova Kal yia {npavan eayntou. Pubui-
arte TN Beppokpaaia kartd 20 - 40 °C xapnAo-
TEPA aTTO 6,71 yIa TN Aeimoupyia Mavw/KaTw
Oéppavan.

E Navw/Katw Oéppavon
MNa yiRoipo e pia B€an axdpag.

) SteamBake
Ma TNV TTPO0BKN UYPATiag KATA TO payeipe-
pa. Ma v e§ao@dAion cwaToU XPWHATOG Kal
TPaAyavng KpouaTag KaTd To whaiyo. MNa va yi-
VEI TO @aynTo Mo {oupepo KaTd To {avaléaTa-
pa. MNa 1n diatpnan @PoUTWY 1 AaXavIKWY.

MéyiaTn loxug EIRP <20 dBm (100 mW)

Movada Wi-Fi NIUS-50

6.4 Adcieg Xpiong AoyiouikoU

To AoyiopIKO OTO TTAPOV TTPOIOV TTEPIEXEI
aToixeia TTou Bagidovtal ag dwpedv AOyITUIKO
avoiyxTtou kwdika. H Electrolux avayvwpidel pe
€UYVWUOTUVN TN GUPBOAN TWV KOIVOTATWY
QavoIXTOU AOYIGUIKOU KAl POUTTOTIKNG OTO £PYO
AVATITUENG.

MNa va atmmokTAgeTe TTPOaRaacn aTov Trnyaio
KWOIKA QUTWYV TWV OTOIXEIWV dWPEAV
AOYIOUIKOU avoIXTOU KWOIKA, TWV OTTOIWV Ol
TTPOUTTOBETEIG AdEIAG XPHONG ATTAITOUV
dnuoaieuan, Kabwg Kai yia va JeiTe TIG
TIANPEIG TTANPOPOPIEG TIVEUUATIKWY
SIKAIWUATWY KOl TOUG IaXUOVTEG OPOUG AdEING
XPNONG, emMaokePTEiTe TN dieuBuvan: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com
(pdkeAog NIUS).

Katayuypéva Tpoé@iua

— T va yivouv Tpayavd Ta ETOIPO @aynTd, Tr.X.
Ol TNYQVITEG TTATATEG, Ol KUDWVATEG TTATATEG 1
TO OTTPIVYK POAG.

Aaitoupyia Mitoa

Ma ynaoipo mritaag. MNa evrariko podigua Kai
Tpayavn Baan.

Kdatw Oépuavon
MNa 1o YAOIYO KEIK Pe Tpayavr) Baan kail Tn
QUVTAPNON TPOPIHWV.

Yypog Oepuog Aépag

AuTi n Aeiroupyia €xel axedlaaTei yia va e§ol-
KOVOUEITE EVEPYEIQ KOTA TO payeipepa. Otav
XpnalpoTroigite auth Tn AeIroupyia, n Beppo-
KPagia aTO E0WTEPIKO TNG GUTKEUNG PTTOPEI
va dlagépel atro TNV kabopiopévn Beppokpa-
gia. XpnoIYOTTOIEITAI N UTTOAEITTOHEVN
BeppoTnTa. H BeppavTIkn 10XUG PTTOPET VO
HeIwBei. Ma TTEPICTOTEPESG TTANPOPOPIES, Ava-
TPECTE aTO KEPAAaIo «KaBnuepivr) xpnany»,
Inueiwaelg ato: Yypog Oeppog Aépag .

i<
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kpIA
Ma WAoIuo aTto YKPIA AETITWV KOUHPOTIWY Qa-
ynToU Kabwg Kal yia @PUYAVIOHA WwHIoU.

I'kpIA pe Oeppd Aépa

MNa YAoipo peyaAwyv Pepidwy KPEATOG 1) TTOU-
Aepikwv pe KOkaha ag pia B¢an axapag. MNa
YKPATIVAPITHA Kal yIa podIgua.

=3

MevoU
MNa va €10éABeTe aTo Mevou: Mayeipepa pe
BonBeia, KaBapiopdg, Pubpioeig.

1Y)

®

Oeppog Aepag, Mavw/Karw O¢puavan:
Otav pubpiete TN BeppoKpaTia KATW TwV
80 °C, o AauTITrPag ATTEVEPYOTTOIEITAI

autopara Peta ammo 30 deur.

7.2 Inueiwoeig yia: Yypog Oegpuog
Aépag

AuTn n AgIToupyia xpnaIUoTTOINONKE VIO
TUUHPOPOWAN HE TNV TAEN EVEPYEIOKNG
amodoang Kal TIG ATTAITAJEIG YIA TOV
OIKOAOYIKO OXeDIOTNO (GUPQwva pe EU
65/2014 kai EU 66/2014). AokIpég aUppwva
pe To: IEC/EN 60350-1.

H mopTa TOU PoUpvou Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTH KATA TN OIAPKEIA TOU PAYEIPEPATOG,
£T01 WOTE N AEITOUpyia va un SIOKOTITETAI KAl O
@OUPVOG va AEITOUPYEi PE TNV UWPNAGTEPN
duvaTh £VEPYEIOKN aTTOd0aN.

Ortav xpnalPoTToIEiTE QUTAV TN AEITOUPYIQ, O
AQUTITHPOG OTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOMATA JETA
atr6 30 SeuTePOAETTTA.

Ma TIG 00nyieg PayeIpEPATOG avaTPESTE OTO
KEPAAQIO «YTTOOEICEIG KAl TUUBOUAESY, YYpOg
Oeppoc Aépag . MNa yevikéG OUTTATEIG
€C0IKOVOUNONG EVEPYEIQG, AVATPEETE OTO
Ke@ahaio «Evepyeiakr ATrodoan,
E€oikovounan Evépyeiag.

7.3 POOuion: MNMpoypdupara
0éppavong

1. ZTpe€yTe TOV JIAKOTITN TTPOYPAUKATWY YIa
va eMAEEETE Eva TTPOYPAMA.
2. MepiatpéyTe Tov SIGKOTITN AEITOUPYiag yia

va puBpiceTte TN Bepuokpaagia

>> . .
8 _meore TTOPATETAPEVA VIO VO
EVEPYOTTOINTETE TN AeIToupyia: Taxeia
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mpobéppavan. Eival S1a0éaiun yia opigpéveg
A€IToupyieg TOU PoUpvVOoU.

7.4 PUOuion: Mayeipgpa pJe atué
BeBaiwbeite 011 N guakeun gival kpua.

1. TlepiagTe TO avayAu@o TUAUA TOU
€0WTEPIKOU PE TO TTOAU 250 ml vepd Tng
Bpuong.

Mn yepiceTe TO avAyAuQo TUrpa Tou
€TWTEPIKOU TOU POUPVOU KaTd Tn dIGPKEIX
MOYEIPEPATOG R OTAV O POUPVOG Eival
ZeaTog.

2. ZTpEYTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUHATWY Yid
va ETTIAEEETE Eva Trpc')vpauua.

3. TMepiatpewTe TOV SIAKOTITN AEITOUPYIOG YIa

va puBpiceTe T Beppokpaagia
4. T1poBepUAVETE TNV KEVI) TUTKEUN YIa
10 AT yia va 6nu|oupyn(-)si uypaaia.
5. TomoBeTnaTE TO PAyNTO OTN CUOKEUN.
Orav TeAeiwael To payeipepa:

*  ZTPEWTE TOV DIOKOTITN TIPOYPAMKATWY OTN
B¢an atrevepyoTroinang yia va
QATTEVEPYOTTOINTETE TN GUTKEUN).

* AvoiTe TTpOaeKTIKG TNV TTOPTA. H uypaaia
TTOU OTTEAEUBEPWVETAI UTTOPEI Va
TTPOKOAETEI EYKAUMATA.

*  BeBaiwbeite 0TI n guakeun gival Kpua.
AQaIPETTE TO UTTOAOITTO VEPO ATTO TO
AvAYAUQO TUAKA TOU ECWTEPIKOU TOU
@oupvou.

7.5 PUOuion: Mayeipgpa pe Bondeia
%

MNa KaBe aynTd g€ AUTO TO UTTOPEVOU
TTAPEXETAI TTPOTEIVOUEVO TTPOYPAMMA Kal
Beppokpaaia. MTropeite va pubpioeTe Tov
XPOVO Kai T Beppokpagia Katd Tn dIGPKEIX
TOU payeIpéaTog.

Ortav TeAeiwael To TTPOYPAUUA, EAEYETE AV TO
@aynTo €ival £TOIYO.

Mo pePIKG aTTO TA PAYNTA PTTOPEITE €TTIONG Va
payeipéwete pe AigB. ®ayntou. O Babuog
OJTOV OTT0I0 PAYEIPEVETAI TO PAYNTO:

* Aiyo ynuévo

*  Meagaia Wnuévo

*  Kahownpévo

1. ZTPEWTE TOV DIOKOTITN YIA TTPOYPANUATO

0710 — yIa va peTaBeite aTn Asimoupyia
Mevou.



2. Emhéere %X, Mamore 1o OK,
3. Z1péyrTe Tov DIAKOTITN AEIToupyiag yia va
EMAEEETE Evav apIBuo @aynTou. MiEaTe 1o

KOUTTI OK.
4. TomoBeTOTE TO PAYNTO PECT OTN

guakeun. Meate 1o KoupuTri OK.

Mavyeipepa pe Bonbeia

Aelavra

Aig6. ®aynTou diabaipo. ToroBeTNOTE
Tov AigB. ®aynTtou aTo 1Mo TTayU PéPog
TOU OKeUOUG.

O @oUpvog aTTEVEPYOTTOIEITAI 0T BEPpO-
Kpaaia AigB. daynToU TTou €xeTe PUBUITEL.

Aelavra

H TroodTnTa VEPOU Yia Tn AeIToupyia aTpou.

MpoBeppdveTe TN CUTKEUR TTPIV EEKIVATETE
TO payeipepa.

=)

Emimedo oxdpag.

2KeUOGg Bdpog Emimredo oxdpag / ASeooudp
P1 WYnT1é Bodivo, Aiyo
ynpévo
WnT1o Bodivo, péTpia 1-15kg, 4 -5Te- /P E 2, rayi ynoipatog
P2 wnuévo pdxIa cm TTaxoug T NYOVIOTE TO KPEAG VIOl HEPIKA AETITA O€ Eval (ETTO TNYAVI.
ToTTOBETATTE TO OTN CUTKEUN).
WYnT16 Bodivo, kalo-
P3 .
ynpevo
an’l‘Eo)\q, Hetpia 189 -| 22é) gn:xva\:_a- /P E E 3, oKeUOG YNaiPaTOG TTAVW aTn METAAAIKA
P4 ynpevn Haxlo, 5 cm xo oxdpa
TPES QETES TnyavioTe To KPEAG VIO PEPIKA AETITA O€ £va (ETTO TNYAVI.
ToTTOBETATTE TO OTN CUTKEUN.
WYnto Bodivo / 1.5-2k . . . . .
UII\]IOlIJEluéVO (oTrohop- 9 /P E 2, okeVOG YNaiPaTog TTAvw aTn METAAAIKA OXG-
P5 TIPI(OAQ, OTPOYYUAN, pa X . . , X i
KOV . TnyaviaTe To KPEag yia PEPIKA AETITA O€ €va EOTO TNYAVI.
pa PTTPICOAQ) . ) . .
MpoaBéaTe uypd. TOTTOBETAOTE TO OTN GUOKEUN).
WYnT16 Bodivo, Aiyo
P6 wnuévo (xapnAn Bep-
pokpaaia)
" — /‘?E 2, Tayi ynoiyatog
Wnré B°5'V°')E‘FTP'°‘ 1-15kg, 4-57e- XPNOIHOTIONOTE T AYATTINHEVA 0AG HTTAXOPIKA 1} ATTAGG
P7 wnuévo (xapnAn Bep- péyia cm Traxoug  GAGTI Kl GPETKOTPINPEVO TITTEPI. TYQVIOTE To KPEAg Viat
HoKpaaia) HEPIKA AETITA O £va {eaTé Tnyavi. TOTTOBETAATE To aTn
WYnT16 Bodivo, OUOKEUN.
P8 «kaloynpévo (xaunhn
Beppokpaaia)
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2kevog Bdpog Emimredo oxdpag / A§ecoudp
Bodivo @iAéTo, Aiyo
P9 wnuévo (xaunAn Bep-
pokpaaia)
- - - /‘? E 2, Tayi ynoiyatog
Bodivo giAéro, HE;\, 0,5-1,5kg, 5-6 XPNOILOTIOINGTE TA AYATINLEVT TAG PTTAXOPIKG ) ATTAGG
P10 tpia ynpévo (xaunAn Tepdia cm Traxoug  GAGTI Kl QPECKOTPINPEVO THTTEPI. TRyavioTE TO KpEag yia
Bepuokpacia) pEPIKG AeTITé O éva {eaTod Tnydvi. TOTTOBETAOTE TO OTN
Bodivé @iAéTo, OUOKeUn.
P11 kalownpévo (xaunAn
Beppokpaaia)
WYnT16 pooxdpi (1r.X. 0.8 - 1.5 kg, 4 Tepa- . . . . .
wﬂon)tjdm)x pr(mx Xia cm U%Vd)\Ol“J /?IEI 2, oKeVOG YNaiPATOG TTAVW TN METAAAIKA OXA-
P12 Taxoug pa . . . .
XpNoIPoTToINaTE Ta AyaTTNUEVA TOG PTTOXAPIKA. [poaBE-
ate uypd. WnTo okeTaaTo.
\I’;]qu&(mpl\)l\qg Aat- 15-2kg /? IEI 2, 0KeUOG YNOiUATOG TTAVW OTN METAAAIKA OXG-
P13 HOG N WHOTTAATN pa
lupiaTe To Kpéag PONIG TTEPATEI O HICOG XPOVOG HayEIpE-
HaTog.
Xou?lvé TTOU)\VT' (xa- 1.5-2kg /? B 2, Tayi ynoipaTog
P14 knAn Beprokpacia) Xpnolporrqﬁma Ta'qvarrnpév’cx oag pﬂqxqpmc’f. lupioTe
TO KPEQG HONIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG Yia
Va €XETE £V OPOIOHOPPO POdITUA.
P15 ;(z:)plvo Kaps, gpe- :J(;)Zlﬁscﬁ!ui\;é?)\;i /? IEI 2, oKeUOG YNaipatog oTn HeETAAAIKA oXdpa
T XPNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG PTTAXAPIKA.
Xoug
XolpIvég TTaidakia 2 - 3 kg, xpnoipo- B 3, BabU Tayi
P16 :rﬁlag::rg) #g';'éejkfx I'Ipqoes'OTs uypd yiava Ka)\}JwETs TOV"ITdTO' EVOG UKonpg.
[upioTe TO KPEAG HOAIG TIEPATEI O PIOOG XPOVOG PaAYEIPE-
HaTog.
KMJ\ZUT' apviou pe ko- 1&('5»(_'5 é(r% r7r(;x901TJ£§- V= 2, OKeUOG YNTIATOC OTO TAWi YNTiHATOG
P17 MpoaBéate uypd. MNupiaTe To Kpéag PONIG TTEPATEI O MITOG
XPOVOG HAYEIPEUATOG.
)(\);‘OKMPO Kotémou-  1-1.5kg, ppiako E 2, &J 200 ml, ydoTpa Tévw aTo Tayi YnoipaTog
P18 qucngorrow']ma' Ta aymmpz’vc aag pﬂqxcpmd. Fugicm:
TO KOTOTTOUAO POAIG TIEPATEI O PITOG XPOVOG HAYEIPEHOTOG
VIO VO EXETE £VA OUOIOOPPO PODITHA.
P19 Mic6 koT6TTOUAO 0.5-0.8kg /0? B 3, 'r'uq.u’ lpndiuaTo; '
XpNoIUoTToINOTE TA AYATTNUEVA TOG UTTOXAPIKA.
ZriBog kor6moulou 180 - 28 gx?oava TE /? E] E‘ 2, yaoTpa TTAVW OTn METAAAIKA oXdpa
P20 XPNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG PTTAXAPIKA. Tnyavi-
aTE TO KPEAG YIO PEPIKA AETTTA O€ €va {€aTO ThYAVI.
KoTtétrouAo ptrouTia, - . .
p21 @pioKa /‘?B 3, Tayi ynoipatog

AV JOPIVOPETE TTPWTA Ta PTTOUTIA, PUBPITTE TN XaAUNAOTE-
pn BepUoKpaATia Kal JAYEIPEYTE TA TTEPITTOTEPN WPA.
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2kevog

Bdpog

Emimredo oxdpag / A§ecoudp

P22

Mdma, oAékAnpn

2-3kg

/P E 2, okeVOG YNaiPaTog TTAvw aTn METAAAIKA OXG-
pa

XPNOIYOTTOINGTE T AYATTNPEVA TOG PTTAXAPIKA. ToTTo0E-
TAOTE TO KPEAG OTO OKEUOG Ynaiparog. MupioTe TNV Tama
HONIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG.

P23

XAva, oA6kAnpn

4-5kg

/?H 2, paso rayi

XPNOIYOTTOINGTE T AYATTNPEVA TOG PTTAXAPIKA. ToTTo0E-
TAOTE TO KPEag ae Babu Tayi ynaiyatog. Mupiate Tn Xnva
HONIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG PAYEIPEPATOG.

P24

PoA6 kipdg

1kg

/? B 2, peTaAAIKR oxdpa

XPNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG PTTAXAPIKA.

WYap1 oAékAnpo, oto

0.5 - 1 kg ava wapi

/‘? EI 2, Tayi ynoiparog

P25 YkpIA [epioTe TO WAp!I pe BoUTUPO KAl XPNOIMOTTOINTTE TO Aya-
TINHPEVA TOG PTTOXAPIKA KOl HUPWDIKA.
P26 Wap1 gikeTo ) E B 3, quTpa TAavVW am MeTaAAIKA cxo’(pq
XpNOIUOTTOINGTE TA AYATINUEVA TOG UTTOXAPIKA.
Cheesecake -
P27 E,Z, @ QAvOIYOpEVN QOPHa 28 cm aTn HETAAAIKA
oxapa
p2g MnAomra . A= 2, L 100 - 150 ml, Tawi ynaoiparog
P29 Tdpra pAtou . E 2, pdppa yia TTTEG aTn METAAAIKA oXdpa
MnA6 -
p3g | omTe EB 2,1 100 - 150 ml,’@ ©opua yia Triteg 22
cm TTavw aTn METAAAIKR oxdpa
p31 Kék Brownies 2 kg ¢uung El 3, BabU Tayi
P32 _:(;‘I;K muffins cokoAd- . E B 2, lﬁj 100 - 150 ml, Tayi kéik muffins TTavw oTn
HETAAAIKA oXdpa
P33 Ke . E 2, Tayi epatdoAag aTn HETAAAIKA oxXdpa
¥nrég mardreg Tk E 2, Tayi ynoipartog
P34 TotroBetoTe OAOKANPEG TIG TTATATEG WE TN GAOUDA TTAVW
aTo Tayi Ynaiparog.
Oéreg ke El 3, Tawi YnoipaTog KAAUPPEVO PE XOPTi WNaipaTog
P35 XPNOIYOTTOINATE TA QyATTNUEVA 0OG PTTaXapIKA. KOwTe TIg
TIOTATEG T€ KOYMATIAL
312;“ avapikTa Aaxo- 1-15kg B 3, Tayi YnoigaTog KAAUPPEVO PE XaPTi YnaipaTog
P36 XpPNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA 0OG PTTayapika. KowTe Ta
Aaxavikd g€ KopuaTia.
KpokéTteg, kareyuy- 0.5kg

P37

Héveg

E 3, Tayi ynoiparog
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2KeUOG Badpog

Emimredo oxdpag / ASeooudp

P38 ‘|;|£G§TGT£§, KATEWYUYUE- 0.75 kg El 3, Tayi ynoiparog
AoZdvia pe kpéag / 1-15kg El 2, yaoTpa TTAVW 0T PETAAAIKA oXdpa

P39 Aaxavikd pe oteyvd
@UAAa JuUOpPIKWYV

Nardreg oykpaTév 1-1.5kg
P40 (wyég TTaTdaTEG)

E 1, yaoTpa mavw aTn METOAAIKA oxdpa
MepioTpéwTte TO TATO POAIG TTEPATEI O PICOG XPOVOG Ha-
YEIPEPATOG.

®Dpéokia miTod, Ae-
P41 1rr qopn -

E IEI 2, &J 100 ml, Tayi ynoigaTog KAAUPUEVO pE
XapTi ynaipatog

Nitoa @péokia, Xov-
P42 1pn goun -

E E 2, Tapi YnoipaTog KAAUPUEVO PE XOPTi Wnaipa-
T0G

P43 Kis -

E 2, pdppa YnaipaTog aTtn HETOAAIKA oxdpa

Mmraykéra / Ciabatta / 0.8 kg
P44 Aeuko Yywpi

E B 2, M 150 ml, Tayi ynoipaTog KAAUPUEVO pE
XapTi Ynaiyatog
XpeldeTal TTePICTOTEPOG XPOVOG VIO TO AEUKO Wi

Wwpi oAikig dAeong / 1kg
P45 oikaAng / paupo yw-
Hi

E E 2, E"J 150 ml, Tayi ynoiparog KaOAUPPEVO PE
XAPTi YNoiaTog / pOpUa yIa Ywii TTAVW o HETAAAIKA
oxapa

7.6 AANAayn: PuBuioeig {0

1. ZTpEWTE TOV JIOKOTITN VIO TTPOYPAUUATA
aT0 —Z yIa va PeTaBeite aTn Asitoupyia
Mevou.

2. EmAETe {03, NarAote 10 OK,

3. Z1péyrTe Tov BIAKOTITN AEIToupYiag yia va
EMIAEEETE TN PpUBUION. METTE TO KOUTTI
OK

4. Tpogappddate TNV TIM. METTE TO KOUWTTI
OK

ZTPEYTE TOV DIOKOTITN TTPOYPAHMATWY OTN

B¢an atrevepyoTroinang yia va EEABETE ATTO

10 Mevou.

Mevou: PuBuioeig

PUBuion Tiyn
‘Hyo1 MAAKTpwv 1 - Hxnmiko onua, 2
03 - KAk, 3 - Atrevep-
yoTtroinan nyou
04 ‘Evraon Boppnm 1-4
Aig6. ®ayntou Evép- 1 - Zuvayepuog kai
05 yea BlaKoTTA, 2 - Zuv-
ayepuog

06 XpovodIaKOTITNG A€l- Evepyotoinan /
Toupyiag QTTEVEPYOTTOINGN

07 Pwriouog Poupvou Evepyotoinan /
aTevepyoTToinan

08 Taxeia TpoBéppavan  Evepyotroinon /
QTTIEVEPYOTTOINDN

- - 09 Wi-Fi Evepyotoinan /
PuU6uion TiuR arevepyoTroinan
01 Qpa ANayn 10 Neiroupyia pe TnAexel-  Evepyotroinan /

02 dwrevornra OBévng 1-5
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pIOPO aTTEVEPYOTTOINGN

11 Amoppiyn dikTUoU Nai / Ox1




PU6Buion TiuR

KwdIkog evepyo-

12 ANerroupyia Demo
Troinong: 2468

13 'Ekdoan Aoyiopikou ‘EAeyxog

14 Emavagopd 0Awv Twv  Nai / Oxi

pubpioewv

7.7 ESoikovopunon evépyeiag

H guakeun d1a0éTel dSuvaTdTNTEG TTOU
gupBaAouv aTtnv g€oikovounan
EVEPYEIAG KATA TN SIGPKEIQ TOU
KaBnuePIVOU PayeIpEPaTOG.

BeBaiwBeite 0TI N TTOPTA TNG TUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N UCKEUN BpiokeTal O€
AgiToupyia. Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG
TUOKEURG OUXVA KATA TN SIGPKEIQ TOU
payeipépatog. Alatnpeite kaBapod To AdaTiXo
TNG TTOPTAG Kal BeBaiwBeiTe OTI gival KAAA
OTEPEWMEVO aTn BEan Tou.

XpnaoiyoTtroigite PETAAAIKA PayEIPIKA TKEUN VIO
va BeEATIWOETE TNV €EOIKOVOUNDN EVEPYEIQG.

Orav gival QIKTO, PNV TTPOBEPUAiVETE TN
OUOKEUN TTPIV TO Payeipepa.

Otav payelpeUeTE PEPIKA ayNnTd TN Qopd, Unv
APRVETE VA TTOPEABEI HEYAAO XPOVIKO
SIG0TNHA PETAEU TOU WNUiPATOG TOUG.
Mayeipepa pe aépa

OTroTe gival EQIKTO, XPNOIUOTTIOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PHAYEIPEPATOG PE QEPQ YIA VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQL.

YtroAeimropevn BepudTnTa

O avepioTAPAG Kal 0 AAUTITAPAG
e¢akohouBouv va Aeitoupyouv. Otav

8. MPOZOETEX AEITOYPIIEZ

8.1 KAeidwpa &

AuTn n AcIToupyia aTTOTPETTEI TNV aKOUaIA
ahayn TNG AsIToupyiag TNG GUOKEUNG.

Evepyotroinate Tnv é1av n guagkeun BpiokeTal
ae Agitoupyia - To pUBUICPEVO TTPOYPAUKA

QTTEVEPYOTTOIEITE TN TUOKEUN, N 000VN
EPPAVICeEl TNV UTTOAENTOPEVN BepUOTNTA.
Mrropeite va xpnaIUoTToINaETE T BEPUOTNTO
yla va diaTtnpnaoete {eatd 1o GaynTo.

Otav n SIGpKEIA HAYEIPEPATOG Eival
peyaAUTepn atro 30 AETITA, MEIWATE TN
Beppokpaaia TNG GUOKEUNG OTO EAAXIOTO 3 -
10 Aetr. TTpOTOU OAOKANPWOEi TO payeipeua. H
UTTOAEITTOHEVN BEPUOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XpNOIYOTTOINGTE TNV UTTOAEITTOMEVN BEPPOTNTA
yia va eaTtavete AAAa @aynTa.

Alatiipnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAEEeTE TN XapnAOTEPN duvarh puUBUIoN
BepPoKPOTiag yia va XPNOIPOTTOINTETE TNV
UTTOAEITTOEVN BEPUOTNTA KAl VO BIOTNPATETE
CeaTo 1O QaynTo. H €vdeiEn uTTOAEITTOMEVNG
BeppdTNTAG 1 N BeppoKpaadia ep@aviceTal
atnv obovn.

Mayeipepa pe Tov AaumrTipa
OTTEVEPYOTTOINUEVO

ATTEVEPYOTTOINATE TOV AQUTITAPA KATA TN
OIAPKEIQ TOU POYEIPEPATOG. AVOIYETE TOV HOVO
oTav Tov XPEIALETTE.

Yypog Oepuodg Aépag
A&iToupyia TToU oXeDIATTNKE VIO vV
€COIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPEA.

Ortav XpnoIYoTToIEiTe auTrVv TN AgiIToupyia, o
AQUTTITAPOG OTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTO JETA
atro 30 deutepOAeTITA. MTTOPEITE VO avAWETE
TOoV AQuTITAPa Eava aAAd auTtrn n evépyeia Ba
MEIWaEI TNV TTPOTOOKWHEVN EEOIKOVOUNTN
EVEPYEIQG.

HaYEIPEPATOG TUVEXICEl, O TTIVAKAG EAEYXOU
eival KAEIdWPEVOG.

EvepyotroinaTe TNV 0TAV N GUOKEUN €ival
ATTEVEPYOTTOINUEVN - OEV PTTOPEI VO
evepyoTToindei, o TTivakag eAEyxou eival
KAEIOWUEVOG.
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OOK - meore maparetapéva yia va
EVEPYOTTOINTETE TN AEITOUpYia.

AkouUyeTal éva NXNTIKO anua. &-
avapBoafrvel 3 @opég OTav To KAEIdwa gival
EVEPYOTTOINMEVO.

@OK - TMEQTE TTAPATETAPEVA VIO VA
QTTEVEPYOTTOINTETE TN AEITOUPYIQ.

8.2 AutéuaTn atrevepyoTtroinon

MNa Adyoug ag@aAeiag, 0 oUpvog
QTTEVEPYOTTOIEITAI HETA OTTO Aiyn wpa av éva
TTPOYPaApUa (eaTAUATOG AEITOUPYE Kal dev
aAAdGéeTe TIG pubpioelg.

C) O (@)

30-115 12.5

9. AEITOYPI'IEZ POAOTIOY

9.1 Meprypagn AsiToupyiwv
poAoyiou

@ MNa pUBulqn ToU pp)\ovloo TTOU EPQaVi-

Qpa Ce1 TNV TPEXOUTA WPA.

B et b
Xpovope- ’

akoUyeTal éva NXNTIKO anua. H Ael-
Toupyia auTth dev €xel kapia TTidpaan
aTn Agitoupyia Tou oUpvou.

TPNTAG

MNa puBuIon TnG dIAPKEING HayEIPEUQ-
STOP 10G. OTOV 0 XPOVOSIOKOTITNG OTAUATH-
Xp6vog pa-  T€l, OKOUYETAI VA NXNTIKO Orua Kai To

yeIlpépaTtog  TTPOYPAMHO OTAATA QUTOHATA.
@ Ma avaBoAn Tng évapgng r / kai Tou Té-
KaBuoTépn- AOUG Tou payeIpEPaTog.
on Evapgng
@ Ma puBuian Tng didpKeIag AciToupyiog
NG OUOKeUNG. H péyiatn Sidpkeia gival
X,p°V°5)'\“' 23 w 59 Aetr.H Aeitoupyia auTr dev €xel
KoTTNG Agl- Kapia eTTidpaan aTtn AsiToupyia Tou
Toupyiag

@oupvou.
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(°C) O ()

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - peyioTo 3

H Autoparn atrevepyoTtroinan dev AsIToupyeEi
Me TIg Asitoupyieg: PwTiopog Poupvou, Aigb.
®daynrou, , KaBuatépnan Evapéng.

8.3 AvepioTRpag Yuing

Ortav n gugkeun Bpioketal g€ Asitoupyia, o
avePIOTAPAG WUENG evepyoTTOIEiTAI QUTOMATA
yla va d1atnpnBouv WuxpEG 01 ETTIPAVEIEG TNG
OUOKEUNG. EAv atrevepyoTroINaeTe TN
OUCJKEUN, 0 AQVEUIOTAPOG WYUENG UTTOPEI va
guvexioel va AEITOUPYET PEXPI VA KPUWOTEL N
OUOKEUN.

9.2 PUBpion: Qpa O
1. ZTPEWTE TOV DIOKOTITN YIA TTPOYPANUATO

0710 = yIa va peTafeite aTn Asimoupyia
Mevou.
2. Z1péyTe Tov OIOKOTITN AEIToupYiag yia va

ETTIAEEETE @/ Qpa.
3. TupioTe Tov DIOKOTITN EAEYXOU VIO VO
OpPIgETE TO POAOI.

4. TMéaTe TO KOUPTTI OK.

9.3 PUBuIoN: XpovopeTpnTig [
1. Otav n guoKeun €ival aTTEVEPYOTTOINMEVN,
méare 1o O. Orav n GUOKeUN €ival

EVEPYOTTOINUEVN, TTIETTE TO (\D U0 PopEG.
TNV 006vn gpgavidetal n €vdeign: 0:00 kai

2. . lupiaTe Tov BIOKOTITN EAéyXOU YIa va
opigeTe TNV XPOVOUETPNTAG.

3. TMéarte 1o KoupTTi OK. o XPOVOJIaKOTITNG
EEKIVA QPETWG TNV QVTIOTPO®N PETPNAN.

Ortav TEAEIWTEI O XPOVOG, TTIETTE OK kai

OTPEWTE TOV DIOKOTITN TTPOYPAUMATWY OTN

0¢an atrevepyoTtroinang.



9.4 PUBuion: Xpovog payeipEPNATOg

1. ZTpE€WTe TOV JIAKOTITN YIa VO ETTIAEEETE
TTPOYPAUKA Kal VO pUBUICETE TN
Beppokpaaia.

2. TMearte O ETTAVEIANPPEVQ.
21NV 006vn gppavicetal n £vdeign: 0:00 kai

3. ' lupiaTe TOV BIOKOTITN EAEYXOU IO VO
opigeTe TNV XpOVOG PAYEIPEPATOG.

4. TliEaTe TO KOUTTI OK.

O XpovodIaKOTITNG EEKIVA OQUETWG TNV

avTiaTpopn PETPNAON.

Otav TEAEIWTEI O XPOVOG, TTIETTE OK kai

aTPEWTE TOV OIAKOTITN TTPOYPAMPATWY OTN

B¢an atrevepyoTroinang.

9.5 PUOuion: KaluoTépnon
‘Evapéng©

1. ZTpEWTE TOV DIOKOTITN TIPOYPAHKATWY YIa
va eTTIAEEETE TN AeIToupyial .

2. Méarte @ ETTAVEIANPPEVA.

H 006vn epgavilel: Tnv wpa @ ENAP=H .

3. Z1péyTe TOV DIAKOTITN YIa va pubuigeTe
TOV XPOVO £vapéng.

4. ThéaTe TO KOUTTI OK,

TNV 000vN epQAvideTal n EVOEIEN: ==:-=

@ AIAKOMH .

5. TupioTe Tov DIOKOTITN EAEYXOU VIO VO
OpIgETE TO TEAOG.

6. Miéate o koupri OK.

O xpovodIakOTITNG EEKIVA TNV avTIOTPO®N

METPNON O€ YIO PUBMICUEVN WP EVOPENG.

Ortav TeAeIwaEel 0 XpOVOgG, TTIETTE OK kai

aTPEYTE TOV OIOKOTITN TTPOYPOMUATWY OTN

B¢an atrevepyoTtroinang.

9.6 EvepyoTtroinon Kai
amevepyotroinon: XpovodiakoTTng

AeiToupyiag ©)

1. ZTPEWTE TOV DIOKOTITN YIA TTPOYPANUATO
aT0 —Z yIa va PeTaBeite aTn Asiroupyia
Mevou.

ZTPEYTE TOV DIOKOTITN AEITOUPYIaG yIa va
ETTIAEEETE @ / XpovodIakoTTNng

AeIToupyiag. AvaTpEETE OTO KEQAAQIO
«KaBnuepivr xpnon», Mevou: PuBpigeig.

MéaTe TO KOUPTTI OK.

ZTPEWTE TOV DIOKOTITN AEITOUPYiag yia va
EVEPYOTTOINCETE KAl VO OTTEVEPYOTTOINTETE
TN Aeiroupyia.

MéaTe TO KOUPTTI OK.

N

bl

o

10. TONOOGETHZH TQN A=ZEZOYAP

/\ MPOEIAONMOIHZH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA HE TNV
AggdAcia.

10.1 Eicaywyn afsooudp

Mia PIKPr €EYKOTTT) OTO TTAVW PEPOG AUEAVEI
TNV ao@dAeia. O1 yKoTTEG AsiToupyoUv eTTioNg
WG ATPAAEIEG avaTPOTTAG. TO UTTEPUYWWHEVO
TTAQiTI0 YUPW OTTO TN OXAPQ OTTOTPETTEI TNV
oAigBnan TWV PAYEIPIKWY TKEUWY ATTd QUTHV.

MeTaAAIk oxdpa

STTPWETE TN OXAPA AVAPETQ OTIG PARdOUG
00ryNnang Tou aTnNPiyPaTog TNG OXAPAG Kal
BeBaiwBeite O11 Ta TTOSIA €ival ATPpAPPEVA
TTPOG TA KATW.
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Tayi ynoiyarog / Badu Tawi

—

ZTTPWETE TO TAWi avapeoa aTig papdoug
0dAyNaNG TOU aTNPIYHUATOG OXOPWV.

10.2 Ai00. dayntoU
MeTpdel Tn BeppoKpaTia aTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

YTrapyxouv dU0 BepPOKPATiES TTOU TTPETTEI VOl
pubuigTouv:

C- n Beppokpagia aTo ETWTEPIKO TNG
OUOKEUNG.

- n BeppoKPaTia aTOV TTUPHVA TOU
@aynTou.

Ma KOAUTEPA ATTOTEAETATA UOYEIPEUATOG:

Ta uAIKa Ba TTpETTEl va BpigkovTal g€
Beppokpaaia dwuaTiou.

Mnv Tov XpnOIUOTTOIEITE JE UYPA PaynTA.
Kard to payeipepa, n BeAdva Tou aigbnt.
@aynTou TTPETTEl va eloaxBei TTARPwWS aTO
OKEUOG.

Mayeipepa pe: AiloB. daynTtou

/\ MPOEIAONMOIHEH!

YTrdapyxel KivOuvog eyKaUupaTog Kabwg o
algdnT. @aynTou Bepuaivetal. Mnv
ayyicete TN Aapn Tou aioBnT. daynTtou pe
YUPVA XEPIQ. XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA
YAavTIa pOoUpVouU.

1. EvepyoTTOINTTE TN OUOKEUN.
2. PubuioTe éva TTpoypappa Kal, av

3.

Xpeiagetal, Tn Beppokpaaia @oupvou.

ETWTEPIKO TOU OKEUOUG:
Kpéag, TToulepikd kai yapi
EioaydyeTe TO GKpo Tou a1gBNT. @aynTou

aTO KEVTPO TOU KPEATOG 1 TOU Waplou, T

10 TTayU PEPOG, €AV gival duvaTdv.
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TotmoBeTAaTE TOV QITONTAPA PaynToU aTO

Faotpa

Eigaydyete To akpo Tou AigbnTrpa
daynTou akpIBWG aTo KEVTPO TNG
yaaTpag. O Aigbntipag ®ayntou Ba
TIPETTEI VA €ival OTABEPOTTOINUEVOG T€ Mia
0¢an kaTd TN SIAPKEID TOU PAYEIPEUATOG.
Mo va 1o TTETUXETE, XPNTIUOTTOINATE £V
aTEPEO UAIKO. XpNOIYOTIOINATE TO XEiAOG
TOU OKEUOUG WYNUIUaATOG YIa VO OTNPIEETE
N AaBR alAikdvng Tou AigBnTrpa
®daynTou. To dkpo Tou AlgBnTrpa
daynTtou dev Ba TTPETTEI va ayyidel Tov
TTUBPEVA TOU OKEUOUG YNAipaToG.

4. TormoBeTAaTE TO BUCTHA TOU AIOONT.
@aynTou aTnv Tpi¢a TTou BpiogkeTal aTo
TTAdIVO TOiIXWHA TNG TUOKEURG. AVOTPEETE
ato «Meplypagn TPoiovTogy.

21NV 080vnN gp@avieTal n TpExouaa

Bepuokpaaia Tou aigb. gaynTou.

5. L TTEQTE YIA VA OPICETE TN
Bepuokpaaia TTUpriva Tou algdnTrpa.

6. [MiéaTe TO KOUWTTI OK.

Ortav 10 PaynTd PTATEl TN BEPUOKPATIa TTOU

EXETE pUBpiCEl, akouyeTal To anpa. Mtropeite

Va ETTIAEEETE VO DIAKOWETE 1) VO GUVEXITETE TO

payeipepa waTe va BeRaiwdeite OTI TO PaynTO

EXEI MOYEIPEUTET KOAdL.

7. Ag@aipéaTe To BUTua TOU aigBnT. @aynTou
aTro TNV uttodoxn Kal BYAATE TO OKEUOG
Q1o TN GUOKEUN).



11. YMNOAEI=EIZ KAl £YMBOYAEZX

11.1 ZuoTdoeig HAYEIPEUATOG

O Tipég Beppokpaaiag Kal xpovou
HOVYEIPEUOTOG OTOUG TTIVAKEG Eival JOVO
evOEIKTIKEG. EEapTWVTAI OTTO TIG GUVTAYEG,
KOBWG Kal atrd TNV TToIOTNTA KAl TTogoTNTA
TWV UAIKWV TTOU XPNCIYOTTOIoUVTAl.

H oguokeun gag ptropei va wivel pe
OIAPOPETIKO TPOTTO O€ OXETN ME TN GUOKEUN
TTou eixare. O1 TapakaTw uTTodeigelg deixvouv
TIG TUVITWHEVEG PUBITEIG BeppoKpaaiag,
XPOVOUG HayeIpEUaTOg Kal BEan axapag yia
OUYKEKPIPEVOUG TUTTOUG PaynToU.

Edv dev ptropeite va Bpeite TIG pubpioeig yia
MIO GUYKEKPIPEVN auvTayr, avalnTnaTte pia
TTAPOHOIQ.

2U0uBoAa TTOU XPNOIMOTTOIOUVTOI OTOUG
TVOKEG:

E| O¢an axapag

@ Xpovog payeipépaTog (AeT)

11.2 Yypog Oepuodg Aépag -
TPOTEIVOUEVA ageooudp

XpnaigoTtrolgite akoupa Kal PN avakAaaTIKA
Babia Tayia/pdppeg kal doxeia. Exouv
KaAUTEPN aTTOPPOPNAN BEPUOTNTAG OTTO TA
QAVOIXTOXPWHA Kal aVOKAQGTIKA TKEUN.

¢ Tawi mitoag - gKoUpo, PN avakAaaTIKO,
SlapéTpou 28cm

* ZkeUOG YnoipaTog - oKoUupo, Un
QAvaKAQaTIKO, SIapETPOU 26Ccm

o Kepapikd @opHdKIa - KEPAUIKO,
SlapéTpou 8cm, Uwoug 5 cm

* Babu Tayi/péppa Baong TadpTag -

&, Tomog gaynrou oKkoUPa, PN AVOKAQOTIKY, SIGPETPOU 28cm
Mpdypapua 11.3 Yypog Oepuog Aépag
°C  ©epuokpacia Ma kaAuTepa atroTeAéapaTa, aKoAouBnaTe TIg
TTPOTACEIG TTOU AVAYPAPOVTAI GTOV TTAPAKATW
+  Ageooudp TivaKa.
— o,
£, = C = O
FAukd ywpdkia, 16 TOWi YynaipaTog f Tayi yia Ta 180 2 20-30
TEPAYIA NitTn
Ywpdkia, 9 Tepayia TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 2 30-40
AitTn
Mitoa, katewuypévn, HETAAAIKR axdpa 220 2 10-15
0,35 kg
Keik Koppog TOWi YnaipaTtog f Tayi yia Ta 170 2 25-35
Nitrn
Kéik brownie TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 175 3 25-30
Nitrn
ZOUQAE, B TepaxIa HIKPEG KEPAMIKEG POPUEG TE 200 3 25-30
HETAAAIKN oXapa
Baon taprag amo Babu Tayi/poppa Baong Tap- 180 2 15-25
appdTn ¢uun TG 0€ PETAANIKA oxdpa
KEIK «advTouITg» OKEUOG YNaOiPaTog a€ PETAAAI- 170 2 40 - 50
Kr) axapa
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Wapl moag, 0,3 kg TaWi Ynaipatog r Tayi yia Ta 180 20-25
Nitrn
Wapi oAdkAnpo, 0,2 TaWi Ynaiparog r Tayi yia Ta 180 25-35
kg AitTn
Yap! @iAéTo, 0,3 kg TOWi TTiT0G g€ PETAAAIKA OoXA- 180 25-30
pa
Kpéag moaé, 0,25 kg Towi wnaipaTog f Tayi yia Ta 200 35-45
AitTn
>ouBAakia, 0.5 kg TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 200 25-30
ATt
MmmaokéTta, 16 Tepayia  Tawi Ynaipatog r Tayi yia Ta 180 20-30
Nitrn
Mokapdv, 24 Tepaxia  ToWi ynaipaTtog f Tayi yia T 180 25-35
Nitrn
Kéik Muffins, 12 Tepd-  Tawi wnaipatog f Tayi yia ta 170 30-40
Xia Nittn
AAUUPG apTOOKEUA- TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 25-30
gpara, 20 tepdyia AitTn
MmmiokéTa BoutUpou,  TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 150 25-35
20 Tepayia AT
Taptakia, 8 Tepaxia TOWi YynaipaTtog n Tayi yia Ta 170 20-30
Nitrn
Naxavikg, Togé, 0,4  TaWi YnoiyaTog A Tayi yia Ta 180 35-45
kg Nitrn
XopTo@ayIkr) OpEAETA  TaWi TTiTOOG OE PETOAAIKA OXA- 200 25-30
pa
Meagoyeiakd Aaxavikd, Toyi ynaipaTtog f Tayi yia Ta 180 25-30
0,7 kg AitTn
11.4 NMAnpo@opicg yia 1dpUpATH SOKINWV
Aokipég auppwva pe 1o IEC 60350-1.
= - o,
L, = = C O
Mikpa kéik, 20 Tepdyia/ Mavw/Katw Oépuavon Tayi ynai- 3 170 20-35
Tawi paTog
Mikpd €Ik, 20 Tepayia/ Oepuog Aépag Tayi ynai- 3 150 - 160 20-35
Tayi parog
Mikpd Kéik, 20 Tepayia/ Oepuog Aépag Tayi ynai- 2 ka1 4 150 - 160 20-35
Tawi paTog
MnAoTiTa, 2 edppeg F20  Mavw/Katw O¢ppavan MeTaAAIKA 2 180 70-90
cm aydpa
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MnAotiTa, 2 @oppeg F20  Oeppog Aépag MeTaAAIkn 2 160 70-90

cm axapa

Agparo kEIK xwpig Airrapd,  Mavw/Katw ©¢puavan MeTaAAikn 2 170 40 - 50

@oppa yia kéik 926 cm 1) oxapa

AQpaTo KEIK Xwpig AiTrapd,  Oeppog Aépag MeTaAAIkn 2 160 40 - 50

@oppa via kék 226 cm 1) oxapa

A@paTo KEIK Xwpig AITrapd,  Oeppog Aépag MeTaAAIkA 2 kal 4 160 40 - 60

@opua yia kéik @26 cm 1) oxapa

Mmaok. Zup. Koupou Oepuodg Aépag Tayi ynai- 3 140 - 150 20-40
paTog

Mtmiok. ZUp. Koupou Oepuodg Aépag Tayi ynai- 2 kal 4 140 - 150 25-45
paTog

Mmmiok. Z0p. Koupou Navw/Katw O¢ppavan Tayi ynai- 3 140 - 150 25-45
paTog

TooT, 4 - 6 TepaIa 1) TkpIA MST(]')\)\IKr'] 4 HEY. 1-5
axapa

Moayxapigio Pmm@Tékl, 6 Te-  TKPIA MeTaAAikn 4 HEY. 20-30

. K 2) axdapa, Ae-
uaxia, 0,6 kg Kavn guAAo-
yng

1) MpoBeppdveTe TN oUoKeUR yia 10 AeTTTA.

2) ToToBeTAOTE TN PETAANIKF) OXAPA OTO TPITO ETTITTESO Kal TN AeKAVN GUAAOYNAG yia Ta AiTrn oTo SeUTEPO ETTITTEDO TOU
@oupvou. MNpoBeppavete TN guakeur yia 10 AeTrTd. FupiaTe To aynTO POAIG TIEPATEI O HITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG.

12. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

Ka@nuepivi Xprion

*  KabapioTe T0 E0WTEPIKO TNG GUTKEUNG
META aTTO KABE Xpran. H ouoowpeuan
ANITTOUG 1} GAAWV UTTOAEINPATWY UTTOPET Va
TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.

Mrropei va axnuaTioTouv udpaTuoi aTn
QUOKEUR 1 aTa YUAAIvVa TTAVEA TNG TTOPTAG.
Mo va JEIWATETE TN GUUTTUKVWAN
udpaATPWY, aPNATE TN TUOKEUN va

/\ MPOEIAOCMOIHZH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA HE TNV
AcggdAcia.

12.1 Inpaiwosig yia Tov Kabapiouod .
Mpoiévra KaBapiopol
+  KabBapiagTe TNV TTPOTOYN TNG CUOKEUNG |’

£Va TTaVi JIKPOIVWYV PE CETTO vePO Kal EVa
Ao atroppuTravTikoe. KabapioTe Kai
eAEyETE TO AATTIXO TNG TTOPTAG YUPW ATTO
TO TTAQITIO TOU ECWTEPIKOU TOU GOUPVOU.

«  Xpnaipotroinate £va didAupa kabapiopou
yIO va KOBapIigeTe TIG HETAAAIKEG
ETTIPAVEIEG.

*  KaBapioTe Toug AekEDEG PE Eva NTTIO
OTTOPPUTTAVTIKO. Mn TO XPNOILNOTIOINCETE
OTIG KATOAUTIKEG ETTIQAVEIEG.

Asitoupynael yia 10 AeTTTa TpIV aTTd TO
payeipepa. Mnv atmroBnkKeUETE GAYNTO TN
OUOKEUR YIa TTEPITaOTEPO atrd 20 AeTTTA.
ZTEYVWATE TO EGWTEPIKO TNG GUTKEUNG
MOVO WE TTavi JIKPOIVWDV PETA aTTO KABE
Xpnon.

Ageooudp

KaBapilete 0Aa Ta afegoudp YETA ATTO
KABE Xprian Kal aprVveTe Ta va
aTEYVWOOUV. XPNOIUOTIOIEITE HOVO TTavi
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OTTO MIKPOIVEG PE CEOTO VEPO Kal £V ATTIO
aTTOPPUTTAVTIKO. MnVv TTAéVETE Ta agegoudp
g€ TTAUVTIPIO TTIATWV.

*  Mnv kaBapileTe Ta AVTIKOAANTIKG aeagoudp
XPNOIUOTTOIWVTAG ITXUPA KABAPIOTIKA 1
QIXUNPA OVTIKEIYEVA.

12.2 KaBapiopudg Tou avdyAugpou
TUAHOTOG TOU ECWTEPIKOU

KabapioTe 10 avayAu@o Turiua Tou
ETWTEPIKOU TOU (POUPVOU VIO VO OPAIPETETE
KOTAAOITTA GAATWY PETA TO JOYEIPEUD PIE OTHO.

®

lNa ™ Asitoupyia: SteamBake kaBapileTe
TOV QOUPVO KABe 5 - 10 KUKAOUG

HayeIpEPATOG.

1. Pigre 250 ml Agukd EUdI aTo avayAugo
TUAHA TOU ETWTEPIKOU.

Xpnaoiyotroinate Eudl 6% Xwpig
TTPOabeTa.

2. AgnoTte 1o EUdI va SlaAuaEl Ta KOTAAOITTA
aAaTwv ag Beppokpaaia TePIBAAOVTOG
yia 30 AeTrTd.

3. KoBapioTe To ETWTEPIKO TOU POUPVOU HE
CeaTO VEPO KOl JOAOKO TTaVi.

12.3 A@aipeon Twv OTNPIYHATWY
oXopWYV / KATOAUTIKWV TTAVEA

A@aipéaTe Ta aTNpiydaTa axXapwy / Ta
KOTOAUTIKG TTAVEA yia va KaBapioeTe TN
JUOKEUN.

1. ATTeveEPYOTTOINGTE TN GUOKEUN KAl
TIEPIYEVETE PEXPI VO KPUWUOEL.

2. Tpapnre To PTTPOATIVO TUNHA TOU
aTNPIYUATOG OXOPWYV VIO Va TO
ATTOOTTACETE ATTO TO TTAQIVO TOiXWHA.
KpatnaTe To TTiow GKPO TOU aThpiyaTog
OXOPWV KAl TOV KATOAUTIKO TTiVaKQ TN
B¢an Toug. O1 KATOAUTIKOI TTiVOKEG DEV
€ival OTEPEWEVOI OTA TOIXWHUATA TOU
@oupvou. MTTopouv va TTEgouv oTavV
APAIPETETE TA GTNPIYUATA TXAPWV.

3. Tpapnére 1o TTicW AKPO TOU GTNPIYUATOG
aXOPWY aTTO TO TTACIVE TOiIXWHA KOl
APAIPETTE TO.
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ToTroBeTOTE TO ATNPIYHATA TXOAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTapaTTavw diadikagia e
TNV avTiaTpogn oeIpd.

O1 TIEipOI GUYKPATNONG OTOUG TNAECKOTTIKOUG
Bpaxioveg TTpETTEN VO gival GTPAUPEVOI TTPOG
TQ EUTTPOG.

12.4 KataAuTik6g KaBapiopog

YT1dpyouv KataAuTIKOI TTIVOKEG OTO ETWTEPIKO
TOU @OoUpPVOU. Ta KATAAUTIKG TTAVEA
QATTOPPOPOUV Ta AITTN KATA TN SIGPKEID TNG
KOTaAUONG.

O1 KNAIBES 1 O ATTOXPWHOTITUOG TNG
KOTAAUTIKAG €TTIOTPWONG OEV ETTNPEALEI TOV
KaBapIguo.

H kaTaAuTIKr epayié €TIOTPWAN gival
auTokaBapIfOpevn, PNV TNV KaBapileTe ue
TTQVi.

1. ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN KAl
TIEPIPEVETE PEXPI VA KPUWOEL.

2. Ag@aipéate Ta EapTAUATA.

3. KaBapioTe To daTTEdO TOU POUPVOU KaI TO
E0WTEPIKO TCAMI TNG TTOPTAG E (EOTO
VEPO, £VA PAAOKO TTavi Kal Eva ATTIO
ATTOPPUTTAVTIKO.

4. EmAegTe Mevou =/ KaBapiagpog rrrr/

5. Mi¢ote To OK 1peig popéc.

Aidpkela: 1 w

Ortav TeEAEIwWagl 0 KABAPITPOG, OKOUYETAI TO

anua. ATTEVEPYOTTOIEI TN TUOKEUN).

6. Ortav n guokeun gival kpua, kaBapioTe TN
Baan Tou poUpvou pe éva uypd PHOAOKO
TTQVi.

12.5 A@aipegon Kal eyKatdoTaon Tng
moOPTAG

H 1mopTa Tou oupvou dIabETel Tpia TCAMIa.
MTTopEiTE VO 0QAIPETETE TNV TTOPTA TOU
@OUPVOU KaI Ta ETWTEPIKA TCAUIA YIa
KaBapigpo. AlaBaaTe 0AOKANPEG TIG 0dnyieg
OXETIKA PE TNV «AQaipedn Kal EYKATAGTAGN
TNG TTOPTAGY, TTPOTOU APAIPETETE TA TCAMIQ.



/\ MPOXZOXH!

Mn XpnOIUOTIOIEITE TOV OUPVO XWPIG Ta
T¢apIa.

1. AvoiTe evIEAWG TNV TTOPTA KOI KPATAOTE
KO TOUG U0 PEVTETEDEG.

2. AvoonkwaTe Kal TPaRgTe Ta PavooAa
HEXPI VO KOUPTTWOOUV HE KAIK.

3. KAcigTe TV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI T
péan aTnv TTpwTn B€0N avoiypaToG. TN
JUVEXEIQ, AVOONKWATE Kal TPABAETE TNV
TTOPTA YIA VA TNV AQAIPETETE ATTO TNV
utTodoxN TNG.

4. TomoBeTNaTE TNV TTOPTA ETTAVW TE EVal
atraAd TTavi kal ge aTabepn emiQAveia.

5. KpatioTe 10 mAaiaglo Tng mépTag B aTo
TTavWw AKPO TNG TTOPTAG OTIG SUO TTAEUPES
KOl GTTPWETE TTPOG TA PETA YA VA
ATTACPANITTEI TO KAITT.

6. TpaPnére To TAQigIo TNG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG YIO VO TO OPAIPETETE.

7. KpartnaTe 1o T¢AMIa TNG TTOPTAG ATTO TNV
€TTAvW TTAEUPA TOUG Kal TPABAETE Ta
TIPOCEKTIKA TTPOG TA £EW éva TTPOG éva.
ApxiaTe a1mo 10 €TTAVW T{AaI. BeBaiwBeite
OTI TO T¢AUI ONITOaiVEl EVTEAWG EKTOG TWV
aTNPIYHATWY.

ol

8. KabBapioTte Ta 1¢ApIa pE vEPO KAl GATTOUVI.
2 KOUTTIOTE TTPOJEKTIKA Ta T¢AuIa. Mnv
KaBapileTe Ta TCAPIO OTO TTAUVTHPIO
TTATWV.

9. MeTd TOV KOBAPITHO, TOTTOBETATTE TA
TCAMIA KAl TNV TTOPTA TOU POUPVOU.

Edv n mopTa £xel TomobeTnOei owatd, Ba

OKOUTETE EVA XOPOKTNPIOTIKO KAIK OTAV

KAEIVETE T PAVOOAQ.

BeBaiwbeite o11 Ta T¢apIa Aaigiou (A kai B)
£XOUV ETTAVATOTTOBETNOEI PE TN TWATH TEIPd.
EAéyére yia To gupBoAo / ekTUTTWON otV
TTAEUPA Tou T{apIoU. KaBe éva atrd Ta T¢apIa
£XEl OIQQOPETIKN EPPAVION WATE Va gival
€UKOAOTEPN N aTTOCUVAPPOASYNaN Kal
guvapuoAoynan.

Ortav To1r00eTNOOUV TWATA, TO TTAQITIO TNG
TOPTAG KAVEI KAIK KABWG aag@aAilel atn B€an
TOU.
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BeBaiwBeite 0TI £€XETE £YKATAQTAOEI TO PYETAIO
TCAMI OTIG UTTODOXEG TWATA.

A
2
P =i

12.6 AvTikaTtdoTaon Tou AQuUTITRAPa

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog nAektpotrAngiag.
O Aautrmpag ptropei va givar (eaTog.

1. ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUCKEUR Kal
TIEPIMEVETE PEXPI VA KPUWTEIL.

2. ATTOOUVOEQTE TN GUOKEUN ATTO TNV
NAEKTPIKR TpOPOdogaia.

3. TomobetaTe 1o TTavi oTn BAan Tou
pouUpvou.

/N\ NMPOZOXH!

Mavete TTavTa TOV AQUTITAPO AAOyOVOoU
ME éva TTavi, yIa VO OTTOTPEWETE TO KAWIUO
UTTOAEIMUATWY AITTOUG ETTAVW OTO
AauTrTrpa.

Miow AautrTpag

1. ZTPEWTE TO YUAAIVO KOAUMPHA YIa va TO
AQAIPETETE.

2. KoaBapiaTe T0 YUGAIVO KAAUpUQ.

3. AvTiKatagTtraTe TOV AQUTTTRPA PE Evav
KOTAAANAO AQUTITAPA aVOEKTIKO O
Beppokpaaieg ¢wg 300 °C.

4. TotmoBeTAOTE TO YUAAIVO KAAUUHQ.

13. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

13.1 Ti va KAVETE Qv...

Mpo6BANpa

EAéy&re €dv...

Aev UTTOPEITE VO EVEPYOTTOIRTETE 1) VA AEITOUPYNTETE TN
JUOKEUN.

H ouokeun gival gwaoTd ouvdedepévn aTNV NAEKTPIKN
TTapoxn.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal.

‘Exel amrevepyoTToInbei N auTOUATN ATTEVEPYOTTOINGN.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal.

Aev €xel kagi N ao@AAEia.

H guokeun dev TTpoBeppaiveTal.

n emAoyn KAgidwpa gival armevepyoTroinuévn.

O AaptrTpag gival oBnaTog.

n emAoyn Yypog Oepudg AEpag - gival EVEPYOTTOINMEVN.
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Mpo6BAnpa

EAéy&re €av...

O AapTrTripag Sev AEITOUPYEI.

O AauTITAPAg €XEI KAE.

O Aigb. daynTtou dev Acitoupyei.

To Buapa Tou AigB. PaynTou €xel eigaxBei TTANPwWG
aTnv uTrodoxXN.

To AAaTIXO aTEYaVOTToiNaNG TNG TTOPTAG £XEI UTTOTTEI
gnuia.

Mn XpnoiyoTTOIEiTE TN GUCKEeUN). ETIKOIVWVATTE pe éva
Egouaiodotnuévo Kévrpo ZEpBIg.

H 08évn gpgavicel 00:00.

YTrp&e pia SlakoT peUpaTog. PubpioTe Tnv wpa.

To vepo diappEel aTTd TO AVAYAUPO TUAKA TOU ETWTEPI-
KoU TOU oUpvou.

Y1apyel Tapa TOAU vepo aTo avayAu@Qo TUARPA TOU
€0WTEPIKOU TOU PoUpVOoU.

®

Av n 0806vn ep@avidel Evav KwdIKo
OQAAUATOG TTOU OEV BPigKETAl OE AQUTOV
TOV TTivaKa, OBNOTE Kal avayTe TNV
QO@AAEIQ TOU OTTITIOU YIO VO KAVETE
€TTAVEKKIVNON OTN OUOKEUR. AV 0 KWOIKOG
TQAAPATOG ETTAVAANQOEI, ETTIKOIVWVATTE
pe éva E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpig.

13.2 Aedopéva oépPig

Edv dev putropeite va avTIUETWTTIOETE TO
TTPORANUA HOVOI OAG, ETTIKOIVWVNOTE E TOV
QVTITTPOOWTTO Hag r) To E§ouaiodoTtnuévo
Kévtpo ZEpPig.

Ta armapaitnTa aToIXEIa yIa TO KEVTPO TEPRIS
BpiokovTal aTnV TIVOKIOO TEXVIKWY

14. ENEPTEIAKH AMOAOZH

XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIVakida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY BPICKETAI GTO YTTPOATIVO
TTAQICIO TOU EOWTEPIKOU TNG GUTKEUNG.
®aiveral 6Tav avoiyeTe TNV TOPTA. MNV
AQAIPEITE TNV TTIVAKIOA TEXVIKWV
XOPAKTNPIOTIKWY aTTO TO ECWTEPIKO TNG
OUOKEUNG.

ZUVIOTOUME VO YPAWETE Ta Sedopéva edw:

Movtého (MOD.) :

Kwdikog Tpoidvtog
(PNC):

Zeiplokdg apiBpog (S.N.):

14.1 TIAnpo@opieg TPoidvTog kKai PUAAO TTANPOPOPIWV TIPOIOVTOG
oUu@wva pe Toug Kavoviopoug repi 0IKoAOyIKoU oXeSIa0MOoU Kal

Evepyelakig emioquavong tng EE,

Ovopa TpounBeuTh Electrolux
EOD6C77WV 949499573
TQUITATa LOVIEAGU EOD6C77WX 949499576
ra ¢ EOD6C77WZ 949499574
LOD6C77WZ 949499575
AeikTNG EVEPYEIOKAG OTTOd0ANG 81.2
Ta&n evepyelakng amodoang A+

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd @opTio, cupBaTikr AsiToupyia

0.93 kWh/kukAo

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd gopTio, AsiToupyia pe utrofonen-

an aveuioTrhpa

0.69 kWh/kukAo
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ApiBpdg KoINOTATWY 1

Mnyn BeppoTtnTag HAeKTPIKR eVEPyEIQ

‘Evraon 721

Tutrog @oUupvou EvToix1¢opEvog gpoupvog
EOD6C77WV 32.5kg
EOD6C77WX 33.0 kg

Maca
EOD6C77WZ 32.8 kg
LOD6C77WZ 32.8 kg

IEC/EL 60350-1 - OIKIaKEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG MAYEIPEUATOG - MEPOG 1: ZeIPEG, Poupvol, poUpvol aTHoU Kal
YKpPIA - MéBodol p€Tpnang Tng amodoang.

15. MEPIBAAAONTIKA OGEMATA

AVOKUKAWGOTE Ta UAIKA TTOU QEPOUV TO TA OIKIOKG OTTOPPIMPATO GUTKEUEG TTOU
aguppoAo L/.\l) TommoBeTraTE TO UNIKG @EPouV To gUpPBoAO = . EmaTpéwTe TO
guokeuagiag ae katdAAnAa doxeia yia TTPOIOGV OTNV TOTTIKN) 0Ag Hovada
QaVaKUKAWGT. ZUPYRAAETE GTNV TTPOCTATIA TOU | AVOKUKAWGONG A ETTIKOIVWVATTE PE TN SNUOTIKN
TEPIBAAAOVTOG Kal TG avOpwITIVNG UYEiag apxn.

QAVAKUKAWVOVTAG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES KAl

NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV ATTOPPITITETE E
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Udvozoljitk az Electrolux honlapjan! Készonjiik, hogy a mi
készulékiinket valasztotta.

25

A fenntarthatosag iranti torekvésiink jegyében csdkkentjiik a papiralapu
nyomtatvanyok mennyiségét, és telies hasznalati itmutatokat tesziink elérhetvé az
interneten. Az On teljes hasznalati Gtmutatdja itt érheté el: electrolux.com/manuals
Hasznalattal kapcsolatos tanacsokat, prospektusokat, hibaelharitasi-, szerviz- és
javitasi informacidkat itt kérhet: electrolux.com/support

Tovabbi receptekert, tippekeért, hibaelharitasi segitsegért toltse le a My Electrolux
Kitchen applikaciot.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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] E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

2 Available on the \ GETITON
« App Store }/’ Google Play
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

« Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnéttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készUllék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
allandé felligyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

» Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérdl, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak mobil eszkozeivel My
Electrolux Kitchen .

* Minden csomagoldanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

* FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készUllék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktdl mikodeés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

» Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készullék, akkor
azt be kell kapcsolni.

+ Gyermekek feligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.
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1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizarolag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhat6 irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készulék izembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

A butorba vald beépités elbtt ne hasznalja a készuléket.
Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készlléket az elektromos haldzatrol.

Ha a tapkabel megseérll, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
eld.

FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramiuitést.
FIGYELEM: Hasznalat kozben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
érintse meg a fltéelemeket vagy a sutétér fellletét.
Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd keszty(t.
Kizardlag a készllékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghd&meérséklet-érzékeldt) hasznalja.

A polctartok eltavolitasahoz elészér a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutbajtd vegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredmeényezheti.
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2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziiléket csak képesitett személy

helyezheti izembe.

Tavolitsa el az 0sszes csomagoldanyagot.
Ne helyezzen Gizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készilléket.

Tartsa be a készilékhez mellékelt Gzembe
helyezési utmutatdban foglaltakat.

A késziilék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

Soha ne hizza a késziiléket a

Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szell6zényilas minimalis 560x20 mm
mérete. A hatsé oldal aljan

elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszu- 1500 mm
saga. A kabel a hatsoé oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Roégzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramitésveszély.

fogantyujanal fogva.
» A késziléket az lzembe helyezési

kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos

helyre telepitse.

» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készllektdl és egysegtol.

« A készilék felszerelése el6tt ellendrizze,

hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-

e.

* A késziilék elektromos hitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegyseéggel kell mikddtetni.

Konyhaszekrény minimalis
magassaga (konyhaszek-
rény minimalis magassaga
a munkalap alatt)

590 (600) mm

Konyhaszekrény szélessé- 560 mm

ge

Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm

Készilék ellilsd részének 594 mm
magassaga
Készilék hatulso részének 576 mm
magassaga
Készulék elulsd részének 595 mm
szélessége
Készulék hatulso6 részének 559 mm
szélessége
Készlilék mélysége 569 mm
Készilék beépitett mélysé- 548 mm

ge

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerel6nek kell
elvégeznie.

A készlléket kotelezd foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan szereplé
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
haloézat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon halézati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyelien a halozati csatlakozddugé és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készUllék halozati vezetékeét ki kell
cserélni, a cserét markaszerviziinknél
végeztesse el.

Ugyelijen arra, hogy a halézati kabelek ne
keriljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készUlék ajtajahoz vagy a készilék alatti
rekeszhez, kiildndsen akkor, ha a
készulék mikodik, vagy ajtaja forro.

A fesziltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Gzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halozati
csatlakozédugot a haldzati
csatlakozédaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
hal6zati dugasz izembe helyezés utan is
koénnyen elérhetd legyen.
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* Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

+ Akészilék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldzati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.

» Kizarolag megfelel6 szigeteléberendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

* Az elektromos késziléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziileket az elektromos
halézatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

+ Ez a késziilék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal kerll szallitasra.

Az iizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhat6 vezetéktipusok Eurépa szama-
ra:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

« Ugyeljen arra, hogy a szellézényilasokat
ne zarja el semmi.

* Muikodés kdzben ne hagyja felugyelet
nélkul a készuléket.

¢ Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

* Korlltekintéen jarjon el, ha mikddés
kozben kinyitja a készulék ajtajat. Forro
leveg6 tavozhat a késziilékbdl.

* Ne mikddtesse a készuléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

* Ne hasznalja a késziléket munka- vagy
tarolofeliletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

« Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készUlék kozelében, amikor
kinyitja az ajtot.

» Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készUllékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

« Wifi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne
ossza meg masokkal.

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepl6 6sszteljesitményt. Lasd
még a tablazatot:

/\ FIGYELMEZTETES!
A készlilék karosodasanak veszélye all

fenn!

Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-

(w) szet (mm?)
maximum 1380 3x0.75
maximum 2300 3x1
maximum 3680 3x1.5

A foldel6vezetéknek (zdld/sarga) 2 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a
kék semleges vezetéknél

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérilés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a készilék miszaki
jellemzéit.
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* A zomanc karosodasanak vagy
elszinezédésének megelézéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készulék siutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kozvetlendl a
készllék sutdterenek aljara.

— ne engedjen vizet a forré készilékbe.

— afézés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készulékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez&dése nincs hatassal a készlilék
teljesitményére.

» A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyimolcsok leve maradandé
foltokat ejthet.

* F&zés kdzben a készllék ajtajat mindig
tartsa csukva.




Ha a készlléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, lgyeljen arra, hogy az ajtdé soha
ne legyen becsukva, amikor a készilék
m(kodik. A hé és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kovetkeztében karosodhat a
készlilék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a késziilék teljesen le
nem hilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tliz vagy a készulék
karosodasanak veszélye all fenn!

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
készlléket, és huzza ki a halézati
csatlakozédugét a csatlakozoaljzatbdl.
Ellenérizze, hogy lehllt-e a készulék.
Maskdlonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltornek.

A s(téajto sérilt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
Legyen 6vatos, amikor az ajtot leszereli a
készlilékrdl. Az ajté nehéz!
Rendszeresen tisztitsa meg a késziléket,
hogy elkertlje a felllet kdrosodasat.
Tisztitsa meg a készuléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
suroldszert, suroldszivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

Amennyiben sitétisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlntetett biztonsagi
utasitasokat.

Ne tisztitsa tisztitdszerrel a katalitikus
zomancréteget.

2.5 Belsé vilagitas

« A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon
kaphaté poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziltek, hogy
megdfeleljenek a haztartasi készllékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

* Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

» Kizarélag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzékkel rendelkez6 lampat
hasznaljon.

2.6 Szolgaltatasok

* A késziilék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.7 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Sérlilés- vagy fulladasveszély all fenn.

* A készilék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

» Valassza le a készUléket ez elektromos
halézatrol.

* A készilék kdzelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

« Szerelje le az ajtokilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek vagy
héaziallatok készulékben rekedését.

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

3. UZEMBE HELYEZES

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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3.1 Beépités
www.youtube.com/electrolux
uYUUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(mm)

(mm)
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3.2 A siitd rogzitése a
konyhaszekrényhez

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

#m =B

e ol
r =g
m_ @ J %4\ E
2 =1 g
7S
o]
4.2 Tartozékok
+ Sitdracs

F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
valamint husstitéshez.

+ Suté talca
Tortakhoz és siteményekhez.

+  Mély tepsi
Sitemények és husok siutéséhez, illetve
zsirfelfogé edénykeént.

Kezelépanel

Sitéfunkcidk szabalyozégombja
Kijelzé

Vezérlbgomb

Fatébetét

A Hushémérs szenzor csatlakozoja
Lampa

B Ventilator

El Sutstér mélyedése

Polctarto, eltavolithatd
Polcpozicidk

* Hushéméré szenzor
Az étel belsejében torténd hémeérséklet
méréséhez.

* Teleszkopos sinek
A tepsik és huzalpolcok kdnnyebb
behelyezéséhez és eltavolitasahoz.
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5. KEZELOPANEL

5.1 A késziilék be- és kikapcsolasa
A készulek bekapcsolasa:

1. Nyomja meg a valasztégombot. A gomb
kiugrik.

2. Forgassa a sUt6éfunkcié valasztégombot
funkcié kivalasztasahoz.

3. Forgassa el a szabalyozégombot a kivant
hémérséklet kivalasztasahoz.

4. Nyomja meg az OK gombot.

A készlilék kikapcsolasahoz forditsa a

sitéfunkciok gombjat (] helyzetbe.

5.2 A kezel6panel attekintése

@ Nyomja meg a gombot a kdvetkezdk
beallitasahoz: Orafunkciok.

H» Nyomja meg és tartsa lenyomva az
alabbi funkcié bedllitdsahoz: Gyors fel-
flités.

- Nyomja meg a sitélampa be- vagy ki-

kapcsolasahoz.

/0? Nyomja meg az ételérzékel6 maghd-
mérsékletének beallitasahoz

OK Nyomja meg a valasztas megerfsité-
séhez.

5.3 Kijelz6 visszajelz6i

_CHE:OE'EREE;

h:min:s

g@wxa@

Kijelzd6 a nyomégombfunkciokkal.

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Kezdeti tisztitas

1. Vegyen ki minden tartozékot a sttétérbol,
és a kivehetd polctartdkat is tavolitsa el.
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B A készilék zarolva van.

\/@ Lépjen be a menibe, és valassza ki az
N ikont a kdvetkezd megnyitasahoz: Elére
programozott sités.

Lépjen be a menibe, és valassza ki az
ikont a kdvetkezd megnyitasahoz: Tisz-
titas.

Lépjen be a mentibe, és valassza ki az
ikont a kdvetkezd megnyitasahoz: Beal-
litasok

)) Gyors felflités bekapcsolva.

A gbzsutés funkcié be van kapcsolva.

Hushéméré szenzor bekapcsolva.

IS

Percszamlalé bekapcsolva.

Befejezési id6 bekapcsolva.

%
=
o
o

[
<

Késleltetési id6 bekapcsolva.

Mikodésidézité bekapcsolva.

)| C

Wi-Fi bekapcsolva.

Taviranyitas bekapcsolva.

VD)

Hémérsékletre vagy idére. Amikor a ké-
szlilék eléri a beallitott hémérsékletet, a
sav szine pirosra valtozik.

Kizarélag mikroszalas ruhaval, langyos
vizzel és enyhe mosogatészerrel tisztitsa
meg a késziiléket és a tartozékokat.
Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartokat az eredeti
helyzetlikbe.



6.2 Kezdeti elémelegités

Az els6 hasznalat el6tt allitsa be az orat, és
melegitse el6 az Ures készuléket.

1. Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbal,
és a kivehetd polctartokat is tavolitsa el.

2. Allitsa be a(z) [ funkciot. Allitsa be a
maximalis hdmérséklet.
Hagyja mikddni a késziléket 1 6 ideig.

3. Allitsa be a(z) [@] funkcist. Allitsa be a
maximalis hémérséklet.
Hagyja mikddni a késziléket 15 perc
ideig.

4. Allitsa be a(z) (™ funkciot. Allitsa be a
maximalis hémérséklet.
Hagyja mikodni a késziléket 15 perc
ideig.

Kapcsolja ki a készliléket, és varja meg, hogy

lehdljon. A készUllék szagot és fustot
bocsathat ki. Gondoskodjon megfeleld
légaramlasrol a helyiségben.

6.3 Vezeték nélkiili kapcsolat

A berendezés csatlakoztatasahoz a

kovetkezdkre van sziksége:

* Vezeték nélkili halézat internet
kapcsolattal.

» Ugyanahhoz a vezeték nélkili halézathoz
csatlakoztatott mobil eszkoz.

1. A(z) My Electrolux Kitchen alkalmazas
letoltése: Olvassa be az adattablan
talalhatdo QR-kdédot a mobileszkoz
kamerajaval, amely atiranyitja Ont az
Electrolux honlapjara.

Az adattabla a slt6tér ellilsé keretén
talalhato. Az alkalmazast kozvetlenil az
alkalmazasaruhazbal is letdltheti.

7. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

2. Kovesse az alkalmazas beépitett
utasitasait.
3. Forgassa el a sutéfunkciok gombjat a

kovetkezok kivalasztasahoz: = .

4. A vezérldgomb elforgatasaval valassza ki
a kovetkezét: Beallitasok. Kapcsolja be a
funkciotWi-Fi. Lasd a ,Menu: Beallitasok”
cimi fejezetet.

Frekvencia 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Max teljesit- EIRP < 20 dBm (100 mW )
mény
Wi-Fi-modul NIUS-50

6.4 Szoftver licencek

A termékben alkalmazott szoftver olyan
alkotéelemeket tartalmaz, melyek ingyenes
és nyilt forrasu szoftveren alapulnak. Az
Electrolux elismeri és halajat fejezi ki a nyilt
szoftvert megalkotd és a robotikai
kdzdsségeknek a fejlesztési projektben vald
hozzajarulasukért.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és
nyilt forrasu szoftverkomponensek
forraskodjahoz (melyek licencfeltételei
megkovetelik a kozzétételt), és hogy
megtekintse ezek teljes korl szerzéi jogi
adatait és vonatkozé licencfeltételeit, kérjik,
latogasson el a kdvetkez6 oldalra: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com

( NIUS mappa).

7.1 Sutéfunkciok

Hélégbefuvas, nagy héfok
Sutés egyszerre legfeljebb harom szinten, il-
letve aszalas. A hémérsékletet allitsa 20-40
°C-kal alacsonyabbra, mint a(z) Als6 + fels®
slités funkcional.
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Also + felso siités
Egy sitdszinten torténd sitéshez, valamint
porkdléshez.

&y SteamBake
Nedvesség hozzaadasa a sités soran. Meg-
feleld szin és ropogds kéreg elérése siités
kézben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag
elérése. Gylimolcsok vagy zoldségek tartdsi-
tasahoz.

Fagyasztott ételek
Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya
vagy tavaszi tekercs) ropogdéssa tételéhez.

Pizza funkcio
Pizza siitéséhez. Intenziv piritashoz és ropo-
gos alju ételek készitéséhez.

B)

Also siités
Ropogés alju siitemények készitéséhez és
étel tartositasahoz.

0

Konvekcios levegd (nedves)

Ez a funkcié energiat takarit meg a sités so-
ran. Amikor ezt a funkciot hasznalja, a készi-
lék belsejében 1évd hémérséklet eltérhet a
beallitott hémérséklettdl. A maradékhét hasz-
nalja fel. A fUtési teljesitmény csokkenhet.
Tovabbi informacidkért olvassa el a ,Napi
hasznalat” cim( fejezetet, Megjegyzések a
kovetkezérél: Konvekcids levegd (nedves).

i<

Grill
Vékony szelet éleimiszerek grillezéséhez és
pirités készitéséhez.

O

Infrasiités

Nagy slilt husdarabok vagy nem kicsontozott
szarnyas sitéséhez egy polcszinten. Csében
slitéshez és piritashoz.

&

D)

Menii
Belépés a Meniibe: Elére programozott su-
tés, Tisztitas, Beallitasok.

®

Hélégbefuvas, nagy héfok, Also + felsd
sités: Ha a hémérsékletet alacsonyabbra
allitja, mint 80 °C, a lampa 30 masodperc
elteltével automatikusan kikapcsol.

7.2 Megjegyzések:Konvekcios
levegd (nedves)

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okoldgiai kialakitasra vonatkozd
kovetelményeknek (a(z) EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati modszerek az
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alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.

A sut6ajtot sutés kdzben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a
suté a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikddjon.

A funkcié hasznalatakor a sutdvilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet és a
Konvekcios levegd (nedves) cimi
fejezteet.Altalanos energiatakarékossagi
javaslatokért olvassa el az
.Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossag c. részét.

7.3 Beadllitas: Sutéfunkcidk

1. A sitéfunkcidok gombjat forgassa el a
sutéfunkcio kivalasztasahoz.
2. A vezérlégombbal allitsa be a kivant

hémeérsékletet C.

ﬂ» - nyomja meg és tartsa lenyomva a
kovetkezd funkcid bekapcsolasahoz: Gyors
felflités. Egyes stitéfunkcioknal elérhetd.

7.4 Beallitas: G6zoléses f6zés
Ellendrizze, hogy lehdilt-e mar a készulék.

1. Toltse fel a sutétér mélyedését legfeljebb
250 ml csapvizzel.
Ne toltson vizet a siitétér mélyedésébe
sutés kdzben, vagy amikor a suté forrd.
2. A sltéfunkcidk gombjat forgassa el a(z)

sutéfunkcio kivalasztasahoz.
3. Avezérldgombbal allitsa be a kivant

hémérsékletet C.
4. Nedvesség létrehozasahoz melegitse el
az Ures késziléket 10 perc ideig.
5. Helyezze be az ételt a késziilékbe.
Amikor a sutés véget ér:

* A készulék kikapcsolasahoz forditsa a
sut6éfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe.

» Ovatosan nyissa ki az ajtét. A kiszabaduld
para égési sérllést eredményezhet.

« Ellenérizze, hogy leh(lt-e mar a készulek.
Tavolitsa el a sutétér bemélyedésébdl a
maradék vizet.



7.5 Beadllitas: Elére programozott
siités %X

Az ezen almeniiben szereplé minden
fogashoz meg van adva a javasolt sutési

funkcio és hdmérséklet. F6zés kdzben
modosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

Amikor a funkcié véget ért, ellendrizze, hogy
elkészllt-e az étel.

Egyes ételek esetén a(z) Hushémérd
szenzor segitségével is fézhet. Az étel
elkészitésének mértéke:

* Véres
* Kodzepes
» Jol atsutve

1. Forgassa el a sitési funkcidok gombjat
= allasba a(z) Menl menibe valo
belépéshez.

2. Valasszaa ¥ funkciot, majd nyomja meg
a OK gombot.

3. Forgassa el a szabalyozégombot a fogas
szamanak kivalasztasahoz. Nyomja meg

ezt: OK,

4. Helyezze az ételt a készllékbe. Nyomja
meg ezt: OK,

El6re programozott sutés

Magyarazat

Hushéméré szenzor elérhetd. Helyezze a

Hushémérd szenzor-t az étel legvasta-
/‘? gabb részébe.

Amikor a Hishémérd szenzor a bedllitott

hémérsékletet elérte, a készilék kikap-

csol.

|M| A G6zolés funkcidhoz sziikséges viz-
mennyiség.

m A slités megkezdése elétt melegitse el6 a
késziléket.

IE] Polcszint.

Etel Témeg

Polcszint / tartozék

P1 Marhasiilt, véresen

1-15kg;4-5cm

P2 Marhasiilt, kozepes vastag darab

P3 Marhasiilt, jol atsiitve

/? IEI 2; siit6 talca

A hust néhany percig susse el6 serpenydben. Helyezze
be a készllékbe.

Steak, kozepes bli?(érftzg ?:r:?/r:;- /‘? E E 3; sutéedény a huzalpolcon
P4 tag’szelet A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Helyezze
be a késztlékbe.
Marhahds siilt / pa- 15-2kg V= 2; siitéedény a huzalpolcon

P5 rolt (mindségi karaj,
felsé kerekpecsenye,
vastag dagado)

A hust néhany percig siisse eld serpenydben. Ontsén
hozza folyadékot. Helyezze be a készllékbe.

P6 Marhasiilt, véres (h6-
légbefuvas, kis héfok)

Marhasiilt, kozepes
P7 (holégbefiuvas, kis h6-  1-1.5kg; 4-5cm
fok) vastag darab

Marhasiilt, jol atsiitve
P8 (holégbefivas, kis hé-
fok)

/? IEI 2; siit6 talca

Hasznalja kedvenc fliszereit, vagy csak egyszer(ien s6z-
za, és szorja meg frissen 6rolt borssal. A hdst néhany
percig sisse el6 serpenyében. Helyezze be a készllék-
be.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
P9 Marhahus filé, véres
(lassd siités) H 2 sits taica
P10 Marhahds filé, kézep- 0,5-1,5kg;5-6 Has;néqu kedvenc f(]szer?it_: vagy csak egyszer’ﬁe’n s0z-
es (lassU siités) cm vastag darab 28, és sz0rja meg frissen 6rolt borssal. A hist néhany
percig siisse el6 serpeny&ben. Helyezze be a készllék-
P11 Marhahus filé, kész be.
(lassu sutés)
Borju siilt (pl. lapoc- 0.8-1.5kg; 4 cm /? IEI 2; sutéedény a huzalpolcon
P12 ka) vastag darab Hasznélja kedvenc fliszereit. Ontsén hozza folyadékot.
Lefedve sisse.
P13 fa;r;ii:u" tarja vagy 15-2kg /‘? E 2; slitéedény a huzalpolcon
A sutés félidejében forditsa meg a hust.
Ropogésra piritott 1.5-2kg /? IEI 2: siitd talca
P14 Eiesr:%sfo(l?)olegbefuvas, Hasznalja kedvenc fiszereit. A siités félidejében forditsa
meg a hust, hogy egyenletesen piruljon.
P15 Sertéskaraj, friss 1 -\ja.\it:lg;dsa—r:bcm /‘? E 2; siitéedény a huzalpolcon
Haszndlja kedvenc fliszereit.
Sertés poétborda 2 - 3kg; nyers, 2 - E 3; mély tepsi
P16 3 cm vekony karaj Adjon‘ hozza annyi folyadékot, hogy befedje az edény al-
jat. A sltés félidejében forditsa meg a hust.
Csontos baranycomb 1.5-2kg; 7 -9 cm /0? E 2; siitéedény a siitd talcan
P17 vastag darab Ontsén hozza folyadékot. A siités félidejében forditsa
meg a hust.
Egész csirke 1-1.5kg; friss El 2; M 200 ml; zomancozott tepsi a siité talcan
P18 Hasznalja kedvenc fiiszereit. A siités félidejében forditsa
meg a csirkét, hogy egyenletesen piruljon.
P19 Fél csirke 0.5-0.8kg /? B 3; siité télcﬂa .
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Jércemell 180 —bi?]gégn?ara— /‘? IE] El 2; tizall6 edény a huzalpolcon
P20 Hasznalja kedvenc fliszereit. A hist néhany percig slisse
el6 serpenydben.
Csirkecomb, friss - /? B 3- siitd talca
P21 Haa csirkécombokat marinalta elészor, csokkentse a ho-
mérsékletet, és hosszabb ideig fézze dket.
Kacsa egészben 2-3kg VLd= 2; siitéedény a huzalpolcon
P22 Haszndlja kedvenc fliszereit. Helyezze a hust a siitée-
dénybe. A sutés félidejében forditsa meg a kacsat.
Liba egészben 4-5kg /‘? EI 2: mély tepsi
P23 |

Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a hust a mély hus-
sUté tepsibe. A sités félidejében forditsa meg a libat.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
P24 Fasirt kg /PE 2; huzalpolc
Haszndlja kedvenc fliszereit.
P25 :I:I egészben, grillez- 0.5- 1klégr;]thalan- /? B 2. siité talca
Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja kedvenc fliszereit.
P26 Halfilé . ‘E‘ EI 3; tlizall6 edény a huzalpolcon
Hasznalja kedvenc flszereit.
Sajttorta -
P27 J B 2; @ 28 cm-es, rugos sitéforma a huzalpolcon
p2g Almatorta ; (=] 2; s 100 - 150 mi; siits talca
P29 Almés pite . E 2; piteforma a huzalpolcon
Almaspit -
P30 maspite EIEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; @ 22 cm-es piteforma a
siitéracson
P31 Csokoladés siitik 2 kg tészta El 3: mély tepsi
Csokoladés muffin ; BB 2; b 100 - 150 mi; muffinsits tepsi a siitéra-
P32
cson
P33 Veknis sitemény ) E 2; kenyérsité forma a huzalpolcon
P34 Tepsis burgonya 1kg E 2 siité talca
Helyezze az egész, héjas burgonyakat a st talcara.
P35 Zoldségeklkrokettek Tkg B 3; siit6 talca sitépapirral bélelve
Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a burgonyakat.
P36 Sg:gzzéztt vegyes 1-1.5kg El 3; siité talca siitépapirral bélelve
Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a zoldségeket.
p37 Krokett, fagyasztott 0.5 kg E 3: siité talca
Hasabburgonya, 0.75 kg e ez
P38 gyorsfagyasztott E 3; siitd talca
Husos / zoldséges la- 1-1.5kg PR
P39 sagna szaraz tészta- E 2; felfujt étel a huzalpolcon
lappal
P40 a;;?:gﬁ?;?:;g) 1-15kg =t felfujt étel a huzalpolcon
A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.
P41 Pizzafriss, vékony - E B 2; l*_*] 100 ml; siité talca sutépapirral bélelve
P42 Pizzafriss, vastag - E B 2; siit6 talca sitépapirral bélelve
P43 Quiche . E 2; sttéforma a huzalpolcon
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
P44 ﬁ'agett / (E|abatta [ Fe- 0.8kg E E 2; lﬂ 150 ml; siité talca sitépapirral bélelve
ér kenyér ) - PSR
A fehér kenyérhez tobb id6 szlikséges.
Teljes kidrlésii/rizs/ 1kg

P45 parna kenyér

E B ;2; lﬁj 150 ml; suité talca sitépapirral bélelve /
veknitalca a huzalpolcon

7.6 Médositas: Beallitasok ©

1. Forgassa el a siitési funkciok gombjat
— allasba a(z) Menli menube valo
belépéshez.

2. Valassza a L funkciét, majd nyomja
meg a OK gombot.

3. Forditsa el a valasztogombot a beallitas
kivalasztasahoz. Nyomja meg ezt: OK.

4. Allitsa be az értéket. Nyomja meg ezt:
OK

Forgassa a sutéfunkciok szabalyozogombijat

kikapcsolt helyzetbe, és Iépjen ki innen:

Menu.

MenU: Beallitasok

Beallitas Erték
01 Pontosidé Modositas
02 Kijelzo fényerd 1-5

Nyomoégomb Hang 1 -Hangjelzés, 2 -

03 Kattanas, 3 — Hang
kikapcsolva

04 Figyelmeztet6 hanger6 1-4

05 Hushéméré szenzor - 1 — Riasztas és lea-
miveletek llitas, 2 — Riasztas

06 Mikodésidozitd Be/Ki

07 Suto vilagitas Be/Ki

08 Gyors felfités Be/Ki

09 Wi-Fi Be/Ki

10 Automatikus tavma- Be/Ki
kodtetés

11 Haldzat elejtése Igen / Nem

12 Demo lizemmod Aktivalé kod: 2468

Szoftver verzié Ellenérzés

13
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Beallitas Erték

Osszes beallitas torlé-
se

Igen / Nem

14

7.7 Energiatakarékossag

A készulék tobb funkcioval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos
fézés soran.

Gondoskodjon arrdl, hogy a késziilék
miikddése kdzben az ajtd legyen becsukva.
Sités kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készllék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és tgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém fé6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a készillék
elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a sutések
kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sttéfunkciokat
légkeveréssel haszndlja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

A sutdvilagitas és a légkeverés tovabbra is
mikaodik. Amikor kikapcsolja a készUléket, a
kijelz6 megjeleniti a maradékhét. A
maradékhdt hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tartd sutés soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csdkkentse a
készilék hdmérsékletét a minimum értékre. A
készilékben levé maradékhé tovabb folytatja
a sltést.




A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is
hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sutés kdzben kapcsolja ki a sitévilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

8. TOVABBI FUNKCIOK

8.1 Funkciézar @

Ez a funkcié megakadalyozza a bedllitott
funkcio véletlen médositasat.

Ha a készilék mikodése kdzben kapcsolja
be, a bedllitott siités tovabb folytatédik,
azonban a kezel6panel lezar.

Ha kikapcsolt késziléknél kapcsolja be, a
bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a
kezel6panel lezar.

Nyomja meg és tartsa nyomva a @OK
gombot a funkcié bekapcsolasahoz.

Hangjelzés hallhaté. EI — harom felvillanas
jelzi a lezaras bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a @OK
gombot a funkcid kikapcsolasahoz.

8.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a készlilék bizonyos idd
elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio

9. ORAFUNKCIOK

9.1 Orafunkciok leirasa

\ Az aktudlis id6t megjelenité ora bealli-

Pontos id6 tasa.

Konvekcids levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sltés soran.

E funkcio hasznalatakor a sttévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sitévilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés
csOkkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.

mikodik, és a kezelé nem valtoztat
semmilyen beéllitason.

(°C) O (o)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem miikodik az
alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hushémérd
szenzor, Késleltetési ido.

8.3 Hiitoventilator

Amikor a késziilék Uzemel, a hGtéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hilivésen
tartsa a készulék fellletét. Amikor kikapcsolja
a készliléket, a hiitéventilator tovabbra is
mikddhet, amig a késziilék le nem hdl.

Q Visszaszamlalas beallitadsa. Amikor az

id6zités véget ér, hangjelzés hallhato.
Ez a funkcié nincs hatassal a siité mi-
kodésére.

Percszam-
l1alé

A sutés idétartamanak beallitasa. Ami-
SsToP kor az id6zité véget ér, hangjelzés
F6zésiidé hallhatd, és a sitéfunkcié automatiku-
san kikapcsol.
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@ Sités elinditasanak és / vagy befeje-
. . . zésének késleltetése.
Késleltetési
id6
@ Azt jelzi, hogy mennyi ideig mikddik a
Miikodési- készﬁlékl. Legfeljebp 23659 perc. Ez
dézits a funkcid nincs hatassal a siité miko-

désére.

9.2 Beallitas: Pontos id6 O
1. Forgassa el a siitési funkciék gombjat

— dllasba a(z) Meni menube vald
belépéshez.

2. Forgassa el a szabalyozogombot a
kovetkezdk kivalasztasahoz: ‘@}/Pontos
idé.

3. A vezérl6gomb elforgatasaval allitsa be
az orat.

4. Nyomja meg ezt: OK.

9.3 Beallitas: Percszamlalé L)
1. Amikor a készulék ki van kapcsolva,

nyomja meg a QD gombot. Amikor a
késziilék be van kapcsolva, nyomja meg

kétszer a @ gombot.

A kijelzon a kovetkezé lathato: 0:00 és L.
2. A vezérlégomb elforgatasaval éllitsa be a
kovetkezdt: Percszamlalo.

3. Nyomja meg ezt: OK. Az id6zit6 azonnal
megkezdi a visszaszamlalast.

Amikor az idd letelt, nyomja meg OK gombot,
és forgassa el a sutéfunkciok gombjat
kikapcsolt allasba.

9.4 Bedllitas: F6zési idd %

1. Forgassa el a gombot a sttéfunkcid
kivalasztasahoz és a hdmeérseklet
beallitdsahoz.

2. Nyomja meg tobbszor a @ gombot.
A kijelzén a kdvetkez6 lathatd: 0:00 és stoe.

3. A vezérlbgomb elforgatasaval éllitsa be a
kovetkezdt: Fbzeési ido.
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4. Nyomja meg ezt: OK.
Az id6zité azonnal megkezdi a
visszaszamlalast.

Amikor az idd letelt, nyomja meg OK gombot,
és forgassa el a sutéfunkciok gombjat
kikapcsolt allasba.

9.5 Beallitas: Késleltetési idé &

1. Forgassa a sutéfunkcio valasztogombot a
funkcio kivalasztasahoz.

2. Nyomja meg tébbszor a O gombot.

A kijelz6 a kdvetkez6t mutatja: pontos id6 @

START.

3. A gomb elforgatasaval allitsa be az
inditas idépontjat.

4. Nyomja meg ezt: OK,
S .. P . Ty

A Kkijelzén a kovetkezé lathato: --:-- &

LEALLITAS .

5. Forgassa el a szabalyozégombot a
befejezési id6 beallitasahoz.

6. Nyomja meg ezt: OK.

Az id6zit6 a kezdés bedllitott id6pontjaban

megkezdi a visszaszamlalast.

Amikor az idé letelt, nyomja meg OK gombot,
és forgassa el a sutéfunkciok gombjat
kikapcsolt allasba.

9.6 Be- és kikapcsolas:

Miikodésidézits O

1. Forgassa el a sutési funkciok gombjat
E allasba a(z) Menl menibe vald
belépéshez.

2. Forgassa el a szabalyozégombot a @/
Mikodésidozitd kivalasztasahoz. Lasd a
.Napi hasznalat’ cimi fejezetet, Men(:
Beallitasok.

3. Nyomja meg ezt: OK,
4. A funkcio be- és kikapcsolasahoz
forgassa el a szabalyozégombot.

5. Nyomja meg ezt: OK.



10. A TARTOZEKOK HASZNALATA

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

10.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhaté mélyedés a biztonsagot
noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak
a megbillenést. A polc korili magas perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a
polcrol.

Siitéracs

Csusztassa be a polcot a polctartd
vezetbsinjei k6zé, és Ugyeljen arra, hogy
labai lefelé mutassanak.

Siito6 talca / Mély tepsi

—

Csusztassa be a talcat a polctarto
vezetbsinjei kdzé.

10.2 Hishéméré szenzor
Méri a hémérsékletet az étel belsejében.
Két hdmérsékletet kell beallitani:

. OC - a készlilék belsejében a hdmérséklet.
P _ az étel maghdmérsekletét.

A legjobb sUtési eredmény eléréséhez:

* A hozzavaldk legyenek
szobahdmeérsékletiiek.

» Ne hasznalja folyékony allagu ételekhez.

*  Sutés kdézben az ételérzékeld tljét
teliesen be kell helyezni az ételbe.

Sités ezzel: Hishémérd szenzor

/\ FIGYELMEZTETES!

Egésveszély all fenn, mivel az
ételérzékeld és a polctartok
felforrésodnak. Ne érintse meg az
ételérzékel6 fogantyujat csupasz kézzel.
Mindig hasznaljon edényfogd kesztydit.

1. Kapcsolja be a késziiléket.

2. Valasszon egy sutéfunkciot és, ha
szikséges, a suté hdmérsékletét.

3. Helyezze az ételérzékel6t az étel
belsejébe:
Hus, szarnyas és hal
lllessze a hushémérd szenzor teljes tljét
a hus vagy hal kézepébe a legvastagabb
részénél.

3

———=
2 EESSSNSNSNSSS

Zoldség/hus felfajtak

Nyomja a hushémérd szenzor hegyét a
pontosan a zoéldség/hus felfujtak
koézepébe. A hushémérd szenzornak
sutés alatt stabilan, ugyanabban a
poziciéban kell maradnia. Ennek
eléréséhez hasznaljon egy szilard
hozzavalot. A sutéedény peremével
tdmassza ala a hushéméré szenzor
szilikon fogantyujat. A hushémérd
szenzor hegye nem érintkezhet a
sutéedény aljaval.
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4. Csatlakoztassa a hushémérd szenzort a
készilék oldalfalan talalhato aljzatba.
Lasd: ,Termékleiras”.

A kijelzén a pillanatnyi hémérséklet jelenik

meg az Etelérzékelsnél.

5. *?-a gomb megnyomasaval allitsa be a
szenzor maghémérsékletét.

6. Nyomja meg ezt: OK.

Amikor az étel eléri a beallitott hdmérsékletet,

hangjelzés hallhat6. Donthet a leallitds vagy

a f6zés folytatasa mellett, hogy az étel jol at

legyen siitve.

7. Huazza ki az ételhémérd dugojat az
aljzatbdl, és vegye ki az ételt a
készllékbdl.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Siitési javaslatok

A tablazatban szerepl6 hémérsékleti értékek
és sitési idétartamok csak tajékoztatasként
szolgalnak. A receptektdl, valamint a
felhasznalt 6sszetevok minéségétdl és
mennyiségétdl fliggnek.

Elé6fordulhat, hogy a késziilék az el6zb
készuléktodl eltéréen st vagy sit. Az alabbi
tanacsok a kilonféle ételekhez javasolt
beallitasokat mutatjak a hémérséklet, fézési
id6tartam és polcszintek értékei
vonatkozasaban.

Ha nem talalja a beallitadsokat egy adott
recepthez, akkor keressen hasonl6 ételt.

A tablazatokban hasznalt szimboélumok:

§5 Etel tipusa

f —a4
Sutéfunkcio
0,

Hémérséklet

E| Polcpozicid

@ Fbzési id6 (perc)

11.2 Konvekcios leveg6 (nedves) -
ajanlott tartozékok

Hasznaljon so6tét, nem visszatlkrozé fellletd
tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vilagos szinl és
visszatikroz6 fellletl edények.

* Pizzatal — s6tét, nem tikr6z6d6, 28-as
atmeérécm

« Sitéedény — sotét, nem tiikr6zdd6, 26-os
atmérécm

* Ramekins - keramia, 8 atmérécm, 5
magassag cm

» Karimas alapforma - sé6tét, nem
tikroz6do, 28-as atméréecm

11.3 Konvekcios leveg6 (nedves)

—  Tartozék A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
- alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.
&L, = °C = O
Edes roladok, 16 db  siitélap vagy racs 180 2 20-30
Péksitemény, 9 db sutélap vagy racs 180 2 30-40
Pizza, gyorsfagyasz-  Huzalpolc 220 2 10-15

tott, 0,35 kg
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&, = °C = O
Keksztekercs sitélap vagy racs 170 2 25-35
Csokoladés sutemény sitélap vagy racs 175 3 25-30
Szufflé, 6 db keramiapoharak racson 200 3 25-30
Piskota tortaalap tortaforma racson 180 2 15-25
Piskotatorta sutéforma racson 170 2 40 - 50
Parolt hal, 0,3 kg sUtélap vagy racs 180 3 20-25
Hal egészben, 0,2 kg sutélap vagy racs 180 3 25-35
Halfilé, 0,3 kg Pizzaserpeny6 racson 180 3 25-30
Parolt hus, 0,25 kg sutélap vagy racs 200 3 35-45
Saslik, 0.5 kg stélap vagy racs 200 3 25-30
Cookie (amerikai cso- sUtélap vagy racs 180 2 20-30
kis keksz), 16 db
Puszedli, 24 db sUtélap vagy racs 180 2 25-35
Muffin, 12 db sutélap vagy racs 170 2 30-40
Sos aprosiitemény, sUtélap vagy racs 180 2 25-30
20 db
Teasltemény omlés  slt6lap vagy racs 150 2 25-35
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sutélap vagy racs 170 2 20-30
Parolt zéldségek, 0,4  sutélap vagy racs 180 3 35-45
kg
Vegetarianus omlett Pizzaserpeny6 racson 200 3 25-30
Mediterran zéldségek, sutélap vagy racs 180 4 25-30
0,7 kg
11.4 Informacid a bevizsgalé intézetek szamara

Vizsgalati médszerek az aldbbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC 60350-1.

L = = °C O
Aprositemény, 20 db/tepsi  Alsé + felsé siités Sito talca 3 170 20-35
Aprosiitemény, 20 db/tepsi ?ilégbefdvés, nagy hé- Siito talca 3 150 - 160 20-35

ol
Aproésiitemény, 20 db/tepsi ]Ic-lél’(légbemvés, nagy hé- Siito talca 2és4 150 - 160 20-35
ol
Almaspite, 2 forma, atmé-  Alsé + felsé sités Sitéracs 2 180 70-90
ré: 20 cm
Almaspite, 2 forma, atmé-  Hélégbefuvas, nagy hé- Sitéracs 2 160 70-90

ré: 20 cm

fok
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= - o,
L, = = C O

Zsirtalan piskotatészta, 26 Alsé + felsé siités Sutéracs 2 170 40 - 50

cm atmérdji tortaforma 1)

Zsirtalan piskotatészta, 26 Hoélégbefuvas, nagy hé- Sitéracs 2 160 40 - 50

cm atmeérdji tortaforma 1) fok

Zsirtalan piskotatészta, 26 Holégbefuvas, nagy hé- Sutéracs 2és4 160 40 - 60

cm atmeéréja tortaforma 1) fok

Linzer Hélégbefuvas, nagy hé- Sité talca 3 140 - 150 20-40
fok

Linzer Hélégbefuvas, nagy hé- Suité talca 2és4 140 - 150 25-45
fok

Linzer Also + felst siités Siito talca 3 140 - 150 25-45

Toast kenyér, 4 - 6 db 1)  Grill Sutéracs 4 max. 1-5

Marhahus hamburger, 6 Grill Sitéracs, 4 max. 20- 30

darab, 0,6 kg2) csepptalca

1) Melegitse el6 a készliléket 10 percig.

2) Helyezze a huzalpolcot a harmadik szintre, mig a csepptalcat a masodik szintre. Melegitse el6 a készlléket 10

percig. A sitési id6 félidejében forditsa meg az ételt.

12. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Megjegyzések a tisztitassal
kapcsolatban

Tisztitészerek

» A készilék el6lapjat csak meleg vizzel és
enyhe tisztitészerrel, mikroszalas ronggyal
tisztitsa. Tisztitsa meg és ellendrizze a
sutétér kereténél korbefutd ajtétomitést.

» A femfellleteket haztartasi
tisztitoszerekkel tisztitsa meg.

* A szennyezddéseket enyhe
mosogatoszerrel tavolitsa el. Ne juttassa
azt a katalitikus felUletekre.

Napi hasznalat

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
készllék belsd terét. A lerakodott zsir
vagy egyéb maradvany tiizet okozhat.

* A nedvesség lecsapodhat a készilékben
vagy az ajté lveglapjan. A
paralecsapddas csokkentése érdekében a
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siités megkezdése el6tt 10 percig

Uzemeltesse a késziléket. Ne tarolja az

ételeket 20 percnél tovabb a készullékben.

A készllék belsejét minden hasznalat utan

csak mikroszalas ruhaval torélje szarazra.
Tartozékok

* Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas
toérléronggyal, langyos vizzel és enyhe
mosogatoszerrel végezze a tisztitast. A
tartozékokat tilos mosogatogépben
tisztitani!

« Ateflon bevonatos tartozékokat ne
tisztitsa surol6 hatasu tisztitoszerekkel
vagy éles targyakkal.

12.2 A siitétér mélyedésének
tisztitasa
Gobzben slités utan tisztitsa ki a sttétér

bemélyedésebdl a lerakddott
vizk8maradvanyokat.



®

A(z) SteamBake funkcidhoz 5-10 sutési
ciklusonkent tisztitsa meg a sitét.

1. Ontsdn 250 ml fehér ecetet a siitétér
mélyedésébe.

Legfeljebb 6%-os, adalékoktol mentes
ecetet hasznaljon.

2. 30 percig hagyja kérnyezeti
hémeérsékleten, hogy az ecet feloldja a
vizkbmaradvanyokat.

3. Egy puha kendbvel és meleg vizzel
tisztitsa meg a sutéteret.

12.3 A polctartok / katalitikus
panelek eltavolitasa

A készllék tisztitasahoz vegye ki a
polctartokat / katalitikus paneleket.

1. Kapcsolja ki a késziiléket, és varja meg,
hogy lehiiljon.

2. Huzza el a polctarto eliilsé részét az
oldalfaltdl. Tartsa a polctart6 hatuljat és a
katalitikus panelt a helyén. A katalitikus
panelek nincsenek a sut6 falaihoz
régzitve. Kieshetnek, amikor kiveszi a
polctartokat.

3. Huzza el a polctarté hatuljat az oldalfaltél,
majd vegye ki a polctartot.

A polctartékat a kiszereléssel ellentétes
sorrendben helyezze vissza.

A teleszkopos sitdsineken talalhato végallas
Utk6zok elére nézzenek.

12.4 Katalizises tisztitas

A sutétérben katalitikus panelek talalhatok. A
katalizis soran a katalitikus panelek elnyelik a
zsiros szennyezddéseket.

A katalitikus bevonat elszinez6dése vagy a
rajta megjelend foltok nincsenek hatassal a
tisztitasra.

A katalitikus zomancréteg ontisztuld, igy
nincs szikség torlékendével torténd
tisztitasra.

1. Kapcsolja ki a készlléket, és varja meg,
hogy leh(ljon.

2. Vegyen ki minden tartozékot a siit6térbél.
3. Kizardlag puha ruhaval, langyos vizzel és
enyhe mosogatdszerrel tisztitsa meg a

sutétér aljat és a siitéajto livegének belsé
oldalat.
4. Valassza ezt: Menu =/ Tisztitas mr/

5. Nyomja meg ezt: OK haromszor.

Idétartam: 1 6

A tisztitas végén hangjelzés hallhato.

Kikapcsol a készliléket.

6. Amikor a készulék lehdilt, tisztitsa meg a
sUtd padldjat egy nedves, puha
térléruhaval.

12.5 Az ajto eltavolitasa és
visszaszerelése

A slité ajtajaba harom Uveglap van beépitve.
Az ajtd és belsd lveglapjai a tisztitashoz
kivehetéek. Az Gveglapok kiszerelése el6tt
olvassa el ,Az ajté eltavolitasa és
visszaszerelése” c. rész 8sszes utasitasat.

/\ VIGYAZAT!

Ne haszndlja a készliléket az liveglapok
nélkal.

1. Nyissa ki teljesen az ajtét, és fogja meg
mindkét zsanért.

2. Emelje fel és huzza a reteszeket, amig
bekattannak.
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3. Csukja vissza a sitd ajtajat az elsé
nyitasi pozicioig (félig). Ezutan emelje fel
és hlizza meg, majd vegye ki az ajtot a
helyérél.

4. Helyezze a sut6ajtot egy puha ruhaval
letakart egyenletes fellletre.

5. Tartsa az ajto burkolatat B az ajté fels6
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levalassza a zarosint.

6. Huzza el6re a diszlécet az eltavolitashoz.

7. Egyenként fogja meg az ajt6 liveglapjait a
felsd szeliknél fogva, és dvatosan huzza
azokat egyenként. Az eljarast a fels6
Uveglappal kezdje. Ugyeljen arra, hogy az
Uiveglap teljesen kicsusszon a sinbdl.

8. Tisztitsa meg az Uveglapokat
mosogatoszeres vizzel. Ovatosan torolje
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szarazra az Uveglapokat. Az tiveglapokat
tilos mosogatdgépben tisztitani.

9. Tisztitas utan tegye vissza az
Uiveglapokat és a siitdajtot a helyére.

Ha az ajto helyesen van beszerelve, a

reteszek zarasakor kattanas hallhato.

Ugyelijen arra, hogy az tiveglapokat (A és B)
a megfelel6 sorrendben tegye vissza.
Ellenérizze a szimboélumot/nyomatot az
Uveglap oldalan. Minden lveglap mas és
mas, igy kdnnyebb szét- és dsszeszerelni.

Helyes felszereléskor az ajt6 diszléce kattano
hangot ad.

Ellenérizze, hogy a kézéps6 lUveglapot
megfeleléen helyezte-e az agyazatba.

A
L~

P —i°

12.6 A lampa cseréje

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forrd lehet.

1. Kapcsolja ki a készuléket, és varja meg,
hogy lehljon.

2. Fesziltségmentesitse a késziléket.

3. Helyezze a torléruhat a sité padlidjara.



/\ VIGYAZAT!

A halogénlampat mindig tartsa egy
kenddével, hogy a zsirmaradvany ne
égjen ra a lampara.

Hatsoé lampa

1. Az Uvegbura eltavolitasahoz forditsa azt

az oramutato jarasaval ellentétes iranyba.

13. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

13.1 Mi a teendé, ha ...

2. Tisztitsa meg az lvegburat.

3. Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300
°C-ig h6allo izzora.

4. Szerelje fel az livegburat.

Probléma

Ellenérizze, ha...

A készliléket nem lehet bekapcsolni, vagy nem miiko-
dik.

A készllék megfeleléen csatlakozik az elektromos ha-
|6zathoz.

A készilék nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A készilék nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A készilék nem melegszik fel.

A(z) Funkciézar kikapcsolva.

A sutévilagitas ki van kapcsolva.

A(z) Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A ldampa nem mikodik.

Kiégett az izzé.

Nem mikédik a Hishéméré szenzor funkcio.

A Hushéméré szenzor dugasza teljesen be van nyom-
va az aljzatba.

Megsériilt az ajté tdmitése.

Ne haszndlja a késziiléket. Vegye fel a kapcsolatot egy
hivatalos szervizzel.

A kijelz6n a kdvetkez6 lathato: 00:00.

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos idét.

A viz kifolyik a sttétér bemélyedésébdl.

Tul sok viz van a sitétér mélyedésében.

®

Ha a kijelzén olyan hibakdd lathato,
amely nem szerepel ebben a
tablazatban, kapcsolja le és vissza a
lakasban 1évé kismegszakitot a készilék
Ujrainditasahoz. Ha a hibakdd ismét
megjelenik, forduljon a markaszervizhez.

13.2 A szerviz szamara sziikséges
adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a markakeresked6hoz
vagy a hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok
az adattablan talalhatéak. Az adattabla a
sutétér elllsé keretén talalhatd. Az ajto
kinyitasakor lathat6. Ne tavolitsa el az
adattablat a készulék sutéterének keretérél.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:
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Modell (MOD.) : Sorozatszam (S.N.):

Termékszam (PNC):

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékismertetd és termékismertetd lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyart6 neve Electrolux
EOD6C77WV 949499573

Modellazonosité EODBC77WX 949499576
EOD6C77WZ 949499574
LOD6C77WZ 949499575

Energiahatékonysagi szam 81.2

Energiahatékonysagi osztaly A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, alsé + felsé siités 0.93 kWh/ciklus

mellett

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses izemmod 0.69 kWh/ciklus

mellett

Sitéterek szama 1

Héforras Elektromossag

Hangerd 721

A sit6 fajtaja Beépithet® sutd
EOD6C77WV 32.5kg
EOD6C77WX 33.0 kg

Témeg
EOD6C77WZ 32.8 kg
LOD6C77WZ 32.8 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6késziilékek — 1. rész: Tlizhelyek, siték, gbézsiiték és grillezék - A
teljesitmény mérésére szolgalé mddszerek.

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

tiltd szimbolummal ellatott készuléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készuléket a helyi ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.

A Cf.\l) kovetkez6 jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetlink és egészségink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A &
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Laipni lidzam Electrolux pasaulé! Pateicamies jums, ka
iegadajaties musu ierici.

25

Atbilstosi musu ilgtspéjiguma mérkiem més samazinam papira daudzumu un
nodro$inam lietoSanas instrukcijas tieSsaisté. Atrodiet pilno lietoSanas instrukciju
vietné electrolux.com/manuals

sanemtu lieto$anas ieteikumus un brosdras, ka art traucéjummekléSanas, servisa un
remonta informaciju vietné electrolux.com/support

Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekléSanas padomus,
lejupieladéjiet lietotni My Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS
1. DRO$TBAS INFORMACIJA. ...t 169
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9. PULKSTENA FUNKCIJAS. ... .o 183
10. PAPILDPIEDERUMU IZMANTOSANA........ooovireiieieieieseeie s 184
11. PADOMIUN IETEIKUML.......coiiiiiiiiiiiiiii i 186
12. KOPSANA UN TIRISANA ..ot 188
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] E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

2 Available on the \ GETITON
« App Store }/’ Google Play
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1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici un
komplektacija ieklautajam mobilajam iericém My Electrolux
Kitchen .

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bé€rniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droS8ibas ierice, ta jaaktivize.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai &diena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vid€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.
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* lerices uzstadisanu un vada nomainu drikst veikt tikai

kvalificéts specialists.

 Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.
» Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no

elektrotikla.

 Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.

« UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena

iesp€jamibas.

« UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lieto$anas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices

iekSienes virsmai.

* Vienmeér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.
+ Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru

(temperaturas sensoru).

 Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas

pretéja seciba.

* lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

* Plits virsmas stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tindanas lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai sertificéti
specialisti.

* Nonemiet visu iesainojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.
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Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici dro$a un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericem piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadisanas parliecinieties,
ka bus iespejams brivi atvert tas durvis.



» lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
sistéemu. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

SkapiSa minimalais aug-
stums (skapiSa zem darba
virsmas minimalais aug-
stums)

590 (600) mm

Skapi$a platums 560 mm

SkapiSa dzilums 550 (5650) mm

lerices priekSpuses aug- 594 mm
stums

lerices aizmugures aug- 576 mm
stums

lerices prieksSpuses pla- 595 mm
tums

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices ieblvésanas dzi- 548 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1022 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

Montazas skrives 4x25 mm

nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

« Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklut.

« Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

» Nekad neatslédziet ierici no fikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

« Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, droSinataji (no turétajiem
izskrivéjami drosinataji), zeméjuma
nopludes automatslédzi un savienotaji.

« Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. 1zolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

« Srierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa pieméro-
tie kabelu veidi:

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

» Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificeétam elektrikim.

* lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

» Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela vadu $kérsgriezumu dati ir noraditi
tehnisko datu plaksnites kopjaudas
sadala.Varat skatit ari tabulu:

Kopeéja jauda (W) Vada Skérsgriezums

(mm?)
maksimali 1380 3x0.75
maksimali 2300 3x1
maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabut par 2 cm garakam neka
brinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.
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2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

Nemainiet St produkta specifikaciju.
Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

Izslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

leverojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar tudeni.
Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.
Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

Nelaujiet dzirkstelém vai atvertai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am vielam
piesucinatus priekSmetus.

Neizpaudiet savu Wi-Fi paroli citam
personam.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

Lai noverstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeSkrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta iericée.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.

— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerlséjosa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.
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Mitram kikam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.
Vienmeér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, ieblvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli lldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.
Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suk]us,

Ja lietojat cepeskrasns tirisSanai
paredzetus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

Netiriet katalitisko emaljas parklajumu ar
mazgasanas lidzekliem.

2.5 leksejais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.

Informacija par $aja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,




vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas 2.7 Utilizacija
iericés vai paredzétas informéSanai par

ierices darbibas statusu. Tas nav /\ BRIDINAJUMS!
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un _ . .
nav piemérotas majsaimniecibas telpu Pastav traumu un nosmakSanas risks.

apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadem, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

* Atviengjiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu ierice.
servisa centru.

« Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.6 Serviss

3. UZSTADISANA

/N BRIDINAJUMS! 3.1 lebave

Skatiet sadalu "Drosiba". www.youtube.com/electrolux
: u YOUTUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N

(*mm)

/]
\U
— g 1@
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(*mm)

523

3.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves mébeléem
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4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats

gl

Lo alo

Hé HE&

4.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Gatavosanas traukiem, kiiku formam,
cepesiem.

» Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.

» Grila/lcepama panna
Paredzéts(-a) apbrininasanai un cepS$anai
vai ka paliktnis tauku savaksanai.

5. VADIBAS PANELIS

5.1 leslédziet un izsledziet ierici

Lai ieslégtu ierici:

1. Nospiediet parslégu. Parslégs izvirzas uz
aru.

2. Pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu,
lai atlasitu funkciju.

3. Pagrieziet vadibas regulatoru, lai iestafitu
temperatdru.

4. Nospiediet Labi.

Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru uz

@, lai izslégtu ierici.

Vadibas panelis
Karsésanas funkciju parslégs
Displejs

Vadibas regulators
Sildelements

@ Termozondes kontaktligzda
Lampa

Bl Ventilators

El Tilpnes reljefs

Plaukta atbalsts, iznemams
Plauktu lTmeni

¢ Termozonde
Temperatura mérnsanai édiena iekSpuse.
* Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un
restoto plauktu.

5.2 Vadibas panela parskats

@ Nospiediet, lai iestatitu: Pulkstena
funkcijas.
ﬂ» Nospiediet un turiet nospiestu, lai ies-

tatitu funkciju “Atra uzsilsana“.

B- Nospiediet, lai ieslégtu un izslégtu ce-
peskrasns lampu.

oK

Nospiediet, lai iestatitu termozondes
iek$€jo temperatiru

Nospiediet, lai apstiprinatu savu atlasi.
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5.3 Displeja indikatori

,°BE:05/80AH;

JAVA) @h"-'/f,,,r/ ey

sTOP

Displejs ar galvenajam funkcijam.

Gatavosana ar tvaiku ir iesléegta.

>

\II

Termozonde ir ieslégta.

Laika atgadinajums ir ieslégta.

E'] lerice ir blokéta.

Beigu laiks ir ieslegta.

DD

%
4
o
B

\/\@ leejiet izvélné un atlasiet ikonu, kuru
vélaties atvert: Gatavosanas paligs.

Atliktais starts ir ieslégta.

Laika skaitiSana ir ieslégta.

mr/ leejiet izvelné un atlasiet ikonu, kuru
vélaties atvért: Tirsana.

OIECINC)

Wi-Fi ir ieslégta.

@ leejiet izvélné un atlasiet ikonu, kuru

Talvadiba ir ieslégta.

vD)

vélaties atvert: lestafijumi
)) Atra uzsilsana ir ieslégta.

Temperaturai vai laikam. Kad ierice
sasniedz iestatito temperatdru, josla vi-
sa deg sarkana krasa.

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Sakotnéja tiriSana

1. No ierices iznemiet piederumus un
nonemamos plauktu balstus.

2. Tiriet ierici un piederumus tikai ar
mikroskiedras dranu, siltu Gdeni un maigu

tiriSanas Ndzekli.
3. levietojiet piederumus un iznemamos

plauktu balstus atpakal to sakotnéja vieta.

6.2 Sakotnéja uzkarsésana

Pirms pirmas lietoSanas iestatiet laiku un
uzkarsegjiet tukSu ierici.

1. No ierices iznemiet piederumus un
nonemamos plauktu balstus.

2. lestatiet funkciju |Z| lestatiet maksimalo
temperaturu.
Laujiet iericei darboties 1 st.

3. lestatiet funkciju . lestatiet maksimalo
temperatdru.
Laujiet iericei darboties 15 min.

4. lestatiet funkciju E‘ lestatiet maksimalo
temperattru.
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Laujiet iericei darboties 15 min.
Izslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta atdziest.
No ierices var izdalities aromats un dami.
NodroSiniet telpa pietiekamu gaisa plismu.

6.3 Bezvadu savienojums

Lai pievienotu nepiecieSamo ierici, veiciet

turpmak noraditas darbibas:

* Bezvadu fikls ar interneta savienojumu.

« Tam paSam bezvadu tiklam pieslégta

mobila ierice.

1. Lailejupieladétu lietotni My Electrolux
Kitchen : Ar mobilas ierices kameru
skenéjiet QR kodu uz datu plaksnites, lai
tiktu novirziti uz Electrolux majas lapu.
Tehnisko datu plaksnite atrodas uz
varat ari lejupieladét lietotni tiesi no
lietotnu veikala.

2. Izpildiet noradijumus par darba
uzsaksanu ar lietotni.

3. Pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu,

lai atlasitu = .

4. Pagrieziet vadibas regulatoru, lai atlasitu:
lestatijumi. Pagrieziet uz Wi-Fi. Skatiet
nodalu "Izvélnes iestatijumi”.



Frekvence 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz

Protokols IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Maksimala jau- EIRP <20 dBm (100 mW )

da

Wi-Fi modulis NIUS-50

6.4 Programmaturas licences
Saja izstradajuma nodrosinata
programmatura satur komponentus, kas

7. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

7.1 Karsésanas funkcijas

Karsésana ar ventilatoru
Ediena vienlaicigai gatavo$anai tris plauktu
pozicijas un édiena zavésanai.lestatiet tem-

peratdru par 20 lidz 40 °C zemak neka funkci-

jai Aug$./Apakskarsésana.

Augs./ApaksSkarséSana

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta

liment.

) SteamBake
Mitruma pievieno$anai gatavosanas laika.
Pareizas krasas un kraukskigas virskartas ie-
gusanai cep$anas laika. Suliguma pieskirsa-

nai édienam atkartotas uzsildisanas laika. Au-

glu vai darzenu konservésanai.

Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukS§kiguma panaksanai,
piem., kartupeliem fri, kartupelu kroketém vai
pilditam panktcinam.

Picas funkcija

Picas cep$anai. Kartigai apbruninasanai, lai
padaritu krauk$kigu apaksu.

Apakskarsésana

Koku ar krauk$kigu pamatni cepSanai un par-

tikas konservésanai.

balstiti bezmaksas un atverta pirmkoda
programmatura. Electrolux pateicas par
atklata pirmkoda programmatiras un
robotehnikas aprindu sniegto ieguldijumu 8t
projekta attistiba.

Lai pieklGtu pirmkodam, kura pamata ir Sie
bezmaksas un atvérta pirmkoda
programmaturas komponenti, kuru licences
nosacijumos ir noteikts publiceéSanas
pienakums, ka ari lai aplukotu pilnu to
autortiesibu informaciju un piemérojamos
licences nosacijumus, apmeklgjiet vietni
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(mape NIUS).

@ Ventilatora kars. ar mitrumu

y St funkcija paredzéta energijas taupi$anai ga-
tavo$anas laika. Kad izmantojat $o funkciju,
temperatira ierices iekSpusé var atskirties no
iestatitas temperatiras. Tiek izmantots atliku-
Sais siltums. Gatavo$anas jauda var samazi-
naties. Lai iegtu papildinformaciju, skatiet
nodala “lkdienas lietoSana” sniegtas piezimes
par: Ventilatora kars. ar mitrumu.

Grils
Planu produktu griléSanai un maizes grauz-
désanai.

Infratermiska grilésana

Lielakus cepe$a gabalu un majputnu galas ar
kauliem cep$anai viena plaukta liment. Sace-
pumu pagatavo$ana un apbrininasana.

=1

lzvélne
Izvélnes atvérSana: GatavoSanas paligs, Tir-
Sana, lestatijumi.

D)

@

KarséSana ar ventilatoru, Augs./
ApakSkarsésana: iestatot temperatiru,
kas mazaka par 80 °C, lampa
automatiski izslédzas péc 30 sekundem.

7.2 Piezimes par:Ventilatora kars. ar
mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Parbaudes saskana ar IEC/EN
60350-1.
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Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespejamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péec 30 sekundém.

GatavosSanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi” Ventilatora kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupiSana”.

7.3 lestatijums: KarséSanas
funkcijas

1. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,
lai atlasitu karséSanas funkciju.
2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu

)
temperattru C

' nospiediet un turiet nospiestu, lai
ieslégtu funkciju: Atra uzsilSana. Tas ir
pieejams dazam cepeskrasns funkcijam.

7.4 lestatijums: Gatavosana ar
tvaiku

Parbaudiet, vai ir ierice ir auksta.

1. Uzpildiet cepeskrasns tilpnes gofréjumu
ar ne vairak ka 250 ml krana udens.
Neuzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu
gatavosSanas laika vai kameér cepesSkrasns
ir karsta.

2. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,

lai atlasitu karséSanas funkciju @
3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu

temperattru

4. lepriekSéji uzkarséjiet tuksu ierici 10 min,
lai taja rastos mitrums.

5. levietojiet iericé édienu.

Kad beidzas gatavoSana:

» Pagrieziet karsé$anas funkciju regulatoru
pozicija lzslégts, lai izslégtu ierici.
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« Uzmanigi atveriet durvis. No cepeSkrasns
izplstoSais mitrums var izraisit
apdegumus.

« Parbaudiet, vai ir ierice ir auksta. Izlejiet
atlikuSo tdeni no cepeskrasns tilpnes
reljefa.

7.5 lestatijums: GatavosSanas paligs
‘\

Katram €dienam Saja apakSizvélné ir ieteikta
karséSanas funkcija un temperatira.
Gatavosanas laika jus varat regulét laiku un
temperataru.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai
édiens ir gatavs.

Dazus édienus varat gatavot ari ar
Termozonde. Pakape, lidz kadai €diens ir
sagatavots:

* Pusjels
+ Vidéjs
« Labiizcepts

1. Pagrieziet karsé$anas funkciju
kontrolslédzi uz ==, lai ievaditu Izvélne.

2. Atlasiet ¥. Nospiediet OK.
3. Pagrieziet kontrolslédzi, lai atlasitu édiena

numuru. Nospiediet OK.
4. levietojiet édienu iericé. Nospiediet OK,

Gatavosanas paligs

Apziméjumi

Termozonde pieejams. levietojiet Termo-
zonde édiena biezakaja dala.

lerice automatiski izslédzas, kad ir sas-
niegta iestafita Termozonde temperatra.

Udens daudzums tvaika funkcijas darbina-
Sanai.

Pirms édiena gatavo$anas uzsildiet ierici.

Plaukta limenis.

O | >




Ediena veids Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Liellopu galas cepe-

P1 tis, pusjéls
pp Liellopu galas cepe- 1 -1.5kg; 4-5 cm /_‘?IEI 2; cepama paplate S
tis, vidéji izcepts biezi gabali Pf:ms minates apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
cé.
P3 Liellopu galas cepe-
tis, pilniba izcepts
iks, vidéji i 180 - 220 g kat
Steiks, vidéji izcepts gggalampfgcri r;?_ /? E] E‘ 3; cepamais trauks uz restota plaukta
P4 Zas ékéles Eéélris mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
Cepta / tet: | 1.5-2k .
(a?lgsaték?ll;;u;gari'gi- g /‘? IE‘ 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P5 nas, ciska, pavédere) Paris minutes apcepiet galu karsta panna. Pievienojiet
Y ’ Skidrumu. levietojiet iericé.
Liellopu galas cepe-
P6 tis, pusjéls (Iéna gata-
vo$ana)
Liellopu galas cepe- . . o\ ., /?IEIZ? cepama paplate
is. vidaii i 16- -1.5kg; 4-5¢cm  |zmantojiet savas iecienitakas gardvielas vai vienkarsi
P7 tis, vidéji izcepts (& b bal
na gatavosana) iezi gaball pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris minites
apcepiet galu karsta panna. levietojiet iericé.
Liellopu galas cepe-
P8 tis, pilniba izcepts
(Iena gatavosana)
P9 Liellopa fileja, pusjée-
la (IEna gatavo$ana)
Liellopa fileja, vidéji VLi="Pt cepama paplate
P10 izcepta (Iéna gatavo-  0,5-1,5 kg; 56 cm  |;mantojiet savas iecienitakas garsvielas vai vienkarsi
$ana) biezi gabali pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris minGtes
Liellopa fileja, pilniba apcepiet galu karsta panna. levietojiet ierice.
P11 izcepta (Iéna gatavo-
Sana)
Tel | ti 0.8-1.5kg; 4
(p?éam%aréar: T)Tg:s;s biezi ge?l;alicm /‘? IE' 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P12 ' Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas. Pievienojiet Ski-
drumu. Cepiet apklatu.
P13 ((:::lézs kakla vai ple- 15-2kg /‘? EI 2; cepamais trauks uz restota plaukta
petis ~ o L -
Gatavos$anas laika vidi apgrieziet galu otradi.
Cul_(ga!las pllfasfas 15-2kg V=P cepama paplate
P14 j(t)réear:::)es (1ena gata- Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. GatavoSanas
laika vidi apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.
Cuk ,svai- 1-1.5kg; 5-6 ]
P15 Ukas mugura, svai bieziggabalicm /‘? IE' 2; cepamais trauks uz restota plaukta

ga

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
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Ediena veids

Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Cukas ribas

2 - 3 kg; izmantojiet
jélas, 2-3 cm pla-

E 3; cepama panna

P16 nas cakgalas ribi- Pievienojiet $kidrumu, lai apklatu pannas apaksu. Gata-
nas vosanas laika vidi apgrieziet galu otradi.
éra kaj kaul 1.5-2kg; 7-
Jéra kaja ar kaulu 5biezi%abaslai em /‘? IEI 2; cepamais trauks uz cepamas paplates
P17 Pievienojiet Skidrumu. GatavoSanas laika vidi apgrieziet
galu otradi.
Vesela vist 1-1.5kg; igi . - = =
esela vista g: svaig! E 2; &J 200 ml; sautéjamu terine uz cepamas papla-
tes
P18 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. GatavoSanas
laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.
Vi 5-0.8k
P19 ista, puse 0.5-0.8kg /‘?IEI 3; cepama paplate
Izmantojiet savas iecienttakas garsvielas.
Vistas kratina 180 —gZaObOalgal:natram /‘? @ E‘ 2; sautéjuma trauks uz restota plaukta
P20 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Paris mindtes
apcepiet galu karsta panna.
Vistas stilbini, svaigi - /? IEI 3; cepama paplate
P21 Ja vistas k,a'IjirJas ir iepriek$ marinétas, iestatiet zemaku
temperatiru un gatavojiet tas ilgak.
Pile, | 2-3k .
e, vesela 9 /‘? IE' 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P22 Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas. levietojiet galu
cepamaja trauka. GatavoSanas laika vidu apgrieziet pili
otradi.
Zoss, vesela 4-5kg VLd= 2; cepama panna
P23 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja paplaté. Gatavosanas laika vidu apgrieziet zosi
otradi.
Gal let 1 ki
P24 aas rulete 9 /‘? B 2; restotais plaukts
Izmantojiet savas iecienitakas gardvielas.
Vesela zivs, griléta 0.5 - 1 kg katrai zi- /? IEI 2. cepama paplate
P25 i Pildiet zivi Yar sviestu un izmantojiet savas iecienitakas
garsvielas un garSaugus.
Zivs filej - . =
P26 Ivs Hleja E IE‘ 3; sautéjuma trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Siera kiika -
P27 El 2; @ 28 cm savelkama kikas veidne uz restota
plaukta
p2g Abolukika . B 2; L) 100-150 ml; cepama paplate
P29 Abolutarte . =] 2; piragu veidne uz restota plaukta

180 LATVIESU



Ediena veids Svars Plaukta lmenis / papildpiederumi
Abolu pirags -
P30 pirag EB 2; &J 100-150 ml; @ 22 cm piragu veidne
uz restota plaukta
p31 Braunijs 2 kg miklas B 3; cepama panna
P32 Sokolades mafini . ‘E‘ EI 2; lﬁj 100-150 ml; mafinu veidne uz restota
plaukta
P33 Kekss . =] 2; kéksa veidne uz restota plaukta
Krasni cepti kartupeli 1 kg El 2: cepama paplate
P34 Novietojiet veselus nemizotus kartupelus uz cepamas pa-
plates.
Daivinas Tk B 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
P35 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Sagrieziet kar-
tupelus gabalinos.
Grileti jauktie darzeni 1-15kg E 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
P36 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Sagrieziet dar-
zenus gabalinos.
P37 Kroketes, saldétas 0.5 kg El 3; cepama paplate
p3g Kartupeli, saldéti 0.75 kg El 3; cepama paplate
P39 S:A?:;g:;ﬁig}‘é:: 1-15kg IE‘ 2; sautéjama terine uz restota plaukta
makaronu plaksném
P40 Kartupelu sacepums 1-15kg E 1; sautéjuma trauks uz restota plaukta
(svaigi kartupeli) 9 . . DAL =
’ Gatavos$anas laika vidi apgrieziet édiena otradi.
pa1 Svaiga pica, plana R E B 2; M 100 ml; cepama paplate izklata ar cepa-
mo papiru
P42 Svaiga pica, bieza - E EI 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
P43 Kiss ) = 2; cepama veidne uz restota plaukta
E:&rentae_lgabata ! 0.8kg E IEI 2; &J 150 ml; cepama paplate izklata ar cepa-
P44 1z mo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
Pilngraudu / rudzu / 1kg

P45

rupjmaize

E B 2; &J 150 ml; cepama paplate parklata ar ce-
pamo papiru / restotais plaukts

7.6 Mainiana: lestatijumi
1. Pagrieziet karséSanas funkciju

kontrolslédzi uz ——, lai ievaditu lzvélne.
2. Atlasiet @ Nospiediet OK.

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu
iestatijumu. Nospiediet OK.

4. Pielagojiet vértibu. Nospiediet OK.

Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu

pozicija lzslégts, lai izietu no Izvélne.
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Izvélne: lestafijumi

lestatijums Vertiba
01 Diennakts laiks Maintt
02 Displeja spilgtums 1-5
Taustinu skana 1 — pikstiens, 2 —
03 klikskis, 3 — skana
izslegta

Skanas signala ska- 1-4
04 lums

Termozonde darbiba 1 — trauksme +
05 apturésana, 2 —
trauksme

06 Laika skaitiSana leslégts / I1zslégts

07 Apgaismojums (lampa) leslégts / Izslégts

08 Atra uzsil$ana leslégts / Izslégts

09 Wi-Fi leslégts / Izslégts

10 Automatiska attalinata
ekspluatacija

leslégts / Izslégts

11  Aizmirst fiklu Ja/Né

12 Demonstracijas reZims  Aktivizacijas kods:
2468

Programmaturas versi- Parbaude
13 5

14 Nodzeést visus iestatiju- Ja/Né
mus

7.7 Elektroenergijas taupisana

lerice aprikota ar funkcijam, kas |auj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. GatavoSanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu tira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.
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Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iespéjams, nekarséjiet ierici pirms
gatavoS$anas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavo$anas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikusais
siltums. JUs varat izmantot atlikuSo siltumu,
lai uzturétu edienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minates,
samaziniet ierices temperattru lidz
minimumam 3-10 minGtes pirms
gatavoSanas laika beigam. lericeé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuso cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperaturas
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatira tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslegtu cepesSkrasns
apgaismojumu

Gatavosanas laika izslédziet cepeSkrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izsledzas péc 30 sekundém. Jus
varat to ieslégt atkartoti, tau 1 darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.



8. PAPILDFUNKCIJAS

8.1 Blokésana (&)
ST iespéja novérs nejausas izmainas ierices
darbiba.

leslédziet to ierices darbibas laika — iestatfita
gatavoSanas programma turpina darboties,
vadibas panelis ir blokéts.

leslédziet to laika, kad ierice ir izslégta — to
nevar ieslégt, vadibas panelis ir blokéts.
Nospiediet un turiet nospiestu @OK, lai
ieslégtu funkciju.

Atskan signals. &- mirgo 3 reizes, kad ir
ieslégta blokésana.

OOK - nospiediet un turiet nospiestu, lai
ieslegtu funkciju.
8.2 Automatiska izslegSanas

DroSibas noluka ierice izsledzas péc kada
laika, ja karsé$anas funkcija darbojas un
nemainat nekadus iestatijumus.

9. PULKSTENA FUNKCIJAS

9.1 Pulkstena funkciju apraksts

Q’) Ka iestatit pulksteni, kur$ rada pasrei-
Diennakts z8jo laiku.
laiks
Q Laika atskaites taimera iestafi$ana.
Laika ataa Beidzoties iestatitajam laikam, atskan
alka atga- skanas signals. ST funkcija neietekmé
dinajums

cepeskrasns darbibu.

Lai iestatitu gatavo$anas ilgumu. Bei-
STOP dzoties taimert iestatitajam laikam, at-

Gatavosa- skan skanas signals, un karséSanas
nas laiks  funkcija automatiski izslédzas.

@ Ediena gatavo$anas sakuma un/vai
Atliktais beigu atlik§ana.

starts
@ Ka paradit ierices darbosanas ilgumu.
Laika skaiti Maksimalais ir 23 st 59 min. ST funkcija

al éaazaal " neietekmé cepeskrasns darbibu.

(°C) O (st)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar
Sadam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Atliktais starts.

8.3 Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izsleédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

9.2 lestatijums: Diennakts laiks O

1. Pagrieziet karsé$anas funkciju

kontrolslédzi uz ==, lai ievaditu Izvélne.
2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu

@} / Diennakts laiks.
3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
pulksteni.

4. Nospiediet OK.

9.3 lestatijums: Laika atgadinajums

1. Jaierice ir izslégta, nospiediet @ Ja
ierice ir ieslégta, nospiediet @ divreiz.

Displeja redzams: 0:00 un Q.

2. Pagrieziet vadibas parsléguu, lai iestatitu
Laika atgadinajums.

3. Nospiediet OK. Taimeris nekaveéjoties
uzsak laika atskaiti.
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Kad beidzas iestatitais laiks, nospiediet OK
un pagrieziet karséSanas funkciju
kontrolslédzi izslegta pozicija.

9.4 lestatijjums: Gatavosanas laiks

STOP

1. Pagrieziet kontrolslédzi, lai atlasitu
karséSanas funkciju un iestatitu
temperatdru.

2. Nospiediet (\D atkartoti.

Displeja redzams: 0:00 un sor.

3. Pagrieziet vadibas parsléguu, lai iestatitu
Gatavosanas laiks.

4. Nospiediet OK.

Taimeris nekaveéjoties uzsak laika atskaiti.

Kad beidzas iestatitais laiks, nospiediet OK

un pagrieziet karsé$anas funkciju

kontrolslédzi izslegta pozicija.

9.5 lestatijums: Atliktais starts &
1. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,
lai atlasitu funkciju.

2. Nospiediet © atkartoti.
Displeja ir redzama jauna iestatita diennakts

laika vértiba @ START.

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
sakuma laiku.
4. Nospiediet OK.
. . R
Displeja redzams: --:-- C/ PARTRAUKT .
5. Pagrieziet vadibas parslégu, lai beigu
laiku.

6. Nospiediet OK.
Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja
sakuma laika.

Kad beidzas iestatitais laiks, nospiediet OK
un pagrieziet karséSanas funkciju
kontrolslédzi izslégta pozicija.

9.6 leslegSana un izslegsana: Laika
skaitisana O

1. Pagrieziet karséSanas funkciju

kontrolslédzi uz —, lai ievaditu Izvélne.
2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu

et / Laika skaitiSana. Skatiet nodalu
"lkdienas lietoSana", Izvélne: lestafijumi.

3. Nospiediet OK.

4. Pagrieziet vadibas parslégu, lai ieslégtu
un izslégtu funkciju.

5. Nospiediet OK.

10. PAPILDPIEDERUMU IZMANTOSANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

10.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspuseé palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.
Augsta mala ap plauktu nelauj édiena
gatavosanas traukiem noslidét no plaukta.
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Restots plaukts

lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas butu vérstas
uz leju.



Cepama Paplate / Cepama panna

—

lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta
rezga vadotném.

10.2 Termozonde
Tas méra temperaturu édiena iekSiené.
lesp€jams iestatit divu veidu temperaturas:

o,
. C- temperatdru ierices iekSiené.

. M- ediena iekS€jo temperatiru.
Labakam gatavo$anas rezultatam:

+ Ediena sastavdalam jabdt istabas
temperatura.

* Neizmantojiet to Skidru édienu
pagatavoS$anai.

» Gatavos$anas laika termozondes smailei
jabut pilniba ievietotai édiena.

Gatavosana ar: Termozonde

/\ BRIDINAJUMS!

Sakarstot termozondei un plaukta
atbalstiem, pastav apdedzinasanas risks.
Nepieskarieties termozondei ar kailam
rokam. Vienmer lietojiet cepeSkrasns
cimdus.

1. leslédziet ierici.
2. lestatiet karséSanas funkciju un, ja
nepiecieSams, cepeskrasns temperatiru.
3. levietojiet termozondi édiena:
Gala, putnu gala un zivis
levietojiet visu termozondes adatu galas
vai zivs centra pasa biezakaja vieta.

—
TS S SSSESSS NS

Sautéjums teriné

levietojiet termozondes smailo galu tieSi
sautéjuma vidu. CepsSanas laika
termozonde janostabilizé nekustiga
pozicija. Lai to panaktu, ievietojiet to cieta
€diena sastavdala. Izmantojiet cepama
trauka malu, lai atbalstitu termozondes
silikona rokturi. Termozondes gals
nedrikst pieskarties cepama trauka
apaks$éjai virsmai.

4. levietojiet termozondes spraudni ligzda,
kas atrodas ierices iekSpusé uz sanu
sienas. Skatiet sadalu
“Produkta apraksts”.

Displeja redzama pasreiz€ja termozondes

temperatura.

5. /‘? - nospiediet, lai iestatitu termozondes
iekSejo temperaturu.

6. Nospiediet OK,

Edienam sasniedzot iestatito temperatiru,

atskanés skanas signals. Jus varat izvéléties

partraukt vai turpinat gatavosanu, lai

parliecinatos, ka ediens ir labi izcepts.

7. lznemiet termozondi no ligzdas un
iznemiet édienu no ierices.
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11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 Gatavosanas ieteikumi

Tabulas uzradita temperatura un cepSanas
laiki ir tikai orient€joSi. Tie ir atkarigi no
receptém un izmantoto sastavdalu kvalitates
un daudzuma.

Jusu ierice var cept un gatavot édienu citadak
neka jusu iepriekséja ierice. Talak
redzamajos padomos attéloti ieteicamie
temperatiras, gatavoSanas laika un plauktu
poziciju iestatijumi noteiktiem édienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai
receptei, mekl€gjiet tai lidzigu.

Tabulas izmantotie simboli:

555 Ediena veids

=
Karsésanas funkcija
()

Temperatura

Papildpiederums

Plaukta limenis

|

@ Gatavosanas laiks (min)

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu -
ieteicamie piederumi

Lietojiet tum$as krasas un neatstarojosas
formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas sp€ja neka gaisas krasas un
atstarojoSiem traukiem.

* Picas paplate — tums$a, neatstarojosa,
diametrs 28 cm

* Cepama paplate — tumsa, neatstarojosa,
diametrs 26 cm

» Podini — keramiski, diametrs 8cm,
augstums 5 cm

* Auglu piraga forma — tums3a,
neatstarojoSa, diametrs 28 cm

11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

p— o,

N = C D
Smalkmaizites, 16 ga- cepama paplate vai dzila pan- 180 20-30
bali na
Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 30-40

na
Pica, saldéta, 0,35 kg Restots plaukts 220 10-15
Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 25-35
na
Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 175 25-30
stiem na
Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 25-30
plaukta
Biskvitklkas piraga forma ar lldzenu pamatni uz 180 15-25
pamatne restota plaukta
Biskvitklika ar pildiju-  sacepuma forma uz restota 170 40 - 50
mu plaukta
Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 20-25

na
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e

°C

h—24
Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 25-35
na
Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota plauk- 180 25-30
ta
Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 35-45
na
Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 25-30
na
Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 20-30
na
Makarini, 24 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 25-35
na
Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 30-40
na
Sala mikla, 20 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 180 25-30
na
Smilsu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 25-35
20 gabali na
Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 20-30
na
Darzeni, variti, 0,4 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 35-45
na
Vegetara omlete picas paplate uz restota plauk- 200 25-30
ta
Vidusjuras darzeni, cepama paplate vai dzila pan- 180 25-30
0,7 kg na
11.4 Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar IEC 60350-1.
= - o,
L, = = C O
Kdicinas, 20 paplaté Augs./Apakskarsésana Cepama Pa- 3 170 20-35
plate
Kdcinas, 20 paplaté KarséSana ar ventilatoru  Cepama Pa- 3 150 - 160 20-35
plate
Kdicinas, 20 paplaté KarséSana ar ventilatoru ~ Cepama Pa- 2un4 150 - 160 20-35
plate
Abolu pirags, 2 veidnes Aug$./Apakskarsésana Restots 2 180 70-90
@20 cm plaukts
Abolu pirags, 2 veidnes Karsésana ar ventilatoru Restots 2 160 70-90
@20 cm plaukts
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Biskvitkiika bez taukvie- Augs./Apakskarsésana Restots 2 170 40 - 50

lam, kikas veidne @ plaukts

26 cm 1)

Biskvitkiika bez taukvie- Karsésana ar ventilatoru Restots 2 160 40 -50

lam, kiikas veidne @ plaukts

26 cm 1)

Biskvitkiika bez taukvie- Karsésana ar ventilatoru Restots 2un4 160 40 - 60

lam, kiikas veidne @ plaukts

26 cm 1)

Smilsu mikla Karsé$ana ar ventilatoru  Cepama Pa- 3 140 - 150 20-40
plate

Smilsu mikla KarséSana ar ventilatoru  Cepama Pa- 2un4 140 - 150 25-45
plate

SmilSu mikla Augs./Apakskarsésana Cepama Pa- 3 140 - 150 25-45
plate

Karstmaize, 4-6 gabali 1) Grils Restots 4 maks. 1-5

plaukts
Liellopa burgers, 6 gab., Grils Restots 4 maks. 20-30
2) plaukts, tau-
0.6kg ku uztversa-
nas panna

1) lepriek$ sakarséjiet ierici 10 minates.

2) Novietojiet restoto plauktu tre$aja Tmeni un tauku uztver$anas pannu cepeskrasns otraja limeni. lepriek$ sakar-
s€jiet ierici 10 mindtes. Kad pagajusi puse no gatavoS$anai atvéléta laika, apgrieziet to uz otru pusi.

12. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Piezimes par tiriSanu
TiriSanas Iidzekli

Tiriet ierices priekSdalu tikai ar
mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta
adent ar saudzigu mazgasanas [idzekli.
Notiriet un parbaudiet durvju blivi ap

cepeskrasns ietvaru.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet

tirnSanas skidumu.

Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu
mazgasanas lidzekli. Neklajiet to uz
katalitiskajam virsmam.

LietoSana ikdiena
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« |ztiriet ierices iekSpusi péc katras
lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit
ugunsgreku.

« lerices iekSpusé un uz stikla durvju
paneliem var uzkraties kondensats. Lai
samazinatu kondensaciju, pirms
gatavosSanas iepriek$ uzkarséjiet ierici
10 mindtes. Neuzglabajiet édienu iericé
ilgak par 20 minutém. Péc katras
lietoSanas reizes nosusiniet ierices
iekSpusi tikai ar mikroSkiedras dranu.

Papildpiederumi

« Tiriet visus papildpiederumus péc katras
lietoSanas un |aujiet tiem nozat.
Izmantojiet tikai mikroSkiedras dranu, kura
iemeérkta silta Gdent ar saudzigu
mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet




papildpiederumus trauku mazgajamaja
masina.

* Netiriet piedegumdroSos
papildpiederumus ar abraziviem firiSanas
lldzekliem vai asiem priekSmetiem.

12.2 Cepeskrasns iekSpuses
padzilinajuma tiriSana

Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu
kalkakmens nogulsnes péc gatavoSanas ar
tvaiku.

®

Funkcijai: SteamBake firiet cepeSkrasni
ik péc 5-10 gatavoSanas cikliem.

1. lelejiet cepeskrasns tilpnes gofréjuma
250 ml balta etika.
Lietojiet bezpiedevu etiki, kura
koncentracijas lImenis neparsniedz 6 %.
nogulsnes 30 mindtes istabas
temperatura.

3. Tiriet cepeskrasns tilpni ar siltu Gdeni un
mikstu dranu.

12.3 Plauktu balstu / katalitisko
panelu iznemsana

Iznemiet plauktu balstus / katalitiskos
panelus, lai iztiritu ierici.

1. lzslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

2. Pavelciet plaukta balsta priek§€jo dalu
nost no sanu sienas. Turiet plaukta balsta
aizmuguri un katalitisko paneli vieta.
Katalitiskie paneli nav piestiprinati
cepeskrasns sienam. Iznemot plauktu
balstus, tie var izkrist.

3. Pavelciet plaukta balsta aizmuguréjo dalu
nost no sanu sienas un iznemiet to.

I
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Uzstadiet plauktu balstus pretéja seciba.

Teleskopiskas vadotnes atlikuSajam tapam
jabut verstiem uz prieksu.

12.4 Katalttiska tiriSana

Cepeskrasns iekSpusé atrodas katalitiskie
paneli. Katalitiskie paneli katalizes laika
uzsuc taukus.

Traipi vai krasas maina uz katalitiska
parklajuma neietekmé tiriSanas kvalitati.

Katalitiskajai emaljai piemit pasattiriSanas,
netiriet to ar dranu.

1. Izslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

2. Iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus.

3. Notiriet cepeskrasns gridu un durvju stikla
iekSpusi ar siltu tdeni, mikstu dranu un
maigu trauku mazgasanas lidzekli.

4. Atlasiet Izvéline — / Tirigana mf

5. Nospiediet OK tris reizes.

ligums: 1 st

Beidzoties firnsanas ciklam, atskan signals.
lerice izslédzas.

6. Kad ierice ir atdzisusi, iztiriet cepeskrasns

apaksu ar mikstu, mitru dranu.

12.5 Durvju nonemsana un
uzstadiSana

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli.
Durvju un iek$éjos stikla panelus var iznemt,
lai nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonemsanas
un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla
panelu iznems$anas.

/\ UZMANIBU!

Nelietojiet cepeskrasni bez stikla
paneliem.

1. Atveriet durvis lildz galam un turiet abas
enges.

2. Paceliet un velciet aizslégus uz
aizmuguri, dz tie nokliksk.
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3. Aizveriet cepeskrasns durvis pusatvérta
stavokli lldz pirmajai atvérSanas pozicijai.
Tad paceliet un pavelciet, lai izceltu ara
durvis.

4. Novietojiet durvis uz stabilas virsmas, kas
parklata ar mikstu dranu.

5. Turiet durvju augsdala eso$o apmali B no
abam pusém un bidiet to uz iek$pusi, lai
atbrivotu spraudna blvi.

6. Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to
izceltu.

7. Turiet durvju stikla panelus aiz to
aug$éejam malam un uzmanigi izvelciet
tos ara pa vienam. Saciet ar augsejo
paneli. Parliecinieties, lai stikls izslidetu
ara no balsta pilniba.
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8. Notiriet stikla panelus ar tdeni un ziepém.
Uzmanigi nosusiniet stikla panelus.
Nemazgajiet stikla panelus trauku
mazgajamaja masina.

9. Peéc finSanas uzstadiet stikla panelus un
cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot

aizslégus, jus dzirdésiet klikski.

Parliecinieties, ka stikla paneli (A un B)
ievietoti pareiza seciba. Samekléjiet simbolu /
apdruku uz stikla panela malas. Katrs stikla
panelis izskatas atskirigi,lai atvieglotu
izjaukSanu un saliksanu.

Ja uzstaditas pareizi, durvju apmales
nokliksk.

Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla panel
pareizi ta vieta.

12.6 Spuldzes maina

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

1. lIzslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

2. Atvienaojiet ierici no stravas padeves.

3. Novietojiet dranu uz cepesSkrasns gridas.



/\ UZMANIBU!

Vienmeér turiet halogéna spuldzi ar dranu,
lai tauku paliekas nepiedegtu uz
spuldzes.

Aizmugures lampa

1. Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

13. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ko darit, ja...

2. Notiriet stikla parsegu.

3. Nomainiet cepeskrasns lampu ar
piemérotu 300 °C siltumizturigu
cepeskrasns lampu.

4. levietojiet stikla parsegu.

Probléma

Parbaudiet, vai...

Jus nevarat aktivizet vai darbinat ierici.

lerice ir pareizi pieslégta stravas padevei.

lerice neuzsilst.

Deaktivizéta automatiskas izslegSanas funkcija.

lerice neuzsilst.

|zdedzis dro$inatajs.

lerice neuzsilst.

BlokéSana ir atslégts.

Apgaismojums ir izslégts.

Ventilatora kars. ar mitrumu — ir aktivizéts.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Nedarbojas funkcija Termozonde.

Termozonde spraudnis ir pilniba ievietots ligzda.

Bojata durvju blive.

Neizmantojiet ierici. Sazinieties ar pilnvaroto servisa
centru.

Displeja redzams 00:00.

Noticis stravas padeves parravums. lestatiet diennakts
laiku.

No cepeskrasns tilpnes reljefa tek Gdens.

Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz Gdens.

®

Ja displeja redzams $aja tabula
neieklauts kludas kods, izslédziet
majokla elektrosistéemas droSinataju un
atkartoti ieslédziet ierici. Ja kludas kods
atkartoti paradas displeja, sazinieties ar
autorizéto servisa centru.

13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar

ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices priek$€ja ramja.
Ta ir redzama, kad atverat durvis.
Nenonemiet ierices tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis(MOD.) :

Izstradajuma Nr. (PNC):

Sérijas numurs (S.N.):
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14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa atbilstosi ES

Ekodizaina un energijas markéjuma noteikumiem

Piegadataja nosaukums Electrolux
EOD6C77WV 949499573
Modela identifikacija EOD6C77WX 949499576
' EOD6C77WZ 949499574
LOD6C77WZ 949499575
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

0.93 kWh/cikla

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora
rezZima

0.69 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

721

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

EOD6C77WV 32.5 kg
EOD6C77WX 33.0 kg
EOD6C77WZ 32.8 kg
LOD6C77WZ 32.8 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1.
nis un grili — veiktspéjas mériSanas metodes.

dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

2 . - o
simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus | simbolu S kopa ar majsaimniecibas
atbilsto$ajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreiz€jas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Sveiki atvyke j ,,Electrolux“ pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote
musy prietaisa.

25

Siekdami tausoti, mes maziname popieriaus naudojima ir visas naudojimo instrukcijas
pateikiame internete. Raskite visa naudojimo instrukcijg adresu electrolux.com/
manuals

Gaukite naudojimo patarimy, brositry, trik€iy $alinimo, aptarnavimo ir remonto
informacijos adresu electrolux.com/support

Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trik&iy ir kitos informacijos rasite My
Electrolux Kitchen programéléje.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMAGCIJA. ... 195
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS........oii e 196
3. [RENGIMAS ... 199
4. GAMINIO APRASYMAS ... oo 201
5. VALDYMO SKYDELIS........coooiiiiiiiiiiiiiii 201
6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA,. ..o 202
7. KASDIENIS NAUDOUJIMAS..... ..ot 203
8. PAPILDOMOS FUNKCIJOS.........oooiiiiiiiiiiiii 209
9. LAIKRODZIO FUNKCIJOS..... ..o 209
10. PRIEDU NAUDOUJIMAS ...t 210
11. PATARIMAI............ OO 212
12. VALYMAS IR PRIEZIURA.......cocoiiiiiiiiiiiiciccec e 214
13. TRIKCIU SALINIMAS. ... 217
14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS...... .o 218
15. APLINKOS APSAUGA ... ..o 218
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

» Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig
ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

 Batina visg laikg prizituréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu ar mobiliaisiais jrenginiais
su My Electrolux Kitchen .

 Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

 DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

« Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

 Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

- Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

 Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

 Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir Kitoje
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panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirSija jprasto buitinio naudojimo.

» Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

* Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

* Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

 Pasirupinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

« DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.

 DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.

» Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite mavédami karscCiui atsparias pirstines.

» Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

« Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

* Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

* Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas + Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.
/\ ISPEJIMAS! » Visada bukite atsargls, kai perkeliate
S - o prietaisa, nes jis yra sunkus. Visada
S| prietaisa jrengti privalo tik atitinkamos maveékite apsaugines pirstines ir avékite
kvalifikacijos specialistas. uzdarg avalyne.

» Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

« [renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

» Nuimkite visas pakavimo medziagas.
» Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.
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Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisa patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis 590 (600) mm
(po darbastaliu)

Spinteles plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekines dalies 594 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis

Prietaiso priekinés dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1022 mm
lémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm

os dydis. Anga prietaiso
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

* Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

« Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezidros centras.

« Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebaty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

« Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebuty galima nuimti be jrankiy.

« Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStukg bity lengva pasiekti.

« Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

» Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

« Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami is jy laikiklio), jZeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi buti
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-
beliy tipai:

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jzeminti.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
Visada naudokite tinkamai jrengtg
jZemintg saugujj elektros lizda.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti vardinéje
prietaiso lenteléje nurodytg bendrajg galiag.
Taip pat ji nurodyta techniniy duomeny
lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjavis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
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Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis
(mm?)

iki 3680 3x1.5

|[Zzeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/N ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos
neblty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.
Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bikite atsargUs. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.
Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro miSinys.
Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirk$¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.
Nesidalykite savo ,Wi-Fi“ slaptazodziu.

/N ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmeés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.
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— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

« Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas
neturi poveikio prietaiso veikimui.

« Drégniems pyragams kepti naudokite gily
kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes,
kurias sudeétinga pasalinti.

* Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

« Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés
(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada blty atidarytos. Uz
dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie
gali pakenkti prietaisui, baldams ar
grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus susiZaloti, sukelti gaisrg ir
sugadinti prietaisg.

* Prie$ vykdydami priezitros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kiStukg i$ elektros lizdo.

« Patikrinkite, ar prietaisas atvésegs. Gali
sutrdkti stiklo plokstes.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centrg.

« Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

* Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

« Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Sveiiamujy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

« Jeigu naudojate orkaites purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymy.

« Nevalykite katalizinio emalio plovikliais.

2.5 Vidinis apSvietimas

/\ |SPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.




+  Sio gaminio viduje esanti (-¢ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputes: Sios lemputes turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatiira,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apS$viesti.

» Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.6 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
technines prieziuros centra.

3. [RENGIMAS

« Naudokite tik originalias dalis.

2.7 ISmetimas

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus susizeisti arba uzdusti.

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti

prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

« IStraukite maitinimo laido kistuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir

pasalinkite jj.

« Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.

3.1 Jrengimas balduose
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

S
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(*mm)

523

3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie
baldo
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4. GAMINIO APRASYMAS
4.1 Bendroji apzvalga

gl

Lo alo

i

FEERCONEEEOENE

?
@
z

4.2 Priedai

* Vieliné lentynélé
Virtuvés reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

* Grilio / skrudinimo indas

5. VALDYMO SKYDELIS

5.1 Prietaiso jjungimas ir
iSjungimas
Kad jjungtumeéte prietaisa:

1. Paspauskite rankenéle. Rankenélé
iSsitraukia.

2. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle, kad
pasirinktuméte.

3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktumeéte temperaturg.

4. Paspauskite ,OK".

Kai noresite iSjungti prietaisg, pasukite

kaitinimo funkcijy rankenéle | padétj @

Valdymo skydelis
Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Ekranas

Valdymo rankenélé
Sildymo elementas

Maisto termometro lizdas
Lemputé

Ventiliatorius

|duba vandeniui

Lentynos atrama, iSimama
Lentynos vietos

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
* Maisto termometras
Temperaturai matuoti maisto viduje.
* Teleskopiniai bégeliai
Kad padéklus ir groteles buty lengviau
jdeti ir iSimti.

5.2 Valdymo skydelio apzvalga

@ Paspauskite, kad nustatytuméte: Laik-
rodzio funkcijos.

ﬂ» Paspauskite ir palaikykite, kad jjungtu-
meéte funkcija: greitas jkaitinimas.

B- Paspauskite, kad jjungtuméte arba is-
jungtuméte orkaités apSvietima.

/? Paspauskite, kad nustatytuméte mais-
to termometro temperatiira.

OK Paspauskite mygtuka, kad patvirtintu-
meéte pasirinkima.
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5.3 Ekrano indikatoriai

™ © >> DEMO

_°BEAE:EE6M;

dpow % e

sTOP

Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.

Gaminimas garuose jjungtas.

>

\II

Maisto termometras yra jjungta.

Laikmatis yra jjungta.

DD

Pabaiga yra jjungta.

%
4
o
B

E'] Prietaisas yra uzrakintas.
\/@ Atverkite meniu ir pasirinkite piktogra-
N ma, kad atidarytuméte: Kepimo vado-
vas.

Atidétas paleidimas yra jjungta.

Laikmatis yra jjungta.

mr/ Atverkite meniu ir pasirinkite piktogra-
ma, kad atidarytuméte: Valymas.

OICIKC

WiFi rySys yra jjungta.

@ Eikite | meniu ir pasirinkite piktograma,

kad atidarytuméte: Nustatymai

Nuotolinis valdymas yra jjungta.

vD)

)) Greitas jkaitinimas yra jjungta.

Temperaturai arba laikui. Pasiekus nus-
tatytg temperatiirg juosta paraudonuo-
ja.

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

1. 1S prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

2. Prietaisg ir jo priedus valykite tik
mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

3. Sudékite priedus ir iSimamas lentyny
atramas atgal j jy pradines padétis.

6.2 Pirminis paSildymas
Prie$ naudodami pirma kartg nustatykite
laikrodj ir pakaitinkite tuscig prietaisa.
1. IS prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.
2. Nustatykite funkcijg C] Nustatykite
didziausig temperatura.
liunkite prietaisg ir palaukite 1 val.
3. Nustatykite funkcija . Nustatykite
didZiausia temperatira.
liunkite prietaisg ir palaukite 15 min.
4. Nustatykite funkcijg Iﬂ Nustatykite
didziausig temperatura.
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liunkite prietaisa ir palaukite 15 min.

ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atvés. IS
orkaités gali sklisti kvapas ir dumai.
Pasirtpinkite, kad patalpoje oras cirkuliuoty.
6.3 Belaidis rysys

Prietaisui prijungti jums reikés:

Internetinio belaidzio rysio.
Mobilaus prietaiso, prijungto prie to paties
belaidzio tinklo.

Jei norite atsisiysti My Electrolux Kitchen
programéle: mobiliojo prietaiso vaizdo
kamera nuskaitykite vardinéje lenteléje
pateikta QR kodg ir bisite nukreipti |
pradinj ,Electrolux“ puslapj.

Techniniy duomeny lentele rasite ant
priekinio prietaiso ertmés rémo. Taip pat
programéle galite atsisiysti i§ programéliy
parduotuves.

Vadovaukités programélés nurodymais.
Kaitinimo funkcuq valdymo rankenéle

pasirinkite =

Valdymo rankenéle

pasirinkite Nustatymai. [junkite WiFi
rySys. Zr. ,Meniu: nustatymai“.



Daznis 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokolas IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Maksimali galia EIRP <20 dBm (100 mW)

LWi-Fi“ modulis  NIUS-50

6.4 Programinés jrangos licencijos

Sio gaminio programinés jrangos elementai
yra atvirojo kodo ir nemokami. Electrolux

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaitinimo funkcijos

Karsto oro srautas

Kepti vienu metu trijose lentyny padétyse ir
maistui dZiovinti. Nustatykite 20-40 °C ma-
Zesne temperatirg nei Apatinis + virSutinis
kaitinimas.

Apatinis + virSutinis kaitinimas
Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos pa-
détyje.

&y SteamBake
Drégmei padidinti ruoSiant maista. 18gauti tin-
kama spalva ir traskig plutele. Skirta pasildo-
miems patiekalams suteikti sultingumo. Vai-
siams ar darzovéms konservuoti.

Saldytas maistas

—  Traskiems pusfabrikac¢iams ruosti, pvz., gruz-
dintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms ar ry-
tietiSkiems suktinukams.

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pa-
grindui paruosti.

Apatinis kaitinimas
Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti
maista.

deékoja atvirojo programinio kodo ir robotikos
bendruomenéms uz jy indél;.

Siy nemokamy programinés jrangos
elementy atvirgjj programinj koda, licencijas
bei publikavimo ir autoriy teisiy salygas rasite
adresu: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com
(katalogas NIUS).

lil Drégnas konvek. kepimas

¢ Si funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maistg. Pasirinkus Sig funkcijg temperattra
prietaiso viduje gali skirtis nuo nustatytos
temperatiiros. Naudojama likutiné kaitra. Gali
sumazeti kaitinimo intensyvumas. Daugiau in-
formacijos rasite skyriuje ,Naudojimas kas-
dien®, pastabos dél: Drégnas konvek. kepi-
mas.

Grilis
Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skre-
buc¢iams kepti grilyje.

Terminis kepintuvas
Skirta didesniems mésos arba paukstienos
su kaulais gabalams kepinti viename lygyje.
Tinka apkepams ir skrudinti.

%)

Meniu
Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valy-
mas, Nustatymai.

@

Karsto oro srautas, Apatinis + virSutinis
kaitinimas: Kai nustatysite zemesne kaip
80 °C temperatira, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sek.

7.2 Pastabos dél Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudota vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams (kaip tai numato
EU 65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti
vadovaujantis IEC/EN 60350-1.
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Gaminant maistg orkaités durelés turi buti
uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Naudojant $ig funkcijg, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai®, Drégnas konvek.
kepimasEnergijos taupymo rekomendacijas
rasite skyriuje ,Energijos efektyvumas®,
+Energijos taupymas"“.

7.3 Nuostata: Kaitinimo funkcijos

1. Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija,
pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
2. Pasukite valdymo rankenéle

temperaturai ’C nustatyti.

' paspauskite ir palaikykite, kad
jlungtuméte funkcijg Greitas jkaitinimas. Jg
galima naudoti kartu su kai kuriomis orkaités
funkcijomis.

7.4 Nuostata: Maisto gaminimas
garuose

Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso durelés.

1. |pilkite j orkaités vidaus jdubg
250 ml vandens i$ Ciaupo.
Nepildykite orkaités vidaus jdubos, kai
gaminate maista arba kai orkaité yra
jkaitusi.

2. Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija ,
pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.

3. Pasukite valdymo rankenéle

temperaturai °C nustatyti.

4. Pakaitinkite tuscig orkaite 10 min, kad
padidéty drégmé.

5. |dékite maistg | prietaisa.

Pasibaigus maisto ruosimo ciklui:

» Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j
iSjungimo padétj, kad iSjungtuméte
prietaisa.

» Atsargiai atidarykite dureles. ISsiverzusi
drégmé gali sukelti nudegimus.
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« Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés. PaSalinkite likusj vandenj i$
orkaités vidaus jdubos.

7.5 Nuostata: Kepimo vadovas ¥

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame
meniu rekomenduojama kaitinimo funkcija ir
temperatura. Gamindami maistg galite keisti
laikg ir temperatura.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas
tinkamai paruostas.

Gamindami maistg galite keisti laikg ir

temperatirg Maisto termometras. Laipsnis iki

kurio patiekalas gaminamas:

* Lengvai iSkeptas

« VidutiniSkai iSkeptas

* Gerai iSkeptas

1. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j
—., kad pereituméte prie Meniu.

2. Pasirinkite ¥¢. Paspauskite OK.

3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktuméte patiekalo skaiciy.
Paspauskite OK,

4. Sudékite maistg j prietaisg. Paspauskite
OK

Kepimo vadovas

Paaiskinimas

Funkcija Maisto termometras galima nau-
doti. |kiSkite Maisto termometras storiau-
sioje patiekalo vietoje.

Pasiekus nustatytg Maisto termometras
temperatirg prietaisas i$sijungia.

Vandens kiekis gary funkcijai.

Pries pradédami gaminti maistg prietaisg
ikaitinkite.

Lentynélés lygis.

OEE] >




Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Jautienos kepsnys,

P1 lengvai iSkeptas
pp Jautienos kepsnys,  1-15kg; 4-5cm /?IEI 2; kepimo skarda o
vidutinikai iSkeptas storio gabalai Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |dé-
kite | prietaisa.
P3 Jautienos kepsnys,
gerai iSkeptas
Kepsnys, vidutiniSkai 180 - 220 g vienam . . AT .
i§k2ptays gabalui; 3 ?:m storio I/‘? E] E‘ 3; patiekalo kepimas ant vielinés lentyné-
P4 grieZiniai €S N o -
Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |dé-
kite | prietaisa.
JaLitu_anos kepsnys / 15-2kg /? IEI 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
troskinys (antrekotas, . : : T . .
P5 Slaunies kepsnys, sto- Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. Pri-
ras paslépsnis) ’ déti skyscio. |[dékite | prietaisa.
Jautienos kepsnys,
P6 lengvai iSkeptas (ke-
pimas Zemoje tempe-
ratdroje)
Jautienos kepsnys, /‘? E 2; kepimo skarda
vidutiniskai iSkeptas 1 - 1.5 kg; 4-5 cm Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-
P7 (kepimas Zemoje tem- storio gabalai prasciausiai pasudykite ir pabarstykite Svieziai maltais pi-
peratiiroje) pirais. Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuve-
je. |dékite j prietaisa.
Jautienos kepsnys,
Ps gerai iSkeptas (kepi-
mas Zemoje tempera-
taroje)
Jautienos filé, leng-
P9 vaiiSkepta (kepimas
Zzemoje temperatlroje)
Jautienos filé, viduti- A=Et kepimo skarda
niskai iskepta (kepi- 0,5-1,5 kg; 5-6 cm Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-

P10 mas Zemoje tempera- storio gabalai prasciausiai pasudykite ir pabarstykite Svieziai maltais pi-

taroje) pirais. Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuve-
je. |dékite j prietaisa.
Jautienos filé, gerai

P11 iSkepta (kepimas Ze-
moje temperatlroje)

X)?Irzsmnnut;sa:;g)snys O.gt:):ifgl;gt;a‘}a?m /‘? E 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés

P12 " Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Pridéti

skyscio. Uzdengtas kepsnys.

P13 séasu:fbnaors‘usgparrai:céhs- 15-2kg /‘? IEI 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
kepsnys Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.
Plesvytal k@ulle_nal 1.5-2kg /‘? EI 2: kepimo skarda
(ruoSimas zemoje tem- . . S . . .

P14 peratiroje) Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Praéjus pu-

sei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.
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Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

P15

Kiaulienos nugariné,
Sviezia

1-1.5kg; 5-6 cm
storio gabalai

/‘? E 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.

P16

Kiaulienos Sonkau-
liukai

2 - 3 kg; naudokite
Sviezius, 2-3 cm
storio Sonkauliukus

E 3; gili keptuveé
|pilkite skyscio, kad padengty patiekalo apacia. Praéjus
pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.

P17

Erienos koja su kau-
lu

1.5-2kg; 7-9 cm
storio gabalai

/‘? E 2; patiekalo kepimas ant kepimo skardos
Pridéti skyscio. Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mé-
sg apverskite.

P18

Visas viSc¢iukas

1-1.5kg; viezi

El 2; M 200 ml; troskinys ant kepimo padéklo
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Praéjus pu-
sei maisto gaminimo trukmés, paukstieng apverskite, kad
vienodai paskrusty.

P19

Viscéiukas, pusé

0.5-0.8 kg

/‘? EI 3; kepimo skarda

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.

P20

Vis¢iuko kratinélé

180 - 200 g gabalui

/‘? E E] 2; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Mésg kelias
minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje.

P21

Visciuky slaunelés,
atveés.

/‘? EI 3; kepimo skarda

Jei vis¢iuko Slaunelés uzmarinavote, pasirinkite Zemesne
temperatirg ir kepkite ilgiau.

P22

Visa antis

2-3kg

/P B 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. |dékite me-
sg | kepimo indg. Pragjus pusei maisto gaminimo truk-
més, antj apverskite.

P23

Visa zasis

4-5kg

/PB 2; gili keptuve

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. |dékite me-
sq | gilig kepimo skarda. Praéjus pusei maisto gaminimo
laiko, Zgsj apverskite.

P24

Mésos vyniotinis

1kg

/P B 2; vieliné lentynélé

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.

P25

Zuvis, kepta ant grot.

0.5 - 1 kg vienai
Zuviai

/‘? IEI 2; kepimo skarda

| zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo mégstamiausiais
prieskoniais ir Zolelémis.

P26

Zuvies filé

E B 3; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
Naudokite savo meégstamiausius prieskonius.

P27

Sirio pyragas

El 2; @ 28 cm uzverziama kepimo forma ant vielinés
lentynélés

P28

Obuoliy pyragas

EB 2; M 100-150 ml; kepimo skarda
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
P29 Obuoliy tortas ) El 2; pyrago forma ant vielinés lentynéles
Obuoli ragas -
P30 uoliu pyrag EB 2; &J 100-150 ml; @ 22 cm pyrago forma
ant vielinés lentynélés
Sokoladiniai sausai- 2 kg teslos - .
P31 | liai 9 El 3; gili keptuveé
P32 poroladiniai keksiu- ; (8] (= 2; lar) 100-150 mi; keksiuky padekias ant vieli-
nés lentynélés
P33 Pyragas su priedais ) El 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
Keptos bulvés Tk El 2; kepimo skarda
P34 Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves ant kepimo skar-
dos.
Keptos bulvytés Tk B 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P35 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite bulves skiltelémis.
fi\:rti?):/llélg kepintos 1-15kg El 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P36 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite darzoves.
p37 Kroketai, uzSaldyti 0.5 kg El 3; kepimo skarda
p3g Saldytos bulvytés 0.75 kg B 3: kepimo skarda
P39 l:laensi;)assllf:;zuc;\;lilila- 1-15kg El 2; tro8kinkite patiekalg ant vielinés lentynélés
makarony lakstais
(Bz::?gg tﬁ:ﬁ,?st)amls 1-15kg El 1; troskinkite patiekalg ant vielinés lentynélés
P40 Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés, patiekalg ap-
verskite.
P41 SvieZia pica, plona - ‘Z] IEI 2; &J 100 ml; kepimo skardoje su kepimo po-
pieriumi
P42 Sviezia pica, stora - E EI 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P43 Pyragas ,Quiche ) El 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
PranciiziSkasis bato- 0.8 k . . )
P44 nas | éiabata / balta g ‘E‘ EI_Z; lﬁ] 150 ml; kepimo skardoje su kepimo po-
duona pieriumi . R ’ .
Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
P45 }Iults)gag(r;:lt(l)?];rugme/ Tk EB 2; &J 150 ml; kepimo skardoje su kepimo po-

pieriumi / ant vielinés lentynélés
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7.6 Kei¢iama: Nustatymai
1. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle |
—., kad pereituméte prie Meniu.

2. Pasirinkite @ Paspauskite OK,
3. Norédami pasirinkti nustatyma pasukite

valdymo rankenéle. Paspauskite OK,

4. Pakoreguokite reikSme. Paspauskite OK.
Pasukite kaitinimo funkcijy rankeneIQ i
iSjungimo padétj, kad iSeitumeéte iS Meniu.

Meniu: Nustatymai

Nustatymai ReikSmeé
01 Paros laikas Pakeisti
02 Ekrano rySkumas 1-5

03

Mygtuky tonai

1 -signalas, 2 -
spragteléjimas, 3 -
garsas iSjungtas

04

|spéjamo signalo gar-
sas

1-4

05

Maisto termometras
veiksmas

1 - signalas ir su-
stabdymas, 2 - sig-
nalas

06 Laikmatis liungti / iSjungti
07 Orkaités apSvietimas  |jungti / ijungti
08 Greitas jkaitinimas liungti / iSjungti
09 WiFirysys liungti / iSjungti
10 Nuotolinis valdymas liungti / iSjungti
11 Atsijungti nuo tinklo Taip / ne
12 Demonstracinis rezi- Aktyvavimo kodas:
mas 2468
13 Programinés jrangos Tikrinti
versija
14 Atkurti visus nustaty- Taip / ne

mus

7.7 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.
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Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami maistg
prietaiso i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatirg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusjjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusijjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje
matysite likusiojo kar$c€io indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimag
Gamindami maistg apSvietimg iSjunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maistg.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél
jjungti lempute, taCiau taip sunaudosite
daugiau energijos.



8. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

8.1 Uzraktas &

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso
funkcijos pakeitimo.

ljunkite prietaisui veikiant — nustatyta maisto
gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo
skydelis bus uzrakintas.

liunkite, kai prietaisas iSjungtas — jjungti
negalésite, valdymo skydelis bus uzrakintas.

Paspauskite @OK, kad jjungtuméte funkcija.

Suveiks garsinis signalas. EI — kai uzraktas
isijungs, sumirkses 3 kartus.

@OK — paspauskite ir palaikykite, kad
iSjungtuméte funkcija.

8.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma, jei kaitinimo
funkcija veikia, o nustatymy nekeiciate, po
tam tikro laiko prietaisas iSsijungia.

9. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

9.1 Laikrodzio funkcijy aprasymas

@ LaikrodZiui nustatyti.
Paros lai-
kas
D Laikmaciui nustatyti. Laikui pasibaigus

iSgirsite signala. Si funkcija orkaités

Laikmatis | ciimyi jtakos neturi.

Maisto ruo$imo laikui nustatyti. Pasi-

STOP baigus laikui iSgirsite signalg ir kaitini-
Kepimo lai- mo funkcija iSsijungs.
kas
@ Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo
Atidétas pa- pabaigos laikg.
leidimas
@ Prietaiso veikimo trukmei parodyti.

Daugiausiai 23 val 59 min. Si funkcija

Laikmatis orkaités veikimui jtakos neturi.

(°C) D (val)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maks. 3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apsSvietimas, Maisto termometras,Atidétas
paleidimas.

8.3 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirsiai
iSlikty vésus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatves.

9.2 Nuostata: Paros laikas O
1. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle |

—., kad pereituméte prie Meniu.
2. Pasukite valdymo rankenéle, kad

pasirinktumeéte i / Paros laikas.
3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte laikrod;.

4. Paspauskite OK,

9.3 Nuostata: Laikmatis £

1. Kai prietaisas i$jungtas, paspauskite @
Kai prietaisas jjungtas, paspauskite O du
kartus.

Ekrane matysite: 0:00 ir D

2. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytumeéte Laikmatis.

3. Paspauskite OK. Laikmatis iskart
pradeda atgalinj skaiCiavima.
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Laikui pasibaigus, paspauskite OK i pasukite
kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo
padet;.

9.4 Nuostata: Kepimo laikas s@p

1. Pasukite rankenéle, kad pasirinktumeéte
kaitinimo funkcijg ir nustatytuméte
temperatura.

2. Kelis kartus paspauskite @
Ekrane matysite: 0:00 ir %

3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte Kepimo laikas.

4. Paspauskite OK,
Laikmatis iSkart pradeda atgalinj skai¢iavima.

Laikui pasibaigus, paspauskite OK i pasukite

kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo

padét;.

9.5 Nuostata: Atidétas paleidimas

&

1. Sukite kaitinimo funkcijy valdymo
rankenéle, kad pasirinktumeéte funkcija.

2. Kelis kartus paspauskite QD

Ekrane matysite paros laikg & PRADETI.

10. PRIEDY NAUDOJIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

10.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
|linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.
Aukstas lentynos krastelis neleis indui nuo jos
nuslysti.
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3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte pradzios laika.

4. Paspauskite OK.
Ekrane matysite: --:-- @ STOP.

5. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte pabaigos laika.

6. Paspauskite OK.

Laikmatis pradeda atgalinj skaiciavimg

nustatytu paleidimo laiku.

Laikui pasibaigus, paspauskite OK'jr pasukite

kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo

padét;.

9.6 Jjungimas ir iSjungimas:
Laikmatis

1. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle |

—., kad pereituméte prie Meniu.
Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktumete er / Laikmatis. Zr.
,Kasdienis naudojimas*®, Meniu:
Nustatymai.

Paspauskite OK.

Pasukite valdymo rankenéle, kad
jjungtuméte ar iSjungtuméte.
Paspauskite OK,

N

Eall o

o

|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir
jsitikinkite, kad kojelés yra nukreiptos Zzemyn.



Kepimo skarda / Gilus kepimo indas

—

|stumkite skardg tarp lentynos laikikliy.

10.2 Maisto termometras
Matuoja temperaturai maisto viduje.
Reikia nustatyti dvi temperatiry reikSmes.

. C- temperatura prietaiso viduje.

. /‘? — maisto vidaus temperatura.
Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

* Maisto produktai turi bati kambario
temperaturos.

* Nenaudokite skystiems patiekalams.

* Maisto ruo8imo metu maisto termometro
jutiklis turi bati visas jsmeigtas | patiekala.

Maisto ruoSimas naudojantis: Maisto
termometras

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus nusideginti — maisto
termometras ir lentynéliy atramos jkaista.
Nelieskite maisto termometro rankenélés
plikomis rankomis. Visuomet muavékite
orkaitei skirtas pirstines.

1. |junkite prietaisa.

2. Nustatykite kaitinimo funkcija ir, jeigu
reikia, orkaites temperatra.

3. [smeikite maisto termometrg | patiekala:
Mésa, paukstiena ar Zuvis
|smeikite visg maisto termometro kiStuka |
stambiausio mésos ar Zuvies gabalo
vidurj.

="
S ———————
L] \l\l\\\\\\\\\\\\\\,

Uzkepélés

Maisto termometro galg kiskite tiksliai j
uzkepélés vidurj. Kepimo metu maisto
termometras turi iSlikti vienoje vietoje.
Geriausia naudoti tvirta maisto produkta.
Maisto termometrg padékite taip, kad
silikoniné jo rankenélé atsiremty j kepimo
indo briaung. Maisto termometro galas
neturi liesti kepimo indo apacios.

4. Maisto termometro kiStuka jkiskite j lizdg
esantj prietaiso viduje, Soninéje sieneléje.
Zr. skyriy ,Gaminio apraSymas“.

Ekrane matysite dabartine maisto termometro

temperatura.

5. M- paspauskite, kad nustatytuméte
pageidaujamg kepimo temperatirg.

6. Paspauskite OK,

Pasiekus nustatytg temperaturg pasigirs

signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto

ruoSima priklausomai nuo aplinkybiy.

7. IStraukite maisto termometro kistukg i$
lizdo ir iSimkite patiekala.
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11. PATARIMAI

11.1 Gaminimo rekomendacijos

Lentelése nurodytos temperaturos ir ruoSimo
laikai yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo
recepty, naudojamy produkty kokybés ir

kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei
galbut esate jprate. Toliau pateikiamos
rekomenduojamos temperatiros, gaminimo
trukmés ir lentynos padéties nuostatos
konkretiems patiekalams.

Jei nerandate konkretaus recepto nustatymuy,
vadovaukités panasiais receptais.

Lentelése naudojami simboliai:

@ Maisto gaminimo trukmé (min)

§§9 Maisto tipas

=

Kaitinimo funkcija

K/ Temperatlra
Priedai

|

Lentynos padétis

11.2 Drégnas konvek. kepimas —
rekomenduojami priedai

Naudokite tamsius ir Sviesos neatspindincius
indus bei padéklus. Jie geriau sugeria karstj,
nei Sviesus ir Sviesg atspindintys indai.

* Picos skarda — tamsi, neatspindinti,
skersmuo 28 cm

« Kepimo indas - tamsus, neatspindintis,
skersmuo 26 cm

+ Kepimo indeliai — keramikiniai, skersmuo
8 cm, aukstis 5 cm

* Kepimo forma — tamsi, neatspindinti,
skersmuo 28 cm

11.3 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.

p— o,
&, = C = O
Kavos bandelés, 16 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
vnt. moji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 30-40
moji skarda
Pica, Saldyta, 0,35 kg vieliné lentynéle 220 2 10-15
Biskvitinis vyniotinis kepamoji skarda ar surenka- 170 2 25-35
moji skarda
Sokoladiniai sausai- kepamoji skarda ar surenka- 175 3 25-30
néliai moji skarda
Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 25-30
Biskvitinis pagrindas  apkepo skarda ant groteliy 180 2 15-25
Viktorijos sumustinis  kepimo indas ant groteliy 170 2 40 - 50
Zuvis, virta ant nedi-  kepamoji skarda ar surenka- 180 3 20-25
delés ugnies, 0,3 kg moji skarda
Visa Zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 25-35

moji skarda
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& = C O
Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 25-30
liy
Mésa virta ant nedide- kepamoji skarda ar surenka- 200 35-45
lés ugnies, 0,25 kg moji skarda
Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar surenka- 200 25-30
moji skarda
Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 20-30
moji skarda
Migdoly sausainiai, 24 kepamoji skarda ar surenka- 180 25-35
vnt. moji skarda
Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 30-40
moji skarda
Pikantiski teSlainiai, kepamoji skarda ar surenka- 180 25-30
20 vnt. moji skarda
Sméliniai sausainiai, = kepamoji skarda ar surenka- 150 25-35
20 vnt. moji skarda
Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 20-30
moji skarda
Darzovés, virtos ant kepamoji skarda ar surenka- 180 35-45
nedidelés ugnies, 0,4 moji skarda
kg
Vegetariskas omletas  picos kepimo indas ant grote- 200 25-30
liy
Vidurzemio juros dar-  kepamoji skarda ar surenka- 180 25-30
zovés, 0,7 kg moji skarda
11.4 Informacija bandymy laboratorijoms
Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1.
= - o,

&L, = =l C O
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Apatinis + virSutinis kaiti- Kepimo 3 170 20-35
dékle nimas skarda
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas Kepimo 3 150 - 160 20-35
dékle skarda
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas Kepimo 2ir4 150 - 160 20-35
dékle skarda
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Apatinis + virSutinis kaiti-  Vieline len- 2 180 70-90
formos @ 20 cm nimas tynélé
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Karsto oro srautas Vieliné len- 2 160 70-90
formos & 20 cm tynéle
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L, = = C O
Biskvitinis pyragas be rie-  Apatinis + virSutinis kaiti-  Vieliné len- 2 170 40 - 50
baly, @ 26 cm pyrago for-  nimas tynélé
ma 1)
Biskvitinis pyragas be rie-  Karsto oro srautas Vieliné len- 2 160 40 - 50
baly, @ 26 cm pyrago for- tynélé
ma 1)
Biskvitinis pyragas be rie-  Karsto oro srautas Vieliné len- 2ir4 160 40 - 60
baly, @ 26 cm pyrago for- tynélé
ma 1)
Trapios teslos kepiniai Karsto oro srautas Kepimo 3 140 - 150 20-40
skarda
Trapios teslos kepiniai Karsto oro srautas Kepimo 2ir4 140 - 150 25-45
skarda
Trapios teSlos kepiniai Apatinis + virSutinis kaiti- Kepimo 3 140 - 150 25-45
nimas skarda
Skrebutis. 4-6 vienetai 1) Crilis Vieliné len- 4 maks. 1-5
’ tynéle
Mésainis su jautiena, 6 Grilis Vieliné len- 4 maks. 20-30
vienetai, 0,6 kg2) tynele, skar-
da varvan-
tiems rieba-
lams surinkti

1) pakaitinkite orkaite 10 minugiy.

2) Vieling lentynéle jdékite treCiame lygyje, o skysCius surenkantj indg — antrame. Pakaitinkite orkaitg 10 minuciy.
Praéjus pusei gaminimo laiko apverskite.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

« Po kiekvieno naudojimo iSvalykite
prietaiso vidy. Riebaly kaupimasis ar kiti
liku€iai gali sukelti gaisra.

12.1 Pastabos dél valymo

Valymo priemonés

Prietaiso priekj valykite mikropluo$to
Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus
ploviklio tirpale. ISvalykite ir patikrinkite
dureliy tarpiklj aplink ertmés réma.
Metalinius pavirSius valykite valymo
tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu. Ploviklio
nenaudokite kataliziniams pavirSiams.

Kasdienis naudojimas
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« Drégmé gali kondensuotis prietaiso viduje

arba ant dureliy stiklo ploks¢iy. Norédami
sumazinti kondensacija, prieS gamindami
maistg leiskite prietaisui veikti apie 10
minuciy. Maisto prietaise nelaikykite ilgiau
nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo
nusausinkite prietaiso vidy naudodami tik
mikropluosto Sluoste.

Priedai

Visus priedus valykite kiekvieng kartg
panaudoje ir palikite juos iSdzitti. Valykite
tik mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto
vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale.
Neplaukite priedy indaploveje.



* Priedams su nesvylancia danga valyti
nenaudokite Sveiciamojo valiklio ar astriy
daikty.

12.2 Apatinés jdubos valymas

Po maisto ruosimo garais iSvalykite orkaites
vidaus jduba, kad pasalintumete kalkiy
likuCius.

®

Funkcijos SteamBake atveju orkaite
valykite kas 5-10 maisto gaminimy.

1. | idubg jpilkite 250 ml baltojo acto.
Naudokite ne stipresnj nei 6 % acta be
priedy.

2. Palaukite 30 min, kol actas istirpdys
likusias kalkiy nuosédas jprastos
temperaturos aplinkoje.

3. I8valykite jdubg Siltu vandeniu sudrékinta
minksta Sluoste.

12.3 Lentyny atramy / kataliziniy
plokscéiy iSémimas

ISimkite lentyny atramas / katalizines plokstes
ir iSvalykite prietaisa.

1. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atvés.

2. Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
Soninés sienelés. Prilaikykite lentynos
atramos galg ir katalizing plokste vietoje.
Katalizinés plokstés néra pritvirtintos prie
orkaités sieneliy. Jos gali iSkristi, kai
iSimsite lentyny atramas.

3. Lentynos atramos galine dalj patraukite
nuo Soninés sienelés ir iStraukite.

I
O;= 57

——
[ S

Padékly laikiklius atgal sudékite priesSinga
tvarka.

IStraukiamy begeliy atraminiai kaisciai turi
bati atsukti | priekj.

12.4 Katalitinis valymas

Viduje yra jrengtos katalitinés sienelés.
Kataliziniai skydai katalizés metu sugeria
riebalus.

Démes ant katalitiniy sieneliy ar spalvos
pakitimai poveikio valymo kokybei neturi.

Katalizinis emalis nusivalo savaime — Sluoste
valyti jo nereikia.

1. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atves.

2. ISimkite visus priedus i$ orkaites.

3. Orkaités dugng ir vidinj dureliy stiklg
valykite tik Siltu vandeniu, minksta Sluoste
ir Svelniu plovikliu.

4. Pasirinkite Meniu =/ Valymas rrrr/

5. Spustelékite OK tris kartus.

Trukmé: 1 val

Valymui pasibaigus isgirsite signala.

Prietaisas iSsijungia.

6. Prietaisui atvésus iSvalykite orkaités
dugna drégna minksta Sluoste.

12.5 Dureliy iSémimas ir jdéjimas
Orkaites durelés yra trijy stiklo daliy. Galite
iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo dalis,
kad iSvalytuméte. Prie§ nuimdami stiklo dalis,

perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy
iSémimas ir j[déjimas"“.

/\ DEMESIO

Nenaudokite orkaités be visy stiklo
ploksciy.

1. VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite
abu lankstus.

2. Pakelkite ir patraukite sklastis, kol
iSgirsite spragteléjima.
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8. Nuplaukite stiklo dalis vandeniu ir muilu.
Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite
stiklo daliy indaplovéje.

9. Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir
orkaités dureles.

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklgstis

iSgirsite spragtelejima.

Pasirtpinkite, kad stiklo plokstes (A ir B)
atgal sudétumeéte tinkama eilés tvarka.

Spaudos zenklo ieSkokite stiklo plokstes

3. Praverkite orkaités dureles iki pirmosios

padeties (pusiau). Tada kilstelekite one. Kiekviena stiklo ploksté pazymeéta
q,l.”eles Ir patraukite | save, kad skirtingai, kad bty paprasciau irinkti ir
iSimtuméte. surinkdi.

Tinkamai jdéta dureliy apdaila uzsifiksuoja.

4. Paguldykite dureles ant minksto audinio,
pakloto ant stabilaus pavirSiaus.

5. Laikydami dureliy apdaila B abiejuose
krastuose paspauskite jg j vidy, kad
atsilaisvinty tarpine.

Pasirtpinkite, kad vidurine stiklo dalis tolygiai
atsiremty j atramas.

L~
6. Patraukite dureliy apdailg j save, kad
nuimtuméte.
7. Laikydami uz virSutinio krasto atsargiai,
viena po kitos, iStraukite stiklo dalis. 12.6 Lemputés keitimas
Pradékite nuo virSutinés plokstés.
|sitikinkite, kad stiklas baty visiSkai A\ |SPEJIMAS!

iStrauktas i$ atramuy.

Elektros smugio pavojus.
Lemputé gali bati karsta.

1. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atves.
2. Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.
3. Padékite ant orkaités dugno Sluoste.
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/\ DEMESIO

Halogenine lempute laikykite suéme
audiniu, kad nepaliktumeéte riebaly ir jie
nepridegty.

Galiné lemputé

1. Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

13. TRIKCIYU SALINIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Ka daryti, jeigu...

2. ISvalykite stiklinj gaubtel.

3. Orkaités lempute pakeiskite atitinkama
300 °C temperaturai atsparia lempute.

4. Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.

Triktis

Patikrinkite, ar...

Prietaiso nepavyksta jjungti arba valdyti.

Prietaisas tinkamai prijungtas prie elektros maitinimo
tinklo.

Prietaisas nejkaista.

I1Sjungta automatinio i$sijungimo funkcija.

Prietaisas nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Prietaisas nejkaista.

Uzraktas yra iSjungta.

Lemputeé iSjungta.

Drégnas konvek. kepimas yra jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegeé lemputé.

Maisto termometras neveikia.

Maisto termometras kiStukas yra iki galo jkistas | lizda.

PaZeista dury tarpiné.

Nesinaudokite prietaisu. Kreipkités | jgaliotajj aptarnavi-
mo centra.

Ekrane matysite 00:00.

Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite paros lai-
ka.

1$ vidinés jdubos iSteka vanduo.

Vidinéje jduboje per daug vandens.

®

Jeigu valdymo skydelyje matote klaidos
koda, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite
ir vél jjunkite elektros saugiklj, kad vél
jjungtumeéte prietaisg. Jeigu klaidos
kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotajj
aptarnavimo centra.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités j prekybos atstovg

arba jgaliotajj techninés priezilros centra.

Duomenys, kuriuos batina pateikti techninés
priezidros centrui, nurodyti techniniy
duomeny lenteléje. Techniniy duomeny
lentele rasite ant priekinio prietaiso rémo. Jj
pamatysite atidare dureles. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny
lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti
Cia:

Modelis (MOD.) :
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Gaminio numeris (PNC): Serijos numeris (S.N.):

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Gaminio informacinis lapas paruostas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas Electrolux
EOD6C77WV 949499573
Modelio identifikatorius EODBC77WX 949499576
EODG6C77WZ 949499574
LOD6C77WZ 949499575
Energijos efektyvumo rodykle 81.2
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezimg 0.93 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir venti- ~ 0.69 kWh/ciklas
liatoriaus rezimag

Angy skaigius 1

Silumos $altinis Elektra

Signalo garsumas 721

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
EOD6C77WV 32.5kg
EODB6C77WX 33.0kg

Masé
EOD6C77WZ 32.8 kg
LOD6C77WZ 32.8 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-
liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

15. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Nei&meskite Siuo Zenklu )E pazymety

Siuo Zenklu C/.\l) ISmeskite pakuote | prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji atliekomis. Atiduokite S| gaminj | vietos atlieky
baty perdirbta. Padékite saugoti aplinka bei surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti savivaldybe dél papildomos informacijos.

elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

25

Z mysla o ochronie srodowiska ograniczamy zuzycie papieru, udostepniajac petne
wersje instrukcji obstugi w naszej witrynie internetowej. Dostep do petnej wers;ji
instrukcji obstugi mozna uzyskac na stronie electrolux.com/manuals

Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
oraz informacje dotyczgce serwisu sg dostepne na stronie electrolux.com/support

Wiecej przepisow, wskazéwek i rozwigzan probleméw znajdziesz w aplikacji My
Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.
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9. FUNKCUE ZEGARA . ...ttt et 236
10. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW.........cocooviuieieeeeeeeeeeeeee e 237
11, WSKAZOWKI T PORADY ..ot eeenenennennenenenes 238
12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE.......cciiiiieeieee e 241
13. ROZWIAZANIE PROBLEMOW. ..o 243
14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA ......coovivivieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeennn, 244
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S

] E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

2 Available on the \ GETITON
« App Store }/’ Google Play
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem i
urzgdzeniami mobilnymi z aplikacjg My Electrolux Kitchen .

* Przechowywac¢ opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajq sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac¢ wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngé tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.
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* Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetéw

czyszczacych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze

skutkowac peknieciem szkta.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podiaczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

+ Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

* Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotaczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostrozno$é¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciggna¢ urzgdzenia za uchwyt.

» Zainstalowa¢ urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Gtebokos¢ urzadzenia 569 mm
Gtebokos$¢ czesci urzadze- 548 mm
nia do zabudowy

Gtgbokos¢ z otworzonymi 1022 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwor

umieszczony na dole z tytu

Dtugosc¢ przewodu zasilaja- 1500 mm
cego Przewod jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem pradem elektrycznym.

Minimalna wysoko$¢ szafki 590 (600) mm
(minimalna wysokos¢ szaf-

ki pod blatem)

Szeroko$¢ szafki 560 mm

Gigbokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci 594 mm
urzadzenia

Wysokos$¢ tylnej czesci 576 mm

urzadzenia

« Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

* Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrodta zasilania.

» Nalezy uzywaé wytagcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.
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Nalezy zwrdéci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajagcego mozna
dokona¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani
przebiegaé w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtaczyc¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podigczac do niego wtyczki.
Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggnac
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikow topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajacy odtaczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdéw wynoszgce minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu
(mm?)

maksymalnie 1380 3x0.75

maksymalnie 2300 3x1

maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajgcy (zielono-z6tty) musi by¢
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzgdzenia.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

» Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

«  Wylaczyé urzadzenie po kazdym uzyciu.

« Zachowac¢ ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze doj$¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac urzgdzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

« Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

* Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

* Nie umieszczac produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

* Nie nalezy udostepnia¢ innym osobom

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
takze sprawdzi¢ w tabeli:
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hasta do swojej sieci Wi-Fi.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:




— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

» Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi
drzwiczkami urzadzenia.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowa (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacija i czyszczenie

obojetne detergenty. Nie uzywac
produktow Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotdw.

« Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

» Nie czysci¢ emalii katalitycznej przy uzyciu
detergentow.

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i odtaczyc
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

+ Upewni¢ sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzadzenia.

+ Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowac ostroznosé. Drzwi sg
ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Urzgdzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekkg szmatka. Stosowac wytgcznie

« Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementoéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczenh
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrédto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

« Uzywaé wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.6 Serwis

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

* Aby uzyskac informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

* Odtgczy¢ urzgdzenie od zrédta zasilania.
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» Odcig¢ przewaod zasilajgey blisko
urzgdzenia i oddac¢ do utylizacji.

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

*  Wymontowac¢ zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.

3.1 Zabudowa
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Mocowanie piekarnika do szafki

4

OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

Lo albo
=7
O] = oWs——
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4.2 Akcesoria

Ruszt

Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
Blacha do pieczenia ciasta

Do ciast i ciasteczek.

Gteboka blacha

Do pieczenia cista i migsa lub do zbierania

ttuszczu.

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

Pokretto sterowania

Grzatka

A Gniazdo termosondy

Lampa

Bl Wentylator

El Wneka komory

Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

* Termosonda
Do pomiaru temperatury wewnatrz
produktu.

* Prowadnice teleskopowe

Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztow

i blach.
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5. PANEL STEROWANIA

5.1 Wiaczanie i wytaczanie
urzgdzenia

Aby witgczy¢ urzadzenie:

1. Nacisna¢ pokretto. Pokretto wysuwa sie.

2. Obrdci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybrac funkcje.

3. Obrdci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawié
temperature.

4. Nacisng¢ OK.

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w

potozenie @ aby wylaczy¢ urzadzenie.

5.2 Widok panelu sterowania

B Urzadzenie jest zablokowane.

\/@ Wejé¢ do menu i wybrac ikone, aby ot-
N worzy¢: Gotowanie wspomagane.

Wejé¢ do menu i wybrac ikone, aby ot-
worzy¢: Czyszczenie.

E

Wejs¢ do menu i wybrac ikone, aby ot-
worzy¢: Ustawienia

&

Szybkie nagrzewanie jest wi.

>»>

Gotowanie na parze jest wigczone.

3

\I/

Termosonda jest wi.

@ Nacisnag¢, aby ustawi¢:Funkcje zega-
ra.

DIy

Minutnik jest wk.

H» Nacisna¢ i przytrzymac, aby ustawic
funkcje Szybkie nagrzewanie.

Koniec jest wi.

%
=
o
o

-B- Nacisna¢, aby wigczy¢ lub wytaczy¢
oswietlenie piekarnika.

[
<

Opoznienie jest wi.

Nacisnag¢, aby ustawi¢ temperature
wewnatrz produktu dla termosondy.

Stoper jest wi.

oK Nacisnag¢, aby potwierdzi¢ wybér.

)| C

Wi-Fi jest wi.

5.3 Wskazniki na wyswietlaczu

.©BE:00'AAAA:

h:min:s

SZ;WQ::';';' VA

Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.

Operacja zdalna jest wt.

VD)

Dla temperatury lub czasu. Pasek jest
w petni czerwony, gdy urzadzenie
osiggnie ustawiong temperature.

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Czyszczenie wstepne

1. Wyjaé z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.
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2. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko $ciereczka z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.

3. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
wsporniki z powrotem w pierwotnym
potozeniu.



6.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem ustawic zegar i
nagrzac wstepnie puste urzgdzenie.

1. Wyjaé z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.

2. Ustawi¢ funkcje [j Ustawi¢ maksymalng
temperature.
Pozostawi¢ urzgdzenie wigczone na
1godz.

3. Ustawi¢ funkcje . Ustawi¢ maksymalng
temperature.
Pozostawi¢ witgczone urzadzenie na 15
min.
4. Ustawic funkcje E Ustawi¢ maksymalng
temperature.
Pozostawi¢ witaczone urzadzenie na 15
min.
Wytgczy¢ urzadzenie i odczekac, az ostygnie.
Urzadzenie moze wydziela¢ nieprzyjemny
zapach i dym. Upewni¢ sie, ze
pomieszczenie jest odpowiednio wietrzone

6.3 Potaczenie bezprzewodowe

Do podtgczenia urzgdzenia potrzebne sa:

+ sie¢ bezprzewodowa z potgczeniem
internetowym,

» Smartfon potgczony z tg samg siecig
bezprzewodowa.

1. Aby pobra¢ aplikacje My Electrolux
Kitchen : Aby przej$¢ do strony gtéwne;j
Electrolux, zeskanowac aparatem
smartfona kod QR na tabliczce
Znamionowej.

Tabliczka znamionowa znajduje sie na
przedniej ramie komory urzadzenia.

7. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Aplikacje mozna réwniez pobrac
bezposrednio ze sklepu z aplikacjami.

2. Postepowac zgodnie z instrukcjg w
aplikacji.

3. Obrocié¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybra¢ = .

4. Obrécic¢ pokretto sterujace, aby wybracé:
Ustawienia. Wtgczy¢ Wi-Fi. Patrz rozdziat
,Menu: Ustawienia”.

Czestotliwosé 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

Protokot IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Maks. moc EIRP <20 dBm(100mW)

Modut Wi-Fi NIUS-50

6.4 Licencje na oprogramowanie

Oprogramowanie tego produktu zawiera
elementy oparte na oprogramowaniu open
source. Electrolux uznaje wktad otwartych
spotecznosci i spotecznosci robotyki w
rozwoj.

Aby uzyskac dostep do kodu zrédiowego tych
bezptatnych i otwartych elementéw
oprogramowania, ktérego warunki licenciji
wymagajg publikacji oraz do wgladu w petne
informacje dotyczgce praw autorskich i
warunkow licencji, przejdz na strone: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (folder
NIUS).

7.1 Funkcje pieczenia

Termoobieg

Do jednoczesnego pieczenia na trzech pozio-
mach i do suszenia zywnosci. Ustaw tempe-
rature o 20-40°C nizsza niz dla funkcji Gorna/
dolna grzatka.

Gornaldolna grzatka
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz
do suszenia zywnosci.

=
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cp] SteamBake
Do zwigkszenia wilgotnosci podczas piecze-
nia. Do uzyskania odpowiedniego koloru i
chrupiacej skorki podczas pieczenia. Do za-
pewnienia soczystosci podczas odgrzewania.
Do pasteryzowania owocow i warzyw.

Potrawy mrozone

Do przyrzadzania produktéw gotowych, np.
frytek, pieczonych ziemniakéw w éwiartkach,
sajgonek itp., tak aby nada¢ im chrupkos¢.

Funkcja Pizza

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyru-
mieniania i pieczenia potraw z chrupigcym
spodem.

‘;I Grzatka dolna
Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz
do pasteryzowania zywnosci.

@ Termoobieg wilgotny

¢ Funkcja ta pozwala oszczedza¢ energie pod-
czas pieczenia. Podczas korzystania z tej
funkcji temperatura wewnatrz urzadzenia mo-
ze rézni¢ sie od ustawionej temperatury. Wy-
korzystywane jest ciepto resztkowe. Moc
grzewcza moze by¢ zmniejszona. Wigcej in-
formacji znajduje sie w rozdziale ,Codzienne
uzytkowanie”, Uwagi dotyczace: Termoobieg

wilgotny.
Grill
Do grillowania cienkich porcji potraw i opieka-
nia chleba.
Turbo grill

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub
drobiu z ko$émi na jednym poziomie. Do
przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.

Menu
Aby przej$¢ do menu: Gotowanie wspomaga-
ne, Czyszczenie, Ustawienia.

D)

®

Termoobieg, Goérna/dolna grzatka: Po
ustawieniu temperatury ponizej 80°C
os$wietlenie wylgcza sie automatycznie
po 30 sekundach.

7.2 Uwagi dotyczace
funkcji:Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.
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Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazowki dotyczace funkcji Termoobieg
wilgotny znajduja sie w rozdziale ,Wskazowki
i porady”.Ogdlne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii znajduja sie w rozdziale
+Efektywnosc¢ energetyczna”, Oszczednosé
energii.

7.3 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Obrocic¢ pokretto wyboru funkc;ji
pieczenia, aby wybraé funkcje pieczenia.
2. Obraci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawic

temperature.
§ nacisngc i przytrzymac, aby wigczy¢
funkcje: Szybkie nagrzewanie. Ustawienie
dostepne dla niektérych funkgji piekarnika.

7.4 Ustawienie: Gotowanie na
parze

Upewni¢ sie, ze urzadzenie jest zimne.

1. Wyttoczenie komory nalezy napeic
maksymalnie 250 ml wody z kranu.
Wneki komory nie nalezy napetnia¢
podczas trwania pieczenia lub gdy
piekarnik jest goracy.

2. Obrocié pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybrac funkcje

pieczenia .
3. Obroci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawic

temperature.

4. Aby wytworzy¢ wilgotnosé, nalezy
nagrzewac wstepnie puste urzgdzenie
przez 10 min.

5. Wiozy¢ potrawe do urzadzenia.

Po zakonhczeniu pieczenia:

»  Obrocic pokretto wyboru funkcji pieczenia
w potozenie wytgczenia, aby wylgczyé
urzgdzenie.

« Ostroznie otworzy¢ drzwi. Wydostajgca
sie para moze wywota¢ poparzenia.

* Upewnic sie, ze urzgdzenie jest zimne.
Usungc¢ pozostatg wode z wneki komory.



7.5 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane %

Kazda potrawa w tym podmenu ma
przypisang zalecang funkcje pieczenia i
temperature. Czas i temperature mozna
regulowac podczas pieczenia.

Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po
zakonczeniu funkgji.

Do przygotowania niektérych potraw mozna
réwniez uzyé funkcji Termosonda. Stopien
wypieczenia potrawy:

 Lekko wypieczone

» Srednio wypieczone

» Dobrze wypieczone

1. Przekrecié pokretto wyboru funkgji
pieczenia do ==, aby wej$¢ do Menu.
2. Wybrac ¥, Nacisnaé OK.

3. Obraci¢ pokretto sterowania, aby wybrac
numer potrawy. Nacisngc¢ OK.
4. Wiozy¢ do urzadzenia. Nacisnaé OK.

Gotowanie wspomagane

Legenda

Termosonda dostepne. Ustawi¢ Termo-
sonda w najgrubszej czesci potrawy.
Urzadzenie wytacza sie po osiggnieciu us-
tawionej temperatury Termosonda.

llos¢ wody na funkcje wytwarzania pary.

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wstepnie nagrza¢ urzadzenie.

OE|El >

Poziom umieszczania potraw.

Potrawa Waga

Poziom poétki/akcesoria

Pieczen wotowa, lek-

P1 ko wypieczona
Pieczer wotowa, 1-1.5kg; 4-5 cm /‘? IEI 2 blacha do pieczenia ciasta
P2 $rednio wypieczona grube kawatki Podsmazy¢ mieso na patelni przez kilka minut. Umiescic¢
w urzgdzeniu.
P3 Pieczen wotowa, do-
brze wypieczona
Stek, srednio wypie- 180 - 220 g na /‘? E] E‘ 3; brytfanna na ruszcie
P4 czony SZtUKQ‘;l:;;TygrUbe Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka minut. Umiesci¢
w urzgdzeniu.
Pieczeﬁ' wokT(wa Ikdu- 15-2kg /‘? B 2; brytfanna na ruszcie
P5 ;z;;‘ ag(rzuebbaegoa;\lilizr;_ Podsmazyé migso na patelni przez kilka minut. Dodac
o ptyn. Umiesci¢ w urzadzeniu.
chnia)
Pieczen wotowa, lek-
P6 ko wypieczona (ter-
moobieg (niska temp.))
Pieczer wolowa, /‘? E 2; blacha do pieczenia ciasta
p7 Sredniowypieczona  1-1.5kg;4-5¢m  zy¢ ylubionych przypraw lub po prostu soli i $wiezo
termoobieg (niska grube kawatki zmielonego pieprzu. Podsmazy¢ mieso na patelni przez
temp.)) kilka minut. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Pieczen wotowa, do-
P8 brze wypieczona ter-

moobieg (niska temp.))

POLSKI 231



Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
Filet wotowy, lekko
P9 wypieczony (termoo-
bieg (niska temp.))
Filet wotowy, $rednio 0.5-15 ka: 5.6 /‘? EI 2 blacha do pieczenia ciasta
P10 wypieczony (termoo- 97 b EJ _Jfk' UZyé qubionych przypraw Iup pO prostu soli i éwi_eio
bieg (niska temp.)) cmgrube kawaikl  zmielonego pieprzu. Podsmazy¢ mieso na patelni przez
kilka minut. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Filet wotowy, dobrze
P11 wypieczony (termoo-
bieg (niska temp.))
Pieczen cieleca (np. 0.8-1.5kg; 4 cm /0? B 2. brytfanna na ruszcie
P12 fopatka) grube kawatki Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy. Doda¢ ptyn. Pie-
czen przykryta.
Karczek wieprzowy 15-2kg /‘?E 2; brytfanna na ruszcie
P13 |ub topatka — 4oy ° ) )
Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu pieczenia.
‘(It‘gfnﬁgzz‘izg](anirg;na 15-2kg /? IEI 2 blacha do pieczenia ciasta
P14 temp.)) Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Obréci¢ mieso
’ po uptywie potowy czasu pieczenia, aby uzyskac réwno-
mierne przyrumienienie.
Schab wieprzowy, 1-1.5kg; 5-6 cm . .
P15 Swiezy grube kawatki /? IEI 2; brytfanr]a na ruszcie
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy.
Zeberka wieprzowe 2 - 3 kg; uzy¢ suro- El 3 gleboka blacha
P16 ;ﬁ%géng;_?t; Dodac¢ ptyn, aby zakryé dno naczynia. Obroci¢ migso po
uptywie potowy czasu pieczenia.
tlgs'z:iaqc]agmecy z 1.2r11§ek%a\z‘l-:lkcim /? B 2; brytfanna na blasze do pieczenia
P17 Dodac ptyn. Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu pie-
czenia.
Caly kurczak 1-1.5kg; Swieze E 2; &J 200 ml; naczynie zaroodporne na blasze do
pieczenia
P18 Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Obrdci¢ kurcza-
a po uptywie potowy czasu pieczenia, aby uzyskac row-
k tywi towy i ia, aby uzyskac ré
nomierne przyrumienienie.
P19 Potéwki kurczaka 0.5-0.8kg /? B 3 blacha ‘,10 pi(_;czenia
Mozna wykorzystac ulubione przyprawy.
Piers kurczaka 180 s_zztt?l(()eg na /‘? IE] El 2; naczynie zaroodporne na ruszcie
P20 Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy. Podsmazy¢ mig-
so na patelni przez kilka minut.
P21 li.ledka kurczaka, Swie- . Vld= 3 blacha do pieczenia

Jesli najpierw zamarynowano udka z kurczaka, ustawi¢
nizsza temperature i smazy¢ je diuzej.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
Kaczka, cata 2-3kg /P E 2; brytfanna na ruszcie
P22 Mozna wyk_orzystaf': y]ubione przyprawy. Umiesci¢ mieso
na brytfannie. Obrdci¢ kaczke po uptywie potowy czasu
pieczenia.
Ges, cafa 4-5kg V= 2; gteboka blacha
P23 Mozna wyquzystaé ulub_ione przyprawy. ’Umigécié mies_o
na gtebokiej blasze do pieczenia. Obrdéci¢ ges po uptywie
potowy czasu pieczenia.
P24 Klops kg /‘?EZ; ruszt )
Mozna wykorzystac ulubione przyprawy.
Calaryba, grillowana 0.5 - 1kg narybe /? B 2 blacha do pieczenia ciasta
P25 Napeic¢ rybe mastem i uzy¢ swoich ulubionych przypraw
i zioh.
P26 Filet rybny ) E E 3; naczynie zaroodporne na ruszcie
Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy.
Sernik -
p27 =erm! B 2; @ Tortownica o $rednicy 28 cm na ruszcie
p2g Szarlotka . (4[] 2: a4 100 - 150 mi: blacha do pieczenia
P29 Tarta jabtkowa . B 2; forma do ciasta na ruszcie
Szarlotk -
p3g _ orewa & 2 100- 150 mi; @ forma do ciasta 22 cm
na ruszcie
P31 Brownies 2 kg z ciasta E 3 gleboka blacha
P32 Elzbeczm czekolado- ) EB 2; s 100 - 150 ml; taca na muffinki na ruszcie
P33 Keks ) E 2; blacha do chleba na ruszcie
P34 Pieczone ziemniaki 1 kg El 2 placha _clo pigc;enia , '
Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pieczenia.
Cwiartki Tk E 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
P35 czenia
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Pokroi¢ ziemnia-
ki na kawatki.
g;:lzc;v‘\'rvaane mieszane 1-15kg E 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
P36 czepia ) ) 3
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Pokroi¢ warzy-
wa na kawatki.
P37 Krokiety, mrozone 0-5kg E 3 blacha do pieczenia
p3g Frytki, mrozone 0.75kg E 3; blacha do pieczenia
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
P39 \I;lzzr:;\l:n?f?o?aatlami 1-1.5kg El 2; naczynie zaroodporne na ruszcie
suchego makaronu
P40 i:gézkfsﬁlﬁswzf;ﬂ;‘f' 1-15k E 1; naczynie zaroodporne na ruszcie
niaki) Obroci¢ naczynie po uptywie potowy czasu pieczenia.
P41 Pizza Swieza, cienka - E B 2; lﬂ 100 ml; blacha do pieczenia wytozona
papierem do pieczenia
P42 Pizza Swieza, gruba - E IEI 2 blacha do pieczenia wytozona papierem do
pieczenia
P43 Quiche . =] 2; forma do pieczenia na ruszcie
giaa%;e(tzl:‘e:elbmabattal 0.8kg E E 2; l*'_*J 150 ml; blacha do pieczenia wytozona
P44 papierem do pieczenia
Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.
Chleb petnoziarnis- 1kg

P45

ty / zytni / ciemny

E IEI 2; lﬁj 150 ml; blacha do pieczenia wytozona
papierem do pieczenia / ruszt

7.6 Zmiana: Ustawienia &
1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji

pieczenia do —=, aby wej$¢ do Menu.
2. Wybra¢ {03, Nacisnaé OK.
3. Obrdci¢ pokretto, aby wybraé ustawienie.
Nacisna¢ OK.
4. Dostosowac wartos¢. Nacisng¢ OK.

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w
potozeniu wylgczenia, aby wyjs¢ z Menu.

Menu: Ustawienia
Ustawienie Wartos¢

01 Aktualna godzina Zmien

02 Jasnosé wyswietlacza 1-5

03 Dzwigki przyciskow 1- S)’/gnal, 2 - Klik,
3 - Dzwiek wyt.

04 Gto$nos¢ sygnatu 1-4

05 Termosonda Dziatanie 1_- Alarm i wylgcze-
nie, 2 - Alarm

06 Stoper WH. / Wyt

07 Oswietlenie piekarnika Wt / Wyt
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tawienia

Ustawienie Wartos¢
08 Szybkie nagrzewanie Wkt / Wyt
09 Wi-Fi Wi / Wyt
Automatyczna pracaw Wt / Wyt
10 trybie sterowania zdal-
nego
11 Zapomnij sie¢ Tak / Nie
12 Tryb demonstracyjny Kod aktywacii:
2468
13 Wersja oprogramowa-  Sprawdzanie
nia
14 Wyzeruj wszystkie us-  Tak / Nie

7.7 Oszczedzanie energii

Urzadzenie wyposazono w funkcje
umozliwiajgce oszczedzanie energii
podczas codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbag,




aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy migdzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Wentylator i o$wietlenie bedg nadal dziatac.
Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.
Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu

8. DODATKOWE FUNKCJE

8.1 Blokada (@

Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzadzenia.

Wiacz funkcje, gdy urzgdzenie dziata —
kontynuowany jest ustawiony czas pieczenia,
a panel sterowania jest zablokowany.

Wiacz, gdy urzadzenie jest wytgczone — nie
mozna go wigczy¢, panel sterowania jest
zablokowany.

OOK . nacisngc i przytrzymac, aby wigczy¢
funkcje.

Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. &- 3x
miga, gdy wiaczona jest blokada.

OoK. nacisngc i przytrzymac, aby wigczy¢
funkcje.
8.2 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo urzadzenie
wytgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli

wewnatrz urzgdzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystac ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wytagczonym oswietleniem
Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczgdno$c¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wtgczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosc
energii.

dziata funkcja pieczenia i nie zostang
zmienione zadne ustawienia.

(°C) @ (godz)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Opdznienie.

8.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wtgcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowaé
do momentu ostygniecia urzadzenia.
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9. FUNKCJE ZEGARA
9.1 Opis funkcji zegara

@ Ustawianie zegara, na ktérym wy-
Aktualna Swietlana jest aktualna godzina.
godzina

Q Ustawianie odliczania czasu. Gdy ti-

. . mer zakonczy odliczanie czasu, emito-
Minutnik

wany jest sygnat dzwigkowy. Funkcja
ta nie ma wplywu na dziatanie piekar-
nika.

Ustawianie czasu pieczenia. Po za-
STOP konczeniu odliczania czasu rozlegnie

Czas pie- Ssig sygnat dzwigkowy, a funkcja pie-
czenia czenia wytgczy sie automatycznie.
@ Opo6znienie rozpoczecia i/lub zakon-
.._. . Czenia pieczenia.
Opoznienie
@ Pokazuje, jak dtugo dziata urzadzenie.
Maksymalna warto$¢: 23 godz 59 min.
Stoper

Funkcja ta nie ma wptywu na dziatanie
piekarnika.

9.2 Ustawienie: Aktualna godzina O
1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji

pieczenia do ==, aby wej$¢ do Menu.
2. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby wybraé

@/ Aktualna godzina.
3. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby ustawié
godzine.

4. Nacisngé OK.

9.3 Ustawienie: Minutnik £
1. Gdy urzadzenie jest wytgczone, nacisngé
) Gdy urzadzenie jest wtgczone,

nacisngc¢ O dwukrotnie.
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:
0:00i L.
2. Obréci¢ pokretto sterowania, aby ustawié
Minutnik.

3. Nacisngé OK. Timer natychmiast
rozpocznie odliczanie czasu.

Po uptywie ustawionego czasu nacisngé OKj
obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia do
potozenia wytgczenia.
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9.4 Ustawienie: Czas pieczenia %

1. Obrdci¢ pokretto, aby wybraé funkcje
pieczenia i ustawi¢ temperature.

2. Nacisng¢ kilkakrotnie @
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:

0:00i s%

3. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby ustawié
Czas pieczenia.

4. Nacisng¢ OK.

Timer natychmiast rozpocznie odliczanie

czasu.

Po uptywie ustawionego czasu nacisng¢ OKj
obroéci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia do
potozenia wytgczenia.

9.5 Ustawienie: Op6znienie &

1. Obraoci¢ pokretto wyboru funkc;ji
pieczenia, aby wybra¢ te funkcje.

2. Nacisngc¢ kilkakrotnie @

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie

aktualnej godziny @ START

3. Obrdci¢ pokretto, aby ustawi¢ czas
rozpoczecia.

4. Nacisnaé OK.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:

& sToP

5. Obroci¢ pokretto, aby ustawic czas
zakonczenia.

6. Nacisngc¢ OK.

Timer rozpocznie odliczanie ustawionego

Czasu rozpoczecia programu.

Po uptywie ustawionego czasu nacisngé OK j
obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia do
potozenia wytgczenia.

9.6 Wiaczanie i wytaczanie: Stoper

1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji
pieczenia do ==, aby wej$¢ do Menu.

2. Obrdci¢ pokretto sterujgce, aby wybraé
opcje et | Stoper. Patrz rozdziat

,Codzienne uzytkowanie”, Menu:
Ustawienia.



3. Nacisna¢ OK.
4. Obréci¢ pokretto sterujgce, aby wigczy¢
lub wytaczy¢ funkcje.

5. Nacisna¢ OK|

10. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

10.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.
Wogtebienia zapobiegajg rowniez
przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu sie z niego naczyn.

Ruszt

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice wspornika i
upewnic sie, ze ndzki sg skierowane w dot.

Blacha do pieczenia ciasta / Gleboka
blacha

—

Wsuna¢ blache do pieczenia miedzy
prowadnice wspornika.

10.2 Termosonda
— mierzy temperature wewnatrz potrawy.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

o,
. C - temperatura wewnatrz urzadzenia.

. /‘? - temperatura wewnatrz potrawy
Aby uzyskaé najlepsze efekty pieczenia:

» Skfadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.

* Nie uzywa¢ do potraw ptynnych.

* Podczas pieczenia cafa igta termosondy
musi by¢ wsunieta w potrawe.

Pieczenie z wykorzystaniem:
Termosonda

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzana termosonda i wsporniki mogg
oparzy¢. Nie dotyka¢ uchwytu
termosondy gotymi rekami. Zawsze
uzywac rekawic kuchennych.

1. Wigczyé urzadzenie.

2. Ustawic¢ funkcje pieczenia i w razie
potrzeby temperature piekarnika.

3. Wiozy¢ termosonde wewnatrz potrawy.
Mieso, drob i ryby
Umiescic¢ catg iglice termosondy w $rodku
miesa lub ryby w jej najgrubszej czesci.

R

L ————
'/_-/=!=\=\‘_\‘L\\_\\}\\§\>\}\‘\

Zapiekanki
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Umiesci¢ koncowke termosondy
doktadnie w srodkowej czesci zapiekanki.
Termosonda powinna by¢ stabilna
podczas pieczenia. Mozna w tym celu
wykorzystac¢ sktadnik potrawy o statej
konsystencji. Oprze¢ silikonowy uchwyt
termosondy o krawedz naczynia.
Kohcéwka termosondy nie powinna
dotyka¢ dna naczynia.

11. WSKAZOWKI | PORADY

11.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytgcznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikow.

Urzadzenie moze piec lub opiekac inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Symbole uzyte w tabelach:

5§ Rodzaj potrawy

&

Funkcja pieczenia

°C Temperatura
Akcesoria

Poziom umieszczania potraw

| &
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4. Wiozy¢ wtyczke termosondy do gniazda
w bocznej $ciance wewnatrz urzgdzenia.
Patrz ,Opis produktu”.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie

obecnej temperatury termosondy:

5. /70— nacisng¢, aby ustawi¢ temperature
wewnatrz produktu dla termosondy.

6. Nacisna¢ OK|

Gdy potrawa osiggnie ustawiong

temperature, rozlegnie si¢ sygnat dzwiekowy.

Mozna wytgczy¢ piekarnik lub kontynuowaé

pieczenie, aby uzyska¢ odpowiedni stopien

wypieczenia potrawy.

7. Wyciggna¢ wtyczke termosondy z
gniazda i wyja¢ potrawe z urzgdzenia.

@ Czas pieczenia (min)

11.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywaé foremek do ciasta i
pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz
naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej
powierzchni.

« Blacha do pizzy - ciemna, matowa,
Srednica 28cm

* Naczynie do pieczenia - ciemne,
matowe, Srednica 26cm

* Ramekiny - ceramiczne, srednica 8cm,
wysokos¢é 5 cm

* Forma do tarty — ciemna, matowa,
Srednica 28cm

11.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.
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°C

Stodkie butki, 16 szt.  blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30
gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 30-40
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0,35 ruszt 220 10-15

kg

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 170 25-35
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 175 25-30
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 25-30

Biszkoptowy spod tar- forma do tarty na ruszcie 180 15-25

ty

Biszkopt krélowej naczynie do pieczenia na 170 40 - 50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-25

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-35
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 180 25-30
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 35-45
gteboka blacha

Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 25-30
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 30-40
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 25-35

szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 20-30
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 35-45

kg gteboka blacha

Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 200 25-30

ruszcie
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Warzywa $rédziemno- blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-30

morskie, 0,7 kg

gteboka blacha

11.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Testy zgodnie z normg IEC 60350-1.

= - o,
L, = =l C O
Ciastka, 20 sztuk na bla- Gorna/dolna grzatka Blacha do 3 170 20-35
sze pieczenia
ciasta
Ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35
sze pieczenia
ciasta
Ciastka, 20 sztuk na bla-  Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35
sze pieczenia
ciasta
Szarlotka, 2 foremki @20  Gérna/dolna grzatka Ruszt 2 180 70-90
cm
Szarlotka, 2 foremki @20  Termoobieg Ruszt 2 160 70-90
cm
Bezttuszczowy biszkopt, Gorna/dolna grzatka Ruszt 2 170 40 - 50
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Beztluszczowy biszkopt, Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Beztluszczowy biszkopt, Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Butka maslana Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40
pieczenia
ciasta
Butka maslana Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Butka maslana Gorna/dolna grzatka Blacha do 3 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Grill Ruszt 4 maks. 1-5

Tosty, 4-6 szt. 1)

240 POLSKI



= = °C @)

Burger wotowy, 6 sztuk, Grill
0,6 kgz)

Ruszt, ocie- 4

maks. 20-30

kacz

1) Nagrzewac¢ wstepnie urzadzenie przez 10 minut.

2) Umiesci¢ ruszt na trzecim poziomie, a ociekacz na drugim poziomie piekarnika. Nagrzewa¢ wstepnie urzadze-
nie przez 10 minut. Obréci¢ produkt w potowie czasu gotowania.

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia
Srodki czyszczace

* Przod urzadzenia nalezy czyscic tylko
Sciereczka z mikrofibry zwilzong cieptg
wodg z tagodnym detergentem. Wyczysci¢
i sprawdzi¢ uszczelke drzwi wokot
obramowania komory.

» Uzyc¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

* Usung¢ plamy za pomocg tagodnego
detergentu. Nie stosowa¢ go na powtoke
katalityczna.

Codzienne uzytkowanie

» Czysci¢ wnetrze urzgdzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie tluszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowacé
pozarem.

*  Wewnatrz urzadzenia lub na szybach
drzwi moze skraplac sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary
wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie na
10 minut przed rozpoczeciem pieczenia.
Nie pozostawia¢ gotowych potraw w
urzgdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzgdzenia wytgcznie Sciereczkg z
mikrofibry.

Akcesoria

* Po kazdym uzyciu nalezy wyczys$ci¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzy¢
tylko Sciereczki zwilzonej cieptg woda z
dodatkiem fagodnego detergentu. Nie my¢
akcesoriow w zmywarce.

* Nie uzywac do czyszczenia akcesoriow z
powtokg zapobiegajaca przywieraniu
sciernych srodkéw czyszczacych ani
przedmiotéw o ostrych krawedziach.

12.2 Czyszczenie wneki komory

Oczy$¢ wneke komory, aby usungé¢ osad z
kamienia po gotowaniu na parze.

@

Dla funkcji: SteamBake piekarnik nalezy
czysci¢ co 5-10 cykli pieczenia.

1. Wiaé 250 ml octu spirytusowego do wneki
komory.

Uzy¢ octu maks. 6%, bez zadnych
dodatkow.

2. Pozostawi¢ ocet w temperaturze
pokojowej na 30 minut, aby rozpuscit
osad z kamienia.

3. Wyczysci¢ komore ciepta woda z miekkg
szmatka.

12.3 Wyjmowanie wspornikow/
paneli katalitycznych

Wyja¢ wsporniki/panele katalityczne, aby
wyczysci¢ piekarnik.

1. Wylaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Odciggna¢ przednia cze$¢ wspornikow
od bocznej scianki. Przytrzymaé na
miejscu tylng cze$¢ wspornikow i panelu
katalitycznego. Panele katalityczne nie sg
przymocowane do $cianek piekarnika.
Moga one wypas¢ podczas wyjmowania
wspornikéw.

3. Odciagna¢ tylng czes¢ wspornikéw od
bocznej Scianki i wyjgc je w catosci.
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Zamontowaé wsporniki postepujac w
odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajgce na prowadnicach
teleskopowych musza by¢ skierowane do
przodu.

12.4 Czyszczenie katalityczne

W komorze znajdujg sie panele katalityczne.
Panele katalityczne pochtaniajg ttuszcz
podczas katalizy.

Plamy lub odbarwienia powtoki katalitycznej
nie majg wptywu na dziatanie funkcji
czyszczenia.

Emalia katalityczna jest samoczyszczaca i
nie nalezy jej czysci¢ szmatka.

1. Wylaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Wyjac wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Umy¢ dno piekarnika i wewnetrzng szybe
drzwi miekkg Sciereczkg zwilzong cieptg
wodg z dodatkiem tagodnego detergentu.

4. WybracMenu—/ Czyszczenierrrr/

5. Nacisng¢ OK trzykrotnie .

Czas trwania: 1 godz

Po zakonczeniu czyszczenia rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy. Wytgcza urzadzenie.

6. Gdy piekarnik ostygnie, oczysci¢ jego
podtoge wilgotng, miekka szmatkg

12.5 Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi

W drzwiach piekarnika sg trzy szyby. Drzwi i
wewnetrzne szyby mozna wymontowac do
wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do
demontazu szyb nalezy zapoznac¢ sie z
instrukcjg ,Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

/N UWAGA!
Nie uzywaé urzgdzenia bez szyb.

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwycic¢ oba
zawiasy.
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2. Podnies¢ i pociagna¢ zatrzaski, az
styszalne bedzie klikniecie.

3. Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac
je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajac drzwi do
siebie, wyja¢ je z mocowania.

M —

4. Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekkg tkanina.

5. Chwycic listwe drzwi B za goérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

6. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu, aby ja
zdjac.

7. Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawedzie
i ostroznie wyjmowac kolejno. Rozpoczaé
od szyby wierzchniej. Upewni¢ sie, ze



szyba catkowicie wysunie sie z
prowadnic.

8. Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie
nalezy myé szyb w zmywarce.

9. Po wyczyszczeniu zamontowac szyby i
drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo,

podczas zamykania zatrzaskéw stychac

kliknigcie.

Umiesci¢ szyby ((A iB) z powrotem we

wiasciwych miejscach w odpowiedniej

kolejnosci. Sprawdzi¢ symbol / nadruk z boku
szyby. Kazda z szyb wyglada inaczej, co
utatwia demontaz i montaz.

Zamontowac¢ prawidtowo listwe drzwi
(powinno byto styszalne klikniecie).

A

Upewni¢ sig, ze srodkowa szyba jest
prawidtowo zamontowana w gniazdach.

A
L
P I

12.6 Wymiana zarowki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zarbéwka moze by¢ goraca.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

3. Umiescic¢ Sciereczke na dnie piekarnika.

/N UWAGA!

Nalezy zawsze trzymac lampe
halogenowa $ciereczka, aby zapobiec
spaleniu sie pozostatosci thuszczu na
lampie.

Tylne oswietlenie

1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjgc¢.

2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300°C.

4. Zatozy¢ szklany klosz.

13. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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13.1 Co zrobié, gdy...

Problem

Sprawdzic, czy...

Nie mozna wiaczy¢ i obstugiwac urzadzenia.

Urzadzenie podtgczono prawidtowo do zrédta zasilania.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Wytgczono funkcje samoczynnego wytgczenia.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Urzgdzenie nie nagrzewa sie.

Blokada jest wyt.

Nie dziata o$wietlenie.

Termoobieg wilgotny - jest wigczone

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka Termosonda jest catkowicie wtozona do gniaz-
da.

Uszczelka drzwi jest uszkodzona.

Nie uzywac¢ urzadzenia. Skontaktowac sie z autoryzo-
wanym centrum serwisowym.

Na wys$wietlaczu widoczne jest wskazanie 00:00.

Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie aktualnej go-
dziny

Woda wyptywa z wneki komory.

Do wneki komory wlano za duzo wody.

®

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu,
ktérego nie uwzgledniono w tej tabeli,
nalezy wytaczy¢ i ponownie wigczy¢
bezpiecznik domowy, aby ponownie
uruchomié¢ urzadzenie. Jesli kod btedu
pojawi sie ponownie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa znajduje sie na przedniej ramie
urzgdzenia. Jest widoczna po otwarciu drzwi.
Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzadzenia.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:

Model (MOD.) :

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta informacyjna produktu zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi ekoprojektu i etykiet sprawnosci

energetycznej

Nazwa dostawcy

Electrolux
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EOD6C77WV 949499573

Dane identyfikacyjne modelu Egggg;;a; g:giggg;i
LOD6C77WZ 949499575

Wskaznik efektywnos$ci energetycznej 81.2

Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-

ny

0.93 kWh/cykI

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.69 kWh/cykl

Liczba komér

1

Zréda ciepta

Elektryczno$¢

Pojemnos¢

721

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

EOD6C77WV 32.5 kg
EOD6C77WX 33.0 kg
EOD6C77WZ 32.8 kg
LOD6C77WZ 32.8 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czes$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

15. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/.\-‘) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowaé sie z odpowiednimi wladzami
miejskimi.
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Bine ati venit la Electrolux! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

Tn misiunea noastra de a fi sustenabili, reducem utilizarea hartiei si oferim integral

EE online manualele de utilizare. Accesati manualul complet de utilizare la
electrolux.com/manuals

G Gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii

@ la electrolux.com/support

R gectrox Pentru mai multe retete, recomandari, depanare, descarcati aplicatia My Electrolux

W Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

CUPRINS
1. INFORMATI PRIVIND SIGURANTA. ...t 248
2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA ...ttt 250
3L INSTALAREA. ... 252
4. DESCRIEREA PRODUSULUL.......cciiiiiiiiiiiiiiiceeee e 254
5. PANOUL DE COMANDA ...ttt 254
6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE........ccccoiiiiiiiiii e 255
7. UTILIZAREA ZILNICA. ......ooviiiiieieeiceeeee e 256
8. FUNCTIH SUPLIMENTARE........oii e 261
9. FUNCTIILE CEASULUL ... 262
10. UTILIZAREA ACCESORIILOR... ..ot 263
11. INFORMATIH SI SFATURLL.....cooiiiiiiiiiii 264
12. INGRIJIREA SI CURATAREA. ... 267
13. DEPANAREA ... e 269
14. EFICIENTA ENERGETICA......c.ooiiiitiiieieieeeieeee e 270
15. INFORMATI PRIVIND MEDIUL.......c.cooiiiiiiiiiiic e 271
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S

] E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

2 Available on the \ GETITON
« App Store }/’ Google Play
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile My Electrolux
Kitchen .

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.
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Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

fn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
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zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta

spargerea sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

Adancimea incorporabila a 548 mm

aparatului

Adancimea cu usa deschi- 1022 mm

sa

. Tndepérta'gi toate ambalajele.
» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate

impreuna cu aparatul.
* Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.

Folositi intotdeauna manusi de protectie si

incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de méner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

+ TInainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de

racire electrica. Pentru a functiona, acesta

necesita curent electric.

Dimensiunea minima a ori- 560x20 mm
ficiului de ventilatie. Orifi-
ciul este pozitionat in par-

tea din spate jos

Lungimea cablului de ali- 1500 mm
mentare electrica. Cablul

este pozitionat in coltul

dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Inaltimea minima a dulapu- 590 (600) mm
lui (Indltimea minima a du-

lapului de sub blatul de lu-

cru)

Latimea dulapului 560 mm

Adancimea dulapului 550 (550) mm

Inaltimea partii frontale a 594 mm
aparatului

Tn&ltimea partii posterioare 576 mm
a aparatului

Latimea partii frontale a 595 mm
aparatului

Latimea partii posterioare a 559 mm
aparatului

Adancimea aparatului 569 mm
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Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie
(fmpamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel



incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

 Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

+ Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H0O5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului, consultati puterea
totala de pe placuta cu date tehnice.De
asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

» Nu modificati specificatiile acestui aparat.

Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.
Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse n aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau

decolorarea emailului:
nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului

inoxidabil nu are niciun efect asupra

functionarii aparatului.

Folositi o cratita adanca pentru prajiturile

insiropate. Sucurile de fructe lasa pete

care pot fi permanente.

Gétiti intotdeauna cu usa inchisa a

aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui

panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-

va ca usa nu se inchide niciodata atunci
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cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de vatamare personala, incendiu

sau deteriorare a aparatului!

Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.
Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este greal

Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

Nu curatati emailul catalitic cu detergenti.

2.5 lluminare interioara

« Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.7 Eliminare

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire sau sufocare.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.

3. INSTALAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-l.

« Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in aparat.

3.1 incorporarea
www.youtube.com/electrolux
uvouTuhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

gl

Lo alo

ZW
Hé HE&

4.2 Accesorii

* Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

+ Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.

» Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

5. PANOUL DE COMANDA

5.1 Pornirea si oprirea aparatului
Pentru a porni aparatul:

1. Apasati butonul de selectare. Butonul se
stinge.

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

3. Raotiti butonul de comanda pentru a
selecta temperatura dorita.

4. Apasati OK.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de

gatire la pozitia @ pentru a opri aparatul.
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Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gétire
Afisaj

Buton de comanda

Element de incalzire

A Priza pentru senzorul de gatire
Bec

Bl Ventilator

El Adancitura cavitate

Suport pentru raft, detasabil
Pozitii raft

« Senzor de gatire
Pentru a masura temperatura din interiorul
mancarii.

* Ghidaje telescopice
Pentru a introduce si a scoate mai usor
tavile si raftul de sarma.

5.2 Prezentarea panoului de
comanda

@ Apasati pentru a seta: Functiile ceasu-
lui.

ﬂ» Apasati lung pentru a seta functia: in-
calzire rapida.

B- Apasati pentru a porni sau opri becul

o cuptorului.

Apasati pentru a seta temperatura zo-
nei de mijloc a: Senzorului de gatire.

Apasati pentru a confirma selectia.




5.3 Indicatorii afisajului
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Afisaj
cu functiile cheie.
E'] Aparatul este blocat.
\/\@ Accesati meniul si selectati pictograma

pentru a deschide: Gatire asistata.

mr/ Accesati meniul si selectati pictograma
pentru a deschide: Curatare.

@ Accesati meniul si selectati pictograma

pentru a deschide: Setari

ncélzire rapida se aprinde.

Gatirea cu abur este pornita.

>

\II

Senzor de gatire se aprinde.

Cronometru se aprinde.

DD

Timp de terminare se aprinde.

%
4
o
B

Temporizare se aprinde.

Cronometru numaratoare directa se
aprinde.

OIRCINC)

Wi-Fi se aprinde.

Operatii de la distanta se aprinde.

vD)

Pentru temperatura sau timp. Bara este
complet rosie atunci cand aparatul atin-
ge temperatura setata.

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Curatarea initiala

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

3. Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.

6.2 Preincalzirea initiala

Tnainte de prima utilizare, setati ceasul si

preincalziti aparatul gol.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Setati functia = Setati temperatura
maxima.
Lasati aparatul sa functioneze timp de 1
h

3. Setati functia @ Setati temperatura
maxima.

Lasati aparatul sa functioneze timp de 15
min.

4. Setati functia . Setati temperatura
maxima.
Lasati aparatul sa functioneze timp de 15
min.
Opriti aparatul si asteptati sa se raceasca.
Aparatul poate emite un miros si fum.
Asigurati-va ca fluxul de aer din incapere
este suficient.

6.3 Conexiune wireless

Pentru a conecta aparatul ai nevoie de:

* Retea wireless cu conexiune la Internet.

« Dispozitiv mobil conectat la aceeasi retea
wireless.

1. Pentru a descarca aplicatia My Electrolux
Kitchen : Scanati codul QR de pe placuta
cu date tehnice cu camera de pe
dispozitivul dvs. mobil pentru a fi
redirectionat(a) catre pagina de pornire
Electrolux.

Placuta cu datele tehnice se afla pe
cadrul frontal al cavitatii aparatului. De
asemenea, puteti descarca aplicatia
direct din app store.
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2. Urmati instructiunile de integrare a
aplicatiei.

3. Rotiti butonul de selectare a functiilor de
gatire pentru a selecta = :

4. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta: Setari. Porniti Wi-Fi. Consultati
capitolul ,Meniu: Setari”.

Frecventa 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Putere maxima EIRP <20 dBm (100 mW )

Modul Wi-Fi NIUS-50

7. UTILIZAREA ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Functii de incalzire

Aer cald cu ventilatie
Pentru a coace simultan pe pana la trei pozitii
ale raftului si pentru a deshidrata alimentele.
Setati temperatura cu 20 - 40°C mai jos de-
cat pentru Incalzire sus si jos.

Incalzire sus si jos
Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa
schimbi pozitia raftului.

&y SteamBake
Pentru a adauga umiditate in timpul gatitului.
Pentru a obtine culoarea adecvata si crusta
crocanta in timpul coacerii. Pentru ca prepa-
ratele sa nu se usuce in timpul reincalzirii.
Pentru conservarea fructelor sau legumelor.

Preparate congelate

—  Pentru a gati mancaruri semipreparate cro-
cante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
sau rulouri crocante.

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru rumenire inten-
siva si crocant la baza.

Incalzire jos
Pentru a coace prajituri crocante la baza si
pentru a conserva alimentele.
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6.4 Licentele software

Software-ul din acest produs contine
componente care se bazeaza pe software-ul
gratuit si open source. Electrolux Electrolux
recunoaste si multumeste pentru contributiile
comunitatilor de open software si robotica la
proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor
componente software open source, gratuite
ale caror conditii de licenta necesita
publicare si pentru a vedea informatiile
complete privind drepturile de autor si
termenii de licenta aplicabili, vizitati: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com (dosar
NIUS).

@ Aer cald umed

‘ Aceasta functie este conceputa pentru a eco-
nomisi energie in timpul gatirii. Cand utilizezi
aceasta functie, temperatura din interiorul
aparatului poate diferi de temperatura setata.
Se utilizeaza caldura reziduala. Puterea de
incalzire poate fi redusa. Pentru mai multe in-
formatii, consulta capitolul ,Utilizarea zilnica”,
Note despre: Aer cald umed.

Grill
Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de ali-
mente si pentru paine prajita.

Gatire intensiva

Pentru a rumeni bucati mari de carne sau
carne de pasare nedezosata pe un singur
raft. Pentru gratinare si rumenire.

<3

Meniu
Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Cu-
ratare, Setari.

D)

@

Aer cald cu ventilatie, Tncalzire sus si
jos: Atunci cand setati temperatura sub
80 °C, becul se stinge automat dupa 30
de secunde.

7.2 Note despre: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in



conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incét cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul

,Eficienta energetica”, Economisirea energiei.

7.3 Setarea: Functii de incalzire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura C.

' apasati lung pentru a porni functia:
incalzire rapida. Este disponibil pentru
anumite functii ale cuptorului.

7.4 Setarea: Gatire la abur
Verificati daca aparatul s-a racit.

1. Umpleti adancitura cavitatii cu maximum
250 ml de apa de la robinet.
Nu reumpleti adancitura cavitatii Tn timpul
gatirii sau atunci cand cuptorul este
fierbinte.

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta functia de

gatire .
3. Raotiti butonul de selectare pentru a seta

temperatura C

4. Preincalziti aparatul gol timp de 10 pentru
min a crea umiditate.

5. Introduceti alimentele in aparat.

Cand gatitul se termina:

* Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire la pozitia oprit pentru a opri
aparatul.

» Deschideti usa cu atentie. Umiditatea
eliberata poate produce arsuri.

» Verificati daca aparatul s-a racit.
Indepartatl apa ramasa din adancitura
cavitatii.

7.5 Setarea: Gitire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o
functie de gatire si temperatura recomandate.
Puteti regla timpul si temperatura.

Cand functia se termina, verificati daca
mancarea este gata.

Pentru unele dintre preparate puteti gati si cu
Senzor de gatire. Gradul in care un fel de
mancare este gatit:

* Insange
¢ Mediu
* Bine facut

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire la == pentru a introduce Meniu.

2. Selectati ¥, Apasati OK.
3. Raotiti butonul de control pentru a selecta

un numar de preparat. Apasati OK,
4. Puneti produsele in interiorul aparatului.

Apasati OK.
Gatire asistata

Legenda

Senzor de gatire disponibil. Asezati Sen-
zor de gatire in cea mai groasa parte a va-
sului.

Aparatul se opreste cand temperatura se-
tatd de Senzor de gatire este atinsa.

Cantitatea de apa pentru functia abur.

Preincalziti aparatul inainte de a incepe sa
gatiti.

Nivel raft.

OEE] >
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Friptura de vita, in
P1 sange
pp Friptura de vita, me-  1-15kg;4-5cm /‘?IEI 2 tava de gatit o o
diu bucati groase Prajiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-
te. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P3 facut
Fri 2 i 180 - 22 -
ripturd, medie 82até' ??gni)‘filiti)u /? E] E‘ 3 tava pentru coacere raft de sarma
P4 g;roase Préjiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-
te. Introduceti in aparat.
antl."% de Y'ta If|e|:- 15-2kg /‘? IE‘ 2 tava pentru coacere raft de sarma
bere indbusit (coasta o . A ) A ke
P5 superioara ,pulpé SU- Prajiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-
perioara, g’roasé) te. Adaugati lichid. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, in
P6 sange (gatire la temp.
scazuta)
Friptura de vita, me- |, o\ ., & AP 2tava ce gatit
P7 diu (gatire la temp. -b 9 X9; % = 9 CM - Folositi mirodeniile preferate sau doar sare si piper
scazuts) ucati groase  proaspat macinat. Prajiti carnea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P8 facuta (gatire la temp.
scazuta)
P9 File de vita, in sange
(gatire lenta)
- — - ) /‘? IEI 2 tava de gatit
P10 File de vita, mediu 05- 11? kg;5-6 Folositi mirodeniile preferate sau doar sare si piper
(gatire lenta) cm bucati groase  progspat macinat. Prajiti carnea timp de cateva minute
File de vita, facuts intr-o cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
P11 ile de VIta_, acuta
(gatire lenta)
Friptura de vitel (d 0.8-1.5kg; 4
12 e)r(l‘psrl)l;?é) e vitel (de bucati ggc;as(e;m /‘? B 2 tava pentru coacere raft de sarma

P ’ Utilizati mirodeniile favorite. Adaugati lichid. Friptura aco-
perita.

Friptura d fa d 1.5-2k « A x

P13 p:fcusfu :utlzsg acde g /‘? E 2 tava pentru coacere raft de sarma
La jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.

Carne de porc (gatire 1.5-2kg /0? B 2 tavi de gitit
| 3 SCAzZU-

P14 taé)temperatura scazu Utilizati mirodeniile favorite. Pentru a obtine o rumenire
uniforma, intoarceti carnea dupa jumatate din durata de
gatit.

Pulpa d - 1-15kg;5-6 « A x
P15 p;tga © porc, proas bucét?éroasecm /‘? B 2; tava pentru coacere raft de sarma
’ Utilizati mirodeniile favorite.
Coaste de porc 2 - 3 kg; utilizati B 3 cratits adanca
P16 orud, 2 - 3 cm ner- Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui preparat. La

vuri de rezerva
subtiri

jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
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Preparat

Greutate

Nivel raft / Accesorii

Pulpa de miel cu os

1.5-2kg; 7-9cm

/‘? E 2; friptura la tava de gatit

P17 bucati groase Adaugati lichid. La jumétatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
Puiintreg 1-15 E%t Proas- El 2; &J 200 ml; preparat caserole pe tava de gatit
P18 Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti puiul dupa jumata-
te din durata de gatit pentru a rumeni uniform.
P19 Jumatate de pui 0.5-0.8kg /? B 3, tavs qe gitit .
Utilizati mirodeniile favorite.
Piept de pui 180- 2%(;% per bu- /‘? IE] El 2; preparat caserole raft de sarma
P20 Utilizati mirodeniile favorite. Prajiti carnea timp de cateva
minute intr-o cratita fierbinte.
Pulpe de pui, proas- . /P H 3 tava de gatit
p21 pete Daca ati marinat mai intéi pulpele de pui, setati o tempe-
ratura mai redusa si gatiti-le mai mult timp.
Ratd intreaga 2-3kg /‘? E 2 tava pentru coacere raft de sarma .
P22 Utilizati mirodeniile favorite. Puneti carnea pe friptura. In-
toarceti rata la jumatatea duratei de gatire.
Gasca intreagd 4-5kg /‘? EI 2; cratita adanci
P23 Utilizati mirodeniile favorite. Puneti carnea in tava de ga-
tit. Intoarceti gasca dupa jumatate din durata de gatire.
P24 Bucata de carne 1kg /0? B 2} raft ‘?'_e sﬁrmé
Utilizati mirodeniile favorite.
Peste intreg, la gratar 0.5 - 1 kg per peste /‘? EI 2 tava de gitit
P25 Umpleti pestele cu unt si folositi mirodenii si ierburi aro-
mate favorite.
P26 File de peste ) E B 3; preparat caserole raft de sarma
Utilizati mirodeniile favorite.
Prajitura cu branza -
P27 | E 2; @ tava demontabila de 28 cm pe raft de sarma
p2g Prajitura cu mere ; (3] 2 1 100 - 150 mi; tava de gatit
p2g Tarta cumere . =] 2; forma pentru plicinti pe raft de sarma
Placinta cu mere -
P30 EB 2; &J 100 - 150 ml; @ Forma de placinta de
22 cm pe raft de sarma
P31 Negresa 2kg de aluat B 3 cratita adanca
P32 Brioge cu ciocolata . ‘Z] IEI 2; &J 100 - 150 ml; tava pentru briose pe raft

de sarma
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
P33 Bucata de prajitura . El 2; tava pentru paine pe raft de sarma
P34 Cartofi copti Tk E 2; _tavé dg gétit . ) . »
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
P35 Cartofi wedges Tk E 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati cartofii in bucati.
P36 taergume mixte la gra- 1-15kg El 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati legumele Tn bucati.
p37 Crochete, congelate 0.5 kg El 3; tava de gatit
p3g Cartofi, congelati 0.75 kg El 3; tava de gatit
Lasagna cu carne / 1-15k « A s
P39 Iegun%e cu foi uscate g E 2; preprat caserola pe raft de sarma
de paste
P40 Ca_rtofl gratinafi (car- 1-15kg E 1; preprat caserola pe raft de sarma
tofii cruzi) . A ) .
Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gatire.
P41 :lljzbzt?rgroaspata, N E!E' 2; l*_*] 100 ml; tava de gatit tapetata cu hartie de
’ cop
Pizza proaspata,
P42 groasia - E IEI 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
P43 Quiche ) B 2; forma pentru copt raft de sarma
E?.gheta / Ciabatta / 0.8kg (1) [=) 2: lea) 150 mi; tava de gatit tapetata cu hartie de
P44 Paine alba copt
Mai mult timp necesar pentru painea alba.
Cereale integrale / 1kg

P45

secara / paine neagra

E B 2; &J 150 ml; tava de gatit tapetata cu hartie
de copt/tava pentru paine pe raft de sarma

7.6 Modificare: Setari <
1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire la == pentru a introduce Meniu.

2. Selectati @ Apasati OK.

3. Raotiti butonul de selectare pentru a
selecta setarea. Apasati OK.

4. Ajustati valoarea. Apasati OK.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de
gatlre la pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

260 ROMANA

Meniu: Setari

Setare Valoare
01 Timpul Modificare
02 Luminozitate display 1-5
Tonul de la taste 1 - Semnal sonor, 2
03 - Clic, 3 - Sunet
oprit
04 Volum la apasare taste 1-4




Setare Valoare
05 Senzor de gatire 1 - Alarma si oprire,
Actiune 2 - Alarma
06 Cronometru numara-  Pornit / Oprit
toare directa
07 lluminare Pornit / Oprit
08 Incélzire rapida Pornit / Oprit
09 Wi-Fi Pornit / Oprit
10 Operatiune de teleco-  Pornit / Oprit
manda automata
11 Dezactiveazareteaua Da/Nu

12 Modul demo Codul de activare:

2468
13 Versiunea software Verificare
14 Resetati toate optiunile Da/Nu

7.7 Economisirea de energie

Aparatul este prevazut cu unele functii
care ajuta la economisirea de energie in
timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Foloseste vase metalice pentru o economie
optimizata de energie.

Atunci cand este posibil, nu preincalzi
aparatul inainte de gatire.

8. FUNCTII SUPLIMENTARE

8.1 Blocare (@

Aceasta functie impiedica modificarea
accidentala a functiei aparatului.

Activare atunci cand aparatul este in
functiune - modul de gatire setat va continua,
dar panoul de comanda va fi blocat.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Ventilatorul si lumina vor fi in continuare
active. Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj
va fi aparea valoarea caldurii reziduale.
Caldura poate fi utilizatéd pentru mentinerea
preparatelor calde.

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incalzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine preparatele calde.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupé 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

Activare atunci cand aparatul este oprit - nu
poate fi activata, panoul de comanda este
blocat.

(O OK - apasati-le lung pentru a activa
functia.

Va fi emis un semnal sonor. El -va lumina
intermitent de 3 ori atunci cand functia de
blocare este activata.
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OOK . apasati lung pentru a opri functia.

8.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, aparatul se opreste
dupé o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.

C) D (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

9. FUNCTIILE CEASULUI

9.1 Descrierea functiilor ceasului

@ Pentru a seta ceasul care afiseaza ora
) curenta.
Timpul
Q Pentru a seta timpul pentru numara-
toarea inversa. La incheierea duratei
Cronometru

este emis semnalul sonor. Aceasta
functie nu are nicio influenta asupra
functionarii cuptorului.

Pentru a seta durata gatirii. Cand cro-

STOP nometrul ajunge la final, este emis
Durata gati- semnalul sonor si functia de gatire se
re va opri automat.
@ Pentru a amana pornirea si/sau termi-
. narea gatirii.
Temporiza- 9
re
@ Pentru a indica durata de functionare
a aparatului. Maximul este 23 h 59
Cronometru

min. Aceasta functie nu are niciun

numaratoa- efect asupra operarii cuptorului.

re directa

9.2 Setarea: Timpul O
1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la == pentru a introduce Meniu.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta @/ Timpul.
3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora.

4. Apasati OK.
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(°C) D (n)

250 - maxim 3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Senzor de gatire,
Temporizare.

8.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

9.3 Setarea: Cronometru

1. Céand aparatul este oprit, apasati @

Cand aparatul este pornit, apasati de @
doua ori.

Afisajul indica: 0:00 si AY

2. Raotiti butonul de comanda pentru a
seta Cronometru.

3. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

La incheierea duratei, apasati OK si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de gatire
la pozitia oprit.

9.4 Setarea: Durata gatire Qp

1. Rotiti butonul de selectare pentru a
selecta functia de gatire si pentru a seta
temperatura.

2. Apasati QD fn mod repetat.

Afisajul indica: 0:00 si %

3. Rotiti butonul de comanda pentru a
seta Durata gatire.

4. Apasati OK,

Cronometrul incepe imediat numaratoarea

inversa.

La incheierea duratei, apasati OK si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de gatire
la pozitia oprit.



9.5 Setarea: Temporizare &

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta functia.

2. Apasati QD in mod repetat.

Afisajul arata: setarea Timp & START .
3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de start.

4. Apasati OK.

Afisajul indica: --:-- @ sToP .

5. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de terminare.

6. Apasati OK.

Cronometrul incepe numaratoarea inversa la

ora de start setata.

La incheierea duratei, apasati OK si rotiti

butonul de selectare pentru functiile de gatire

la pozitia oprit.

10. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

10.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive
anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Raft sarma

impingegi raftul pe sinele de ghidare ale
suportului pentru rafturi si asigurati-va ca
piciorusele sunt indreptate in jos.

9.6 Pornirea si oprirea: Cronometru
numaritoare directa O

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire la == pentru a introduce Meniu.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta i3 / Cronometru numaratoare
directa. Consultati capitolul ,Utilizarea

zilnica”, Meniu: Setari.

3. Apasati OK,
4. Rotiti butonul de comanda pentru a porni
si opri functia.

5. Apasati OK.

Tava de gatit / Cratita adanca

—

Tmpingeti tava pe sinele de ghidare.

10.2 Senzor de gatire

Acesta masoara temperatura din interiorul
alimentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

o,
. C - temperatura din interiorul aparatului.

. /'? - temperatura zonei de mijloc a
alimentului.
Pentru rezultate optime de gatire:

* Ingredientele trebuie sa fie la temperatura
camerei.

* Nu se va utiliza pentru preparate lichide.

» In timpul gatirii, acul senzorului de gatire
trebuie introdus complet in vas.
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Gatire cu: Senzor de gatire

/\ AVERTISMENT!

Exista riscul de arsuri pe masura ce
Senzorul alimentar si suporturile raftului
devin fierbinti. Nu atingeti manerul
senzorului alimentar cu mainile goale.
Folositi intotdeauna manusi de cuptor.

1. Porneste aparatul.

2. Setati o functie de incalzire si, daca este
necesar, temperatura cuptorului.

3. Introduceti Senzorul de gatire in interiorul
preparatului:
Carne, pasare si peste
Introduceti intregul ac al Senzorului de
gatire Tn mijlocul carnii sau pestelui, in
partea sa cea mai groasa.

*‘é@i/\
\

Q

]
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Caserola
Introduceti varful Senzorului exact in
mijlocul caserolei. Senzorul trebuie sa

11. INFORMATII SI SFATURI

11.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.
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ramana intr-un loc fix in timpul gatirii.
Folositi un ingredient solid pentru a
realiza acest lucru. Folositi marginea tavii
de gatit pentru a sprijini manerul de
silicon al Senzorului. Varful Senzorului nu
trebuie sa atinga fundul tavii de gatit.

4. |Introduceti senzorul de gatire in priza
aflata pe peretele lateral din interiorul
aparatului. Consultati ,Descrierea
produsului”.

Afisajul indica temperatura curenta a

senzorului de gatire.

5. M- apasati pentru a seta temperatura
zonei de mijloc a senzorului.

6. Apasati OK,

Cand alimentul atinge temperatura setata,

este emis semnalul sonor. Puteti alege sa

opriti sau sa continuati gatirea pentru a va

asigura ca mancarea este bine facuta.

7. Scoateti conectorul senzorului de gatire
din priza si preparatul din aparat.

Simboluri utilizate in tabele:

Tipul alimentelor

h =24
Functia de incalzire
°C Temperatura
Accesoriu
Pozitie raft

oy

Durata gatire (min)




11.2 Aer cald umed - accesorii

recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decét vasele deschise la culoare si

cu reflexie.

» Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28cm

» Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26cm

* Ramekins - ceramica, diametru 8cm,

inaltime 5 cm

* Forma pentru aluat fraged - inchisa la
culoare, fara reflexie, diametru 28cm

11.3 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

pe— o,
&, = C = O
Rulouri dulci, 16 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30
cati lectare
Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 30-40
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sdrma 220 2 10-15

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 25-35
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 175 3 25-30
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft de 200 3 25-30
sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 180 2 15-25
raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de sarma 170 2 40 - 50

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 20-25
lectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 25-35
lectare

File de peste, 0,3 kg  tava de pizza pe raft de sarma 180 3 25-30

Carne fiarta, 0,25 kg  tava de gatit sau tava de co- 200 3 35-45
lectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 25-30
lectare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30
lectare

Pricomigdale, 24 de tava de gatit sau tava de co- 180 2 25-35

bucati lectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40

lectare
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Pateuri sarate, 20 de  tava de gatit sau tava de co- 180 25-30

bucati lectare

Fursecuri, 20 de bu- tava de gatit sau tava de co- 150 25-35

cati lectare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 20-30
lectare

Legume, fierte, 0,4 kg tava de gatit sau tava de co- 180 35-45
lectare

Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sarma 200 25-30

Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 25-30

ne, 0,7 kg

lectare

11.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu IEC 60350-1.

= — o,
L, = = C O
Préjituri mici, 20 bucati pe incalzire sus si jos Tava de ga- 3 170 20-35
tava tit
Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 150 - 160 20-35
tava tit
Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 150 - 160 20-35
tava it
Placinta cu mere, 2 forme  Incalzire sus si jos Raft sarma 2 180 70 -90
@20 cm
Placinta cu mere, 2 forme  Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 70 - 90
@20 cm
Pandispan fara grasimi, incalzire sus si jos Raft sarma 2 170 40 - 50
forma pentru tort @26 cm
1)
Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 40 - 50
forma pentru tort @26 cm
1)
Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2si4 160 40 - 60
forma pentru tort @26 cm
1)
Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 140 - 150 20-40
tit
Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 140 - 150 25-45
tit
Biscuit sfaramicios Incalzire sus si jos Tava de ga- 3 140 - 150 25-45
it
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Paine prajita, 4 - 6 bu- Grill Raft sarma 4 maxim 1-5
cati 1)
Burger de vita, 6 bucati, Grill Raft sarma, 4 maxim 20 -30
0,6 k92) tava de
scurgere

1) Preincalziti aparatul timp de 10 minute.

2) Puneti raftul de sarma pe al treilea nivel si tava de colectare pe al doilea nivel al cuptorului. Preincalziti aparatul
timp de 10 minute. Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de gatire.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Observatii privind curatarea
Agenti de curatare

+ Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv. Curatati si
verificati garnitura usii din jurul cadrului
cavitatii.

+ Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.

+ Curatati petele cu un detergent neutru. Nu
il folositi pe suprafetele catalitice.

Utilizarea zilnica

» Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

* Umezeala poate produce condens in
aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
Pentru a reduce condensul, lasa aparatul
sa functioneze timp de 10 minute inainte
de gatire. Nu depozitati preparatele in
aparat pentru mai mult de 20 de minute.
Uscati interiorul aparatului numai cu o
laveta din microfibra dupa fiecare utilizare.

Accesorii

+ Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

* Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

12.2 Curatarea adanciturii cavitatii

Curatati adancitura cavitatii pentru a
indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti
cu abur.

@

Pentru functia : SteamBake curatati
cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatit.

1. Turnati: 250 ml de otet din vin alb in
adancitura cavitatii.

Folositi un otet de maxim 6%, fara niciun
aditiv.

2. Lasati otetul sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura mediului ambiant
timp de 30 de minute.

3. Curatati cavitatea cu apa calda si o
laveta moale.

12.3 Scoaterea suporturilor raftului /
panourilor catalitice

Scoateti suporturile raftului / panourile
catalitice pentru a curata aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.
Tineti pe loc partea din spate a suportului
raftului si panoul catalitic. Panourile
catalitice nu sunt prinse de peretii
cuptorului. Acestea pot sa cada cand
scoateti suporturile raftului.
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3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

I
OZ‘F O

——
[l NS

Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Stifturile de fixare de pe ghidajele telescopice
trebuie sa fie indreptate spre fata.

12.4 Curatare catalitica

In cavitate se afla panouri catalitice.
Panourile catalitice absorb grasimea in timpul
catalizei.

Petele sau decolorarea stratului catalitic nu
au niciun efect asupra curatarii.

Smaltul catalitic se curata singur, nu il
curatati cu o laveta.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

3. Curatati doar podeaua cuptorului Si
geamul de la interior al usii cu apa calda,
o laveta moale si detergent neutru.

4. Selectati Meniu ==/ Curatare wl

5. Apasati de OK trei ori.

Durata: 1 h

La incheierea curatarii este emis semnalul

sonor. Aparatul se opreste.

6. Cand aparatul este rece, curatati
podeaua cuptorului cu o laveta moale si
umeda

12.5 Scoaterea si montarea usii

Usa cuptorului are trei panouri de sticla.

Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla
de la interior pentru a le curata. Cititi toate
instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea
usii” Thainte de a scoate panourile de sticla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.

2. Ridicati si trageti incuietorile pana cand
se aude un clic.

/\ ATENTIE!

Nu utilizati aparatul fara panourile de
sticla.
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3. Tnchideti usa cuptorului pana la jumatate
in prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si trageti pentru a scoate
usa din locas.

4. Puneti usa pe o laveta moale pe o
suprafata stabila.

5. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

6. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.



7. Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu atentie
unul cate unul. Incepeti de la panoul
superior. Asigurati-va ca sticla iese
complet din suporturi.

8. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticla Tn
masina de spélat vase.

9. Dupa curéatare, instalati panourile de
sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un

clic la inchiderea clemelor.

Verificati daca ati pus la loc panourile din

sticla (A si B) in ordinea corecta. Verificati
simbolul / imprimarea de pe partea laterala a
panoului de sticla. Fiecare dintre panourile de
sticla arata diferit pentru a facilita
dezasamblarea si asamblarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.

13. DEPANAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

Asigurati-va ca ati montat corect in locasul
sau panoul din sticla din mijloc.

,—A

T SN\
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12.6 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1.

Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.
3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.
/\ ATENTIE!

Tineti intotdeauna becul cu halogen cu o
carpa pentru a preveni arderea
reziduurilor de grasime pe bec.

Becul din spate

1.
2,
3.

4,

Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.
Curatati capacul de sticla.

Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

Montati capacul de sticla.
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13.1 Ce trebuie facut daca...

Problema

Verificati daca...

Aparatul nu poate fi activat sau utilizat.

Aparatul este conectat corect la o sursa de alimentare
electrica.

Aparatul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Aparatul nu se incalzeste.

Blocare este dezactivat.

Becul este stins.

Aer cald umed - este activat.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Senzor de gatire nu functioneaza.

Fisa Senzor de gatire este introdusa complet in priza.

Garnitura usii este deteriorata.

Nu utilizati aparatul. Contactati un Centru de service
autorizat.

Afisajul indica 00:00.

A fost o pana de curent. Setati timpul.

Apa se scurge din adancitura cavitatii.

Este prea multa apa in adancitura cavitatii.

®

Daca afisajul prezintd un cod de eroare
care nu se regaseste n acest tabel, opriti
si porniti siguranta pentru a reporni
aparatul. In cazul in care codul de eroare
apare din nou, contactati un Centru de
service autorizat.

13.2 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.

14. EFICIENTA ENERGETICA

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al aparatului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

iti recomandiam sa notezi datele aici:

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNC):

Numarul de serie (S.N.):

14.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica

Denumirea furnizorului Electrolux
EODBC77WV 949499573

Identificarea modelului EODBC77WX 949499576
EOD6C77WZ 949499574
LOD6C77WZ 949499575

Index de eficienta energetica 81.2

Clasa de eficienta energetica A+
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Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional  0.93 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie 0.69 kWh/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 721

Tip cuptor Cuptor incorporabil
EOD6C77WV 32.5kg
EOD6C77WX 33.0 kg

Masa
EOD6C77WZ 32.8 kg
LOD6C77WZ 32.8 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul Cf:'-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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[Ho6po noxanoBatb B Electrolux! Bnarogapum Bac 3a 10, 4YTO Bbl
OCTaHOBMJIM CBOM BbIOOP Ha HalleM U3genuvu.

Mbi 3a60TuMCS 06 OKpyxatoLLeli cpeae 1 CTPEMUMCS PaLMOHanbHO UCMoNb30BaTh
EE pecypcbl, MO3TOMY CHUXaeM 06beMbl ByMaXKHOW NPOAYKLUMU U MPefoCTaBNsem
NosiHble BEPCUN MHCTPYKLMIA OHNaH. [MonHasa Bepcust MHCTPYKLMW JOCTYMHa No
agpecy electrolux.com/manuals
q PekomeHaaLuy No ncnonb3oBaHuio n3aenuii, 6poLutopbl, pykoBoACTBO MO
YCTPaHEHWIO HeUcnNpaBHOCTEN, MHPOPMALIMIO O TEXHUHECKOM 0BCNyXMBAHWUN 1
PEMOHTE Bbl MOXeETe HanTu Ha cTpaHuue electrolux.com/support
R gectronx Ckayvante npunoxenne My Electrolux Kitchen ¢ gononHutenbHbiMu pelentamu,
}( pekoMeHAaUMaMmn 1 nHcpopMaLmeri No MNOWCKY U yCTPaHEHUIO HENCNPaBHOCTEN.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

I'IpaBo Ha N3MEHEHUA COXpaHAETCA.

COOEP>XAHUE
1. CBEAEHUWA MO TEXHUKE BE3OMACHOCTMW.......cociiiiiie 274
2. YKABAHUA MO BEBOMACHOCTU. ... 276
LY CTAHOBKA. ..o 279
4. OMMNCAHUE NMPUBOPA......c..oi e 281
5. MAHEJTb YTTPABITEHUA. ... 281
6. MEPEQM MEPBbLIM UCMONBb30OBAHMEM..........ccocooiiiiiiieee, 282
7. EEXXEOHEBHOE NCTIOJNTb3OBAHWUE ... 283
8. AOMONHUTESIBHBIE OYHKLINN.......ooii e 290
9. OYHKLINMM HACOB.........ooii e 290
10. NCIMOJIb3OBAHUE AKCECCYAPOB.......ccooiiiiiiiiiiicccc e 291
11. TIOJIEBHDBIE COBETDBI. ..o 293
12. YXOO N OUUCTKA ..o 295
13. YCTPAHEHUE HEUCTIPABHOCTEW . ......oviviieiiiceeeeccee s 298
14. OQHEPTETUYECKAA SOPEKTUBHOCTD.......cooiiiiciicc 299
15. OXPAHA OKPYXAIOLWEW CPE[DbL........c.ccooiiiiiiiiiiicccce, 300
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] E] Electrolux
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My Electrolux Kitchen app

2 Available on the \ GETITON
« App Store }/’ Google Play
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1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

lMepen ycTaHOBKOW M aKcnnyataumen npnbopa BHUMATENbHO
O3HaKOMbTECb C HacTosLwen VIHCTpyKumMen rno aKkcniyatauyum.
M3roTtoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a Kakue-nnmbo
TpaBMbl UNK yuwepb, BO3HUKLLME BCeACTBME HENPABUITbHOWN
YCTaHOBKM UNK 3KcnnyaTaumn. Becerga xpaHute aty
MHCTpyKUMIO NOA, pyKOM B HAZEXHOM MecTe N4
nocrneayrLero Crnonb30BaHUS.

1.1 Be3onacHOCTb AeTen U NUL C OrpaHUYEeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

OTOT NpMbBop MOXKET UCNONb30BaTLCA AETbMU CTapLle
BOCbMW fET 1 NuuamMm ¢ orpaHnyYeHHbIMU PU3NYECKUMMU,
CEHCOPHbIMU UM YMCTBEHHbBIMU CNOCOOHOCTAMM U C
HeLOCTaTO4YHbIM OMNbITOM UMW 3HAHUAMM TONBKO NpPU
YCMNOBUWN HAxXOXAEeHUs nod NpucMoTpOoM nvua,
oTBevarLlero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UM Nocne NosTlyYeHns
COOTBETCTBYHOLMX UHCTPYKLMIA, NO3BOSISAIOLLMX UM
BGesonacHO aKkcnnyaTnpoBaTth U3genve 1 Jarowmx nv
npencrasneHne o6 onacHOCTK, CBA3aHHOW C €ro
akcnnyartaumen. letam mnagwe 8 net n nvuam ¢ ApKo
BbIpaXXeHHbIMU 1 KOMMEKCHBIMWN HApPYyLLEHUAMWN 300POBbS
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa psaom ¢ npudopom 6e3
NMOCTOSIHHOrO NPUCMOTpA.

[eTn 0OMKHbI HaxoAnTbLCA No4 NPUCMOTPOM ASS
HeZonyweHUst Urp ¢ Npnubopom 1 MOBUNBHBIMU
YCTPOMCTBaAMN C YCTAHOBMIEHHbLIM Ha HUX NpuUnoxeHmem My
Electrolux Kitchen .

XpaHuTe BCe yrnakoBOYHbIE MaTepuarnbl BHE JOCAraemMocTu
aeTen n yTunmsnpymnTe nx Hagnexawmm odpasom.
BHUMAHWE! Mpnbop n ero otkpbITblE 3N1IEMEHTLI CUSIBHO
HarpesarlTCs BO BpeMs aKkcnnyatauymu. He nognyckanrte
AeTen n JoMallHUX XXUBOTHLIX K Npnbopy BO BpeMS ero
MCNONb30BaHNA, a Takke Korga npubop elle He ycnen
OCTbIThb.
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Ecnn npnbop ocHalleH YyCTPOMCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnegyet BKIHOYMUTD.

OuuncTtka 1 4OCTYMHOE Monb3oBaTeNio TEXHNYECKOe
obcnyxnsaHve npubopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OeTbMU
6e3 npucmoTpa.

.2 O6wan 6e3onacHoOCTb

[aHHbI npnbop npegHa3Ha4YeH UCKITYMUTENBHO ANA
NPUrOTOBMNEHNSA MULLW.

[aHHbI Npnbop npegHasHayeH ans ObITOBOro NPUMEHEHUS
B OTAENbHOM JOMOXO3SINCTBE.

[aHHbIn Npnbop MOXXHO MCMONbL30BaTh B odmcax,
FOCTMHUYHbIX HOMepax, MUHU-TOCTUHULAX TUMa «HOoYMer n
3aBTpaK», CENMbCKUX XUMNbIX AOMaX N APYrMX aHaNorm4yHbIX
XWUNbIX NOMELLEHUSX, FAe Takoe UCMONb30BaHUe He
npeBbIaeT (CpefHero) ypoBHsi ObITOBOro MCMOfb30BaHUS.
YcTtaHoBka npubopa 1 3ameHa kabens OomKHbI
BbIMNOJTHATLCS TOJbKO KBANMUUMPOBaHHbLIM CneunanmcTom
N 3ameHuTe Kabenb.

He akcnnyatupynTte npubop 40 ero ycTtaHOBKU BO
BCTPOEHHYIO Meberb.

Mepen npoBeaeHnem nobon onepaunn No ob6Cny>XKMBaHUIO
OTKNIYNTE NPUBOP OT CETU NUTAHUS.

Bo nsbexaHve Hec4YacTHOro cnyyasi, 3ameHy
NoBpeXaeHHOro kabens NUTaHns LOMKEH BbINOMHATb
N3roTOBUTESb, aBTOPU3OBAHHbIA CEPBUCHbLIN LIEHTP UMK
cneunanucT ¢ aHanornyHom Kkeanudukaumen.

BHUMAHWE! MNpexae yem NnpuctynuTb K 3aMeHe
naMnoYku, BbIKNoUnTe Npnbop, 4Tobbl n3bexatb
NOpaXeHUs SNeKTPUYECKUM TOKOM.

BHUMAHWE! Mpnbop n ero otkpbITbie 3f1IEMEHTLI CUSIBHO
HarpeBalTCsa BO Bpems akcnnyaTauyuun. Heobxogumo
cobniogatb Mepbl NPeAOCTOPOXKHOCTU N HE KacaTbCs
HarpeBaTesbHbIX 3N1IEMEHTOB UM NOBEPXHOCTU BHYTPEHHEN
Kamepbl npnbopa.
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Bcerga ncnonbayinte KyXOHHblE pykaBuubl 45151 YCTaHOBKM
NN N3BNEYEHNSA akcecCcyapoB Unu nocyabl M3 npuodopa.
Mcnonb3yinTte TonNbKo TepmoLLyn (4aTynk TemnepaTypbl
BHYTpuY Npnbopa), pekoMeHAOBaHHbIN 419 4aHHOro
npmnbopa.

UTobbl n3BneYyb HanpaengwLmne NPOTUBHSA, CHavyana
NOTSIHUTE NEePeHIo YacTb HaNpaBnsLen, a 3atem
3aJHI0I0 4acTb OT BOKOBbIX CTEHOK. YCTaHOBKa
HanpaBnsLWMX BbINOSTHAETCA B 00paTHOM nopsaake.

He ncnonb3ynte Ans o4nMcTkn npubdopa napooymcTUTENb.
He ncnonb3ynte Ans 04UCTKN CTEKNAHHOW ABEpPLbI XXECTKNe
abpasuBHble YNCTALLME CpeacTBa UM ocTpble
MeTannmyeckmne ckpebkn, Tak Kak UMW MOXHO nouapanaTb
NOBEPXHOCTb CTEKNA, B pe3ynbTaTe Yero OHO MOXeT
NOMNHYThb.

2. YKASAHWA MO BE3OINACHOCTW
2.1 YcTtaHOBKa » TpuBop ocHaLLEH 3NeKTPUYECKO
cuctemon oxnaxaeHusi. OHa paboTtaeT oT
/\ BHUMAHUE! CeTU 3MeKTPONUTaHNA.

YcTaHoBKa npubopa JomkHa
OCYLLECTBIATLCS TOMBKO
KBaNUMULMPOBAHHLIM CreLuanucToM.

MuHMmanbHas BeicoTa
wkada (MMHUManbHas Bbl-
coTa wwkadpa nog cronew-

590 (600) MM

Ypanute BCIO ynakoBKy.

He ycTtaHaBnuBanTe n He noAknovanTe
npubop, MMEIOLLMIA MOBPEXAEHUS.
Cnenywvte UHCTPYKUMAM MO YCTaHOBKE,

HULEe)

WnpuHa wkada

560 Mm

'ny6uHa wkada

550 (550) MM

BXOZSILLMM B KOMMNMEKT npubopa. BbicoTa nepepHeit cTopo- 594 Mm
Bcerna GyabTe 0CTOPOXHbI MpH He! npuGopa

nepemeLleHny npndopa, NOCKOMbKY OH BbicoTa 3a4Hel CTOPOHbI 576 Mm
Tshkenbln. Bcerga ucnone3ayiite 3awmtHble | npuGopa

nepyaTky 1 3aKpbITyo 06yBb. LnpuHa nepeaHeii ctopo- 595 mm
Mpw nepemelleHnn NpuGopa He TAHNTE 38 | Ly npuGopa

€ro pyuky.

PasmecTuTe npnbop B 6e3onacHom WpyHa saaHelt CTopoHb! 559 Mm
MecTe, oTBevaroLLeM TpeboBaHNaM npuGopa

YCTaHOBKW. 'ny6uHa npubopa 569 Mm
O6ecneybTe HanMyMe MUHUManbHO

[IOMYCTUMBIX 3330POB MeX/y COCEAHUMM gggg””a BCTPanBsanus npu- 548 mm
npubopamu 1 npegmetamu mebenu.

Mepepn ycTaHoBkon npubopa ybeautecs, rny6uHa ¢ oTKpbITO ABEP- 1022 mm

4yTO ABepua npubopa cBob6oAHO
OTKpbIBAETCS.
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MuHUManbHbI pasmep oT- 560x20 Mm
BEPCTUS AN BEHTUNALMN.
OTBepcTHEe C3aan B HUDK-

Hel yactun

OnuHa kabens anekTponu- 1500 mm
TaHus. Kabenb Haxoautca

B NPaBoOM yrry c3agu

BuHTbI kpenneHuns 4x25 mm

2.2 MNMoakno4veHune K aneKkTpoceTun

/\ BHAMAHMUE!

CylecTByeT pUCK Noxxapa 1 NopakeHust
3NEKTPUYECKM TOKOM.

* Bce anekTpuyeckne nogknoyeHust
OOMKHBI NPOM3BOANTLCSH
KBanMULMPOBaHHbLIM 311EKTPUKOM.

* Tpubop pomkeH ObITb 3a3eMIeH.

+ YBeawuTecb, YTO NapameTpbl, ykasaHHble
Ha Tabnunyke ¢ TEXHNYECKMMU AaHHBIMU,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepucTmkam
3MEeKTpoCceTy.

* Bkntovarite Nnpubop TONbKO B NpaBuiibHO
YCTaHOBIMEHHYIO 3MEKTPUYECKYIO0 PO3ETKY C
KOHTaKTOM 3a3eMIeHus.

* He nonb3ynTtecb TPOMHUKAMU ~
YANUHUTENAMU.

+ Cnegute 3a TeMm, YTOObI HE NOBPEANTb
BUJIKYy CETEBOro LUHypa ¥ ceTeBon kabernb.
B cnyyae Heo6xo4MMOCTU 3ameHbl
CeTeBOro LwHypa obpaTuTech B Halll
aBTOPW30BaHHbIN CEPBUCHbIN LLEHTP.

* He ponyckaiTe KOHTaKTa ceTeBbIX
kabenen unun nx NpubnmxeHns K asepue
npubopa unu Huwe nog npubopom,
ocobeHHO ecnu ABepLa CUIbHO HarpeTa.

« [etanu, 3awmwiatone TOKOBeayLLME Un
N30NMpoBaHHble YacTn Npndopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl TakK, YTobbl UX ObINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIX
WNHCTPYMEHTOB.

+ BcraBnsiiTe BUnKky cetesoro kabens B
PO3eTKYy TOMbKO B KOHL|e YCTaHOBKU
npubopa. Ybeguteco, 4To nocne
yCTaHOBKM Npubopa K BUIIKe CETEBOro
LUHYpa ecTb CBOOOAHbIV JOCTYM.

* He nogkntoyarite npubop K po3eTtke
3MEKTPONUTaHKSA, Cnn OHa MIIoXo
3aKpennieHa unm ecnu Burnka HennoTHoO
BXOAMUT B PO3ETKY.

« [ns oTknioveHnst npubopa oT
3NEKTPOCETN He TAHUTE 3a kabenb
anekTponutaHus. Bcerga 6eputecs 3a
BWIKY CETEBOrO LUHypa.

» CnepyeT ucnonb3oBaTb Nogxoasiime
pasmblKatoLLme yCTponCTBa:
aBTOMaTU4eckue BblKnoYyaTenu,
npegoxpaHuTenu (pe3bboBble nnaskue
npegoxpaHuTenu cnegyeT BbliKpyumBaTb
13 riesana), Y30 1 KOHTaKTopbl.

* [lpubop fomkeH BbITb NOAKMIOYEH K
3MeKTPOCeTH Yepes yCTPONCTBO ANs
M30N5ALUK, NO3BONSIOLLEE OTCOEANHSATL OT
CeTU BCE KOHTaKTbI. YCTPOWCTBO A11A
n3onsauum AomKHo obecneunsaTtb 3a30p
MeXay Pa3oOMKHYTbIMU KOHTaKTamu He
MeHee 3 MM.

* [aHHbIN NpnbOp NOCTaBNSETCS C CETEBbLIM
LUHYPOM N BUSIKOMN.

Tunbl kabenewn, NnpUrogHble ANA YCTaHOBKMU
“nu 3ameHbl B EBpone:

HO7 RN-F, H05 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

[Mpu BeIGOpE ceveHuns kabensa ncnonbaynTe
3HaYeHne MOMHON MOLHOCTM (CM. Tabnunuky ¢
TEXHUYECKMMU AaHHbIMK). Takke MOXHO
obpaTuTbCs K Tabnuue:

O6wWwasn MOLWHOCTb CeueHue kabens

(B7) (mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

MpoBog 3a3emneHns (>kenTo-3eneHoro
LBeTa) AOSKeH ObITb Ha 2 CM AnNUHHee
npoBoaoB hasbl U HENTPanu (KOPUYHEBBIN Y
CUHUIA NPOBOAA).

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHAMAHMUE!

CyLecTByeT p1cK TpaBMbl, OXora u
MOPaXKEHNS SNEKTPUYECKUM TOKOM MITn
B3pblBa.

* He BHOCUTE N3MEHEHMUsI B KOHCTPYKLMIO
naHHoro npubopa.
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Y6eamTech, YTO BEHTUNALMOHHbIE
OTBEPCTUSI HE 3abNOKNPOBaHDI.

He ocTaBnsvite npubop 6e3 npucmoTpa BO
BpeMsi ero paboTbl.

Bblkntoyante npnbop nocne Kaxgoro
NCMONb30BaHuS.

Cobntofante 0OCTOPOXHOCTb NpuU
OTKpblBaHWKN ABepLbl Npubopa Bo Bpemst
ero pabotbl. MoxeT Npon3onTn BelGpoc
ropsiyero Bo3gyxa.

Mpu ncnonb3oBaHum npubopa He
Kacantecb ero MOKpbIMu pykamu. He
Kacavitecb npnbopa, ecnu Ha Hero nonana
BoAa.

He HagaBnuBanTe Ha OTKpbITYIO ABEpPLLY.
He ncnonbayiiTe Nnpubop kak cToneLwHuLy
WM NOACTaBKy ANs Kakmx-nmbo
npeameToB.

OTkpblBariTe ABepuy npubopa, cobntogas
OCTOPOXHOCTb. Vicnonb3oBaHve
CNUpPTOCOAEPKALLUX MHIPEONEHTOB MOXET
npuBecTn K 06pa3oBaHNIO CMPTOBbLIX
napoB B BO34yXe.

He pgonyckarnite KOHTakTa UCKp nnu
OTKPbITOrO NiiaMmeHu ¢ npuéopom npu
OTKPbIBaHWUW ABEPLIbI.

He cTtaBbTe Ha npubop nnun psaom ¢ HUM
NerkoBocCnnameHsLLmMecs: matepumarnsl
WM NPOMUTaHHbIE UMW NPeaMETbl.
Hukomy He coobuyaiite covi naponb Wi-
Fi.

* NS NnpuroToBneHnst KOHAUTEPCKMX
N34enuii 1 BblNeyku, cogepatymnx
6orbLUOe KONMYECTBO BRaru, NCMonb3ynTe
rny6oKuii SManmMpoBaHHbIV NPOTUBEHb.
PpyKTOBbIE COKM OCTaBMSAOT NATHA,
KOTOpPbIE CIIOXHO yOaanuTh.

* Bcerga rotoBbTe nNpu 3akpbITOV ABepLe
npubopa.

* B cnyuae ycraHosku npubopa 3a
MebenbHo naHenbto (Hanpumep,
aBepuei) no3aboTbTecb 0 TOM, YTOObI BO
BpeMsi paboTbl Npubopa AsepLa Hu B
KOeM criyyae He okasbiBanach 3aKpbITOWN.
Tenno v Bnara, o6pasytoLimecs 3a
3aKpbITON ABepuen unu mebenbHon
naHenbo, MOryT NPUBECTU K
nocneayoLiemMy nospexaeHuto npudopa,
MecCTa ero ycTaHoBku unu nona. He
3aKpblBanTe ABepuy mebenu 4o NonHoro
ocTbiBaHWA npubopa nocne
MCMNONb30BaHUS.

2.4 Yxoa v YncTKa

/\ BHAMAHMUE!
CyLiecTByeT pMCK NONyYeHUsi TpaBMbl,

BO3ropaHus Unu nospexaeHnst npuéopa.

/\ BHUMAHMUE!
CyLecTByeT pUcK NoBpexaeHus

npubopa.

[ns npegynpexaeHns NoBpexaeHns u
N3MEeHeHVs LBeTa amanu.
He knagute B npubop nocyay v
Apyrue npegmeTbl HenocpeaCcTBEHHO
Ha gHo.
— He knagute HenocpeacTBEHHO Ha AHO
npubopa antomMmnHueByto honbry.
— He 3anuBaite Boay
HenocpeACTBEHHO B ropsvmnin npmbop.
— He xpaHuTe BnaxHyto nocyay v egy B
npubope nocrne okoHYaHWs
NMPUrOTOBIEHUSI.
— CobntogaiTe 0CTOPOXHOCTL MpU
CHATUW UNW YCTAHOBKE aKkceccyapos.
V3meHeHue LBeTa amanu unm
HepXaBeloLLel CTanun He BNUseT Ha
ahheKkTUBHOCTL paboTbl Npubopa.
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* [lepepn BbINONHEHVEM onepauui no
YUCTKE M yxo[y BbIKMYMTE Npnubop n
M3BNEKNTE BUMKY CETEBOrO LUHYpa K3
po3eTKu.

* Y6eautech, 4To npubop octbin. B
NPOTMBHOM Cry4Yae CTEKNsHHbIE NaHenu
MOTYT TPECHYTb.

» [loBpexaeHHbIe CTEKNSAHHbIE MaHenm
cnepyeT 3aMeHATb He3aMeanuTenbHO.
O6paTnTech B aBTOPU30BAHHBLIN
CEPBUCHbIN LEHTP.

« CobntoganTe 0OCTOPOXHOCTb NPU CHATUN
aBepupl ¢ npubopa. eepua — Tskenas!

* PerynapHo BbINONHANTE 04MCTKY Npubopa
BO U36exaHne NoBpeXaeHWs NOKPbITUS.

¢ [poTpute Npnbop MArkow BRnaxHown
TKaHbtO. VIcnonb3yiTe TonNbko
HenTpanbHble MotLLme cpeacTaa. He
ncnonb3ynte abpasvBHble CPeacTBa,
abpa3svBHble ryOKW, pacTBOPUTENN UNn
mMeTannmyeckve npeameThbl.

* B cnyyae ucnonb3oBaHusi cnpes ons
OYUCTKM CriefymnTe UHCTPYKLMM MO
6e30MacHOCTU Ha ero yrnakoBKe.




* He cnenyet YNCTUTb KaTannTu4eckyro
AMarlnb MorLWnMu cpegcrteamu.

2.5 BHyTpeHHee ocBellieHue

/\ BHUMAHMUE!

CyLLecTByeT ONacHOCTb NOPaXeHUst
SMEKTPUYECKMM TOKOM.

» O namnax BHyTpu npubopa v namnax,
npoAaBaembIX OTAENbHO B KayecTBe
3anacHbIX YacTen: faHHbIe Namnbl
paccuutaHbl Ha paboTy B GbITOBbIX
npubopax B UCKIMYUTENBHO CMOXHbIX
TEeMNepaTypHbIX, BUOPALMOHHbIX U
BNaXXHOCTHbIX YCMOBUSX UK
npegHasHaveHbl Ans nepegayu
MHdopmMaLmn o paboyem CoCTOSTHUN
npubopa. OHM He NpegHa3HaYeHbl Ans
ncnonb3oBaHus B Apyrux npubopax u He
NnoaxoasiT Anst OCBELLEHNS BbITOBbLIX
NOMeLLEHUI.

+ [aHHbI NPOAYKT COAEPXKUT UCTOUHMK
cBeTa knacca aHeproaddektmsHocTu G.

*  Mcnonb3yiiTe TONMbKO Nambl TON Xe
crneundukayun.

3. YCTAHOBKA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnasebl, cogepxalime CBegeHns no
TexHuUke 6e3onacHoCTu.

2.6 CepBuc

* [ns pemoHTa npubopa obpaTtntech B
aBTOPV30BaHHbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

* Vicnonb3yiTe TOMbKO OpUrMHasbHble
3anacHble YacTu.

2.7 YTunmusauus

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT 0nacHOCTb NonyyYeHus
TPaBM UNu yayLbs.

* [Ins nonyyeHns nHdopmalumn o
Haanexaluen ytunusaumm npnbopa
obpatutech B MECTHble MyHULMNATbHbIE
opraHbl BacTu.

*  Ortkntounte npmnbop ot ceTn
3MEKTPONUTAHWS.

*  OO6pexbTe Kabernb 3NeKTPONUTaHNS Kak
MOXHO Onvke K Npubopy 1 yTUnmanpyimTe
ero.

* Ypanute 3allenky ABepLbl, YTOObI AeTK
UM OOMaLLHME XUBOTHbIE HE OKa3anucb
3abnoKMpoBaHHbIMK B Npubope.

3.1 BcTtpanBaHue
www.youtube.com/electrolux
uYOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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3.2 KpenneHue gyxoBoro wkada K
KYXOHHOM mebenu
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4. ONMMCAHUME MNMPUBOPA
4.1 O6wun ob630p

gl

Lo alo

C[D&\

MaHenb ynpasnexHus

Pyuka BbIbOpa pexmmoB Harpesa
Oucnnen

Py4ka ynpaBneHus
HarpeBaTenbHbIn anemeHT
"He3no Ana nogkntoyeHus TepmoLlyna
Jlamna ocseLyeHus

BeHtungartop

Bblemka kamepsbl

CbeMHasi onopa npoTUBHS
[MonoxeHnsa NpoTUBHSA

'?
W|W\
A
EEEERCEOENE

'@
o
T

| =f

4.2 Akceccyapbl [ns BbINeKaHWs 1 NPUroTOBNEHUS!
XapKoro, a Takke B Ka4ecTse MoAAoHa

* PeweTtka ansa cbopa xvpa.

[nsa ncnone3oBaHWsa ¢ nocyaoun, dpopMamu

* Tepmoluyn
Ans BbINEHkKY, a Tatoke npu MamepeHune TemnepaTtypbl BHYTpU
NMPUrOTOBIIEHNN KapPKOTO. MPOAYKTOB.

* OManupoBaHHbIA NPOTUBEHb
[ns npuroToBneHns KOHANTEPCKNX
n3aenun n nevyeHbs.

* [ny6okuin amanupoBaHHbIN NPOTUBEHb
ANnA rpuns

» Teneckonuyeckue HanpaBnswwme
O6neryeHve yCTaHOBKM 1 U3BIEYEHNS
NPOTUBHEN U PeLIeToK.

5. MAHEJTb YINPABJIEHNA

5.1 BbIkno4ynTe n BKNOYUTE 5.2 Oowun BUA naHenu
npubop. ynpaBneHus
YTto6bl BKNHOYMTL NprbOp.
1. HaxmuTe Ha pydky. Pyyka BbicKouMT. ) H:;KL":';";SE';”TOG"' YCTaHOBNTb: ByHK-
2. TloBepHUTE pyyKy BblOOpa pexnumoB 4 :
HarpeBa Ans Bblbopa yHKUMK. ﬂ» HaxmuTe n yaepxusariite gns ycra-
3. 3apaiite Heobxoaumyto TemnepaTtypy HOBKM (DYHKLMN: BbICTpbIV Harpes.
np1 NOMOLLM Py4KK ynpasneHusa. 6_ HaxmuTe, 4ToObl BKMHOYUTL UK Bbl-

4. Haxwmure OK. j KMKOYMTL Nammy JyXoBoro Likada.
[ns BbIKNOYEHUS NpuBopa NOBEPHUTE PyUKY

a emnepa
BblOOpa PeXXMMOB HarpeBa B MoJIOXXeHne /P fins yeTawoskut TemMnepaTypLl SHyTpi
pap p . npoaykTa Haxmute TepmoLyn.

oK HaxmuTe ans noaTeepxaeHus Balle-
ro Belbopa.
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5.3 UHpukaTopbl, oTOOpaxaemble
Ha gucnnee

®' ":" = ' 'EE&O»DEMO

QQOPQ:::';' -/m/ et

ANCNNen ¢ OCHOBHBIMU (PYHKUMAMMU.

IEI Mpu6op 3abnokupoBaH.

%/ BoiiguTte B MeHI0 1 BbIGepUTE 3HAYOK,
4TOGb! OTKPLITH: MomMoLLb B MpuroTo-
BREHUN.

mr/ BoiiguTe B MeHI0 1 BbIGEPUTE 3HAYOK,
4TOGb! OTKPbITH: OunCTKa.

@ BoignTe B MeHI0 1 BbIGEPUTE 3HAYOK,
4TOObI OTKPLITL: HacTporiku

BbICTpbI NPOrpeB BKIOYEHO.

an/II'OTOBl'IeHVIe Ha napy BKMN4YeHoOo.

>

\II

TepMoLlyn BKITHOYEHO.

Tarimep BKMOYEHO.

OKOHYaHWe BKITOYEHO.

DIDIY

%
4
o
B

OTcpouka nycka BKIMHOYEHO.

Tarimep NpsiMOro oTcyeTa BKIHOYEHO.

OIECINC)

Wi-Fi BkntoyeHo.

YaaneHHoe ynpasneHue BKIKYEHO.

vD)

[ns TemnepaTtypbl unu BpemeHn. Ko-
roa npubop gocturaeT 3afaHHol Tem-
nepaTypbl, MHAWKATOPHas Nonocka cra-
HOBWTCS MOSMHOCTbLIO KPACHOM.

6. NMEPEA NEPBbIM NCIMOJ1Ib3OBAHNEM

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxawimne CeegeHns no
TexHuke 6e30nacHoCTu.

6.1 MepBOHa4YanbHas o4YMcTKa

1. WN3BnekuTe BCe NpMHaANEXHOCTU 1
CbeMHble HanpasnswLme ang
npoTuBHew u3 npudopa.

2. Mcnonb3yiTe TOMNbKO TKaHb 13
MUKpOMOpPbI, CMOYEHHYIO B TENNON BOAE
¢ fobaBrieHMeM MSrkoro MooLLero
cpefcTea, AN o4ncTku npubopa n
NPUHaANEXHOCTEN.

3. YcraHoBuTe akceccyapbl U CbeMHbIe
HanpaensaLme obpaTtHO Ha MecTo.

6.2 MepBbIN NpeaBapuUTesbHbLIN
pasorpeB

Mepen nepBbIM UCMOMb30BaHUEM
YCTaHOBUTE BPEMSI U BbINOMHUTE
npefBapuTenbHbI/i pa3orpeB NycToro
npubopa.

1. W3Bnekute Bce NpUHAANEXHOCTU U
CbEMHbIE HanpasnswLwme ans
npoTuBHEeNn n3 npmubdopa.
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2. Bknwounte hyHKUMIO E YcTtaHoBute
MaKCUMarnbHyl TemnepaTypy.
[Oavite npubopy nopaboTaTtb B TeueHve
1y,

3. Bknwounte yHKUMIO . YcTtaHoBuTe
MaKCUMarnbHyl0 TemnepaTypy.
Oavite npubopy nopaboTaTtb B TeueHve
15 MUH.

4. Bknounte yHKUU0 E YcTtaHoBuTe
MaKCUMarbHyl TemnepaTypy.
Oavite npubopy nopaboTaTtb B TeUeHne
15 MUH.
Bbikntounte npubop 1 nogoxamTe, noka oH
He ocTblHeT. VI3 npubopa MoryT nosiBUTLCS
HenpuATHble 3anaxu u geim. Heobxoanmo
obecneunTb 4OCTATOYHYIO LIMPKYSALMIO
BO3Jyxa B MNOMELLEHUN.

6.3 BecnpoBogHoe coeguHeHune

[ns nogkntoveHnst npubopa HeobxoanMo:

» BecnpoBogHas ceTb C NOAKMHOYEHNEM K
VHTepHeTy.

¢ MobunbHoe yCTponCTBO, MOAKMYEHHOE K
TOW e 6ecnpoBOAHON CETU.



1. YT06bI 3arpy3nTb npunoxeHne My
Electrolux Kitchen : otckaHupyiite QR-
KOA, Ha Tabnunuke ¢ TEXHUYECKUMU
OaHHbBIMW C NMOMOLLbIO KaMepbl Ha
MOOUIIBHOM YCTPOICTBE, YTOOLI NEPENTH
Ha rnaBHyto cTpaHuuy Electrolux;
Tabnuyka c TEXHNYECKUMUN AaHHbIMU
HaxXOAUTCA Ha NepeaHen pamke Kamepsbl
npubopa. Bbl Takke MoxeTe ckadaTb
NPUNoXeHWe HeMnoCPeACTBEHHO 13
MarasuHa npunoXeHui.

2. CnepyiiTe NHCTPYKLUMAM MO HACTPOMKE U
paboTe NpuNoXxeHus.

3. TNoBepHuTe pyyKy BbIGOPa PEXMMOB

Harpesa Ans BbiGopa = .

4. TloBepHWTE PYYKy ynpaBneHus, YToobl
BblOpaTh: HacTporiku. Bkntounte Wi-Fi.
CM. rnaBy «MeHI0: HaCTpOKM».

YacTtoTa 2.4 Ty WLAN
2400 - 2483.5 MI'y,
MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Makc. moLy- EIRP <20 gbm (100 mBT)
HOCTb
Mogaynb Wi-Fi NIUS-50

6.4 JlnueH3nm Ha nporpaMmMHoe
obGecneyeHue

[MporpammHoe obecneyeHne gaHHOro
npubopa coaepKUT KOMMOHEHTHI,
pa3paboTaHHbIe Ha OCHOBE NPOrpaMMHOro
obecneyeHnst C OTKPbITbIM UCXOAHBIM KOAOM.
Electrolux otmeyaeT Bknag coobuiects
paspaboTtunkos ceoboaHoro MO B
pa3paboTky npoekTa.

YT06bI NONYYUTL JOCTYN K UICXOAHOMY KOZY
3TUX KOMMOHEHTOB NPOrPamMMHOro
obecneveHus ¢ 6ecnnaTHbIM U OTKPbITbIM
NCXOAHBIM KOAOM, YCNOBUSI NINLEH3NN
KOTOpbIX TPebyoT nybnvkaumm, a Takke
03HaKOMUTBLCH C MONHOM MHdOopMaLuen 0o
aBTOPCKMX NpaBax 1 NPUMEHUMbIMU
YCNOBUSIMU NMULIEH3MM, NoceTuTe BeG-caiT:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(nanka NIUS).

7. EXEOHEBHOE NCIMOJIb3OBAHNE

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxalyme CeefeHns no
TexHVKe 6e3onacHoCcTu.

7.1 Pexxnmbl HarpeBa

Fopsiunn Bo3ayx

OpHoBpemMeHHoe BbinekaHne 1 cyllka npo-
[YKTOB MaKCUMyM Ha TPeXx YPOBHSX. YCTaHo-
BuTe Temnepatypy Ha 2040 °C Huxe, Yyem
Ans pexxuma TpaauLMoHHOe NpUroToBreHre.

TpagauuMOHHOE NPUroTOBrEHne
[Insi BbINEKaHUsA W apKu NPOAYKTOB Ha 04-
HOM YpOBHE.

&5 3anekanue c napom
MoBbiLLeHne BNaXHOCTH B NpoLiecce npuro-
ToBneHus. Ytobbl 0OUTbCA HYXXHOTO LBeTa 1
XPYCTALLEN KOPOUKM BO BpeMsi Bbineyku. Mo-
BblLLIEHWE COYHOCTU Mpu pasorpese. KoHcep-
BMpOBaHNe (PpyKTOB UM OBOLLIEN.

3amopoxeHHble NPOAYKTbI

—  [purotoBnexune nonydabpukaTos, Hanpumep
kapTodens cdpu, kapTodensi No-AepeBEeHCKN
(nOMTUMKM) UnK cnpuHr-ponnos, ¢ o6pa3osa-
HVEM XPYCTSLLEA KOPOUKH.

Muuua
Bbineyka nuyubl. VIHTEHCMBHOE NoapyMsiHU-
BaHMWe U XPYCTALLAsA HUXKHSIS KOPOYKa.

HwxHuin HarpeB
BbinekaHne NMporos ¢ XpyCTALLEN HDKHEN
KOPOYKOW N KOHCEPBUPOBAHWE NPOAYKTOB.

BnaxHasa KOHBeKLus

OTa yHKUMA cneymnansHo pa3paboTaHa anst
obecneyeHns: 3KOHOMUN 3NEKTPOIHEPTUN BO
Bpems npurotoBneHus. Mpu ncnonb3oBaHUm
3TON PYHKLMKN TemnepaTypa BHYTpu npnbopa
MOXET OTNIMYaTbCs OT 3aJaHHON TeMnepaTy-
pbl. MicnonbayeTcs octaToyHoe Tenno. Ypo-
BEHb MOLLHOCTUN HarpeBa MOXHO YMEHbLUUTD.
Bonee nogpobHas nHdopmaums cogepxutcs
B rnase «ExeaHeBHOe vcnonb3oBaHme» ¢
npyMeYaHnsMu K pexumMy: BnaxHas KoHBek-
ums.

i<
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Fpunb
MpuroToBneHve Ha rpune TOHKUX NPOAYKTOB
1 TOCTOB.

Typ6o-rpunb

YKapka KpynHbIX KyCKOB Msica Unu nTuLbl ¢
KOCTSIMM Ha OHOM ypoBHe. [puroToBneHve
rpaTeHoB u obxapuBaHue.

=3

1Y)

MeHto
[ns Bxoga B MeHio: Momolwb B MpurotoBne-
Hum, Ounctka, Hactpoiku.

®

[opsiunii Bo3gyx, TpaguumnoHHoe
npurotosneHve: Ecnu yctaHoBneHa
TemnepaTtypa Hwke 80 °C, namna
aBTOMaTUYECKM BbIKNOYaeTCs Yepes
30 cekyHa.

7.2 NMpumeyaHua K
pexxumy:BnaxHasi KOHBeKLUs

OTOT pexxmm ucnonb3oBancs 4ns
obecneyeHns COOTBETCTBUSI TPeOOBaHUSAM MO
3HEeProaEKTUBHOCTA 1 3KOSIOrM3aLmmn
(cornacHo EU 65/2014 n EU 66/2014).
McnbitaHusa B cootBetcTBum c: IEC/EN
60350-1.

Bo Bpemsi npuroToBneHns nuwm asepua
OyXOBOro wkada gomkHa bbITb 3aKpbiTa, YTO
He npepbiBaeTCcsa 1 AyX0oBoW LWkad paboTaeT
C MakcumasbHOW aHeproahPEKTUBHOCTLIO.

[Mpn ncnonb3oBaHUM AaHHOW OYHKLUM namna
aBTOMaTU4yecku BbikntoyaeTcs Yepes 30
CeKyHA.

WIHCTPYKLMI NO NPUrOTOBNEHUIO NPUBEAEHbI
B pasfene BnaxHas koHBeKUus rnasbl
«CoBeTbl U pekomeHAauumn».ObLme
pekomeHZaummn no aHeprocoepexeHunto
npuBeAeHsbl B pasaene «OKoOHOMUS
3MEKTPO3HEPTUNY» TNaBbl
«OHeprocbepexeHner.

7.3 YcTtaHoBKa: Pexxumbl HarpeBa

1. TMoBepHUTE pyuKy BbiGOpa pexMMoB
HarpeBa Ansi BbIGopa pexvma Harpesa.
2. 3apanTte Temnepartypy npuv NOMOLLM

o
py4kmn BbIGOpa PEXMMOB Harpesa C.
>

>’ -
87 - Haxmmre n yaepxvBanTe ans
BKItOUEeHUs pyHKUUM BbicTpbin nporpes. OHa
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AOCTYMHa AN HEKOTOPbIX PEXNMOB AYXOBOrO
Lwkada.

7.4 YctaHoBkKa: lNMpurotoBneHune Ha
napy
Y6eaumTech, 4TO Npnbop OCThIN.

1. HanonHuTe BbleMKYy Kamepbl AyXOBOro
wkadpa He bonee 250 mn
BOAOMPOBOAHOM BOAbI.

He HanonHsnTe BbleMKy kKamepbl
AyxoBoro wkada Bo Bpems
NPUroToBNEHUS Unu koraa npméop
roOpsYUi.

2. TloBepHuUTe pyyKy BbibOpa pexnmon
HarpeBa Ans Belbopa pexvma

Harpesa 32
3. 3apawiTe TemnepaTypy npv nomoLyu

py4Kky BblibOpa pexmmoB Harpesa °’C.

4. T[lepep Havyanom NpUroToBNeHns
nporpente Npnbop B Te4eHne NpUMepHO
10 MWH ANs co3gaHns BNaXHOCTW.

5. BctaBbTe npogykThl B Npubop.

o OKOHYaHWM NPUrOTOBMNEHNUS:

* [Ins BblknoYeHns npubopa noBepHUTe
py4Ky BblbOpa pexnMoB Harpesa B
nonoxexue «Bbikny.

*  OCTOpOXHO OTKpOWTE ABEpPLY.
BeicBoGOXOaemas Bnara MOXeT NPUBECTU
K MONYYEHNIO OXOroB.

* Y6eautecb, 4To Npubop ocTbin. Yaanute
13 BbIEMKWN Kamepbl OCTaBLLYHCSA BOAY.

7.5 YctaHoBka: Nomowb B
MpurotoBnexun %

[ns kaxgoro 6ntoga B AaHHOM MNOAMEHHO
npeaycMoTpeHa peEKOMEHAOBAHHbIV PEXUM
Harpesa n Temnepatypa. Bpemsa n
TemnepaTtypy MOXHO U3MEHUTb BO BPEMS
NMPUrOTOBIEHUS.

Mo okoH4YaHuM paboTbl hyHKUMK yOeanTecs,
YyTO GO0 rOTOBO.

[ns pspa 6nrog Takke MOXHO BblOpaTh
cnocob npurotoBnenus: Tepmowgyn. CteneHb
roTOBHOCTM Gntoaa:

* C Kposbto

* CpegHss

*  XopoLLo npoxapeHHasi



4,

MoBepHUTE pyuKy BbIGOpa PeXXMMOB

Harpeea B MoJioXeHne —, YToObl BOWTU
B MeHto.

Bbibepute . Haxmure OK.
MoBepHUTE pyyKy ynpaBneHus, YTobbl

BblOpaTb HoMep 6ntoga. Haxmute OK,
MocrasbTe B npuop. Haxmure OK.

Momoub B MNpurotoBneHun

YcnoBHble 0603Ha4YeHUA

Tepmoluyn Tepmoluyn AocTyneH. MNMome-
ctute TepmoLLyn B camyto TONCTYH0 YacTb
6nioga.

Mpunbop BbIKNOYAETCA NPU AOCTUKEHUN
YCTaHOBMEHHON TemnepaTtypbl TepmoLLyn.

YcnoBHble 0603Ha4YeHust

KonunyecTBo BoAbl ANa YHKLMN NPUroTo-
BMEHWA Ha napy.

Mepea Hauyanom NpUroToBNEHUS BbINOM-
HUTe NpefBapuUTEnbHbIA pasorpes Npuco-
pa.

YpoBeHb NOMoK.

Bnwogo Bec YpoBeHb nosnok / akceccyapbl
P1 Poct6ud, c kpoBbio
p2 Poctoud, cpeaneit 1 - 1.5 kr; kycouKH ~°E 2; 3ManMpoBaHHbIN NPOTMBEHL
nNpoxapeHHoCTH TonwwmHomn 4-5 cm  OBXapbTe MsICo Ha ropsiyeit CKOBOpOAE B TeUeHUe He-
CKOJbKUX MUHYT. BcTaBbTe B npucop.
P3 Poct6ud, xopowo
npoxapeHHbIN
Crelik, cpegHert npo- 180 - 220 r Ha Ka-
KapeHHOCTH Kbl KyCOuEK:; Ky- /‘? E] El 3; eMKOCTb A5l XXapKi1 Ha pelueTke
P4 COUKM TONLMHON 3 O6xapbTe MSICO Ha ropsiveii CKOBOPOAE B TEYEHNE He-
oM CKOMbKUX MUHYT. BcTaBbTe B npuop.
FoBAguHa / TyweHas 1.5-2«r
(BerﬂMﬁ pngMK /‘? B 2 eMKOCTb 41151 )Kapku Ha peLueTke
P5 BepXHUii prrnbuﬁy Ob6xapbTe MSICO Ha ropsiyein CKOBOPOAE B TEYEHUE He-
o ’ CKOMbKUX MUHYT. [loGaBbTe XuakocTb. BeTasbTe B npu-
TONCTbIN) 6op
Poct6ud c kpoBbio
P6 (HuskoTemnepatypHoe
NPUroTOBMEHE)
Poct6ud, cpeaH. ] /‘?IEI 2; 3ManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
P7 (hnskotemnepatypHoe 1-1.5 KI, KYCOYKM  |fcnonbayiite nio6yMble CneLmm uiam npocTo coflb 1 CBe-
npuroToeneHue) TOMWMHON 4=5 CM  s1ii MonoTbIN Nepel;. OBxapbTe MSCO Ha ropsielt CKOBO-
PocT6uch, XopoLuo pofAe B TEYEHME HECKOMNBKUX MUHYT. BCTaBbTe B NpuGop.
P8 NpoXapeHHbIN (HN3-
KoTeMmnepaTypHoe
npuUroToBneHve)
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Bnwogo

Bec

YpoBeHb nosnok / akceccyapbl

®dune roBsiguHbI, C
KPOBbIO (HU3KOTEMME-

P9 paTypHOe npuroToBre-
Hue)
®une roBaauHbI,
cpenHeit /?IEI 2; aManupoBaHHbI NPOTUBEHb
P10 npoxapeHHOCTH (H13- 0,5-1,5 kr; KSyCéNKVI Vcnonesyiite mobumele crieLyn uni NpocTo Cornb 1 cae-
KoTemnepaTypHoe TONUMHOM 5=0 CM  yp1ii MoroThIl Nepel. OBxapbTe MSICO Ha ropsiyel CKoBO-
NpUroToBnEeHMe) poae B TeYeHMEe HecKonbkMX MUHYT. BcTaBbTe B npubop.
®dune roBAgUHLI,
p1q NPoxapeHHoe (Hu3Ko-
TemnepaTtypHoe npu-
roToBneHve)
XapeHas TenaTuHa 0.8 - 1.5 kr; kycou-
(Hagpmmep nonarka) W ToanHoﬁy4 oM /‘?EI 2; eMKOCTb A5l )XapKkn Ha peLueTke
P12 ’ Wcnone3yiite niobumble cneuumn. [lobaBbTe XUOKOCTb.
XKapka HakpbiTa.
XKapeHas cBMHUHa 1.5-2«r
Lues WK nneYo ’ /?IEI 2; eMKOCTb AJ151 )Xapku Ha pelueTke
P13 Mo ncTeyeHUn NONOBKHBLI CPOKa NMPUrOTOBMEHNUS Nepe-
BEPHWTE MSCO.
TomneHasi CBUHUHA 1.5-2«kr /0? E N
(HM3KOTEMNEPATYPHOE 2; 3ManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
P14 NPUroTOBMEHME) Wcnonb3yiite niobumble cneuum. Mo npoluectsuy nomno-
BVHbI BDEMEHMW MPUrOTOBNEHUSI NEPEBEPHUTE MSICO AN
paBHOMEPHOTO NOAPYMSIHUBAHWS.
CBuHas Bbipe3ka, 1 - 1.5 kr; Kycouku
p{5 ceexan TONUMHOM 5-6 CM SZKLE' 2; eMKOCTb AMnsi NPUrOTOBIEHWS XAPKOro Ha pe-
Vcnonb3yiite niobumble cneumu.
CBUHas rpyavHka 2 - 3 Kr; UCnosb- El 3; NpOTMBEH ANS KapKN
3yiTe ChIpyto U -
P16 TOHKO HAPE3aHHYIO HaKpoCMTg gHo 6]1(;0,36 )ZMAKOC;M: eI'Io Mc;eqegomm nosno-
CBUH. rpymuHKy BV poKa NPUroTOBNEHNS NEPEBEPHUTE MSICO.
TONWWMHOW 2-3 cm
Hoxka ArHeHka ¢ 1.5 - 2 Kr; Kycouku
KOCTSIMM TONUYMHOM 7-9 cM a/:v? IOEBLZH,HeOMJOHCTz&n;HZpMrorosneva )KapKoro Ha am-
P17 p p
[o6aBbTe XnakocTb. Mo ncTeYeHUn NONOBMHBI CPOKa
NPUroTOBNEHNS NEPEBEPHUTE MSICO.
bINNEHOK, LeNTMKoM 1- 1.5 Kkr; cBeX.
u ’ B 2; &J 200 mn; 6nogo Ans 3arnekaHku Ha aManupo-
BaHHOM NPOTUBHE
P18 Wcnone3yiite niobumble cneuyum. Mo npoluectsum nomno-
BMHbI BDEMEHMW NPUrOTOBIIEHUSI NEPEBEPHUTE KypuLly ANns
paBHOMEPHOTO NOAPYMSIHUBAHWS.
MonoBuHa ubInNneHka 0.5-0.8 kr .
P19 u /‘? EI 3; aManupoBaHHbI NPOTUBEHb

Wcnone3yiite niobumble cneuyun.
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Bnwogo

Bec

YpoBeHb nosnok / akceccyapbl

KypuHas rpyaka

180 - 200 r Ha ka-

/P E E 2; 3anekaHKka C ropkoli Ha peLueTke

P20 HKALIM KycoueK Wcnonb3yiite niobumble cneuyuymn. O6xapbTe MSCO Ha ro-
psiveii ckoBopoae B TEYEHUE HECKONbKUX MUHYT.
Kyp. okopotka, caex. ) /‘? EI 3; aManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
P21 Ecnu KyprHble okopoyka cHayana MapuHOBaHbIl, yCTaHO-
BuTe Bonee HU3Kytlo TemnepaTypy 1 rotToBbTe Jonblue.
Y- 2-
TKa, Uesimkom Skr /? B 2; eMKOCTb ANSA XapKku Ha peLueTke
P22 Vcnonb3yiite niobumble cneyuu. MNonoxuTe mMsico Ha
6ntono Ans xapku. Mo NpoLecTsnM NONOBUHBI BPEMeHU
NPUroTOBMNEHNS NEPEBEPHUTE YTKY.
B 4-
ycb, uennkom SKr /? B 2; NPOTUBEHb ATIA XKapKu
P23 Mcnonb3yiite niobumble cneuun. Momectute Msco Ha aMm-
anMpoBaHHbI NPOTMBEHb. [10 NPOLLEeCTBUM NOMOBUHbI
BPEMEHV NPUroTOBIEHNS NEPEBEPHYTb MyChb.
P24 Mutnod 1w /?B 2; peweTka
Vcnonb3yiite niobumble cneumu.
Puiba na rpune, ue- 0.5- 1 kr Ha peiby /‘? EI 2; 3ManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
P25 nuKom HanonHute pbiby Mmacnom v BbibepuTe niobumble cneyumn
1 TpaBbl.
P -
P26 biGHoe une E B 3; 3anekaHKa C ropkoi Ha pelueTke
Vcnonb3yiite niobumble cneumu.
Yuzkerik -
P27 E 2; @ PasbemHas hopma Ans Bbineykn gmamert-
pom 28 cm Ha pelueTke
516. 7 -
P28 TIOUHEIN MpOr EB 2; &J 100-150 mn; aManupoBaHHbI NPOTK-
BeHb
-] i -
P29 6rouHLIA TapT B 2; chopma Ans NMpora Ha peLueTke
SA6noYHbIN NUpor -
P30 P EB 2; lﬁj 100-150 mn; @ dopma ans nupora 22
CM Ha pelueTke
P31 LLlokonaaHbiit TopT 2 Kr Tecta E 3; NPOTUBEHD ANS Kapkn
L ac- -
P32 ¢::::1anuble madp EB 2; XA 100-150 mn; npoTrBeHb Ans MagduHoB
Ha pelueTke
n » i -
P33 'lvpor-kapasau B 2; npsmoyronbHas hopMa Ha pelueTke
7 - 1
P34 g)aerjl.le:eubm kapro K B 2; aManupoBaHHbI NPOTUBEHb

BbINOXuTb Ha NPOTVBEHD LieNbHbIN KapTodernb C KOXEN.
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Bnopgo Bec YpoBeHb nosnok / akceccyapbl
Kaptodenb, nomtu- 1 kr N .
KMp & El 3; amanupoBaHHbIN NPOTUBEHb BbINOXeH Oymarom
P35 ONs BbINeYkn
Vcnonb3yiite niobumble cneunun. Hapesatb kapTodens
Ha KyCOYKM.
OBowm Ha rpune 1-1.5«kr . o
w P E 3; amanupoBaHHbIN NPOTUBEHb BbINOXeH Oymarom
P36 ONs BbINeYkn
Vcnonb3yiite niobumble cneunn. Hapesatb oBOLLYM Ha Ky-
COYKM.
KpokeTbl, 3amopo- 0.5 kr . o
P37 KEHHDIE E 3; 3ManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
Kaptodens cpm, 3a- 0.75 kr . .
P38 MOPOXEHHBIN El 3, 3ManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
Msico/oBowHas na- 1-15«r .
P39 3aHbLA C CYXMMM nK- B 2; hopma Ans 3anekaHvs Ha pelueTke
cTaMy MaKapoHHbIX
n3pgenun
KaptodenbHas 1-1.5«kr
saﬁekg:ma (chipo El 1; bopma Ans 3anekaHus Ha pelueTke
P40 kapTochent) Mo ncteyeHUr NONOBUHLI BPEMEHM NPUFOTOBIIEHUS MO~
BepHuTe 6nrogo.
CBexas nuuua, TOH- .
P41 as uua, - EEI 2; lﬁ] 100 mMn; aManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
BbINOXEH Gymaroin Ans Bbineyku
Cgexas nuuua, Ton- . -
P42 cras Hu - E E? 3ManupoBaHHbIN NPOTUBEHb, 3aCTENEHHbIN
Gymaroii ans Bbineykm
Knw -
P43 E 2; chopma Ans BbINEYKN Ha peLueTke
BareTt/unabarra/ 0.8 kr .
Genblii x1e6 EB 2 &] 150 mn; amanMpoBaHHbIA NPOTUBEHb
P44 BbINIOXXEH Bymaron Ans Bbineyvku
Ha 6enbiii xne6 TpebyeTcs 6onblue BpeMeHu.
enbHo3epHoBOMN/ 1kr N
Il;l)KaHoW‘-lngblﬁ EE 2; &J 150 Mn; aManuMpoBaHHbIN NPOTUBEHb C
P45 xne6 Gymaroii Ans Bbineyku / NnpsimoyronbHas copma Ha pe-

weTke

7.6 U3meHeHue: Hactpownku £
1. TloBepHUTE pyuKy BbiGOpa pexMmoB

Harpesa B MONOXeHNe ——, YTOObl BOWTU
B MeHto.

2. Bebibepute {05, Haxwmute OK.

3. TlloBepHWTE pyyKy ynpaBneHus, 4Toobl
BblOpaTh HacTpoviky. Haxmute OK.

4. YcraHosuTe 3HaueHve. Haxmure OK.

YcTaHoBUTE pyyKy BbIbOpa pexxmmoB Harpesa
B norioxkeHune «Bblkn», 4ToObI BLINTU N3
MeHto.
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MeHto: HacTtpoiku

YcTtaHoBKa 3HavyeHue
01 YcTtaHoBka Bpemeru 3ameHute

CyTok
02 ApkocTb gucnnes 1-5

ToHbl KHonok 1 — CurHan, 2 —
03 LLlenyok, 3 — 3Byk

BbIKNK4YeH




YcTaHoBKa 3HauyeHue
04 TpomkocTb curHana 1-4
Tepmowyn Oenicteue 1 — MNpegynpe-
XKOaoLWuWi curHan m
05 npekpatleHve pa-
60TbI, 2 — lNpea-
ynpexaatoLuii cur-
Han
06 Tanimep npsMoro oT- Bkn/Bbikn
cyeta
07 OcseweHnne Bkn/Bbikn
08 bBbicTphiii nporpeB Bkn/Bbikn
09 Wi-Fi Bkn/Bbikn
10 YpaneHHas aBT. 9k- Bkn/Bbikn
cnnyatauus
11 3abbiTb ceTb Ha/Het
12 [emopexum Kop 3anycka: 2468
Bepcusi MO (npo- MpoBepbTe
13 rpammHoro oGecneye-
HKA)
14 3aBogckue YcraHoBku [a/Het

7.7 DKOHOMMUSA 3NEKTPO3IHEpPrum

[aHHbI npubop nmeeT dyHKUMM Ans
3KOHOMUM 3NEKTPOSHEPrun BO BpeMms
MPUroTOBIEHNS.

[Mo3aboTbTech 0 ToM, 4TOObI ABEpLIa BO
BpeMs paboTbl npubopa 6bina nnoTHo
3akpbiTa. Bo Bpemsi npurotoBneHus He
OTKpbIBaNTe ABepLy npubopa CrnwKom
YyacTo. CneguTe 3a YNCTOTON YNNOTHUTENS
OBepLbl 1 32 TeM, 4TOObI OH ObIN Kak criegyeT

3aKpenJieH Ha CBoOeM MecCTe.

[nsa noebllweHns aHeprocGepexeHmns
Ucnonb3yiiTe MeTannMyeckyto nocyay.

Mpun BO3MOXHOCTW HE MPOU3BOAUTE
npeasapuTenbHbIi pa3orpes npubopa nepes
MPUrOTOBIEHMEM.

Bo Bpems npurotoBneHns Heckonbkunx 6niog
3a pa3 CBOAMUTE NnepepbiBbl MEXAY BbINeYKown/
KapKor K MUHUMYMY.

MpuroTroBneHue ¢ Ucnonb30BaHMEM
BEeHTUNATOpa

Mo BO3MOXHOCTY BblOMpaiiTe yHKLUN
NPUroTOBIIEHMS], B KOTOPbIX UCMOMNb3YeTCs
BEHTUNATOP, YTOOLI cOepeyb
3MEKTPOIHEPTUI.

OcTtaTo4Hoe Tenno

BeHTunatop n namna ocselyeHns
npogomkarT paboTatk. Mocne BbIKNOYEHUs]
npubopa Ha ancnnee otobpaxaeTcs
ocTaTovyHoe Tenno. OTO TEMNMO MOXHO
ncnonb3oBaTh ANs nogaepxaHus 6niog B
TENOM COCTOSIHUM.

Ecnu onutenbHOCTb NPUroToBNeHUst
npesbiwaeT 30 MUHYT, YyMEHbLUUTE
Temnepatypy npmubopa 40 MUHUMAanNbHOW 3a
3-10 MUHYT 10 OKOHYaHWUSI NPUrOTOBMNEHMS.
MpogomknTCa NPUroToBrNEHNE OCTATOYHOIO
Tenna BHyTpW npubopa.

Vicnonb3yriTe octaTovHoe Tenno Ans
pasorpesa gpyrux 6ntog.

CoxpaHeHue NULLKM B TENJIOM COCTOSIHUMN
[ns ucnonb3oBaHMsa 0CTaTOYHOro Tenna ans
COXpPaHeHMUs1 MULLM B TEMNSIOM COCTOSIHUM
BblbMpaliTe MakcMManbHO HU3Koe 3HaYyeHne
TemnepaTypbl 1 COXpaHsinTe 6nogo B Tenne.
Ha gucnnee 6ynet otobpaxaTbest
WHAMKaLMA OCTaTOMHOro Tenna unm Tekylias
Temnepartypa.

MpurotoBneHue ¢ BbIKMHOYEHHOW fTaMMnon
Bbikntounte namny Ha Bpemsi
npuroToBneHus.. Bkntoyaiite ee TonbKko npu
HEeobX0AMMOCTH.

BnaxHasi KOHBeKUUs

OaHHasa dyHKumMsA cneymansHo paspaboTtaHa
Ansi obecneyeHns: 3KOHOMUK
3MEKTPOIHEPTUN.

[Mpv ncnonb3oBaHMN JaHHOW OYHKLMKX Namna
BblknoyaeTcs vyepes 30 cekyHa. Jlamny
MOXXHO BKMIOYNTb CHOBA, HO JA@HHOe
OeriCTBME COKpaTUT oxunaaemblin ekt ot
3KOHOMWM ANEKTPOIHEPIUN.
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8. OMOJTHUTESIbHbIE ®YHKLU A

8.1 bnokup. KHOMok |

OT1a dyHKUMs npegoTBpaLLaeT cnyvyanHoe
M3MEHEHWe pexnma npuobopa.

Ee MOXHO BKNIOUNTL BO BpeMsi paboThbl
npuoopa. 3To He NOBNUSET Ha BblIOPaHHbIN
pEeXVM 1 BpEMS NMPUrOTOBIEHNS, HO
no3BonuT 3abnoknpoBaTtb NaHernb
ynpaBsneHusi.

DYHKLMIO MOXHO BKIOYUTbL U TOrAa, koraa
cam npubop BbIkMOYEH. OTO He NPUBEAET K
BKINOYEHMIO Npubopa, HO NaHernb
ynpaBrneHusi 6yaeT 3abnokvMpoBaHa.

@OK — HaXXMuTe N yaepxuBamnTe, YToObl
BKITIOUYNTD OYHKLIMIO.

Pasgactca 3ByKkoBow curHan. EI — muraet 3
pasa, Korga BkIntoYeHa GrokMpoBka.

@OK — HaXXMnTe 1 yaepxuBamnTe, YToObl
BbIKMIOUNTb (DYHKLMIO.

8.2 ABTOMaTtn4yeckoe BblKNnoYeHUue

B uensax 6esonacHoctn npubop
BbIKITlOYAETCs Yepes onpeaerieHHoe Bpems B

9. ®YHKUMN HACOB

9.1 OnucaHue pyHKLUM YacoB

@ YcTaHoBKa YacoB, OTOGpaxatoLLux Te-
KylLLiee Bpemsi.
YcTaHoBKa yu P
BpemeHu
CyTok

Q YcTaHoBKa BpemMeHu o6paTHOro oT-
. cyerta. o 3aBeplueHVn oTcyeTa Tan-

Tanmep

Mepa Npo3BYYUT 3BYKOBOW CUrHar.
[aHHas yHKUMA He BnusieT Ha pabo-
Ty AyX0BOro Lwikada.

YcTaHoBKa NPOAOIKUTENBHOCTY NPK-

SToP rotoBneHus. Mo 3aBepLueHnmn oTcyeTa
Bpems npu- Taiimepa npo3By4uT 3BYKOBOW CUrHan,
roTOBMEHUsi VY PEXVM HarpeBa aBTOMATUYECKM Bbl-

KIounTCS.
@ [ns oTCpoyku BpemMeHu Havana m/vnu
OKOHYaHWS NPUrOTOBNEHUS.
OTcpouka
nycka

290 PYCCKMH

cny4ae, ecnv kakoi-nmbo pexum Harpesa
NPOAOIMKaeT BbINOMHATLCS, @ U3MEHEHNs
KaKknx-nnbo HacTpoek Nosib3oBaTenem He
NpPOV3BOAUTCS.

(°C) O )
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

ABTOMAaTUYECKOE BbIKIIOYEHNE HE paboTaeT
co cnegyowmmm pyHkumsimm: OceelleHmne,
Tepmougyn, OTcpoyka nycka.

8.3 BeHTUnNATOp oxnaxapeHus

Bo Bpems paboTbl npubopa BeHTUnaTop
aBTOMAaTUYECKU BKNOYAETCS, YTOObI
oxnaxzaTb NoBepxHocTu npudopa. Mpu
BbIKITIOYEHUM Npubopa BEeHTUNATOP
npopomkaeT paboTtaTte A0 Tex nop, noka
npubop He OCTbIHET.

@ OTobpaxeHne NpoAoMKUTENBHOCTH

paboTbl npubopa. Makcumym 23 4 59
MWH. [laHHaa dyHKUMS He BNUSeT Ha
paboTy AyxoBoro Lukada.

Tanmep
npsimoro
oTcyeTa

9.2 YcTtaHoBKa: YctaHoBKa BpemeHu
CyTtok O

1. [MoBepHUTE py4Ky BbIOOpa peXnmoB

HarpeBa B NONoXeHne ——, YToObl BONTH
B MeHto.
2. TloBepHUTE PYyYKy ynpaBneHusi, 4Tobbl

BblbpaTh @’/ YcTtaHoska Bpemenu CyTok.
3. 3apaiiTe BpemMs NOBOPOTOM PYYKM
ynpaBneHus.

4. Haxmute OK,



9.3 YcraHoBka: Tanmep L

1. Korga npnbop BbIKNIOYEH, HAXMUTE (\D
Korga npubop BkntoYeH, ABaXabl

namute O.
Ha gucnnee otobpasutca: 0:00 n Q.

2. 3apante Tarimep NOBOPOTOM PYYKM
yrnpaBneHus.

3. Haxwmure OK, Cpasy HayHeTcs
06paTHbI OTCYET BPEMEHN.

Mo ncTeyeHMn BpeMeHn HaxMnTe OKy
YyCTaHOBUTE py4Ky Bblbopa pexrMoB Harpesa
B nornoxexHune «Bblkn», YTOObI BLINTU U3 .

9.4 YcTtaHoBKa: Bpewms

npurotToBrieHnsA 5[1%

1. TNoBepHuTE pyuyKy, 4TOObI BbIOPaTH
pexum Harpesa v 3agaTb TeMeparypy.

2. HecCKonbKo pa3 Haxmute @

Ha gucnnee otobpasutca: 0:00 v sor.
3. 3apaiTte Bpems
NPUroTOBIEHNSI NOBOPOTOM PYYKU
ynpaBsrneHusi.

4. Haxmure OK,
Cpasy Ha4yHeTcst 0bpaTHbIl OTCHET BPEMEHM.

Mo ucteyeHnn BpeMeHn HaxmnTe OKy
YCTaHOBUTE Py4Ky Bblbopa pexxMMoB Harpesa
B norioXxeHune «Bblkn», YTOObI BbINTU U3 .

9.5 YcTtaHoBKa: OTcpo4ka nycka &

1. TNoBepHuTE pyyKy BbIGOpa pexmmoB
HarpeBa Ans Bbloopa dyHKUUK.

2. HeckonbKo pa3 HaxmunTe QD
Ha gucnnee otobpaxaeTcs: Bpemsi
Y

CYTOK & nyck.
3. Bpawas pyyky ynpasneHus, 3agante

Bpemsi nycka.
4. Haxmure OK,

&

Ha gucnnee otobpasnTcs: ==:-- cTon.
5. Bpawas pyuky ynpasneHus, 3agante

BpPEMSsI OKOHYaHWUSI.
6. Haxwmure OK,
Talimep Ha4uMHaeT obpaTHbI oTcHeT
3a4aHHOro BpemMeHu nycka.
Mo ucteuernn spemern Haxmute OK
yCTaHOBUTE Py4Ky Bblbopa pexxMMoB Harpesa
B NonoxeHue «BbIkn», 4ToObl BBINTK U3 .

9.6 Bknro4yeHne U BbIKNOYEHUe:
Tanmep npsiMoro otc4yeTta Q)

1. [MoBepHuTE py4Ky BbIGOpa pEXMMOB

Harpesa B NOOXeHWe ==, YTOObl BONTH
B MeHto.
2. [loBepHuTe py4yKy ynpasneHus ans

BblGOpa et / Tarimep npsiIMOro oTc4yeTa.
Cwm. rnaBy «ExenHeBHoe
ncnonb3oBaHvey, MeHto: Hactpowiku.

3. Haxwmure OK,
4. [1nsa BKNOYEHMS U BbIKIIOYEHUSA PyHKUMM
NOBEPHMUTE PYYKy YNpaBrneHus.

5. Haxmure OK.

10. CIMOJIb3OBAHVE AKCECCYAPOB

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeel, cogepxawme CeegeHns no
TexHuke 6e30nacHoCTU.

10.1 YcTaHOBKa NpuUHaaseXHOCTeN

HebonbLuUoi BbICTYN HaBepXy NOBbILLAET
6e3onacHOCTb. BbicTynbl Takke cnyxat
3aLMTON OT ONpPOoKMAbIBaHNS. Bbicokui
06040K N0 NepuMeTpy peLleTKn CRyXuT ANs

npefoTBpaLLeHnsl Cockanb3blBaHUSI MOCYAbl C
peLueTKu.
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PeweTka

BcTaBbTe pelleTky Mexay Hanpasnsowmumm
y6eMBLUNCD, YTO OMOPbI CMOTPSIT BHU3.

OManupoBaHHbIV NPOTUBEHb / MpOoTUBEHb
ANSA XKapKu

BcTaBbTe NpoTUBEHL MEXay
HanpaensoLLMMK NNaHkaMu 4yXOBOro
wkada.

10.2 Tepmoluyn
Vi3amepsieT Temnepatypy BHYTpY npoaykTa.

Heo6xoanMo yCTaHOBUTL [Ba 3HaYeHUs
Temneparypbi:

. °C - Temneparypa BHyTpu npubopa.

. M TemnepaTypy BHyTpY NpoayKTa.
[ns nonyyeHns Hamnyylwmnx pe3ynbTaTos:

*  VIHrpegmeHTbl JOMKHBI UMETb KOMHATHYHO
TemnepaTypy.

* He ncnonb3yiiTe Npu NPUroToBNEHNUM
XUOKUX 6ntof,.

+ Bo Bpems npurotoBnenus urna
TepmoLLyna foSKHa ObITb NOMHOCTLIO
BCTaBneHa B 6Gnoao.
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MpurotoBneHue npu
nomoLly: TepmoLLyn

/\ BHAMAHMUE!

[MpucyTcTBYET ONacHOCTb OXora, Tak Kak
TEpPMOLLYN W HanNpaBnsoLLMe CUIbHO
HarpeBatoTcs. He kacantechb pyKosiTKM
Tepmolllyna roneimu pykamu. Beerga

non b3yl7ITer npuxeaTtkamu.

1. Bknrounte npubop.

2. 3apaiiTe pexum Harpesa u npu
HeobXx0AMMOCTU TemnepaTtypy AyXOBOro
wkada.

3. BcraBbTe Tepmollyn B 6nogo:

Msico, nTuua m pbiba

BcTaBbTe HakOHEYHMK TepMoLLyna B
LeHTp Kycka mMsaca unu pbibbl, No
BO3MOXXHOCTU BbIGpaB ero camyo
TONCTYIO YacCTb.

R

— S
N ————————————
/S SSOSSSSSSS

3anekaHku

BcTaBbTe HaKOHEYHMK TEPMOLLYNa TOYHO
B LEHTp 3anekaHkun. Bo Bpemsi 3anekaHusi
TEPMOLLYN He OOMKEH MEHSATb CBOErO
nonoxenus B 6nroge. [ns atoro
3adUKCUpyTe €ro Npy NOMOLLM OOHOTO
13 Gornee TBepAbIX UHrpeaneHToB. Ans
dukcaLmn CUIMKOHOBOW PYYKK
TepMoLLyna BOCMosb3yATeCh Kpaem
nocyAbl Ans 3anekaHusl. HakoHeYHuK
TepMoLLlyna He JOIMKEH KacaTbCs AHULLA
nocyAbl Ans 3anekaHust.




4. BcraBbTe BUNKy TepMoLLyna B rHe3ao Ha
6oKkoBOW CTEHKE BHYTpM npubopa. Cm.
«OnucaHue npoaykTay.

Ha pucnnee otobpasuTcst TekyLas

TemnepaTypa TepmolLyna:

5. [nsa ycTaHOBKM TemnepaTypbl BHYTpU

nponykTa Haxmmute /2.
6. Haxmure OK.

11. NMOJIE3HbLIE COBETHI

11.1 PekomeHaauum no
NPUroTOBIIEHUIO

rlpVIBe,D,EHHbIe B Ta6nmu,ax 3Ha4YeHnA
TemMmnepartypbl U BpEMEHU NMPUroToBlEeHNA
ABNATCA OPUEHTUPOBOYHbLIMN. OHu 3aBuCAT
OT peuenTa, a Takke OT Ka4vyecTtBa U
Konn4yectBa UCNOJIb3yeMbIX UHTPeaNEeHTOB.

Baw npnbop MOXeT BbiNekaTb UMK XapuUTb
MHaye, Yem npeaplayLmn npudop. B
pekoMeHJaLumax HKe NpuBoasaTCS
pekoMeHayeMble HaCTPOWKN TeMnepaTypsbl,
BPEMEHW NPUroTOBNEHUS U MONOXEHUS
NPOTUBHEWN ANsi onpedeneHHbIX BUaoB
NpoayKTOB.

Ecnun HanTn ycTaHoBKM ANst KOHKPETHOro
peuenTa He yaaeTcsl, NOULLMTE MOXOXUIA
peuent.

Cumsonbl, ucnonb3yembie B Tabnuuax:

Korga npoaykT 4OCTUrHET 3ajaHHon
Temnepartypsbl, OyaeT BolgaH curHan. Mocne
3TOro Bbl CMOXETe 3aBepLUNTb
NPUroToBNEeHNE UM NPOAOIKUTL Ero,
noBeas NPoAyKTbl 4O MOMHOW
npoXapeHHOCTU/NponeKaHus.
7. BbiHbTe WTEkep Tepmollyna U3 rHesga u
poctaHbTe 6nogo u3 npubopa.

E| MonoxeHvie NpoTUBHS

@ Bpewms npurotoneHns (MuH)

11.2 BnaxHasi KOHBEKLUA —
pekoMeHAyeMble akceccyaphbl

Vcnonb3yinTe TeEMHblE U HeOTpaxaroLne
dopmMbl U KOHTENHEpPbI. OHK NydLle
nornowarT Tenno, Y4eM eMKOCTU CBETIbIX
LiBETOB M OTpaxaroLLasa nocyaa.

« CkoBopopja Ans nuuLlbl — TeMHas,
HeoTpaxarowas, guameTp 28cm

* EMKoCTb AnsA 3anekaHus — TemMHas,
HeoTpaxatoLlias, gnameTp 26¢cm

* Topwoykn — kepamuyeckme, guameTp
8cm, BbicoTa 5 cm

* ®opma ansa cpnaHa — TemMHas,
HeoTpaxatoLias, gnameTp 28cm

§§§ Tun 6noaa
11.3 BnaxHasa KOHBeKUus
Pexvm Harpesa
,D,J'Iﬂ OOCTMXEHUA ONTUMarbHbIX Pe3yribTaToB
oC Temnepatypa BOCMOSb3YNTECH PEKOMEHAALMNSMM,
npuBeaeHHbIMU B TaGnmue HWXe.
+—  Akceccyap
pa— ()

&L, = C = O
Cnapgxkue 6ynoyku, CTaHAapTHbIA NPOTUBEHb NN 180 2 20-30
16 Wwr. noaaoH
PyneTbl, 9 wr. CTaHAapTHbIV NPOTUBEHb UMK 180 2 30-40

nopaoH
Muuua, 3amopox., peLueTka 220 2 10-15

0,35 kr
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e

°C

h—24

LLiBeriLlapckuii pyneT  cTaHAAPTHbLIA NPOTUBEHb UNK 170 25-35
noaaoH

LLlokonagHbIvi TOPT CTaHAapTHbIVA NPOTUBEHb UMK 175 25-30
noaaoH

Cydne, 6 . Kepamuyeckne popmMoYkM Ha 200 25-30
pelueTke

Bucks. ocH. ans oTkp.  chopma Ans ocHOBbI hraHa Ha 180 15-25

np. pelueTke

BUCKBUTHBIA TOPT EeMKOCTb NS ANeTUYECKOro 170 40 - 50
NpUroTOBNEHUS Ha peLueTke

OTBapHas pbiba, CTaHAapTHbIA NPOTUBEHb NN 180 20-25

0,3 kr noaaoH

Pbi6a, uenvkom, CTaHAapTHbIV NPOTUBEHb UMK 180 25-35

0,2 kr nogaoH

Pbi6Hoe cune, 0,3 kr  ckoBOopoda ANs NuLLbl Ha pe- 180 25-30
LweTke

TyweHoe msico, CcTaHaapTHbIA NPOTUBEHb U 200 35-45

0,25 kr noaaoH

Wawnbik, 0,5 kr CTaHAapTHbLIA NPOTVBEHb UNK 200 25-30
noaaoH

MeyeHbe, 16 WT. CTaHAapTHbIV NPOTUBEHb UMW 180 20-30
noaaoH

Makaponu, 24 wr. CTaHAapTHbIV NPOTUBEHb UMK 180 25-35
nopaoH

MaddpuHbl, 12 wr. CTaHAapTHbIV NPOTUBEHb UMK 170 30-40
noaaoH

Hecnapgkve wagenus,  ctaHgapTHbIA NPOTUBEHbL UK 180 25-30

20 wr. noaaoH

MeyeHbe 13 NeCoYHO-  CTaHAAPTHLIN NPOTUBEHb UNK 150 25-35

ro Tecta, 20 wr. nogaoH

TapTaneTku, 8 wr. CTaHAapTHbIV NPOTUBEHb UMW 170 20-30
noaaoH

OBoLuK, TyLUEeHbIE, CTaHAapTHbIV NPOTUBEHb UMK 180 35-45

0,4 kr nogaoH

BeretapuaHckuin om-  ckoBopoda Ans nuuubl Ha pe- 200 25-30

net LeTke

OBOLUM NO-CPean3emM- CTaHAapPTHbIA NPOTUBEHb UK 180 25-30

Homopcku, 0,7 kr

noanoH

11.4 UHhbopmauma ansa ncnbitTaternbHbIX OpraHu3aummn

McnbitaHusa cornacHo IEC 60350-1.
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= - o,
=N = = C O
Menkoe neveHbe (20 wr TpaguumnoHHoe npuroto-  Omanupo- 3 170 20-35
Ha NPoTUBHE) BneHve BaHHbIV
NpoTUBEHb
Menkoe neyeHbe (20 wr [opsuuii Boaayx Omanupo- 3 150 - 160 20-35
Ha NpOTUBHE) BaHHbIV
NpoTVBEHb
Menkoe neyeHbe (20 Wt [opsiunii Bo3ayx Omanupo- 2n4 150 - 160 20-35
Ha NPOTUBHE) BaHHbIN
NpOTUBEHb
AGNoYHbIN Nupor, Ase TpaavunoHHOe NpUroTo- PeweTka 2 180 70 -90
dopmbl F20 cm BreHve
ABNoYHbIV Nupor, aABe [opsuuii Bo3ayx Peletka 2 160 70-90
opmbl F20 cm
Bucksut 6e3 xupa, popma TpaguumnoHHoe NpuroTo- PeweTka 2 170 40 - 50
ans Bbineykn @26 cm 1) Brexne
BucksuT 6e3 xupa, opma opsumii Bo3gyx PeleTka 2 160 40 - 50
Ans Bbineykn @26 cm 1)
Bucksut 6e3 xupa, opma opsumii Bo3gyx PeweTka 2n4d 160 40 - 60
0N Bbineykn @26 cm 1)
[MecoyHoe neyeHbe "opsiumin Bo3gyx Omanupo- 3 140 - 150 20-40
BaHHbIV
NpoTUBEHb
[MecoyHoe neyeHbe "opsiumin Bo3gyx Omanupo- 2n4 140 - 150 25-45
BaHHbIN
NpoTVBEHb
Meco4yHoe neyeHbe TpaguvumnoHHoe npuroto-  Amanupo- 3 140 - 150 25-45
BNneHve BaHHbIN
NpOTUBEHb
TocThl, 46 w. 1) punb Peletka 4 Makc. 1-5
Byprep c roBsguHoi, 6 punb Pewertka, 4 Makc. 20-30
wTyK, 0,6 KF2) NOAROH AnA
cbopa ka-
nenb

1) MpenBapuTensHo pasorpeite Npnbop B TeyeHne 10 MUHYT.

) Yerarosure peLleTKy Ha TPeTWii ypoBEHb U NOAAOH Ha BTOPOIA ypoBEHb AyXOBOro Likada. MpeasaputensHo
pa3sorpeiite npubop B TeyeHne 10 MUHYT. [0 NUCTEYEHNMN NONOBUHBI BPEMEHW NPUrOTOBMEHUS NEPEBEPHUTE MPO-

LYKTbI.

12. YXOO 1 O4YNCTKA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cofgepxalyme CeefeHns no
TexHVKe 6e3onacHoCcTu.

12.1 NpumeyaHune no o4UcCTKe

YucTtawme cpeacTtea

« Jluyesyto noBepxHOCTb NpuGopa crnegyeT
MpoTMPaTh TOMBLKO TKaHbLIO U3
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MUKPOMOPbI, CMOYEHHOW B TENMOW BOAe
¢ MowoLwmM cpeacTeoM. Ouunwarite u
npoBepsANTe yNNoTHEHNE ABepLbl NO
nepuMeTpy pamku Kamepbl.

* NS YMCTKN MeTannmnyecknx
NMOBEPXHOCTEN NCMOSb3YITE YNCTSLLEE
CpeacTBo.

*  Ouuwante NATHa MATKMM MOKOLLUM
cpeacTtBoM. He HaHocuTe ero Ha
KaTanuTuyeckue naHenw.

ExxeaHeBHOe ncnonb3oBaHue

+ [locne Kaxaoro Ncnosb3oBaHNA
OYMLLaNTE BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb
npubopa. HakonneHwe xupa unm gpyrmx
OTNOXEHWUIA MOXET NPUBECTU K
BO3ropaHuio.

*  BHyTpy npubopa nnm Ha CTEKNSAHHBLIX
naHensax Asepubl npudopa MoxeT
KoHAeHcupoBaTbes Bnara. [ns
YMEHbLUEHMWS KOHOEHCALMN NporpeiiTe
npnbop B TeueHne 10 MUHYT nepen
Hayanom npurotosneHus. He gepxure
npoaykTbl B npubope gonbiue 20 MUHYT.
[Mocne Kaxaoro ncnonb3oBaHNA
BbITUPANTE BHYTPEHHIOK YacTb Npubopa
TONbKO candeTkon U3 MUKPoropsI.

Akceccyapbl

* OuucTnTe BCe akceccyapbl Noce Kaxaoro
NCMONb30BaHNA 1 JAWTE UM BbICOXHYThb.
Mcnonb3yinTe TONbKO TkaHb U3
MUKPOMOPBI, CMOYEHHYIO B TEMMON BoAe
C MArKMM MOMOLLMM cpeacTBoM. He monte
akceccyapbl B MOCYOMOEYHON MaLLUVHe.

* He vcnonbayiiTe ANs MbITbS akceccyapos
C aHTUMPUrapHbIM NOKPbITUEM
abpasvBHbIE YMCTSLLME CpeacTBa unm
npeameTbl C OCTPbIMU KpasiMu.

12.2 OumncTKa BbleMKU Kamepbl

O‘-WILI.I'aVITe BblIEMKY OT U3BECTKOBOIo HaneTa,
OCTamwLlerocad nocrie nNnpuUroToBrieHnd ¢
ncnonb3oBaHMeM napa.

®

[nsa Bbibopa pexuma: 3anekaHve ¢
napom oumLLanTe AyxXoBoWn LwKad
kaxable 5—10 LMKNOB NPUroTOBMNEHMS.

1. Haneliite 250 mn 6enoro ykcyca B
BblEMKY BHYTPEHHEN Kamepsbl.
Vcnonb3yinTe yKCyc KOHLEHTpaLUum He
Bbllwe 6% 1 6e3 Kakux-nmbo gobaBoK.
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2. OcrtaBbTe yKkcyc Ha 30 MUHYT npwm
KOMHaTHOW TemnepaType, N03BOMUB eMy
pacTBOPWTL N3BECTKOBLIN HaneT.

3. Oumuctute BHYTPEHHIO Kamepy MSrKoW
TPAMNKOW, CMOYEHHOW B TEMNOWN BOAE.

12.3 CHATMe HanpaBnsawmx /
KaTanuTU4ecKUx naHenemn

[Ons ounctkn npubopa nsBnekuTe
HanpaensoLme / KaTanuTnyeckme naHenu.

1. Bbikntounte npubop 1 nogoxauTe, noka
OH He OCTbIHET.

2. TloTaHWUTe nepegHo 4YacTb
HanpaBnawLWen anst NPOTUBHA B CTOPOHY
oT 60KOBOW CTEHKW. [Mpn 3TOM
npuaAepXnBanTe 3agH00 YacTb
HanpaensaLLeN K KaTanMTUYECKYO
naHenb Ha mecTte. Katanutudeckme
naHenu He 3akpenneHbl Ha CTeHKax
Ayxosoro wkada. MNpu cHATUM
HanpaBnALWMX ANA NPOTUBHEN OHW
MOFyT BbINACTb.

3. BbITAHUTE 3aaHIO YacTb
HanpaBnsaLLen B CTOPOHY OT BOKOBOM
CTEHKM U CHUMUTE €ee.

L P
02‘43 57
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YcTaHoBKa HanpaensoLwyx BLINOMHAETCA B
o6paTHOM nopsiake.

YaepxuBaroLme yrnopbl Ha TENECKOMMYECcKMX
HanpaBnsALLMX AOMKHbI OblTb 0BpaLLeHb
Brepeq.

12.4 Katanutn4yeckasa o4uncTKa

Bo BHyTpeHHel kamepe nmeroTcs
KaTanuTmnyeckne naHenu. Katanutuyeckme
naHenv MornoLaroT X1p BO BpPemsi
KaTanuTU4YeCKOn YUCTKMU.

[MosiBNeHne nATeH nnu nameHeHne uBeta
KaTanuTUYecknx naHenemn He BNNSET Ha
KayeCcTBO KaTanMTU4ECKOW OUYNCTKN.

Katanutuyeckas amanb odniaeTcs
CaMOCTOAATENbHO; HE MOWTE €€ TKaHbHo.

1. Bbikntounte npmubop 1 nogoxauTe, noka
OH He OCTbIHET.



2. Vi3Bnekute BCe NPUHAANEXHOCTMU.

3. Ouuctute TONMbKO AHO AyXOBOro LiKada 1
BHYTPEHHEE CTEKNO ABEepLibl MSArKON
TPSINKOW, CMOYEHHOW B TENIOW BOAE U
MSTKUM MOlOLLEM CpeacTBe.

4. Bbibepute MeHio ==/ OuuncTka rrrr/

5. Haxmure OK Tpu pasa.

MpogomknuTenbHOCTb: 14

Mo OKOHYaHMM OYUCTKM pas3facTcs 3BYKOBOM

curHan. BeikntoyaeTcst npubop.

6. Korpa npubop oCTbIHET, OYUCTUTE AHO
OyXOBOro LWKada BraKHON MSArKon
TKaHbIO.

12.5 CHATHE 1 yCTaHOBKa ABepubl

B OBepLe ayxoBoro wkada uMetoTcs Tpu
CTeKMNsiHHbIe NaHenu. [iBepua AyxoBoro
Lwkada U BHYTPEHHWE CTEKIAHHbIE NaHenu
CHUMatoTCsa Ansa umctku. Mepeq
U3BIIEYEHNEM CTEKNSAHHBIX NaHerne
npoYnTanTe MHCTpyKLuuto «/13BneyeHne un
YCTaHOBKa CTEKIISAHHbIX MaHerei» LenvKoMm.

/N NPEQYNPEXOEHUE

He ncnonbaynte npubop 6e3
CTEKMSAHHBIX NaHenen.

1. OrtkpoliTe ABepLy 40 KoHLa K
BO3bMUTECH 3a 06€ neTnu.

2. TlogHUMUTE ¥ NOTAHUTE 3aLlenku 4o
Lenyka.

3. TpukpoliTe ABepLy HaMNoOMoBWHY, T.e. 4O
nepBoro MUKCUPYEeMOro NOSIOKEHUS.
3aTeM BbITAHMTE OBEPLYY BBEPX U

Brepen, 4Tobbl BbICBOGOAUTL ee 13
rHesga.

4. TlonoxuTe ABepLy Ha yCTOMYMBYHO
NOBEPXHOCTb, MOAMNOXMNB NOA HEE MSATKYHO
TKaHb.

5. BosbmuTech 3a ABepHyto nraHky B Ha
BEpXHel KpOMKe ABepLbl C ABYX CTOPOH U
HaXXMWUTe BHYTpPb, YTOOLI 0OCBOGOANTb
3aUJ,en|<y

6. YTOObI CHATL ABEPHYIO NMAHKY, MOTAHUTE
ee Bnepea.

7. YpoepxuBas CTeknsAHHble NaHenu aAsepubl
3a BEPXHWI Kpar, OCTOPOXHO BbiTalute
MX No ogHoW. HayHuTe C BepxHen
naHenu. YéeguTtech, YTO CTEKNO
NOMHOCTbLIO BbIABUHYTO U3
HanpasnsaoLWmX.

N

8. BhIiMownTe cTeknsHHbIE NaHenn BOAOWN C
MbIfIoM. OCTOPOXXHO BbITPUTE
CTeKNsIHHble NaHenu focyxa. He monte
CTEKJIsIHHblE MaHenu B NOCYLOMOEYHOW
MalluHe.

9. T[locne 0YMCTKM YCTaHOBUTE CTEKNSAHHbIE
naHenu B ABepLy OyX0BOro wwkada.
Ecnv gBepua yctaHoBreHa npasunbHO, Npu

3aKpbITMM 3aLLEeNoK pa3facTcs LWenyok.
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Y6eautecb, 4To cTeknsiHHble naHenu (A n B)
BCTaBneHbl 06paTHO B NPaBUbHOM MOPSAKE.
MpoBepbTe Hanuyve cumBona / nevaTu Ha
©OKOBOW CTOPOHE CTEKISAHHOWM MaHenu.
Kaxxaast U3 CTeknsiHHbIX naHenei BbirnsanT
no-pasHomy, obnerdas pasbopky 1 coopky.

Ecnun ycTaHoBKa npov3segeHa NpaBumbHO,
pamMka ABepLbl 3alernkHeTCs.

A B

Y6eautech, YTo CpeaHsAs CTEKMNsAHHAsA naHenb
NpaBuUMbHO YCTaHOBMNEHa B
COOTBETCTBYIOLLME HaMpaBnsatoLme.

A
L~

= ;mB

12.6 3ameHa namnbl

/\ BHAMAHMUE!

CylliecTByeT OMacHOCTb NMOPaXeHns
3NEKTPUYECKMM TOKOM.
Jlamna moxeT ObITb ropsven.

1. Bbikntounte npubop v nogoxauTe, noka
OH He OCTbIHET.

2. OtkntounTe npubop oT cetn
3NEKTPONUTaHMUSI.

3. Tlonoxwute TKaHb Ha AHO OyXOBOro
wkada.

/N NPEQYNPEXOEHUE

Bcerna oepxuTe ranoreHHyro namny
TKaHbto, YTOGbI NPEefOTBPaTUTL
obropaHue xupa Ha namne.

3agHsa namna

1. YT0ObI CHATL NNAadoH, NOBEPHUTE €ro.

2. OuncTUTE CTEKNAHHYIO KPbILLKY.

3. 3ameHuTe namny ocBeLLEHUS OyXOBOro
LwKada Ha aHanormyHyio, ¢
xapocTownkocTbto 300 °C.

4. YCTaHOBUTE CTEKNSAHHYHO KPbILLKY.

13. YCTPAHEHWE HEMCMNPABHOCTEW

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeel, cogepxawme CeegeHns no
TexHuke 6e3onacHoCcTu.

13.1 NMowuck n ycTpaHeHne HeucnpaBocTen

Mpobnema

Y6epgutech, YTO...

MpuGop He BkroyaeTcs unu He paboTaer.

Mpunbop NoaKmnoYeH K CeTy ANeKTPONUTaHNS Haanexa-
MM obpasom.

Mpnbop He BbINONHSAET Harpes.

BblikntoyeHo aBTOMaTMYeCKoe OTKIIYEHUE.

MpuBop He BLINOMHSIET HArpeB.

CpaboTan npefoxpaHuTerb.
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Mpo6nema

Y6egutechb, 4TO...

MpuBop He BLINOMHSIET HarpeB.

BJ'IOKVIp. KHOMOK BbIKMNKOYeHa.

He ropuTt namna oceeLleHus.

BnaxHas KOHBEKLUMA BKIIOYEHaA.

He roput namna ocseLeHuns.

Ilamna neperopena.

PyHkuma Tepmouyyn He pabotaer.

LLtekep TepmoLLyn NOMHOCTbLIO BCTABNEHa B rHe3ao0.

MoBpexaeHo ynnoTHeHWe ABEPLbI.

He ncnonbayitte npnéop. O6paTuTech B aBTOPU3OBAH-
HbIA CEPBUCHBIN LEHTP.

Ha gucnnee nosisutcs 00:00.

Co6oli anekTponuTaHus. YcTaHoBka Bpemenn CyTok.

M3 BblEMKM Kamepbl AyX0OBOro LKada BbINMBaeTcs BO-
fa.

CnuLIKOM MHOTO BOAbl B BbIEMKE KaMepbl [yXOBOro
Lwkada.

®

Ecnu Ha gucnnee otobpaxaeTcs kop,
oLwmnbKN, He NpUBELEHHbIN B Tabnuvue,
BbIKIMOYNUTE U BKIOYUTE
npeaoxpaHuTenb Ha AoMalLHEM
pacnpenenuTenbHOM LKUTKe Ans
nepesanycka npubopa. Ecnu kog ownbkm
nosiBUTCA cCHOBa, 06paTuTech B
CEPBUCHbIV LIEHTP.

13.2 [1aHHbIe O TEXHUYECKOM
obcnyxuBaHum

Ecnun camocTosTenbHO cnpaBuTbes C
npobnemoii He ygaetcsi, obpaTuTtech B
MarasuH, B KOTOPOM Gblf NpruoGpeTeH

npuoop, U1 B aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIN
LEHTP.

[aHHble Ansi CepBUCHbLIX LLEHTPOB HAaXoasTCs
Ha Tabnunyke ¢ TEXHNYECKUMU OaHHbIMU.
Tabnuuka c TEXHUYECKUMU AaHHBIMU
HaxoamTcsa Ha nepegHen pamke npubopa.
OHa BMgHa npu oTKpbITUK ABepLbl. He
yaansite Tabnmnyuky ¢ TEXHUYECKUMU
AaHHbIMK ¢ npubopa.

PeKomeH.qyeM 3anucaTtb uUX 3gechb:

Mogens (MOD.) :

MpoaykToBbI HOMEP
(PNC):

CepwuiiHbii Homep (S.N.):

14. SHEPITETUYECKAA 3PPEKTVBHOCTb

14.1 Uudhbopmauma o6 nsgenum n nucT ¢ nHdopmaumuen ob6 nsgenum B
COOTBETCTBUM C HopMmamMu 1 npaBunamu EC no akonorusauum u
JHepreTUYeCcKom MapKMpoBKe NpoayKuum

HassaHue noctasLuvka Electrolux
EODG6C77WV 949499573
Mogen EOD6C77WX 949499576
EOD6C77WZ 949499574
LOD6C77WZ 949499575
WHpekc aHeproapdekTnBHOCTN 81.2
Knacc aHepreTnyeckon acdppekTBHOCTU A+

MoTtpebneHwne aHeprum B ctaHaapTHoM pexume (ECelectric cavity)

0.93 kBT-4/umkn
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MoTpebneHve aHeprum B pexume ¢ NPUHyAUTENbHON Lupkynauymen  0.69 kBT-u/umkn

BO3Aayxa, ecnu umeetcs (ECelectric cavity)

KonuyectBo Kamep

1

McTouHuk Harpesa

OneKTpn4ecTBo

O61BéMm kamepbl (V)

72n

Tun gyxoBsoro wkada

BcTpoeHHsbIii AyxoBoi Lwkad

Macca (M)

EOD6C77WV 32.5 kr
EOD6C77WX 33.0 kr
EOD6C77WZ 32.8 kr
LOD6C77WZ 32.8 kr

IEC/EN 60350-1 — BbITOBbIE anekTpuyeckve Nnpubopbl Ans npurotoBneHus nuiwm — Yacts 1: Cepun, gyxosble
Lkadpbl, NapoBapkn 1 rpunu - Metoapl onpeaeneHys nokasaTtenen.

15. OXPAHA OKPYXXAIOLLEN CPEbI

MaTepwuansl ¢ CUMBONOM Cf.\l) cnegyet
chasatb Ha nepepaboTky. MNonoxurte
yNakoBKy B COOTBETCTBYHOLLME KOHTENHEPDI
Ans céopa BTOPUYHOTO Chipbs. [NpuHUMas
yyacTve B nepepaboTke cTaporo
anekTpobbIToBOro obopyaoBaHus, Bl
romoraeTe 3alUTUTL OKPY>KatoLLyto cpeay U1
3[0poBbe YenoBeka. He BbiOpacbiBaniTe
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BMecCTe ¢ ObITOBLIMU OTXOA4aMM 6bITOBy}O

X

TEXHWKY, MOMEYEHHYIO CMBOIOM = .
Mpnbop cneayet focTaBUTL B MECTO
pasaenbHOro HakonneHus n céopa oTXo4oB
noTpebneHnsa nnu B MyHKT cbopa
MCMoNb30BaHHOW ObITOBOV TEXHUKM AIs
nocrneayLen yTunnsagum.



Vitajte vo svete Electrolux! Dakujeme Vam, Ze ste si vybrali nas
spotrebic.

25

V nasej snahe o trvalil udrzateinost’ znizujeme spotrebu papiera, a preto poskytujeme
celé navody na obsluhu online. Ziskajte pristup k vasmu celému navodu na obsluhu
na stranke electrolux.com/manuals

Ziskaite rady ohladom pouzivania, broZdry, navody na rieSenie problémov

a informacie o udrzbe a opravach na stranke electrolux.com/support

Stiahnite si aplikaciu My Electrolux Kitchen pre viac receptov, uzitoénych tipov
a navodov na rie$enie problémov.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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2 Available on the \ GETITON
« App Store }/’ Google Play
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut..

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

Tento spotrebi€ smu pouzivat' deti starSie ako 8 rokov

a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpenom pouzivani
spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebiCom a mobilnymi zariadeniami My Electrolux
Kitchen nebudu hrat'.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u poCas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecénost’

Tento spotrebic€ je urCeny iba na pripravu jedal.
Tento spotrebi€ je ur€eny na jedno pouzitie v domacnosti
v interiéri.
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Tento spotrebiC sa méze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych hostovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a |nych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi€¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

Pred akoukolvek Udrzbou opojte spotrebi¢ od elektrickej
siete.

Ak je poSkodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa prediSlo ohrozeniu elektrickym
prudom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebiC vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
UPOZORNENIE: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania m6zu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych €lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

Pri vyberani zasuvacej liSty najskor potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od bo¢nych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.
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2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Montaz

/\ VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len
kvalifikovana osoba.

» Odstrante vSetky obaly.

» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

» Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodanée
so spotrebicom.

* Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

* Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré splfia poziadavky na
instalaciu.

» Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

* Pred namontovanim spotrebica
skontrolujte, €i sa dvierka spotrebica
otvaraju bez odporu.

» Spotrebic je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

Minimalna vyska kuchyn- 590 (600) mm
skej skrinky (minimalna vy-
Ska skrinky pod pracovnou

doskou)

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
Vyska prednej ¢asti spotre- 594 mm
bi¢a

Vyska zadnej Casti spotre- 576 mm
bica

Sirka prednej asti spotre- 595 mm
bica

Sirka zadnej asti spotrebi- 559 mm
¢a

Hibka spotrebica 569 mm
Hibka zabudovaného spo- 548 mm
trebica

Hibka s otvorenymi dvier- 1022 mm
kami
Minimalna velkost vetracie- 560x20 mm

ho otvoru. Otvor umiestne-
ny na spodnej zadnej stra-
ne

Dizka napajacieho kabla. 1500 mm
Kabel sa nachadza v pra-
vom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym pradom.

« VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat' kvalifikovany elektroinstalatér.

« Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

» Uistite sa, Zze parametre na typovom Stitku
su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napéjania.

* Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

» Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predizovacie kable.

« Uistite sa, Ze zastr¢ka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebi¢a treba
vymenit, tuto operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

* Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebi¢a alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

e Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat' tak,
aby sa nedalo odstranit' bez nastrojov.

« Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, Ze mate pristup k
sietovej zastrcke. .

» Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.
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» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

+ Pouzite iba spravne odpéjacie zariadenia:
ochranné istice alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych poloch. Vzdialenost' kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

« Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrckou a napajacim kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu ale-
bo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 V/V-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Informécie o kablovej Casti najdete na
typovom §titku.Pozrite si aj tabulku:

Celkovy vykon (W)  Gast kabla (mm?)

maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty kabel) musi
byt 0 2 cm dIhsi ako hnedy fazovy a modry
nulovy kabel

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym pradom
alebo vybuchu.

* Nemernte technické parametre tohto
spotrebica.

+ Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebic¢a poc¢as jeho
prevadzky budte opatrni. M6ze z neho
uniknut’ horuci vzduch.
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« Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

* Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

« Dvierka spotrebiCa otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spOsobit’ zmieSanie alkoholu a vzduchu.

» Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamena so
spotrebi¢om.

* Horlave latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebica, do jeho blizkosti ani naf.

* Nezdielajte vase WiFi heslo.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia
spotrebica.

* Aby sa prediSlo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:

— Nedavaijte priamo do spodnej Casti
spotrebi¢a riad alebo iné objekty.

— Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavaijte priamo do horuceho
spotrebica vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rdre
nenechavajte vihky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.

« Zmena farby smaltu alebo usSlachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

* Na vlhké kolace pouzite hlboky pekac.
Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.

« Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

« Pri instalacii spotrebi¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli po€as prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa méze vytvorit’ teplo a vihkost’
a mbzu spOsobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi€ po pouziti Uplne nevychladne.



2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpec€enstvo poranenia,
poziaru alebo posSkodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

+ Skontrolujte, &i je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely moézu
prasknut’.

» Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké!

» Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

» Spotrebic &istite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Nepouzivajte
abrazivne vyrobky, Cistiace Spongie s
abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani
kovové predmety.

» Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na jeho
obale.

» Katalyticky smalt necistite Cistiacim
prostriedkom.

2.5 Vnutorné osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym prudom.

3. INSTALACIA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

Informéacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vlhkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi¢a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spbsobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.
Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.6 Servis

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit', obrat'te sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.7 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.
Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebiéi a zlikvidujte ho.

Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu alebo domacich
zvierat v spotrebici.

3.1 Zabudovanie

v T h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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4. POPIS VYROBKU
4.1 V$eobecny prehiad

gl

Lo alo

Hé HH&

@
z

4.2 Prislusenstvo

* Dréteny rost
Pre kuchynsky riad, kolacové formy,
nadoby na pecenie.

* Plech na pecenie
Pre kolace a piSkotoveé kolace.

* Hiboky peka¢

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zapnutie a vypnutie spotrebica
Zapnutie spotrebica:

1. Stlacte ovlada¢. Gombik sa vysunie.

2. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu.

3. Otocenim ovladaca vyberte pozadovanu
teplotu.

4. Stlacte tlacidlo OK.

Ak chcete spotrebi¢ vypnut, otoéte ovladac

funkcii ohrevu do polohy @

5.2 Prehiad ovladacieho panela

@ Stladenim nastavite: Casové funkcie.

Ovladaci panel

Ovlada¢ funkcii ohrevu
Displej

Otocny ovladac

Ohrevny prvok

A Zasuvka pre teplotni sondu
Osvetlenie

Bl Ventilator

El Reliéf dutiny

Zaslvacia li$ta, odstranitelna
Urovne rostu v rare

Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
* Teplotna sonda
Na meranie teploty vnutri jedla.
* Teleskopické listy
Na jednoduchSie vloZenie a vybratie
plechov a dréteného rostu.

ﬂ» Stla¢enim a podrzanim tlac¢idla nasta-
vite funkciu: Rychle zohrievanie.

B- Stlacenim zapnete alebo vypnete
N osvetlenie rary.

/0? Stlacenim nastavite vnatornu teplotu:
Teplotna sonda

OK Stlacenim potvrdite vyber.
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5.3 Ukazovatele na displeji

,°BE:05/80AH;

JAVA) @h"-'/f,,,r/ ey

sTOP

Displej s kii&ovymi funkciami.

E'] Spotrebi€ je zablokovany.

\/9 Prejdite do ponuky a vyberte ikonu na
N otvorenie: Sprievodca pecenim.

mr/ Prejdite do ponuky a vyberte ikonu na
otvorenie: Cistenie.

@ Prejdite do ponuky a vyberte ikonu na

otvorenie: Nastavenia
)) Rychle zohrievanie je zapnuté.

6. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

6.1 Prvé cistenie

1. Zo spotrebica odstraiite vSetko
prisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy.

2. Spotrebi¢ a prisluSenstvo vycistite len
handri¢kou z mikrovlakien, teplou vodou
a jemnym Cistiacim prostriedkom.

3. PrisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy vratte spat’ do ich pévodnej polohy.

6.2 Pociatocny predohrev

Pred prvym pouzitim nastavte hodiny
a predhrejte prazdny spotrebic.

1. Zo spotrebica odstrarte vSetko
prisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy.

2. Nastavte funkciu E Nastavte maximalnu
teplotu.

Nechajte spotrebi€ v prevadzke 1 h.

3. Nastavte funkciu . Nastavte maximalnu
teplotu.
Nechaijte spotrebi¢ v prevadzke 15 min.
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Parné varenie je zapnuté.

>

\II

Teplotna sonda je zapnuté.

Casomer je zapnuté.

DD

Koniec je zapnuté.

%
4
o
B

Odklad nastavenia ¢asu je zapnuté.

Casovacd je zapnuté.

OIECINC)

WiFi je zapnuté.

Diaikové ovladanie je zapnuté.

vD)

Pre teplotu alebo ¢as. Ked' spotrebi¢
dosiahne nastavenu teplotu, Ciarovy
ukazovatel bude Uplne Cerveny.

4. Nastavte funkciu [l Nastavte maximainu
teplotu.

Nechajte spotrebi€ v prevadzke 15 min.
Spotrebi¢ vypnite a pockajte, kym
nevychladne. Spotrebi¢ moze produkovat’
zapach a dym. Uistite sa, Ze prudenie
vzduchu v miestnosti je dostatocné.

6.3 Bezdrétové pripojenie

Na pripojenie spotrebita potrebujete:

* bezdrétovu siet’ s internetovym pripojenim,

* Mobilné zariadenie pripojené k rovnakej
bezdrbétovej sieti.

1. Stiahnutie aplikacie My Electrolux
Kitchen : Pomocou fotoaparatu na
mobilnom zariadeni naskenujte QR kod
na typovom §titku. Budete presmerovani
na domovsku stranku spolo¢nosti
Electrolux.

Typovy §titok sa nachadza na prednom
rame dutiny spotrebica. Aplikaciu si
mdzete stiahnut’ aj priamo v obchode

s aplikaciami.

2. Postupujte podla pokynov na pripojenie
aplikacie.

Otocenim otoného ovladaca funkcii
ohrevu vyberte polozku =,



4. Otocenim oto¢ného ovladaca vyberte:
Nastavenia. Zapnite polozku WiFi.
Informacie najdete v kapitole Ponuka:
Nastavenia.

Frekvencia 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Max. vykon EIRP <20 dBm (100 mW )

Wifi modul NIUS-50

6.4 Licencie na softvér

Softvér pouzivany v tomto vyrobku obsahuje
komponenty, ktoré su zalozené na

7. KAZDODENNE POUZiVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

7.1 Funkcie ohrevu

Teplovzdus$né Pecenie
Na pecenie az na troch Urovniach a susenie

potravin. Nastavte teplotu o 20 — 40 °C niz$iu
ako pre Tradi¢né pecenie.

Tradi¢né pecenie
Na pecenie a opekanie na jednej urovni ro-
Stu.

&y SteamBake
Na pridanie vihkosti po¢as pripravy jedal. Na
ziskanie spravnej farby a chrumkavej korky
pocas pecenia. Na zvy$enie $tavnatosti po-
Cas opatovného zohrievania. Na zavaranie
ovocia a zeleniny.

Mrazené pokrmy

= Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr.
zemiakovych hranolekov, americkych ze-
miakov alebo jarnych zavitkov).

Pizza

Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhned-
nutie povrchu a chrumkavy korpus.

Dolny ohrev
Na pecenie kolaov s chrumkavym korpusom
a na zavaranie potravin.

bezplatnom softvéri z otvorenych zdrojov.
Spolo¢nost’ Electrolux uznava prispevok
komunit v oblasti otvoreného softvéru

a robotiky k projektu vyvoja.

Ak chcete ziskat' pristup k zdrojovému kédu
tychto bezplatnych softvérovych sucasti
open-source, ktorych licenéné podmienky
vyzaduju zverejnenie, a zobrazit’ ich Uplné
informacie o autorskych pravach a prislusné
licenéné podmienky, navstivte stranku: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com
(priecinok NIUS).

@ Vlhky hortci vzduch

y Tato funkcia je navrhnuta tak, aby Setrila
energiu pocas pecenia. Ked pouzijete tuto
funkciu, teplota vnutri spotrebica sa méze lisit
od nastavenej teploty. Pouziva sa zvyskové
teplo. Ohrevny vykon méze byt znizeny. Viac
informacii najdete v kapitole ,Kazdodenné
pouzivanie“, Poznamky k: Vihky horuci
vzduch.

Gril
Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pri-
pravu hrianok.

Turbo gril

Na pecenie velkych kusov mésa alebo hydiny
s kost'ami na jednej drovni. Na gratinovanie

a zapekanie.

=1

D)

Ponuka }
Vstup do ponuky: Sprievodca pecenim, Ciste-
nie, Nastavenia.

@

Teplovzdu$né Pecenie, Tradi¢né
pecenie: Ked nastavite teplotu pod
80 °C, osvetlenie sa po 30 sekundach
automaticky vypne.

7.2 Poznamky k funkcii:Vlhky
horuci vzduch

Tato funkcia bola pouzita na splnenie
poziadaviek triedy energetickej U¢innosti
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a poziadaviek na ekodizajn (podia predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Testy podla
normy: IEC/EN 60350-1.

Dvierka rury maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena €o najefektivnejsia
prevadzka rury.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohiadom varenia najdete v kapitole
,Rady a tipy“, ¢ast’ VIhky horuci
vzduch.VSeobecné odporucania tykajlice sa
Uspory energie si pozrite v kapitole
+Energeticka ucinnost®, ¢ast Uspora energie.

7.3 Nastavenie: Funkcie ohrevu

1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
nastavite funkciu ohrevu.

2. Otocenim ovladaca nastavte teplotu OC.

' stlatenim a podrzanim zapnete funkciu:
Rychle zohrievanie. Je k dispozicii pre
niektoré funkcie rury.

7.4 Nastavenie: PeCenie s parou

Skontrolujte, €i su dvierka spotrebica
chladné.

1. Do priehlbiny dutiny nalejte najviac
250 ml vody z vodovodu.
Priehlbinu dutiny rary nenapliajte vodou
pocas pecenia, ani ked je rura horuca.
2. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu

vyberte funkciu ohrevu [,

3. Otocenim ovladaca nastavte teplotu OC.

4. Prazdny spotrebi¢ predhrievajte 10 min,
aby sa vytvorila vihkost'.

5. Vlozte jedlo do spotrebica.

Po dokonceni pripravy:

» Spotrebi¢ vypnete otoCenim ovladaca
funkcii ohrevu do polohy Vyp.

» Dvierka opatrne otvorte. Uvolnena vlhkost’
moze spdsobit’ popaleniny.
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« Skontrolujte, Ci su dvierka spotrebica
chladné. Odstrante zvyskovu vodu z
priehlbiny dutiny rary.

7.5 Nastavenie: Sprievodca
peéenim ¥
Kazdy pokrm v tejto podponuke ma

odporuc¢anu funkciu ohrevu a teplotu. Po¢as
varenia mozete upravit' ¢as a teplotu.

Ked funkcia skonci, skontrolujte, Ci je pokrm

hotovy.

Pri niektorych jedlach méZete varit aj s

funkciou Teplotna sonda. Uroven uvarenia

pokrmu:

*  Neprepeceny

» Stredne

* Prepeceny

1. OtocCenim ovladaca funkcii ohrevu
vstlipte do == pre Ponuka.

2. Vyberte . Stlacte OK.

3. Otocenim ovladacieho gombika nastavte
gislo pokrmu. Stladte tlacidlo: OK.

4. Muffiny vlozte do spotrebica. Stlacte

tlacidlo: OK.
Sprievodca pecenim

Legenda

Teplotna sonda k dispozicii. Zapichnite
Teplotna sonda do najhrubsej Casti po-
krmu.

Po dosiahnuti nastavenej Teplotna sonda
teploty sa spotrebi¢ vypne.

Mnozstvo vody na parnu funkciu.

Pred pecenim spotrebi¢ predhrejte.

Urover roétu.

OEE] N




Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
P1 Pecené hovéadzie, ne-
prepecené
pp Hovédzie pecené, 1-1.5kg;4-5cm /?IEI 2; plech na pecenie o o
stredne prepeéené hrubé kusy i\j/laso r;lel;)qlko minut smazte na hortcej panvici. Viozte
o spotrebica.
P3 Hovadzie pecené,
prepecené
k - 180-22 kus;
géiay » stredne prepe 382m hrSt?én;étE)S/’ /? E] El 3; nddoba na pecenie na drétenom roste
P4 Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Vlozte
do spotrebica.
Hovadzie pecené/ 1.5-2kg L o N =
dusené (prvotriedne /‘? IE‘ 2; padol_)a'na pecenie na d!'ott_enom 'rgste .
P5 hovadzie rebro, méso Maso niekolko minut smazte na horucej panvici. Dolejte
2 horného steh’na hru- tekutinu. VlozZte do spotrebica.
by bok)
Hovadzie pecené, ne-
P6 prepeéené (pomalé
pecenie)
Hovédzie peéené, 1-15kg 4-5 /‘?IEI 2; plecl} na peéenie_ . .
P7 stredne prepecené - " bg" . ~ 9 €M Pouzite svoje obltibené koreniny alebo jednoducho sol a
(pomalé pedenie) rube kusy &erstvo namleté korenie. Maso niekolko minit smazte na
hortcej panvici. Vlozte do spotrebica.
Hovadzie pecené, do-
P8 bre prepeéené (po-
malé pecenie)
Hovadzie filety, ne-
P9 prepeéené (pomalé
pecenie)
Hovédzie filety, 0.5 -15Ka: 5 /‘?E 2; plech na peéenie .
P10 stredne prepecené 6‘ _h’ b'gk ~  Poutite svoje oblubené koreniny alebo jednoducho sol a
(pomalé pedenie) cm hrube kKusy  gerstvo namleté korenie. Méso niekolko minut smazte na
hortcej panvici. Vlozte do spotrebica.
Hovadzie filety, pre-
P11 peéené (pomalé pede-
nie)
Telaci ¢ené . .8-1.5kg; 4
plfez:)le pecené (napr 0 8hrub5é kgu,sycm /‘? IEI 2; nédopa na pecenie na drétenom roste
P12 Pouzite svoje oblubené koreniny. Dolejte tekutinu. Pecte
prikryté.
Pecena bravéova 1.5-2kg Lo - A <
P13 krkovigka alebo ple- /PBZ nadoba’ na pecenie na Qr‘otenom roste
ce Po polovici doby pripravy méaso obratte.
Tahané ¢ové (po- 1.5-2k
mzlggz(;r;\é;:ove (po 5 9 /? B 2; plech na pecenie
P14 Pouzite svoje oblubené koreniny. Pre rovnomerné opece-
nie po polovici doby pripravy maso obratte.
Bravcové karé, cer- 1-15kg;5-6 . . . «
P15 stl;lagcove are, cer hrub% kusy em /‘?E 2; nadoba na pecenie na drétenom roste

Pouzite svoje oblubené koreniny.
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Pokrm

Hmotnost’

Uroven rostu/prisluSenstvo

Bravcové tenké re-

2 - 3 kg; pouzite

El 3; hlboka panvica

P16 bierka stuerr?:::’r(zab_ie?’rlfam Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby. Po polovici
doby pripravy maso obratte.
P17 Jahr]am_e stehno s 15-2 kq; 7-9cm /‘? EI 2; nadoba na pecenie na plechu na pecenie
kost’ami hrubé kusy R N o . . .
Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripravy méso obratte.
Celé kuréa 1-1.5kg; cerstvé E 2; &J 200 ml; nadoba na zapekanie na plechu na
P18 pecenie .
Pouzite svoje oblubené koreniny. Pre rovnomerné opece-
nie po polovici doby pripravy kuréa obratte.
P19 Polovicka kurcata 0.5-0.8kg /O?E 3 plecl]'na pgéenie'
Pouzite svoje oblubené koreniny.
Kuracie prsia 180 - 200 g na kus /? IE E 2; zapekacia nadoba na drétenom roste
P20 Pouzite svoje oblubené koreniny. Méaso niekolko minut
smazte na horucej panvici.
sKtl“I;ac'e stehna, cer- . /‘? E 3; plech na peé&enie
P21 Ak ste kuracie stehna najskoér marinovali, nastavte nizsiu
teplotu a pecte ich dlhsie.
Cela kacka 2-3kg /‘? EI 2; nédopa na pecenie na drétenom roste
P22 Pouzite svoje oblubené koreniny. PoloZte maso na nad-
obu na pecenie. Po polovici doby pripravy kacku obratte.
Cela hus 4-5kg /P B 2; hiboka panvica
P23 Pouzite svoje oblubené koreniny. Polozte méso na hiboky
plech na pecenie. Po polovici doby pripravy hus obratte.
P24 Sekana kg /‘?E 2; dréteny rost
Pouzite svoje oblubené koreniny.
Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu /O?B 2: plech na pecenie
P25 Naplite ryiau maslom a pouzite svoje obitibené koreniny
a bylinky.
P26 Rybie filé ) E E 3; zapekacia nadoba na drétenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny.
Tvarohovy kolac che- -
P27 esecakevy B 2; @ 28 cm rozkladacia forma na tortu na dréte-
nom roste
p2g Jablkovy kolac } A= 2; L) 100 — 150 ml; plech na peéenie
P29 Jablkova torta ) = 2; okrthla forma na kolaé na drétenom roste
Jablkovy kola¢ -
P30 v EB 2; &J 100 - 150 ml; @ 22 cm okruahla forma

na kola¢ na drétenom roste
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
Brownies — ¢ok. su- 2 kg cesta . .
P31 Sienky 9 El 3; hlboka panvica
P32 Cokolédoveé muffiny . EB 2; lﬁj 100 — 150 ml; plech na muffiny na dréte-
nom roste
P33 Bochnikovy kolac ) E 2; forma na bochnik na drétenom roste
P34 Pecené zemiaky kg E 2; plech na pecenie
Na plech na pecenie poloZte celé zemianky so Supkou.
Americké zemiaky Tk B 3; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie
P35 Pouzite svoje oblubené koreniny. Nakrajajte zemiaky na
kusky.
S;;L:ﬁga miesana 1-15kg E 3; plech na peéenie vystlany papierom na pecenie
P36 Pouzite svoje oblubené koreniny. Zeleninu nakrajajte na
kusky.
P37 Krokety, mrazené 0.5 kg El 3: plech na pe&enie
p3g HranolCeky, mrazené 0.75 kg El 3; plech na pecenie
P39 ::::;:ZI:?Z:I::YV& 1-15kg El 2; zapekacia nadoba na drétenom roste
platkami cestovin
P40 (Z;l:g\t/:gr;;?ar&?ky 1-15kg El 1; zapekacia nadoba na drétenom roste
Po uplynuti polovice asu pripravy pokrm otocte.
P41 Cerstva pizza, tenka - E B 2; M 100 ml; plech na peéenie vystlany papie-
rom na pecenie
P42 Cerstva pizza, hruba - ‘Z] IEI 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
nie
P43 Slany kolaé . El 2; plech na pecenie na drétenom roste
leg_]etalmabatta/blely 0-8kg E EI 2; &] 150 ml; plech na peéenie vystlany papie-
P44 © ieb o
rom na pecenie
Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.
Celozrnny/Razny/ 1kg

P45

Tmavy chlieb

‘Z]IEI 2; &J 150 ml; plech na pecenie vystlany papie-
rom na pecenie / forma na bochnik na drétenom roste

7.6 Zmena: Nastavenia

1.

Otocéenim ovladaca funkcii ohrevu

vstupte do == pre Ponuka.
Vyberte @} Stlacte OK.

Otocenim ovladaca vyberte nastavenie.
Stlacte tlagidlo: OK,

4. Upravte hodnotu. Stlacte tlacidlo: OK.
Otocenim ovladaca funkcii ohrevu do polohy
Vypnuté opustite Ponuka.
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Ponuka: Nastavenia

Nastavenie Hodnota
01 Presnycas Zmenit’
02 Jasdispleja 1-5
Toény tlacidiel 1 - pipnutie, 2 —
03 kliknutie, 3 — vy-
pnutie zvuku
04 Hilasitost’ zvuku 1-4

1 - alarm a zasta-

05 Teplotna sonda Akcia
venie, 2 — alarm

06 Casovad Zap./Vyp.
07 Osvetlenie rary Zap./Vyp.
08 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.
09 WiFi Zap./Vyp.
10 ﬁ\tjlt:dn;itiiecké dialkové  Zap./Vyp.
11 Zabudnut siet Ano/nie

12 Rezim Demo Aktivacny kéd:

2468
13 Verzia softvéru Kontrola
14 Zrusit vdetky nastave- Ano/nie

nia

7.7 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomozu
usporit’ energiu pri kazdodennom vareni
a peceni.

Uistite sa, Ze su dvierka spotrebic¢a pocas
prevadzky zatvorené. Pocas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prili§ casto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

8. DOPLNKOVE FUNKCIE
8.1 Blokovanie @

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene
funkcie spotrebica.

316 SLOVENSKY

V zaujme vysSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, spotrebic pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovaijte o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v
¢innosti. Ked spotrebic¢ vypnete, na displeji sa
zobrazi zvySkové teplo. Teplo mdzete pouzit
na udrzanie teploty jedla.

Ak priprava pokrmu trva dlihsie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

ZvySkové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vlhky horuci vzduch
Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mbzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu usporu energie.

Zapnite ju, ked je spotrebic¢ zapnuty —
nastavena priprava pokrmu pokracuje,
ovladaci panel je zablokovany.



Zapnite ju, ked je spotrebi¢ vypnuty — neda
sa zapnut, ovladaci panel je zablokovany.

OOK_ stlacte a podrzte, ak chcete zapnut’
funkciu.

Zaznie zvukovy signal. () — 3-krat zablika,
ked sa blokovanie zapne.

@OK — stlaGenim a podrzanim funkciu
vypnete.
8.2 Automatické vypinanie

Ak pracuje funkcia ohrevu a nezmenite
ziadne nastavenia, z bezpec€nostnych

ddévodov sa spotrebi¢ po urcitom ¢ase vypne.

c) S

30-115 12.5

9. CASOVE FUNKCIE

9.1 Popis €asovych funkcii

@ Nastavenie hodin, ktoré zobrazuju ak-
. tualny cas.
Presny cas
Q Nastavenie ¢asovaca odpocitavania.

Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy sig-

Casomer nal. Tato funkcia nema vplyv na €in-
nost ruary.
Nastavenie trvania pripravy. Po uply-
STOP nuti Gasu ¢asovaca zaznie signal
Cas pripra- a funkcia ohrevu sa automaticky vy-
vy pne.
@ OdlozZenie zadiatku alebo konca vare-
Odklad na- "%
stavenia ¢a-
su
@ Zobrazenie ¢asu prevadzky spotrebi-
= . Ca. Maximum je 23 h 59 min. Tato
Casovaé

funkcia nema vplyv na ¢innost’ rary.

9.2 Nastavenie: Presny ¢as O
1. Otocenim ovladac¢a funkcii ohrevu
vstupte do == pre Ponuka.

2. Otocenim ovladaca vyberte polozku @/
Presny Cas.
3. Otocenim ovladaca nastavite hodiny.

(°C) D (n)

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maximum 3

Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie
rury, Teplotna sonda, Odklad nastavenia
Casu.

8.3 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebi¢ v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator méze pokracovat’

v Cinnosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.

4. Stlacte tlagidlo: OK.

9.3 Nastavenie: Casomer L

1. Ked je spotrebi¢ vypnuty, stlacte tlacidlo
@. Ked je spotrebi¢ zapnuty, dvakrat
stlacte tiacidlo O.

Na displeji sa zobrazi: 0:00 a IAY y

2. Otocenim ovladaca nastavite Casomer.

3. Stlacte tlagidlo: OK. Sasova¢ zagne
ihned odpocitavat'.

Po uplynuti ¢asu stlacte tlacidlo OK a otogte
ovladac funkcii ohrevu do vypnutej polohy.

9.4 Nastavenie: Cas pripravy %

1. Otocenim ovladaca vyberte funkciu
ohrevu a nastavte teplotu.

2. Opakovane stlacte tlacidlo @

Na displeji sa zobrazi: 0:00 a stor.

3. Otocenim ovladaca nastavite Cas
pripravy.

4. Stlatte tlagidlo: OK,

Casovac zacne ihned odpocitavat’.

Po uplynuti ¢asu stlacte tlacidlo OK a otocte
ovladac¢ funkcii ohrevu do vypnutej polohy.
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9.5 Nastavenie: Odklad nastavenia
gasu @
1. Otocenim oto¢ného ovladaca funkcii
ohrevu vyberte funkciu.
2. Opakovane stlacte tlacidlo @
Na displeji sa zobrazi: presny ¢as &
SPUSTENIE .
3. Otocenim ovladaca nastavite ¢as
spustenia.
4. Stladte tlagidio: OK.
. . . Y
Na displeji sa zobrazi: --:-- & STOP .
5. Otocenim ovladaca nastavite koniec.
6. Stladte tlagidlo: OK.

Casovaé zaéne odpoéitavat’ v nastavenom
Case spustenia.

Po uplynuti &asu stlagte tlagidlo OK a otote
ovladac funkcii ohrevu do vypnutej polohy.

9.6 Zapnutie a vypnutie: Casovaé @

1. OtocCenim ovladaca funkcii ohrevu
vstlpte do E pre Ponuka.

2. Otogenim ovladada vyberte polozku &5/
Casovac. Informacie najdete v kapitole

Kazdodenné pouzivanie, Ponuka:
Nastavenia.

3. Stladte tlagidlo: OK.
4. Otocenim ovladaca funkciu zapnete
a vypnete.

5. Stlacte tlagidlo: OK.

10. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

10.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost.
Tieto odsadenia tiez zabrafiuju prevrateniu.
Vysoky okraj okolo rostu zabranuje
zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Droteny rost

Rost zasunte medzi vodiace tyCe zasuvacich
list a uistite sa, Zze noziCky smeruju nadol.
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Plech na pecenie / HIboky pekac

—

Plech na pecenie zasurite medzi vodiace listy
zvolenej Urovne rury.

10.2 Teplotna sonda
Meria teplotu vnutri jedla.
Nastavuju sa dve teploty:

. °C — teplota vnutri spotrebica.

. M teplota vo vnutri jedla.
Pre najlepsie vysledky varenia:

* Prisady by mali mat izbovu teplotu.

*  Nepouzivajte s tekutymi pokrmami.

» Pocas pripravy musi byt ihla teplotnej
sondy Uplne zasunuta do jedla.



Pecenie s: Teplotna sonda

/\ VAROVANIE!

KedZe sa teplotna sonda a zasuvacie
listy zohreju, hrozi nebezpecenstvo
popalenia. Nedotykajte sa rukovati
teplotnej sondy holymi rukami. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice.

1. Zapnite spotrebic.

2. Nastavte funkciu ohrevu a v pripade
potreby zmerite teplotu rury.

3. Vilozte teplotnt sondu dovnutra pokrmu:
Maso, hydinu a rybu
Vlozte celu ihlu teplotnej sondy do stredu
masa alebo ryby v najhrubsej Casti.

Z

Pl

A

ZEEEEIS S SSSSSSSN

Zapekaciu nadobu
Spicku teplotnej sondy zapichnite presne
do stredu pokrmu v zapekacej nadobe.

11. TIPY A RADY

11.1 Odporucania pre varenie

Teplota a asy pripravy uvedené v tabulkach
su len orientacné. Zavisia od receptov
a kvality a mnozstva pouzitych prisad.

Spotrebi¢ mdze pri peceni alebo opekani
fungovat inak ako vas predchadzajuci
spotrebi¢. Rady nizSie zobrazuju odporu¢ané
nastavenia teploty, Casu pecenia a urovne v
rdre pre konkrétne druhy jedal.

Ak nie su k dispozicii nastavenia pre
konkrétny recept, vyhladajte podobny recept.

Symboly pouzité v tabuikach:

§§9 Druh potravin

Teplotna sonda ma byt poCas pecenia
stabilne na jednom mieste. Dosiahnete to
pouzitim pevnej prisady. Na podoprenie
silikdnovej rukovéte teplotnej sondy
pouzite okraj zapekacej nadoby. Spicka
teplotnej sondy by sa nemala dotykat’ dna
nadoby na pecenie.

4. Teplotnd sondu zapojte do zasuvky, ktora
sa nachadza na bocnej stene vo vnutri
spotrebi€a. Informacie najdete v Casti
Opis vyrobku.

Na displeji sa zobrazi aktualna teplota

teplotnej sondy.

5. Stlacte /‘? aby ste nastavili teplotu
vnutri pokrmu.

6. Stladte tlagidlo: OK.

Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu,

zaznie zvukovy signal. Mozete si vybrat, Ci

budete v vareni pokracovat’ alebo prestanete,

aby bola potravina spravne prepecena.

7. Vytiahnite zastréku teplotnej sondy zo
zasuvky a vyberte pokrm zo spotrebica.

Funkcia ohrevu

Teplota

o

PrisluSenstvo

Uroven roétu v rire

] &0

Cas pripravy (min)
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11.2 Vihky hortci vzduch —
odporucané prislusenstvo

Pouzivajte tmavé a matné formy a nadoby.
LepSie absorbuju teplo nez svetly a leskly

riad.

* Forma na pizzu - tmava, matna, priemer

28 cm

* Forma na pecenie — tmava, matna,

priemer 26 cm

« Nadobky na suflé — keramické, priemer

8 cm, vyska 5 cm

* Forma na korpus - tmava, matna,

priemer 28 cm

11.3 Vlhky horuci vzduch

V zaujme €o najlepSich vysledkov sa riadte

tipmi v tabulke nizsie.

555

°C =

=y e

Sladkeé pecivo, 16 ku-  plech na pecenie alebo pekac 180 2 20-30

sov na zachytavanie tuku

Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo pekac 180 2 30-40
na zachytavanie tuku

Pizza, mrazend, 0,35 dréteny rost 220 2 10-15

kg

Piskotova rolada plech na pecenie alebo pekac 170 2 25-35
na zachytavanie tuku

Brownies — ¢ok. su- plech na pecenie alebo pekac 175 3 25-30

Sienky na zachytavanie tuku

Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie formy na 200 3 25-30
drétenom roste

PiSkoétovy korpus forma na korpus na drétenom 180 2 15-25
roste

Viktoriin kolac forma na pecenie na drétenom 170 2 40 - 50
roste

PoSirovana ryba, 0,3  plech na pecenie alebo pekac 180 3 20-25

kg na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo pekac 180 3 25-35
na zachytavanie tuku

Rybie filé, 0,3 kg forma na pizzu na drétenom 180 3 25-30
roste

PosSirované maso, plech na pecenie alebo pekac 200 3 35-45

0,25 kg na zachytavanie tuku

Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo pekac 200 3 25-30
na zachytavanie tuku

Susienky, 16 kusov plech na pecenie alebo pekac 180 2 20-30
na zachytavanie tuku

Mandiové susienky, plech na pecenie alebo pekac 180 2 25-35

24 kusov na zachytavanie tuku

Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo pekac 170 2 30-40

na zachytavanie tuku
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< = °C = O

Slané pecivo, 20 ku-  plech na pecenie alebo pekacé 180 2 25-30

sov na zachytavanie tuku

Susienky z krehkého  plech na pecenie alebo pekacé 150 2 25-35

cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku

Malé torti¢ky, 8 kusov  plech na pecenie alebo pekac 170 2 20-30
na zachytavanie tuku

Zelenina, posirovana, plech na pecenie alebo pekac 180 3 35-45

0,4 kg na zachytavanie tuku

Vegetarianska omele- forma na pizzu na drétenom 200 3 25-30

ta roste

Stredomorska zeleni-  plech na pecenie alebo pekacé 180 4 25-30

na, 0,7 kg na zachytavanie tuku

11.4 Informacie pre skisobné ustavy
Testy podia normy IEC 60350-1.

L, = = °C O

Malé kolaciky, 20 ks/plech  Tradi¢né pecenie Plech na pe- 3 170 20-35
Cenie

Malé kolaciky, 20 ks/plech  Teplovzdu$né Pecenie Plech na pe- 3 150 - 160 20-35
Cenie

Malé kolaciky, 20 ks/plech  Teplovzdu$né Pecenie Plech na pe- 2a4 150 - 160 20-35
Cenie

Jablkovy kolag, 2 formy Tradi¢né pecenie Dréteny rost 2 180 70-90

@20 cm

Jablkovy kolag¢, 2 formy Teplovzdusné Pecenie Dréteny rost 2 160 70-90

@20 cm

Piskotovy kolac bez tuku,  Tradicné pecenie Dréteny rost 2 170 40 - 50

forma na kolace @ 26 cm

1)

Piskotovy kolac bez tuku,  Teplovzdusné Pecenie Dréteny rost 2 160 40 - 50

forma na kolace @ 26 cm

1)

Piskotovy kolac bez tuku,  Teplovzdu$né Pecenie Dréteny rost 2a4 160 40 - 60

forma na kolace @ 26 cm

1)

Linecké kolaciky Teplovzdusné Pecenie Plech na pe- 3 140 - 150 20-40
Eenie

Linecké kolaciky Teplovzdu$né Pecenie Plech na pe- 2a4 140 - 150 25-45
Cenie

Linecké kolaciky Tradi¢né pecenie Plech na pe- 3 140 - 150 25-45
Cenie
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Hrianky, 4 — 6 kusov 1) Gril Droteny rost 4 Max. 1-5
Hovadzi burger, 6 kusov,  Gril Droteny 4 Max. 20-30
0.6k 2) rost, pekac

0 K8 na odkvap-

kavanie tuku

1) Spotrebi¢ predhrievajte 10 minut.

2) Dréteny rost zasurite do tretej a pekaé na zachytavanie tuku do druhej Urovne rary. Spotrebi¢ predhrievajte

10 mindt. V polovici varenia oto¢te pokrm na druhu stranu.

12. OSETROVANIE A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

12.1 Poznamky k gisteniu
Cistiace prostriedky

* Prednu stranu spotrebica ocistite iba
handri¢kou z mikrovlakien namoc&enou
v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom. Vycistite a skontrolujte
tesnenia dvierok okolo ramu dutiny.

» Na Cistenie kovovych povrchov pouzite
Cistiaci roztok.

+ Skvrny vygistite s miernym &istiacim
prostriedkom. Neaplikujte ho na
katalytické povrchy.

Kazdodenné pouzivanie

* Vnutro spotrebi¢a odstrarte po kazdom
pouziti. Hromadenie tuku alebo inych
zvySkov mbze mat' na nasledok vznik
poziaru.

» Vnutri spotrebi¢a alebo na sklenenych
paneloch dvierok sa méze kondenzovat’
vlhkost'. V zaujme znizenia kondenzacie
nechajte spotrebic¢ zapnuty 10 minut pred
pripravou pokrmu. Jedlo v spotrebiCi
neskladujte dihSie ako 20 minut. Vnutro
spotrebic¢a po kazdom pouziti osuste len
handri¢kou z mikrovlakien.

Prislusenstvo

» Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom
pouziti a nechajte ho vyschnuat. Pouzite
iba handri€ku z mikrovlakien namocenu
v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom. Prislusenstvo sa nesmie
umyvat’ v umyvacke riadu.

322 SLOVENSKY

* Nelepivé prislusenstvo necistite
abrazivnym Ggisti¢om ani predmetmi s
ostrymi hranami.

12.2 Cistenie priehlbiny dutiny rary

Vycistite priehlbinu dutiny, aby ste odstranili
zvy$ky vodného kamena po peceni s parou.

@

Pri funkcii: SteamBake vycistite rdru po
kazdych 5 — 10 cykloch pecenia.

1. Do priehlbiny dutiny nalejte 250 ml
bieleho octu.

Pouzite maximalne 6 %-ny ocot bez
pridavnych latok.

2. Pockajte 30 minut, kym ocot nerozpusti
zvy$ky vodného kamena pri teplote
okolia.

3. Dutinu vycistite teplou vodou a makkou
handric¢kou.

12.3 Vybratie zasuvacich list/
katalytickych panelov

Vyberte zasuvacie liSty/katalytické panely,
aby ste mohli spotrebi¢ vycistit’.

1. Spotrebi€ vypnite a pocCkajte, kym
nevychladne.

2. Odtiahnite prednu ¢ast’ zasuvacich list od
bocnej steny. Drzte na mieste zadnu Cast’
zasUvacich list a katalytické panely.
Katalytické panely nie su pripevnené k
stenam rary. Mézu vypadnut, ked
vyberiete zasuvacie listy.

3. Zadny koniec zasUvacej liSty odtiahnite
od bocnej steny a vyberte ju.



Iy

——
[ S

Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom
poradi.

Pridrziavacie koliky na teleskopickych listach
musia smerovat’ dopredu.

12.4 Cistenie katalyzou

V dutine su katalytické panely. Katalytické
panely absorbuju tuk pocas katalyzy.

Zmena farby katalytického povrchu alebo
flaky nemaju negativny vplyv na Gistenie.

Katalyticky smalt je samocistiaci, necistite ho
handric¢kou.

1. Spotrebic vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odstrante vSetko prisluSenstvo.

3. Dno rury a vnutorné sklo dvierok Cistite
len teplou vodou, makkou handrickou
a jemnym Gistiacim prostriedkom.

4. Vyberte polozku Ponuka — / Cistenie ol

5. Trikrat stladte tlagidlo OK,

Trvanie: 1 h

Po skonceni Cistenia zaznie zvukovy signal.

Spotrebi¢ sa vypne.

6. Ked spotrebic vychladne, vycistite dno
rary vihkou makkou handrickou.

12.5 Odstranenie a montaz dvierok

Dvierka rury maju tri sklenené panely.
Dvierka a vnutorné sklenené panely rary
mdzete vybrat’ a vycistit. Pred odstranenim
sklenenych panelov si precitajte cely pokyn
,Odstranenie a montaz dvierok®.

/\ UPOZORNENIE!

Bez sklenenych panelov spotrebi¢
nepouzivajte.

1. Uplne otvorte dvierka a uchopte oba
zavesy.

2. Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym
nezacvaknu.

3. Dvierka rury privrite do polovice,
aby zostali v prvej otvorenej polohe.
Potom ich nadvihnite a potiahnite vpred a
vyberte z 16Zka.

4. Dvierka polozte na makku handri¢ku na
stabilnom povrchu.

5. Drzte ram dvierok B na oboch stranach
na hornom okraji dvierok a zatlacte ho
dovndutra, aby sa uvolnila upeviovacia
zapadka.

6. Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

7. Sklenené panely dvierok uchopte za
horny okraj a opatrne ich vytiahnite jeden
za druhym. Zacnite od horného panela.
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Uistite sa, ze skleneny panel sa Uplne
vysunie z podpier.

8. Sklenené panely umyte vodou s
pridavkom saponatu. Sklenené panely
dokladne osuste. Sklenené panely
neumyvajte v umyvacke riadu.

9. Po Cisteni nainstalujte sklenené panely a
dvierka rury.

Ak su dvierka namontované spravne, pri

zatvarani prichytiek budete pocut’ cvaknutie.

Dbaijte na to, aby ste sklenené panely (A a B)
vlozili spat’ v spravnom poradi. Skontrolujte
symbol/potla¢ na bo€nej strane skleneného
panela. Kazdy zo sklenenych panelov vyzera
inak, aby bola demontaz a montaz
jednoduchsia.

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.

Uistite sa, ze ste namontovali stredny
skleneny panel spravne do 16zok.

A
=g
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12.6 Vymena osvetlenia

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.

1. Spotrebi¢ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odpojte spotrebic od elektrickej siete.

3. Nadno rury polozte handri¢ku.

/N UPOZORNENIE!

Halogénovu ziarovku vzdy drzte
handri¢kou, aby sa na ziarovke nepripalili
zvySky mastnoty.

Zadné osvetlenie

1. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

2. Vydistite skleneny kryt.

3. Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku s
tepelnou odolnostou do 300 °C.

4. Nainstalujte skleneny kryt.

13. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.
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13.1 Co robit’, ak...

Problém

Skontrolujte, €i...

Spotrebi€ nie je mozné zapnut’ alebo ovladat'

Spotrebi€ je spravne pripojeny ku zdroju elektrického
napéjania.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Nie je vypalena poistka.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Funkcia Blokovanie je deaktivovana.

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch - je aktivované.

Ziarovka nefunguije.

Ziarovka je vypalena.

Teplotna sonda nefunguje.

Konektor Teplotna sonda je plne zasunuty do zasuvky.

Tesnenie dvierok je poSkodené.

Nepouzivajte spotrebi¢. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

Na displeji sa zobrazi 00:00.

Doslo k vypadku napéjania. Nastavte presny ¢as.

Z priehlbiny dutiny rary vyteka voda.

V priehlbine dutiny rury je priveia vody.

®

Ak sa na displeji zobrazi kod chyby, ktory
nie je uvedeny v tejto tabulke, vypnutim
a zapnutim domovej poistky restartujte
spotrebi¢. Ak sa chybovy kod objavi
znova, obrat'te sa na autorizované
servisné stredisko.

13.2 Servisné udaje

Ak problém nedokaZzete odstranit’ sami,
kontaktujte vasho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko.

14. ENERGETICKA UCINNOST

Udaje potrebné pre autorizované servisné
stredisko ndajdete na typovom Stitku. Typovy
Stitok sa nachadza na prednom rame
spotrebica. Je viditelny, ked otvorite dvierka.
Typovy Stitok neodstranujte zo spotrebica.

Odporu¢ame vam, aby ste vyplnili
nasledujuce udaje:

Model (MOD.) :

Cislo produktu (PNC):

Sériové ¢islo (S.N.):

14.1 Informacie o vyrobku a harok s informaciami o vyrobku podia
predpisov EU o ekodizajne a energetickom oznacovani

Néazov dodavatela Electrolux
EOD6C77WV 949499573
Identifikacia modelu EOD6C77WX 949499576
EOD6C77WZ 949499574
LOD6C77WZ 949499575
Index energetickej Uc¢innosti 81.2
Trieda energetickej U€innosti A+
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Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradiény rezim 0.93 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim ventilatorovej 0.69 kWh/cyklus
nutenej konvekcie

Pocet vykurovacich ¢asti 1

Zdroj tepla Elektrina

Hlasitost’ 721

Typ rary Zabudovana rdra
EOD6C77WV 32.5kg
EODBC77WX 33.0kg

Hmotnost’
EOD6C77WZ 32.8 kg
LOD6C77WZ 32.8 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebite pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rdry, parné rury a grily — metd-
dy merania vykonu.

15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom C/:) odovzdajte E spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych odovzdajte v miestnom recyklaénom
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z | mestsky drad.

elektrickych a elektronickych spotrebiov.

Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom
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NackaBo npocumo po Electrolux! Jsakyemo, wo o6panu Haw

npunag.

25

Mwu nparHemo 36epexeHHst AOBKINs, CKOPOUy4n Naneposi AOKYMEHTH Ta
3abe3neuvytoun JOCTYN A0 NOBHUX IHCTPYKLiW 3 ekcnnyaTauii oHnanH. OTpumarite
[OCTyn 40 NOBHOI Bepcii iHCTPYKLii 3 ekcnnyaTauii Ha electrolux.com/manuals
OTpumyiiTe Nopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpOLLYpK, IHCTPYKLIT 3 yCyHEHHSI
HecnpasHOCTeM, iHopMalLlito LWoAo cepsicy Ta peMOHTY Ha electrolux.com/support

LLlo6 oTpumaTm we Ginblie peuenTis, Nigka3ok, iHopmaLito LOAO YCYHEHHS
HecnpaBHOCTEN, 3aBaHTaxTe 3actocyHok My Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Moxxe 3mMiHUTUCA 6e3 OMNOoBILLEHHS.

3MICT
1. IHOOPMALIA 3 TEXHIKU BESMEKW........ooiii e 329
2. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BESMEKW. ..o 331
3L YCTAHOBKA. ... 334
4. OTTNC BUIPOBY ...t 336
5. MAHEJTb KEPYBAHHA. ... 336
6. MEPEQM MEPLWMM BUKOPUCTAHHAM. ... 337
7. IWWOOEHHE BUKOPUCTAHHA. ... 338
8. JOOATKOBI @YHKLU. ... 344
9. OYHKLIT FOOMHHUKA. ...t 345
10. BUKOPUCTAHHA AKCECYAPIB.......oooiiiiii e 346
11. MOPALN | PEKOMEHIALIT. ..ottt 347
12. JOTTIAL TA UNCTKA ..o 350
13. YCYHEHHA NMPOBJIEM.... ..o 353
14. EHEPTOE®EKTUBHICTD......ooiiiiiiii e 354
15. OXOPOHA OOBKIIIA. ... 354
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S

] E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

2 Available on the \ GETITON
« App Store }/’ Google Play
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1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

Mepen ycTaHOBKOK Ta ekcnsiyaTauieto npunagy cnig yBaxxHo
npoYnTaTh IHCTPYKLiO KopucTyBada. BupobHuk He Hece
BiANOBiganNbHOCTI 3a TpaBMm abo 36UTKK Yepes HenpaBuIibHe
BCTAHOBNEHHSA abo BUKOPUCTAHHS. IHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTtauii
cnig 36epiratv B 6e3ne4HoMy i JOCTYMHOMY MiCLi 3 METOHO
KOPUCTYBaHHSA B ManbyTHLOMY.

1.1 Be3neka giTen i Bpaanueux oci6b

[itn Big 8 pokiB Ta 0cobun 3 obMexxeHnMU Pi3NYHUMN,
CEHCOPHUMM ab0 NCUXIYHUMUN MOXKITMBOCTAMM UM
HeJoCTaTHIM JOCBIAOM i 3HAHHAMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCSA
LM Npuniagom nuvile nig Harnsagom, abo 3a ymoBu
nonepeaHbOro OTPUMAHHS IHCTPYKLUi 3 6e3neyvHoro
KOPUCTYBaHHA NpuniagomMm Ta po3yMiHHSA NOB’A3aHUX 3 LM
puaukis. [itn oo 8 pokiB Ta ocobu 3 BaXXKO Ta
KOMMEKCHOK Henpaue3fgaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nunay npunagy nve 3a yMmoBM, AKLLO 3HaXo4aTbCs nig
6e3nepepBHNUM CMOCTEPEKEHHSIM.

Cnigkynte 3a Tum, abu gitn He 6aBunnca 3 npunagom Ta
MoBinbHMMK npucTposmn 3 My Electrolux Kitchen .
TpumanTe yci nakyBasnbHi MaTepianu nogarni Big giten ta
YTUNI3yNTE 1X HaNeXHNUM YNHOM.

MOMNEPEOXXEHHA! MNpunag i noro BiakpuTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Nif Yac BUKOPUCTaHHA. He gonyckanTe giten
Ta AOMalUHiX TBapWH 40 npunagy nig vyac noro
BMKOPUCTAHHSA Ta OXOSTOXKEHHS.

Akwo npunag ocHawleHo 3acobamn 3axmUCTy Big AOCTyny
AiTen, ix HeobxigHO akTuByBaTH.

UunweHHa abo obcnyroByBaHHA npunagy AiTbMu
A03BONAETLCA NMLe Nig HarnsagoMm.

1.2 3aranbHa 6e3neka

Llen npunag npMsHa4yeHo BUKIKOYHO AS1S NPUroTyBaHHS DXi.
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Llen npunag npnsHavyeHnn 4nss BAKOPUCTAHHA B AOMALLHIX
YMOBaX Y MPUMILLLEHHI.

Llen npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATU B Ohicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniB-rotensx, NPUMILEHHAX AN pepmMepCbKoro
TYpU3My Ta iHWNX NOLIGHUX NPUMILLEHHNAX, Ae
3aCTOCYBaHHS LbOro npunagy He nepesuLlye (cepenHiin)
piBEHb NOBYTOBOro KOPUCTYBAHHS.

YcTaHoBnoBaTth Len npunag i 3amiHioBaTtn Kabernb NOBUHEH
nuuwe kBanigikoBaHnn goaxiseub.

He kopucTtynTeca npunagom, oKu 1horo He Byae
BCTAHOBMNEHO Y BOYJOBaHY KOHCTPYKLHO.

[MepLu, HXX BUKOHYBaTK onepauii 3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHHS, Big’egHanTe npunag Big axepena
XUBMNEHHS.

Y pasi NOWKOAKEHHA eNeKTPUYHOro kabenw noro mae
3aMiHUTN BUPOOHMK, NOr0 aBTOPU30BAHUI CEPBICHUI LIEHTP
abo iHWIi aHanoriyHo kBanicikoBaHi ocobu 3aans
YHUKHEHHS YPaXKEHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM.
MOMNEPEOXXEHHA: W06 YHUKHYTU ypaXKeHHS
€NEeKTPUYHUM CTPYMOM, NepLLl HK NOYMHATU MIHATKU famny,
nepekoHamnTecs, Wo npunag BUMKHEHO.
MOMNEPEOXXEHHA: MNpunag, i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBaroTbCA Nig Yac BUKOpUCTaHHA. Cnig 6yTu
obepexHnmu, Wob He TopKaTUCS HarpiBanbHUX efleMEeHTIB
abo noBepxHi BHYTPILLHLOT KaMepwn npunagy.

3aBXau KOPUCTYNTECHA KYXOHHUMU PYyKaBULSIMWU, KOS
BUTAraeTe Ta BCTABMSAETE akcecyapu Yn nocys.
BukopucToByinTe Tinbku TepMOLLYN (4aTYMK TEMNepaTypu B
TOBLLi NPOAYKTY), PEKOMEHAOBAHUN ANS LbOoro npunaay.
LLloBun 3HATK onopu NOANYOK, CnoYaTKy NOTArHITL NepeaHto
YaCTUHY OMOpPW MOSINYKK, a NOTIM 1T 3aHI0 YaCTUHY B
CTOPOHY Bif 6i4HMX cTiHOK. LLloGn BCTaHOBUTK onopwu
NONIMYOK, BUKOHAWTE HaBeaeHY BULLE npoueaypy y
3BOPOTHIN NOCHiLOBHOCTI.

He BMKOpMUCTOBYNTE NapooymLLyBay ans OYULLEHHS
npunaay.
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* He BukopucTtoBymnTE AN OYULLEHHA CKINAHOI MOBEPXHI
ABEPUAT XXOPCTKi abpa3nBHi 3acobu 4 meTanesi WKpeodkuy,
OCKINbKM L& MOXe NPU3BECTM A0 NOSABM TPILLMH Ha CKNi, WO
MOX€e CMPUYNHUTU PYUHYBaAHHS CKMa.

2. IHCTPYKL|I 3 TEXHIKWN BE3MEKMN

2.1 BctaHOBNEHHS

/N\ NMONEPEDXEHHS!

BcraHoBnoBaTy Leli npunag noBMHEH
nvwe kBanidgikoBaHui gaxiseup.

LnpuHa 3aaHbOI YaCcTUHM
npunagy

559 mm

nnbuna npunagy

569 Mm

[MOBHICTIO 3HIMITb yNaKkoBKy.

He BcTaHoBntoNTE 1 HE BUKOPUCTOBYTE
MOLLIKOKEHWNIA Npunaa.

[oTpumyrTecs iHCTPYKUin 3i
BCTaHOBIIEHHS, LLIO MOCTa4Yal0TbCst Pa3oM
i3 Npunagom.

ByabTe obepexHi nig Yac nepemMieHHst
npunagy, OCKINbKu BiH BaXKMWIA.
BukopucToBynTe 3aX1CHi pykaBuYKM Ta
B3YTTS, LLO NOCTA4YaEeTbCA B KOMMIEKTI.
He TarHiTb Npunag 3a pyuky.
BcraHosniovite npunag y 6esneyHomy
nigxogsAwomy micui, Wo Bianosigae
BMMOram 3i BCTaHOBIEHHS.
[oTpumyiTecs BUMOr LWOA0 MiHIManbHOI
BiACTaHi A0 iHWMX NpuUnagis 4n
npegmeTiB.

[Mepen BCcTaHOBNEHHSAM Npunagy
nepekoHamnTecs, Lo 1Moro ABepusTta
BigKpuBatoTbCa 6e3 nepeLukoa.

[Mpunag ocHaleHO enekTpUYHO
CUCTEMOI OXONOMKEHHSA. BiH noBuMHEH
npautoBaTy Bif [Kepena X1BMEHHS.

B6ynosaHa rnmbuHa npu-
napy

548 mm

nubunHa 3 BigkpUTUMHK
nBepusatamu

1022 mm

MiHimaneHWi po3mip BeH-
TunsauinHoro otsopy. OTBip
pO3TaLlOBaHO BHU3Y 3a-
[OHbOI CTOPOHU

560x20 Mm

[oBxunHa kabento X1BneH-
Hs1. Kabenb po3milLyeTbes
B NPaBOMY KyTi 3a4HbOT
CTOPOHM

1500 mm

KpinunbHi reuHTIA

4x25 mm

2.2 Tlip’epHaHHA A0 eneKkTpoMepexi

/\ MOMEPEDKEHHS!

ICHYE PU3MK 3aiMaHHs Ta ypaxeHHs

€MNEKTPUYHUM CTPYMOM.

MiHvimaneHa BucoTa wadm
(MiHimanbHa BucoTa wadu
nia poboyoto noBepxHeto)

590 (600) MM

LLvpwvHa wadwm 560 mm

nnbuHa wadm 550 (550) MM

BucoTa nepegHboi YacTuHn 594 mm
npunagy

BucoTa 3agHbOoi YacTUHN 576 mm
npunagy

LLInprHa nepeaHbOI YacTu- 595 mm
HW Npunagy

* Yci poboTu 3 nig’egHaHHA o
€neKTPoOMepEXi MatoTb BUKOHYBaTUCS
KBanihikoBaHUM E€NEeKTPUKOM.

* [punag noBMHEH ByTU 3a3eMNEHUM.

» [lepekoHariTecsi B TOMy, LLIO NapameTpu
Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMN AaHUMK CYyMICHI
3 eNeKTPUYHMMN NapameTpamm
eneKTPOXNBMNEHHS BiO MEpeXi.

*  3aBXAu BUKOPUCTOBYWTE NPaBubHO
BCTaHOBMEHY NPOTUyAapHY pO3eTKy.

* He BMKOpUCTOBYITE po3ranyxysaui,
nepexigHvkn 1 NOA0BXyBaui.

* bByabTe 0b6epexHi, abun He nowkoanTH
LTencenbHy BUNKy Ta kabenb. AKLo
Kabernb XMBNEHHSA NOTpebye 3amiHun,
3BEPHITLCS 40 HALLOro CEPBICHOMO LEHTPY.
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* [unbHynTe, WO Kabenb XMBNEHHS He
TopkaBcs abo He 6yB HaATO HABNMXKEHWI
00 ABepusT npunagy abo Hiwi nig
npunagom, ocobnmBo KoM BiH Npawtoe
abo aBepusiTa rapsdi.

+ EnemeHTM 3axuCTy Bif ypaXeHHs
€neKTPUYHUM CTPYMOM Ta i3onsuis MmatTb
OyTK 3akpinneHi Tak, abu ix He MoXxHa
6yno 3HATK 6e3 cnewianbHOro
iHCTpyMeHTa.

+ BcraBnsiite WwrencenbHy BUMKY B PO3ETKY
€NEeKTPOXMBIEHHSA NULLE NICNsA 3aKiHYeHHs
ycTaHoBkW. [NepekoHanTecs, LWo nicns
YCTaHOBKU € BiflbHWUIA JOCTYN A0 PO3ETKU
€NeKTPOXMBMNEHHS.

* He BcTaBnsnte BUIIKY B PO3ETKY, sika
HeHagiHo 3akpinnexa.

* He TarHiTb 3a kabenb XMUBMNEHHS, LWo6
BIOKMIOUMTU Npunag 3 mepexi. 3aBxan
BUMUKaWTe, BUTAraloun LUTENCenbHy
BUIIKY.

*  BUWKOpPUCTOBYITE NKLLE HAMNEXHi i30MNH00Yi
NpUCTPOI, a came: NiHiHI po3’eaHyBaui,
3anobiKHMKM (TBUHTOBI 3anobiKHUKK chif
BUKPYTUTU 3 NaTPOHa), pene 3axucTy Big
3aMVKaHHSI Ha 3eMII0 Ta KOHTaKTOPW.

» EnektpoobnagHaHHsa mae byTu
OCHaLLLEHVM i30M1H004MM NPUCTPOEM NS
MOBHOrO BiKMIOYEHHS Bif, €NeKTpoMepexi.
3a30p MiXX KOHTaKTaMm i30/10K40ro
NPUCTPOIO Ma€E CTAaHOBUTU HE MEHLLEe
3 MMm.

* Llen npunag ocHaLLeHO enekTpuYHNM
kabenewm i3 BUMKOIO.

Kabenb 3azemneHHs (3eneHnin/>KoBTnIn)
NOBMHEH ByTW Ha 2 CM JOBLUUM, HiX
Kopu4yHeBuWIi kKabenb asn Ta HernTpanbHUi
CVHiIN kabenb

2.3 KopuctyBaHHs

/N MONEPEMKEHHA!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, OMiKiB,
YPaXKeHHs eNIeKTPUYHMUM CTPYMOM i

BUOYyXYy.

Tunu kabeniB gns BCTAaHOBIEHHSA ab6o 3ami-
HU Ansa €Bponu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Mepepi3 kabento BkasaHo y po3Aini npo
3arasibHy MOTYXKHICTb Ha Tabnuyui 3
TEXHIYHMMM JaHMK. Takox Lo iHdopmaLito
MOXHa 3HanTN y Tabnuui:

3aranbHa NnoTyx- Monepe4Hun nepe-

HicTb (BT) TUH kabento (Mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5
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¢ He 3miHOlTEe TeXHiYHI cneyudikauii uboro
npunagy.

* [lepekoHanTecsd B TOMY, O BEHTUNALMHI
OTBOPU He 3ab110KOBaHO.

» [ig yac poboTn Nnpunagy He 3anuiiarTe
noro 6e3 Harnsaay.

*  BumukariTe npunag nicns KOXHOro
BUKOPUCTaHHS.

« ByabTe obepexHi, BigunHsaoumn aBepusTa
npunagy nig 4ac roro pobotu. Moxnmee
BUBIMbHEHHSI rapsiyoro noBiTps.

* He npautorite 3 npunagom, SKLLO BaLli
PYKM MOKpi @ab0 SIKLLO BiH KOHTaKTYy€ 3
BOZOH0.

¢ He HaTuckanTe Ha BigYMHeHI ABepusTa.

* He BukopucToByiiTe npunag sk poboyy
NoBepxH0 abo sik NOBEPXHIO Ansi
30epiraHHsa peyen.

*  Ob6epexHo BiguMHANTe aBepusaTa
npunagy. BukopuctaHHs iHrpegieHTiB 3i
CMUPTOM MOXE MPU3BECTU A0 YTBOPEHHS
CyMiLLi cnUpTy 1 NOBITPS.

* BiguuHsaoun aBepuaTa, NUnbHynTe, Woou
nopsi i3 NpuUCTpoem He Oyno axepen
YTBOPEHHS iCKOP Ta BiAKPWUTOro BOTHIO.

* He knagite ycepeauHy npunagy, nopsa i3
HUM abo Ha HbOro Nnerko3amMucTi
PEYOBUMHUN YN NPEeAMETU, 3MOYEHI B
Nerko3arMmncTX peyYoBrHaX.

* He nosigomnsiiTe cBii naponb Wi-Fi.

/\ MOMEPEDKEHHS!
ICHyE pU3MK NOLLIKOXKEHHSA Npunagy.

* LLo6 3anobirt nowkoaxeHHo abo
3HebapBneHHo emani, 4OTpUMyhTeCH
Takux pekomeHaaLin:

— He cTaBTe nocya abo iHwWi npegmeTn
6e3nocepeaiHbO Ha AHO npunagy;



— He KnagiTe antomiHieBy conbry
6e3nocepeaHbO Ha AHO Kamepw
npunagy;

— He cTaBTe nocyn i3 Bogot
©e3nocepeaHbO B po3irpiTvii npunag;

— He 3anuanTte B Npunagi ctpasu i
NpoayKT! 3 BUCOKUM BMICTOM BOSOrn
nicns 3aBepLUEHHS NPUroTyBaHHSA iXi;

— ©OyabTe obepexHi, Buiimar4m abo
BCTaHOBIIOKYY akcecyapu.

» 3HebapBneHHsa emani abo Hepxxasito4oi
cTani He BNNuBae Ha ePeKkTUBHICTb
po6oTtu npunagy.

» BukopucTtoByiite rnnboke geko ans
BMNiKaHHSA TOPTIB i3 BEMUKMM BMICTOM
Bonoru. Cik, Lo BMAINAETLCS i3 PPYKTIB,
MOXe 3anuLaTi CTinKi NNsSMu.

+  3aBxau rotynTe i3 3a4MHEHNMMU
asepusatamu npunagy.

*  FAKwo npunag po3milleHo nosagy
mebneBoi naHeni (Hanpuknaza, 4BepUsT),
nepekoHavTecs, Wo ABepusaTa BiaKpUTO
nig yac po6oTu npunagy. >Kap i Bonora
MOXYTb YTBOPHOBaATUCA NO3aay 3aKpUTOi
mebneBoi naHeni, CIpUYMHAIYN
nopanbLue NOLKOAXEHHS npunaay,
kopnycy abo nignorn. He 3akpuBavite
MebneBy nNaHenb, JOKU Npunazg NoBHICTO
He OXOroHe MiCNs BUKOPUCTAHHS.

2.4 Oornag i YMLeHHA

BUKOPUCTOBYWNTE abpa3unBHi 3acobu,
XKOPCTKi CEPBETKM AN OHYULLEHHS,
PO34MHHMKM abo mMeTanesi npegmeTn.

*  FKLIO BU KOPUCTY€ETECS aepo30namMmn Ans
YULLEHHS OyXOBKX LWady, 000B’A3KOBO
OOTPUMYITECS IHCTPYKLiN i3 6e3neku,
HaBeAeHNX Ha ynakoBLi.

¢ He ounwyrite kaTaniTMyHy emarnb
MUOYMK 3acobamu.

2.5 BHyTpilWHA nigcBiTka

/\ NOMEPEMKEHHS!
Hebe3neka BpaxeHHs eNeKTpUudHNM

CTPyMOM.

/N\ MOMNEPEOXEHHS!

ICHye pu3uK TpaBMyBaHHS, NOXexi abo
MOLUKOMPKEHHS Npunaay.

* [lepw HiXX BUKOHYBaTU TEXHIYHE
0o6cnyroByBaHHs, BUMKHITb npunag i
BUAMITb €NEKTPUYHY BUIKY 3 PO3ETKU.

» [anTe npunagy OXONOHYTU. ICHye pusmk
TOrO, LLIO CKISAHI NaHeni MoXyTb TPICHYTK.

* Y pasi NOLKOMKEHHS CKNSAHMX NaHenewn
OBepUAT crig oApasy 3aMiHUTV NaHeni.
3BEpHITLCA 10 aBTOPU30BAHOIO
CEepBICHOro LiEHTPY.

* byabTe 06epexHi, 3HiMatoun asepusTa 3
npvnagy. Oeepudara Baxki!

*  PerynspHo ouunwyiite npunag, wobu
3anobirTv NOLWKOMKEHHIO MaTepiany
NMOBEPXHi.

*  Butpitb npunag m'skoto BOnorowo
raHyipkoto. 3actocoBynTe nuwie
HenTpanbHi Mutoyi 3acobn. He

* CTOCOBHO Namn BcepeayHi Lboro BUpoby
Ta 3anacHvX namn, Wwo npoAatTbes
okpemo: Lli namnn npuaHayeHi ans
BMKOPUCTaHHSA y NOBYTOBMX Npunagax 3
eKkcTpeManbHUMKU isUYHUMU yMOBaMu,
TakuMu ik Temneparypa, Bibpauis,
BOMOriCTb, ab0 NpuU3HaYeHi Ans HagaHHA
iHbopmaLii npo ctaH poboTun npunagy.
BOHW He npu3HayveHi ANs BUKOPUCTaHHS 3
iHLLIOK MEeTOI0 Ta He NpuAaaTHi ansi
OCBITNEHHS NOOYTOBUX NPUMILLEHb.

* Y ubomy BMpOGI € mxepeno cBiTna knacy
eHeproedekTnBHocTi G.

* BukopucToByliTe NnyLle NammnoYku 3
TaKUMW 3K TEXHIYHUMUN
XapakTepucTukamu .

2.6 CepsBic

* [ins peMOHTY npunagy 3sepTanTecs 4o
aBTOPM30BAHOr0 CEPBICHOIO LEHTPY.

* BukopucToByiiTe nvie opuriHanbHi
3anacHi YacTuHu.

2.7 YTunizauia

/\ NOMEPEMKEHHS!

IcHye Hebeaneka TpaBMyBaHHSA abo
3a4yLeHHs.

» [lo iHcbopmalLito 3 HanexHoi yTunisauii
npvnagy 3BEpHITbCS OO OpraHise
MyHiLMnNanbHOI BNaau.

* Big'egHante npunapg Big enekTpomepexi.

* BigpixTe kabenb enekTpuYHOro XUBMEHHSI
6nun3bKo 40 Npunagy Ta yTunisyinTe 1oro.

YKPAIHCbKA 333




* [lpnbepiTtb ikcaTop ABEpUAT, W06
YHEMOXITUBUTHN X 3a4YMHEHHS, SKLLO 4iTH,
abo AoMaLUHi TBApUHU ONMUHATHCS
BCepeauHi npunagy.

Lievi npogyKT no BMicTy Hebe3neyHnx
peyvoBVH BiANOBIgae BMMOram TexHiYHOro

3. YCTAHOBKA

/N\ NMOMNEPEDXEHHSA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmaldieto Woao
TexHikn 6e3neku.

pernameHTy 0GMeXeHHS BUKOPUCTaHHS
Aesiknx HebeaneyHnx peyoBuH B
eNleKTPMYHOMY Ta efleKTPOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHsa 2017p.)

3.1 BobynoByBaHHA
www.youtube.com/electrolux
uvouTuhe www.youtube.com/aeg

Q

Y

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

/.
\
P
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4. OMNNC BUPOBY

4.1 3aranbHun ornsag,

gl

Lo alo

C[D&\

\

W‘FW
Hé HE&
FEREEREENENE
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o
T

| =f

4.2 Akcecyapu

KombGiHoBaHa pewiTka

[nsa nocyay, dopm Ansa BUMIYKN,
CMaXKEHHSI.

[Oeko ans BUNiYKK

[ns BunikaHHA TOPTIB | BiCKBITIB.

[eko ana rpuns/cMmaxeHHsA

[ns BUNikaHHA Ta cMaxkeHHs1 abo AK Aeko
ans 36upaHHaA Xupy.

5. NMAHEJTb KEPYBAHHA

5.1 YBiMKHEHHA1 Ta BAMKHEHHS
npunagy

[n§a yBiMKHEHHS npunagy:

1.

2,

3.

4.

HaTtucHiTe nepemukau. Nepemmkay
BMCYBaETLCS.

[MoBepHiTb Nnepemukay yHKUiR HarpiBy,
o6 BMBpaTn NneBHy yHKLH0.
[MoBEpPHITL PYyKy kepyBaHHSA Ans
BCTaHOBMNEeHHs1 6axxaHoi TemMnepaTypu.
HaTtucHite OK.

LLlo6 BUMKHYTW Npunag, NoBeEpHITb
nepemukad yHKLi Harpiey B

NONOXEHHA
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MaHenb kepyBaHHs
lMepemukay yHKLi HarpiBy
Oucnnen

Py4ka kepyBaHHsi
HarpiBanbHuii enemeHt
"Hi3po Tepmollyna
Jlamna

BeHtungartop
3arnnbuHa kamepu
OnopHa pelika, 3HIMHa
PiBHi nonuub

Tepmoluyn

[ns BuMiptoBaHHA TemnepaTypu
BCEPEAVHI NPOAYKTY.

Teneckoni4yHi cnpsAMoByBayi

[ns nonerweHHs BCTaBneHHs Ta
ficTaBaHHs AeK Ta KOMBIHOBaHOI peLUiTKu.

5.2 Ornsapg naHeni kepyBaHHA

HaTtucHiTb, Wwob BcTaHOBUTU: PYHKLT
roAVHHUKA.

HaTtucHiTh i yTpumyiiTe , WwWob BCTaHo-
BUTY dpyHKUit0: LLIBMAKWIA HarpiB.

B- HaTucHiTb, Wwo6 yBiMKHYTM abo BUM-
o KHYTI NamnoyKy AyXOBoi Lwadu.
/? HaTtucHiTb, Wwob yctaHoBUTH Temnepa-
Typy: Tepmoluyn
OK HaTucHiTb Ans nigTBepaxeHHs Bu6o-

py.




5.3 IlngukaTopu gucnnes

_©BB:0E'BBEE;
QRQCm s /5

sTOP

[vcnnen i3 OCHOBHUMU QOYHKLISIMA.

E'] Mpunag 3abnokoBaHo.

\/\@ YBIinaiTe B MEHI0 | BUGEPITb 3HAYOK,
KM NoTpiBHO BigkpuTw: [lonomora npu
roTyBaHHi.

mr/ YBIiaiTh B MEHI0 | BUGEPITb 3HAYOK,

SAKUIA NOTPIOHO BiAKPUTU: OUNLLEHHS.

@ YBIliaiTh B MEHIO | BUGEPITb 3HAYOK,
KM NOTPIOHO BigkpuTU: HanawTyBaH-
HSl

LLiBnAKWiA HarpiB yBIMKHEHO.

>>

MpuroTyBaHHs Ha napi yBiMKHEHO.

>

\II

TepmoLlyn yBiMKHEHO.

Talimep yBiMKHEHO.

DIDIY

Talimep 3aKiH4eHHs YBIMKHEHO.

%
4
o
B

3aTtpumka yacy yBiMKHEHO.

Tarimep NpsiMOro BiAniKy YBIMKHEHO.

OIECINC)

Wi-Fi yBiMKHEHO.

[ucTaHuiiHa po6oTa yBIMKHEHO.

vD)

[ns TemnepaTypu a6o vacy. Konum npu-
napj focsrae BCTaHOBINEHO! TemnepaTy-
pu, cMyra cTae MOBHICTIO YePBOHOIO.

6. NEPEO NEPWNM BUKOPUCTAHHAM

/N\ MONEPEDXEHHSA!

[OwuB. po3ainu 3 iHpopmadieto Woao
TexHikn 6e3neku.

6.1 NepBUHHE OYULLEHHA

1. BwiimiTb i3 npunagy Bci akcecyapu Ta
3HIMHi ONOpPHI pewnku.

2. Ouuwarite npunag Ta akcecyapu nviie
3a JOMNOMOrOH raH4ipkn 3 Mikpodidpu,
3MOYEHOI B TEMNI BOAi 3 4OAABAHHAM
M’SIKOrO MUIHOro 3acoby.

3. BcTaHOoBITb akcecyapu Ta 3HiMHi OMOPHI
penku Ha micue.

6.2 NonepeaHe nporpiBaHHA

Mepen nepLmM BUKOPUCTAHHSAM BCTAHOBITb
FOOUHHWK | MonepeaHb0 NPOrpinTe NOPOXHIN
npunag.

1. BuimiTk i3 npunagy BCi akcecyapu Ta
3HIMHi ONOpPHI pewku.

2. BcTaHOoBITb YHKLO @ BcTtaHoBiTh
MakcMmanbHy Temneparypy.
[avite npunagy nonpayroBaTi NPOTArom
1 roa.

3. BcTaHoBITb yHKLiO . BcTaHosiTb
MaKcumanbHy Temneparypy.
[avite npunagy nonpaytoBaTi NPOTArom
15 xB.

4. BcTaHOBITb YHKLiO E' BcTaHoBiTb
MakcuMarnbHy TemnepaTypy.
[Oaite npunagy nonpauoBaTi NpoTAroM
15 xB.
BumkHITL Npunag i 3avekarite, 4OKU BiH
0XOfoHe. 3 npunagy MOXyTb BUGINATACS
3anax i aum. MNepekoHanTecs B TOMy, LLO B
NPUMILLEHHA HAaAXOAUTb AOCTaTHIN MOTIK
noBiTpS.

6.3 besgpoToBe NiaKNOYeHHs

o6 nigkntounTy npunag, noTpibHo:

» besgpoToBa Mepexa 3 BUXOAOM B
IHTepHeT.

¢ MoGinbHWI NPUCTPIR, NigKNOYeHW oo Tiel
x 6e30p0oTOBOI Mepexi.

1. LUWo6 3aBaHTaxutn gogatok My Electrolux
Kitchen : BiackaHynte QR-koa Ha
Tabnuyyi 3 TEXHIYHUMKU JaHUMK 33
[0MOMOro Kamepu Ha MoBinbHOMY
NPUCTPOI, LWOo6W NepenTn Ha AOMALLHI0
cTopiHKy Electrolux.
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Tabnuyka 3 TEXHIYHUMKU AaHUMKU
posTalloBaHa Ha nepegHboMy Kparl
Kamepv npunagy. Bu Takox moxeTte
3aBaHTaXxunTn goaaTok 6esnocepeaHsLo 3
MarasuHy goaaTkis.

2. [loTpumynTech iHCTPYKLIiA LWoAo
BCTaHOBMEHHS goaatka.

3. TloBepHiTb Nnepemukay yHKLUin Harpisy,

wob BnbpaTn =.

4. TloBepHITb pyyKy KepyBaHHS, 0O
BnMbpaTtu: HanawTtyBaHHS. YBiMKHITE Wi-
Fi. AuB. po3gin «MeHto: HanawTyBaHHsA».

YactoTa 2.4 Ty WLAN
2400 - 2483.5 MI'y,
MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
MakcumansHa  EIRP <20 gbm (100 MBT )
NOTYXHICTb

7. WOOEHHE BUKOPUCTAHHA

/\ NOMNEPEMXEHHA!

[wuB. po3ainu 3 iHpopmadieto Woao
TexHikn 6esneku.

7.1 ®yHKUiT HarpiBy

BenTunartop

[nsi ogHOYacHOro BMMikaHHSA Ha TPbOX PIBHAX
nonuub i NiacywysaHHs cTpasn. BctaHoBiTb
Temnepatypy Ha 20-40 °C Huxk4ye, HixX

anst TpaguuiiHe roTyBaHHS.

TpapuuiHe rotyBaHHA
BunikaHHsA Ta cMaXXeHHs1 Ha OLHOMY PiBHi Mo-
nmui.

SteamBake

[ns fogaBaHHA BOMOrocTi Mif Yac roTyBaH-
Hs1. NS oTpMaHHs NoTpiGHOro Konbopy Ta
XPYCTKOI CKOPUHKM Mif Yac BUnikaHHsA. Ans
306inbLUEHHS COKOBUTOCTI Nif Yac NOBTOPHOIO
HarpiBaHHs. [1ns KOHCepBYBaHHSA (OPYKTIB i
OBOMiIB.

W
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Mogynb Wi-Fi NIUS-50

6.4 JliueH3sii Ha nporpamHe
3abe3neyvyeHHsA

[eski KOMMNOHEHTN NPorpamMHoro
3abe3neveHHs Lboro NpoaykTy 6asytoTbea Ha
6e3KOLUTOBHMX MPOrpamMHUX NPOAYKTax Ta
npoayKTax 3 BiAKPUTUM BUXiAHUM KOLOM.
Electrolux Bucnosntoe Wwupy noasky
cninbHOTam po3pobHUKIB BigKPUTOrO
nporpamHoro 3abesneyeHHs Ta cnewianicTis
y ranysi pobOTOTEXHiKMN 3a BHECOK Y pO3pobKy
LibOro NpoaykKTy.

LLlo6 oTpumatn gocTyn 4o BUXIOHOTO Koay
Lnx 6e3KOLUTOBHUX i BIAKPUTUX NPOrpamMHmUX
KOMMOHEHTIB, YMOBW MiLLEH3iT AKnx
BMMaratTb nybnikauii, a Takox nepernsHyTi
NOBHY iH(popmaLiito NPO aBTOPCbKi Npasa Ta
3aCTOCOBHI YMOBM NiLeH3sii, nepenaitb 3a
nocunaHHam: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com
(nanka NIUS).

3amopoxeHa ika

[InA HagaHHS XpycTKOCTi HaniBdabpukaTam,
Hanpuknag, kaptonni cpi, kKapTonni no-ce-
NSHCbKU aBo pyneTam 3 HaUMHKOH.

dyHkuifa «Miua»
[ns BunikaHHsA niuy. Ona oTpumanHHs GinbLu
PYM’SHOI CKOPVIHKW Ta XPYCTKOi OCHOBW.

HwxHin HarpiB
BunikaHHsA TOPTIB i3 XpPYCTKOK OCHOBOIO Ta
KOHCEePBYBaHHS MPOAYKTIB.

Bonora KoHBeKLisi

Lito dpyHKLjt0 NpU3HaYeHo AN 3aoLlamiKeHHs
eHeprii nig Yac rotysaHHs. ig Yac Bukopu-
CTaHHs Uiei dyHKLii TeMnepaTypa BcepeauHi
npunagn Moxe Bifpi3HATUCS Bif BCTAHOBME-
Hoi. BukoprcTOBY€ETLCS 3anuvLLKOBE TEenmno.
MMoTyXHiCTb HarpiBy MoxHa 3ameHWuTH. [Ana
poaaTtkoBoi iHdopmauii ave. posain «Woaer-
He KOPUCTYBaHHS», MPUMITKM J0: Bonora koH-
BeKLis.

Fpunb
[ns roTyBaHHsi Ha rpuUsi TOHKMX CMY»OK Npo-
OYKTIB, @ TaKOX AN CMaXeHHs xnioa.




Typ6o-rpuns
[InA cMaKeHHs BENUKMX LUMATKIB M’sica 4mn
[OMAaLLUHBOT NTUL 3 KICTKAMW Ha OAHOMY PiBHI
nonuui. MpuroTyBaHHs 3anikaHok i 3a-
PYM'SIHIOBaHHSA.

= MeHo
- [insa Bxoay B MeHio: [lonomMora npu roTyBaHHi,
OuuLleHHs, HanawtyBaHHs.

BeHTunatop, TpaauvuiiHe roTyBaHHSA:
NpW BCTAHOBMIEHHI TemnepaTypu HKYe
80 °C namna BUMMKAETLCSt aBTOMATUYHO

yepes 30 c.

7.2 MpUMITKM LLOAO: PEXUMY
Bonora koHBeKLis

Liss doyHKLUis BMKOpUCTOBYBanacs ans
3abe3neyveHHst BigNoBIgHOCTI Knacy
eHeproedeKTMBHOCTI Ta BUMOram
€KOJOriYHOro NpoekTyBaHHsA (3rigHo 3 EU
65/2014 ta EU 66/2014). TecTtu 3rigHo 3:
IEC/EN 60350-1.

IMia Yac npuroTyBaHHA ABepLUsTa AyXOBOT
wadu matoTb ByTU 3a4nHeHi, aby npoueaypa
He Byna nepepsaHa, a TakoXx Ans
3abe3neyveHHst MakcMmanbHoi
eHeproedekTUBHOCTI AyXOBOI Ladwu.

Mpw BUKOpUCTaHHI L€l yHKLiT namna
BUMVKaETbCSt aBTOMaTUYHO Yepe3 30 ceKyHA.

IHCTPYKUiT LLOAO NPUTrOTYBaHHSA OUBITLCS B
po3aini «Mopaan 1 pekomeHaauii», NyHKT
«Bonora koHBekuisg». [INs 03HANOMMNEHHS i3
3aranbHUMK pekoMeHaauisMm Wwoao
eHepro3bepexxeHHst AUBITbCSA po3ain
«EHeproeekTUBHICTb», NyHKT
«EHepro3bepexeHHs».

7.3 HanawTtyBaHHA: ®YHKUIT HarpiBy

1. [NoBepHiTb Nepemunkayd yHKLi Harpisy,
Wwob BnbpaTh yHKLito HarpiBy.

2. TloBepHiTb py4Ky KepyBaHHA AN
BCTaHOBMEHHSA TemnepaTypu C.

H» — HaTUCHITb 1 yTpUMyWTe, WO

YBIMKHY TV GOyHKLUit0: LLIBMAKMIA Harpis.

[ocTynHo ans gesiknx dyHKLin oyXoBoi

wadwu.

7.4 HanawTyBaHHA: NpurotyBaHHA
Ha napi

[arite npunaay OXOnoHyTHU.

1. HanwiTte B 3arnnbuHy kamepu Makcumym
250 mn BogonpoBigHOI BOAMW.
He 3anoBHtoliTe 3arnubuHy kamepw nig,
yac roTyBaHHs abo konu ayxoBa wada
rapsiva.

2. TloBepHiTb Nnepemukay yHKLin Harpisy,

o6 BubpaTn yHKujilo HarpiBy @
3. TloBepHiTb pyyKy kepyBaHHSA Ans

BCTaHOBMIEHHS TeMnepaTypu ’C.

4. [lonepedHbLO NPOrpinNTe NOPOXHIV Npunag
Brnpoaosx 10 X8 AN CTBOPEHHSA
BOJOrocTi.

5. TlomicTiTe NpoaykTv B Npunag.

[Ticna 3aBepLUEHHs roTyBaHHSA:

» [loBepHiTb NepemuKay yHKLin Harpisy B
NOMOXEHHS «BUMK.», W06 BUMKHYTH
npunag.

*  OGepexHo BigkpuiTe aBepudTa. Mapa,
LLIO BUXOAMNTb, MOXeE CMPUYUHUTI OMiKK.

« [aniTe npunagy oxonoHyTu. Buganite
3anuvLKn BOAM i3 3arnubuHn kamepum
OyXOBOI LWadw.

7.5 HanawTyBaHHA: [lonomora npu
roTyBaHHi ¥

[Insi KOXXHOT CTpaBuM B LIbOMY MiAMEHIO
3anponoHOBaHO PYHKLitO HarpiBy Ta
TemnepaTypy. Yac i Temnepatypy MoxHa
perynioBaTti NpoTAroM roTyBaHHS.

Micna 3akiH4eHHs uiel yHKLUiT nepeBipTe, 4n

CTpaBa roTosa.

[na geskux cTpas TakoX MOXHa rotTysaTu 3a

ponomoroto Tepmottyn. CTyniHb

NPUroTyBaHHS CTpaBu:

* HenpocmaxeHui

* CepegHini

« [obpe npocmaxeHuin

1. [MoBepHiTb NnepemMukayd yHKLi HarpiBy B
NonoXeHHA —, o6 yBiinTM B MeHto.

2. Bubepitb . Hatucnits OK.
3. TloBepHiTb pyyKy KepyBaHHS, OO

BMbpaTn Homep cTpaBu. HaTucHITb OK.
4. [loknagiTb NPOAYKTM BCepeaunHy

npunagy. HatucHite OK.
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Jonomora npu rotyBaHHi

Mo3HavyeHHs

Mo3Ha4yeHHsA

[octynHuia Tepmoudyn. MomicTite

TepmoLLyn y HaWTOBLLY YaCTUHY CTpaBu.
Mpunap BUMMKaeTbCs, konu Byae gocsr-
HyTa BCTaHOBNeHa TemnepaTypa Tepmo-

KinbkicTb Boan Ansa dyHKLii npUrotyBaHHs
Ha napi.

[MonepeaHbO NporpinTe npunag nepeg no-
YaTKOM FOTyBaHHSI.

PiBeHb nonunyku.

)
[
=

wyn.
CtpaBa Bara PiBeHb nonuyku / Akcecyap
P1 PocT6ich, Henpocma-
XKEeHUNn
. . 1 - 1.5 kr; wmaTou- . :
p2 Poct6id, nomipHo 4 /?IEI 2; ieko AnsA BUNiukM N .
npocMaxeHuit kn TOB;-“"HO'O ~  OBcmaxTe M'ACO AeKinbka XBUMMH Ha rapsiviii naTesnbHi.
cM BcraeTe y npunag.
P3 PocT6ic, no6pe npo-
CMaxXeHUn
CTelK, NoMipHO npo- 180 -220r Ha . .
CMaKEHMWIA LIMATOK: CKUBONKM /‘?[EE 3; AeKo Ans CMaXeHHsi Ha KoMGiHOBaHil pe-
P4 TOBLUMHOIO 3 CM wiri X . - .
ObcmaxTe M'ICo Aekinbka XBUUH Ha rapsadiv natenbHi.
BcrasTe y npunag.
3aneveHalTywikoBaHa 1.5-2«kr . . .
ANOBMYMHAE (CTIMHHA /?E‘ 2; fleko Ansi CMaXeHHst Ha KOMGIHOBaHIN peLuiT-
P5 YacTuHa, BMpi3ka, OKo- u X . - .
BanoK) ObcmaxTe M'ICO Aekinbka XBUUH Ha rapsadivi natenbHi.
Hopavite pignHun. BetasTe y npunag.
PocT6id,
P6 HenpocmaxeHuii (no-
BiflbHE rOTyBaHHS)
PocT6ich, nomipHo 1 - 1.5 kr; wWMaTou- = 2; peko AnsA BUMivkM o
P7 npocmaxeHnui (no- KM TOBLUWHOIO 4— BI/IKOpVICTOB}/I/ITe yntobneHi cnejii abo npocTo Cinb i cai-
BiflbHE rOTYBaHHS!) 5cm KO3MmeneHuii nepeLip. ObcmaxTe M'ACO AeKinbka XBUMNH
Ha rapsviii natensHi. Bctaete y npunag,.
PocT6ic, nobpe
P8 npocmaxenun (no-
BiNbHe roTyBaHHs)
®dine ANoOBUYMHM,
P9 HenpocmaxeHe (no-
BiNbHe roTyBaHHs)
®ine sinoBu4uHyu, no-  0,5-1,5 kr; WiMa- /‘?IEI 2; feko AnsA BUMiYKM o
P10 mipHo npocmaxeHe TOUKM TOBLLMHOIO BI/IKOpI/ICTOB_yI/ITe ynto6neHi cneujii abo npOCTO Cirb i CBi-
(NOBINbHE rOTYBaHHS) 5-6 cM KO3MeneHui nepeup. ObcmaxTe M'ICo Aekinbka XBUMUH
Ha rapsiii natensHi. Bctaete y npunag.
®dine ANOBUYUHM,
P11 npocmaxeHe (nosinb-

He roTyBaHHs1)
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CtpaBa

Bara

PiBeHb nonuyku / Akcecyap

3aneyeHa TensATMHA
(Hanpwvknag, nonarka)

0.8 - 1.5 kr; wma-
TOYKM TOBLUMHOO

/‘?E 2; 0eKo ANnsa CMaXKeHHs1 Ha KOMBiHOBaHIW peLwliT-
ui

P12 4 cm o . . .
BukopucToByiiTe yniobneHi cnedii. [logaviTe piguHn. 3a-
nikaTu Nig KPULLKOLO.

3aneyeHa cBuHAYa 1.5-2«r . .
Wniika aBo nonartka /‘?E 2; fleKo Ans CMaXeHHs Ha KOMGiHOBaHin pe-
P13 wiTui ) ‘
MepeBepHiTb M’ICO, KON MUHE MOMOBMHA Yacy roTyBaH-
HS.
KapHiTtac 3i cBUHUHM 1.5-2«kr /0? E .
! 2; AeKko ANA BUNiYKK
noBinbHe roTyBaHHA ~ ] . ,

P14 ( Y ) BukopucToByiiTe yniobneri cnedii. NMepeBepHiTb M'sico,
KONV MUHE MOJIOBUHA Yacy roTyBaHHs, o6 oTpumaTti
piBHOMipHE NiApYM’iHIOBaHHS.

CnuHKa CBUHUHMN, 1 - 1.5 kr; wmaTou- . . -

p{5 ceixa K1 TOBLUMHOK 5— ﬁl!ﬂ 2; fleko Ans CMaXkeHHst Ha KoMGiHOBaHin pe-

6 cm o .
BukopucToByiiTe ynobneHi cnedii.
CBuHAvI pe6epus 2 - 3 Kr; BUKOpYU- B 3: riuBoke aeko
CTOBYITE B CUPOM " . .
P16 BVIFJ')llﬂ,qi pe6eppu,ﬂy [opanTe pianHu, WwWob nokputu aHO Aeka. MNepeBepHiTb
TOBUMHOI 2-3 g M'AICO, KON MUHE NOMOBMHA Yacy roTyBaHHs.
BapaHsaya Hora 3 1.5 - 2 kr; wWmMaTou- .
Kicgkom K1 TOBLUMHOIO 7— /? B 2; fleKo ANs CMaXKeHHs Ha AeKo Ans BUMiYKu
P17 9 oM Hopavite pignHu. MNepeBepHiTb M'ACO, KON MUHE Noso-
BMHA Yacy roTyBaHHS.
ina Kkypka 1-1.5kr, cBixa | . -
H P El 2; U4 200 mn; xapoMmilHuii nocya Ha Aeko Ans BU-
nivkun

P18 BukopucToByiiTe yniobneri cnedii. NMepeBepHiTb Kypky,
KON MUHE NOJI0BUHA Yacy roTyBaHHs, o6 oTpumaTtun
piBHOMIpHE NiAPYM’SAHIOBAHHS.

MonoBuHa Kypku 0.5-0.8 kr y 4 )I: .

P19 P 3; AeKo AnA BunivkN
BukopucToByiTe yniobneri cnedii.

Kypsiua rpyaka 180 -200r Ha . . .
yP pyA LIMaTOK /‘?[EE 2; hopma Ans 3arnikaHHsS Ha KOMGiHOBaHiIN

P20 pewiTui 3 ) ’
BukopucToByiiTe yniobneHi cneii. O6cmaxTe m’sico ae-
Kinbka XBUMWH Ha rapsyii naTenbHi.

Kypswi rominky, cai- . /‘?El 3: AeKko ANns BUNiYKn
xi ’ o .
P21 AKLo BM cnepLly MapuHyeTe Kypsidi HXKKW, BCTAHOBITb
HVDKYY TemnepaTypy Ta roTyiTe ix JoBLue.
ina kayka 2-3«r . . .
u /‘?‘E‘ 2; fieKo Ans CMaXKeHHs Ha KOMGiHOBaHiW peLiT-
ui
P22

BukopucToByiiTe yniobnei cnedii. MNoknagite M'saco Ha
[eKo Ans cMaxeHHs1. [epeBepHiTb kauky, KOnu M1UHe no-
NOBUHA Yacy roTyBaHHs.
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CtpaBa Bara PiBeHb nonuyku / Akcecyap
Uina rycka 4-5xr /P E 2; rnmboke Aeko
P23 BukopucToByiiTe yniobneni cnedii. Moknagite M'saco y
rnnboke Aeko Ans Bunivkv. MNepeBepHiTb rycky, Konu mu-
He MOMOoBWHA Yacy roTyBaHHs.
P24 Wsickuit pynet T /‘?E 2; kKoMGiHOBaHa peluiTka
BukopucToByiiTe yniobneri cnedii.
i i 5-1
Llina pu6a, Ha rpuni 0.5 - 1 kr Ha puby /? B 2: neko Ans BURiuKM
P25 3maxTe puby Macrnom i BUKOPUCTOBYWTE yniobneHi cnewii
Ta Tpasw.
PuGHe dine ) EE| 3; dhopma Ans 3anikaHHst Ha KOMGiHOBaHiW pe-
P26 wiTui
BukopucToByiiTe yntobneHi cnedii.
Yuzkenik -
P27 E 2; @ po3’emMHa chopma AiameTpom 28 cM Ha KOM-
GiHoBaHiu pewiTui
A 7 i -
P28 Gy Huii nvpir EB 2; &J 100-150 mn; geko Ansa BUMNiYKn
516. 7 -
P29 nyuHUA TapT E 2; chopma Ans nupora Ha KOMGiHOBaHiW peLiTui
A6ny4YHui nupir -
P30 Y P EIEI 2; lﬁ] 100-150 mn; @ dopma ans nupora
piameTpoM 22 cM Ha KOMGiHOBaHIW peLiTui
P31 LokonagHi TicTeuyka 2 Kr Ticta IE‘ 3: ruGoKe geko
P32 WokonaaHi Macpikm . E B 2; lﬁj 100-150 mn; geko Ans KekciB Ha KOMGi-
HOBaHiN peLiTui
3006HMIA i - o -
P33 SAOOHW nvpir E 2; hopma ans xni6a Ha kOMGiHOBaHIM peLiTui
MeyveHa kapTonns 1kr E 2: nexo ans BANIYKM
P34 MoknagiTe Uini kKApTONAMHKM 3i LWKIPKOK Ha AeKo ANs Bu-
niYKn.
Ezzzz':(?ﬂ no-ce- Twr El 3; meko Ansi BUNiYkK, BUCTENEHE NepramMmeHTHUM na-
P35 nepom
BukopucToByiiTe ynobneri cnedii. MopixTe kapTonnto Ha
LLIMaTOYKM.
CyMmiw oBouiB, 3ane- 1-1.5«kr El 3. .
p36 YeHux Ha rpuni nepo;v|AeK° AN BUMIYKKY, BUCTENIEHE NeprameHTHUM na-
BukopucToByiiTe yniobneri cnedii. MopixTe oBoYi Ha
LLIMaTOYKM.
KpokeTu, 3amopoxe- 0.5 kr . .
P37 Hi El 3; BeKo Ans BUMIYKK
P38 Kapronns, samopo- 0.75kr B 3; AeKo Ans BUMIUKM

XeHa
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CtpaBa Bara PiBeHb nonuyku / Akcecyap
M’sicHa / oBoyeBa na- 1-1.5«kr . . - -
P39 3aHbs 3i cyxux nuc- El 2; chopma Ans 3anikaHHs Ha KOMGiHOBaHIN peLuiTui
TiB ANs nasaHbi
KapTtonnsina 1-1.5kr . . . _—
P40 3a|'1)i|(aHKa (cvpa Kap- E 1; bopma Ans 3anikaHHA Ha KOMGiIHOBaHIN peLiTui
Tonns) OB6epHiTb CTpaBy, KON MVUHE NONOBMHA Yacy roTyBaHHS.
Miuya cBixa, TOHKa .
P41 u _ E B 2; lﬂ 100 mn;aeko AnsA BUMNIYKKU, BUCTENEHE
nepraMeHTHUM nanepom
Miua cBixa, ToBCTa .
P42 u ’ - E IEI 2; geKko Ans BUMIYKM, BUCTENEHE NepraMeHTHUM
nanepom
Kiw - . . . -
P43 E 2; chopma Ans BUMiYKM Ha KOMGIHOBaHIW peLuiTui
Baret / yiabatTa / 6i- 0.8 kr | | .
A E E 2; XA 150 mn; Aeko Ans BUMIYKK, BUCTENEHE
P44 nepraMeHTH1UM nanepom
[ns 6inoro xni6a HeobxigHo GinbLue yacy.
LinbHo3epHoBUI / 1kr o . .
P45 KUTHIN | YOPHMIA XNi6 EIEI 2; l_J 150 mMn; geko ans BUNiYKK, BUCTENEHE

nepraMmeHTH1UM nanepom / hopma Ans BUMiYKM Ha KOMGi-
HOBaHilN peLiTui

7.6 3miHa: HanawTtyBaHHs i
1. TloBepHiTb Nepemmnkay yHKLi Harpisy B
nonoxeHHs —, wwo6 yBiiTM B MeHto.

2. Bwubepitb {5}, Hatucnits OK.
3. TloBepHiTb PyyKy KepyBaHHs, LLOO

BMOpaTK HanawTyBaHHs. HaTuCHiTL OK.

4. BigperynioonTte 3HayeHHsA. HaTuCHIiTb OK.
MoBepHiTb NepeMukay yHKLi HarpiBy B
NonoXxeHHst «Bumk.», w06 BunTn 3 MeHto.

MeHto: HanawTtyBaHHs

HanawTyBaHHSs 3Ha4yeHHA
01 Yac pobmn 3MiHNTK
02 AckpasicTb gucnneto 1-5

CwurHanu KHonok yn- 1—curHan, 2 —
03 pasn. KnauHiTb, 3 — 3ByK

BUMKHEHO

04 PiBeHb ry4HocTi 1-4

Tepmouyn fis 1 — curHan none-
05 pemKeHHs Ta 3y-

nuHKa, 2 — curHan
nonepeakeHHs

HanawTyBaHHA 3HavYeHHA

06 Tanmep npsmoro Bia-  YBimK. / Bumk.
niky

07 Niaceitka YBiMK. / Bumk.

08 LUsumakuin Harpis YBiMK. / BUMKk.

09 Wi-Fi YBiMK. / BUMK.

10 ABTOMaTuU4He ancTaH-  YBIiMK. / Bumk.
LiiHe pyHKUiOHYBaHHS

11 3abytn mepexy Tak / Hi

12 [emoHcTpauiiinii pe-  Kop aktusauii:
XKnMm 2468

13 Bepcis nporpamHoro MepesipTe
3abe3neyeHHst

14 CkvHyTV BCi HamawTy- Tak/ Hi

BaHHA

7.7 EHepro3bepexeHHsA

Mpunag mae dyHKuUii, Wo gonomaraTb
36epiraTv eneKkTpoeHeprito nig vyac
LLIOOEHHOrO rOTyBaHHS.

YKPAIHCbKA 343



[MepekoHariTecsa B TOMy, WO Mg Yyac poboTn
ABepusTa npunagy 3advHeHi. He BigumHanTe
ABepudaTa npunagy 3aHagTo 4acTo nig vac
rotyBaHHs. MigTpumynTe yncToty
yLinbHIOBaYa ABEPUST i nepekoHanTecs, Wwo
MNOro HanexH"M YHoM 3adikCoBaHo.

KopucTyiiTecs MeTaneBum nocyaom Ansi
NOKpaLLeHHsi eHepro3bepeskeHHs.

Konn moxnueo, He pogsirpiBante npunag,
nepes rotyBaHHsIM.

K0 BM NOCMIAOBHO roTyeTe Kinbka CTpas,
3BefliTb NepepBm MK HUMWU IO MiHIMYyMY.

FoTyBaHHS 3 BUKOPUCTaHHSAM
BeHTUNATOpa

Konn moxnuBo, BUKOPUCTOBYITE (DYHKLT
rOTYBaHHs1 3 BEHTUNATOPOM Ans 36epexeHHs
eneKTpoeHeprii.

3anuwkoBe Tenno

BeHTungatop i namna npogoBXyoTh
npaytosaTtu. MNpy BUMKHEHHI npunagy
AVcnnen nokasye sanuiLuKose Tenno.
3anuiikoBe TENMo MOXHa BUKOPUCTOBYBaTH
ANs NiATPYMaHHSA CTPaBu TENSO0H.

AKWo TpMBanicTb roTyBaHHSA NepeBuLLye
30 xBMnuH, oNycTiTb TEeMNepaTypy npunagy

8. OOOATKOBI ®YHKLIT

8.1 bnokyBaHHA il

List doyHkuis 3anobirae BUNaakoBivi 3MiHi
dyHKUiT npunagy.

YBIMKHITb ii, KONV npavtoe npunag, —
BCTaAHOBMEHE rOTyBaHHS NPOAOBXKYETHCS,
naHenb kepyBaHHs 3ab10KOBaHO.

YBIMKHITb Ti, KONV npunag BUMKHEHO, — Oro
HEMOXNMBO YBIMKHYTW, NaHENb KepyBaHHS
3abnokoBaHo.

OOK _ HaTWCHITb | yTpumMyiTe, o6
YBIMKHYTW (DYHKLitO.

MponyHae 3ByKOBUIA cUrHan. & — murorums
3 pasu, konu yBiMKHEHO GOKYBaHHSI.

@OK — HATUCHITb i yTpumyiiTe, W06
BUMKHYTU (DYHKLHO.
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00 MiHimymy 3a 3—10 XBUIVH O 3aBEpPLUEHHS
rotyBaHHsi. OCTaHHi eTanu roTyBaHHs CTpasu
6yayTb BUKOHAHI 32 paxyHOK 3anM1LLKOBOrO
Tenna.

BukopucToByiiTe 3anvwukose Tenno ans
po3irpiBaHHs iHLLIMX CTPaB.

MiagTpMyBaHHA CTpaBuX TENMOK

BunbepiTb HaiHWX4y TemnepaTypy 3
MOXINBUX, LLOO BUKOPUCTATH 3aNULLKOBE
Tenno Ans 36epexeHHs ixi Tennoto. Ha
avcnnei 3'aBnAeTbes iHQUKaTop 3anyLwKOBOro
Tenna abo TemnepaTypum.

FoTyBaHHA 3 BUMKHEHOIO flamnolo
BuMkHITL namny nig vac rotyBaHHs.
BmukaiTe i nuwe 3a notpebu.

Bonora KkoHBeKLif
DyHKUiA, NpU3HaYeHa Ansa 30epexeHHs
eHeprii Mif Yac rotyBaHHs.

[Mpun BUKopUCTaHHI Uiei yHKuUiT namna
BYMUKAETLCA aBTOMaTU4HO Yepes 30 cekyHA.
Bu moxeTe BBiMKHYTM namny 3HOBY, ane us
4is npusBee A0 3HWKEHHSI OYiKyBaHOI
eheKTUBHOCTI 30epexXeHHs eHeprii.

8.2 ABTOMaTM4He BUMUKAHHSA

3 MipkyBaHb 6e3nekun nepegbayeHo, Lo
AyxoBa LWwada BUMMKAETLCA Yepes AesKui
yac y pasi, AKWwo yHKList Harpisy
aKTMBOBaHa, ane HanawTyBaHHSA He
3MiHIOIOTbCS.

c) D (ron)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - makcumym 3

ABTOMaTUYHE BUMUKAHHSA HE CNpaLboByeE 3
Takumu dyHkuisamu: MNigcesitka, Tepmoluyn,
3aTpumka vacy.



8.3 BeHTUNATOpP OXONOMKEHHS

Mig yac po6oTn Npunagy BEHTUNATOP
OXOSIOMKEHHSI aBTOMAaTUYHO BMUKAETLCS ANs
NiATPYMKN NOBEPXOHb NPOXOMOAHUMU. AKLLO

9. ®YHKUII TOONHHUKA

9.1 Onuc yHKLUiN roanHHUKa

@ HanawTyBaHHsi roguHHKKa, SIKUiA Bifo-
Gpaxxae NOTOYHMIA Yac.
Yac go6u P
Q HanawTyBaHHs1 Yacy 3BOPOTHOrO Bif-
o niky. Konu 4yac Taiimepa 3aBepLumnTbCs,
Tanmep

nponyHae 3ByKOBWI curHan. Lis dyHk-
List He BNnuBae Ha poboTy AyXOBOiI
wadwu.

BcTaHOBMEHHS TPUBAIOCTI FOTyBaHHS.
STOP Konu yac Taiimepa 3aBepLumTbCs, Npo-

Yac roty-  JlyHae 3BYKOBWI curHan i oyHKuis Ha-
BaHHA rpiBy aBTOMaTU4HO BUMKHETbLCS.
@ BigknapgaHHs noyaTky Ta/abo 3aBep-
LIEHHS FOTYBaHHS.
3aTtpumka
yacy
@ BinobpaxxeHHsi TpuBanocti pobotu
> npunagy. Makcumym 23 rog 59 xs. Lia
Tanmep .
dyHKLis He BNNMBae Ha poboTy Ayxo-
MPAMOTo 55y wadwu.
BiAniky

9.2 HanawTyBaHHA: Yac aobwm )
1. TloBepHiTb Nepemmnkay yHKLi Harpisy B

NOSIOXXEHHs1 —, W00 yBiTM B MeHto.
2. TloBepHITb PYYKy KepyBaHHs, LWo6

B1bpaTn @ / Yac pobwu.
3. TloBepHITb pyyKy KepyBaHHs, LWo6
HanawTyBaTh FOANHHUK.

4. Hatuchite OK.

9.3 HanawTtyBaHHsa: Taimep L

1. Konu npunag BUMKHEHO, HATUCHITb @
Konu npunag yBiMKHEHO, HATUCHITb @
OBidi.

Ha pucnnei BinobpaxaeTtbes: 0:00 i D

2. TloBepHITb PYYKy KEpyBaHHs, W06
BCTaHOBUTU Tawnmep.

BUMKHYTU npunag, BEHTUNATOP
npoaoBXyBaTnMe npautoBaTtii, OOKM Npunag
He OXOJ10HEe.

3. Haruchits OK. Tarimep HeravHO no4ynHae
BianiK.

[icna 3akiH4eHHs Yacy HaTUCHITb OKj

NOBEPHITb NepeMukayd (PyHKLUin Harpisy B

NONOXeHHS «BUMK.».

9.4 HanawTyBaHHA: Yac rotyBaHHA

STOP

1. TloBepHiTb Nnepemukad, o6 BubpaTu
PYHKLO HarpiBy, Ta BCTAHOBITb
Temneparypy.

2. HatucHiTb @ Kinbka pasis.

Ha gucnnei BigobpaxaeTtbesi: 0:00 i stor.
3. TloBepHiTb pyyKy KepyBaHHs, W06
BCTaAHOBWTW Yac rotyBaHHs.

4. Hatuchits OK.
Tanmep HeramHo NoYMHaE BiASiK.

[Micna 3akiH4eHHs Yacy HaTUCHITb OKj
NOBEPHITb NepeMukayd pyHKLUin Harpisy B
MONOXeHHS «BuMK.».

9.5 HanawTyBaHHA: 3aTpuMKa 4yacy
@

1. [MoBepHiTb NepemMukay yHKUiA Harpisy,
o6 BMBpaTu dyHKLito.

2. HatucHiTb @ Kinbka pasis.

Ha gucnnei BigobpaxaeTbcsi: 4yac Aobu @

MOYATOK.

3. TloBepHITb pyyKy KepyBaHHs, OO
HanawTyBaTu Yac no4atky.

4. Haruchits OK,

Ha gucnnei BigobpaxaeTbcs: --i-- @

3YMUNHKA.

5. TloBepHITb pyyKy KepyBaHHs, 06
HanawTyBaTV Yac 3aKiH4eHHs1.

6. Hatuchits OK
Tarimep noyvHae BiANiK y BCTaHOBMNEHWIN Yac
no4arky.
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lMicna 3aKkiH4eHHsA Yacy HaTUCHITb OKj

NOBEPHITbL Nepemukay yHKLin Harpisy B

NONOXEHHS «BUMK.».

9.6 YBIiMKHEHHA Ta BUMKHEHHS:

Tanmep npsimoro Bianiky )

1. TloBepHiTb Nepemmnkay yHKLi Harpisy B
nonoxeHHs —, wwo6 yBiiTn B MeHto.

2. TloBepHITb pPyyKy KepyBaHHs, W06

BMbpaTn @ / Tarimep NpsAMOro Bianiky.
Owus. po3ain «lllogeHHe KopucTyBaHHAY,
MeHto: HanawtysaHHs.

3. Haruchite OK.

4. TloBepHITb pyyKy KepyBaHHs, LL00
YBIMKHYTV @b0 BUMKHYTK PYHKLitO.

5. HatucHits OK.

10. BUKOPNCTAHHA AKCECYAPIB

/\ MOMNEPEOXEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHhopmaldieto Woao
TexHiku 6eaneku.

10.1 BcTaHOBNEHHs akcecyapiB

Hesenvka 3arnnbuHa Bropi nokpatlye
6e3neky. Kpim Toro, 3aarnmbunu 3anobiratoTbe
nepekugaHHio. Bucokuii 06igok HaBkpyru
NOMNYKM He Jae Nocyay 3iCKOB3HYTH 3

[MpocyHbTE peLliTKy MK HanpsMHUMN
nnaHkamy OnopHUX PEenokK i NnepekoHanTecs,
LU0 T H>KKM CNPSIMOBAHO [OHMU3Y.
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Oeko ana suniuku / Fnuboke geko

—

[MpocyHbTe AeKo MK HaNPAMHUMUY NNaHKaMm
OMOPHUX PEVOK.

10.2 Tepmoluyn

Bumiptoe Temnepatypy BcepeauHi NpoaykTy.
HeobxiaHO BCTAHOBUTM ABa 3HAYEHHS
TemnepaTypu:

. C. TemnepaTypa BcepeauHi npunaay.

. /‘? - Temnepartypa BcepeaviHi NPOayKTy.
[nsa HaWkpalloro pesynbTaTy roTyBaHHS:

e |HrpedieHT NOBUHHI MaTK KIMHaTHY
TemnepaTypy.

* He BuKkopucToByITe ANs PigKNX CTPaB.

* [lig yac roTyBaHHS KiHYMK TepMoLLyna
HeobXigHO NMOBHICTIO BCTaBUTU B CTPaBy.

MoTyBaHHA 3: TepmoLyyn

/\ NOMEPEMKEHHS!

ICHye pu3uK onikiB, OCKINbKN TEPMOLLYT i
OMOPHI penkn HarpiBatoTbcA. He
TOpKarTeCs PyyKkM TepMOLLyna ronnMm
pykamu. 3aBxau KopuctymTecs
pyKaBunykamu ons ayxoBoi wadwm.




1. YBiMKHITb Npunag.

2. YcTaHoBITb (PyHKLUitO HarpiBy Ta, SKLLO
noTpibHo, TeMnepaTypy AyXOBOi LWadw.

3. BcraBsTe Tepmollyn y cTpasy:
M’sico, AomallHA NTUUA Ta puba
BcTaBTe Becb KiHUMK TepmoLLyna B LEHTP
WwMmaTka m’sica abo pubu y HanToBLLY
YacCTUHY.

CTtpaBa i3 CUPHOI CKOPUHKOIO
BcTaBTe KiH4MK TepmoLLyna TOYHO B
LeHTp CTpaBM i3 CUPHOK CKOpUHKOLO. Mg
Yyac BUMiKaHHs1 NOTPIOHO 3aKpinuUTK
TepmoLuyn, wob BiH He pyxaBscs. Ons
LibOro ckopuctamtecsa Tsepamm
iHrpegieHTom. BukopucToByiiTe kpan
nocyay Ans 3anikaHHs, Wwob niagTpumaTn

11. NOPAOMN | PEKOMEHOALIIT

11.1 PekomeHaauii wono
NPUroTyBaHHS

Y Tabnuuax ykazaHo OpiEHTOBHI 3HAaYEHHS
TemnepaTypu Ta 4acy NpuroTyBaHHs. BoHu
3anexartb Bif peLenTy, a TakoX SKOCTi Ta
KifIbKOCTi iHrpedieHTiB, Lo
BMKOPUCTOBYHOTLCS.

PesynbTaTti BUnikaHHa abo CMaXKeHHsi CTpaB
3a J4OMOMOrOH0 LibOro npunagy MoxyTb
BiAPI3HATUCSA Bif TUX, SIKi BU OTpMMyBanu 3a
[0MNOMOroK NonepeaHboro npunaay.
HaBepneHi HWk4e nopagn MicTaTb
pPEKOMEH0BaHI HanalTyBaHHS
TemnepaTypu, Yacy roTyBaHHS Ta NOMOXEHHS
nonuuyi Ans NeBHWUX TUMIB NPOAYKTIB.

SAKLIO BY HE MOXeTe 3HaWTW HanaluTyBaHH:A
AnNsi NEBHOTO peLenTy, ckopuctantecs
HanalTyBaHHSAM A5 aHanoriYHoro
peuenTy.

CcunikoHOBY py4ky Tepmollyna. KiHunk
TepMollyna He Mae TopKkaTucsa aHa
nocyay Anst BUMiKaHHs.

4. BcrtaBTe LWITEKep TEpMOLLyna B MHi3go Ha
GiyHi cTiHUi npunaay. OuB. po3ain
«Onuc Bnpoby».

Ha gucnnei BinobpaxaeTbcst NoToYHa

TemnepaTypa TepmoLlyna.

5. 0 HaTUCHITb, W06 BCTAHOBUTU
TemnepaTypy BcepeavHi gaTyvka.

6. Hatuchite OK.

Konwu ctpaBa gocsrae BCTaHOBMEHOT

Temnepatypu, nyHae curHan. Moxa

3yMUHUTK poboTy Ayx0BOI Wadu abo

NPOAOBXWTY FOTyBaHHS Anst 4o6poro

NPOCMaXXeHHs1 CTPaBW.

7. BuTsarHiTh WTEKep TepMoLLyna i3 rHizaa
Ta BUAMITb CTpaBy 3 npunagy.

CuUMBOIMU, WO BUKOPUCTOBYIOTLCA B
Tabnuusax:

§§ Twn npoaykTy

p =24

DyHKLisA HarpiBy

°C TemnepaTtypa
Akcecyap

PiBeHb nonuyku

O}

Yac roTyBaHHs (xB)

11.2 Bornora KOHBeKLUifl -
peKkoMeHOOBaHi akcecyapu

BukopucToByiiTe TeMHi maToBi oopmu Ta
€MHOCTi. BOHM KpaLle NornuHatoTb TENMO, HiX
CBITNNIA KOMip | BNncKy4nii NocyA.
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* [Oeko ans nium —

28 cm

TEeMHe, MaToBe, ,D,iaMeTp

* [eko Ans BUMNiKaHHSA — TEMHE, MaTOBe,

niameTtp 26 cm

*  MDOpPMOYKM — KepaMiyHi, giameTp 8 cm,

Bucota 5 cm

+  ®opma gnsa ¢phnaHa — TeMHa, MaToBa,

niameTp 28 cm

11.3 Bonora KoHBeKUisl

[nsa oTpyMaHHA HanKpalmnx pesynbTaTis

OOTPUMYMNTECS peKOMeHAaL i, 3a3Ha4YeHNX y

Tabnumui Hkye.

pa— o,
&L, = C = O

Conogki 6ynouku, [eKo Ans BunikaHHa abo rnu- 180 2 20-30

16 wrT. 60Ka apoBHS

Bynoyku, 9 wr. [eKo Ans BunikaHHA abo ram- 180 2 30-40
6oka >xapoBHS

Miya, 3amopoxeHa, KoMBGiHOBaHa peLuiTka 220 2 10-15

0,35 kr

Pynet i3 pxemom [eKo Ans BunikaHHA abo rnu- 170 2 25-35
6oka xapoBHSs

BpayHi [eKo Ans BunikaHHsA abo rnu- 175 3 25-30
60oKa apoBHS

Cydrne, 6 wr. KepaMmiyHi popmoykmn Ha pe- 200 3 25-30
wiTui

BickBiTHI KOpXi cdopma Ans Kopxa Ha peLliTui 180 2 15-25

BicksiTHUI TOPT cbopma Ansa BunikaHHA Ha pe- 170 2 40 -50
it

MpvBapeHa puba, Aeko Ans BunikaHHA abo rnm- 180 3 20-25

0,3 kr 60Ka apoBHS

Llina pn6a, 0,2 kr [eKo Ans BunikaHHA abo rnu- 180 3 25-35
6oka xapoBHS

Pu6He dine, 0,3 kr [eKo Ans niun Ha pewiTyj 180 3 25-30

BapeHe m’'sico, 0,25 kr - aeko Ansa BunikaHHsA abo rnu- 200 3 35-45
60Ka apoBHS

Wawnwk, 0,5 kr [eKo Ansi BunikaHHa abo rnu- 200 3 25-30
6oka xapoBHS

MNeunBo, 16 wrT. [eKo Ans BunikaHHs abo rnu- 180 2 20 -30
6oka xapoBHSs

MwurganbHi TicTeuka, [eKo Ans BunikaHHA abo rnu- 180 2 25-35

24 wr. 6oka xapoBHs

Madpinm, 12 wr. [eKo Ans BunikaHHsA abo rnu- 170 2 30-40
60Ka apoBHS

ConoHa Buniyka, [eKo Anst BunikaHHa abo rnu- 180 2 25-30

20 wr. 60Ka apoBHS

[NeunBo 3 nicoyHoro [IeKO Ans BUMiKaHHS abo rnu- 150 2 25-35

Ticta, 20 wr.

60Ka apoBHS
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TapTaneTku, 8 wr. [eKo Ansi BunikaHHa abo rnu- 170 2 20-30
6oka xapoBHS

OBoui, BapeHi, 0,4 kr  geko Anst BunikaHHa abo rnu- 180 3 35-45
60Ka apoBHS

BereTapiaHcbkuii OM-  Aeko Ans Niuy Ha peLuiTui 200 3 25-30

ner

CepeaseMHOMOpPChbKi  AeKo Ans BUnikaHHa abo rnu- 180 4 25-30

oBoui, 0,7 kr 6oka xapoBHs

11.4 Indbopmauisa ona gocnigHULLKUX YCTaHOB

TecTtyBaHHs BignosigHo go IEC 60350-1.

= - o,
L, = = C O

ManeHbki TicTeuka, TpapuuiiHe roTyBaHHs [eko ans 3 170 20-35

20 WwTyK Ha NiaaoH BUMIYKN

ManeHbki TicTeuka, BeHtunstop [eko ans 3 150 - 160 20-35

20 wTyK Ha nigaoH BUMIYKM

ManeHbki TicTeuka, BeHTunsaTop Oeko ons 2T1a4 150 - 160 20-35

20 WwTyK Ha NiagoH BUNIYKM

ABnyyHwWiA nupir, 2 opmn  TpaguuiiHe roTyBaHHsA Komb6iHoBa- 2 180 70-90

@20 cm Ha peLliTka

A6nyyHuii nupir, 2 popmn  BeHTunstop Kom6iHoBa- 2 160 70-90

@20 cm Ha peLiTka

HexupHuii BicksiT, bopma  TpaguuiiHe roTyBaHHs KombiHoBa- 2 170 40 - 50

ans TopTa (D 26 cm) 1) Ha pelika

HexwvipHui GicksiT, dpopma BeHTunsitop KombiHoBa- 2 160 40 - 50

ans Topta (@ 26 cm) 1) Ha peLiiTka

HexwpHuii 6icksiT, bopma BeHTunatop Kom6iHoBa- 2Ta4 160 40 - 60

fans Topta (@ 26 cm) 1) Ha peLuiTka

MicouHi xni6obynoyHi BU-  BeHTunatop [eko ans 3 140 - 150 20-40

pobu BUMIYKM

MicoyHi xni6obynoyHi BU-  BeHTunstop [Oeko ans 27124 140 - 150 25-45

pobu BUMIYKM

MicouHi xni6o6ynoyHi BU-  TpaguuiiiHe roTyBaHHsi [eko ana 3 140 - 150 25-45

pobu BUNIYKM

TocT, 4-6 wir. 1) Mpunb K0M6iHQBa— 4 Makc. 1-5
Ha peLliTka
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Byprep i3 snoenynHu,

punb

6 wrt., 0,6 KI’2)

Ko
Ha

MbGiHOBa- 4 20-30

pewitka,

MakKc.

niaaoH ans
36MpaHHsa

Kupy

1) MonepeaHbO posirpivite npunag npoTsirom 10 XBUIWH.

2) MomicTiTb KOMGIHOBaHyY peLUiTKy Ha TPETIi piBeHb, a NiAA0H AN 36MpaHHs XUPY — Ha APYruii piBeHb AyXOBOT
wadw. MonepeaHbo posirpiite Nnpunag npotsarom 10 XBunuH. Konu nponae nonoBuHy Yacy rotyBaHHs, nepesep-
HiTb CTpaBy Ha apyrui Gik.

12. 0OMNAQ0 TA YACTKA

/\ NOMNEPEMXEHHA!

[wB. po3ainu 3 iHpopmadieto Woao
TexHikun 6e3neku.

12.1 TMPUMITKM WOJO OYMLLEHHS

3acobu onsa YMLeHHs

OuuLante nepeaHo NOBEPXHIO Npunagy
nuvLe 3a JONOMOTOI FaH4ipku 3
Mikpodpibpu, 3MOYEHOI B TEMNI BoAi 3
[oAaBaHHAM M’SIKOro MUAHOTO 3acoby.
OuncTiTb | NnepesipTe yLinbHIOBaY
OBEPUAT HABKOMO paMu KaMmepu OyXOBOI
wadw.

MeTaneBi noBepxHi ounLLanTe 3a
[0MNOMOrOK PO3YUHY ANS YULLEHHS.
BuvikopucToBynTe M'skuii MUiHWIA 3aci6. He
3aCTOCOBYITE MOro Ha KaTaniTu4Hin
NMOBEPXHi.

LLloaeHHe KOopUCTyBaHHA

Ouunwante npunag BcepeauHi nicng
KO>XXHOIO BUKOPUCTaHHS. HakonnyeHHs
XMPY 1 iHLWNX 3anuLUKiB DKi MoXe
CNPUYMHAUTI 3arOPSIHHS.

BcepeavHi npynagy abo Ha cknsHin
naHeni ABEPUAT MOXe YTBOpOBaTUCSA
KoHgeHcar. o6 3meHWwnTn KoHgeHcalito,
nepes NpuUroTyBaHHAM CTpaBu fawTte
npunagy nonpawoBaTy NPOTAroM

10 xBunuH. He 3anuvwariTte rotoBsi cTpasu
BCEpeauHi Npunady A0BLUE HIX Ha

20 xBunuH. Nicna KOXXHOro BUKOPUCTAHHS
BUTPITb BHYTPILLHIO NOBEPXHIO Npunagy
Hacyxo NnvLie 3a JONOMOro raHyipku 3
Mikpodibpu.

Akcecyapu
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[licns KOXXHOro BUKOPUCTAHHSA OYUCTITb YCi
akcecyapwv Ta gavte iM BUCOXHYTW.
BrikopucToByiTe nuLle raHyipky 3
Mikpocpibpu, 3MoyeHy B Tennin Bogi 3
00O[aBaHHSAM M’'SIKOro MUAHOro 3acoby. He
MUIATE akcecyapu y NOCyaOMUIHIN
MaLUWHi.

He ouuLyinTe akcecyapu 3
aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM 3
BMKOPUCTaHHAM abpasnBHux 3acobiB um
rocTpux npegmeTis.

12.2 OumLLEeHHA 3arNMOMHK Kamepu

OuucTiTb 3arnmMbuHy kamepw, Wo6 BuaanMTu

3

QLKW HaKuny nicrsi FoTyBaHHS 3 Napoto.

@

[nsa dyHkuii: SteamBake ounwyiite
Ayxosy wady koxHi 5-10 umknis

roOTyBaHHA.

1.

Hanwiite 250 mn Ginoro outy y
3arnnbuHy kamepu.

BukopucToByiTe oueT i3 MakcumanbHO
KOHLeHTpallieto 6 % 6e3 nobaBok.

2. 3avekarite, OOKMU OLET PO3YUHUTL

3anuLKN Hakuny npoTtsarom 30 XBUMUH B
yMOBax TemnepaTypy HaBKOSIMLIHBOIO
cepenoBuLa.

3. OuncTiTb Kamepy M’SIKOK FraH4ipKoLo,

3MOY€EHO Tensiow BOAOHO.

12.3 3HiMaHHS oNOpPHUX PenokK /
KaTaniTM4HUX naHenen

[ns ounLleHHs npunagy BUAMITE ONOPHI
peviku / kaTaniTU4Hi naHeni.




1. BuMKHITE Npunag i 3a4ekante, 4OKM BiH
OXOJIOHE.

2. TloTArHITE NEpeaHo YaCcTUHY OMOPHOI
periku Big GiYHOT CTiHKW. YTpumynTe
3aHI0 YaCTUHY OMOPHOI PENKN i
KaTaniTU4Hy naHenb Ha Micuj.
KaTanituyHi naHeni He npukpinnexi go
CTiHOK AyXO0BOI Wwadu. BoHn MOoXxyTb
BMMNAcTW MiCNsi BUAMaHHS OMOPHNX PENOK.

3. TloTArHiTL 3a4HI0 YaCTUHY OMOPHOI PENKK
BiZl OOKOBOI CTiHKM Ta 3HIMITBb Ti.

| P
) Jdifs 07
\u—<\\'

BcTaHOBITE OMOPHI penku y 3BOPOTHIN
MOCnNiAOBHOCTI.

CTONOpPHI WTUATM Ha TeNecKoniuHMX
crnpsiMoByBayax matTb OyTu cnpsiMoBaHi
Brnepea.

12.4 KaTtanitTuiyHe oYMl eHHSA

Y kamepi Oyx0BOi LWadv € kaTaniTUyHi
naHeni. KatanitmyHi naHeni nornuHatoTb Xup
nig Yac karaniay.

Mnamu abo 3HebapBneHHst KaTaniTMYHOT
NnoBepXHi He BNMBaOTb Ha NPOLEC i
pesynbTaT OYULLEHHS.

KataniTmyHa emanb ounLLy€eTbCA CaMOCTIliHO,
He BUTMpaWnTe Ti raH4ipKolo.

1. BuMKHITE Npunag i 3a4ekante, OKM BiH
OXOJOHE.

2. BunmiTb yci akcecyapw.

3. 3a gonoMoroto M’IKoi raH4ipkn OYUCTITb
TiNbKM OHO AyXOBOI Wacdu Ta BHYTpPILLHE
CKIMO ABEPUAT TEMMO BOAOK 3
[04aBaHHSAM M’SIKOTO MUAHOrO 3acoby.

4. Bwubepitb MeHio = / OunLLEeHHR wl

5. Harucite OK TpUYi.

TpuBanictb: 1 rog

Micns 3aBepLUEHHST OYULLIEHHS NyHaE

3BYKOBWI curHan. MNpunag BUMUKaETLCS.

6. Konwu npunag oxonoHe, O4UCTITb AHO
[yXOBOI LWady BOMOrow M’siKo
raH4ipKoto.

12.5 3HATTA Ta BCTAHOBNEHHSA
OBepuAaT

[BepusiTa AyX0BOI WA cknagaTbes i3
TPbOX CKMAHMX NaHenen. [ns ovniieHHs
OBepusiTa AyX0BOI Wadu Ta BHYTPILLHI CKMsHI
naHeni MoXxHa 3HATW. epLu HiX 3HIMaTh
CKMsIHI NaHeni, npoYnTanTe BCO IHCTPYKLiO
«3HATTA Ta BCTAHOBMIEHHS ABEPLSATY.

/\ YBATA

He BukopucToByriTe npunag 6e3 cknsHnx
naHenew.

1. T[loBHicTIO Big4MHITL ABepUATa 1
yTpumyiiTe obuasi 3asicu.

2. TigHiMiTb | NOTArHITL 3aCyBKM OO
KnavuaHHs.

3. TlpukpuinTe aBepusATa Ayxosoi wadn 4o
cepeauvHy NepLloi No3uuii BigKpUTTS.
MoTiM NigHiIMITL | NOTArHITL ABepusaTa,
o6 BUMHATK iX i3 rHi3a.

M —

4. [MoknagiTb ABepusiTa AyXOBOi Wwadu Ha
HEpPYXOMy MOBEPXHIO, 3aCTeNeHy M’'siKoo
raH4ipKolo.
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5. BisbMiTbcs 3a 03006neHHs aBepuaT B Ha
BEPXHbOMY Kpai ABepuaT 3 060x 6OokiB i
HaTWCHITb Y HanNpsIMKy BCepeaunHy, wob
BUBINbHUTY NPOKNaaKy.

6. [oTArHiTb 03406NEHHA ABEPUST Y
HanpsiMKy Brepen, Wwob 3HATK Roro.

7. YTpumynTe CKNsHI NaHeni ABepusT 3a
BEPXHIi Kpan Ta 06epexxHO BUTSTHITL 1X
no yep3i. [lounHariTe 3 BEpXHLOI NaHeni.
[MepekoHariTecs B TOMy, LLO CKIO
NOBHICTIO BUILLINO 3 OMNOp.

8. OuucTiTb CKNSHI NaHeni Tennot BOAOHO 3
Munom. O6epexxHO BUTPITb CKNSAHI naHeni
Hacyxo. He muiiTe cknsiHi naHeni B
NOCYAOMWUMHIN MaLUWHI.

9. T[licnsa ounLEeHHs BCTAHOBITb CKNSHI
naHeni Ta asepusita AyxoBol wadw.

Ao aBepusaTa BCTAHOBMEHI NPaBUIbHO, BU

MoYyeTe KnawaHHs Npy 3aKprBaHHI 3aCyBOK.

[MepekoHariTecs, WO BU BCTABUIN CKISIHI

naxeni (A Ta B) y npaBunbHiii nocnigosHocTi.

MepeBipTe cumBon / Apyk 360Ky CKNSIHOI
naHeni. KoxHa cknsiHa naHenb BUrnsgae no-
pisHOMY, W06 nonerwnTy po3dmpaHHs Ta
30umpaHHs.

[Mpn NpaBunbHOMY BCTAHOBMEHHI
03006neHHs ABEPLSAT YyTW XapaKkTepHe
KnauaHHs.
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[NepekoHanTecs, WO B/ BCTAaBUINN CEPESHIO
CKNsIHY NaHenb Yy BiANOBIAHI rHi3aa.
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12.6 3amiHa namnu

/\ NMOMEPEDKEHHS!

Hebesneka ypaxeHHs1 enekTpuyHnuM
CTPYMOM.
Jlamna moxe OyTu rapsiyoto.

1. BUWMKHITb Npunag i 3a4ekanTe, AOKU BiH
OXOJIOHE.

2. Bip'egHante npunag Big eneKkTpoMepexi.

3. ToknagiTb raHyipky Ha QHO AyXOBOi
wadu.

/\ YBATA

3aBxav TpMmaiiTe ranoreHoBy namny
raHyipKoto, W06 YHUKHYTU 3ropsiHHS

3anULLKIB XXMPY Ha namni.

3agHa namna

1. ToBepHiTb CKNSAHWIA NNAadoH, L6 3HATK
noro.

2. OuncTiTb CKNAHWIA NNadoH.

3. 3amiHiTe namny BignoBigHO0
XKapoCTiliKOI Nammnoto, ka BUTPUMYE
HarpiBaHHsa go 300 °C.

4. YCTaHOBITb CKNsIHUIA NnadoH.




13. YCYHEHHA MNMPOBJIEM

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto woao
TeXHikn 6e3neku.

13.1 Oii B pa3i BUHUKHEHHSA Nnpobrem

Mpo6nema

MepekoHamnTecs, WO

He BoaeTbcsa BBIMKHYTV npunag abo npuBecTu 1oro B
aito.

Mpunag npaBunbHO Mig'€AHAHO 4O enekTpoMepexi.

Mpunapg He HarpiBaeTbCA.

[leakTBOBaHO aBTOMAaTU4YHE BUMKHEHHSI.

Mpunag He HarpiBaeTbCs.

3anobibkHUK neperopis.

Mpunapg He HarpiBaeTbCA.

EJ'IOKyBaHHﬂ AeakTnsoBaHo.

Jlamna BUMKHeHa.

Bonora koHBeKLUis yBIMKHEHO.

Ilamna He cBiTUTBLCSA.

Jlamnoyka neperopina.

TepmoLLyn He npauoe.

LLitekep TepmoLLyn NOBHICTIO BCTABMNEHWIA Y THI3[0.

YuwinbHoBaY ABEPLAT NOLIKOAKEHO.

He BukopucToByiiTe npunaa. 3BepHiTbca A0 aBTOPK30-
BaHOro CEepBICHOrO LEHTPY.

Ha gncnnei Bino6paxaetbca 00:00.

Byna npunuHeHa nogava enektpoeHeprii. BctaHoBiTb
yac aobu

Bopa BuTikae i3 3arnubvHmn kamepu.

3abarato Boau y 3arnmbuHi kKamepu.

®

Akwo Ha gucnnei BigobpaxaeTbes Ko
NMOMMWITKW, IKOro HEMaE B Ui Tabnuui,
BUMKHITb 3anobiKHUK OMaLLHbOT
Mepexi, NOTiM 3HOBY YBIMKHITb AOro Ta
nepesanycTiTb AyXoBy wady. AKLO Kog
NOMUIKM 3’ABMSETLCS 3HOBY, 3BEPHITLCH
[0 aBTOPU30BaHOroO CEPBICHOMO LEHTPY.

13.2 JaHi Wwoao TexHiYHoro
obcnyrosyBaHHS

Axkwo By He moxeTe BUPILWLIMTY Npobnemy
CaMOCTIliHO, 3BEpHITbCA 40 3aknagy, e Bu
npuabanu npunag, abo 4O aBTOPM3OBAHOro
CEpPBICHOrO LiEHTPY.

[aHi, noTpiOHi Ansa cepBiCHOro LEeHTpPY,
BKasaHi Ha Tabnunyuji 3 TEXHIYHUMUN JaHUMMK.
Tabnuyka 3 TEXHIYHUMKW JaHUMKU
po3TalloBaHa Ha NepeaHbOMY Kpai npunaay.
Ii BUAHO Npw BiguMHeHHi asepuaT. He
3HiManTe Tabnnyky 3 TEXHIYHUMWU JaHUMK 3
npunagy.

PeKomer.ycmo 3anucatu gaHi TYT:

Mogens (MOD.) :

Kop Brpoby (PNC):

CepiltHuii Homep (S.N.):
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14. EHEPIOE®EKTUBHICTb

14.1 Indopmauisa npo Bupi6 Ta IHhopmaLinHMM NMCTOK BUPOOY BignoBigHO
no PernameHTiB €C wWoao eKoNnoriYHOro NpoeKkTyBaHHA Ta MapKyBaHHA
€eHeprocnoXxuBaHHsA

Hassa noctavanbHuka Electrolux
EODBC77WV 949499573
lneHTMdikaTop Momen EOD6C77WX 949499576
A P oA EOD6C77WZ 949499574
LOD6C77WZ 949499575
IHAEKC eHeproedekTMBHOCTI 81.2
Knac eHeproedeKkTnBHoCTi A+

CnoxviBaHHA eHeprii Npu cTaHAapPTHOMY 3aBaHTaXeHHi, Tpaguuin-  0.93 kBTeroa/unkn
HUIN pexum

CnoxvBaHHA eHeprii Npy CTaHAAPTHOMY 3aBaHTaXEHHI, PeXum 0.69 kBTeroa/uukn

NPVUMYCOBOrO BUKOPWUCTAHHS BEHTUNATOPA

KinbkicTb kamep 1

[xepeno HarpiBaHHS EnekTpoeHepris

[y4HicTb 72n

Tun gyxoBoi Wwadu B6ynosaHa ayxoBa wada
EOD6C77WV 32.5«r
EOD6C77WX 33.0 kr

Maca
EOD6C77WZ 32.8 kr
LOD6C77WZ 32.8 kr

IEC/EN 60350-1 - EnektpuyHi nobyToBi npunagv Ans roTyBaHHs ki — YactuHa 1: MNnutu, gyxosi wadwu, naposi
AyxoBi Wwadw Ta rpuni — cnocobun BUMIpIOBaHHS NPOAYKTUBHOCTI.

15. OXOPOHA OOBKITA

3paBainTe Ha NOBTOPHY NepepobKy BUKMAAWTE Npunagn, No3HadeHi BignoBigHNm
MaTepIaJ'IM,/IlOBHaHeHI BIANOBIAHNM CUMBOSIOM E pas3oMm 3 iHLIMM AOMaLLHIM
cumBonom L. Buknaaiite ynakoBky y cMiTTAM. [oBEPHITL NPOAYKT A0 3aBoay i3
BiAMNOBIA4HI KOHTENHEPW ANs BTOPUHHOT BTOPWHHOI Nepepobku y BaLliii MiCLLeBOCTi
CUPOBMHU. [JONOMOXIiTb 3aXUCTUTH ab0 3BEPHITLCA A0 MiCLEBUX MYHILMNANbHUX

HaBKOMULLHE CepefoBULLE Ta 300POB’A iHLIKMX | OpraHis Bnaau.
nogen i 3abes3neuntu BTOPUHHY nepepoodky
eneKTPUYHUX | eNeKTPOHHUX Npunagis. He
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