o= Udhézimet pér pérdorim
[:] PbkoBoAcTBO 3a ynoTpeba
Upute za uporabu
Kasutusjuhend
EOCSE70X Hasznalati utmutaté
KOCEH70X LietoSanas instrukcija

Naudojimo instrukcija
YnatcTBO 3a pakyBahe
Instrukcja obstugi
MHcTpyKUuMA no akcnnyaraumm
YnyTcTBO 3a ynoTtpeby
Navodila za uporabo
IHCTpYKUin
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NE MENDOJME PER JU
Faleminderit pér blerjen e njé pajisjeje Elextrolux. Keni zgjedhur njé produkt gé sjell me
vete dekada eksperience dhe novatorizmi profesional. Origjinal dhe me stil, €shté
projektuar duke ju pasur ju né mendje. Késhtu qé sa heré gé ta pérdorni, mund té
bazoheni né faktin se do t& merrni rezultate optimale ¢do heré.
Miré se vini né Electrolux.
Vizitoni fagen toné té internetit pér:
Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé
@ problemeve, shérbimit dhe riparimit
www.electrolux.com/support
g Regjistrojeni produktin pér shérbim mé té miré:
a/ www.registerelectrolux.com

Blini aksesoré, pjesé konsumi dhe pjesé origjinale kémbimi pér pajisjen:
’% www.electrolux.com/shop

KUJDESI DHE SHERBIMI NDAJ KLIENTIT

Pérdorni gjithmoné pjesé kémbimi origjinale.

Kur kontaktoni Qendrén toné té Autorizuar té€ Shérbimit, sigurohuni qé té keni né
dispozicion té dhénat e méposhtme: Modeli, PNC, numri serial.

Ky Informacioni mund té gjendet né pllakén e klasifikimit.

AN Paralajmérim / Té dhéna rreth sigurisé dhe kujdesit
@ T& dhéna t& pérgjithshme dhe késhilla
T& dhéna rreth ambientit

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
|lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té€ pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim té vazhdueshem.

Fémijét duhet té€ monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizé€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.
Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.
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» Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

» Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

* Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

* Pérpara mirémbaijtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.

» Pér té shmangur rreziget elektrike, nése kablloja e energjisé
elektrike éshté e démtuar, ajo duhet ndérruar nga
prodhuesi, gendra e autorizuar e shérbimit ose persona me
kualifikim té ngjashém.

« PARALAJMERIM: Pér té€ shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambeén.

« PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé pajisjes.

» Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

« Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundért.

* Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.

* Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.
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2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

/\ PARALAJMERIM!

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.

Madhésia minimale e 560x20 mm
hapjes sé ventilimit. Hapja
e vendosur né pjesén e

pasme poshté

Higni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

Ndigni udhézimet e instalimit t¢ dhéna me
pajisjen.

Gjithmoné béni kujdes kur e |évizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

Mos e térhigni pajisjen nga doreza.
Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt
dhe té pérshtatshém gé plotéson kérkesat
e instalimit.

Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni
nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.

Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.

Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.

Gjatésia e kabllos kryesore 1500 mm
té furnizimit. Kablloja éshté
vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Lartésia minimale e
mobilies (Mobilia nén
lartésiné minimale té
suprinés)

590 (600) mm

Gjerésia e mobilies 560 mm

Thellésia e mobilies 550 (550) mm

Lartésia e pjesés sé 594 mm
pérparme té pajisjes

Lartésia e pjesés sé pasme 576 mm
té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 595 mm
pérparme té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 559 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 569 mm
Thellésia inkaso e pajisjes 548 mm
Gjerésia me derén té hapur 1022 mm

Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

Pajisja duhet tokézuar.

Sigurohuni gé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té
instaluar si duhet.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

Mos i lini kabllot elektrike gé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, veganérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.
Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé qé té mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.
Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

Pérdorni mjetet e duhura izoluese: celésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.
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» Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té& shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.

» Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

* Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

* Mos vendosni produkte qé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér
instalim ose zévendésim pér Evropén:

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik démtimi i pajisjes.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05
V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pér prerjen e kabllos, shikoni fuginé totale né
pllakén e specifikimeve. Mund t'i referoheni
edhe tabelés:

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit

(mm?)
maksimumi 1380 3x0.75
maksimumi 2300 3x1
maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé)
duhet té jeté 2 cm mé i gjaté sesa kabllot kafe
té fazés dhe blu té nulit.

2.3 Pérdorimi

/N\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

» Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&¢ mos
jené bllokuar.

* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

» Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

» Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té
cglirohet avull i nxehté.

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

* Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

» Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.
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* Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tjera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi té keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

e Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.

« Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla qé
mund té mbesin pérgjithmoné.

« Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni gé
dera t& mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur
mobilieje mund té akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rriedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té

pajisjes.

« Pérpara se té kryeni mirémbaijtjen e
pajisjes, caktivizojeni até dhe higeni nga
priza.




» Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.

* Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.

» Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

» Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

» Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té
lagésht. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale pastruese té ashpra, tretés ose
objekte metalike.

* Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

2.5 Gatimi me avull

/\ PARALAJMERIM!
Mund té digjeni dhe t& démtoni pajisjen.

* Avullii ¢liruar mund té shkaktojé djegie:
— Mos e hapni derén e pajisjes gjaté
funksionit t& gatimit me avull.
— Hapeni derén e pajisjes me kujdes pas
funksionit t& gatimit me avull.

2.6 Ndricimi i brendshém

vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit té&
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndrigim né ambiente shtépiake.

* Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t€ energjisé.

* Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.7 Shérbimi

» Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
« Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.8 Hedhja

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.

* Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve t& kémbimit té shitura

3. INSTALIMI

/N PARALAJMERIM!

Referojuni kapitujve pér siguriné.

« Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.

« Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

« Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

* Higni kapésen e derés pér té parandaluar
qé fémijét kafshét shtépiake té€ ngecin
brenda pajisjes.

3.1 Montimi inkaso

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q_
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4. PERSHKRIM | PRODUKTIT
4.1 Pasqyra e pérgjithshme

T Fhe

Lo —hlo ke

Paneli i kontrollit

Celési i funksioneve té ngrohjes
Llamba e fuqgisé / simboli

Ekrani

Celési i kontrollit (pér temperaturén)
Treguesi / simboli i temperaturés
Treguesi i rezervuarit té ujit
Sirtari i ujit

Elementi i ngrohjes

Llamba

Ventilimi

Zbalcim i brendshém - Depozita e
pastrimit me ujé

Mbéshtetje e raftit, i Iévizshém
Tubi i shkarkimit

Valvula e daljes sé ujit
Poyicioni i raftit

Hyrja e avullit

2
%
N

HEBH éél

B
NEERCOREBEEOENE

NEEEHE

4.2 Aksesorét Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér
mbledhjen e yndyrés.

« Korridori teleskopik
Me shinat teleskopike mund t'i vendosni
dhe higni raftet mé lehté.

Rafti me rrjeté

Pér ené gatimi, forma keku, rosto.
+ Tava e pjekjes

Pér keké dhe kulegé.

Tava e skarés/pjekjes

5. PANELI | KONTROLLIT

5.1 Dorezat e palosshme

Pér té pérdorur pajisjen shtypni ¢elésin.
Celési del jashté.

5.2 Butonat / fushat e sensorit

—_ Pér vendosjen e orés.

@ Pér té vendosur funksionin e orés.
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_|_ Pér vendosjen e orés.

5.3 Ekrani

A B A. Funksionet e orés
B. Kohématési

d

6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguring.

6.1 Pérpara pérdorimit té paré

Furra mund té nxjerré eré té keqe dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé€ dhoma té
jeté e ajrosur miré.

&

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Vendosja e orés Pastrimi i furrés Nxehni paraprakisht furrén bosh
1. +_ - shtypeni pér & 1. Higni té gjithé aksesorét dhe 1. Vendosni temperaturén

mbaijtéset e rafteve gé mund té

. maksimale pér funksionin: \Z]
higen nga furra.

caktuar kohén. Pas rreth 5

sekondash, pulsimi do té ndalet " Pastroni furrén dhe aksesorét Koha: 1 oré.

dhe né ekran do té afishohet A . 2. Vendosni temperaturén

ora. velmmenjocopsme .
mikrofibra, me ujé té ngrohté maksimale pér funksionin: .
dhe njé detergjent té buté. Koha: 15 min.

3. Vendosni temperaturén

maksimale pér funksionin: E
Koha: 15 min.

Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet. Vendosni né furré aksesorét dhe mbajtéset e rafteve qé mund té higen.

7. PERDORIMI | PERDITSHEM

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
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7.1 Ményra e caktimit: Funksioni i

nxehjes Funksionie  Aplikimi
ngrohjes
Hapi 1 Kthejeni gelésin e funksioneve té furrés vov Pér té pjekur nyja t¢ médha
pér té pérzgjedhur njé funksion Y mishi ose shpendésh me kocka
ngrohjeje. né njé pozicion rafti. Pér t& béré
Pjekje turbo né  gratina dhe pér té karamelizuar.
Hapi 2 Rrotullojeni ¢elésin e kontrollit pér té skaré
zgjedhur temperaturén.
] Pér té pjekur né skaré ushqgime
Hapi 3 Kur té pérfundojé gatimi, kthejini gelésat té sheshta né sasi t€ médha dhe

né pozicionin e fikjes pér té fikur furrén.

7.2 Funksionet e nxehjes

Funksioni e Aplikimi
ngrohjes
0 Furra éshté e fikur.
Pozicioni fikur
T Pér té ndezur llambén.
N

Drita

Pér gatim me avull. Pérdorni
kété funksion pér té ulur
gjatésiné e kohés sé gatimit dhe
pér té ruajtur vitaminat dhe
Iéndét ushgyese né ushgim.
Zgjidhni funksionin dhe
vendoseni temperaturén nga
130°C deri né 230°C.

G

Ventilator i ploté +
Awull

Ky funksion éshté projektuar pér
té kursyer energjiné gjaté
gatimit. Kur pérdorni kété
funksion, temperatura né
hapésirén e brendshme mund té
ndryshojé nga temperatura e
vendosur. Fugia e ngrohjes
mund té jeté e ulét. Pér mé
shumé informacion, referojuni
kapitullit "Pérdorimi i
pérditshém", "Shénime mbi":
Pjekje vent. me lagéshtiré.

Al

Pjekje vent. me
lagéshtiré

Pér pjekjen e kekéve me fund
kércités dhe pér ruajtien e
ushqgimit.

Nxehtésia e
poshtme

Pér té pjekur né deri né tre
pozicione té raftit njékohésisht
dhe pér té tharé ushqgimin.
Vendoseni temperaturén 20 -
40°C mé té ulét se pér Gatim
tradicional.

Ventilator i ploté

pér té thekur buké.
Skaré e shpejté

Pér té pjekur pica. Pér
karamelizim intensiv dhe njé
fund keércités.

¥

Funksioni i picés

— Pér té pjekur ushgimin né njé
nivel furre.

Shikoni kapitullin "Kujdesi dhe
pastrimi" pér mé shumé
informacion rreth: Aqua Clean.

Gatim tradicional /
Pastrimi me ujé

7.3 Shénime mbi: Pjekje vent. me
lagéshtiré

Ky funksion ishte pérdorur pér té qené né
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014
dhe EU 66/2014). Testimet sipas:

IEC/EN 60350-1

Dera e furrés duhet t& mbyllet gjaté gatimit né
ményré gé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
té mundshém té energjisé.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit
"Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me
lagéshtiré. Pér rekomandime té pérgjithshme
té kursimit té€ energjisé, referojuni kapitullit
"Efikasiteti i energjisé", Kursimi i energjisé.

7.4 Gatimi me avull

@

Pérdorni vetém ujé. Mos pérdorni ujé té
filtruar (t& ¢mineralizuar) ose té distiluar.
Mos pérdorni Iéngje té tjera. Mos
vendosni léngje té djegshme ose
alkoolike né depozitén e ujit.

1. Vendosni funksionin .
2. Shtypni kapakun e depozités sé ujit pér ta
hapur.
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3. Mbusheni sirtarin e ujit me ujé derisa té
ndizet treguesi Depozita plot.
Kapaciteti maksimal i depozités éshté
900 ml. Ai mjafton pér rreth 55 - 60
minuta gatim.

4. Vendoseni depozitén e ujit né pozicionin
e saj fillestar.

5. Vendoseni temperaturén midis 130 °C
dhe 230 °C.
Gabimi me avull jep rezultate té& mira me
kété gamé temperature.

6. Zbrazni depozitén e ujit pasi pérfundon
gatimi me avull.

Prisni té paktén 60 minuta pas ¢do pérdorimi

té funksionit me avull, pér t&€ shmangur daljen

e ujit t& nxehté nga valvula e daljes sé ujit.

/\ KUJDES!
Pajisja éshté e nxehté. Ka rrezik djegie.
Béni kujdes kur zbrazni depozitén e uijit.

7.5 Treguesi i rezervuarit té zbrazur
Treguesi & tregon qé rezervuari &shté bosh
dhe duhet té rimbushet.

Pér mé shumé informacion referojuni "Gatimi
me avull”.

7.6 Treguesi i rezervuarit plot

Treguesi t’:l tregon qé furra éshté pérgatitur
pér gatim me avull.

®

Nése hidhni shumé ujé né depozité,
valvula e sigurisé e derdh ujin e tepért né
fund té furrés.

Fshijeni ujin me njé sfungjer apo me njé
lecké.

7.7 Boshatisja e depozités sé ujit

/\ KUJDES!

Sigurohuni qé furra té jeté ftohur pérpara
se té filloni t& zbrazni depozitén e uijit.

12 SHQIP

Pérgatitni tubin e shkarkimit (C), té
pérfshiré né paketé me manualin e
pérdorimit. Vendoseni konektorin (B) né
njérin fund té tubit t& shkarkimit.

2. Vendoseni fundin tjetér té tubit shkarkues

(C) né njé ené. Vendoseni né njé pozicion
mé té ulét se valvula e daljes (A).

3. Hapni derén e furrés dhe futeni

konektorin (B) né valvulén e daljes (A).

4. Shtyjeni vazhdimisht konektorin pér té

zbrazur depozitén e uijit.
Mund té keté ende ujé brenda pasi ndizet

treguesi Rezervuari bosh (1. Prisni derisa
sa té ndalojé rrjedhja e ujit nga valvula e
shkarkimit té ujit.

5. Higni konektorin nga valvula kur uji

ndalon sé rrjedhuri.

@

Mos e pérdorni ujin e shkarkuar pér té
rimbushur depozitén e ujit.



8. FUNKSIONET E ORES

8.1 Funksionet e orés

Funksioni i orés Aplikimi
@ Pér té vendosur, ndryshuar ose kontrolluar orén ditore.
Ora
I_)l Pér té vendosur sa kohé do té jeté né puné furra.
Kohézgjatja
Q Pér vendosjen e numérimit mbrapsht. Ky funksion nuk ndikon né punén e

furrés. Ju mund ta vendosni kété funksion né ¢do kohé, edhe kur furra

Sinjalizuesi i minutave &shté e fikur.

8.2 Si ta programoni: Funksionet e orés

Si ta programoni: Ora

@ - pulson kur lidhni furrén me prizén, nése ka pasur shképutje energjie ose kur kohématési nuk éshté
vendosur.

+ , - shtypeni pér t& caktuar kohén.
Pas rreth 5 sekondash, pulsimi do té ndalet dhe né ekran do té afishohet ora.

Ményra e ndryshimit: Ora

Hapi 1
apl @ - shtypeni né ményré té pérséritur pér té ndryshuar orén ditore. @ - fillon té pulsojé.

Hapi 2 + , - shtypeni pér té caktuar kohén.

Pas rreth 5 sekondash, pulsimi do té ndalet dhe né ekran do té afishohet ora.

Si ta programoni: Kohézgjatja

Hapi 1 Regjistruar njé funksion té furrés dhe temperaturén.
Hapi 2 @ - shtypeni né ményré té pérséritur. |_)| - fillon té pulsojé.
Hapi 3 + , - shtypeni pér té& caktuar kohézgjatjen.
Ekrani shfaq: |_)|
|9| - pulson kur pérfundon koha e caktuar. Sinjali bie dhe furra fiket.
Hapi 4 Shtypni njé buton ¢farédo pér té ndaluar sinjalin.
Hapi 5 Kthejini gelésat né pozicionin e fikjes.

Si ta programoni: Sinjalizuesi i minutave

Hapi 1 @ - shtypeni né ményré té pérséritur. Q - fillon té pulsojé.

SHaQIP
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Si ta programoni: Sinjalizuesi i minutave

Hapi 2 + , - shtypeni pér té& caktuar kohén.

Funksioni nis automatikisht pas 5 sekondash.

Kur koha e vendosur pérfundon, bie sinjali.

Hapi 3

Shtypni njé buton ¢farédo pér té ndaluar sinjalin.

Hapi 4 Kthejini gelésat né pozicionin e fikjes.

Si té anuloni: Funksionet e orés

Hapi 1

@ - shtypeni né ményré té pérséritur derisa simboli i funksionit té orés fillon té pulsojé.

Hapi 2 Shtypni dhe mbani shtypur: — .

Funksioni i orés fiket pas pak sekondash.

9. PERDORIMI | AKSESOREVE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

9.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu

pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth
skarés parandalojné rréshgqitjen nga rafti.

Rafti me rrjeté:

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbajtéses sé raftit dhe sigurohuni gé kémbét té
jené me drejtim poshté.

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbajtéses sé raftit.
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9.2 Pérdorimi i shinave teleskopike
Mos i lubrifikoni shinat teleskopike.

Sigurohuni gqé shinat teleskopike t'i fusni
brenda plotésisht né furré pérpara se té
mbylini derén e furrés.

Hapi 1 Nxirrni shinat teleskopike té anés sé

djathté dhe té majté.

Hapi 2 Vendoseni raftin me rrjeté mbi shinat
teleskopike e mé pas shtyjini ato me

kujdes brenda furrés.

9.3 Aksesoré pér gatim me avull

®

Aksesorét e kompletit t&€ avullit nuk jepen
me furrén. Pér mé tepér informacion,
lutemi té kontaktoni me furnitorin tuaj mé
té afért.

Ena e pjekjes dietetike pér funksionet e
gatimit me avull

Ena e pjekjes dietetike éshté e pérbéré prej
njé tasi prej gelqi (A), njé kapaku (B), njé tubi
injeksioni (C), njé injektori (D) dhe njé skare
prej celiku (E).

Tasi prej qelgi (A)

Kapaku (B)
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Tubi i injeksionit, injektori dhe njé skaré prej geliku.

Tubi i injeksionit (C) éshté pér gatimet me avull,
injektori (D) éshté pér gatimet e drejtpérdrejta me avull.

Skara prej geliku (E)

* Mos vendosni enén e nxehté mbi * Mos e pastroni enén e gatimit me
sipérfage té ftohta/lagéshta. abrazivé, detergjenté gérryes apo pluhura.
* Mos derdhni Iéngje té ftohta mbi enén e
pjekjes kur ajo 8shté e nxehté. 9.4 Gatimi me avull né enén e
+ Mos e pérdorni enén e pjekjes mbi pjekjes dietetike

sipérfage gatimi t& nxehta.

Vendoseni enén e pjekjes mbi skarén e celikut dhe mbulojeni me kapak. Vendoseni tubin e

Hapi 1 injeksionit brenda vrimés sé kapakut. Vendoseni enén e pjekjes mbi raftin e dyté duke filluar nga
fundi.

Hapi 2 Lidheni tubin e injeksionit me hyrjen e avullit.

Hapi 3 Vendoseni furrén né funksionin e gatimit me avull.

9.5 Gatimi i drejtpérdrejté me avull

Vendoseni enén e gatimit mbi skarrén prej celiku. Shtoni pak ujé. Mos e pérdorni kapakun.

/N PARALAJMERIM!

Injektori mund té jeté i nxehté kur furra éshté né puné. Gjithmoné pérdorni dorezat e
furrés. Higni injektorin prej furrés kur nuk po pérdorni funksionin e avullit.

Hapi 1 Lidheni injektorin me tubin e injeksionit. Lidheni tubin e injeksionit me hyrjen e avullit.
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Hapi 2

Vendosni enén e pjekjes mbi raftin e paré apo té dyté duke nisur nga fundi.
Sigurohuni gé tubi i injeksionit t& mos jeté i bllokuar. Mbajeni injektorin larg rezistencés.

Hapi 3

Vendoseni furrén né funksionin e gatimit me avull.

Kur gatuani ushgime si pula, rosa, gjeli apo peshq t&é médhenj, vendoseni injektorin brenda ushqgimit.

10. FUNKSIONET SHTESE

10.1 Ventilatori i ftohjes

Kur pajisja &shté né puné, ventilatori i ftohjes
ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaget
e pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen,
ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé
derisa té ftohet pajisja.

11. UDHEZIME DHE KESHILLA

®

Referojuni kapitujve pér siguriné.

11.1 Rekomandimet e gatimit
Furra ka pesé pozicione raftesh.

Numeérojini pozicionet e rafteve té furrés nga
poshté.

Furra juaj mund té pjeké ndryshe nga furra qé
keni pasur mé paré.

Gatimi i kekéve
Mos e hapni derén e furrés para se té
mbarojné 3/4 e kohés sé caktuar té gatimit.

Nése pérdorni dy tava pér pjekje né té njéjtén
kohé&, mbani njé nivel bosh mes tyre.

Gatimi i mishit dhe peshkut

Pérdorni njé tigan té thellé pér ushgim shumé
té yndyrshém pér té parandaluar njollat e
furrés gé mund té jené té pérhershme.

10.2 Termostati i sigurisé

Pérdorimi i pasakté i furrés ose pjesét me
defekt mund té shkaktojné mbinxehje té
rrezikshme. Pér ta parandaluar kété, furra ka
njé termostat sigurie gé ndérpret furnizimin
me energji. Furra ndizet aktivizohet pérséri
automatikisht kur bie temperatura.

Léreni mishin pér aférsisht 15 minuta para se
ta prisni né ményré qé Iéngu t& mos dalé
jashté.

Pér té parandaluar shumé tym né furré gjaté
pjekjes, shtoni pak ujé né enén e thellé. Pér
té parandaluar kondensimin e tymit, shtoni
ujé ¢do heré pasi té thahet.

Koha e gatimit
Koha e gatimit varet nga lloji i ushqgimit,
géndrueshméria e tij dhe véllimi.

Fillimisht, monitoroni performancén kur
gatuani. Gjeni cilésimet mé té& mira (vendosja
e nxehtésisé, koha e gatimit, etj.) pér enét
tuaja té gatimit, recetat dhe sasité kur
pérdorni kété pajisje.

11.2 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me

ngjyré té celur dhe reflektuese.

SHaQIP 17



Tavé pice

Tavé gatimi

Tasa geramike

Tavé pér bazé
pandispanje

E errét, joreflektuese
28 cm diametér

E errét, joreflektuese
26 cm diametér

Qeramiké
8 cm diametér, 5
cm lartési

E errét, joreflektuese
28 cm diametér

11.3 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

¥ = (ST
\ Ly
(°C) (min)

Role té émbla, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 175 3 40 - 50

copé thellé

Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 35-45
thellé

Picé, e ngriré, 0,35 kg rafti rrjeté 180 2 45 -55

Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
thellé

Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 45 -50
thellé

Sufle, 6 copé tasa geramike né raftin e telit 190 3 45 -55

Bazé pudingu tavé baze pandispanje né raft 180 2 35-45

pandispanje teli

Sandvig Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me rrieté 170 2 35-50

Peshk i zier, 0,3 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 35-45
thellé

Peshk i ploté, 0,2 kg  tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 25-35
thellé

Fileta peshku, 0,3 kg tavé pice mbi raft teli 170 3 30-40

Mish i zier, 0,25 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-45
thellé

Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 40 - 50
thellé

Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé e 150 2 30-45

thellé
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¥ = T
\ Lru
(°C) (min)
Amareta, 20 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 45 -55
thellé
Kek me kupa, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
copé thellé
Pasta me kripé, 16 tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 35-45
copé thellé
Biskota me kore té tavé pér pjekje ose tavé e 150 2 40 - 50
shkrifét, 20 copé thellé
Tarta té vogla, 8 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
thellé
Perime, té ziera, 0,4  tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 35-45
kg thellé
Oméleté vegjetariane tavé pice mbi raft teli 180 3 35-45
Perime mesdhetare,  tavé pér pjekje ose tavé e 180 4 35-45

0,7 kg

thellé

11.4 Informacion pér institutet e testimit
Testet sipas IEC 60350-1.

5 O

®

(°C) (min)
Keké té Gatim Tavae 3 170 20-35 -
vegjél, 20 tradicional pjekjes
pér tepsi
Keké té Ventilator i Tavae 3 150 - 160 20-35 -
vegjél, 20 ploté pjekjes
pér tepsi
Keké té Ventilator i Tavae 2 dhe 4 150 - 160 20-35 -
vegjél, 20 ploté pjekjes
pér tepsi
Embélsiré  Gatim Rafti me 2 180 70-90 -
me mollé, 2 tradicional rrieté
tava @20
cm
Embélsiré  Ventilator i Rafti me 2 160 70-90 -
me mollé, 2 ploté rrieté

tava @20
cm

SHaQIP
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¥ B = kE @&
\ C] oru
(°C) (min)

Pandispanj Gatim Rafti me 2 170 40 - 50 Ngroheni furrén
€ pa tradicional rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
26 cm
Pandispanj Ventilator i Rafti me 2 160 40 - 50 Ngroheni furrén
é pa ploté rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
26 cm
Pandispanj Ventilator i Rafti me 2 dhe 4 160 40 - 60 Ngroheni furrén
€ pa ploté rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
@ 26 cm
Amareta Ventilator i Tavae 3 140 - 150 20-40 -

ploté pjekjes
Amareta Ventilator i Tavae 2 dhe 4 140 - 150 25-45 -

ploté pjekjes
Amareta Gatim Tavae 3 140 - 150 25-45 -

tradicional pjekjes
Buké e Skaré Rafti me 4 maks. 1-5 Ngroheni furrén
thekur, 4 - rrieté paraprakisht pér 10
6 copé min.
Qofte prej  Skaré Rafti me 4 maks. 20-30 Vendosni raftin me
mish lope, rrieté, tavé rrjeté né nivelin e
6 copé, 0.6 kullimi katért dhe tavén e
kg kullimit né nivelin e

treté té furrés.
Rrotullojeni ushgimin
pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé
gatimit.

Ngroheni furrén
paraprakisht pér 10
min.

12. KUJDESI DHE PASTRIMI

/\ PARALAJMERIM!

Referojuni kapitujve pér siguriné.
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12.1 Shénime pér pastrimin

< Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra pjesén ballore té pajisjes me ujé té ngrohté dhe
njé detergjent té buté. Pastroni dhe kontrolloni guarnicionin e derés rrotull kornizés sé
hapésirés sé brendshme.
Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.
Agjentét e Pastroni njollat me njé detergjent té buté.
pastrimit
A Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose mbetjeve té
= Y| tiera mund té shkaktojé zjarr.
Né pajisje ose né panelet e dyerve prej xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér té ulur
kondensimin, Iéreni pajisjen t& punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos e ruani ushgimin né
Pérdorimi i pajisje pér mé shumé se 20 minuta. Thani brendésiné vetém me njé copé me mikrofibra pas
pérditshém ¢do pérdorimi.

©y
c24

Aksesorét

Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |€rini té thahen. Pérdorni vetém njé
lecké me mikrofibra me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni aksesorét né
pjatalarése.

Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose objekte me majé
té mprehté.

12.2 Ményra e hegjes: Mbajtéset e

rafteve
Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar
furrén.
Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet.
Hapi 2 Térhigni pjesén ballore t€ mbajtéses ’-[
nga pareti anésor.
4
Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses | T
sé rafteve jashté murit anésor dhe 1 —_—
higeni. / ‘ - = N~
0 |=p 7 L
Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né 9 2 il
rendin e kundért. = \Z -
Kunjat mbajtés né treguesit ~=3H L
teleskopiké duhet té drejtohen },
pérpara. 4
Cal [
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12.3 Si ta pérdorni: Pastrimi me ujé

Kjo proceduré pastrimi pérdor lagéshtiré pér Hapi 3 Vendoseni temperaturén né 90°C.

heqjgn e yndyrés sé mbetur dhe pjeséve Hapi 4 Léreni furrén t& punojé pér 30 minuta.

ushgimore nga furra. Hapi 5 Fikni furrén.

Hapi 1 Derdhni ujé né relievin e hapésirés sé Hapi 6 Prisni derisa furra té jeté ftohur. Thajeni
brendshme: 300 ml. ujin me njé lecké té buté.

Hapi 2 Caktoni funksionin: (. 12.4 Si ta pastroni: Depoazita e ujit

Hapi 1 Fikni furrén.

Hapi 2 Vendosni njé tavé té thellé poshté hyrjes sé avullit.

Hapi 3 Hidhni ujé né sirtarin e ujit: 850 ml. Shtoni acid citrik: 5 lugé ¢aji. Prisni pér 60 minuta.

Hapi 4 Ndizni furrén dhe vendosni funksionin: Ventilator i ploté + Avull. Vendosni temperaturén né 230°C.
Fikeni furrén pas 25 minutash dhe prisni derisa té ftohet.

Hapi 5 Ndizni furrén dhe vendosni funksionin: Ventilator i ploté + Avull. Vendoseni temperaturén midis 130

dhe 230°C. Fikeni furrén pas 10 minutash dhe prisni derisa té ftohet.

@ Pér té parandaluar mbetjet e gmérsit zbrazni depozitén e ujit pas ¢gdo gatimi me avull.

Kur pérfundon pastrimi:

Pastroni tubin e
shkarkimit me ujé té
ngrohté dhe detergjent
té buté.

Fikni furrén. Zbrazni depozitén e uijit.
Shikoni kapitullin
"Pérdorimi i pérditshém",
"Zbrazja e depozités sé
ujit".

Shpélajeni depozitén e ujit dhe
pastroni mbetjet e gmérsit me njé
lecké té buté.

Né tabelén e méposhtme tregohet diapazoni i fortésisé sé ujit (dH) me nivelin pérkatés té
depozitimit t€ kalciumit dhe té cilésisé sé ujit. Nése niveli i fortésisé sé uijit tejkalon 4, mbusheni
sirtarin e ujit me ujé té bleré.

Fortésia e ujit Shiriti i testit Depozita e Klasifikimi i Pastroni
— kalciumit ujit depozitén e

Niveli dH (mmol/l) ujit gdo

1 0-7 0-50 i buté 75 cikle - 2,5
[ ] e

2 8-14 EI 51-100 relativisht i forté¢ 50 cikle - 2 muaj

3 15-21 101 - 150 i forté 40 cikle - 1,5
LI 1T I muaj

4 22-28 lEI mbi 151 shumé i forté 30 cikle - 1 muaj
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12.5 Ményra e heqjes dhe e instalimit: Dera

Dera e furrés ka dy panele xhami. Mund té higni derén e furrés dhe panelin e brendshém prej

xhami pér ta pastruar. Lexoni té gjithé udhézimin "Hegja dhe instalimi i derés" pérpara se té

higni panelet prej xhami.

/\ KUJDES!
Mos e pérdorni furrén pa panelet prej xhami.

Hapi 1 Hapeni derén plotésisht dhe mbani té dyja
menteshat.

Hapi 2 Ngrini dhe térhigni shulat derisa té klikojné.

Hapi 3 Mbylleni derén e furrés né pozicionin e paré
té hapjes. Mé pas ngrini dhe térhigeni per ta
hequr derén nga vendi.

Hapi 4 Véreni derén mbi njé pélhuré té buté mbi njé
sipérfage té géndrueshme.

Hapi 5 Mbani shtrénguar né té dy anét kornizén (B)
e sipérme té derés dhe shtyjeni nga brenda
pér ta gliruar nga kllapa.

Hapi 6 Térhigeni kornizén e derés drejt vetes pér ta

hequr.

SHaQIP
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Hapi 7 Mbajeni panelin prej xhami té derés nga
pjesa e sipérme dhe nxirreni jashté me
kujdes. Sigurohuni gé xhami té rréshgasé
jashté mbéshtetéseve krejtésisht.

Hapi 8 Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe sapun. Thajini me kujdes panelet prej xhami. Mos i
pastroni panelet prej xhami né pjatalarése.

Hapi 9 Pas pastrimit, montoni panelin prej xhamit dhe derén e furrés.

Nése dera éshté montuar sakté, do té dégjoni njé klikim kur mbylini shulat.

Zona e afishimit té ekranit duhet té jeté e kthyer nga A
ana e brendshme e derés. Sigurohuni qé pas ,:\_
montimit sipérfagja e kornizés sé panelit prej xhami )

né zonat e afishimit t&€ mos jeté e ashpér kur e prekni. n e :ﬁ

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet. =
Sigurohuni gé ta montoni sakté né vend panelin e
brendshém prej xhami.

12.6 Ményra e ndérrimit: Llamba Llambén halogjene kapeni gjithmoné me njé
peceté pér té evituar djegien e mbetjeve té
/\ PARALAJMERIM! yndyrshme mbi llambé.

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Fikni furrén. Prisni derisa furra té Shképuteni furrén nga priza e Vendosni njé pélhuré né fund té
jeté ftohur. korrentit. zgavrés.

Llamba e pasme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta hequr.

Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.

Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.
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13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/N PARALAJMERIM!

Referojuni kapitujve pér siguriné.

13.1 Si té veprojmé nése...

Problemi

Shkaku i mundshém

Zgjidhja

Furra nuk nxehet.

Furra éshté cgaktivizuar.

Aktivizoni furrén.

Furra nuk nxehet.

Nuk éshté vendosur ora.

Vendosni orén.

Furra nuk nxehet.

Nuk jané béré cilésimet e
nevojshme.

Sigurohuni gé cilésimet té jené té
sakta.

Furra nuk nxehet.

Eshté djegur siguresa.

Sigurohuni qé shkaku i
kegfunksionimit éshté siguresa.
Nése siguresa digjet vazhdimisht,
kontaktoni njé elektricist té
kualifikuar.

Né ekran shfaget “12.00”".

Ka pasur ndérprerje té energjisé.

Rivendosni orén.

Llamba nuk funksionon.

Llamba éshté me defekt.

Zévendésoni llambén.

Mbi ushgim dhe né brendési té
furrés éshté formuar avull dhe
kondensim.

Ushqimi i gatuar éshté 1€né né furré
pér njé kohé té gjaté.

Mos i lini gatimet né furré pér mé
shumé se 15 - 20 minuta pas
pérfundimit t€ procesit té& gatimit.

Né furré ka ujé.

Né rezervuar ka shumé ujé.

Caktivizoni furrén dhe fshijeni ujin
me njé pélhuré ose sfungjer.

é
Treguesi = fiket.

Né rezervuar nuk ka ujé té
mjaftueshém.

Mbusheni rezervuarin me ujé derisa
té ndizet treguesi. Nése uji fillon té
futet brenda furrés dhe treguesi
éshté ende i fikur, kontaktoni njé
teknik shérbimi té kualifikuar.

)
Treguesi L ndizet.

Né rezervuar nuk ka ujé.

Mbushni rezervuarin. Nése treguesi
éshté ende i ndezur, kontaktoni njé
teknik shérbimi té kualifikuar.

Funksioni i gatimit me avull nuk
funksionon.

Né rezervuar nuk ka ujé.

Mbushni rezervuarin e ujit.

Funksioni i gatimit me avull nuk
funksionon.

Gélgerja bllokon vrimén.

Kontrolloni vrimén e hyrjes sé
avullit. Higni gélgeren.

Duhen mé shumé se tre minuta pér
té zbrazur rezervuarin e ujit ose
rriedhjet e ujit nga vrima e hyrjes sé
avullit.

Ka depozita gélgereje né furré.

Pastroni rezervuarin e uijit.
Referojuni “Pastrimi i rezervuarit té
ujit”.

13.2 Té dhénat e shérbimit
Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé gendér shérbimi

té autorizuar.
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Té dhénat e nevojshme pér gendrén e shérbimit ndodhen né pllakén e specifikimeve. Pllaka e
specifikimeve éshté né kornizén e pérparme té brendésisé sé pajisjes. Mos e higni pllakén e
specifikimeve nga pjesa e brendshme e pajisjes.

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.)
Numri i produktit (PNC)

Numri i serisé (S.N.)

14. EFIKASITETI ENERGJETIK

14.1 Informacion i produktit dhe Fleta e Informacionit té produktit

Emri i furnizuesit Electrolux

Identifikimi | modelit EOCSE70X 949494029
KOCEH70X 949494027

Indeksi i Efigiencés sé Energjisé 95.3

Klasi i efikasitetit energjetik A

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional

0.93 kWh/cikeél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim té

detyruar

0.81 kWh/cikeél

Numri i zgavrave

1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumi 721
Lloji i furrés Furré e integruar
EOC5E70X 30.5 kg
Sasi
KOCEH70X 30.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat

- Metodat pér matjen e performancés.

14.2 Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika gé ju
ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit
té pérditshém.

Sigurohuni qé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.
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Pérdorni ené metalike pér té pérmirésuar
kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen
pérpara gatimit.

Mbaijini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.



Nxehtésia e mbetur mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta, ngrohté.

reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit t& gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajée.

Pjekje vent. me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér t& ngrohur
gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t& mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e

15. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin L/:') elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e me simbolin & e mbeturinave shtépiake.
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtien e Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
mjedisit dhe shéndetit t€ njerézve dhe né ose kontaktoni me zyrén komunale.

riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe
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MUCITUM 3A BAC

Bnarogapum Bu, ye 3akynuxTe ypeq Ha Electrolux. Mi3bpaxTe npogyKT, KOMTO HOCK B
cebe cu gecetTnneTns npodecrMoHaneH onuT n nHoeauun. OpurmHaneH u CTUNeH, Tol e
Cb3aafeH ¢ mnchbn 3a Bac. 3atoBa, koraTto ro n3nonssarte, MOXeTe Aa CTe CUTypHU, Ye
BCEKW MbT LLie nocTuraTe CTPaxoTHW pesynTaTtu.

[o6pe gownu B Electrolux.

MoceTeTe HawmA yebcanT 3a:

BwxTe nonesHu cbBeTy 3a ynotpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEVU3NPAaBHOCTY,
@ MHOpMaLMsA 3a CEPBU3 U PEMOHT:

www.electrolux.com/support

Pervctpupaiite Bawmsa npogykT 3a no-gobpo obcnyxeaHe:

7
a/ www.registerelectrolux.com

KyneTe akcecoapu, KOHCyMaTvBU 1 OPUTMHANHN pe3epBHU YacTy 3a Bawwus ypen:
’% www.electrolux.com/shop

OBCIYXXBAHE HA KINTUEHTH

BuHaru nanonssaiTte opurMHanHu pe3epBHU YacTy.

KoraTto ce cBbp3Bate ¢ Hawwmsa otopusmpan otgen ,O6cnyxeaHe”, Tpabea aa nmare noa
pbka cnegHata nHdopmaumsa: Moagen, PNC, cepneH Homep.

WHdopmauusaTa moxe ga 6bae oTkpuTa Ha Tabenkara ¢ OCHOBHU [aHHM

Mpenynpexaerve / BHnmanne-MHdopmaums 3a 6e3onacHocT
® O6wa nHdopmaumst  CbBeTH
WHdopmauus 3a okonHaTa cpega

3anasBame cu NpaBoOTO Ha U3MEHEHMS.

CbAbP>XAHNE
1. NHOOPMALIMA 3A BE3OTTACHOCT ... 29
2. MHCTPYKUMM 3A BESOTMACHOCT ... 31
S.NMHCTATINPAHE. ... 34
4. OTTUCAHNME HA YPELA. ... 35
5. KOMAHOHO TABJTO.......iiiiiiiii e 36
6. MPEON MbPBOHAYAITHA YIIOTPEBA........coo 36
7. BCEKMAHEBHA YTIOTPEBA........oii e 37
8. OYHKLNN HA HACOBHUIKA. ... 39
9. M3MNON3BAHE HA MPUHALNEXXHOCTUTE.......co i, 41
10. AOMTBITHUTEITHN OYHKLIMN. ..o 44
11. TIPEMOPBKU N CBBETU. ... 44
12. TPVOKA U NMOUNCTBAHE. ... ..o 47
13. OTCTPAHABAHE HA HEN3MPABHOCTW. ..., 52
14. EHEPTUMHA EQEKTUBHOCT ... 53
15. OMA3BAHE HA OKOJTHATA CPELA. ... 54
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1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHAMATESTHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYyKUMK. MNMponssoantenat
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsABaHUSA UNn NoBpeaun B pesyntart Ha
HenpaswWiHa MHCTanaums unm ynotpeba. BuHarn gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e30nNacHoO 1 NeCHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHocCT 3a fgeua 1 xopa B HepPaBHOCTOWHO
NnonoXeHue

» To3n ypen moxe ga 6bae nsnonssaH ot geua Hapg 8-
roguLlHa Bb3pacT, KakTo 1 OT nnua ¢ HamaneHm
dM3NYECKUN, CETUBHU U YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UK OT
nnua 6e3 onuT 1 NO3HaHUSA, camo ako Te ca noA
HabnogeHne nnu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
GesonacHata ynotpeba Ha ypena un pa3dompaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-rognilHa Bb3pacT U Xxopa C TEXKU
NN KOMMNSEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH ako He ca noj NOCTOSAHHO HabnaeHue.

» [leuaTa TpsibBa ga 6baaT nog HabnwgeHwe, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT ¢ ypeaa.

» [IpbXTEe BCMYKM ONAKOBKW ganede oT Aeua u U3XBbprieTe
OMaKkoBKUTE MO MeCTHUTe npasuna.

« NMPEAYMNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute 4OCTbLIMHN YacTun
ce HaropelusaBar no Bpeme Ha ynotpeba. [Nasete geuata u
AoMallHUTe nodbumun ganey ot ypea, korato ce n3nosssa
M KoraTo ce oxnaxpga.

* AKO ypeabT MMa YCTPOMCTBO 3a AgeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsibBa oa ce akTuBuMpa.

» [leua He TpsibBa A4a U3BbLPLUBAT NOYMCTBAHE UMK
noaapbXkKa Ha ypeda, korato ca 6e3 Hagsop.

1.2 O6wa 6e3onacHoOCT
« To3u ypen e npeaHa3HayYeH camo 3a roTBeHe.
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» To3n ypen e npeaHasHayeH 3a goMallHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

» To3n ypen moxe ga ce nsnonsea B oomcu, ctan B XoTen,
cTan B MOTEN, KbLLUW 3a rocTu 1 gpyrn nogobHu mecra 3a
HacTaHsiBaHe, KbAETO TOBa M3MOn3BaHe He HaABuLwaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

« Camo kBanuguympaHo nuue tTpabea ga nHctanupa ypega
n oa cMeHun kabena.

* He nsnonseante ypeaa, npean ga ro MHctanvpaTe BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

* [Mpean n3BbpLUIBAHETO HA KaKBaTO U Aa € NoAapbXKKa,
N3KNYEeTe ypeaa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

» AKo 3axpaHBawuaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsabsa ga ce
CMEHW OT NPON3BOAUTENS, HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEeHTBbP Unn KBanuduumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOCT.

« MPEOQYNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Yye ypeabT € U3KITHOYEH,
npeav ga cMeHuTe namnaTa, 3a Aa nsberHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

« MPEOQYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTbMHU YacTu
ce Haropeludasat no BpemMe Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa Aa He ce JOKOCBaT HarpeBaTeSNTHUTE efIEMEHTU
NN NOBBbPXHOCTTA Ha BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

* BuHaru nanonssaunte pbkaBuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM Cb40BE 3a NeYeHe.

« 3a fga cBanuTe HocauuTe Ha padTa, MbpBO U3abpnanTte
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cneq ToBa U 3a4HUS Kpa
Ha HocauuTe OT CTpaHM4YHUTE CTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHOCT.

* He nouucTtBalite ypeaa c napoymcrayka.

* He nanonseaiirte rpybu, abpasmeHu, noymcTeaLim
npenapaTu UnNn ocTpu, MeTanHn CTbpranky 3a NoYNCTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTaTa, 3alloTo Te MoraT Aa Hagpackar
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa A0BeAe A0 CYynBaHe Ha
CTBKNOTO.

30 BbBIIFTAPCKU



2. UHCTPYKUWIN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauusna

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanudmumpaH YoBek Moxe Aa
N3BBLPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

[Abn6ounHa Ha BrpaxaaHe 548 mm

Ha ypena

[bn6oynHa npu oTBopeHa

1022 mm
BpaTa

* MaxHeTe BC1YKM ONaKoBKM.

* He mMoOHTUpanTe 1 He n3nonasanTe
nospeaeH ypea.

» CnepaBanTte UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, NpUoXeHn KbM ypeaa.

* BwHaru BHMmaBanTe, korato mecTtuTe
ypeaa, Tl KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonasawTe NpeanasHu pbKaBuLy 1
3aTBOpPEHN OBYBKMN.

* He gbpnante ypena 3a Apbxkara.

*  MoHTuparitTe ypeaa Ha 6e3onacHo un
NoaXoAdsiLLo MSCTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHT@XXHWUTE U3NCKBaHMS.

+ TpsibBa oa cnassaTe MUHUMANHOTO
pascTosiHMe 40 Apyrv ypeau u
YyCTpPOWCTBA.

* [lpeav ga moHTUpate ypeaa, nposepeTe
[anu BpaTtarta My ce oTBaps
6e3npobnemHo.

* YpeabT e obopyaABaH ¢ enekTpuyecka
cucTema 3a oxnaxgaHe. Tpsbsa ga ce
M3Mnona3Ba C enekTpo3axpaHBaHeTo.

MuHumaneH pasmep Ha oT- 560x20 MM
Bopa 3a BeHTUnayus. Ot-
BOP PasronoXeH B AoNHa-

Ta 3afHa cTpaHa

[ObmKuHa Ha OCHOBHUSA 3a-

1500 mm
XpaHBaLy kaben. KabenbT
€ pas3rnonoXeH B AECHNS

bIbf1 Ha 3agHaTa cTpaHa

MoHTaXHu BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EnekTpuyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noxxap vmnm TokoB yaap.

MwuH1UManHa BUcouMHa Ha
oTBOpa 3a BrpaxaaHe (Mu-
HUMasnHa BMCOYMHA Ha OT-
BOpa 3a BrpaxxgaHe nop
paboTHus NnoT)

590 (600) MM

LvpuHa Ha oTBOpa 3a 560 Mm
BrpaxajaHe

[ObnboynHa Ha oTBOpa 3a 550 (550) mm

BrpaxgaHe
BucounHa B npegHaTa yact 594 mm
Ha ypeaa

BucouunHa B 3agHaTa yacTt 576 mm
Ha ypena

LvpuHa B npegHaTa yacT 595 Mm
Ha ypena

LLvpuHa B 3agHaTa YacT Ha 559 mm
ypeaa

ObnbouynHa Ha ypega 569 mm

Bcuykm en. Bpb3ku TpsibBa aa ce
HanpaesT OT kKBanuuuupaH
€NEeKTPOTEXHUK.

YpenwT TpabBa oa e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, 4Ye napameTpute Ha
TabenkaTa ¢ TEXHUYECKU JaHHU ca
CbBMECTUMMU C ENEKTPUYECKUTE AaHHU HA
3axpaHBalyaTa Mpexa.

BuHaru nsnonaeavite npaBunHO MOHTUpaH
KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yaap.

He n3nonasante pasknoHUTENN Unu
aganTepu ¢ MHOroO BXOOBE.

BHumasaviTe ga He noBpeauTe
3axpaHBaLLus LLerncen 1 3axpaHeallus
kaben. Ako 3axpaHBalLnAT kaben TpsbBa
na 6bae nogmeHeH, ToBa Tpsiba aa obae
M3BBPLLEHO OT HaLUWNSi OTOpU3MpaH
CEpPBU3EH LEHTBHP.

He ponyckanTe 3axpaHBawuTe kabenu ga
ce pobnwkaaT Ao BpaTMykaTta Ha ypeaa
WNY NPOCTPAHCTBOTO MOA Hero, oco6eHo
KoraTo e BKIHYEH UMnn KoraTo BpaTuykaTa
e ropewa.

3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewuTte u
n3onupaxu Yactu Tpsbea ga 6bae
3aTerHaTa no TakbB Ha4uH, Ye Aa He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 UHCTPYMEHTM.
CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eUHCTBEHO B Kpas Ha
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MHCTanauuaTa. YBepeTe ce, 4ye wencenbT

3a 3axpaHBaHe e [OCTbINEH cres
MHCTanMpaHeTo.

* AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaiiTe 3axpaHBalyus wencern.

* He n3gbpnealiTe 3axpaHBallus kaben, 3a

Oa usknouuTe ypega. Bunaru

n3abpnBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
* M3nonseainte camo NpaBuIiHN YCTPONCTBA

3a n3onaumsi: npeanasHu NpekbLeBayn Ha
Mpexara, npeanasutenu
(NpegnasuTenuTe OT BUHTOB TWN TpsibBa
Oa ce u3BagaT ot pacyHraTa),

M3KIKYBATENN U KOHTAKTOPW 3a yTe4Ka Ha

3a3eMsiBaHeTo.

» Enextpuyeckarta nHctanauus Tpsiosa ga
“Ma M30MnMpaLLo YCTPOMCTBO, koeTo Bu
no3BonsiBa Aa MU3KN4uuTe ypeaa ot en.
MpexaTta npu BCUYKU MOJOCU.
M3onupalloTto ycTporicTBo Tpsibea aa e ¢
LUMPUHA Ha OTBapsiHE Ha KOHTakTa
MUHUMYM 3 MM.

+ To3au ypepn ce gocrassi ¢
enekTpo3axpaHBalLy Liencen u kaben.

Tunose kabenu, noaxoAsiLUM 32 UHCTana-
uma unum nogmMmsHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

* He npomeHsiiTe npegHa3HayeHneTo Ha
ypena.

* YBeperTe ce, Ye BEHTUNALNOHHUTE OTBOPU
He ca brnokvpaHu.

* He ocraesiiTe ypega 6e3 Haasop no
Bpeme Ha paboTa.

* VskniouBaliTe ypena cnep BCSKO
n3nonaBaHe.

» bBbbaerte BHUMATENHW, KOraTo oTBapaTe
BpaTaTa Ha ypeaa, 4oKaTo ypeabT
paboTu. Moxe fa n3nese ropeLy Bb3ayx.

* He paboTeTe ¢ ypena c MOKpy pbLie unu
KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBaiiTe HaTUCK BbpPXY OTBOpeHaTa
Bparta.

* He usnonaseaiTte ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UMK NOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

+ OrTBapsiiTe BHUMATENHO BpaTaTa Ha
ypefa. /13anon3BaHeTo Ha CbCTaBKu C
ankoxon MoXe Aa npeaunsBrka CMecBaHe
Ha ankoxorn v Bb3ayX.

* He nossonsiBanTe NCKpW UM OTKPUT
nnambK Aa BNv3aT B KOHTAKT € ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe Bpartara.

* He nocTaBsiinTe 3ananumu NpoayKT unm
npeamMeTy, KOUTO ca HAMOKPEHU CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 6nm3ocT o ypeaa
UM BbPXY HEro.

3a ceyeHneTo Ha kabena BxTe obLiaTta
MOLLHOCT B Tabenkara ¢ OCHOBHMW AaHHMW.
MoxeTe fa HanpaBuTe cnpaBka 1 B
Tabnuuara:

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noBpeaa B ypeaa.

O6wa mowHocTt (W) CeyveHue Ha kabena

(Mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

3azemuTenHuaT kaben (3eneH/ xunT kaben)
TpsibBa aa 6bae ¢ 2 cM No-AbIbr OT
KadaBMA as3oB 1 CMHUA HyrneB kaben .

2.3 U3snon3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Pvick oT HapaHsBaHe, n3rapsiHisi, TOKOB
yAaap unum ekcnnosusi.

32 BbIIFTAPCKU

* 3a pa ce usberHat nospeau u
obesuBeTsiBaHe Ha emanna:

— He MocTaBsanTe cbaoBe 3a hypHa Unm
Opyrv npeaMeTu B ypeaa ANPEKTHO
BbPXY OBbHOTO.

— He rnocrassanTe anyMmHmeBo ¢onmo
OVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He nocTaBesiiTe BoOAa ANPEKTHO B
ropewus ypen.

— He NocTaBsiiTe BNaXXHW CbAOBE U
XpaHa B ypeaa, cnef kato
NPVKIIOYNTE C TOTBEHETO.

— ObaeTe BHUMATENHW, KOraTto Maxarte
U NOCTaBATE akcecoapuTe.

* O6esuBeTsBaHETO Ha emarina unm
HepbXaaemaTa CTOMaHa He oka3Ba
BNMsiHNE BbpXy paboTaTa Ha ypeaa.

* V3nonsgaiTe Abnboka TaBa 3a BNaxHu
TopTW. [NogoBMTE COKOBE NPUYMNHABAT
neTHa, KOUTO MoraT ga ObaaT TpanHu.




* BwHaru roteeTe npu 3aTBOpEHa BpaTuyka
Ha ypeaa.

* Ako ypeObT e MHCTanupaH 3ag nperpaga
oT mebeneH Tvn, Hanp. 3aJ BpaTuyka B
Wwkad, Tasn BpaTnyka TpsAbBa BMHarK aa e
OTBOPEHa, AoKaTo ypeabT pabotun. Ako e
3aTBOpeHa, Morart Aa ce akymynupar
TOMMWHa v BNara, KOMTO BNOCneacTeue Aa
noBpeasT ypeaa, wkada nnv noga. He
3aTBapsviTe nperpagarta, 4okaTo ypeabT
He U3CTUHEe HambIHO cnepj ynoTpeba.

2.4 I'puka u noyncTBaHe

— He oTBapsiiTe BpataTa Ha ypeaa no
BpPEME Ha roTBEHe Ha napa.

— Cnep roTBeHe Ha napa, oTBapsTe
BHUMAaTENHO BpaTMykaTa Ha ypeaa.

2.6 BbTpelwHo ocBeTneHue

/\ BHAMAHMUE!
OnacHoCT OT TOKOB yAap.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHoCT OT HapaHsiBaHe, noxap uim
noepega Ha ypega.

» [lpeav nogapbxKka usknioveTe ypeaa u
n3BagerTe Liencena Ha 3axpaHBaHeTo OT
KOHTaKTa Ha en. mpexara.

* YBepeTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Mima
OMNacHOCT CTbKINEHMTE NaHenu ga ce
CUynAaT.

*  CwmeHaNnTe He3abaBHO CTbKIEHUTe
naHenu Ha BpaTuykara, korato ca
noepeaeHn. CBbpxKeTe ce ¢ oTopusmpaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

* BnwumaBalite, korato ceanaTe BpaTudkaTta
oT ypeaa. Bpatuukarta e texkal

* [louncTtBanTe penoBHO ypeaa, 3a Aa
npegoTBpaTuTe pa3BansHe Ha
NOBBPXHOCTHUSI MaTepumarn.

* [louncTeTe ypeaa c MOKpa 1 Meka Kbpna.
V3nonsBavite camo HeyTpanHu
npenapaTu. He nanonsearite abpasvBHu
NpOAYKTW, rpanasu, NOYNCTBALLM Kbpnu,
pas3TBOPUTENN UNWN METanHW NpeamMeTu.

* Ako usnonsearte cripen 3a ypHa,
cnepfBaviTe MHCTpyKUMmMTe 3a 6esonacHocT
BbpXY ONakoBkaTta My.

2.5 N'oTBeHe Ha napa

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT uarapsiHe 1 nospeaa B
ypega.

« WanyckaHaTta napa moxe Aa npeavssuka
narapsiHust:

* OTHOCHO namnara(MTe) BbTpe B TO3n
NPOAYyKT 1 pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHun
oTAenHo: Tean namnu ca npegHasHayYeHn
0a n3abpaT Ha eKCTPEMHU PU3NYECKN
yCrnoBuWS B JOMAaKUHCKW ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumm, BNaXXHOCT Uin
Ca npegHasHayeHu Aa curHanuaupat
MHdopMaLms 3a paboTHOTO CbCTOSIHME Ha
ypena. Te He ca npegHa3HaveHu 3a
13nonssaHe B APYrv NPUIIOXEHWs 1 He ca
NoAXoasiLy 3a OCBETsIBaHE Ha
noMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

» To3n NpoayKT BKMOYBA CBETIMHEH
M3TOYHMK C KIlac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

* VsnonaeaviTe camo famnu CbC ChLUnTE
cneundurkaumnm.

2.7 O6cnyxBaHe

- 3anonpaBska Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOPU3NPaHUSA CEPBU3EH LIEHTBP.

* W3nonsBaiite camo opuUriHanHu pesepBHu
yacTu.

2.8 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT HapaHsiBaHe nnu 3agyLluaBaHe.

+ CsbpxeTe ce ¢ 06LMHCKUTE BNacTu 3a
MHdOpMaLMS Kak Aa U3XBbpnuTe ypeaa.

*  Wsknouete ypena ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* W3BapeTe 3axpaHBawus en. kaben B
61130CT 4O Ypeaa 1 ro U3xXBbprieTe.

» [lpemaxHeTe ApbXxKaTa Ha BpaTuykaTa, 3a
[a npegoTBpaTUTe 3akneLlBaHeTo Ha
deua, unu gomaluHu nobrmum B ypeaa.
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3. MIHCTAJITMPAHE

/\ BHUMAHVE! 3.1 BrpaxpaaHe

Bx. rnaBa "Be3onacHocT". www.youtube.com/electrolux
uYOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N
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3.2 3akpenBaHe Ha chypHaTa KbM
OoTBOpa 3a BrpaxkgaHe

4. ONMMCAHVE HA YPEOA
4.1 O6w npernep

e

Lo colo e

Eﬂalhé

4.2 Akcecoapu

» CkapalpadpT
3a cbaoBe 3a roTBeHe, TaBu 3a TOPTU U
nevyewe.

» TaBa 3a neyeHe

o] ~Jeof ol

NEERCERE

KoHTponeH naHen

Konye 3a pyHKUMMTE 3a HarpsiBaHe
Jlamna 3a 3axpaHBaHe/ cMMBON
EkpaH

Konye 3a ynpaeneHue (3a
TemnepaTypara)

MHpunkaTop 3a Temnepartypa/ cumBon
WHankaTopun Ha pesepBoapa 3a Boaa
Bopocvabpxaten

HarpsiBaly enemeHT

Jlamna

BeHTtunartop

BbTpeluHa yacTt Ha cbypHaTa - KoHTerHep
3a noyncTeaHe ¢ Boga

Bopaun 3a ckapa, oTcTpaHsemu
Tpbba 3a oTTMYaHe

BeHTun 3a nstoyBaHe Ha Bogata
Mo3nums Ha ckapa

Bxog 3a napa

3a TopTu N BUCKBUTH.

Cba 3a rpun / neyeHe

3a neyveHe Unun KaTo cbp 3a CbOupaHe Ha
MasHuHa.

TeneckonuyHu Boga4um
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C Teneckonu4HUTE BoAaum MoxeTe Aa
nocTaBsiTe U cBandate padToBeTe no-
necHo.

5. KOMAHOHO TABJ10

5.1 Mpubupawm ce Knro4oBe

3a pa usnonseare ypeaa, HaTUCHETE Kntoya.
KnoybT nanmaa.

5.2 CeH3opHM noneTa/6yToHM

— 3a HacTpoiika Ha BpemeTo.

3a HacTpoiika Ha (OYHKLMS Ha YacoBHYKa.

_|_ 3a HacTpoiika Ha BpemeTo.
5.3 EkpaH
A B A. ®yHKuMn Ha YacoBHuKa
| B. Tanwep

g

6. NMPEOV MbPBOHAYAITHA YIOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocTt".

6.1 MNpeau nbpBa ynoTpeba

Ot chypHaTa Moxe Aa M3nu3a MupuamMa 1 AMM Mo BpeEME Ha NpeaBapuUTENIHOTO 3arpsiBaHe.
MorpwxeTe ce NOMeLLEHNETO Aa nMa AoOpo NpoBeTpsiBaHe..

b" =

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
HacTpoiTte yacoBHukKa MNouncreTe pypHaTa MNpeaBapuTenHo 3arpeiTe npas-
HaTa dypHa
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1. +_ — HaTWCHeTe, 3a Aa 3a-
napete yaca. Cnep npnénuau-
TENHO 5 cekyHan MUraHeTo
cnupa v AucnnesiT nokasea Ya-
ca.

2.

V3BapeTe ot dbypHaTa Bcuykmn 1.

NPUHAANEXHOCTU U NMOABUXHU-
Te onopu Ha ckapaTa.
MouuncTBaliTe pypHaTa 1 akce-
coapuTe camo ¢ MUKPOUEBLP-
Ha Kbpna, Tonna Bofa u Mek
noyvcTealy npenapar.

2.

3apaitTe MmakcumanHaTta Tem-

nepaTypa 3a dyHKuusiTa: C\
Bpeme: 14
3apaiiTe MakcumanHaTa Tem-

neparypa 3a yHkumsaTa:
Bpewme: 15 muH

3. 3apanTe makcumanHata Tem-

nepaTypa 3a cyHKuusiTa: ‘f‘
Bpeme: 15 muH

MsknioyveTe dhypHaTa u n3vakaiTe aa usctuHe. lNocraBete NpuHaAneXHOCTUTE U CBaNeHWTe onopu 3a ckapa BbB
dypHarta.

7. BCEKMOHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

7.1 Kak pa HacTpouTe: DYHKLUA Ha
3aTonnsHe

®DyHKUMA 32
HarpsiBaHe

MpunoxeHune

3a sctus Ha napa. Vianonsaite
Ta3un pyHKUMS, 3a Aa HaManuTe

NpoABIHKUTENHOCTTA Ha BpemMe-
TO 3a roTBeHe 1 3a Aa 3anasute
BUTAMUHUTE U XPaHUTENHUTE

G

lopeuy Bb3gyx +
napa

Ctbnka 1 3aBbpTeTe KoYa 3a QyHKUMUTE 3a Ha- BelllecTBa B xpaHaTa. V3bepete
rpsisaHe, 3a Aa nsbepete yHKUMSA 3a yHKUMS 1 3adainTe Temnepary-
HarpsiBaHe. pa mexay 130°C n 230°C.
Ctbnka2  3aBbpTeTe KOHTPOMHUS KoY, 3a Aa 13- PyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a
GepeTe TemnepatypaTa. I Y | necTeHe Ha eHeprusi no Bpeme
) Ha roTBeHe. KoraTto nsnonssate
Ctbnka3  KoraTo roTBEHETO MPUKIoYK, 3aBbpTe- lMeyeHe ¢ BNax-  tasu yHkuMs, TemMnepaTypaTa

Te KrnoYoBeTe B U3KII0YEHa No3nuus,
3a fa nsknoynTe dypHaTa.

7.2 dyHKUMK HarpsiBaHe

HOCT BbB BbTPELLUHOCTTA MOXe Aa ce
pasnuyaBa oT 3ajageHara. Cte-
neHTa Ha HarpsiBaHe Moxe Aa
6bae HamaneHa. 3a noseye UH-
cdopmauus BuxTe rnaea ,Bee-
KnaHeBHa ynotpeba”, 3abene-
xeTe: MNeyeHe ¢ BNaXHOCT.

DyHKUMA 3a MpunoxeHue
HarpsiBaHe
0 dypHaTa e uskryeHa.

MonoxeHnwne N3-
kntoyeHo (Off)

3a neveHe Ha cnagkvLu ¢ Xpyn-
KaBa [I0MfHa YacT v 3a 3anassa-
He Ha xpaHarta.

[oneH HarpeBa-
Ten

3a ga BKMouuTe namnuykarta.

OcBeTnexue

3a neyeHe Ha Tpu HUBA eAHO-
BPEMEHHO U 3a CyLUEHe Ha Xpa-
Ha.

3apaiite Temnepatypa ¢ 20 -
40°C no-Hu1cka OTKOMKOTO 3a
TpaguumMoHHO neyeHe.

lopewy Bb3ayx/
BEHTUNUP.
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®DyHKUMA 3a MpunoxeHue
HarpsiBaHe
vov 3a neyeHe Ha ronemu napyerta

ﬁf MECO MM NTULY C KOCTUTE Ha
e[lHO HVBO. 3a OrpeTeHun 1 3a
KadpsiBa kopmuka.

Typ6o rpun

3a 3anunyaHe Ha TbHKU XpaHu B
ronemMu KonmyecTsa Unu npenu-
YaHe Ha xns6.

v

Bbp3o rotBeHe Ha

rpun
v 3a neyeHe Ha nuua. 3a xpynkas
Y 11 3aneyeH 6nar.

PyHKUMA Nnua

3a neyeHe Ha TECTEHU 1 MECHMN
XpaHW Ha eHO HUBO.

BwxTe rnaea ,['pwxa n noun-
cTBaHe" 3a noseye MHgopmaums
OTHOCHO: lNouncTBaHe ¢ Boga.

TpaauLMoHHO ne-
yeHe / MNMouncrea-
He c BoAa

7.3 Benexkun oTHocHoO: lNeyeHe ¢
BRaXXHoOCT

Tasn yHKums Gelle n3nonssaHa B
CbOTBETCTBME HA U3NCKBaAHUSITA 3a Knac Ha
eHeprunHa epekTMBHOCT 1 ekoansaH
(cnopen EU 65/2014 and EU 66/2014).
M3nuTBaHMs cbrnacHo:

IEC/EN 60350-1

BpataTta Ha cdypHaTa TpsibBa ga ce 3aTBopu
no BpeMme Ha rotBeHe, Taka Ye yHKymsaTa aa
He ce MpeKbCcBa 1 Ja ce rapaHTupa, 4ye
dypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Hal-B1COKa
eHeprumnHa eekTUBHOCT.

3a MHCTPYKUMK 3a rOTBEHE BWDKTE rNaBa
,CbBeTn”, MNMeyeHe ¢ BnaxHocT. 3a obLym
npenopbKM OTHOCHO NECTEHE Ha eHeprus
BWXTe rnaea ,EHepruinHa edekTnBHOCT",
[MecTteHe Ha eHeprus.

7.4 ToTBeHe Ha napa

®

ManonaBalite camo Boaa. He
n3nonseante unTpupaHa
(AemMuHepanuampaHa) unu gectunupaxa
Boaa. He nsnonseaiite Te4HocTu. He
cnaranTte 3ananumm Unu ankoxosHu
TEYHOCTU B OTAENEHNETO 3a Boja.
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3apavite yHKUMATA [,

2. HatucHeTe Kanaka, 3a fa oTBopuTe
BOAOCbAbPXATENS.

3. HanwbnHete pesepBoapa 3a Boga, oKaTo
CBETHE UHAMKATOPBT 3a MbeH
pesepBoap.

MakcumanHaTa BMECTUMOCT Ha
pesepBoapa e 900 mn. [locTaTbyHO € 3a
okono 55 — 60 MUHYTK roTBeHe.

4. HatucHeTe BogocbhbabpXaTens B
MbpBOHAYaNHO NOOXEHE.

5. 3apante Temnepartypata mexagy 130 °C u
230 °C.

[oTBEHETO Ha Napa Aaea Jobpu
pes3yntaTn Npu T03un TemnepaTypeH
AnanasoH.

6. VsnpasHeTe pesepBoapa 3a Boaa, cneg
KaTo NPUKIOYUTE C rOTBEHETO Ha napa.

M3vakante noHe 60 MUHYTV crnef Bcska

ynoTtpeba Ha roTBeHe Ha napa, 3a ga

npegoTBpaTUTe N3TUYaHe Ha ropella Boaa

OT BEHTWMA 3a U3TOYBaHe.

—

/\ NPEQYNPEXOEHUE!

YpennT e ropely. CbliecTByBa ONacHOCT
OT usrapsiHug. BHumaBanTe, korato
n3npasBarte YekmeKeTo 3a BoAa.

7.5 UhgukaTop 3a "npaseH
pe3epBoap"

s
MHamkaTopbT LJ nokasea, Ye pe3epBoapbT €
npaseH 1 TpsibBa Aa 6bae HambIHEH.
3a noBeye nHopmaums, BX. "FOTBEHE Ha
napa"

7.6 UngukaTop 3a "nbneH
pesepBoap”

()
MHavkaTopbT B2 nokasea, Ye oypHaTa e
roToBa 3a roTBeHe Ha napa.

@

AKo cuneTe TBbpAE MHOro BoAa B
pesepBoapa 3a BofaTa, aBapunHuAaT
n3Xo[ M3Tnackea BoaaTta KbM AbHOTO Ha

dypHaTa.
M36bpLueTte Boga ¢ rbba unu kbpna.




7.7 U3TouBaHe Ha pe3epBoapa 3a
BoAara

/N NPEQYNPEXOEHUE!

YBeperTe ce, Ye pypHaTa e xnagHa
npeav Aa 3anoyvHeTe 3a u3npassate
pesepBoapa 3a Boja.

1. lpuroTteeTe TpbbaTa 3a oTTMyaHe (C),
NpunoXxeHa B NakeTa C pPbKOBOACTBOTO.
CnoxeTte koHekTopa (B) B eanHus kpai
Ha TpbbaTa 3a oTTM4aHe.

2. CnoxeTe apyrus kpaw Ha Tpbbata 3a

3. OtBoOpeTe BpaTnykata Ha dypHaTa u

cnoxeTe koHekTop (B) BbB BeHTUNa 3a
oTTouBaHe (A).

HaTucHeTe koHekTopa Heobxoanmus
Opoi nbTu, KoraTo u3npassaTe
pe3epBoapa.

BbTpe Moxe ga e ocTaHana Bofa v cref
KaToO MHOMKATOPBT 3a ,Mpa3eH

pesepBoap” Iil cBeTHe. M3vakarite,
A0KaTo TeYbT Ha BOAa OT BEHTMNA 3a
n3To4BaHe Ha Boja cripe.

MaxHeTe KoHekTopa OT BeHTuna 3a
OTTOYBaHe KoraTo Bogara cripe ga teve.

otTnyaHe (C) B KOHTeliHepa. CnoxeTe ro @

Ha no3uums, No-HUCKa OT BEHTUNa 3a

natoysaHe (A). He HanuBaviTe nstoveHarta Boga
obpaTtHo B pe3epBoapa 3a napa.

8. PYHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 ®yHKuUMM Ha YacoBHUKa

quHKLIVIﬂ Ha YaCoBHMKa MpunoxeHune

@ 3a HacTpolika, TPOoMsiHa UM NPOBEPKA Ha YaCOBOTO BPEME.

Yac oT aeHoHowmeTo

Iel 3a onpepensiHe Konko Bpeme da paboTu dypHaTa.
BpemeTpaeHe
Q 3a HacTpoiika Ha npeacTapToBoTo GpoeHe. Tasn yHKUMS He BNusie Bbp-

Xy paboTaTa Ha dpypHaTa. MoxeTe Aa HacTporiBaTe Ta3n yHKLMS Mo BCsi-

Taiimep KO Bpeme, BKITIOUUTENTHO 1 KOraTo dypHaTa e U3KIMIoYeHa.
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8.2 Kak pa HacTpouTe: DYHKL MU Ha YaCOBHMKA

Kak aa HactpouTte: Yac ot AeHOHOWMEeTO

@ — CBETW, KOraTo CBbpXKeTe hypHaTa KbM ENEKTPUYECKO 3aXpaHBaHE, a Ce OKaxe, Ye HAMa TOK UNu TakmMepbT
He e 3aJaaeH.

+ , T —HaTucHeTe, 3a Ja 3afajeTe yaca.
Criea NpmbansnTesnHo 5 CeKyHAM MUraHeTo Cnvpa 1 Ha ekpaHa Cce Mnokassa YachT.

Kak ce cmeHs: Yac ot geHoHolwmeTo

Ctbnka 1
@ — HaTUCHeTe HEKONIKOKpPaTHO, 3a la CMEHUTe Yaca. @ — 3ano4yea ja mura.

CTbnka 2 + —
, — HaTuCHeTe, 3a [a 3apafeTe yaca.

Cnep npnbnuantenHo 5 cekyHay MUraHeTo crnmpa 1 Ha ekpaHa ce nokassa 4YacbT.

Kak pga HacTpouTe: BpemeTpaeHe

Ctbnka 1 3apaiite yHKUMA 1 TemnepaTypa Ha dypHarTa.

Ctbnka 2
@ — HaTUCHETE HSIKOMNKO MbTW. I_)l — 3ano4ea Aa mwura.

Ctbnka 3 + —
, — HaTUCHeTe, 3a [a 3afafeTe BpeMeTpaeHe.

Ha ekpaHa ce nokassa: -,

|9| — CBETBa Npw NpUKIioyBaHe Ha HacTPoeHOTo BpeMme. [po3ByyaBa curHan, a cypHarta ce n3-
KrntoyBa.

Ctbnka4  HatucHeTe npousBoneH 6yToH, 3a Aa CpeTe curHana.

Ctbnka 5 3aB'preTe KIiO4YoBETE B U3KITKOYEHa No3nuuna.

Kak ga HacTpoute: Tanmep

Ctbnka 1
@ — HaTUCHETE HSIKOMKO MbTW. Q — 3anoyea Aa mura.

CTbnka 2 + —
, — HaTuCHeTe, 3a [a 3apafeTe yaca.

DyHKUMATa 3anoYBa aBTOMaTUYHO cnea 5 cekyHaun.
Cnep kpasi Ha 3a4afeHoTo Bpeme Npo3ByvaBa curHar.

Ctbnka 3 HaTucHeTe nponssoneH 6yTOH, 3a [a cnpeTe curHana.

Ctbnka4  3aBbpTeTe KMOYOBETE B U3KIHOYEHA MO3NLIMSA.

Kak ce aHynupa: ®yHKLUMMU Ha YaCOBHUKaA

Crtbnka 1 @ o
— HaTWCKaNTe HEKOSTKOKPATHO, 0KaTO CUMBOSIA 3a YHKUMATA YACOBHYIK 3anoYHe Ja Mura.

Ctbnka 2 —
HatucHeTe u 3agpbxre: — .

q)yHKLl'I/IﬂTa YacCcoOBHU Ce U3KIo4Ba cnen HAKOJIKO CeKyHOn.
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9. U3MOJNI3BAHE HA NPNHAOJNEXHOCTUTE

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

MankaTta BgnbOHaT/Ha OTrope yBenu4yasa
©e3onacHocTTa. BanbbHaTuHUTE ChLLo ca

yCTpOMCTBa NPOTUB NpeobpbluaHe. BucokusT
pbb okono padTa npegoTepaTsaBa
M3NTb3BaHETO Ha roTBapCKN CbOOBE.

Ckapal/pelieTka:
BkapawTe padTta mexay BoaeLute pencu Ha ono-
puTe My 1 ce yBepeTe, Ye e C kpayeTaTta Hagosy.

TaBa 3a ne4yeHe / Ibn6oka TaBa:
BkapaiiTe TaBaTa Mex/y BoAauuTe Ha ornopHuTe
pencu.

9.2 U3no3nBaHe Ha TeNnecKONM4YHuTe
BoOauun

He cmasBanTe TeneckonuyHMTe Boaauu.

YBepeTe ce, 4Ye TeNneckonuyHMTe BoAaum ca
HambHO BKapaHu BbB (ypHaTa, npeaun aa
3aTBOpUTE BpaTaTta Ha oypHaTta.

Ctbnka 1 Magbpnaiite HaBbH AECHUTE U NeBuTe

Teneckonu4Hu Boga4u.

Ctbnka 2 MocTaBeTe ckapaTa Ha TeNecKonUYHU-
Te BOAa4M U BHUMATENHO 1 ByTHeTe

BbTPe BbB pypHaTa.
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9.3 Akcecoapu 3a roTBeHe Ha napa

®

AkcecoapuTe 3a roTBEHe Ha napa He ce
npefocTaBaT ¢ pypHaTa. 3a noseye
VHGOpMaLs Ce CBBbPXETE C MECTHUS
[OCTaBYVK.

CbAbT 3a AMETUYHO NeyeHe ¢ pyHKuuM 3a
roTeeHe Ha napa

CbabT 3a AMETUYHO NeYeHe ce CbCToU OT
cTbkneHa kyna (A), kanak (B), nHxektopHa
Tpbba (C), uHxekrtop (D) n ctomaHeHa
peweTka (E).

CtbkneHa kyna (A)

Kanak (B)

WHXeKTOP, MHXEeKTOPHAa Tpb6a U CTOMaHeH rpun.

MHxekTopHaTta Tpbba (C) e 3a roTBeHe Ha napa, UH-
xekTopa (D) e 3a AVpeKTHO roTBeHe Ha napa.
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WHXeKTop, MHXKEKTOPHa TPpb6a U CTOMaHEH rpun.

CtomaHeHa pelueTka (E)

+ He nocrassiiTe ropelums cba 3a neyeHe + He nouucTBaiiTe cbaa 3a neyeHe ¢
BbPXY CTyAEHM / MOKPU NOBBPXHOCTMU. abpasnBHM, CTHLPranku 1 Npaxose.
+ He HanuBaiiTe CTy[eHN TE@YHOCTY B Cbaa
3a neyeHe, KoraTo e ropet. 9.4 N'oTBeHe Ha napa B cbp 3a
* He noctassiiTe cbaa 3a nevyeHe BbPXY ANEeTUYHO neYvyeHe

ropetia NoBbpPXHOCT 3a roTBEHE.

[MocTaBeTe cbaa 3a nevexHe BbpXy CTOMaHeHaTa pelleTka n ro n0Kp|/||7|Te ¢ kanaka. MNoctaBeTe

Crtbnka 1 MHXeKTopHaTa Tpbba B 0TBOpa Ha kanaka. [locTaBeTe cbAa 3a neveHe Ha BTOPOTO HUBO OTAO-
ny Harope.

CTbnka 2 CebpxeTe UHXeKTopHaTa Tpbba kbM Bxoda 3a napa.

Ctbnka 3 3apalite Ha pypHaTa yHKUMSATa 3a rOTBEHe Ha napa.

9.5 InpekTHO roTBeHe Ha napa

MocTaBeTe cbaa 3a NevyeHe BbPXy CTOMaHeHaTa pelueTka. [lo6aBete manko Boaa. He nusnonssaire kana-
Ka.

/\ BHUMAHMUE!

MHXXeKTOpBbT MOXe Aa e ropeLy, korato dypHaTta paboTtu. BuHaru nsnonssavrte pbkaBu-
LM 3a dypHa. MisBageTe nHXeKTopa oT pypHaTa, Korato He usnonssarte yHKUMATa 3a
napa.

CBbpXKETE UHXEKTOPA C MHXEKTOpHATa Tpbba. CBbpPXKETE UHXEKTOpHaTa Tpbba KbM BXoAa 3a
napa.

Ctbnka 1

MocTaBeTe cbaa 3a NeYeHe Ha MbPBOTO UMK BTOPOTO HMBO OTAOMY HAarope.
Ctbnka 2 YBepeTe ce, Ye nHxekTopHata Tpbba He e 3acegHana. [lpbXTe NHXeKTopa Aaney oT Harpesa-
TENnHWS enemMeHT.

Ctbnka 3 3apaiite Ha pypHaTa yHKUMATa 3a rOTBEHe Ha napa.

KoraTo rotBute XpaHa KaTo nune, natuua, ny|7|Ka mnnu egpa pm6a, nocTtaBeTe UHXEKTopa BbTpe B XpaHaTta.
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10. AOMNBITHNTENHN ®YHKLNW

10.1 Oxnaxaalw BeHTUNaTop

KoraTo ypegbT paboTtu, oxnaxaawmsaT
BEHTUMATOp Ce BKMHOYBA aBTOMATUYHO, 3a Aa
nogabpka NoOBbPXHOCTUTE My XNagHU. Ako
N3KIIOYMTE ypeaa, oxnaxaalumsaT
BEHTUMaTop MOXe Aa Npoabku Aa pabotu,
[0KaTo ypeabT ce OXnaau.

10.2 NpepnaseH TepmocTat

HenpasunHaTa paboTta ¢ dpypHaTa nnm
noepeaarta Ha HIKoM KOMMOHEHTU MOXe Aa

11. NMPEMNOPBKN N CbBETH

®

Bx. rmaea "besonacHocT".

11.1 Npenopbku 3a rotBeHe
®dypHaTa uma neT HMBa Ha padTose.

MosvumnTe Ha padToBeTe ce BPosT OT
OBbHOTO Ha dhypHara.

Bawara dypHa moxe fa neye no-pasnmyHo
OT foceraluHaTa Bu dypHa.

MeyeHe Ha KelikoBe

He oTBapsiiTe BpataTa Ha cpypHaTa npeam
0a e nstekno 3/4 ot 3a4afeHoTo BpeMeE 3a
roTBEHE.

AKo nsnonseare fBe TaBu 3a NeyeHe
€4HOBpPEeMEHHO, OCTaBeTe €HO0 Npa3Ho HNBO
Mexay Tax.

FoTBeHe Ha meco un puba

V3nonsBarite Abnboka TaBa 3a MHOro Ma3Ha
XpaHa, 3a Ja npeaoTBpaTuTe netHa no
dypHaTa, KonTo Morat Aa 6baaT NOCTOSIHHM.

[oBefe [0 onacHo nperpssaHe. 3a ga
npenoTepatyi ToBa, oypHaTta e obopyasaHa ¢
TepmocTart 3a 6e30MacHOCT, KOMTO NpeKkbeBa
3axpaHBaHeTo. PypHaTa ce BKMNoYBa OTHOBO
aBTOMAaTUYHO, Crief KaTo TemnepaTypara
cragHe.

OcTaBeTe MecoTo 3a OKOso 15 MUHYTK Npeam
[la ro HapexerTe, 3a [a He n3Teye coka My.

3a na nsberHeTe npekaneHo MHOro AvM BbB
dypHaTa no BpemMe Ha neveHe, nobaseTte
Marnko Boja B obJibokaTta TaBa. 3a ga
npegoTBpaTUTE KOHAEH3aUMs Ha AMma,
nobaBsiiTe BoAa BCEKU MbT, cref KaTo
N3CbXHE.

Bpewme 3a roTBeHe

BpemeTo 3a rotBeHe 3aBucKu OT BuAa Ha
XpaHaTa, HeriHaTa KOHCUCTEHUMSA n
KONUYecTBO.

MbpBoOHauanHo cnefete pabotaTta, korato
rotBute. Hamepete Han-gobpuTe HacTpoViku
(HacTpolika Ha HarpsiBaHe, Bpeme 3a roTBeHe
1 T.H.) 3a BawwuTe rotBapcku cbaose,
peLenTn 1 KONMYECTBa, KoraTo usnonasate
TO3M ypea.

11.2 MNeyeHe ¢ BNaXHOCT - NPenopbYMTESNIHN aKkcecoapu

V3nonsBalite TbMHU, HeOTpassBawm onmna n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot

CBETIINTE N OTpaXkaTellHK Cb0BE.
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TaBa 3a nuua

CbnA 3a nevyeHe

Kynuuku 3a neye-
He

MeTanHa ocHoBa 3a ¢hnaH

TBMHW, HeoTpasaBaLLmn
28 cm anameTbp

TBMHW, HeOTpasaBaLLmn
26 cm anameTbp

KepamunyeH mate-
pvan
8 cm gnameTsp, 5
cm BUCOYMHA

TbMHW, HEOTpa3sBaLLm
28 cm anameTbp

11.3 lNeyeHe ¢ BNaXxXHoCT

3a Han-gobpwu pesyntaTtu cnegsanTte
npeanoxeHusTa B gonHarta tabnuua.

¥ = (SINT
\ o
(°C) (MuH)

Cnapku pyna, 12 TaBa 3a NeYyeHe Unu cba 3a 175 3 40 -50

6post oTTUYaHe

Pyna, 9 6posi TaBa 3a NevyeHe Unu cbpj 3a 180 2 35-45
oTThYaHe

Muua, 3ampaseHa, ckapa 180 2 45-55

0,35 kr

Pyno TaBa 3a NneYyeHe unm cbp 3a 170 2 30-40
oTTUYaHe

BpayHun TaBa 3a nevyeHe uUnmn cbp 3a 170 2 45 -50
oTTUYaHe

Cydrne, 6 6pos KepaMU4HM pameknHn Ha cka- 190 3 45 -55
pata

OcHoBa 3a naHguWw-  MeTanHa ocHosa 3a naH Ha 180 2 35-45

naHeH dnaH ckapaTta

Topta ,Buktopusa“ Cb[ 3a NeYeHe Ha ckapaTta 170 2 35-50

BapeHa puba, 0,3 kr  TaBa 3a neyeHe unmn cbf 3a 180 2 35-45
oTTUYaHe

Liana pnba, 0,2 kr TaBa 3a neYyeHe 1N Cbpa 3a 180 3 25-35
oTTUYaHe

dune ot puba, 0,3 kr  TUraH 3a nuua Ha ckaparta 170 3 30-40

BapeHo meco, 0,25 kr  TaBa 3a neyeHe unm cbf 3a 180 3 35-45
oTTUYaHe

Wawnwmk (wuwye), TaBa 3a NnevyeHe UM Cbpa 3a 180 3 40 -50

0,5 kr

OoTTU4aHe
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¥ = I
\ o
(°C) (MUH)
BucksuTku, 16 6pos TaBa 3a NeYyeHe Unu cbpa 3a 150 2 30-45
oTTUYaHe
MakapyHc (cnag.), 20 TaBa 3a neyeHe unu cbp 3a 180 2 45-55
6pos oTTUYaHe
MbduHn, 12 6pos TaBa 3a NneveHe uUnm cbp 3a 170 2 30-40
oTTUYaHe
ConeHu 6ucksuTK, 16 TaBa 3a NevyeHe UNKU Cba 3a 170 2 35-45
6pos oTTM4aHe
BuckBUTM OT Neko Te- TaBa 3a NeyveHe Unn cbp 3a 150 2 40 - 50
cT0, 20 6pos oTTU4aHe
TaptaneTu, 8 6pos TaBa 3a NeyeHe unv cbpa 3a 170 2 30-40
oTTUYaHe
3eneHyyLm, BapeHn,  TaBa 3a NeYyeHe Unm Cbj 3a 180 2 35-45
0,4 kr oTTUYaHe
BeretapuaHcku om- TWraH 3a nuua Ha ckapara 180 3 35-45
net
CpeauseMHOMOPCKM  TaBa 3a NeyeHe Unu cbpa 3a 180 4 35-45

3eneHyyum, 0,7 kr

OoTTN4aHe

11.4 UHdbopmauusn 3a usnutBawm naboparopumn

M3nntBaHmna cwrnacHo 60350-1.

O ®

(°C) (MuH)
Manku keii- TpaguumoHHo Tasa3sane- 3 170 20-35
koe 20 neyeHe yeHe
6posi/Tabna
Manku keli- TopeLy Bb3- TaBa3ane- 3 150 - 160 20-35
kose 20 DyX/BEHTUNMP. 4YeHe
6posi/Tabna
Manku keli- [opeLy Bb3- TaBa3ane- 2u4 150 - 160 20-35
koBe 20 OyX/BEHTUNUP. 4YeHe
6posi/Tabna
A6bnkos TpaguuymornHo  Ckapa/ 2 180 70-90
nan, 2 TaBu neyeHe peLleTka
@20 cm
A6bnkoB lopely Bb3- Ckapa/ 2 160 70-90

nawi, 2 TaBu AOyx/BEHTUNUP. pelueTka

220 cm
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X B8 = E @
\ L o
(°C) (MuH)
Manguwna- TpaguumonHo  Ckapa/ 2 170 40 - 50 3arpeiiTe npeaBapu-
HOBa TOpTa nevyeHe pelieTka TenHo gypHata 3a 10
6e3 masHu- MUH.
Ha, hopma
3a kelik @
26 cm
Manguwna- opewy Bb3- Ckapa/ 2 160 40 - 50 3arpeiiTe npeasapu-
HoBa TOpTa AyX/BEHTUNUP. pelueTka TenHo dypHara 3a 10
6e3 MasHu- MWH.
Ha, hopma
3a kelk &
26 cm
Mananwna- opeuy Bb3- Ckapa/ 2n4 160 40 - 60 3arpeiite npeasapu-
HOBa TOpTa AYyX/BEHTUNMP. pelueTka TenHo dypHata 3a 10
6e3 MasHu- MWH.
Ha, hopma
3a kelk &
26 cm
MacneHkn  TopeLy Bb3- TaBa3ane- 3 140 - 150 20-40 -
DyX/BEHTUNMP. 4YeHe
MacneHkn  [opeLy Bb3- TaBasane- 2u4 140 - 150 25-45 -
OyX/BEHTUNMP. YeHe
MacneHkn  TpaguuymoHHo TaBa3ane- 3 140 - 150 25-45 -
neyeHe YeHe
Toct,4-6 Tpun Ckapa/ 4 Makc. 1-5 3arpeiiTe npegsapu-
6pos pelueTka TenHo dypHara 3a 10
MWH.
Byprep ot pun Ckapa/ 4 Makc. 20-30 MocTaBeTe ckapaTa
roexao, 6 pelueTka, Ta- Ha YeTBbPTOTO HUBO U
6pos, 0.6 kr Ba 3a oTLe- TaBaTa 3a oTuexaaHe
XpaHe Ha TPETOTO HUBO Ha

dypHaTta. O6bpHeTe
SICTMETO Ha NONOBUHA-
Ta BpeMe 3a roTBeHe.
3arpeiite npeasapu-
TenHo dypHata 3a 10
MWUH.

12. TPVXXA N NMOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".
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12.1 BeneXkn oTHOCHO NOYUCTBaHETO

<

MpenapaTtu 3a

MouncTBanTe NpeaHaTa YacT Ha ypeda camo ¢ MUKpotMbbpHa Kbpra ¢ Tonna Boaa U Mek
nouvcTealy npenapart. MNouncrete v npoBepeTe YNITbTHEHMETO Ha BpaTaTta OKomo pamkaTa
Ha BbTpeLLUHOCTTa.

M3nonsBaiiTe nouncTBall pa3TBop, 3a Aa NOYUCTUTE METANHUTE NOBBPXHOCTU.

MouuncTeTe neTHaTa c nek novucTealy npenapart.

noyncTeaHe
A MouncTBanTe BbTPELLHOCTTA crief Besika ynotpeba. HatpynsaHusi Ha MasHUHWU Unu apyru
— Y| ocTaTbLyM MoraTt Aa AoBefar 4o noxap.
B ypena vnu no cTbknata Ha BpaTMykaTa MOXe Aa KoHAeH3vpa Bnara. 3a Aa Hamanute
KOHAEH3upaHeTo, ocTaBeTe ypeaa Aa pabotu 10 MuHyTU Npeau rotBeHe. He cbxpaHsBaiite
BcekupHesHa  XPaHa B ype/a 3a nosede ot 20 muHyTW. MNoacyliaBaiTe BbTPELHOCTTa CaMo C MUKPOU-
ynotpe6a 6bpHa Kbpna crnea Besika ynotpeba.
Y MouuncTBaliTe akcecoapute, crnea BCSKO MON3BaHe U M ocTaBsanTe Aa u3cbxHat. Manons-
<+, BalTe caMmo MUkpombbpHa Kbpra ¢ Tonna Boga v Mek nouncTealy, npenapat. He noun-
W cTBaliTe akcecoapuTe B CbaoMuUsinHaTa
He nouucTBaiite HesaneneawuTe akcecoapy ¢ abpasnBHO NOYUCTBALLO CPEeACTBO UMK
npeameTyn ¢ octpu prbose.
Axkcecoapu pen pup

12.2 HaunH Ha oTcTpaHsAiBaHe:
Onopwu Ha ckapara

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa
nouncTute dypHaTta.

Ctbnka 1 MaknioveTe dypHaTa u n3vakariTte aa

N3CTUHE. H:

CTtbnka 2 VMsgbpnarite npegHarta yacT Ha ono-
pvTe Ha ckapaTa OT CTpaHu4yHaTa cTe-

Ha.

CTtbnka 3 WMagbpnaiiTe 3agHaTa YacT Ha Hocava | T
Ha padhTa Ha ckapaTta OT cTeHaTa U sl 1 b
nsBagerte. / - = N—
0=/ I
Ctbnka4 [locTaBeTe HocauuTe Ha padTa B 9 2 il
ofpaTHa nocneaoBaTenHocT. = \Z I
3agbpxawyTe WrdToBE Ha TeNecko- = |
nMYHUTE BoAaum Tpsbea Aa coyaT Ha-
npea. @ﬂ ‘ g
=3
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12.3 HauymH Ha usnons3BaHe:

MouncTBaHe ¢ BOo4a Ctbnka4  OcrtaBeTe chypHaTa aa pabotu 3a 30
MUH.

Tasu nouncTBaLla npouegypa 1snosssa
BMaXXHOCT 3@ OTCTPaHsIBaHe Ha nonenHanm Ctenka5  M3knioueTe dypHara.
Ma3HUHU 1 YacTULM XpaHa OT pypHaTa.

Ctbnka 6  VI3vakaiTe, fokaTo pypHaTa U3CTUHE.
MoacylweTe BbTpeLHOCTTa Ha hypHaTa
Ctbnka 1 HanbnHeTe peneda Ha BbTpELLHOCTTa C Meka Kbpna.
c Boaa: 300 ml.

) B 12.4 Kak ce nouuncrsa:
Bapaiite dyHkuuaATa: |=l. Bo.qoca,q'bp)KaTen
Ctbnka 3  Hactpoiite Temnepatypata Ha 90 °C.

Ctbnka 2

Ctbnka 1 M3knioveTe dypHaTa.

Ctbnka2 [locTaBeTe AbNGOK CbA Mo BxoAa 3a napa.

CTtbnka 3 Haneiite Boga BbB Bogocbabpxatens: 850 mn. [lobaBeTe NMMOHEHa KUCENUHA: 5 YaeHU MTbXUYKU.
W3vakaiite 60 MUH.

Ctbnka4  BknioyeTe dypHaTa u 3apaite dyHkumsiTa: Fopely Bb3ayx + napa. Hactpovite Temnepatypata Ha
230°C. M3kntoyeTe dypHaTa cneg 25 MUH. 1 n3vakanTe oKaTo U3CTUHE.

Ctbnka5 Bkniouete dpypHaTa v 3agaiite dyHkuusaTa: Mopely Bb3gyx + napa. Hactpoiite Temnepatypata
mexay 130 n 230°C. UsknoveTe dypHaTa cne 10 MyH. U n3vakaTe JOKaTo U3CTUHE.

@ 3a pa npeaoTeBpaTtuTe HaTpynBaHETO Ha OCTaTbLUM OT BapOBUK, MSHPBGBBIZTE pe3epBoapa 3a Boga cnen BcA-
KO rotBeHe C napa.

KoraTo nouncrBaHeTo NPUKNYn:

M3knioveTe dpypHaTa.  M3npasHeTe pesepBoapa V3nnakHeTe pedepBoapa 3a Bo-  [Nouncrete TpbbaTa 3a
3a Boga. Buxre rnasa [a 1 noyncTeTe ocTaHanus Ba-  OTTUYaHe € Tonna Boaa
,BceknaHeBHa ynotpe- POBVK C Meka Kbpna. N HEXeH noymcTaaLy,
6a”, ,M3npasBaHe Ha pe- npenapar.
3epBoapa 3a Boga’.

Tabnuuata no-gony nokassa obxsarta Ha TBbPAOCT Ha BogaTa (dH) cbC CbOTBETHOTO HMBO Ha
oTnaraHe Ha Kasnuyuii 1 Ka4ecTBOTO Ha BodaTa. KoraTo HMBOTO Ha TBbPAOCT Ha BodaTa
HaaBuLWaga 4, HanbIHETE YeKMeKeTo 3a Bofa ¢ byTtunupaHa Boaa.

TBBLPAOCT Ha BoaaTta TectoBa neH- OTnaraHe Ha Knacudmka- MouuncrtBanTte
Ta kanuumn (mgl/l) uMAa Ha Boa- pesepBoapa
Hueo dH Ta 3a Boga Ha
BCEKU

1 0-7 :I 0-50 meka 75 uvkbna - 2,5

2 8-14 ‘II 51-100 ymepeHo TBbpaa 50 uyvkbna - 2

meceua

3 15-21 IEI 101 - 150 TBbpAa 40 yukbna - 1,5

meceua
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TBbpAOCT Ha BogaTa TectoBa neH- OTnaraHe Ha Knacudwmka-
Ta kanuuu (mg/l) uusa Ha Boaa-
HuBo dH Ta

MounctBanTe
pesepBoapa
3a BoAa Ha
BCEKMU

4 22-28 m noseye ot 151 MHOro TBbpAa

30 yukbna - 1
meceLl,

12.5 Kak pa npemaxHeTe U uHctanuparte: Bpatnuka

BpaTtunykaTa Ha cpypHaTa uma aBa CTbkieHn naHena. MoxeTe ga oTCTpaHuTe Bpatuykarta Ha
dypHaTa 1 BbTPELLIHNTE CTbKNEHM NaHenu, 3a Aa s nouncrure. NpoyeTete UHCTPyKUUMTE
JV3BaxaaHe n MOHTUpaHe Ha BpaTuykaTta”, npeav Aa BaguTe CTbKIEHUTe NaHenu.

/\ MPEQYNPEXOEHWE!
He n3nonaeainte ypHaTa 6€3 CTbKNeHUTEe NaHenu.

Ctbnka1  OTBOpeTe fokpal BpaTMykaTa 1 XBaHeTe
nBeTe I NaHTu.

CTtbnka 2 MoBaurHeTe v usgbpnaiite noctoBeTe, 40-
KaTo LipakHaT.

Ctbnka 3  3aTBOpeTe BpaTaTa Ha (oypHaTa Hanonosu-
Ha, 0 MbPBOTO BL3MOXHO MONIOXeHne 3a
otBapsiHe. Crieq ToBa NoBAWrHeTe 1 Apbi-
HeTe BpaTUykaTa, 3a Aa s U3BaguTe OT rHe-
300TO.

Ctbnka4 [locTaBeTe BpaTata BbpXy Meka kbpra Bbp-
Xy cTabunHa noBbPXHOCT.
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Ctbnka 5  XBaHeTe pamkaTta B ropHaTa 4YacT Ha BpaTa-
Ta (B) oT ABeTe 1 CTpaHU 1 HAaTUCHETE HaBb-
Tpe, 3a Aa ocBOGOANTE €3UYETO.

Ctbnka 6 VsgbpnaiiTe pamkaTa Ha BpaTMykata KbM
cebe cu, 3a Aa 9 ussaauTe.

Ctbnka7  XBaHeTe CTbKIEHWS NaHen Ha BpaTuykata
3a ropHYaTa 4yacT U BHUMATENHO ro U3gbp-
nante. Yseperte ce, 4e CTbKOTO ce Nnbara
HambMHO NO NoANopUTE.

Ctbnka 8 [MouyuncTeTe CTbKNEHUTE NAaHeNu ¢ Boga u canyH. I'Iop,cyLueTe CTBbKIIEHWUTE NaHenun BHUMaTenHo. He
noyucTBaiTe CTbKNEeHNTe NaHenm B CbAOMUAIHA MaLUUHa.

Ctbnka 9 Cnep nouncTBaHe MOHTMPaNTE CTBbKIEHWSA NaHen u Bpatarta Ha ypHarta.

AKoO BpaTtaTta e MOHTUpaHa NpaBuHo, Npu 3aTBapsiHe Ha NTOCTOBETE Lie YyeTe LipakBaHe.

3oHaTa ¢ wamna Tpsbea ga e ob6bpHaTa KbM Bb- A
TpeluHaTa cTpaHa Ha BpaTuykaTa. YBeperTe ce, 4ye |:\
criefl MOHTaXa He ycelarte rpanaBuHK Mo NoBbpX- D
HOCTTa Ha pamkaTa Ha CTbKIeHUsi MaHen Cbe LWammno- e

BaHW 30HU, KOraTo s JoKocBaTe.

Mpwu NpaBWNEH MOHTaX rapHUTypaTa Ha BpaTtaTta
LpakBsa.

YBeperTe ce, Ye BbTPELLHWUST CTBKIEH NaHen e nocra-
BEH NPaBWIHO B rHe3aaTa.

12.6 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna BuHaru gpbxTe xanoreHHarta fiamna c kbpna,
3a ja NpeaoTepaTUTe U3rapsHeTo Ha
/N BHUMAHME! ocTaTbhyHaTa MasHUHa BbPXy namnara.

OnacHOCT OT TOKOB yAap.
TNamnaTa Moxe Aa e ropelya.

lNMpeau aa cmeHuTe namnara:

Crtbnka 1 Crtbnka 2 Ctbnka 3

MaknioveTe dypHaTa. N3uakaiite,  M3knioyeTte dypHaTa oT enekTpude-  [loctaBeTe napye nnat Bbpxy Ab-
[okato dypHaTa UsctuHe. ckaTa Mpexa. HOTO Ha dpypHaTa.
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3agHa namna

Ctbnka1  3aBbpTeTe CTbKMNEHWA Kanak, 3a Aa ro n3sagure.

Ctbnka2  [Mouncrere CTbKIEHNS Kanak.

Ctbnka3  CwmeHeTe KpyLuKaTa C NoAxodsila KpyLUKa, ycTonymsa Ha Temnepatypa ot 300 °C.
Ctenka4  [locTaBeTe CTbKIEHWS Kanak.

13. OTCTPAHABAHE HA HEN3MPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnasa "Be3onacHocT".

13.1 Kak ga noctbnurte, ako...

Mpo6nem

Bb3moxHa npuyinHa

OTcTpaHsiBaHe

dypHaTa He HarpsiBa.

dypHaTa e usknoyeHa.

BkntoyeTe dypHaTa.

dypHaTa He Harpsea.

YacoBHUKBLT He € HAaCTPOEH.

HacTtpovite YyacoBHuKa.

dypHaTa He HarpsiBa.

Heobxogvmute HacTporku He ca
3agafeHun.

YBepeTe ce, Ye HacTpoWiknTe ca
npaBumHu.

dypHaTa He HarpsiBa.

Mpennasutenat e naropsn.

YBeperTe ce, Ye NpeanasuTensT e
npuYMHaTa 3a HenanpasHoCTTa. AKO
npeanasuTensT npoab/ikasa Aa us-
rapsi, CBbpXeTe ce C KBanupuum-
paH enekTPOTEXHMUK.

Ha gucnnes ce nokassa ,12.00”.

Vimano e npekbcBaHe Ha Toka.

HacTtpovite YacoBHuKa.

JlamnunykaTa He dyHKLMOHMpa.

Namnuykata e gedekTHa.

CmeHeTe namnuykara.

Mapa n KoHAeH3auws ce oTnarat no
XpaHaTa v BbB BbTPeLUHOCTTa Ha
dypHata.

BbB pypHaTa ca ocTaBaHuM SiCTHA 3a
TBbPAE AbIIrO BpEME.

He octaBsinTe sictuata BbB ypHa-
Ta 3a noseye oT 15 — 20 MUHYTK
cnep kpasi Ha roTBeHeTo.

BbB BbTpeLHOCTTa Ha bypHaTa
uma Boga.

ViMa npekaneHo MHOro Boaa B pe-
3epBoapa.

M3kntoveTe dypHaTa 1 n3bbpLuete
BOAaTa ¢ Kbpna unu ro6a.

0
NupvkatopbT 2 e nsknoueH.

Hsima focTaTbyHO BoAa B pesep-
Boapa.

HanwveaiiTe Boaa B pesepBoapa, [o-
KaToO MHAMKATOPBT CBETHE. AKO BO-
f[ata 3anoyHe a u3nvsa BbB yp-
HaTa M MHOUKATOPBT € U3KITHYEH,
ce CBbpXKeTe CbC CEPBU3HUSA LiEH-
Tbp.

¢
NupvkatopbT L e BkntoyeH.

B pesepBoapa Hsima Boga.

HanbnHeTe pesepsoapa. AKO MHAU-
KaTopbT NpoAbikasa Aa CBeTH, ce
CBBbpXeTe € KBanuduuypaH cepsu-
3€eH TeXHWK.

[oTBeHeTO Ha napa He paboTu.

B pesepBoapa Hsma Boaa.

HanbnHeTe pesepBoapa 3a Boga.
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Mpo6nem Bb3moxHa npuinHa

OTcTpaHsiBaHe

[oTBEHeTO Ha napa He paboTu.

OTBOPBT € 3anyLUeH C BApOBUK.

MpoBepeTe BxoaHUs OTBOP 3a napa-
Ta. MpemaxHeTe BapoBuKa.

OTHeMa noBeye OT TPU MUHYTV Aa
u3npasHuTe pesepsoapa Unu aa ot-
CTpaHWUTe TEYOBETE OT BXOAHMS OT-
BOp 3a napara.

naraHus.

BbB dpypHaTa ma BapoBUKOBK OT-

MouncTBaHe Ha pe3epBoapa 3a BO-
na. Bx. ,[[oyncrtBaHe Ha pe3sepBoa-
pa 3a Boga“.

13.2 [laHHM 3a cepBU3HO OGCnyXBaHe

Ako He MoxeTe fa HamMmepuTe pelleHne Ha npo6nema camu, 06'preTe Ce KbM Tbproeevya cun

U KbM YNMbJTHOMOLLIEH CEPBU3EH LEHTDBP.

JaHHuTe, HeoBX0AMMM 3a CEPBU3HUS LIeHTBbP, Ca NocoYeHn Ha TabenkaTta ¢ AaHHU.
dupmeHaTa Tabenka ¢ AaHHW ce Hamupa Ha npedHaTa YacT Ha BbTpelHOCTTa Ha ypeaa. He
oTCTpaHsBaiTe oupmeHaTa Tabenka ¢ 4aHHW OT BbTPELLHOCTTa Ha ypeaa.

MpenopbuyBame Bu aa 3anuwere gaHHUTE TyK:

Mogen (MOD.)

Homep Ha npogykt (PNC)

CepueH Homep (S.N.)

14. EHEPTUMHA E®EKTUBHOCT

14.1 Uudbopmaumsa 3a npoaykrta u MHcpopMaLMOHEH NUCT 3a NpoaykKTta

Mme Ha gocTaBumk Electrolux

NoeHTudukaums Ha moaena EOC5E70X 949494029
KOCEH70X 949494027

MHpekc Ha eHepruiiHa edpekTMBHOCT 95.3

Knac Ha eHepruiiHa ecekTMBHOCT A

KOHCyMaLl'I/ISI Ha eHeprua npu ctTaH4apTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-
LMOHaneH pexmnm

0.93 kWh/unkbn

KoHcymaLms Ha eHeprusi npy CTaHAapTHO HaToBapBaHe, (hopcu-
paH pexuM Ha BeHTuUnatopa

0.81 kWh/unkbn

Bpoit kyxvuHn

1

TONAMHEH U3TOYHMK EnexTpuyectso
Cuna Ha 3Byka 72n
Twvn dpypHa BrpapeHa dypHa
EOC5E70X 30.5 kr
Maca
KOCEH70X 30.0 kr

IEC/EN 60350-1 - [lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanaszoHu, pypHu, ypHU Ha napa v rpunose -

HauuHu 3a n3mepBaHe Ha ed)eKTMBHOCTTa.
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14.2 EHeprocnectsaBaLla

YpenbT cbabpka OYHKLUK, KOUTO BU
no3BonsiBaT Aa MKOHOMWCBATE EHEPrus
npv eXeAHEeBHOTO roTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypeda e
3aTBOpPEHA, koraTo Ton pabotu. He
oTBapsATe BpaTaTa TBbPAE YECTO MO BpeMe
Ha roTBeHe. MNoaabpxaiiTe ynnbTHEHNETO Ha
BpaTaTa YMCTO U ce yBepeTe, Ye e fobpe
hMKCMpaHo B CBOSAITA NO3NLUS.

V3nonaBanite MeTanHu rorBapcku CbaoBe, 3a
na nogobpuTe eHeprocnecTaBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He noarpsiBante
dypHaTa, npeaun rotBeHe.

KoraTto NpUroTBATE HAKONKO ACTUA
HaBeOHbX, CBeXaanTe UHTEpBannTe mMexay
rOTBEHETO UM OO0 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn BBL3MOXHOCT n3nonssanTte yHKUMnTE
3a roTBeHe C BeHTuUnaTop, 3a Aa necture
erneKkTpoeHeprus.

15. OMNMA3BAHE HA OKOJTHATA

Peuvknupaite Matepuanute cbC CUMBONa

C/.\l). MocTaBsiiiTe ONaKOBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHepu 3a PeLuKIMpaHeTo UM.
MNMomorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKonHaTa
cpefa v YOBELLKOTO 3[paBe, KakTo 1 3a
peuunKIMpaHeTo Ha oTnagbLUm OT
€NEeKTPUYECKM U ENEKTPOHHM ypeau. He
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OcTtaTby4Ha TonnuHa

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye ot 30
MWHYTW, HAManeTe TemnepaTypara Ha ypeaa
40 MuHUMYM 3 — 10 MUHYTV Npean Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TONAMHa BbTPe B
ypepaa Lie npoabIikv Aa roTsu.

M3anonsBarite octaTbyHaTa TONNuHa, 3a Aa
3artonnAaTte opyru XpaHu.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HuckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa usnonssare
OCTaTb4HaTa TonMMHa U Aa nogabpxarte
ACTUATA TONn.

MeyeHe ¢ BNaXHOCT
dyHKUMS, paspaboTeHa 3a NecTeHe Ha
€Heprma no BpemMe Ha rotBeHe.

CPEOA

VI3XB'pr'IF|l7ITe ypeaoute, oO3Ha4yeHn CbC

cumsonal E 3aefHo ¢ butoBaTa cmeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUS MYHKT 3a
peuuknupaHe nnm ce obbpHeTe KbM BallaTa
obLwmHcka cnyxba.




MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi ukljucuje
desetlje¢a profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmisljen prema
vaSim potrebama. Dakle, kad god ga koristite, mozete biti sigurni znajuci kako cete svaki
put postici izvrsne rezultate.

Dobro dosli u Electrolux.

Posjetite nase internetske stranice:

=

Dobit ¢ete savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:

www.electrolux.com/support

Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:

www.registerelectrolux.com

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj
uredaj:
www.electrolux.com/shop

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.
Kada kontaktirate nas ovlasteni servis trebate imati sliede¢e podatke: Model, PNC,

serijski broj.

Podaci se mogu naci na nazivnoj plocici.

AN Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti

Ekolo$ke informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procCitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koiji su rezultat nelspravnog postavljanja
ili koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iScenje uredaja i
korisniCko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanje.
Ovaj je uredaj namijenjen za pojedinacnu uporabu u
domacinstvu u zatvorenom prostoru.
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» Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruckom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

« Samo kvalificirana osoba mozZe postaviti ovaj uredaj i
zamijeniti kabel.

* Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

* IskljuCite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

» Ako je mrezni kabel za napajanje oSte¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.

« UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.

« UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

* Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

» Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite predniji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

« Za CiSCenje uredaja ne koristite uredaj za parno CiS¢enje.

* Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiS¢enje ili
oStre metalne strugace za CiScenje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija « Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene
s uredajem.
/\ UPOZORENJE! » Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
. . - pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
Samo kvalificirana osoba smije postaviti zastitne rukavice i zatvorenu obuéu.
ovaj uredaj. + Uredaj ne povlagite za rugku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

Odstranite svu ambalazu.
Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.
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» Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Prije montaze uredaja provijerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.

» Uredaj je opremljen elektri¢nim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

Minimalna visina ormari¢a 590 (600) mm
(minimalna visina ormari¢a
ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane ure- 594 mm
daja

Visina straznje strane ure- 576 mm
daja

Sirina prednje strane ure- 595 mm
daja

Sirina straznje strane ure- 559 mm
daja

Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm

cijskog otvora. Otvor smje-
Sten na donjoj straznjoj
strani

Duzina prikljuénog kabela. 1500 mm
Kabel je smjesten u des-
nom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektric¢ni priklju¢ak

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s viSe utiCnica i
produzne kabele.

58 HRVATSKI

» Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektriéni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
priévr§¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

« Utikac kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

« Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uticnice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

« Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

« Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. |zolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

« Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utika¢em i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili za-
mjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na nazivnoj ploci. MozZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)

maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.



2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog
udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

* Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

* Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjeSavinu alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna oStecenja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

/\ UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili

oStecenja uredaja.

/\ UPOZORENJE!
Postoji opasnost od oStec¢enja uredaja.

» Da biste sprijecili oSte¢enje ili promjenu
boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavr$etka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

» Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

+ Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Vocni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.

» Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

+ Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu

« Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utikac
izvucite iz uti€nice mreznog napajanja.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

« Staklene plo¢e vrata odmah zamijenite
kada su oStecene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

« Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teska!

« Uredaj redovito ocistite kako biste sprijecili
propadanje materijala povrsine.

» Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdZente.
Nikada ne Koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

» Ako koristite rasprSivac za ¢isc¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Kuhanje na pari

/\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od opekotina i oSte¢enja
na uredaju.

* Ispustena para moze uzrokovati opekline:
— Nemojte otvarati vrata uredaja tijekom
pecenja na pari.
— Patzljivo otvorite vrata uredaja nakon
pecenja na pari.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

« Sto se ti¢e zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
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kucanskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kucanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

+ Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama.

2.7 Servis

» Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

» Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

3. POSTAVLJANJE

2.8 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili guenja.

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

« Obratite se opcinskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

* IskopcCajte uredaj iz napajanja.

« Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i
odlozite ga.

» Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijecili zatvaranje maloljetne ili ku¢nih
ljubimaca u uredaju.

3.1 Ugradivanje u ugradbene
ormarice

v T h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

Q.

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

— 2 B
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(*mm)

523

3.2 Priévrséivanje pecénice za
kuhinjski ormari¢
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4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled

?? ql ? q F Upravljacka plo¢a
Regulator funkcija pec¢nice
X |—!'O |—_|—| |_OL' I:(}_ﬂ Simbol snage / svjetla
Zaslon
—& Regulator (za temperaturu)
y e — A A 'ndikator / simbol temperature
w15 ‘ 6%\} —1, Indikator spremnika za vodu
:@ ZlS B Spremnik za vodu
'®M 2 @ NN El Toplinski element
158 / Zarulja
148 Ventilator
b m Udublieni — .
jenje u unutrasdnjosti - Spremnik za
Gis¢enje pomocu vode
Nosa¢ polica, uklonjiv
Cijev za ispustanje
Ventil za izlaz vode
Polozaji polica
Otvor za paru
4.2 Dodatna oprema Za pecenie ili kao plitica za skupljanje
. Mrez P masnoce.
7 reza zg ptla(ctlanje tort . * Teleskopske vodilice
. Pa|f°§u €, kalupe za lorte, pecenje. Pomocu teleskopskih vodilica mozete
Z: tgﬁeziab?:lg/li‘:g lakSe staviti i ukloniti police.
+ Duboka plitica za rostilj/przenje

5. UPRAVLJACKA PLOCA
5.1 Uvlacive tipke

Za pocetak koristenja uredaja pritisnite tipku.
Tipka se izvlaci.

5.2 Polja senzoraltipke

—_ Postavljanje vremena.

@ Za postavljanje funkcije sata.
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_|_ Postavljanje vremena.

5.3 Zaslon
A i
I
B -l
L gooo ©
= |

6. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Prije prve upotrebe

A. Funkcije sata
B. Tajmer

Tijekom prethodnog zagrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Pobrinite se da

se soba prozracuje.

1. korak

&

2. korak

B
3. korak

Postavite sat

Ocistite pecnicu

Prethodno zagrijte praznu pecni-

cu

1. +_ - pritisnite za postavke
vremena. Nakon otprilike 5 se-
kundi, bljeskanje prestaje i na
zaslonu se prikazuje vrijeme.

Uklonite sav pribor i sve uklonji-
ve nosace polica iz pecnice.
Ocistite pecnicu i pribor samo
krpom od mikrovlakana, toplom
vodom i blagim deterdZzentom.

1.

Postavite maksimalnu tempera-

turu za funkciju: ‘Z]
Vrijeme: 1 h.

Postavite maksimalnu tempera-

turu za funkciju: .
Vrijeme: 15 min.

Postavite maksimalnu tempera-

turu za funkciju: ﬁ
Vrijeme: 15 min.

Iskljucite peénicu i pricekajte da se ohladi. Vratite pribor i uklonjive nosace polica u peénicu.
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7. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

7.1 Kako postaviti: Funkciju pecnice

1. korak Okerenite regulator funkcija pecnice za
odabir funkcije peénice.

2. korak Okrenite kontrolni regulator za odabir
temperature.

3. korak Kad kuhanje zavrsi, da biste iskljucili

pecnicu, okrenite regulatore na polozaj
isklju¢eno.

7.2 Funkcije pecnice

Funkcija pec¢ni- Aplikacija
ce

Funkcija pe¢ni- Aplikacija

Za pecenje na do tri razine poli-
ca istovremeno i za suSenje hra-
ne.

Vruci zrak Podesite temperaturu 20 - 40 °C
nize nego za Tradicionalno pe-
cenje.

[Savaed Za pecenje velikih komada mesa

? ili peradi s kostima na jednom
poloZaju police. Za pripremu za-
pecenih jela i tamnjenje.

Turbo rostilj

Za roétiljanje tankih komada hra-
v

ne u velikim koli¢inama i pripre-
mu tostiranog kruha.

Brzo grilanje

vvw Za pecenje pizze. Za intenzivno
Y tamnjenje i hrskavo dno.

Funkcija za pizzu

0 Pecnica je isklju¢ena.

Isklju¢eni polozaj

&

Svijetlo

Za ukljugivanje svjetla.

Za kuhanje na pari. Ovu funkciju
upotrebljavajte kako biste skratili
vrijeme kuhanja i sacuvali vita-
mine i hranjive tvari u hrani.
Odaberite funkciju i podesite
temperaturu na vrijednost izme-
du 130 °C i 230 °C.

<

Ventilator + para

Ova funkcija napravljena je za
ustedu energije tijekom kuhanja.
Kad koristite ovu funkciju, tem-
peratura u unutrasnjosti moze se
razlikovati od postavljene tempe-
rature. Snaga zagrijavanja moze
se smanijiti. Za vise informacija
pogledajte poglavlje "Svakod-
nevna uporaba", napomene o:
Vlazno pecenje.

&

Vlazno pecenje

Za pecenje kolaca s hrskavim
dnom i konzerviranje hrane.

Doniji grija¢
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—_— Za pecenje i przenje hrane na
jednoj razini police.

Pogledajte poglavlje "Odrzava-
nje i Ciscenje" za vise informacija
o: Cisc¢enje vodom.

Tradicionalno pe-
¢enje / Ciscenje
vodom

7.3 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema:

IEC/EN 60350-1

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom mogu¢om
energetskom ucinkovitoScéu.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
"Savjeti i preporuke", Vlazno pecenje. Opce
preporuke za ustedu energije potrazite u
poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda
energije.



7.4 Kuhanje na pari

®

Upotrebljavajte samo vodu. Ne
upotrebljavajte filtriranu
(demineraliziranu) ili destiliranu vodu. Ne
upotrebljavajte druge tekuéine. Ne
stavljate zapaljive tekucine ili tekucine
koje sadrze alkohol u ladicu za vodu.

1. Postavite funkciju .

2. Pritisnite poklopac spremnika za vodu
kako biste ga otvorili.

3. U spremnik za vodu ulijevate vodu sve
dok se ne ukljuci indikator punog
spremnika.

Maksimalna zapremina spremnika je 900
ml. To je dovoljno za priblizno 55 - 60
minuta pecenja.

4. Postavite ladicu za vodu u njen pocetni
polozaj.

5. Postavite temperaturu izmedu 130 °C i
230 °C.

Kuhanje na pari daje dobre rezultate s
ovim temperaturnim rasponom.

6. Nakon svakog kuhanja na pari ispraznite
spremnik za vodu.

Pricekajte najmanje 60 minuta nakon svake

upotrebe funkcije s parom kako biste sprijecili

da vruca voda izade kroz ispusni ventil za
vodu.

/\ OPREZ!

Uredaj je vru¢. Postoji opasnost od
opeklina. Budite pazljivi kada praznite
ladicu za vodu.

7.5 Indikator praznog spremnika

Indikator Iil pokazuje da je spremnik prazan i
da se mora napuniti.

Za vise informacija pogledajte poglavlje
"Kuhanje na pari".

7.6 Indikator punog spremnika

Indikator ey pokazuje da je pec¢nica spremna
za kuhanje na pari.

@

Ako u spremnik ulijete previSe vode,
sigurnosni ispust ¢e je izliti na dno
pecnice.

Vodu upijte spuzvom ili krpom.

7.7 Praznjenje spremnika za vodu

/\ OPREZ!

Prije praznjenja spremnika za vodu
provjerite je li pe¢nica hladna.

1. Pripremite cijev za ispustanje (C) koja se
nalazi u pakiranju s uputstvima. Stavite
priklju¢ak (B) na jedan od krajeva cijevi
za ispustanje.

2. Drugi kraj cijevi za ispustanje (C) stavite u
spremnik. Stavite ga u nizi polozaj nego
ventil za izlaz (A).

3. Otvorite vrata peénice i umetnite
priklju¢ak (B) u ventil za izlaz (A).

4. PritiS¢ite prikljuéak dok praznite spremnik
za vodu.
Nakon uklju€enja indikatora praznog
spremnika, ¢l voda jos uvijek moze biti
unutra. Pri¢ekajte dok voda ne prestane
istjecati kroz ventil za praznjenje.

5. Kada voda prestane istjecati, skinite
priklju¢ak s ventila.

@

Vodu koju ste ispustili nemojte koristiti za
ponovno punjenje spremnika za vodu.
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8. FUNKCIJE SATA

8.1 Funkcije sata

Funkcija sata Aplikacija
@ Za postavljanje, promjenu ili provjeru vremena.
Sat
I_)l Za postavljanje duljine rada peénice.
Trajanje
Q Za postavljanje odbrojavanja. Ova funkcija nema utjecaja na rad pecnice.

o Funkciju mozete bilo kada postaviti, takoder i kad je pe¢nica iskljucena.
Zvuéni alarm

8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako postaviti: Sat

@ - treperi kad spojite peénicu na elektricno napajanje, ako je doslo do prekida napajanja ili kad tajmer nije po-
stavljen.

+ , - pritisnite za postavke vremena.
Nakon otprilike 5 sekundi, treperenje prestaje i na zaslonu se prikazuje vrijeme.

Kako promijeniti: Sat

1. korak
ora @ - pritisnite viSe puta za promjenu sata. @ - pocinje treperiti.

2. korak —_—
ora + s - pritisnite za postavke vremena.

Nakon otprilike 5 sekundi, treperenje prestaje i na zaslonu se prikazuje vrijeme.

Kako postaviti: Trajanje

1. korak Postavite funkciju pecnice i temperaturu.
2. korak
ora @ - pritisnite nekoliko puta. I_)l - pocinje treperiti.
. korak —_ _— _—
3. kora + s - pritisnite za postavljanje trajanja.
Na zaslonu se prikazuje: -> .
|9| - treperi kad se postavljeno vrijeme zavrsi. Signal se oglaSava i peénica se iskljucuje.
4. korak Pritisnite bilo koju tipku za zaustavljanje signala.
5. korak Okrenite regulator u polozaj isklju¢eno.

Kako postaviti: Zvuéni alarm

1. korak @ — pritisnite nekoliko puta. Q - pocinje treperiti.
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Kako postaviti: Zvuéni alarm

2. korak —_
ora + s - pritisnite za postavke vremena.
Funkcija se automatski pokrec¢e nakon 5 sek.
Po isteku postavljenog vremena, oglasava se zvuéni signal.
3. korak Pritisnite bilo koju tipku za zaustavljanje signala.
4. korak Okrenite regulator u polozaj isklju¢eno.

Kako ponistiti: Funkcije sata

1. korak @ - pritisnite viSe puta dok simbol funkcije sata ne pocne treperiti.

2. korak b iicnite i drite: —.
Funkcija sata isklju¢uje se nakon nekoliko sekundi.

9. KORISTENJE PRIBORA

/\ UPOZORENJE! 9.1 Umetanje dodatne opreme
Poaledait lavii . . Mala udubljenja na vrhu povecéavaju
ogledajie poglavija sa sigurnosnim sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
uputama. mijera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police sprije¢ava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police i pro-
vjerite jesu li noZice okrenute prema dolje.

I
.

-u///////;/

Peka¢ za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pe¢enje izmedu vodilica police.
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9.2 Uporaba sklopivih vodilica

Ne podmazuijte sklopive vodilice.

Prije zatvaranja vrata pecnice sklopive
vodilice obavezno gurnite u pecnicu do kraja.

1. korak

Izvucite desnu i lijevu sklopivu vodilicu.

2. korak Stavite mrezu za pecenje na sklopive

vadilice i pazljivo ih gurnite u pecnicu.

9.3 Pribor za kuhanje na pari

®

Komplet pribora za kuhanje na parni ne
isporucuje se s pe¢nicom. Za vise
informacija, obratite se lokalnom
dobavljacu.

Dijetalna posuda za pecenje za funkcije
kuhanja na pari

Dijetalna posuda za pecenje sastoji se od
staklene zdjele (A), poklopca (B), cijevi
mlaznice (C), mlaznice (D) i Celicne reSetke

(E).

Staklena zdjela (A)

Poklopac (B)
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Mlaznica, cijev mlaznice i ¢elicna resetka.

Cijev mlaznice (C) sluzi za kuhanje na pari, mlaznica
(D) sluzi za izravno kuhanje na pari.

Celi¢na resetka (E)

+ Ne stavljajte vru¢u posudu za pecenje na * Ne Cistite posudu za pec€enje abrazivnim

hladne / mokre povrSine. sredstvima, strugalicama i prahom.
» Ne sipajte hladne tekucine u posudu za . . . .
pedenje kad je vruéa. 9.4 Kuhanje na pari u dijetalnoj

+ Ne koristite posudu za pecenje na vrucoj posudi za pe€enje
povrsini za kuhanje.

Stavite posudu za pecenje na celi¢ni reSetku i pokrijte je s poklopcem. Postavite cijev mlaznice

1. korak u otvor na poklopcu. Stavite posudu za pecenje na drugi polozaj police od dna.
2. korak Spojite cijev mlaznice na otvor za paru.
3. korak Podesite pe¢nicu na funkciju kuhanja na pari.

9.5 Izravno kuhanje na pari

Stavite posudu za pecenje na ¢eliénu resetku. Dodajte malo vode. Ne koristite poklopac.

/\ UPOZORENJE!

Mlaznica moze biti vruéa kad pecnica radi. Uvijek koristite zastitne rukavice. Uklonite
mlaznicu iz peénice kad ne koristite parnu funkciju.

1. korak Spojite mlaznicu s cijevi mlaznice. Spojite cijev mlaznice na otvor za paru.

Stavite posudu za pecenje na prvi ili drugi poloZaj police od dna.

2. korak Pazite da cijev mlaznice nije zaglavljena. Drzite mlaznicu podalje od grijaca.
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3. korak

Podesite pecnicu na funkciju kuhanja na pari.

Kad pripremate hranu poput piletine, patke, puretine ili velike ribe, postavite mlaznicu u hranu.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljucuje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.

11. SAVJETI

®

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

11.1 Preporuke za kuhanje
Pecnica ima pet razina polica.
Brojite polozaje polica od dna peénice.

Vas$a pec¢nica moze peci drugacije od pecnice
koju ste imali ranije.

Pecenje kolaca
Nemoijte otvarati vrata pecnice prije isteka 3/4
podesenog vremena kuhanja.

Ako istodobno koristite dva protvana za
pecenje, drzite jednu razinu praznu izmedu
njih.

Pecenje mesa i ribe

Koristite duboki protvan za vrlo masnu hranu
kako biste sprijecili pojavu mrlja u pecnici
koje mogu biti trajne.

10.2 Sigurnosni termostat

Neispravan rad pecnice ili komponente u
kvaru mogu uzrokovati opasno pregrijavanje.
Kako bi se to sprijecilo, pacnica ima
sigurnosni termostat koji prekida napajanje.
Pecnica se ponovno automatski ukljucuje ¢im
se temperatura snizi.

Ostavite meso otprilike 15 minuta prije
rezanja na komade kako sok ne bi iscurio.

Kako biste sprijecili stvaranje previSe dima u
pecnici tijekom pecenja, dodajte malo vode u
duboku pliticu. Za sprjeCavanje kondenzacije
dima, dodajte vode svaki put nakon $to se
osusi.

Vremena pecenja

Vremena pecenja ovise o vrsti jela, njegovoj
konzistenciji i volumenu.

U pocetku pratite ucinkovitost pecenja. Kad
koristite ovaj uredaj, pronadite najbolje
postavke (postavka grijanja, vrijeme pecenja
itd.) za vase posude, recepte i koliCine.

11.2 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci
Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle

boje i reflektiraju¢eg posuda.
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Tava za pizzu

Posuda za peéenje

Ramekin posude

Kalup za flan

Tamni, nereflektirajuci

Promjer 28 cm

Promjer 26 cm

Tamni, nereflektirajudi

Keramika
Promijer 8 cm, visi-
na5cm

Tamni, nereflektirajudi
Promjer 28 cm

11.3 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.

¥ o= B I
\ uuru
(°C) (min)

Slatke rolade, 12 ko-  pekac za pecivo ili plitica s cje- 175 3 40 - 50

mada dilom

Rolade, 9 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 35-45
dilom

Pizza, smrznuta, 0,35 reSetka za pecenje 180 2 45 -55

kg

Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 30-40
dilom

Brownie pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 45-50
dilom

Sufle, 6 komada keramicki kalupi na reSetkiza 190 3 45 -55
pecenje

Biskvitna podloga za  podloga za flan na resetki za 180 2 35-45

flan pecenje

Biskvitna torta Victo-  posuda za pecenje na reSetki 170 2 35-50

ria za pecenje

Posirana riba, 0,3 kg  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 35-45
dilom

Cijela riba, 0,2 kg pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 25-35
dilom

Riblji filet, 0,3 kg pizza na resetki za pecenje 170 3 30-40

Posirano meso, 0,25 peka¢ za pecivo ili plitica s cje- 180 3 35-45

kg dilom

Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 40-50

dilom
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¥ = I
\ Lru
(°C) (min)
Kolaci¢i, 16 komada  pekac za pecivo ili plitica s cje- 150 2 30-45
dilom
Makroni, 20 komada  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 45-55
dilom
Muffini, 12 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 30-40
dilom
Slani kola¢, 16 koma- pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 35-45
da dilom
Sitni prhki biskviti, 20  peka¢ za pecivo ili plitica s cje- 150 2 40-50
komada dilom
Tartlete, 8 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 30-40
dilom
Povrée, posirano, 0,4 pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 35-45
kg dilom
Vegetarijanski omlet  pizza na reSetki za pecenje 180 3 35-45
Mediteransko povrée, pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 4 35-45

0,7 kg

dilom

11.4 Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.

X B

5 O

®

(°C) (min)
Mali kola¢i, Tradicionalno Pekac za pe- 3 170 20-35 -
20 po plitici  pecenje civo
Mali kolaci, Vruci zrak Pekac¢ za pe- 3 150 - 160 20-35 -
20 po plitici civo
Mali kolaci, Vruéi zrak PekaC zape- 2i4 150 - 160 20-35 -
20 po plitici civo
Pita od ja-  Tradicionalno Mreza za pe- 2 180 70-90 -
buka, 2 ka- pecenje cenje
lupa @20
cm
Pita od ja-  Vruci zrak Mreza za pe- 2 160 70-90 -

buka, 2 ka-
lupa @20
cm

cenje
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Y 5 = I

i3 O ®

(°C) (min)

Biskvit bez  Tradicionalno Mreza za pe- 2 170 40 - 50 Prethodno zagrijte
masnoce,  pecenje cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Biskvit bez  Vruci zrak Mreza za pe- 2 160 40 - 50 Prethodno zagrijte
masnoce, cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Biskvit bez  Vruci zrak Mreza zape- 2i4 160 40 - 60 Prethodno zagrijte
masnoce, Eenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Prhko tije-  Vruéi zrak Pekac za pe- 3 140 - 150 20-40 -
sto civo
Prhko tije-  Vruéi zrak Pekac zape- 2i4 140 - 150 25-45 -
sto civo
Prhko tije-  Tradicionalno  Pekac¢ za pe- 3 140 - 150 25-45 -
sto pecenje civo
Tost,4-6  Rostilj Mreza za pe- 4 maks. 1-5 Prethodno zagrijte
komada cenje pecnicu 10 min.
Govedi bur- Rostilj Mreza za pe- 4 maks. 20-30 Stavite mrezu za pe-
ger, 6 ko- cenje, pla- ¢enje na Cetvrtu raz-
mada, 0,6 danj za sa- inu, a posudu za sa-
kg kupljanje kupljanje masnoce na

masnoce trecu razinu u pecnici.

Okrenite hranu na dru-
gu stranu nakon prote-
ka polovice vremena
kuhanja.

Prethodno zagrijte
pecnicu 10 min.

12. ODRZAVANJE | CISCENJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
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12.1 Napomene za ¢iSéenje

< Prednju stranu uredaja oc€istite samo krpom od mikrovlakana s toplom vodom i blagim deter-

dzentom. Ocistite i provjerite brtvu na vratima oko okvira unutrasnjosti pe¢nice.

Za ¢iséenje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢isc¢enje.

Mrlje ocistite blagim deterdzentom.

Sredstva za ¢is-

¢enje
A Unutra$njost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka

— Y| moze uzrokovati pozar.
Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili na staklima vrata. Za smanjenje kondenzacije, uk-
ljucite uredaj da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne €uvajte hranu u uredaju dulje od 20

Svakodnsvna minuta. Osusite unutra$njost samo krpom od mikrovlakana nakon svake uporabe.
uporaba
Y Odistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite samo krpu od mikro-
<+, vlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdZent. Pribor ne perite u perilici posuda.
=
W Ne ¢istite pribor s neprijanjajuéim povr§inama pomocu abrazivnih sredstava za ¢is¢enje ili

predmeta s os$trim rubovima.

Dodatna oprema

12.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace

police.
1. korak Iskljucite pecnicu i pricekajte da se
ohladi. [
2. korak Predniji kraj police povucite dalje od
bocne stijenke. (
[
3. korak Straznji kraj nosaca police povucite ] T
dalje od boc¢ne stijenke i uklonite ga. 1/—5/‘/2 Ok
4. korak Nosace polica vratite na mjesto obr- (¢} -‘; _ H
nutim redoslijedom. 9 2 alg
Zatike za drzanje na sklopivim vodili- = \Z -
cama morate usmjeriti prema napri- S 5|
jed. }5
&
e 1T/ §
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12.3 Naéin upotrebe: Ci$éenje

vodom 3. korak Podesite temperaturu na 90 °C.
Ovaj postupak CiScenja koristi paru za 4. korak Pustite peénicu da radi 30 min.
uklanjanje masnoce i ostataka hrane iz - -~
L 5. korak Iskljucite pecnicu.
pecnice.
6. korak Pricekajte dok se peénica ne ohladi.
1. korak Ulijte vodu u udubinu u unutradnjosti: Unutrasnjost osusite mekanom krpom.
300 ml.
2. korak ' W 12.4 Kako o¢istiti: Spremnik za
Postavite funkciju: I=J. vodu
1. korak Iskljucite pecnicu.
2. korak Postavite duboku posudu ispod otvora za paru.
3. korak Ulijte vodu u spremnik za vodu: 850 ml. Dodajte limunsku kiselinu: 5 Zli¢ica. Pri¢ekajte 60 min.
4. korak Ukljucite pecnicu i podesite funkciju: Ventilator + para. Podesite temperaturu na 230 °C. Iskljucite

pecnicu nakon 25 min i pricekajte dok se ne ohladi.

5. korak Ukljucite pec¢nicu i podesite funkciju: Ventilator + para. Podesite temperaturu izmedu 130 i 230 °C.
Iskljucite peénicu nakon 10 minuta i pricekajte dok se ne ohladi.

@ Da biste sprijecili nakupljanje kamenca, nakon svakog kuhanja na paru ispraznite spremnik za vodu.

Po zavrsetku ¢iSc¢enja:

Iskljucite pecnicu. Ispraznite spremnik za  Isperite spremnik za vodu i ostat-  Ocistite cijev za ispusta-
vodu. Pogledajte sva- ke kamenca ocistite mekom nje toplom vodom i bla-
kodnevna uporaba, po- krpom. gim deterdzentom.

glavlje "Praznjenje spre-
mnika za vodu".

Donja tablica prikazuje raspon tvrdoée vode (dH) s odgovaraju¢om razinom kalcijevog taloga i
kakvocu vode. Kada tvrdoc¢a vode prijede razinu 4, spremnik za vodu napunite flaSiranom
vodom.

Tvrdoca vode Test traka Kalcijev depozit Klasifikacija  Ocistite
. (mgl/l) vode spremnik za
Razina dH vodu svakih

1 0-7 I:l 0-50 meka 75 ciklusa - 2,5

2 8-14 El 51-100 srednje tvrda 50 ciklusa - 2

mjeseca

3 15-21 lil 101 - 150 tvrda 40 ciklusa - 1,5
mjesec

4 22-28 m preko 151 vrlo tvrda 30 ciklusa - 1
mjesec
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12.5 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju dvije staklene ploce. Mozete skinuti vrata peénice i unutarnju staklenu
plocu kako biste je ocistili. Prije nego Sto uklonite staklene ploce, procitajte cijele upute
"Skidanje i postavljanje vrata".

/\ OPREZ!
Pecnicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.

1. korak Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.
2. korak Podignite i povucite zasune dok ne kliknu.
3. korak Napola zatvorite vrata pe¢nice do prvog ot-

vorenog polozaja. Zatim podignite i povucite
kako biste uklonili vrata sa sjedista.

4. korak Stavite vrata na meku krpu na stabilnu povr-
Sinu.
5. korak Uhvatite oblogu vrata (B) na gornjem rubu

vrata s dvije strane i pritisnite prema unutra
kako biste oslobodili kopcu.

6. korak Povucite oblogu vrata prema naprijed kako
biste je uklonili.
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7. korak

Drzite staklenu plo¢u vrata za gornji rub i

pazljivo je izvucite. Provijerite je li staklo pot-
puno iskliznulo iz lezista.

8. korak Staklene ploc¢e ocistite sapunom i vodom. Pazljivo osusite staklene ploce. Staklene plo¢e ne perite
u perilici posuda.
9. korak Nakon ¢iscenja, postavite staklene ploce i vrata pecnice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ¢e se klik prilikom zatvaranja zasuna.

Zona s tiskom mora biti okrenuta prema unutarnjoj A
strani vrata. Nakon postavljanja provjerite da povrsina T
okvira staklene plo€e na zonama s tiskom nije gruba

A
Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne. o

Provjerite je li unutarnja staklena plo¢a pravilno po-
stavljena u leziste.

na dodir.

12.6 Kako zamijeniti: Zarulju Uvijek drzite halogenu zarulju krpom kako

biste sprijecili izgaranje naslaga masti na

/\ UPOZORENJE! Zarulji.

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruéa.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak

Isklju¢ite pec¢nicu. Pri¢ekajte dok se Iskljucite peénicu iz elektricnog na-  Na dno unutradnjosti peénice stavite

pecnica ne ohladi. pajanja. krpu.

Straznja zarulja

1. korak Okrenite stakleni poklopac zarulje i skinite ga.

2. korak Ocistite stakleni poklopac.

3. korak Zamijenite Zarulju svjetilike odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.
4. korak Postavite stakleni poklopac.
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13. OTKLANJANJE POTESKOCA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Pecnica se ne zagrijava.

Pecnica je iskljucena.

Ukljucite pec¢nicu.

Pecnica se ne zagrijava.

Sat nije podesen.

Namjestite sat.

Pecnica se ne zagrijava.

Nisu postavljene potrebne postavke.

Provjerite jesu li postavke to¢ne.

Pecnica se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.

Uvjerite se da je osigura¢ uzrok kva-
ra. Ako osigura¢ stalno pregara, ob-
ratite se kvalificiranom elektri¢aru.

Na zaslonu se prikazuje "12.00"

Doslo je do nestanka struje.

Ponovno postavite sat.

Svijetlo pecnice ne radi.

Svijetlo pecnice nije ispravno.

Zamijenite Zarulju pecnice.

Para i kondenzat nakupljaju se na
hrani i u unutrasnjosti pe¢nice

Jelo ste predugo ostavili u pecnici.

Nakon zavrSetka pecenja jelo ne
ostavljajte u pecnici dulje od 15-20
minuta.

U pecnici ima vode.

PreviSe je vode u spremniku za vo-
du.

Iskljucite uredaj i obriSite vodu
krpom ili spuzvom.

é
Iskljuéen je indikator 2.

Nema dovoljno vode u spremniku.

Ulijevajte vodu u spremnik sve dok
se indikator ne ukljuéi. Ako voda po-
¢ne teci po pecnici, a indikator je i
dalje iskljucen, kontaktirajte ovlaste-
nog servisera.

)
Ukljucen je indikator L.

U spremniku nema vode.

Napunite spremnik. Ako je indikator
i dalje isklju¢en, kontaktirajte ovla-
Stenog servisera.

Ne radi pe¢enje s parom.

U spremniku nema vode.

Napunite spremnik za vodu.

Ne radi pecenje s parom.

Kamenac je zacepio otvor.

Provijerite otvor za ulaz pare. Od-
stranite kamenac.

Praznjenje spremnika za vodu traje
vi$e od tri minute ili voda istjece iz
otvora za izlaz pare.

U peénici ima naslaga kamenca.

Ocistite spremnik za vodu. Pogle-
dajte "Ciscenje spremnika za vodu".

13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronadi rieSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom

servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plo€ici. Natpisna ploCica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti

uredaja.
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Preporucujemo da podatke upisSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i obrazac s informacijama o proizvodu

Naziv dobavljaca

Electrolux

Identifikacija modela

EOCS5E70X 949494029

KOCEH70X 949494027
Indeks energetske uginkovitosti 95.3
Klasa energetske ucinkovitosti A

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

¢in rada

0.93 kWh/ciklusu

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila- 0.81 kWh/ciklusu

torom

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoca zvuka

721

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Mass

EOC5E70X
KOCEH70X

30.5 kg
30.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektri¢ni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

14.2 UsSteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pri¢vr§éena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude.

Kad je to moguce, nemoijte prethodno zagrijte
uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.
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Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.

Odrzavaijte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature.

15. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C/:>
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektronickih uredaja. Uredaje
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Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja.

oznacene simbolom :E ne bacajte zajedno s
kucnim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.



MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile

moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suureparased.
Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.
Kiilastage meie veebisaiti, kust leiate

1 Nouandeid, brosidre, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.electrolux.com/support

g Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
a/ www.registerelectrolux.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
’E www.electrolux.com/shop

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pddrdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad

andmed: mudel, PNC, seerianumber.
Teave on toodud andmeplaadil.

/\ Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave
@ Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD

OHUTUSINFO ...
« OHUTUSJUHISED. ...
- PAIGALDAMINE ...ttt
. TOOTE KIRJELDUS ... ...
CJUHTPANEEL......co e
. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST .....ooiiiiiiiiiii e
. IGAPAEVANE KASUTAMINE. ..ottt
. KELLA FUNKTSIOONID.......ooiiiiiiiiii i
. TARVIKUTE KASUTAMINE.......cooiiiiiiii e
10. LISAFUNKTSIOONID.........coooiiiiee e
11. VIHJEID JA NAPUNAITEID......coiiiiiiiiiic e
12. PUHASTUS JA HOOLDUS ..ot

OCONOGAPAWN=-

13, VEAOTSING. ... 103
14, ENERGIATOHUSUS........ooooovomrimmisssnsssiseeeeeeseseeeeessssssssssssssssssssssss 104
15, JAATMEKAITLUS.....o.oooo oo 105
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
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kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.
+ Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud

ainult kvalifitseeritud elektrikule!

- Arge kasutage seadet enne, kui see on kédgimddblisse

sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid Uhendage seade vooluvorgust

lahti.

 Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku

poolt.

» HOIATUS: Elektril6dgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kutteelementide vai pinna puudutamist seadme sisemuses.

« Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks

kasutage alati ahjukindaid.

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

 Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib

see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalanousid.

+ Arge tbmmake seadet kéepidemest.

Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.
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» Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.

» Seade on varustatud elektrilise
jahutussisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

Kapi minimaalne kérgus
(tédpinna all asuva kapi mi-
nimaalne kérgus)

590 (600) mm

Kapi laius 560 mm

Kapi sligavus 550 (550) mm

Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme stigavus 569 mm
Sisseehitatud seadme su- 548 mm
gavus

Siligavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pdhja

tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
asub tagumisel kiljel pa-

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektritthendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

» Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
valja vahetada, siis po6rduge meie
hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
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seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

« Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

« Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

« Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

« Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

« Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

« Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

« Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaablitiilibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil ndidatud koguvdimsusele. Vt ka
tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.



2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi
plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

» Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

* Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

» Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

. Z—:\rge avaldage avatud uksele survet.

» Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vGib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

» Arge laske ukse avamisel sédemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

» Arge pange tuleohtlikke voi tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

* Kui seade paigaldatakse k6ogimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme to6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral v6ib kinnise
modblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli véi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

/\ HOIATUS!

Vigastuse, tulekahju vo6i seadme
kahjustamise oht!

/\ HOIATUS!

Seadme vigastamise voi kahjustamise
oht!

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid nousid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili vi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pusivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

* Enne hooldust lllitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib méra, tuleb
see kohe vélja vahetada. P66rduge
volitatud hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
kidrimisSvamme, lahusteid ega metallist
esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Aurukiipsetus

/\ HOIATUS!
Pdletuse ja seadme kahjustamise oht!

* Eralduv aur voib pohjustada pdletust:
— Arge avage seadme ust
aurukipsetuse ajal.
— Parast aurukupsetust olge ukse
avamisel ettevaatlik.

2.6 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mildavate varulampide kohta:
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Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete darmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust véi on mdeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole mdeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

Toode sisaldab energiat6hususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

Seadme parandamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.

3. PAIGALDAMINE

Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

/\ HOIATUS!
Lambumis- voéi vigastusoht!

Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Eemaldage seade vooluvorgust.

Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja
visake ara.

Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse I6ksu jaamist.

3.1 Sisseehitamine

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q

N

(mm)

g JE
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(*mm)

523

3.2 Seadme kinnitamine
koogimooblisse
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4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

T Fhe

Lo alotel-a

—E

‘
Ji=iloaS,
o 5 ¢

\BE
B

4.2 Lisatarvikud

Traatrest

Klpsetusnoudele, koogivormidele,
praadidele.

» Kiipsetusplaat

Kookide ja kupsiste jaoks.
Grill-/kiipsetuspann

5. JUHTPANEEL

5.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp

tuleb valja.

5.2 Sensorviljad / nupud

6]
8]
El

Juhtpaneel
Kipsetusreziimide nupp
Toite tuli/stimbol

Ekraan

Temperatuuri juhtnupp
Temperatuuri indikaator/stimbol
Veepaagi indikaator

Veesahtel

Kuumutuselement

lamp

Ventilaator

Veeslvend - Vesipuhastuse mahuti

Riiulitugi, eemaldatav
Aravoolutoru

Vee valjalaskeklapp
Riiuli asendid

Auru sisselaskeava

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

Teleskoopsiinid

Teleskoopsiinid voimaldavad reste
hdélpsamalt sisestada ja eemaldada.

—_ Kellaaja valimiseks.

@ Kella funktsiooni maaramiseks.
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Kellaaja valimiseks.

B. Taimer

5.3 Ekraan
A i
I
B -l
L gooo ©
= |

6. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Enne esmakordset kasutamist

A. Kella funktsioonid

Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla Idhna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

1. samm

X

2. samm

555

3. samm

Seadke kell 6igeks

Puhastage ahi

Eelkuumutage tiihja ahju

1. + ~ - vajutage aja seadmi-
seks. Umbes 5 sekundi parast
vilkumine lakkab ja ekraanil ku-
vatakse aeg.

Eemaldage ahjust kéik tarvikud
ja eemaldatavad restitoed.
Puhastage ahju ja tarvikuid ai-
nult mikrokiudlapi, sooja vee
ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

1.

Seadke maksimumtemperatuur
funktsioonile: |:'

Aeg: 1 h.

Seadke maksimumtemperatuur
funktsioonile:

Aeg: 15 min.
Seadke maksimumtemperatuur

funktsioonile: ‘f‘
Aeg: 15 min.

Lilitage ahi valja ja oodake, kuni see on jahtunud. Pange tarvikud ja eemaldatavad restitoed ahju.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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7.1 Kuidas valida: Kiipsetusreziim

1. samm Ahjufunktsiooni valimiseks keerake ah-
jufunktsioonide nuppu.

2. samm Temperatuuri valimiseks keerake juht-
nuppu.

3. samm Pérast kiipsetamise 16ppu keerake nu-

pud véljas-asendisse, et ahi valja lUlita-

da.

7.2 Kiipsetusreziimid

Kiipsetusre- Kasutamine
ziim
— Suuremas koguses 6hemate pa-
lade grillimiseks ja leiva rostimi-
seks.
Kiirgrill
vvv Pitsa kiipsetamiseks. Intensiiv-

ﬁ? seks pruunistamiseks ja krébeda
pdhja saavutamiseks.

Pitsa funktsioon

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks
ja rostimiseks.

Kiipsetusre-

Kasutamine

0

Véljas-asend

Ahi on valjas.

>

Sisevalgustus

Valgusti sisselilitamiseks.

G

P&6rdéhk + Aur

Toitude aurutamiseks. Kasutage
seda funktsiooni kiipsetusaja pi-
kendamiseks ning vitamiinide ja
toitainete sailitamiseks toidus.
Valige funktsioon ja seadke tem-
peratuur vahemikku 130 °C kuni
230 °C.

&

Niiske kiipsetus
péorddhuga

Funktsioon kiipsetamise ajal
energia saastmiseks. Selle
funktsiooni kasutamisel voib ah-
ju sisemine temperatuur erineda
valitud temperatuurist. Kuumu-
tusvdimsus voib vaheneda. Lisa-
teavet leiate jaotisest "lgapaeva-
ne kasutamine", Markused: Niis-
ke kupsetus pdoérdéhuga.

Alumine kuumutus

Krébeda pdhjaga kookide kiip-
setamiseks ja toidu hoidistami-
seks.

Kipsetamiseks korraga kuni kol-
mel tasandil ja toidu kuivatami-
seks.

P66rdéhk Seadke temperatuur 20 — 40 °C
madalamaks kui funktsiooniga
Tavapérane klpsetamine.
vov Suurte kondiga liha- véi linnuli-
Y hatlikkide réstimiseks thel ahju-
tasandil. Gratineerimiseks ja
Turbogrill pruunistamiseks.
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Vt jaotist "Hooldus ja puhastami-

Tavapérane kiip-  ne", et leida lisateavet jargmiste

setamine / Vesipu- valikute kohta: Vesipuhastami-
hastus ne.

7.3 Markused: Niiske kiipsetus
poéordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile:

IEC/EN 60350-1

Ahjuuks peab kupsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju té6tamine
voimalikult suure energiatdohususega.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,NGuanded ja ndpunéited®, Niiske kipsetus
pdordéhuga. Uldiseid
energiasaastunduandeid leiate jaotise
+Energiatdhusus* alajaotisest Energiasaast.

7.4 Aurukiipsetus

@

Kasutage ainult vett. Arge kasutage
filtreeritud (demineraliseeritud) ega
destilleeritud vett. Arge kasutage muid
vedelikke! Arge kallake veesahtlisse
suttivaid voi alkoholi sisaldavaid
vedelikke.

1. Valige funktsioon .

2. Veesahtli avamiseks vajutage sahtlikatet.

3. Kallake veepaaki vett niikaua, kuni tais
veepaagi indikaator suttib.



Veepaagi maksimaalne maht on 900 ml.
Sellest piisab umbes 55 - 60 minutiliseks
kUpsetamiseks.

4. Likake veesahtel oma kohale.

5. Seadke temperatuur vahemikku 130 °C
kuni 230 °C.
Selles temperatuurivahemikus annab
aurukipsetus haid tulemusi.

6. Tuhjendage veepaak parast iga
aurukipsetust.

Parast iga aurukipsetust tuleks vahemalt 60

minutit oodata, et hoida ara kuuma vee

sattumine vee valjalaskeavasse.

/\ ETTEVAATUST!

Seade on tuline. Pdletusoht! Olge
veesahtli tihjendamisel ettevaatlik.

7.5 Tiihja veepaagi indikaator

Indikaator & naitab, et veepaak on tihi ja
seda tuleb uuesti taita.

Lisateavet leiate jaotisest "Aurukipsetus".
7.6 Tais veepaagi indikaator

Indikaatorlél naitab, et ahi on
auruklUpsetuseks valmis.

®

Kui kallate veepaaki liiga palju vett, juhib
turvavaljalaskeava liigse vee ahju
pohjale.

Eemaldage liigne vesi lapi voi kasnaga.
7.7 Veepaagi tiilhjendamine

/\ ETTEVAATUST!

Enne veepaagi tlihjendamist veenduge,
et ahi on jahtunud.

8. KELLA FUNKTSIOONID
8.1 Kella funktsioonid

1. Valmistage ette aravoolutoru (C), mille

leiate kasutusjuhendiga samast
pakendist. Kinnitage konnektor (B)
aravoolutoru Uhe otsa kilge.

2. Asetage aravoolutoru (C) teine ots

anumasse. Paigutage see
valjalaskeklapist (A) allapoole.

3. Avage ahju uks ja kinnitage konnektor (B)

valjalaskeklapi (A) kilge.

4. Veepaagi tihjendamiseks suruge

konnektorit pidevalt.
Vett voib olla sisse jaanud, kui ndidikule

ilmub tiihja paagi indikaator . Oodake,
kuni vee valjavool valjalaskeklapi kaudu
16peb.

5. Kui vett enam ei voola, votke konnektor

klapi kiljest lahti.

@

Arge kasutage valjalastud vett veepaagi
uuesti taitmiseks.

Kellafunktsioon Rakendus

@ Kellaaja maaramiseks, muutmiseks voéi kontrollimiseks.

Kellaaeg
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Kellafunktsioon Rakendus

I_)l Ahju todaja kestuse maaramiseks.
Kestus
Q Podrdloenduse seadistamiseks See funktsioon ei méjuta ahju t66d. Saate

L . funktsiooni valida igal ajal, ka siis, kui ahi on valja lulitatud.
Minutilugeja

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

@ — vilgub, kui ihendate ahju elektrivorku, kui on olnud elektrikatkestus voi kui taimer pole seatud.

+, ~ - vajutage aja seadmiseks.
Umbes 5 sekundi péarast vilkumine lakkab ja ekraanil kuvatakse aeg.

Kuidas muuta: Kellaaeg

1. samm @ — vajutage korduvalt kellaaja muutmiseks. @ — hakkab vilkuma.

2. samm + ~ - vajutage aja seadmiseks.

Umbes 5 sekundi parast vilkumine lakkab ja ekraanil kuvatakse aeg.

Kuidas seadistada: Kestus

1. samm Seadke ahju funktsioon ja temperatuur.

2. samm @ — vajutage korduvalt. I_)l — hakkab vilkuma.

3. samm + , - vajutage, et valida kestus.

Naidikul kuvatakse: 2|

|_)| - vilgub, kui seatud aeg 16peb. Kdlab helisignaal ja ahi lulitub valja.

4. samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal valja lilitada.

5. samm Keerake nupud véljas-asendisse.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

1. samm @ - vajutage korduvalt. Q - hakkab vilkuma.

2, — ) . .
samm + - vajutage aja seadmiseks.

Funktsioon kaivitub automaatselt 5 sekundi parast.
Kui valitud aeg saab téis, kostab helisignaal.

3. samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal vélja lulitada.

4. samm Keerake nupud véljas-asendisse.
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Kuidas tiihistada: Kella funktsioonid

1. samm

@ — vajutage korduvalt, kuni kellafunktsiooni stimbol hakkab vilkuma.

2. samm Vajutage ja hoidke all: = .

Kellafunktsioon lllitub mdne sekundi parast valja.

9. TARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka

libisemisvastast abindud. Kdrged servad
aitavad ara hoida ahjundude restilt
mahalibisemist.

Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja jalgige, et
restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

9.2 Teleskoopsiinide kasutamine

Arge teleskoopsiine dlitage.

Enne ukse sulgemist peavad teleskoopsiinid
olema taielikult ahju sisse likatud.

1. samm tdmmake parem- ja vasakpoolne tele-

skoopsiin valja.

2. samm Asetage traatrest teleskoopsiinidele ja

likake siinid ettevaatlikult ahju sisse.
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9.3 Auruga kiipsetamise

Dieettoidundu aurukeetmise funktsioonide
lisatarvikud jaoks
Dieettoidundu koosneb klaaskausist (A),
@ kaanest (B), pihustitorust (C), pihustist (D) ja
Aurukomplekti tarvikud ei ole ahjuga terasest grillist (E).
kaasas. Lisateabe saamiseks poorduge
kohaliku edasimuja poole.

Klaaskauss (A) Kaan (B)

Pihusti, pihustitoru ja terasest grill.

Pihustitoru (C) on mdeldud aurutamiseks, pihusti (D) on
moeldud otseseks aurutamiseks.
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Pihusti, pihustitoru ja terasest grill.

Terasest grill (E)

+ Arge pange kuuma kiipsetusndud + Arge puhastage kiipsetusndud abrasiivide,
kilmale / marjale pinnale. kudrimisvahendite ja pulbritega.
+ Arge valage kiilma vedelikku
kuipsetusndusse kui see on kuum. 9.4 Aurukiipsetamine dieettoidu
 Arge kasutage kiipsetusnéud kuumal kiipsetusnous

kiipsetuspinnal.

Asetage kiipsetusndu terasest grillile ja katke see kaanega. Asetage pihustitoru kaane sees ole-

1. samm vasse auku. Asetage kipsetusndu altpoolt teise riiuli asendisse.
2. samm Uhendage pihustitoru auru sisselaskeavaga.
3. samm Seadke ahi aurutamise funktsioonile.

9.5 Otsene auruga kiipsetus

Asetage kiipsetusndu terasest grillile. Lisage vett. Arge kaant kasutage.

/\ HOIATUS!

Pihusti voib ahju td6tamise ajal olla kuum. Kasutage alati ahjukindaid. Kui te ei kasuta
aurufunktsiooni, eemaldage pihusti ahjust.

1. samm Uhendage pihusti pihustitoruga. Uhendage pihustitoru auru sisselaskeavaga.
2. samm Asetage klpsetusndu alt esimesele voi teisele riiuliasendile.

) Veenduge, et pihustitoru ei oleks ummistunud. Hoidke pihustit kittekehast eemal.
3. samm Seadke ahi aurutamise funktsioonile.

Kui kiipsetate sellist toitu nagu, kana, part, kalkun voi suuri kalu, asetage pihusti toidu sisse.

10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Jahutusventilaator jatkab jahutusventilaator totamist kuni
Seadme t66 ajal lilitub jahutusventilaator seadme mahajahtumiseni.

automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lllitate seadme vélja, siis
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10.2 Turvatermostaat

Ahju vale kasutamine voi katkised osad
voivad pohjustada ohtlikku Glekuumenemist.
Selle drahoidmiseks on ahjul olemas

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

®

V1t ohutust kasitlevaid peatikke.

11.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Ahjus on viis tasandit.
Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Teie ahi voib kiipsetada voi praadida
erinevalt teie eelmisest ahjust.

Kookide kiipsetamine
Arge avage ahjuust enne, kui 3/4
toiduvalmistamisajast on méédunud.

Kui kasutate korraga kaht klipsetusplaati,
jatke nende vahele Uks tasand tihjaks.

Liha ja kala valmistamine

Kasutage vaga rasvase toidu korral stigavat
panni, et ahjule ei tekiks plekke, mis véivad
olla pusivad.

ohutustermostaat, mis katkestab
toitevarustuse. Ahi lUlitub uuesti automaatselt
sisse, kui temperatuur on langenud.

Enne lahtildikamist laske lihal ligikaudu 15
minutit seista, et mahlad valja ei ndrguks.

Liigse suitsu valtimiseks ahjus praadimise
ajal lisage sligavale pannile veidi vett. Suitsu
kondenseerumise valtimiseks lisage vett,
niipea kui see on kuivanud.

Toiduvalmistamisajad
Toiduvalmistamisajad soltuvad toidu tlubist,
konsistentsist ja mahust.

Algul jalgige toiduvalmistamise ajal ahju t66d
Leidke selle seadme kasutamisel oma
toiduvalmistamisndude, retseptide ja koguste
kohta parimad seadistused (kuumuse
seadistus, toiduvalmistamisaeg jne).

11.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini

sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

.~

Pitsapann

Kiipsetusnou

Portsjoninéu

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimodduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimédduga

Pirukavorm
Keraamiline .
8 cm labimddduga, Tume, m]}tgpgggelduv
~ 28 cm labimédduga
5 cm korged

11.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.
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% =

O

(°C) (min)
Magusad rullid, 12 kiipsetusplaat véi rasvapann 175 3 40 - 50
takki
Rullid, 9 tukki klipsetusplaat voi rasvapann 180 2 35-45
Pitsa, kilmutatud, ahjurest 180 2 45-55
0,35 kg
Rullbiskviit kiipsetusplaat véi rasvapann 170 2 30-40
Sokolaadikook kiipsetusplaat véi rasvapann 170 2 45 -50
Suflee, 6 tikki keraamilised ahjuvormid traa- 190 3 45 -55

trestil

Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 2 35-45
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 35-50
PoSeeritud kala, 0,3 kiipsetusplaat v&i rasvapann 180 2 35-45
kg
Terve kala, 0,2 kg kiipsetusplaat véi rasvapann 180 3 25-35
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 170 3 30-40
Poseeritud liha, 0,25  kiipsetusplaat vdi rasvapann 180 3 35-45
kg
Saslokk, 0,5 kg kiipsetusplaat véi rasvapann 180 3 40 - 50
Kipsised, 16 tukki kiipsetusplaat v&i rasvapann 150 2 30-45
Makroonid, 20 tukki kiipsetusplaat véi rasvapann 180 2 45 -55
Muffinid, 12 tikki kiipsetusplaat v&i rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  kiipsetusplaat voi rasvapann 170 2 35-45
ted, 16 tikki
Muretaignakiipsised, kipsetusplaat voi rasvapann 150 2 40 - 50
20 tukki
Koogikesed, 8 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Kodgiviljad, poSeeri-  kiipsetusplaat vdi rasvapann 180 2 35-45
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 180 3 35-45
Vahemerepérased kiipsetusplaat véi rasvapann 180 4 35-45

kéogiviliad, 0,7 kg

11.4 Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)
Vaikesed Tavaparane Kipsetus- 3 170 20-35 -
koogid, 20  kipsetamine  plaat
tk plaadil
Vaikesed P66rdéhk Kiipsetus- 3 150 - 160 20-35 -
koogid, 20 plaat
tk plaadil
Véikesed P&6rdéhk Kipsetus- 2ja4 150 - 160 20-35 -
koogid, 20 plaat
tk plaadil
Ounakook, Tavaparane Traatrest 2 180 70-90 -
2vormis @ kipsetamine
20 cm
Ounakook, Poorddhk Traatrest 2 160 70 -90 -
2 vormis @
20 cm
Rasvatu Tavaparane Traatrest 2 170 40 - 50 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- kipsetamine min.
kook, @
26 cm koo-
givorm
Rasvatu P&6rdéhk Traatrest 2 160 40 - 50 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- min.
kook, @
26 cm koo-
givorm
Rasvatu P&6rdéhk Traatrest 2ja4 160 40 - 60 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- min.
kook, @
26 cm koo-
givorm
Liivaklpsi- P66rdohk Kupsetus- 3 140 - 150 20-40 -
sed plaat
Liivakupsi- P66rdohk Kipsetus- 2ja4 140 - 150 25-45 -
sed plaat
Liivakupsi- Tavaparane Kipsetus- 3 140 - 150 25-45 -
sed kipsetamine  plaat
Réstleib/- Grill Traatrest 4 max 1-5 Eelkuumutage ahju 10
sai, 4-6 tk min.
Veiseliha-  Grill Traatrest, 4 max 20-30 Pange ahjurest neljan-
burger, 6 rasvapann dale ahjutasandile ja
tukki, 0,6 rasvapann kolmandale
kg tasandile. Keerake toi-

tu poole klpsetusaja
moddumisel.
Eelkuumutage ahju 10
min.
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12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Méarkused puhastamise kohta

< Puhastage seadme esikdlge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga. Kontrollige ja puhastage ahjuédnsuse raami imber olevat tihendit.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

Puhastusvahen-
did
¢_ Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
— timise.
D Niiskus voib kondenseeruda seadmesse voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise vé-
hendamiseks laske seadmel enne kiipsetamist 10 minutit td6tada. Arge jatke toitu seadmes-

Igapievane kasu- S€ kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist seadme sisemus ainult mi-

tamine krokiudlapiga.
oy Parast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
<+, mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-

W nas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi teravate

Lisatarvikug ~ ©Semetega.

12.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see

on jahtunud. ‘ H:

2. samm Tdmmake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiljest lahti.
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3. samm Tdmmake ahjuresti toe tagaosa kuilg- | T
seina kiiljest lahti ja eemaldage. 1/ —_—

4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi- 0 -‘; p _ H
dises jarjekorras. 9 2 ilg
Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihtv- = \Z -
tid peavad olema suunatud ettepoole. = |

=3

12.3 Kuidas kasutada:

Vesipuhastus 3. samm Seadke temperatuur tasemele 90 °C.
See puhastusprotseduur kasutab niiskust, et 4.samm  Laske ahjul téétada 30 min.
eemaldada ahjust sinna kogunenud rasv ja

toidujaagid. 5. samm Lulitage ahi valja.

6. samm Oodake, kuni ahi on jahtunud. Kuivata-
ge ahjuddnsus pehme lapiga.

1. samm Kallake vesi ahju pohjas olevasse si-

vendisse: 300 ml.

12.4 Kuidas puhastada: veepaak
2. samm Seadke funktsioon: E] P P

1. samm Lulitage ahi vélja.

2. samm Asetage auru sisselaskeava alla stigav pann.

3. samm Kallake vesi ahju pdhjas olevasse slivendisse: 850 ml. Lisage sidrunhape: 5 teelusikatéit. Oodake
60 min.

4. samm Lulitage ahi sisse ja seadke funktsioon: P66rdohk + Aur. Seadke temperatuur tasemele 230 °C. Li-
litage ahi 25 minuti parast vélja ja oodake, kuni see on jahtunud.

5. samm Lulitage ahi sisse ja seadke funktsioon: P66rdohk + Aur. Seadke temperatuur vahemikus 130 kuni
230 °C. Lulitage ahi 10 minuti parast vélja ja oodake, kuni see on jahtunud.

@ Valtimaks katlakivi moodustumist, tiihjendage veepaak parast iga aurukipsetust.

Kui puhastamine I6peb:

Lulitage ahi valja. Tlhjendage veepaak. Vt Loputage veepaak ja eemaldage Puhastage tlihjendusto-
jaotist "Igapaevane kasu-  katlakivijaagid pehme lapi abil.  ru sooja vee ja lahja pe-
tamine", alajaotis "Vee- suvahendiga.

paagi tihjendamine".

Alltoodud tabelist leiate vee kareduse astmed (dH) koos vastava kaltsiumisisalduse ja vee
kvaliteedi naitajaga. Kui vee karedusaste on Ule 4, taitke veesahtel pudeliveega.
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Vee karedus Testriba Kaltsiumi sade  Vee klassifi- Puhastage
(mg/l) katsioon veepaaki, kui

Tase dH on libitud/
mooédunud

1 0-7 l:l 0-50 pehme 75 tsiiklit — 2,5

2 8-14 lII 51-100 moddukalt kare 50 tsiklit — 2
kuud

3 15-21 E 101 - 150 kare 40 tsuklit-1,5
kuud

4 22-28 ule 151 vaga kare 30 tstklit — 1 kuu

[LLLI

12.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks

Ahjuuksel on kaks klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ahjuukse ja sisemised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1&bi terve peatikk
"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".

/\ ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.

1. samm Avage uks taielikult ja hoidke molemast uk-
sehingest kinni.
2. samm Tostke ja tommake sulguritest, kuni need

lahti kiépsatavad.
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. samm

Sulgege ahjuuks poole peale esimeses ava-
tud asendis. Seejarel tdstke ja tdmmake ust,
et see oma kohalt eemaldada.

. samm

Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.

. samm

Vajutage ukse Ulemises servas olevat ukse-
liistu (B) kummaltki kiiljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.

. samm

Eemaldamiseks tbmmake ukseliistu ettepoo-
le.

. samm

Votke kinni ukse klaaspaneeli Glemisest ser-
vast ja tdtmmake see ettevaatlikult vélja. Jal-

gige, et klaas libiseks hoidikutest taielikult
valja.

8. samm Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult. Arge peske klaas-
paneele ndudepesumasinas.
9. samm Pérast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma kohale.

Kui uks on Gigesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel kldpsatust.

Tukimustriga piirkond peab asuma ukse sisekdlje
suunas. Parast paigaldamist veenduge, et klaaspa-
neeli raami pind ei oleks trikimustriga piirkonnas puu-
dutades kare.

Ukseliistu digel paigaldamisel kostab kldps.
Veenduge, et sisemised klaaspaneelid on paigaldatud
oma kohale digesti.

12.6 Kuidas asendada: lamp

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.
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Enne lambi vahetamist:

1. samm

2. samm

3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, kuni ahi
on jahtunud.

Eemaldage ahi vooluvdrgust.

Pange ahju pohjale riie.

Tagumine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.

4. samm Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

Probleem Voimalik pohjus

Lahendus

Ahi ei kuumene. Ahi on valja lulitatud.

Lulitage ahi sisse.

Ahi ei kuumene.

Kell ei ole seadistatud.

Méarake kellaaeg.

Ahi ei kuumene. Vajalikud seaded pole maaratud.

Veenduge, et seadistused on diged.

Ahi ei kuumene.

Kaitse on vallandunud.

Tehke kindlaks, kas torke pdhjustas
kaitse. Kui kaitse korduvalt uuesti
vallandub, votke Gihendust elektrik-
uga.

Ekraanil on nait "12.00".

On olnud elektrikatkestus.

Seadistage kell uuesti.

Lamp ei pdle. Valgusti on rikkis.

Asendage lamp.

Toidule ja ahjuddnde koguneb auru  Toit on jaanud liiga kauaks ahju.

ja kondensvett.

Kui kiipsetamine on I6ppenud, tuleb
toit ahjust vahemalt 15-20 minuti
parast valja votta.

Ahjus on vett.

Veepaagis on liiga palju vett.

Lulitage ahi vélja ja kuivatage lapi
vOi kdsnaga.

é
Indikaator I on kustunud.

Veepaagis on liiga vahe vett.

Valage vett veepaaki, kuni indikaa-
tor suttib. Kui vesi hakkab ahju val-
guma, kuid indikaator pole pélema
sittinud, votke Ghendust kvalifitsee-
ritud tehnikuga.
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Probleem Voimalik pohjus

Lahendus

. i .
Indikaator L_J péleb. Veepaagis pole vett

Taitke veepaak. Kui indikaator ikka
veel poleb, votke thendust tehnik-
uga.

Aurukipsetus ei toota. Veepaagis pole vett.

Taitke veepaak.

Aurukipsetus ei toota.

Katlakivi ummistab ava.

Kontrollige auru sisselaskeava. Ee-
maldage katlakivi.

Veepaagi tiihjendamiseks kulub iGle  Seadmesse on kogunenud lubjase- Puhastage veepaak. Vt jaotist "Vee-

kolme minuti voi valgub auru sisse-  tet.
laskeava kaudu ahju vett.

paagi puhastamine”.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimuija voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti seadme sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD)

Tootenumber (PNC) ..

Seerianumber (SN .

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteinfo ja toote infoleht

Tarnija nimi

Electrolux

Mudeli tunnus

EOCS5E70X 949494029
KOCEH70X 949494027

Energiatdhususe indeks

95.3

Energiatdhususe klass

A

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.81 kWh/tslikkel

Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721
Ahju talp Integreeritud ahi
EOC5E70X 30.5 kg
Mass
KOCEH70X 30.0 kg
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IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse md&tmise meetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui véimalik, &rge eelkuumutage seadet enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltidke
need ahju panna voimalikult lUhikeste
vahedega.

15. JAATMEKAITLUS

Sumboliga C) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga & tanistatud

Kiipsetamine p66rdohuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
podorddhuga kiipsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaadkkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis s&astab klpsetamise ajal
energiat.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
poorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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GONDOLUNK ONRE

Kodszonjik, hogy Electrolux készuléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovaciojat. Zsenialitasat és
stilusos megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet

abban,

hogy a benne foglalt tudas a siker garancigja.

Udvézsljik az Electrolux honlapjan
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:

=

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:

www.electrolux.com/support

Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokeért:
www.registerelectrolux.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készulékhez:
www.electrolux.com/shop

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkez6 adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informaciok az adattablan talalhatok.

A\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informaciok és tanacsok
Kérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM
1. BIZTONSAGI INFORMACIOK........c.oouuiiiiiiiiiiiciceiseieeieeesece e 107
2. BIZTONSAGI UTASITASOK.........oooriiriiriieneeeeeceseeseeee e 108
3. UZEMBE HELYEZES.......ccooiiiiiiiiiiieieeiecicseseseesseesese e 111
4. TERMEKLEIRAS ... 113
5. KEZELOPANEL.................. OSSOSO 113
6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT ... 114
7. NAPIHASZNALAT ... 115
8. ORAFUNKCIOK. ... 117
9. TARTOZEKOK HASZNALATA .......oviiiiiiiiiiniisierseeseeee s 118
10. TOVABBI FUNKCIOK...........oovioiviiriiciieeieceeseeseese s 121
11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK .......covvvrrirriineiiscisnenees 121
12. APOLAS ES TISZTITAS ... 124
13. HIBAELHARITAS............ OSSO 128
14. ENERGIAHATEKONYSAG.........coooo. i 129
15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK.........coouiviiriiniiriiciiniscecienes 130
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

« Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnéttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készUllék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
allandé felligyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

» Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérdl, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

* Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelben artalmatlanitsa.

* FIGYELEM: Hasznalat kézben a készulék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléektél mikodés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

» Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor
azt be kell kapcsolni.

» Gyermekek feltigyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

1.2 Altalanos biztonsag
» A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.
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« Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

* Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

» A készulék Uzembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

A butorba vald beépités elbtt ne hasznalja a készuléket.

« Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készuléket az elektromos halozatrol.

» Ha a haldzati kabel megsérul, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
elé.

* FIGYELEM: Az izz6 cseréje elbtt gy6z6djon meg arrdl, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.

« FIGYELEM: Hasznalat kozben a késziilék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

» Amikor a sutdébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.

* A polctartok eltavolitasahoz el6szor a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

* A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.

* Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutdajtd Gvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az GUveg megrepedését eredmeényezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés * Ne helyezzen iizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készlléket.
/\ FIGYELMEZTETES! « Tartsa be a készllékhez mellékelt Gzembe
o i ) | helyezési utmutatdban foglaltakat.
A keszule.kgt csak képesitett személy +  Akészillék nehéz, ezért legyen
helyezheti tizembe. korliltekintd a mozgatasakor. Mindig
+ Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.
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hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

Soha ne huzza a készliléket a
fogantyujanal fogva.

A készuléket az izembe helyezési
kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
késziléktdl és egységtol.

A készUllék felszerelése elbtt ellenérizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
e.

A készulék elektromos hltérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegyseggel kell mikodtetni.

Konyhaszekrény minimalis
magassaga (konyhaszek-
rény minimalis magassaga
a munkalap alatt)

590 (600) mm

Konyhaszekrény szélessé- 560 mm
ge

Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm

Készlilék ellils6 részének 594 mm
magassaga

Késziilék hatulso6 részének 576 mm
magassaga

Készilék elulsd részének 595 mm
szélessége

Késziilék hatulso részének 559 mm
szélessége

Készilék mélysége 569 mm
Késziilék beépitett mélysé- 548 mm
ge

Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szell6zényilas minimalis 560x20 mm
mérete. A hatso oldal aljan

elhelyezett nyilas

Haldzati tapkabel hosszu- 1500 mm
saga. A kabel a hatso oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Régzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerel6nek kell
elvégeznie.

A késziléket kotelezd foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan szereplé
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halézat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon halézati elosztokat és
hosszabbit6 kabeleket.

Ugyelien a halozati csatlakozddugé és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készUlék halozati vezetékeét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

Ugyelijen arra, hogy a halézati kabelek ne
kerlljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a készlilék alatti
rekeszhez, kiléndsen akkor, ha a
készllék mikodik, vagy ajtaja forro.

A fesziltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halozati
csatlakozddugot a haldzati
csatlakozéaljzatba. Ugyelien arra, hogy a
héalézati dugasz lizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
régzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva hizza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: halozati tulterhelésvedd
megszakitét, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
féldzarlatkioldét és véddrelét.

Az elektromos készuléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehet6vé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készliléket az elektromos
halozatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkez6étavolsaggal
kell rendelkeznie.

Ez a készilék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal ker(l szallitasra.
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Az iizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhaté vezetéktipusok Europa szama-
ra:

készllékbe, annak kozelébe, illetve annak
tetejére.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

/\ FIGYELMEZTETES!
A készlilék karosodasanak veszélye all

fenn.

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepl6 6sszteljesitményt.
Hivatkozhat a tablara is:

Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-
(w) szet (mm?)

maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x1.5

A foldelévezetéknek (zold/sarga) 2 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a
kék semleges vezetéeknél

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés-, égés-, aramutés- és
robbanasveszély.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemz6it.

Ugyeljen arra, hogy a szell6z6nyilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja fellgyelet
nélkul a késziléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

Korultekintéen jarjon el, ha miikddés
kdzben kinyitja a készllék ajtajat. Forro
levegd tavozhat a készulékbdl.

Ne mikoddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.
Ne hasznalja a késziléket munka- vagy
tarolofeliletként.

Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotoelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készilék kézelében, amikor
kinyitja az ajtot.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
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* A zomanc karosodasanak vagy
elszinezédésének megelézéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készulék siutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kozvetlendl a
készllék sutdteréenek aljara.

— ne engedjen vizet a forré készilékbe.

— afézés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készulékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez&dése nincs hatassal a készlilék
teljesitményére.

» A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyimolcsok leve maradandé
foltokat ejthet.

* F&zés kdzben a készllék ajtajat mindig
tartsa csukva.

* Ha a késziiléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, igyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a készulék
mikodik. A hd és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kévetkeztében karosodhat a
készulék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készilék teljesen le
nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tiz vagy a késziilék
karosodasanak veszélye all fenn.

« Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halozati
csatlakozédugét a csatlakozoaljzatbol.

* Ellenérizze, hogy leh(lt-e a készlilék.
Maskulonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltérnek.




* A sitéajtod sérilt Uveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

* Legyen ovatos, amikor az ajtot leszereli a
készllékrél. Az ajté nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket,
hogy elkertlje a fellilet karosodasat.

* A készlléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitészert
hasznaljon. Ne hasznaljon suroldszert,
surolészivacsot, olddszert vagy fém
targyat.

* Amennyiben slt6tisztitdé aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitészer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

2.5 Gozsiités

/\ FIGYELMEZTETES!
Egési sériilés és a késziilék
karosodasanak veszélye all fenn.

» Akiszabadulo g6z égési sérlilést okozhat:
— Goz sités kdzben ne nyissa ki a
készulék ajtajat.
— Go6z sltés utan dvatosan nyissa ki a
készllék ajtajat.

2.6 Belsé vilagitas

Ezek az izzok arra késziltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készllékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a késziilék mikddési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

* Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

« Kizaroélag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzdkkel rendelkez6 lampat
hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

* A késziilék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés- vagy fulladasveszély.

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

+ A termékben talalhato izzé(k)ra és a kilon
kaphato pétizzokra vonatkozé tudnivalok:

3. UZEMBE HELYEZES

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

* A készulék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

» Valassza le a készUléket ez elektromos
héalézatrol.

* A készulék kdzelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

« Szerelje le az ajtokilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek vagy
haziallatok készilékben rekedését.

3.1 Beépités

€3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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3.2 A siitd rogzitése a
konyhaszekrényhez
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4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

?? ql ? q F Kezel6panel
T Sutéfunkciok szabalyozégombja
O |::| |—O' :C—H Tapellatasi lampa / szimboélum
9] Kijelzd
Hémérséklet-szabalyoz6é gomb
y e — A @ Homérséklet-visszajelz6 / szimbdlum
B0 ‘ Q’%@ = Viztartaly jelzéfénye
_:@ ~ B Viztartaly
- N P .
e @ NN E FL'Jtobetet
1537 J Lampa
148 Ventilator
= m Sutétér mélyedése - Viztisztitas tartalya
Polctarto, eltavolithato
Lefolydcsd
Vizleeresztd szelep
Polcpoziciok
G6z bemenet
4.2 Tartozékok Sutemények és hlsok siitéséhez, illetve
. Siitéracs zsirfelfogd edényként.
Pt . * Teleszképos sinek
Folzoe.d?wekh?,z’ rt]ortaformakhoz, A teleszkopos sutdsinek segitségével
. \é?jfgq,"glcaussu eshez. kénnyebben lehet behelyezni és
Tortakhoz és suteményekhez. eltavolitani a polcokat.
+  Mély tepsi

5. KEZELOPANEL

5.1 Visszahuzhaté gombok

A készlilék hasznalatahoz nyomja meg a
gombot. A gomb kiugrik.

5.2 Erzékel6mezdk / Gombok

—_ A pontos id6 beallitasa.

@ Egy orafunkcié beadllitasa.
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A pol

_|_

ntos id6 beallitasa.

5.3 Kijelzé

B. 1ddzitd

-l

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Az els6 hasznalat el6tt

A. Ora funkciok

Elémelegités kdzben szagot és fiistdt bocsathat ki a siité. Ugyelien arra, hogy a helyiség

szellztetve legyen.

1. lépés

o*

2. lépés

—

3. 1épés

Ora beallitasa

A siité tisztitasa

Melegitse el6 az iires siitét

1. +_ — nyomja meg a pontos
id6 beallitasahoz. Korllbelll 5
masodperc elteltével a villogas
megsz{nik, a kijelzé pedig a
beallitott id6t mutatja.

Vegyen ki minden tartozékot a
sutétérbél és a kivehetd polc-
tartot is tavolitsa el.

Kizarolag mikroszalas ruhaval,
langyos vizzel és enyhe moso-
gatészerrel tisztitsa meg a sitét
és a tartozékokat.

1.

Allitsa be a maximalis hdmér-

séklet ennél a funkcional: \i‘
funkciot.

Id6tartam: 1 6ra.

Allitsa be a maximalis hémér-

séklet ennél a funkcional: .
funkciot.

Idétartam: 15 perc.

Allitsa be a maximalis hémér-

séklet ennél a funkcional: Ifl
funkciot.
Idétartam: 15 perc.

Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, hogy lehliljon. Helyezze a sutébe a tartozékokat és a kivehetd polctartokat.
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7. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

Sitéfunkcio

Alkalmazas

Sités egyszerre maximum ha-
Y P .z rom sitdszinten, illetve aszalas.
71 Hogyan allitsa be: Siitéfunkcio 20 - 40 °C-kal alacsonyabbra al-
Hblegbefivas, Jitsa be a hémérsekletet, mint Al-
nagy héfok s6 + felsd siités esetén.

1. lépés A sutéfunkciok gombjat forgassa el a -
stitéfunkcié kivalasztasahoz. v Nagy slilt husdarabok vagy nem

ﬁf kicsontozott szarnyas sutéséhez

2. lépés A hémérséklet kivalasztasahoz forditsa egy polcszinten. Cs6ben siités-
el a szabalyoz6 gombot. Infrastités hez és piritashoz.

3. lépés Amikor a sutés véget ér, a siité kikap- — Vékony szelet élelmiszerek nagy
csolasahoz forditsa a gombokat kikap- mennyiségben torténd grillezé-
csolt helyzetbe. séhez és pirités készitéséhez.

Gyors grill
7.2 Siitéfunkciok g Pizza sitéséhez. Intenziv piri-
¥ tashoz és ropogos alju ételek
) » készitéséhez.
Sitéfunkcié  Alkalmazas Pizza funkeié
A st ki van kapcsolva. - Egy sitGszinten torénd sités-
0 hez, valamint pgrkoleshez.

Kikapcsolt pozicié

&

Suté vilagitas

A sitélampa bekapcsolasa.

G

Hélégkeverés +
g6z

Parolt ételek elkészitéséhez. A
funkcio segitségével csokkent-
heti a f6zés idejét, és megbrzi az
ételekben talalhaté vitaminokat
és tapanyagokat. A funkcio
hasznalatakor a hémérséklet
130 °C és 230 °C kozétt allithato
be.

Al

Konvekcids levegd
(nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy
energiat takaritson meg a f6zés
soran. A funkcié hasznalatakor a
sutétér hémérséklete eltérhet a
beallitott hémérséklettsl. A fltési
teljesitmény lecsdkkenhet. To-
vabbi tudnivalokért olvassa el a
,Napi hasznalat” c. fejezetben
ezt a részt; Megjegyzések: Kon-
vekcids levegd (nedves) funkci-
ot.

Also slités

Ropogos alju sitemények készi-
téséhez és étel tartdsitasahoz.

Also + fels6 sutés /
Viztiszti

tas

Olvassa el az ,Apolas és tiszti-
tas” cim( fejezetet a hasznalati
utmutatéban a kévetkez6hoz:
Aqua Clean.

7.3 Megjegyzések a Konvekcids
leveg6 (nedves) funkcidhoz

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okologiai kialakitasra vonatkozé
kovetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014). Vizsgalati médszerek az alabbi
szabvanyoknak megfeleléen:

IEC/EN 60350-1

A sut6ajtot sutés kdzben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a
suté a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mkddjon.

F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cimi fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos
energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el
az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossag c. részét.
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7.4 Gozsiités

®

Kizarolag vizet hasznéljon. Ne
hasznaljon szlirt (ioncserélt) vagy
desztillalt vizet. Ne hasznaljon egyéb
folyadékot. Ne tegyen a viztartalyba
gyulékony vagy alkoholtartalmu
folyadékot.

1. Allitsa be a %] funkciet.

2. Nyomija meg a viztartaly fedelét a
kinyitashoz.

3. Toltse fel a viztartalyt vizzel, amig a
Tartaly megtelt visszajelz6 vilagitani nem
kezd.

A tartaly maximalis Grtartalma 900 ml. Ez
kb. 55 - 60 perc sitéshez elegend®d.

4. Tolja a viztartalyt az eredeti helyzetébe.

5. Allitsa a hémérsékletet 130 °C és 230 °C
kozotti értékre.

A gbzsutés kivald eredményt nyuijt ebben
a hémérséklet-tartomanyban.

6. A gbzsités befejezése utan Uritse ki a
viztartalyt.

A gbzsiités minden hasznalata utan varjon

legalabb 60 percet, hogy megelézze a forrd

viz kifolyasat a vizkivezetd szelepen.

/\ VIGYAZAT!

A késziilék forré. Egésveszély! Legyen
6vatos, amikor kilriti a viztartalyt.

7.5 ,Viztartaly lires” visszajelz6

A & visszajelzd azt mutatja, hogy a viztartaly
Ures, és fel kell tolteni.

Tovabbi informaciokért lasd a ,G6z siités” c.
részt.

7.6 ,Viztartaly tele" visszajelzd

A visszajelzd azt mutatja, hogy a siité
készen all a géz sutésre.

®

Ha tul sok vizet tolt a tartalyba, a
biztonsagi leeresztd szelep a tébblet
vizet a siit6 aljara folyatja.

A kifolyt vizet egy szivaccsal vagy
ruhaval tavolitsa el.
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7.7 A viztartaly uritése

/\ VIGYAZAT!

Miel6tt hozzafogna a viztartaly
kiritéséhez, gy6z6djon meg arrél, hogy
a st kihdilt.

1. Készitse el6 a hasznalati utmutatoval egy
csomagban mellékelt lefolydcsdvet (C).
Helyezze a csatlakozét (B) a lefolydcsd
egyik végére.

2. Alefolydesd (C) masik végét helyezze
egy tartalyba. A tartalyt a leereszt6é
szelepnél (A) alacsonyabb magassagban
helyezze el.

3. Nyissa ki a sitd ajtajat, majd tegye a
csatlakozét (B) a leeresztd szelepbe (A).

4. Nyomja meg tobbszor a csatlakozot,
amikor a viztartalyt kilriti.
Viz maradhatott a készlilékben, ha a
Tartaly Ures & visszajelzd vilagit. Varjon,
amig a vizleereszt6 szelepnél mar nem
folyik ki tobb viz.

5. Amikor a viz mar nem folyik, hiizza ki a
csatlakozoét a szelepbdl.

@

A leeresztett vizet ne hasznalja fel a
viztartaly ismételt feltéltéséhez.



8. ORAFUNKCIOK
8.1 Ora funkciok

Ora funkci6 Alkalmazas
@ A pontos id6 beallitdsahoz, médositasahoz vagy ellenérzéséhez.
Napszak
I_)l Segitségével beallithatd, hogy mennyi ideig miikodjon a suté.
Idétartam
Q Visszaszamlalas beallitasa. Ez a funkcio nincs hatassal a siité mikodésé-

JE re. Barmikor, a s(ité kikapcsolt allapotaban is beallithatja ezt a funkciét.
Percszamlalo

8.2 Orafunkciok beallitasa

Napszak beallitasa

@ - villog, amikor a siitét az elektromos halozatra csatlakoztatja, vagy aramsziinetet kdvetden, illetve ha az éra
nincs beallitva.

+ , - nyomja meg az id6 beallitasahoz.
Korulbelll 5 masodperc elteltével a villogas megsziinik, a kijelzé pedig a beallitott id6t mutatja.

Hogyan moédosithat6: Napszak

1. lépé
epes @ — nyomja meg tébbszér a pontos idé modositasahoz. @ - villogni kezd.

2.lépés - — | omja meg az id6 beallitasahoz.
Kérilbelll 5 masodperc elteltével a villogas megsziinik, a kijelzé pedig a beallitott id6t mutatja.

Id6tartam beallitasa

1. lépés Allitson be egy siitéfunkciot és a hémérsékletet.
2. Iépés @ — nyomja meg tébbszér a gombot. |_)| — villogni kezd.
3. Iépés + , - nyomja meg az idétartam beallitdsahoz.
A kijelzén a kévetkez6 lathato: I_)l funkciot.
|9| — a beallitott id6 leteltekor villogni kezd. Hangjelzés hallhatd, és a siit6 kikapcsol.
4. lépés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik gombot.
5. lépés Forditsa a gombokat kikapcsolt helyzetbe.

Percszamlalé beallitasa

1. lépés @ — nyomja meg tébbszér a gombot. Q — villogni kezd.
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Percszamlalé beallitasa

2. lépé — . b el
epes + , — nyomja meg az id6 bedllitdsahoz.
A készilék 5 masodperc elteltével automatikusan elinditja a funkciot.
Amikor a beallitott id6é véget ér, hangjelzés hallhaté.
3. lépés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik gombot.

4. lépés Forditsa a gombokat kikapcsolt helyzetbe.

Hogyan tordlje: Orafunkciok

1. 1épés @ — nyomja meg tébbszér, mig villogni nem kezd az éra funkcié szimbdéluma.

2. lépés Tartsa megnyomva az alabbi gombot: — funkciot.
Az orafunkcio kijelzése néhany masodperc mulva eltiinik.

9. TARTOZEKOK HASZNALATA

p a megbillenést. A polc korlli magas perem
/\ FIGYELMEZTETES! megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a

Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet. polcrol.

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot
ndveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak

Siitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctartd vezetdsinjei
kozé, és lgyeljen arra, hogy labai lefelé mutassa-
nak.
= \i\\?%
Siit6 talca / Mély tepsi: ——
Csusztassa be a talcat a polctartd vezetdsinjei ko- \
zé.
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9.2 A teleszképos sinek hasznalata

A teleszkdpos polctartokat tilos olajozni!

Miel6tt becsukna a sutbajtot, ellendrizze,
hogy a teleszkopos polctartokat itkdzésig a
helylkre tolta-e.

Huzza ki a jobb és bal oldali teleszképos
sineket.

1. lépés

Helyezze a huzalpolcot a teleszk6pos
slitésinekre, majd dvatosan tolja be a
siité belsejébe.

2. lépés

9.3 Tartozékok gozsiitéshez

®

A suté gézsutési tartozékok nélkul kerdil
leszallitasra. Tovabbi tudnivaldkért vegye
fel a kapcsolatot a helyi forgalmazéval.

Diétas ételkészité edény gozsitési
funkcidokhoz

A diétas ételkészitd edény a kdvetkezOkbdl
all: uvegtal (A), fedé (B), befuvé témlé (C),
favoka (D) és acélracs (E).

Uvegtal (A)

Feds (B)
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Favoka, befiivo tomlo és acélracs.

A befavoé tomld (C) a gbzsiutéshez, a fuvoka (D) a koz-
vetlen gézsiutéshez hasznalhaté.

Acélracs (E)

* Ne helyezze hideg / nedves felliletre a * Ne tisztitsa a sutéedényt surol6- és
forro sutéedényt. csiszoldszerekkel, valamint porokkal.
» Ne 6ntson hideg folyadékot a forrd
siitéedénybe. 9.4 Gozsiités diétas ételkészitd
+ Ne helyezze a siitéedényt forro edénnyel

fozofellletre.

Helyezze a sutéedényt az acélracsra, majd tegye az edényre a fedét. lllessze a befuvé tomiét a

1. 1épés fedd furataba. A siitéedényt helyezze a siitd alulrél szamitott masodik polcszintjére.
2. lépés Csatlakoztassa a befuvé tomliét a gézbemenethez.
3. lépés A sitén dllitsa be a gbzsutés funkciot.

9.5 Kozvetlen gbzsiités

Helyezze a siitéedényt az acélracsra. Adjon hozza némi vizet. Ne hasznalja a fedét.

/\ FIGYELMEZTETES!

A favéka forréva valhat, amikor a suté miikodik. Mindig hasznaljon edényfogd kesztydit. A
favokat tavolitsa el a sttébél, ha nem hasznélja a g6z funkciot.

1. lépés Csatlakoztassa a fuvokat a befuvo témléhoz. Csatlakoztassa a befuvé tomlét a gézbemenethez.

2. 1épés A slitéedényt helyezze a suté alulrdl szamitott els6 vagy méasodik polcszintjére.
- 1ep Ugyeljen arra, hogy a befuvé témlé ne legyen 6sszenyomva. A fuvokat tartsa tavol a fitéelemtdl.
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3. lépés A siitén allitsa be a gézsutés funkciot.

Amikor csirkét, kacsat, pulykat vagy nagyobb halat készit, a fivokat a hus Ureges részébe vezesse be.

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Hiitéventilator

Amikor a készulék tzemel, a hiitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hiivosen
tartsa a készulék fellletét. Amikor kikapcsolja
a készuléket, a hiitéventilator tovabbra is
mikddhet, amig a késziilék le nem hl.

10.2 Biztonsagi termosztat

A st nem megfelelé hasznélata vagy a
részegységek meghibasodasa veszélyes

tulmelegedést okozhat. Ennek
megakadalyozasa céljabdl a sitd biztonsagi
hékapcsoléval rendelkezik, amely
megszakitja az aramellatast. A sité a
hémérséklet csdkkenése utan automatikusan
Ujra bekapcsol.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

®

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

11.1 Siitési javaslatok
A sitdében 6t polcszint talalhato.

A polcszintek szamozasa a sut6 aljatol felfelé
torténik.

Elséfordulhat, hogy az Uj siité az On korabbi
készilekétdl eltéréen fogja sutni a husokat
vagy a siteményeket.

Siitemény siitése
Ne nyissa ki addig a siit6 ajtajat, amig a
sutési id6é 3/4-e el nem telt.

Ha egyszerre két tepsit hasznal, legyen egy
Ures szint kdzottik.

Hus és hal siitése

Nagyon zsiros husok siitésekor hasznaljon
mély tepsit, hogy megovja a sutét a
zsirfoltoktdl, amelyek esetleg ra is éghetnek.

Hagyja a hust kb. 15 percig allni a szeletelés
elétt, hogy a szaftja ne folyjon ki.

Hussiités kézben a tulzott fiistképzddés
megelézése érdekében 6ntson egy kis vizet a
mély tepsibe. A flst lecsapddasanak
megelézése érdekében mindig potolja az
elparolgott vizet.

F6zési idétartamok
A siités id6tartama az étel fajtajatdl, annak
allagatol és mennyiségétél fligg.

Az els6 idékben figyelje a siités folyamatat.
Talalja meg a legjobb beallitasokat
(hédmérséklet-beallitas, sitési idd stb.)
féz6edényeihez, receptjeihez és
mennyiségeihez, mikdzben hasznalja a
késziléket.

11.2 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vilagos szinl és visszatiikroz6 felliletd edények.
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Pizzaserpeny6

Siitéedény

Bogrés siitemény

Tortasiité forma

Sotét, nem visszatiikr6zé
felllettel
28 cm-es atmérd

Sotét, nem visszatlikrozo fel-

Ulettel
26 cm-es atmérd

Keramia
8 cm-es atméré, 5
cm magassag

Sotét, nem visszatlikrozd
felllettel
28 cm-es atmérd

11.3 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

¥ = . O
N\ Lo

(°C) (perc)
Edes roladok, 12 db  siitétalca vagy csepptalca 175 3 40-50
Péksutemény, 9 db sitétalca vagy csepptalca 180 2 35-45
Pizza, gyorsfagyasz-  huzalpolc 180 2 45 -55
tott, 0,35 kg
Piskotatekercs sutétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
Cspkolédés sute- sut6talca vagy csepptalca 170 2 45 -50
mény
Szufflé, 6 db keramiapoharak huzalpolcon 190 3 45-55
Piskota tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 35-45
Piskotatorta sutéforma huzalpolcon 170 2 35-50
Parolt hal, 0,3 kg sltétalca vagy csepptalca 180 2 35-45
Hal egészben, 0,2 kg sutétalca vagy csepptalca 180 3 25-35
Halfilé, 0,3 kg pizzaserpeny6 huzalpolcon 170 3 30-40
Parolt hus, 0,25 kg sltétalca vagy csepptalca 180 3 35-45
Saslik, 0,5 kg sut6talca vagy csepptalca 180 3 40 - 50
Cookie (amerikai cso- sutétalca vagy csepptalca 150 2 30-45
kis keksz), 16 db
Puszedli, 20 db sitétalca vagy csepptalca 180 2 45-55
Muffin, 12 db sutétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
Sos aproslitemény, slitétalca vagy csepptalca 170 2 35-45
16 db
Teasltemény omlés  sltétalca vagy csepptalca 150 2 40 - 50

tésztabol, 20 db
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¥ = I
\ Lru

(°C) (perc)
Kosarka, 8 db slitétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
Parolt zéldségek, 0,4  sutétalca vagy csepptalca 180 2 35-45
kg
Vegetarianus omlett  pizzaserpeny6 huzalpolcon 180 3 35-45
Mediterran zéldsé- slitétalca vagy csepptalca 180 4 35-45

gek, 0,7 kg

11.4 Informacio a bevizsgalé intézetek szamara

Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

¥ B = E O ®
™
~ B8 s
(°C) (perc)
Aprosite-  Also + felsé Sité talca 3 170 20-35 -
mény, 20 siutés
db/tepsi
Aprosite-  Hélégbefuvas, Sitd talca 3 150 - 160 20-35 -
mény, 20 nagy héfok
db/tepsi
Aprosite- Hélégbefuvas, Siitd talca 2és4 150 - 160 20-35 -
mény, 20 nagy héfok
db/tepsi
Almaspite, Also + fels6 Sitéracs 2 180 70-90 -
2 forma, sUtés
atmeérd: 20
cm
Almaspite, HOolégbefuvas, Sutéracs 2 160 70 -90 -
2 forma, nagy héfok
atméré: 20
cm
Zsirtalan Alsé + felsé Sitéracs 2 170 40 - 50 Melegitse el a sutét
piskota- sités 10 percig
tészta, 26
cm atméré-
ja tortafor-
ma
Zsirtalan Hélégbefavas, Siitéracs 2 160 40 - 50 Melegitse el a sutét
piskota- nagy héfok 10 percig
tészta, 26
cm atméré-
ja tortafor-
ma
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‘ —_ fp — (.
\ C] oru
°C) (perc)
Zsirtalan Hélégbefavas, Siitéracs 2és4 160 40 - 60 Melegitse el6 a sutét
piskota- nagy héfok 10 percig
tészta, 26
cm atméré-
ja tortafor-
ma
Linzer Hélégbefuvas, Sité talca 3 140 - 150 20-40 -
nagy héfok
Linzer Holégbefuvas, Sité talca 2és4 140 - 150 25-45 -
nagy héfok
Linzer Alsé + fels6 Suté talca 3 140 - 150 25-45 -
slités
Toast ke- Grill Sitéracs 4 max. 1-5 Melegitse el a sutét
nyér, 4 - 6 10 percig
db
Marhahus  Girill Sitéracs, 4 max. 20-30 Helyezze a huzalpol-
hamburger, csepptalca cot a negyedik szintre,
6 darab, mig a csepptalcat a
0,6 kg harmadik szintre. A
sitési id6 félidejében
forditsa meg az ételt.
Melegitse el a sutét
10 percig
/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
12.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban
< A készlilék elélapjat csak meleg vizzel és enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal tisztit-

sa. Tisztitsa meg és ellendrizze a sutétér kereténél kdrbefutd ajtétomitést.

A fémfeliileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezddéseket enyhe mosogatdszerrel tavolitsa el.

Tisztitészerek

=

A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb maradvany ta-
zet okozhat.

[

Napi hasznalat

A nedvesség lecsapddhat a készilékben vagy az ajtd Gveglapjan. A paralecsapdodas csok-

kentése érdekében a siités megkezdése el6tt 10 percig lizemeltesse a készlléket. Ne tarol-
ja az ételeket 20 percnél tovabb a készlilékben. Hasznalat utan kizarélag mikroszalas torl6-
ronggyal tordlje szarazra a késziilék belsejét.
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Minden haszndlat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas torl6-

aeS , ronggyal, langyos vizzel és enyhe mosogatészerrel végezze a tisztitast. A tartozékokat tilos
W mosogatégépben tisztitani.
A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surolé hatasu tisztitdszerekkel vagy éles
. targyakkal.
Tartozékok

12.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok

A sitd tisztitdsahoz vegye ki a polctartokat.

1. lépés

Kapcsolja ki a sutét, és varja meg,
hogy lehdiljon.

2. lépés

Huzza el a polctarté ellilsé részét az
oldalfaltol.

|

3. lépés

Huzza el a polctarté hatuljat az oldal-
faltél, majd vegye ki a polctartot.

4. lépés

A polctartokat a kiszereléssel ellent-
étes sorrendben helyezze vissza.
A teleszkoépos siitésineken talalhatd
végallas Utkozok elére nézzenek.

9

—

At

0=

W

12.3 Hogyan hasznalja: Viztisztitas

Ez a tisztitasi eljaras para segitségével 3. lépés Allitsa be a hémérsékletet 90 °C-ra.
koénnyiti meg a zsir- és ételmaradékok 4. lépés Hagyja 30 percig miikédni a siit6t.
eltavolitasat a sttébdl. — -
5. lépés Kapcsolja ki a sutét.
1. lépés Toltsdn vizet a siitétér bemélyedésébe: 6. lépés Varja meg, mig a st lehiil. Puha torl6-
300 ml funkciét. ruhaval térélje szarazra a sitéteret.
2. lépés e " . . . .
Alitsa be ezt a funkiot: = 12.4 Hogyan tisztitsa: Viztartaly
1. lépés Kapcsolja ki a stitét.
2. lépés Helyezzen egy mély tepsit a g6z bemenet ala.
3. lépés Toltson vizet a viztartalyba: 850 ml. Adjon hozza 5 teaskanal citromsavat. Varjon 60 percig.
4. lépés Kapcsolja be a siitét, és allitsa be ezt a funkciot: Holégkeverés + géz. Allitsa a hdmérsékletet 230

°C-ra. Kapcsolja ki a sutét 25 perc elteltével, és varja meg, hogy lehdiljon.
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5. lépés Kapcsolja be a siitét, és allitsa be ezt a funkcidt: Holégkeverés + goz. Allitsa a hémérsékletet 130
°C és 230 °C kozé. Kapcsolja ki a sutét 10 perc elteltével, és varja meg, hogy lehljon.

@ A vizké maradvanyok kialakuldsanak elkerilésére Uritse ki a viztartalyt minden gézoléssel végzett sités

utan.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét.

Uritse ki a viztartalyt. OI-

vassa el a ,Napi haszna-

lat” fejezetben a ,Viztar-
taly kilritése” c. sza-

kaszt.

Oblitse ki a viztartalyt, és egy
puha kendével tordlje le a még
meglévo vizkémaradvanyokat.

Tisztitsa meg a leeresz-
t6 csovet kimélé moso-
gatdszeres langyos viz-

zel.

Az alabbi tablazat ismerteti a viz keménységi tartomanyait (dH) a hozzajuk tartozé
kalciumtartalommal és vizmin&séggel egyltt. Amennyiben a vizkeménység tullépi a 4 értéket,
palackozott vizzel toltse fel a viztartalyt.

Vizkeménység Tesztcsik Kalciumtartalom Vizminéség  Tisztitsa meg
- (mgl/l) szintje a viztartalyt
Szint dH minden
1 0-7 :I 0-50 lagy 75 ciklusonként -
i:l 2,5 havonta
2 8-14 ‘II 51-100 mérsékelten ke- 50 ciklusonként -
mény 2 havonta
3 15-21 IEI 101 - 150 kemény 40 ciklusonként -
1,5 havonta
4 22-28 IEI 151 felett nagyon kemény 30 ciklusonként -

havonta

12.5 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajto

A sit6 ajtajaba két Gveglap van beépitve. Az ajto és belsd liveglapja a tisztitashoz kivehetdek.
Az Uiveglapok kiszerelése elétt olvassa el ,Az ajté eltavolitasa és visszaszerelése” c. rész
Osszes utasitasat.

/\ VIGYAZAT!
Ne hasznalja a sit6t az tiveglapok nélkiil.

1. lépés Nyissa ki telijesen az ajtot, és fogja meg
mindkét zsanért.
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2. lépés

Emelje fel és hiizza a reteszeket, amig be-
kattannak.

3. lépés Csukja vissza a suté ajtajat az elsé nyitasi
pozicidig (félig). Ezutan emelje fel és huzza
meg, majd vegye ki az ajtot a helyérdl.
4. lépés Helyezze a siitéajtét egy puha ruhaval leta-
kart egyenletes fellletre.
5. lépés Tartsa az ajté burkolatat (B) az ajté felsd
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levélassza a zarésint. /
6.lépés  Huzza elére a diszlécet az eltavolitashoz. \ \
B N
7. lépés Fogja meg az ajto Uveglapjat a felsé szélénél
fogva, és 6vatosan hizza ki. Ugyeljen arra,
hogy az lveglap teljesen kicsusszon a sin-
bél.
8. lépés Tisztitsa meg az liveglapokat mosogatdszeres vizzel. Ovatosan térélje szarazra az liveglapokat. Az
Uiveglapokat tilos mosogatdgépben tisztitani.
9. lépés Tisztitds utan tegye vissza az liveglapot és a siit6ajtét a helyére.

Ha az ajté helyesen van beszerelve, a reteszek zarasakor kattanas hallhato.

Az Uiveglap filmnyomott oldalanak az ajté belseje felé
kell néznie. Gy6z6djon meg arrol, hogy behelyezés
utan az uveglap kerete a filmnyomott részeken nem
érdes fellilet(i-e, amikor hozzaér.

Helyes felszereléskor az ajtd diszléce kattand hangot

ad.

Ellenérizze, hogy a belsé Gveglapot megfeleléen he-
lyezte-e az agyazatba.
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12.6 Hogyan cserélje: Lampa

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

A zsirmaradék raégésenek elkerllésére
mindig kenddvel fogja meg a halogénizzot.

A sutovilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Kapcsolja ki a sitét. Varja meg, mig Huzza ki a siitét a halézati aljzatbol.

a suté lehdl.

Tegyen egy kendét a sutétér aljara.

Hatso lampa

1. lépés Az Uvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba.
2. lépés Tisztitsa meg az Uvegburat.

3. lépés Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig h6allé izzora.

4. lépés Szerelje fel az livegburat.

13. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

13.1 Mi a teendé, ha ...

Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi mod

A sité nem melegszik fel.

A késziilék kikapcsolt allapotban
van.

Kapcsolja be a sitét.

A siité nem melegszik fel.

Az 6ra nincs bedllitva.

Allitsa be az orat.

A sité nem melegszik fel.

Nem végezte el a sziikséges bealli-
tasokat.

Ellenérizze, hogy elvégezte-e a
sziikséges beallitasokat.

A sité nem melegszik fel.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy a biztositék okoz-
za-e a problémat. Ha a biztositék
tébbszor is leolvad, hivjon szakkép-
zett villanyszerel6t.

A kijelzén ,12.00” lathato.

Aramkimaradas volt.

Allitsa be Ujra az 6rat.

A vilagitas nem mUkodik.

A vilagitas izz6ja meghibasodott.

Cserélje ki az izz6t.

G0z- és paralecsapodas az ételen
és a sutétérben.

Az ételt tul sokaig hagyta a sitében.

A sités befejezése utan az edénye-
ket ne hagyja 15 - 20 percnél hosz-
szabb ideig a sitében.
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Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi mod

Viz kertlt a sutd belsejébe.

Tul sok viz van a viztartalyban.

Kapcsolja ki a sutét, és egy ruhaval
vagy szivaccsal tordlje fel a vizet.

03
A 2 visszajelzd nem vilagit.

Nincs elég viz a viztartalyban.

Toltse meg vizzel a tartalyt annyira,
hogy a visszajelzd vilagitani kezd-
jen. Ha a viz elkezd tulfolyni a siité
belsejébe, és a visszajelz6 tovabbra
sem vilagit, forduljon egy képzett
szerviz szakemberhez.

¢
Vilagit a L visszajelzd.

Nincs viz a viztartalyban.

Toltse fel a tartalyt. Ha a visszajelz6
ekkor is vilagit, forduljon egy képzett
szerviz szakemberhez.

A g6z slités nem mikodik.

Nincs viz a viztartalyban.

Toltse fel a viztartalyt.

A g6z slités nem mikodik.

Vizké zarta el a nyilast.

Ellenérizze a gézbemenet nyilasat.
Tavolitsa el a vizkovet.

Tobb, mint 3 percig tart a viztartaly
kiUrritése, vagy viz szivarog a gézbe-
menet nyilasabol.

Vizké rakédott le a siitében.

Tisztitsa meg a viztartalyt. Lasd ,A
viztartaly tisztitdsa” cim( részt.

13.2 A szerviz szamara sziikséges adatok
Ha nem talal megoldast egyeddl a problémara, forduljon a markakereskedéh6z vagy a

hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
elulsé keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készulék sutéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékismerteté és Termékismerteté adatlap

Gyart6 neve Electrolux

" EOCS5E70X 949494029
Modellazonositd KOCEH70X 949494027
Energiahatékonysagi szam 95.3
Energiahatékonysagi osztaly A

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, als6 + fels6 sutés 0.93 kWh/ciklus

mellett

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses izemmod 0.81 kWh/ciklus

mellett
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Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerd

721

A sito fajtaja

Beépithetd siitd

Témeg

EOCS5E70X 30.5 kg

KOCEH70X 30.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készilékek — 1. rész: Tlizhelyek, siték, gézsitok és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé mddszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A készulék tobb funkcidval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos

f6zés soran.

Gondoskodjon arrél, hogy a készulék
mikddése kdzben az ajto legyen becsukva.
Sités kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és lgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Féem féz6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerlilje a késziilék
elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
|égkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

A 30 percnél hosszabb ideig tarto siités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csokkentse a
készulék hdmérsekletét a minimum értékre. A
késziilékben levd maradékho tovabb folytatja
a sutést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is
hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast.

Konvekcids levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sltés soran.

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A ff:) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozzéa kérnyezetiink és egészséglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E
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tilté szimbdlummal ellatott készilléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készuléket a helyi Ujrahasznosité telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.



MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvél€juSies produktu, kas jau vairakus
gadu desmitus apvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits,
nemot vera jisu vélmes. Tapec katru reizi lietojot, varat bt drosi, ka sasniegsiet izcilus
rezultatus.

Laipni ludzam Electrolux pasaulé!

Apmekléjiet misu timekla vietni, lai:

=

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosuras, ka art traucéjummekléSanas, servisa un
remonta informaciju:

www.electrolux.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:

www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
originalas rezerves dalas:
www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar misu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums bitu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

St informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drosibas informacija
® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

St ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.
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* Nelietojiet ierici pirms tas iebluveésanas.
» Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no

elektrotikla.

» Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam

specialistam.

« UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena

iesp&jamibas.

« UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietosanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices

iekSienes virsmai.

« Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.

 Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas

pretéja seciba.

* lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

* Plits virsmas stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tindanas lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta
persona.

* Nonemiet visu iesainojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.
Vienmeér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

* Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un atbilsto$a vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iesp&jams brivi atvert tas durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

Skapi$a minimalais aug- 590 (600) mm
stums (skapiSa zem darba

virsmas minimalais aug-

stums)
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Skapi$a platums 560 mm

Skapi$a dzilums 550 (550) mm

lerices priek$puses aug- 594 mm
stums

lerices aizmugures aug- 576 mm
stums

lerices priek$puses pla- 595 mm
tums

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices ieblveésanas dzi- 548 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1022 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

Montazas skrives 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréeku un elektroSoku.

izoletajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

« Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

« Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no fikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

« Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatsledzi, drosinataji (no turétajiem
izskravéjami droSinataji), zemé&juma
noplides automatslédzi un savienotaiji.

« Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. 1zolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

» Slierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa pieméro-
tie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu
plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat
aplukot tabulu:

» Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificeétam elektrikim.

» lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

» Vienmeér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

+ Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
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Kopéja jauda (W) Vada Skérsgriezums

(mm?)
maksimali 1380 3x0.75
maksimali 2300 3x1
maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabut par 2 cm garakam neka
brinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

* Nemainiet 81 produkta specifikaciju.



» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

* |zsledziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kameér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskarée ar tudeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai liesmai
nonakt saskare ar ierici, kad atverat
durvis.

» Neievietojiet iericé un neglabgjiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
piesucinatus priekSmetus.

gridas bojajumus. Neaizveriet meébelu
paneli l1dz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Aprupe un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices

aizdeg$anas un bojajumu risks.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas beigam.

— ievéerojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

» Emaljas vai neriséjosa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

» Mitram kukam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

» Vienmér gatavojiet partiku ar aizvertam
ierices durvim.

» Jaierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, ieblvétas mébeles vai

« Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.

* Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

« Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekaveéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

* Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

« Regulari firiet ierici, lai noverstu virsmas
materiala nolietoSanos.

¢ Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzek|us. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

« Jalietojat cepeskrasns tirisanai
paredzetus aerosolus, ieverojiet razotaja
dro$ibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Gatavosana ar tvaiku

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdegumu un ierices bojajumu
risks.

« lzplustoSais tvaiks var izraisit apdegumus:
— Gatavojot ar tvaiku, neveriet vala
ierices durvis.
— Péc gatavoSanas ar tvaiku atveriet
ierices durvis piesardzigi.

2.6 leksSéjais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

» Informacija par $aja produkta eso$o lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
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vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informéSanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.7 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
« Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

3. UZSTADISANA

2.8 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav savaino$anas vai nosmakS$anas
risks.

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.
Atvienoijiet ierici no elektropadeves.
Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
ierice.

3.1 lebiive

Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N

(*mm)

/]
\U
— g 1@
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(*mm)

523

3.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves mébeléem
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4. 1IZSTRADAJUMA APRAKSTS
4.1 Visparejs parskats

Vadibas panelis
T?? ql ? q F Karsésanas funkciju parslégs
O |:| |—O' :C—H Elektropadeves lampa / simbols
Displejs
—& Vadibas regulators (temperaturai)
y e — A 6 | Temperatﬂras indikators/simbols
w15 ‘ %\@j —1, Udens tvertnes indikators
:@ ~ B Udens atvilktne
-®M@‘g El Sildelements
1537 J Lampa
% Ventilators
m Tilpnes reljefs - Tvertne firiSanai ar adeni
Plaukta atbalsts, iznemams
Novadcaurule
Udens izvades varsts
Plauktu limeni
Tvaika pievads
4.2 Papildpiederumi Paredzéts(-a) apbriininasanai un cep$anai
- | Y pans oo sevikina
Gata\vlpéanas traukiem, kuku formam, Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus
. %Zieasrl':;ql-’apléte vara_t értak i_evietot cepeskrasni un iznemt
Kdkam un biskvitiem. no tas paplates.
* Grila/cepama panna

5. VADIBAS PANELIS

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

5.2 Sensora lauki/taustini

—_ Lai iestatitu laiku.

@ Lai iestatitu pulkstena funkciju.
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_|_

Lai iestatitu laiku.

5.3 Displejs

A B

B. Taimeris

gA

d

]

6. PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Pirms pirmas lietoSanas

A. Pulkstena funkcijas

lepriekséjas karseSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dumi. NodroSiniet telpa

ventilaciju.

1. solis

o*

2. solis

—

3. solis

lestatiet pulksteni

Cepeskrasns tiriSana

Uzsildiet tukSu cepeskrasni

1. +,_— piespiediet, lai iestati- 1
tu laiku. Péc aptuveni 5 sekun-
dém indikators parstaj mirgot
un displejs rada laiku.

Iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus un nonemamos
plauktu balstus.

Tiriet cepeskrasni un piederu-
mus tikai ar mikro$kiedras dra-
nu, siltu tdeni un maigu tirisa-
nas ldzekli.

1.

2.

lestatiet maksimalo temperata-

ru funkcijai: E

ligums: 1 h.

lestatiet maksimalo temperata-
ru funkcijai: .

ligums: 15 min.

lestatiet maksimalo temperatu-

ru funkcijai: E
llgums: 15 min.

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lldz ta atdziest. levietojiet cepeskrasni piederumus un iznemamos plauktu

balstus.

7. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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7.1 lestatiSana: Karsésanas funkcija

1. solis Pagrieziet karséSanas funkciju parslé-
gu, lai izvélétos karséSanas funkciju.

2. solis Pagrieziet vadibas parslégu, lai izvélé-
tos temperaturu.

3. solis Kad gatavoSana ir pabeigta, pagrieziet

parslégus izslegta stavok, lai izslégtu
cepeskrasni.

Karsésanas LietoSana
funkcija
— Lielakus cepes$a gabalu un maj-

Y putnu galas ar kauliem cep$anai
viena plaukta liment. Sacepumu
Infratermiska grilé- pagatavosana un apbriininasa-
sana na.

7.2 Karsésanas funkcijas

Planu produktu griléSanai liela
daudzuma un maizes grauzdé-
Sanai.

Atra grileana

vvv Picas cep$anai. Kartigai apbra-
Y ninasanai, lai padaritu kraukski-
gu apaksu.

Picas funkcija

Karsésanas LietoSana
funkcija
0 Cepeskrasns ir izslégta.

1zslégts stavoklis

Apgaismojuma ieslégsanai.

>

Apgaismojums
(lampa)

Edienu tvaicé$anai. Izmantojiet
$o funkciju, lai salsinatu gatavo-
Sanas laiku un saglabatu €diena
vitaminus un uzturvielas. Atlasiet
funkciju un iestatiet temperatiru
starp 130 °C un 230 °C.

<

Ventilatora karsée-
§ana + tvaiks

ST funkcija ir paredzéta energijas
taupiSanai gatavo$anas laika. I1z-
mantojot So funkciju, temperata-
ra cepeskrasns iekSpusé var
atSkirties no iestatitas tempera-
taras. Sildisanas jaudu var sa-
mazinat. PlaSaka informacija
pieejama nodala “Ikdienas lieto-
Sana” sniegtajas piezimés par:
Ventil. kars. ar mitrumu.

Al

Ventil. kars. ar mi-
trumu

Kikas ar kraukskigu pamatni
cep$ana un partikas konservé-
Sanu.

Apakskarsésana

Ediena vienlaicigai cep$anai un
kaltéSanai lidz pat tris plauktu -
men.

lestatiet temperatiru par 20—
40 °C zemak neka funkcijai Tra-
dicionala gatavosana.

Karsé$ana ar ven-
tilatoru
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Ediena gatavo$ana un cepSana
viena plaukta imeni.

Skatiet nodalu “Apkope un tirisa-
na”, lai iegutu papildinformaciju
par $adiem tematiem: TiriSana
ar adeni.

Tradicionala gata-
voSana / TiriSana
ar adeni

7.3 leslegtas piezimes. Ventil. kars.
ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar standartu EU 65/2014
un EU 66/2014). Parbaudes saskana ar:

IEC/EN 60350-1

Cepeskrasns durvim jabit aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

Gatavosanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi”, Ventil. kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisana”.

7.4 Gatavosana ar tvaiku

@

Lietojiet tikai adeni. Nelietojiet filtretu
udeni (demineralizeétu) vai destileétu
udeni. Nelietojiet citus Skidrumus.
Nelejiet uzliesmojoSas vai spirta
Skidrumus tdens atvilktné.

1. lestatiet funkeiju ().



2. Piespiediet parsegu, lai atvértu udens
atvilktni.

3. Uzpildiet Gdens atvilktni ar Gdeni, lidz
iedegas indikators "Tvertne pilna".
Tvertnes maksimala ietilpiba ir 900 ml.
Tas ir pietiekosi, lai veiktu aptuveni 55-60
mindsu ilgu gatavoSanu.

4. levietojiet tdens atvilktni atpakal tas
sakotnéja stavoklr.

5. lestatiet temperatiru robezas no 130 °C
idz 230 °C.

Gatavos$ana ar tvaiku sniedz labus
rezultatus $aja temperaturas diapazona.

6. Péc gatavoSanas ar tvaiku, izlejiet adeni
no tvertnes.

Nogaidiet vismaz 60 minutes péc katras

tvaika gatavo$anas funkcijas izmantoSanas,

lai izvairitos no karsta udens izvadiSanas pa
udens izvades varstu.

/\ UZMANIBU!

lerice ir karsta. Pretéja gadijuma
iespéjams gut apdegumus. IztukSojot
udens atvilktni, rikojieties uzmanigi.

7.5 Tuksas tvertnes indikators
Indikators Iil rada, ka tvertne ir tuk$a un to ir
nepiecieSams uzpildit.

Lai sanemtu sikaku informaciju, skatiet
sadalu "Gatavo$ana ar tvaiku".

7.6 Indikators "Tvertne pilna"

Indikators o rada, ka cepeskrasns gatava
gatavos$anai ar tvaiku.

®

Ja tvertné iepildisiet par daudz tdens,
droSibas sistéma to novadis atpakal
cepeskrasns pamatnes dala.

Nofiriet adeni ar sukli vai dranu.

7.7 Udens tvertnes iztukSosana

/\ UZMANIBU!

Pirms Gdens tvertnes iztuk§oSanas
parliecinieties, ka cepeskrasns ir
atdzisusi.

1. Sagatavojiet nosusinasanas cauruli (C),

kas ieklauta iepakojuma kopa ar
lietoSanas pamacibu. Uzlieciet
savienotaju (B) uz viena no
nosusinasanas caurules galiem.

2. levietojiet otro nosusinasanas caurules

galu (C) konteinera. lelieciet to zemaka
pozicija neka izvades varsts (A).

3. Atveriet cepeSkrasns durvis un ievietojiet

savienotaju (B) udens izvades varsta (A).

4. LaiiztukSotu Gdens tvertni, atkartoti

spiediet savienotaju.
Udens var palikt iekSpusé péc tam, kad

deg “Tvertne tuk$a” indikators (]
Pagaidiet, lldz Gdens parstaj plust no
udens izvades varsta.

5. Iznemiet savienotaju no varsta, kad

udens parstajis plust.

@

Neizmantojiet izvadito Udeni atkartotai
udens tvertnes uzpildei.
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8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija LietoSana

@ Lai iestatitu, mainitu vai parbauditu diennakts laiku.

Diennakts laiks

I_)l Lai iestatitu, cik ilgi cepeskrasnij jadarbojas.
Darb. laiks
Q Laika atskaites iestati$anai. ST funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.
) . Jis varat iestatit So funkciju jebkura laika — ari tad, ja cepe$krasns izslég-
Laika atgadinajums ta.

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

Diennakts laiks iestatiSana

@ — mirgo, pieslédzot cepeskrasni elektroenergijas avotam, péc elektribas padeves partraukuma vai ja nav ies-
tatits taimeris.

+ , - nospiediet, lai iestatitu laiku.
Indikators parstaj mirgot péc aptuveni 5 sekundém, un displejs rada laiku.

Ka mainit: Diennakts laiks

1. soli
solis @ — nospiediet atkartoti, lai mainitu diennakts laiku. @ — sak mirgot.

2. soli J— . L - .
solis + s — nospiediet, lai iestatfitu laiku.

Indikators parstaj mirgot péc aptuveni 5 sekundém, un displejs rada laiku.

Darb. laiks iestatiSana

1. solis lestatiet cepeskrasns funkciju un temperatiru.

2. solis @ - nospiediet atkartoti. Sak mirgot |_)|

3. solis + .~ —nospiediet, lai iestatitu ilgumu.

Displeja redzams: |9|

|9| — mirgo, kad beidzies iestatitais laiks. Atskan skanas signals, un cepeskrasns izslédzas.
4. solis Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas signalu.
5. solis Pagrieziet regulatoru lidz stavoklim lzslégts.

Laika atgadinajums iestatiSana

1. solis @ — nospiediet atkartoti. Q — sak mirgot.
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Laika atgadinajums iestatiSana

2. solis —_ . . - .
' + , — nospiediet, lai iestafitu laiku.
Funkcija aktivizéjas automatiski péc 5 sekundém.
Kad beigsies iestatitais laiks, atskanés skanas signals.
3. solis Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas signalu.
4. solis Pagrieziet regulatoru stavokli Izslégts.

Ka atcelt: Pulkstena funkcijas

1. solis

@ — nospiediet atkartoti, lidz sak mirgot pulkstena funkcijas simbols.

2. solis Nospiediet un turiet nospiestu: — .

Pulkstena funkcija izslédzas péc dazam sekundém.

9. PIEDERUMU LIETOSANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Papildpiederumu ievietosana

Neliela iedobe augSpusé palielina droSibu.

Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.

Augsta mala ap plauktu nelauj €édiena
gatavosanas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena vadot-
nes stieniem ta, lai kajinas batu vérstas uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.
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9.2 Teleskopisko vadotnu
izmantoSana

Neellojiet teleskopiskas vadotnes.

Pirms cepeskrasns durvju aizvérSanas
parbaudiet, vai teleskopiskas vadotnes ir
pilniba iebiditas cepesSkrasni.

1. solis izvelciet labo un kreiso teleskopisko va-

dotni.

2. solis Uzlieciet restoto plauktu uz teleskopi-
skajam vadotném un uzmanigi iebidiet

cepeskrasni.

9.3 Papildpiederumi gatavosanai ar
tvaiku

®

Tvaika komplekta papildpiederumi nav
ieklauti cepeskrasns komplektacija. Lai
iegutu papildinformaciju, ludzu,
sazinieties ar savu vietéjo tirgotaju.

Cepamtrauks funkcijam, kas paredzétas
gatavosanai ar tvaiku

Cepamtrauks sastav no stikla blodas (A),
vaka (B), inzektora caurules (C), inzektora
(D) un metala restém (E).

Stikla bloda (A)

Viks (B)
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InZektors, inZektora caurule un metala restes.

InZektora caurule (C) ir paredzéta gatavo$anai ar tvaiku
nosegta cepamtrauka, bet inzektors (D) ir paredzéts /
gatavoSanai ar tvaiku nenosegta cepamtrauka.

Metala restes (E)

* Nenovietojiet karstu cepamtrauku uz * Netiriet cepamtrauku ar abraziviem un
aukstas/ mitras virsmas. skrapéjosiem lidzekliem un pulveriem.
* Nelejiet aukstus Skidrumus uzkarséta

cepamtrauka. 9.4 Gatavosana ar tvaiku,
+ Nenovietojiet cepamtrauku uz karstas izmantojot cepamtrauku
édiena gatavoSanai paredzétas virsmas.

Novietojiet cepamtrauku uz metala restém un uzlieciet tam vaku. Novietojiet inZzektora cauruli uz

1. solis. atvéruma cepamtrauka vaka. Novietojiet cepamtrauku otra plaukta pozicija no apaksas.
2. solis Savienojiet inzektora cauruli ar tvaika pievadu.
3. solis. lestatiet cepesSkrasni gatavosanas ar tvaiku funkciju.

9.5 Gatavosana ar tvaiku nenosegta
cepamtrauka

Novietojiet cepamtrauku uz metala restém. Pievienojiet nedaudz Gdens. Neizmantojiet vaku.

/\ BRIDINAJUMS!

Cepeskrasns darbibas laika inzektors var sakarst. Vienmeér lietojiet cepeSkrasns cimdus.
Iznemiet inzektoru no cepeskrasns laika, kad neizmantojat tvaika funkciju.

1. solis. Savienojiet inzektoru ar inZektora cauruli. Savienojiet inzektora cauruli ar tvaika pievadu.
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Novietojiet cepamtrauku pirma vai otra plaukta pozicija no apak$as.

2. solis Parliecinieties, ka inZektora caurule nav aizsprostota. Raugieties, lai inZektors atrastos atstatus
no karséjosa elementa.
3. solis. lestatiet cepeskrasni gatavo$anas ar tvaiku funkciju.

Gatavojot, pieméram, vistu, pili, fitaru vai lielas zivis, ievietojiet inzektoru édiena.

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzesésanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izslédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

11. IETEIKUMI UN PADOMI

®

Skatiet sadalu "DroSiba".

11.1 Gatavosanas ieteikumi
Cepeskrasnij ir pieci plauktu limeni.

Skaitiet cepSanas pozicijas no cepeskrasns
apaksas.

Jisu cepeskrasns cep$anas un sautéSanas
funkcijas var atskirties no jusu iepriekséjas
cepeskrasns funkcijam.

Kiku cepsana

Neatveriet cepeSkrasns durvis atrak ka 3/4
laika pirms iestatita gatavoSanas laika
beigam.

Ja vélaties izmantot divas cepamas paplates
vienlaikus, raugieties, lai starp tam butu viens
tukSs plaukta limenis.

Galas un zivju gatavoSana
Taukvielam |oti bagatiem édieniem
izmantojiet dzilu pannu, lai novérstu
neiztiramu traipu rasanos cepeskrasni.

10.2 DrosSibas termostats

Nepareiza cepeskrasns lietoSana vai bojati
komponenti var izraisit bistamu parkar§anu.
Lai to novérstu, cepeskrasnij ir droSibas
termostats, kas partrauc stravas padevi.
Cepeskrasns atkal ieslédzas automatiski, kad
temperatura pazeminas.

Laujiet galai atpusties aptuveni 15 mindtes
pirms tas sagrieSanas, lai no tas neiztecétu
sulas.

Lai novérstu parmérigu dimosanu
cepeskrasni cepesa pagatavoSanas laika,
ielejiet dzilaja panna mazliet tdens. Lai
novérstu dumu kondensaciju, pievienojiet
udeni ik reiz, kad tas ir izgarojis.

Gatavosanas laiki
Gatavosanas laiki ir atkarigi no €diena veida,
ta konsistences un daudzuma.

Sakotnéji gatavosanas laika sekojiet lidzi
rezultatiem. Piemekl€jiet saviem gatavoSanas
traukiem, receptém un édiena daudzumam
vispiemérotakos iestafljumus (karséSanas
iestatijums, gatavosanas laiks utt.),
izmantojot o ierici.

11.2 Ventil. kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojoSas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.
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Picas panna Cepsanas trauks | Auglu piraga forma

Keramika
8 cm diametrs, 5
cm augstums

Tumsa, neatstarojo$a Tums$a, neatstarojos$a
28 cm diametrs 26 cm diametrs

Tums$a, neatstarojos$a
28 cm diametrs

11.3 Ventil. kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

¥ = 5§ I O

(°C) (min.)
Smalkmaizites, 12 cepama paplate vai dzila pan- 175 3 40-50
gabali na
Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-45
na

Pica, saldéta, 0,35 kg restots plaukts 180 2 45 -55

Salda rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 170 2 45 -50

stiem na

Suflé, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 190 3 45 -55
plaukta

Biskvitkiikas piraga forma ar lidzenu pamatni uz 180 2 35-45

pamatne restota plaukta

Biskvitkika ar pildiju- sacepuma forma uz restota 170 2 35-50

mu plaukta

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-45
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 25-35
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota plauk- 170 3 30-40
ta

Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 40 - 50
na
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(°C) (min.)

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 150 2 30-45
na

Makarini, 20 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 45-55
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sala mikla, 16 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 170 2 35-45
na

SmilSu miklas cepu-  cepama paplate vai dzila pan- 150 2 40 - 50
mi, 20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Darzeni, varti, 0,4 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-45
na

Vegetara omlete picas paplate uz restota plauk- 180 3 35-45
ta

Vidusjuras darzeni, cepama paplate vai dzila pan- 180 4 35-45
0,7 kg na

11.4 Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

\/ = ~ « E
\ C] oru

(°C) (min)
Kicinas, 20 Tradicionala Cepama Pa- 3 170 20-35
paplate gatavoSana plate
Kicinas, 20 KarséSanaar CepamaPa- 3 150 - 160 20-35
paplate ventilatoru plate
Kdcinas, 20 KarséSanaar CepamaPa- 2un4 150 - 160 20-35
paplaté ventilatoru plate
Abolu pi- Tradicionala Restots 2 180 70-90
rags, 2 gatavo$ana plaukts
veidnes
@20 cm
Abolu pi- KarséSana ar  Restots 2 160 70-90
rags, 2 ventilatoru plaukts
veidnes
@20 cm
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¥ B8 = E @
\ C] oru
(°C) (min)

Biskvitkilka Tradicionala Restots 2 170 40 - 50 lepriek$ uzsildiet ce-
bez tau- gatavo$ana plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
Biskvitkilka KarséSana ar Restots 2 160 40 - 50 lepriek$ uzsildiet ce-
bez tau- ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
Biskvitkilka KarséSana ar Restots 2un4 160 40 - 60 leprieks$ uzsildiet ce-
bez tau- ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
SmilSu mik- KarséSanaar CepamaPa- 3 140 - 150 20-40 -
la ventilatoru plate
Smilsu mik- KarséSanaar CepamaPa- 2un4 140 - 150 25-45 -
la ventilatoru plate
Smilsu mik- Tradicionala Cepama Pa- 3 140 - 150 25-45 -
la gatavo$ana plate
Karstmaize, Grils Restots 4 maks. 1-5 lepriek$ uzsildiet ce-
4-6 gabali plaukts peskrasni 10 min.
Liellopa Grils Restots 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, 6 plaukts, tau- plauktu cepeskrasns
gab., 0,6 kg ku uztversa- ceturtaja imeni, bet

nas panna dzilo cepesSpannu —

treSaja imeni. Kad pa-
gajusi puse no gatavo-
Sanai atvéléta laika,
apgrieziet to uz otru
pusi.

leprieks$ uzsildiet ce-
peskrasni 10 min.

12. APRUPE UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".
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12.1 Piezimes par tiriSanu

< Tiriet ierices prieksdalu tikai ar mikroskiedras dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu
mazgasanas lidzekli. Nofiriet un parbaudiet durvju blivi ap cepeskrasns ietvaru.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firfisanas Skidumu.

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
TiriSanas Iidzekli

¢_ Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
— krasanas var izraisit ugunsgréku.

|:| lerices iekSpusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai samazinatu kon-
densaciju, pirms gatavoSanas iepriek$ uzkarse€jiet ierici 10 minates. Neuzglabajiet édienu ie-
Lietogana ikdie- '1c€ ilgak par 20 minGtém. Péc katras lietoSanas reizes nosusiniet ierices ieksieni tikai ar mi-

na kroSkiedras dranu.
N Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
2+, kroskiedras dranu, kura iemérkta silta ident ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet

W piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdro$os piederumus ar abraziviem firisanas lidzekliem vai asiem priekSme-

Papildpiederumi tiem.

12.2 1znemsana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu

cepeskrasni.
1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,

fidz ta atdziest. [
2. solis Pavelciet plauktu atbalstu priek$€jo

dalu nost no sanu sienas.

3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo | T
dalu nost no sanu sienas un iznemiet 1 ‘ _4 i
tO / - = N
0 |=p 7 L
4. solis Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot ie- 9 2 ild
priekSminétas darbibas pretéja seci- = \Z I
ba. ==|:
Teleskopiskas vadotnes atlikusajam
tapam jabut vérstiem uz prieksu. @ﬁ ‘ H
=3
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12.3 Funkcijas TiriSana ar adeni

izmantosSana 3. solis. lestatiet temperataru uz 90 °C.
Si tifisanas procediira izmanto mitrumu, lai 4. solis Laujiet cepeskrasnij darboties 30 mind-
notiritu no cepeskrasns tauku un partikas tes.
atlikumus. 5. solis. Izslédziet cepeskrasni.
1. solis lelejiet cepeskrasns tilpnes reljefa tde- 6. solis Uzgaidiet, lidz cepeskrasns atdziest.
ni- 300 ml. Nosusiniet cepeskrasns iekSieni ar
mikstu dranu.
2. solis. lestatiet funkciju: [j -
12.4 Ka tirit? Udens tvertne
1. solis Izslédziet cepeskrasni.
2, solis. Novietojiet cepamo pannu zem tvaika pievada.
3. solis. lelejiet tdens atvilktné 850 ml Gdens. Pievienojiet 5 téjkarotes citronskabes. Uzgaidiet 60 min.
4. solis leslédziet cepeskrasni un iestatiet funkciju Ventilatora karsé$ana + tvaiks. lestatiet temperatiru uz
230 °C. Péc 25 minatém izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lidz ta atdziest.
5. solis. lesleédziet cepeskrasni un iestatiet funkciju Ventilatora karsésana + tvaiks. lestatiet temperattru dia-

pazona no 130 lidz 230 °C. Izslédziet cepeskrasni péc 10 mindtém un uzgaidiet, ldz ta atdziest.

@ Lai noverstu kalkakmens atlieku veidoS$anos, iztukSojiet Gdens tvertni ik reizes péc gatavosSanas ar tvaiku.

Kad tiriSanas cikls beidzas:

Izslédziet cepeskrasni.  IztukSojiet Gdens tvertni.
Skatiet nodalu “Udens
tvertnes iztukSosana” sa-

dalu “Ikdienas lietoSana”.

Izskalojiet tdens tvertni un iztiriet
taja atlikusas kalkakmens atlie-
kas ar mikstu dranu.

Iztiriet novadcauruli ar
siltu Gdeni un maigu
mazgasanas lidzekli.

Turpmak esosaja tabula noradits tdens cietibas diapazons (dH) ar attiecigo kalcija nogulSnu
imeni un Gdens kvalitati. Ja tdens cietiba parsniedz 4. pakapi, neuzpildiet tdens atvilktni ar

krana adeni.
Udens cietiba Udens par- Kalcija noguls-  Udens klasifi- Iztiriet Gdens
— baudes sloks- nes (mgl/l) kacija tvertni ik péc
Pakape dH ne
1 0-7 l:l 0-50 miksts 75 cikliem — 2,5
2 8-14 EI 51-100 vidéji ciets 50 cikliem — 2
ménesSiem
3 15-21 E 101 - 150 ciets 40 cikliem — pus-
otra ménesa
4 22-28 m vairak neka 151 loti ciets 30 cikliem — 1
ménesa
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12.5 Iznem$ana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir divi stikla paneli. Durvju un iek$éjo stikla paneli var iznemt, lai notiritu.
Izlasiet visus “Durvju nonemSanas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla panelu
iznems$anas.

/\ UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

1. solis Atveriet durvis lldz galam un turiet abas en-
ges.
2. solis Paceliet un velciet aizslégus uz aizmuguri,

lidz tie nokliksk.

3. solis Aizveriet cepeskrasns durvis pusatvérta sta-
vokIi lidz pirmajai atvér§anas pozicijai. Tad
paceliet un pavelciet, lai izceltu ara durvis.

4. solis Novietojiet durvis uz cietas virsmas, kas par-
klata ar mikstu dranu, ta, lai to arpuse sa-
skartos ar dranu.

5. solis Turiet durvju augSdala esoSo apmali (B) no
abam pusém un bidiet to iekSup vérsta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna blivi.

6. solis Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to iz-
celtu.
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7. solis Turiet durvju stikla paneli aiz ta aug$€jas

malas un uzmanigi izvelciet to ara. Parlieci-
nieties, lai stikls izslidétu ara no balsta pilni-

ba.

8. solis Notiriet stikla panelus ar Gdeni un ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus. Nemazgajiet stikla
panelus trauku mazgajamaja masina.
9. solis Péc tirisanas uzstadiet stikla paneli un cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslégus, jus dzirdésiet klik3ki.

Zonai ar apdruku jabat vérstai uz durvju iek$pusi. Péc
ievietoSanas parliecinieties, vai stikla panela vietas,
uz kuram atrodas drukata teksta zonas, nav raupjas.
Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprinajumi no-
kliksk.

Parliecinieties, ka uzstadat iek$éjo stikla paneli pareizi
ta vieta.

12.6 Ka nomainit: Lampa

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

Vienmeér turiet halogéna lampu ar dranu, lai
tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

Izsledziet cepeskrasni. Uzgaidiet,
lldz cepeskrasns ir atdzisusi.

Atslédziet cepeskrasni no elektrofik-

leklajiet uz tilpnes gridas dranu.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notfiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
4, solis levietojiet stikla parsegu.
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13. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

13.1 Ko dart, ja ...

Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Cepeskrasns nesakarst.

Cepeskrasns ir deaktivizéta.

leslédziet cepeskrasni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestafits pulkstenis.

lestatiet pulksteni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestafiti nepiecieSamie iestatiju-
mi.

Parliecinieties, vai iestatijumi ir pa-
reizi.

Cepeskrasns nesakarst.

|zdedzis droSinatajs.

Parliecinieties, vai ierices darbibas
traucéjumi ir saistiti ar drosinataju.
Ja dro$inatajs atkartoti izdeg, sazi-
nieties ar kvalificétu elektriki.

Displejs rada "12.00".

Ir bijis stravas padeves partrau-
kums.

Atiestatiet pulksteni.

Lampa nedarbojas.

Lampa ir bojata.

Nomainiet spuldzi.

Tvaiki un kondensats nosézas uz
édiena un cepeskrasns tilpné.

Edieni cepeskrasni atstati parak ilgi.

Pabeidzot gatavoSanu, neatstajiet
édienus cepeskrasn ilgak par 15 -
20 minatem.

Cepeskrasni ir idens.

Tvertné ir parak daudz udens.

Izslédziet cepeSkrasni un savaciet
Gdeni ar lupatu vai sukli.

é
Indikators 4 ir nodzisis.

Tvertné nav pietiekami daudz
adens.

Piepildiet tvertni ar Gdeni, lidz iede-
gas indikators. Ja no ierices sak te-
cét ara udens un indikators "Pilns
rezervuars" neiedegas, sazinieties
ar kvalificétu meistaru.

)
Deg L indikators.

Tvertné nav tdens.

Piepildiet tvertni. Ja indikators turpi-
na degt, sazinieties ar kvalificétu
meistaru.

Gatavo$ana ar tvaiku nedarbojas.

Tvertné nav Udens.

Piepildiet tdens tvertni.

Gatavos$ana ar tvaiku nedarbojas.

Kalkakmens noblokéjis atveri.

Parbaudiet tvaika ieplides atveri.
Notiriet kalkakmeni.

Udens rezervuara iztuk$o$anai ir
nepiecieSamas vairak neka tris mi-
nates vai no tvaika ieplides atveres
tek Gdens.

Cepeskrasni ir kalkakmens noguls-
nes.

Iztiriet Gdens tvertni. Skatiet sadalu
"Udens rezervuara firisana".

13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risindjumu, sazinieties ar ierices izplafitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses priekS€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé esoso

tehnisko datu plaksniti.
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leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa

Piegadataja nosaukums Electrolux

. s EOC5E70X 949494029
Modela identifikacija KOCEH70X 949494027
Energoefektivitates indekss 95.3
Energoefektivitates klase A

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

0.93 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora

rezima

0.81 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

721

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

EOC5E70X 30.5 kg
KOCEH70X 30.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktspéjas mériSanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupi$ana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. Gatavosanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu fira, un
gadaijiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, nekarsgjiet ierici pirms
gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas 1sakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
nolika izmantojiet gatavoSanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 mindtes,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 mindtes pirms
gatavoSanas laika beigam. lericeé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.
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Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperatiras
iestatijumu, lai izmantotu atlikuSo siltumu un
saglabatu édienu siltu.

Ventil. kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika.

15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

simbolu C/:) levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizé&jai
parstradei. Palidziet aizsargat apkartejo vidi
un cilveku veselibu, atkartoti parstradajot
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

simbolu g kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
ar vietgjo pasvaldibu.



MES GALVOJAME APIE JUS
Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios
srities profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas
prietaisas sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintuméte, kiekvieng kartg busite tikri dél

nepri

ekaistingo rezultato.

Sveiki atvyke j ,Electrolux“ pasaul;.
Apsilankykite misy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,

€

aptarnavimg ir remonta:

www.electrolux.com/support

UZregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
www.registerelectrolux.com

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidevinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
’% www.electrolux.com/shop

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE PRIEZIORA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.
Kreipdamiesi | jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny ploksteje.

AN |spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.
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14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS. ... 181
15. APLINKOS APSAUGA ... ... 182
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig
ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Batina visg laikg prizituréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos uKkiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar svec€iy hamuose ir kitoje
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panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirSija jprasto buitinio naudojimo.
» Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas

specialistas.

* Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.
* Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite

prietaisg nuo maitinimo.

« Jei baty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezitros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros

pavojus.

- DEMESIO: Pasiripinkite, kad prie$ keigiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.

 DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.

» Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite mavédami karscCiui atsparias pirstines.

« Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

* Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

* Dureliy stiklo nevalykite Siurksc€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\ ISPEJIMAS!

§j prietaisg jrengti privalo tik kvalifikuotas
asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisa, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
|renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
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» Prietaise jrengta elektriné ausinimo

sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis 590 (600) mm
(po darbastaliu)

Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies 594 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis

Prietaiso priekinés dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1022 mm
lémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm

os dydis. Anga prietaiso
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/\ |SPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jzeminti.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteleje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
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padaryti musy jgaliotasis techninés
priezidros centras.

« Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebaty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

« Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smaugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebaty galima nuimti be jrankiy.

« Elektros kistuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisa, elektros
laido kiStukg buty lengva pasiekti.

« Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

» Norédami i$jungti prietaisa, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

« Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami is jy laikiklio), jZeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

« Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi buti
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-
beliy tipai:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj
prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia.
Taip pat atitinkamg informacijg rasite
lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjavis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5

[Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.



2.3 Naudojimas

/\ |SPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

» Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

» Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos
nebaty uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

» Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.

» Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

» Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

+ Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

+ Emalio ar nertdijanciojo plieno isblukimas
neturi poveikio prietaiso veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite gily
kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes,
kurias sudétinga pasalinti.

* Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

« Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés
(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz
dureliy gali kauptis karstis ir drégmeé, kurie
gali pakenkti prietaisui, baldams ar
grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziira ir valymas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba prietaiso
sugadinimo pavojus.

* Prie$ atlikdami priezitros darbus, iSjunkite
prietaisg ir iStraukite maitinimo laido
kiStuka i$ elektros tinklo lizdo.

« Patikrinkite, ar prietaisas atveses. Gali
sutrikti stiklo plokstés.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centrg.

« Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

* Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumete pavirSiy nuo
nusidévéjimo.

« Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamyjy produkty,
Sveitimo kempiniuy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

« Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

2.5 Troskinimas garuose

/\ |SPEJIMAS!

Galite nusideginti arba sugadinti
prietaisg.

« ISsiverze garai gali sukelti nudegimus:
— Neatidarykite prietaiso dureliy
troskindami garuose.
— Atsargiai atidarykite prietaiso dureles
po troskinimo garuose.

2.6 Vidinis apSvietimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
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+  Sio gaminio viduje esanti (-¢ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputes: Sios lemputes turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatiira,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apS$viesti.

» Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.7 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
technines prieziuros centra.

3. [RENGIMAS

« Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus susizeisti arba uzdusti.

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti

prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

« IStraukite maitinimo laido kistuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir

pasalinkite jj.

« Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.

3.1 Jrengimas balduose
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

S
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(*mm)

523

3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie
baldo
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4. GAMINIO APRASYMAS
4.1 Bendroji apzvalga

T Fhe

Lo alotel-a

—E

‘ i
Ji=iloaS,
o 5 ¢

\BE
B

4.2 Priedai
Grotelés

Virtuves reikmenims, pyragy formoms,

prikaistuviams.
* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

5. VALDYMO SKYDELIS

5.1 Jstumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite
rankenéle. Rankenélé iSSoka.

5.2 Jutiklio laukai / mygtukai

Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Maitinimo lemputé / simbolis

Valdymo skydelis

Valdymo rankenélé (temperatra)

[@ Temperatiiros indikatorius / simbolis
Vandens talpos indikatorius

StalCius vandeniui

Sildymo elementas

Lempute

Ventiliatorius

|duba vandeniui - Indas valymui vandeniu
Lentynos atrama, iSimama

ISleidimo vamzdelis

Vandens isleidimo voztuvas

Lentynos padeétys

Gary jleidimas

NEERERENEEEEN

« Grilio / kepinimo prikaistuvis
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
* Teleskopiniai bégeliai
Dél teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir
iStrauksite lentynéles.

J— Laikui nustatyti.

@ Laikrodzio funkcijai nustatyti.

_I_ Laikui nustatyti.
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5.3 Valdymo skydelis

A B A. LaikrodZio funkcijos
| B. Laikmatis
A RRAN
LIl LIy

g

]

6. PRIES NAUDODAMI PIRMAKART

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pries naudojant pirma karta

iSankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dimai. Pasirlpinkite, kad patalpa
buty védinama.

b" -

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas
Laikrodzio nustatymas ISvalykite orkaite |kaitinkite tuscia orkaite
1 + — _ paspauskite, kad 1. Lédrsr]Ii(:tiZiiri:i:sittléesn\t/is;]usaptlr’f- 1. Nustatykite didZiausig funkcijos
nustatytumeéte laikg. Mazdaug mas ynu temperatira: E
po 5 sek. indikatorius nustos ’ Laikas: 1 val.

2. Orkaite ir jos priedus valykite tik
mikropluosto $luoste, suvilgyta
Silto vandens ir Svelnaus plovik- temperatura:
lio tirpale. Laikas: 15 min

3. Nustatykite didZiausig funkcijos

mirkéiojgs ir ekrane matysite Nustatykite didZiausig funkcijos

laika.

temperatlra: |f|
Laikas: 15 min

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol atvés. |dékite priedus ir iSimamas lentyny atramas j orkaite.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo

/\ ISPEJIMAS! funkcija

Zr. saugos skyrius.

1-as veiks- Nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo
mas rankenéle, kad galétuméte pasirinkti
kaitinimo funkcija.
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2-as veiks- Valdymo rankenéle pasirinkite tempera-
mas turg .

3-as veiks- Kai baigiate gaminti, pasukite rankené-
mas les j iSjungimo padeétj, kad iSjungtuméte
orkaite.

7.2 Kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funk- Paskirtis

cija
vev Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir
Y traskiam pagrindui paruosti.

Picos programa

Kepti ir skrudinti maistg vienoje
lentynos padétyje.
Zr. skyriy ,Valymas ir priezitra“,

Kaitinimo funk- Paskirtis

cija

0 Orkaité yra iSjungta.

Padétis ,ISjungta”

>

liungti lempute.

ApSvietimas
Skirta patiekalams ruoéti garuo-
(ﬁ;) se. Naudokités Sia funkcija, kad
; grei¢iau pagamintuméte maistg
Karstas oras + ga- ir i§saugotumete daugiau jame
rai esandiy vitaminy bei maistiniy
medziagy. Pasirinkite $ig funkci-
ja ir nustatykite 130-230 °C tem-
peratura.

Si funkcija ruosiant maistg pade-
da taupyti energija. Naudojantis
Sia funkcija temperatira orkaité-
je gali skirtis nuo nustatytos. Kai-
tinimo galig galima sumazinti.
Daugiau informacijos rasite sky-
riuje ,Kasdienis naudojimas®,
Pastabos apie: Drégnas konvek.
kepimas.

&

Drégnas konvek.
kepimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir
konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas

Skirta vienu metu kepti ir maistui
dZiovinti trijuose lygiuose.
Nustatykite 20-40 °C mazesneg
temperatiirg nei Apatinis + virSu-

Konvekcinis kepi-

mas tinis kaitinimas atveju.
— Skirta didesniems mésos arba
ﬁf paukstienos su kaulais gaba-

lams kepinti viename lygyje. Tin-

Turbo grilis ka apkepams ir skrudinti.

Dideliems smulkiy maisto gaba-
léliy kiekiams ir duonos skrebu-
Giams kepti grilyje.

v

Spartusis grilis
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Apatinis + virSuti-  kur rasite daugiau informacijos
nis kaitinimas / Va-  apie ,Aqua Clean*.
lymas vandeniu

7.3 Pastabos: Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams, kaip numato EU
65/2014 ir EU 66/2014. Patikros pagal:

IEC/EN 60350-1

Gaminant maistg orkaitées durelés turi bati
uzdarytos, kad funkcija nebaty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimas. Dél energijos taupymo
rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos
efektyvumas®, ,Energijos taupymas*.

7.4 Troskinimas garuose

@

Naudokite tik vandenj. Nenaudokite
filtruoto (demineralizuoto) arba distiliuoto
vandens. Nenaudokite jokiy kity skysciy.
| vandens stal€iy nepilkite degiy skysciy
arba alkoholiniy gérimy.

1. Nustatykite funkcijg .

2. Norédami atidaryti vandens stalCiy,
paspauskite jo dangtel;.

3. Vandens | stalCiy pilkite tol, kol uzsidegs
pilnos talpyklés indikatorius. B
Maksimali talpyklés talpa — 900 ml. Sio
kiekio uztenka mazdaug 55-60 min.
trukmés gaminimui.

4. |stumkite vandens stalCiy j jo pradine
padét;.

5. Nustatykite 130-230 °C temperatura.



Gaminant garuose pasiekiami geri
rezultatai Siame temperatiros intervale.
6. Po kiekvieno kepimo garuose iSpilkite
vandenj i§ vandens talpyklés.
Po kiekvieno gaminimo garuose funkcijos
naudojimo palaukite maziausiai 60 minuciuy,
kad i$ vandens iSleidimo voztuvo nepradéty
bégti karstas vanduo.

/\ DEMESIO

Prietaisas yra karstas. Galima
nusideginti. Bukite atsargus, kai
iStustinate vandens stalCiy.

7.5 Indikatorius ,,Bakelis tuscias“

Indikatorius L*J rodo, kad bakelis yra tuscias ir
ji reikia pakartotinai pripildyti.

Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Kepimas
garuose”.

7.6 Indikatorius ,,Bakelis pilnas“

Indikatorius Iél rodo, kad orkaité paruosta
kepimui garuose.

®

Jeigu | bakelj pripyléte per daug vandens,
per apsaugos nuotakg vandens
perteklius nutekés ant orkaités dugno.
Sugerkite vandenj kempine.

7.7 Vandens talpyklés iStustinimas

1. Paruoskite isleidimo vamzdelj (C),
pateiktg pakuotéje kartu su naudotojo
vadovu. Uzdeékite jungtj (B) ant vieno i$
iSleidimo vamzdelio galy.

2. Kitg iSleidimo vamzdelio (C) galg jdekite |
inda. Jis turi biti Zemesnéje padétyje nei
iSleidimo voztuvas (A).

3. Atidarykite orkaités dureles ir jstatykite
jungtj (B) j iSleidimo voztuva (A).

4. Spaudinékite jungtj, kol i$ vandens
talpyklés iStekes visas vanduo.
Viduje dar gali bati vandens, kai Sviecia

tusgios talpyklés indikatorius L*J.
Palaukite, kol i$ vandens iSleidimo
voztuvo bégantis vanduo liausis béges.

5. Kai vanduo nebeteka, iSimkite jungt; i$
voztuvo.

/\ DEMESIO

Pries iSpildami vandenj i§ vandens
talpykles, jsitikinkite, ar orkaité yra
atvésusi.

@

| vandens talpykle nepilkite iSleisto

vandens.

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija

Naudojimo sritis

@ Paros laikui nustatyti, pakeisti arba patikrinti.

Paros laikas
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Laikrodzio funkcija Naudojimo sritis

I_)l Orkaités veikimo trukmei nustatyti.
Trukmé
Q Nustatoma atgaliné laiko atskaita. Si funkcija neturi jtakos orkaités veiki-

Laikmatis mui. Galite nustatyti bet kada Sig funkcija, net jei orkaité yra iSjungta.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti Paros laikas

@ — mirksi, kai prijungiate orkaite prie elektros maitinimo, kai iSsijungia maitinimas arba kai nenustatytas laikma-
tis.

+, ~ - paspauskite, kad nustatytuméte laika.
Mazdaug po 5 sek. indikatorius nustos mirkséjes ir ekrane matysite laika.

Kaip pakeisti: Paros laikas

1- iks-

m:: velks @ — spauskite pakartotinai paros laikui pakeisti. @ — pradés mirkseéti.
2- iks- — . . .

m:: velks + — paspauskite, kad nustatytuméte laika.

Mazdaug po 5 sek. indikatorius nustos mirkséjes ir ekrane matysite laika.

Kaip nustatyti Trukmé

1-as veiks- Nustatykite orkaités funkcijg ir temperatira.

mas
2~ iks-

m:: vetks @ — spauskite pakartotinai. Iel — pradés mirkséti.
3-i _ ) .

Veliakssmas + — paspauskite, kad nustatytuméte trukme.

Valdymo skydelyje matysite: I_)l

|9| — mirksi, kai baigiasi nustatytas laikas. Pasigirsta signalas ir orkaite iSsijungia.

4-as veiks- Norédami i$jungti garso signala, paspauskite bet kurj mygtuka.
mas

5-as veiks- Pasukite rankenéles j iSjungimo padétis.
mas

Kaip nustatyti Laikmatis

1- iks-

m:: vetks @ — spauskite pakartotinai. Q — pradés mirkséti.
2- iks- — . ) ]
m:: vetks + — paspauskite, kad nustatytuméte laika.

Funkcija jsijungs automatiskai po 5 sekundziy.
Pasibaigus nustatytam laikui, pasigirs signalas.
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Kaip nustatyti Laikmatis

3-ias Norédami iSjungti garso signala, paspauskite bet kurj mygtuka.
veiksmas

4-as veiks- Pasukite rankenéles | iSjungimo padétis.
mas

Kaip atSaukti: Laikrodzio funkcijos

1-as veiks-
mas @

— pakartotinai spauskite, kol pradés mirkséti laikrodzio funkcijos simbolis.

2-as veiks-

mas Paspauskite ir palaikykite nuspaude = .

LaikrodZio funkcija i$sijungs po keliy sekundziy.

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

. Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui
/\ ISPEJIMAS! nuo jos nuslysti.

Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
|linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.

Grotelés:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir jsitikinki-
te, kad kojelés yra nukreiptos zemyn.

Kepimo skarda / Gili skarda: —
|stumkite skardg tarp lentynos laikikliy. \
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9.2 IStraukiamuyjy bégeliy
naudojimas

Netepkite iStraukiamy beégeliy jokiu tepalu.

PrieS uzdarydami orkaités dureles, batinai iki
galo atgal j orkaite jstumkite iStraukiamus
bégelius.

1-as veiks- |Straukite kairés ir deSinés pusés bége-
mas lius.

2-as veiks-  Ant iStraukiamy bégeliy padékite grote-
mas les ir atsargiai juos jstumkite j orkaite.

9.3 Priedai maisto ruosimui garuose

@

Priedy maisto ruoSimui garuose
komplektas su orkaite neteikiamas. Jei
norite daugiau informacijos, susisiekite
su vietiniu tiekéju.

Kepimo indas maisto ruosimui garuose

Kepimo indg sudaro stiklinis dubuo (A),
dangtis (B), purk$tuko vamzdelis (C),
purkstukas (D) ir plieninés grotelés (E).

Stiklinis dubuo (A)

Dangtis (B)
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Purkstukas, purksStuko vamzdelis ir plieninés grotelés.

Purkstuko vamzdelis (C) skirtas maisto ruoSimui garuo-
se, o purkstukas (D) tiesioginiam maisto ruoSimui ga-
ruose.

Plieninés grotelés (E)

* Nedékite jkaitusio kepimo indo ant Salty ar
drégny pavirsiy.

» Nepilkite Salty skysciy | jkaitusj kepimo
inda.

» Nedékite kepimo indo ant karSty pavirsiy.

* Nevalykite kepimo indo Siurk§¢iomis
priemonémis, Sveitikliais ar milteliais.

9.4 Maisto ruosSimas garuose
kepimo inde

1-as veiksmas

Padékite kepimo indg ant plieniniy groteliy ir uzdenkite jj dangciu. |kiSkite purk$tuko vamzdel; j
dangcio anga. Padékite kepimo indg ant lentynélés antroje lentynélés padétyje nuo apacios.

2-as veiksmas Prijunkite purkstuko vamzdelj prie gary jleidimo angos.

3-as veiksmas Pasirinkite orkaités maisto ruo$imo garuose funkcijg.

9.5 Tiesioginis maisto ruosimas
garuose

Padékite kepimo inda ant plieniniy groteliy. |pilkite Siek tiek vandens. Nenaudokite dangéio.

/\ ISPEJIMAS!

Orkaitei veikiant purk$tukas gali bati jkaites. Visuomet muvékite orkaitei skirtas pirstines.
Jei gary funkcijos nenaudojate, iSimkite purkstuka is orkaites.
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1-as veiks- Sujunkite purkstukag su purk§tuko vamzdeliu. Prijunkite purk$tuko vamzdelj prie gary jleidimo

mas angos.

2.as veiks- Padekite kepimo indg ant lentynélés pirmoje arba antroje lentynélés padétyje nuo apacios.

mas PasirGpinkite, kad purkStukas nebuty uzsikim$es. PurkStuka laikykite toliau nuo kaitinimo ele-
mento.

‘:;:z veiks- Pasirinkite orkaités maisto ruoSimo garuose funkcija.

Jei ruoSiate vistieng, antiena, kalakutieng arba didesne zuvj, purkstuka jkiskite | maista.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatves.

11. PATARIMAI

®

Zr. saugos skyrius.

11.1 Gaminimo rekomendacijos
Orkaitéje yra penkios lentyny padétys.

Lentyny padétys skai€iuojamos nuo orkaités
dugno.

Si orkaité geba kepti ir skrudinti kitaip, nei
jprastos orkaites.

Pyragy kepimas
Orkaités dureles galite atidaryti tik praéjus 3/4
nustatyto maisto gaminimo laiko.

Jeigu vienu metu naudojate dvi kepimo
skardas, tarp jy palikite vieng tuscig lygj.

Mésos ir Zuvies ruosimas

Labai rieby maistg gaminkite naudodami gily
inda, kad neistekéty riebalai ir neistepty
orkaités visam laikui.

10.2 Apsauginis termostatas

Netinkamai naudojant orkaite arba sugedus
jo sudedamosioms dalims, ji gali pavojingai
perkaisti. Norint to iSvengti, orkaitéje jrengtas
apsauginis termostatas, kuris nutraukia
elektros tiekimg. Sumazéjus temperatirai,
orkaité veél jsijungia automatiskai.

Prie$ pjaudami mésg palikite pastovéti
mazdaug 15 minuciu, kad neistryksty
skysciai.

Kad kepinant orkaitéje nesusidaryty daug
dumuy, j gilyjj indg jpilkite truputj vandens. Kad
dimai nesikaupty papildykite vandens i$
karto, kai tik jis iSgaruoja.

Gaminimo trukmé
Kepimo trukmé priklauso nuo maisto tipo,
konsistencijos ir kiekio.

IS pradziu, kai gaminate, stebékite rezultatus.
Atraskite geriausiai Jusy receptus ir kitus
virtuvés poreikius atitinkancias prietaiso
nuostatas (karstis, trukme ir kt.).

11.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.
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Kepimo indas

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms

Picos kepimo skarda paruosti Apkepo skarda
) - . R Keraminé . R
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 om skersmens, 5 Tamsi, neatspindinti

28 cm skersmens 26 cm skersmens cm aukscio 28 cm skersmens

11.3 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius

rezultatus.

%

O

(°C) (min.)
Kavos bandelés, 12 kepamoji skarda ar surenka- 175 3 40-50
vnt. moji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-45
moji skarda
Pica, Saldyta, 0,35 kg grotelés 180 2 45-55
Biskvitinis vyniotinis  kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda
Sokoladiniai sausai-  kepamoji skarda ar surenka- 170 2 45-50
néliai moji skarda
Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 190 3 45-55
Biskvitinis pagrindas  apkepo skarda ant groteliy 180 2 35-45
Viktorijos sumustinis  kepimo indas ant groteliy 170 2 35-50
Zuvis, virta ant nedi-  kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-45
delés ugnies, 0,3 kg moji skarda
Visa Zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 25-35
moji skarda
Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 170 3 30-40
liy
Mésa virta ant nedi- kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45
delés ugnies, 0,25 kg moji skarda
Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 40-50
moji skarda
Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 150 2 30-45

moji skarda
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Migdoly sausainiai, kepamoji skarda ar surenka- 180 2 45-55

20 vnt. moji skarda

Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Pikantiski teSlainiai, kepamoji skarda ar surenka- 170 2 35-45

16 vnt. moji skarda

Sméliniai sausainiai, kepamoji skarda ar surenka- 150 2 40-50

20 vnt. moji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Darzovés, virtos ant kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-45

nedidelés ugnies, 0,4 moji skarda

kg

VegetariSkas omletas picos kepimo indas ant grote- 180 3 35-45
liy

Vidurzemio juros dar- kepamoji skarda ar surenka- 180 4 35-45

zoveés, 0,7 kg

moji skarda

11.4 Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

¥ B = E O @®
™
S e
(°C) (min)
Pyragaiciai, Apatinis + vir- Kepimo skar- 3 170 20-35 -
20 vienety  Sutinis kaitini- da
padékle mas
Pyragaiciai, Konvekcinis Kepimo skar- 3 150 - 160 20-35 -
20 vienety  kepimas da
padékle
Pyragaiciai, Konvekcinis Kepimo skar- 2 ir4 150 - 160 20-35 -
20 vienety  kepimas da
padékle
Obuoliy py- Apatinis + vir-  Grotelés 2 180 70-90 -
ragas, 2 ke- Sutinis kaitini-
pimo for- mas
mos & 20
cm
Obuoliy py- Konvekcinis Grotelés 2 160 70-90 -
ragas, 2 ke- kepimas
pimo for-
mos & 20
cm
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Biskvitinis  Apatinis + vir-  Grotelés 2 170 40 - 50 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be Sutinis kaitini- min.
riebaly, @ mas
26 cm pyra-
go forma
Biskvitinis Konvekcinis Grotelés 2 160 40 - 50 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be kepimas min.
riebaly, @
26 cm pyra-
go forma
Biskvitinis  Konvekcinis Grotelés 2ir4 160 40 - 60 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be kepimas min.
riebaly, @
26 cm pyra-
go forma
Trapios te$- Konvekcinis Kepimo skar- 3 140 - 150 20-40 -
los kepiniai  kepimas da
Trapios tes- Konvekcinis Kepimo skar- 2ir 4 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  kepimas da
Trapios te$- Apatinis + vir-  Kepimo skar- 3 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  Sutinis kaitini- da
mas
Skrebutis,  Grilis Grotelés 4 maks. 1-5 Pakaitinkite orkaite 10
4-6 viene- min.
tai
Mésainis su  Grilis Grotelés, 4 maks. 20-30 Vieling lentynéle jdéki-
jautiena, 6 skarda var- te ketvirtame lygyje, o
vienetai, vantiems rie- skysc€ius surenkantj in-
0,6 kg balams su- da — treciame. Praéjus
rinkti pusei gaminimo laiko

apverskite.
Pakaitinkite orkaite 10
min.

12. PRIEZIURA IR VALYMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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12.1 Pastabos dél valymo

< Prietaiso priekj valykite mikropluosto $luoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-
pale. ISvalykite ir patikrinkite dureliy tarpiklj aplink ertmés réma.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.

Valymo priemo-

A\

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

H |
<>

jimas

Drégme gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo plok§¢iy. Norédami suma-
zinti kondensacija, prie$ gamindami maistg leiskite prietaisui veikti apie 10 minuciy. Maisto

— prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme Sluostykite tik mik-
Kasdienis naudo- opluosto sluoste.

plauti negalima.

i

Visus priedus valykite kiekvieng karta panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-
pluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje

Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais daiktais.

Priedai

12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as veiks- ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji at-

mas vés.

2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo

mas $oninés sienelés.

3-as veiks- Lentynos atramos galing dalj patrauki-
mas te nuo Soninés sienelés ir iStraukite ja.

4-as veiks- Padékly laikiklius atgal sudekite prie-

mas Singa tvarka.

IStraukiamy beégeliy atraminiai kaisciai

turi bati atsukti j prieki.

o
|
|

x

12.3 Kaip naudoti: Valymas

vandeniu

Valymo proceduros metu dréegmé naudojama
i$ orkaités pasalinti riebalus ir maisto likucius.
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1-as veiks-
mas

|pilkite vandens | orkaités vidaus jduba:
300 ml.




2-as veiks- S - 5-as veiks- |$junkite orkaite.

mas Nustatykite Sig funkcija: E] mas.

3-as veiks- Nustatykite 90 °C temperatura. 6-as veiks- Palaukite, kol orkaité atvés. ISsausinkite
mas mas vidy minksta Sluoste.

4-as veiks- leiskite orkaitei veikti 30 min . . .

mas. 12.4 Kaip valyti vandens bakelj

1-as veiks- ISjunkite orkaite.
mas

2-as veiks- Padékite gily indg po gary jleidimo anga.
mas

3-as veiks- | stal€iy vandeniui jpilkite 850 ml vandens. |pilkite 5 arbatinius Saukstelius citrinos rtgsties. Palauki-
mas te 60 min.

4-as veiks- |junkite orkaite ir nustatykite funkcija Karstas oras + garai. Nustatykite 230 °C temperaturg. Po
mas. 25 min. iSjunkite orkaite ir palaukite, kol atvés.

5-as veiks- [junkite orkaite ir nustatykite funkcijg Karstas oras + garai. Nustatykite nuo 130 iki 230 °C tempera-
mas. tara. Po 10 minuciy iSjunkite orkaite ir palaukite, kol atves.

@ Po kiekvieno virimo garuose iSpilkite vandenj i$ vandens talpyklos, kad nesikaupty kalkiy nuosédos.

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite. ISpilkite vandenj i§ van-  Perplaukite vandens bakelj, o li- Siltu vandeniu ir $velniu
dens talpyklos. Zr. skyriy kusias kalkiy nuosédas iSvalykite  plovikliu iSplaukite van-
,Vandens iSpylimas i$ minksta Sluoste. dens isleidimo vamzdelj.

vandens talpyklos®.

Lenteléje matysite vandens kietumo intervalg (dH), atitinkamag kalkiy nuosédy lygj ir vandens
kokybe. Jei vandentiekio vandens kietumas virSija 4-3 lygj, j stal€iy vandeniui pilkite buteliuose
parduodamg geriamajj vanden;.

Vandens kietumas Tikrinimo Kalcio nuosé- Vandens kla- Valykite van-
- juostelé dos (mg/l) sifikacija dens bakelj
Lygis dH kas

1 0-7 l:l 0-50 minkstas 75 cikl. - 2,5

2 8-14 ‘II 51-100 vidutiniskai kie- 50 cikl. — 2 mén.

tas

3 15-21 E 101 - 150 kietas 40 cikl. - 1,5

men.

4 22-28 m virs 151 labai kietas 30 cikl. — 1 mén.
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12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelés yra dviejy stiklo ploksciy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidine stiklo dalj, kad

iSvalytumete. PrieS nuimdami stiklo dalis, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy iSémimas ir
jdéjimas*.

/\ DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo plokS¢iy.

1-as veiks- VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite abu
mas lankstus.

2-as veiks- Pakelkite ir patraukite sklastis, kol iSgirsite
mas spragteléjima.

3-ias Praverkite orkaités dureles iki pirmosios pa-
veiksmas  déties (pusiau). Tada kilstelékite dureles ir
patraukite | save, kad iSimtuméte.

4-as veiks- Padékite dureles iSorine puse ant tvirto pa-
mas grindo pakloto minksto audinio.

5-as veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) abiejuose kras-
mas. tuose paspauskite jg j vidy, kad atsilaisvinty
tarpiné.

6-as veiks- Patraukite dureliy apdailg j save, kad nuimtu-
mas méte.
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7-as veiks- Laikykite dureliy stiklo plokste uz jos virSuti-
mas nio krasto ir atsargiai iStraukite. |sitikinkite,
kad stiklas baty visiSkai iStrauktas i$ atramy.

8-as veiks- Nuplaukite stiklo plokStes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite stiklo ploks¢iy in-

mas daplovéje.
9-as veiks- Baige valyti, [dékite stiklo plokste ir orkaités dureles.
mas

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklastis iSgirsite spragteléjima.

Spaudiniai ant stiklo turi bati nukreipti j dureliy vidy. A

|sitikinkite, kad jdéjus stiklo dalj réemo pavirSius pa- T~

dengtoje vietoje nebdty Siurkstus liesti. )

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja. n e g

Pasirtpinkite, kad vidiné stiklo dalis tolygiai atsiremty | —

atramas.

12.6 Kaip pakeisti: Lemputeé Halogenine lempute visada suimkite
skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty

/\ ISPEJIMAS! riebaly likudiai.

Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol or- Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin- Ertmés apacioje patieskite skudu-
kaité atves. klo. rélj.

Galiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas

2-as veiks- [Svalykite stiklinj gaubtelj.
mas

3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatirai atsparia lempute.
mas

4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
mas
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13. TRIKCIU SALINIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Kg daryti, jeigu...

Triktis

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Orkaité nekaista.

Orkaité yra iSjungta.

liunkite orkaite.

Orkaité nekaista.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrod;.

Orkaité nekaista.

Nenustatytos biitinos nuostatos.

Patikrinkite, ar nuostatos yra tinka-
mos.

Orkaité nekaista.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas sutriko dél
saugiklio. Jeigu saugiklis pakartoti-
nai perdega, kreipkités | kvalifikuotg
elektrika.

Ekrane rodoma ,12.00%.

Nutrdko elektros tiekimas.

1S naujo nustatykite laikrod;.

Lemputé nesviecdia.

Perdegusi lemputé.

Pakeiskite lempute.

Ant maisto produkty ir orkaités vidu-
je kaupiasi garai ir kondensatas.

Pernelyg ilgam palikote patiekalg or-
kaitéje.

Baige gaminti, nepalikite patiekaly
orkaitéje ilgiau negu 15-20 minuciy

Orkaitéje yra vandens.

Vandens talpykléje pripilta per daug
vandens.

ISjunkite orkaite ir i$Sluostykite van-
denj i$ prietaiso Sluoste arba kempi-
ne.

0
Indikatorius =2 uzgesta.

Vandens talpykléje triiksta vandens.

Pilkite vandens | talpykle tol, kol uz-
sidegs indikatorius. Jeigu vanduo
ima teketi j orkaités vidy, o indikato-
rius vis tiek neSviecia, kreipkités |
kvalifikuotg techninés priezitros
centro meistra.

N )
Sviecia indikatorius L.

Vandens talpykléje néra vandens.

Pripildykite talpykle. Jeigu indikato-
rius tebesviedia, kreipkités | kvalifi-
kuotg techninés priezidros centro
meistra.

Kepimo garuose funkcija neveikia.

Vandens talpykléje néra vandens.

Pripildykite vandens talpykle.

Kepimo garuose funkcija neveikia.

Kalkiy nuosédos uzkim$o anga.

Patikrinkite gary jleidimo anga. Pa-
Salinkite kalkiy nuosédas.

Vandens bakeliui iStustinti reikia
daugiau nei trijy minuciy arba van-
duo teka i$ gary jleidimo angos.

Orkaitéje susidaré kalkiy nuoséduy.

18valykite vandens bakelj. Zr. skyriy
,Vandens talpyklés valymas®.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasSalinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj

techninés prieziuros centra.
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Duomenys, kuriuos butina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés rémo. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

L - . EOCS5E70X 949494029
Modelio identifikatorius KOCEH70X 949494027
Energijos efektyvumo rodyklé 95.3
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezimg 0.93 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti-

liatoriaus rezimg,

0.81 kWh/ciklas

Angy skaigius 1
Silumos altinis Elektra
Signalo garsumas 721

Orkaités tipas

Integruotoji orkaité

Mase

EOCS5E70X 30.5 kg

KOCEH70X 30.0 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Pries jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energijg.

Jei jmanoma, prie§ gamindami maistg
prietaiso i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruosiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.
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Liekamasis karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatiirg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

15. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu C/?) ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
blty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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Patiekaly laikymas Silumoje
Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusijjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

NeiSmeskite Siuo zenklu E pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite $j gaminj | vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.



HUE MUCJIUME HA BAC

Bwn 6narogapvme wto kynueTe anapat Electrolux. Vi3bpasTe npounssog koj co cebe Hocu
AeLeHnn NpodecnoHanHo NCKyCTBO U MHOBaLMja. YHUKATEH WU CTUIICKU, AN3ajHUPaH e
UMajkv 1 Ha ym BawmTe noTpebu. Kora n ga ro kopucTtute, moxeTe ga bugete curypHu
[Aeka cekojnaTt ke NOCTUrHeTe OANUYHN pe3ynTaTy.

Hob6pe nojoosTe Bo Electrolux.

MoceTteTe ja HawaTa cTpaHuua 3a Aa:

=

[ob6ueTe coBeTu 3a KOpUCTEHE, BpoLLypU, BOAUY 3a peLlaBaHe npobnemu,
MHOpMaLMK 3a cepBrCUpaH-e 1 nornpaeka:

www.electrolux.com/support

PervcTtpupajte ro BawmoT nponasop 3a nogobpo cepsucupame:
www.registerelectrolux.com

Kynysajte gononHuteneH npubop, NOTPOLLHN MaTepujany Ui OpUrMHanHu pe3epBHM
[enoBu 3a BalWMOT anapar:
www.electrolux.com/shop

PUXA 3A KOPUCHULUUN N CEPBUCUPABE

Bu npenopavyBame Aa KOPUCTUTE OPUTMHAMHW Pe3epBHY OEMOBMU.

Kora ke KOHTaKkTMpaTe CO HaLWWOT OBNACTEH CEPBUCEH LIEHTap, MOrpuxeTe ce Aa rm
umare Ha pacnonarawe cnefHuse nogaroun: Mogen, bpoj Ha nponssoaoT, Cepuckm

6poj.

VIHbopmaumnTe moxaT fa ce HajaaTt Ha eTukeTaTa co MHopmauun.
A\ Mpenynpenysake / BHnmaHne-besbegHocHM nHdopmamm

® onwm MHdOPMaLMM 1 COBETU

WNHdopmaLun 3a xmBoTHaTa cpeanHa

MoxHocTa 3a npomeHu e 3aApXKaHa.
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1. A BESBEAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpea MOHTMpPaH-e 1 KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHMMATENHO Aa ' npovnTaTe NpuroXeHnTe ynaTcraa.
Mpon3BoaANTENOT HE CHOCK OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa unu wteta Kou ce pesyntaTt Ha HenpasuiHa
MOHTaxa nnm ynotpeba. Cekorawl 4YyBajTe rv ynatcteaTa Ha
cUrypHo n 6e3begHoO MeCTO 3a NOAOUHEXHa ynoTpeba.

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHniMBa KaTteropumja Ha
niua

OBoj anapat MoXe ga ro kopucrtart geua Hag 8 rogmHn un
nmua co HamaneHu OU3NYKN, CETUMNHU UIN MEHTAIHU
CcnocobHoCTM nnn nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HaeH-e LOKOSKY
TOa ro npaeat nog Haa30p UNu SOKOMKY UM Bune aageHu
ynatcTBa kako 6e36eaHo ga ro ynotpebysaaT anapaTorT, 1
AOKOIKY rn pasbupaart onacHOCTUTE NOBpP3aHu CO Hero. He
cMmee ga buge Ha godpaT Ha geuya nomanu og 8 roanHu n
nmua co MHOry o6eMHM 1 CNoXeHN NpeYvkn BO pa3BojoT,
OCBEH aKo He ce noA NocTojaH Haa3o0p.

[euaTa Tpeba ga 6bugat noag Hag30p Aa He urpaar co
anaparor.

[pxeTe ja ambanaxarta noganeky og geua n dpnete ja
COOBETHO.

NMPEOYTMPEOYBAHSE: YpeooT n Herosute gocTanHu
AEenoBu CTaHyBaaT XeLKku npu ynotpeba. dpxeTte rm
AeuaTa u MuneHnumnTe noganeky o4 anapartoT kora paboTu
WINn Kora ce nagu.

AKo anapaTtoT uma ypeg 3a 3awTuTta Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYM.

HeuaTa He Tpeba ga ro uicTaT unu ga ro ogapxxysaat
anapartot 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoOCT

OBoj anapaTt e HamMeHeT caMo 3a rOTBEHE.
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Ypenot e HameHeT Aa ro KopucTu egHoO JOMaKMHCTBO BO
AOMAaLLHKN YCNOBW BO 3aTBOPEH MPOCTOP.

YpenoT Moxe Aa ce KOPUCTU BO KaHLenapum, XoTencku
cobu, rocTunHuymM, bapmm Co roCTUMHULKN U APYTN CAINYHK
CMeCTyBaHa Kajle HEroBoTo KOpUCTere He HaaMUHYBa
(MPOCEYHO) HUBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

Camo kBannudukyBaHO NuLEe MOXe Aa ro MOHTUpa YpeaoT u
Aa ro 3aameHu kabenor.

He kopucTteTe ro anapatoT npe ga ro MoHTupaTe BO
BrpageHarta CTpyKkTypa.

[Mpen oapxyBake, UCKIyYeTe ro anapaTtoT o[,
HanojyBaweTo.

[okornky ce owTeTn kKabenoT 3a HanojyBake, Toj Tpeba aa
BGuae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPON3BOANTENOT, HErOB
OBIIACTEH CEPBUCEH LlEHTap WUN CIIMYHO KBaNUQUKyBaHu
nunua 3a ga ce nsberHe enekTpmyHa onacHoCT.
MPEOYTMPEOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapaToT €
MCKMyYeH nNpea fa ja 3aMeHuTe ceBeTurnkara 3a ga
n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

NMPEOYMNPEOYBAHE: Ypenot n HeroBute gocTanHm
AernoBu cTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe Aa He ' JONpeTe rpejHUTe enemMeHTn unm
NOBpLUMHATA Ha WynnMHaTa Ha anaparTor.

Cekoralu cTaBajTe 3alWTUTHN pakaBMuM 3a Bagere nnm
cTaBakbe JoAaaToum Unu cagosum 3a BO pepHa.

[a rn oTcTpaHnTe nonuunuTe, NPBO NOBMEYeTE ro NPeaHnoT
Aen o nonvuaTta, a notoa 3agHNOT 04 CTPaHUYHUTE
sngosun. CtaBeTe ru nonuuute no obparteH pegocnea.

He kopucTteTe Ynctay Ha napea 3a 4YMcTene Ha ypeaor.
He kopucteTe cunHo abpasnBHKU cpencTBa uUnm ocTpu
MEeTarnHu CTpyranku 3a ga ro YACTUTE CTakNoTo Ha
KanayuTe CO LapKu Ha noBpLUMHaTa 3a rotBexwe buaejku
TOa MOXe [a nNpeau3BuKa Npckakwe Ha CTakmoTo.
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2. BESBEHOCHMW YTATCTBA

2.1 MoHTaxa

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

AnapaToT Mopa fja ro MoHTVpa camo
KBanMvKyBaHo nuue.

[na6ounHa co oTBOpeHa 1022 mm

BpaTta

* W3BageTe ja uenata ambanaxa.

* HewmojTe ga moHTUpaTe HUTY Aa
KOpWUCTUTE OLUTETEH anapar.

+ CnepgeTe rm MHCTPYKUMUTE 32 MOHTMPaH-E
[afieHn co anaparor.

+ Cekoraw BHMMaBjTe Kora ro npeHecysaTte
anapaToT 3aToa LTo e Texok. Cekorall
HoceTe 3alUTUTHW pakaBuLm u
npunoxeHute obyBKN.

* He Bneyete ro anapaTtoT 3a paykara.

* MoHTupajTe ro anapaTtoT BO CUTYPHO U
NOrogHO MeCTO KO€ 'l UCMOJIHYBa
noTpebuTe 3a MOHTaxa.

* OpapxyBajTe MMHUMarnHa ogaaneyeHocT
of Apyrute anapatu v 4enoBu.

» [lpea ga ro moHTMpaTe anaparor,
npoBepeTe Aanu Bpatata Ha anapartoT ce
oTBapa Co necHoTuja.

* AnapaToT e OnpeMeH CO CUCTEM 3a
enekTpuyHo nagewe. Mopa ga ce pakysa
CO HanojyBame.

MuHumanHa ronemuHa Ha 560x20 Mm
OTBOPOT 3a BeHTUNauuja.
OTBOp CTaBeH Ha JHOTO Ha

3afHaTta CcTpaHa

[omknHa Ha kabenoT 3a 1500 mm
cTpyja. Kabenot e ctaBeH
BO [€CHWOT aron of

3afHaTta cTpaHa

3aBpTKkM 3a MOHTUpPaHe 4x25 mm

2.2 NoBp3yBake Ha cTpyjaTa

/\ NPEAYNPEOYBAHSE!
Pusiik o noxap 1 cTpyeH yaap.

MuHumanHa BucuHa Ha
nnakap (MmHumanHa
BMCMHA Ha nnakap nog
noBpLUMHATA 3a rOTBEHE)

590 (600) MM

[omknHa Ha nnakap 560 mm

[na6oymHa Ha nnakap 550 (550) MM

BucnHa Ha npegHuoT gen 594 mm
of anapaToT

BucuHa Ha 3agHuoT aen oa 576 mm
anapatoT

LLinpoynHa Ha npegHWoT 595 mm
fen of anapatot

LLInpoymHa Ha 3agHuOT aen 559 mm
of anapaToT

[nabouynHa Ha anapaTtoT 569 mm
BrpapeHa ana6ounHa Ha 548 mm

anapaToT

186 MAKEOOHCKU

» Cekoe noBp3yBahe CO CTpyja Tpeba Aa
Ouae HanpaBeHOo o KBanuduKyBaH
enekTpuyap.

* AnapatoT Mmopa aa bvae 3asemjeH.

» [posepeTe panu napameTpuTe Ha
nno4ykarta co crneyudumkalmm ce
KOMMaTUBUIIHN CO eneKkTpuyHaTa MOKHOCT
Ha MpexaTta Ha eneKkTpuyHa eHepruja.

» Cekorall KopucTeTe NPaBUITHO MOHTUPaH
LUTEKep OTMOPEH Ha CTPYjHU yAapwu.

* He kopucTeTe agantepu co noseke
NPUKITyYOLM U NPOAOIHKHY Kabnu.

» T[lorpwxeTe ce ga He rv owTeTuTe
NPUKIYYOKOT 3a CTpyja 1 KabenoT.
[okonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaToT
Tpeba Aa ce 3ameHu, Toa Mopa Aa ro
Hanpasu HawmnoT OBnacTeH cepBuUceH
LeHTap.

* He posBonyeajTe kabenoT Aa Aojae Bo
gonvp co unu ga uae 6nusy oo Bpatata
Ha anapaToT, 0ocobeHo Kora paboTu nnm
Kora BpaTaTa e XeLuka.

» 3awTuTaTta of enekTpuyeH yaap Ha
aKTVBHUTE W M30NMpPaHWUTE EenoBM Mopa
[a ce NoBp3€e Ha TakoB HAYMH LUTO HEMA
Aa Moxe Aa ce usBagu 6e3 anaTku.

» [loBp3eTe ro NpukIy4oKoT 3a CTpyja co
LUTEKePOT Ha KpajoT oA MOHTaxaTa.
MpoBepeTe fanu NpyKIy4oKoT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.




[okonky wrekepoT e nabas, He
NPUKNy4YyBajTe ro NPUKy4YoKoT 3a CTpyja.
He Bneyvete ro kabenot 3a Aa ro
Uckny4uTe anapaToT of cTpyja. Cekoraw
MoBMeKyBajTe ro NPUKNy4oKoT 3a CTpyja.
KopucteTe camo coofiBeTHM ypeau 3a
nsonauuja: 3aWTUTHU NPEKNHYBaYM Ha
NWHWja, ocurypysaym (ocurypysaym Ha
BPTEHE N3BAAEHW Of OPXKaYoT),
3a3eMjyBaHe U KOHTaKTOpW.
EnektpunyHaTta nHctanaumja mopa ga uma
N30MaLmUCKN ypens Koj LTO BU OBO3MOXYBa
[a ro UCKny4nTe anapartoT o4
MPUKIYYOKOT 3a CTPyja Of CUTE NOSIOBU.
M3onauncknoT ypea mopa aa uma
KOHTaKTEH OTBOP CO LUMPWHA Of HajMmarnky
3 MMm.

AnapaTtoT e cCHabaeH CO NPUKMYYOK U
kaben 3a cTpyja.

TunoBu Ha kKabnu Kou MoXe Aa ce
MOHTUpaaT Unu Aa ce 3ameHyBaar 3a
EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

« Ocurypajte ce geka oTBopuTe 3a
BeHTMNauuja He ce GnokvpaHu.

* He ro octaBajte anapartoT ga pabotu 6e3
Hapasop.

*  Wckny4eTe ro anapaToT no cekoja
ynotpeba.

* bupgete BHMMaTenH Kora ja otBoparte
BpaTaTa Ha anapaToT goaeka pabotu.
Moxe aa nsnese spen Bo3ayx.

* He pakyBajTe co anapatoT CO MOKpu paLe
WIK KOra MMa KOHTaKT CO BoAa.

* He ja nputuckajte oTBOpeHaTa BpaTa.

* He ynotpebyBajTe ro anapaToT Kako
paboTHa noBpLUMHA UNK NOBPLUMHA 3a
cknaguparse.

* BHumaTenHo oTBopeTe ja BpataTa Ha
anapatoT. KopucterweTo cocTojKu Co
ankoxon Moxe fa npeav3Buka MeLlame
Ha ankoxon u Bo3gyX.

* He posBonyBsajTe UCKpUTE UMK OTBOPEH
oraH fa [ojaaT BO KOHTaKT co anapaTtoT
Kora Ke ja oTBOpUTE BpaTara.

* He craBajTe 3ananveu NpovM3BOAM UNN
npeameTy Kom ce MOKpU 3aefHO CO
3ananvev NPOM3BOAN BO anapaToT, Uin
BO HeroBa 6numsuHa.

3a OenoT Ha Ka6eﬂOT, BugeTe ja BKynHaTa & nPEﬂynPEHYBAH:E'
MOKHOCT Ha Mmroykarta co creuudukaLmm.
MoxeTe ga nornegHeTe v Bo Tabenara: OnacHocT of owTeTyBake Ha anaparor.

+ 3a fa crnpeynTe owTeTyBake Unn
n3bnenyBane Ha emajnoT:
— He cTaBajTe CafjoBM 3a BO pepHa unu

makcumym 1380 3x0.75 Aapyrn npeameTn Bo anapaTot
ONPEKTHO Ha AHOTO.

BkynHa jaunHa (W) Mpecek Ha kaGenoT
(mm?)

makcumym 2300 31 — He cTasajTe anymuHnymcka onuja

makcumym 3680 3x1.5 ONPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATpELIHOCTa
Ha anapaToT.

Kabenot 3a 3a3emjyBame (3eneH / xont — He cTaBajTe BOAA OUPEKTHO Ha

kaben) mopa ga évae 2 cm nogonr oA XeLKNoT anapar.

KadpeaBaTa hasa 1 CUHUTE HeyTparnHu — He 4yBajTe BNaXHW jagera n XxpaHa

Kabnu. BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLuuTe co
roTBeHE.

2.3 Ynotpeba — BHUMaBajTe Kora rvi OTCTpaHyBaTte unm
MOHTUpaTe godaTouuTe.

/N\ NMPEOYNPEOYBAHE! «  06e360jyBaH-€TO Ha EMA]NIOT UNK Ha

He'pfocyBaYvkMOT Yenunk Hema edoekT Bp3

paboTaTa Ha anaparTorT.

KopucteTe anabok cag 3a BnaxHu

konayum. OBOLUHUTE COKOBU

npeansBrKyBaaT AaMKy KOu Moxe aa

oupat TpajHu.

» Cekorall roTBeTe Kora BpataTa Ha
anapaTtoT e 3aTBopeHa.

[MocTomn onacHocT oA nospeaa,
N3ropeHunLy Unu CTpyeH yaap unu .
ekcnnosuja.

* He meHyBajTe ja cneundukaymjata Ha
OBOj anapar.
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Ako anapaToT e MOHTMPaH 3af, nrova of,
meben (Ha np. BpaTa), Bpatarta He cMee
[a ce 3aTBOpa kora anapaToT e BO
dyHkupja. Moxe aa ce Hacobepe TonnmHa
1 Bnara 3af 3aTBOpeHa nrnova Ha
MebernoT WTo MoXe [ia Npean3Burka
nocnegoBaTtesiHO OoWTeTyBawe Ha
anapatoT, Ha mebenoT nnu Ha nogoT. He
3aTBOpajTe ja nnoyarta Ha mebenot
fAofeka anapaTtoT LenocHO He ce n3naam
no ynorpebara.

2.4 Hera n uncrtemwe

— BxumaTenHo oTBopeTe ja BpaTaTta Ha
anapartot rnocre pa6oTtaTa co
roTeBeH-e Ha napea.

2.6 BHaTpeluHa cBeTUIKa

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHoCT o4 CTpyeH yaap.

/\ MPEOYNPEOYBAHE!

OnacHOCT of, NoBpeau, noxap unm

owiTeTyBake Ha anapaToT.

[Mpen oapxyBare, UCKyyeTe ro
anapaToT 1 u3BageTe ro NpPMKIy4oKoT 3a
CTpyja o4 LUTEKepoT.

MpoBepeTe ganu anapaTtoT e NajeH.
[MocTomn onacHoCT oA KpLueke Ha
CTaKneHuTe nnoyu.

BepHal 3ameHeTe ru cTakneHuTe nnoyu
Ha BpaTaTa ako ce owTeTeHn. CtaneTte BO
KOHTaKT co OBnacTeH cepBUCEH LieHTap.
BuaeTte BHMMaTenHu Kora ja Bagute
BpaTarta oA anapatoT. BpataTa e Teluka!
PepnosHo yncTeTe ro anapaToT 3a Aa
cripeynTe oWTeTyBake Ha MNOBPLUMHCKUOT
maTepujan.

YucTeTe ro anapartoT CO Meka, BnaxHa
kpna. Kopuctete camo HeyTpanHu
netepreHTn. He kopuctete abpasnsHu
npounssoan, abpasvBHU CyHrepu 3a
YucTeHe, PACTBOPYBAYM UMN METamNHN
npegmeTw.

[okornkKy kopucTuTe cnpej 3a neuka,
cnepete rn 6e36eHOCHUTE UHCTPYKLMK
Ha nakyBakeTO.

2.5 N'oTBew:€ Ha napea

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHOCT 0 U3rOpPEHNLU U OLLTETYBaHE
Ha anapaToT.

OcnobogeHata napea Moxe Aa

npeansBrKa N3ropeHnLm:

— He oTBOpajTe ja Bpatata og anapartoT
OOfeka roTBuTe co napea.
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Bo ogHoc Ha cBeTMnMTE BO BHATPELLUHOCTa
Ha OBOj NMPOW3BOA, 1 Pe3epBHUTE CBETUMKM
WwTo ce npogasaat nocebHo: OBne
CBETWMNKM ce NpeaBuAeHN Aa nsgpxat
EeKCTPEMHU (PU3NYKM YCIOBU BO
anapaTtuTe 3a JOMakMHCTBO, Kako LUTO ce
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT nnm
ce nNpeaBuAEHN 3a faBake CurHanm 3a
paboTHaTta cocTojba Ha anapaTtoT. Tue He
ce nNpedBUAEHM a ce KopucTarT 3a apyru
HaMeHW U He ce NOroAHM 3a OCBETNyBaHe
npocTopun BO OMOT.

OBOj Npon3BOA COAPXKM U3BOP HA
CBeTNMHA 0f Kkrnaca Ha eHepreTcka
edukacHocT G.

KopucTteTe camo CBETUIKU CO UCTUTE
cneundurkaumnmn.

2.7 CepBuc

3a fa ro nonpaeuTe anaparor,
KOHTaKTVpajTe CO OBNACTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap.

KopucTeTe camo opuruHasniy pe3epsHu
[EernoBw.

2.8 OTrcTpaHyBame

/\ NPEQYNPEQYBAHE!
Pu3vk on noBpega unuv 3agyLlyBare.

KoHTakTmpajTe co BawmTe OnNTUHCKN
opraHu 3a ga gobuete nHdopmaumm 3a
Toa Kako ga ce ocnoboaute o anaparor.
VcknyyeTe ro anapaTtoT of, NpuKNy4oKoT
3a cTpyja.

V3BageTe ro enekTpmMyHMOT kaben 6nmcky
[0 anapatoT u dpnerte ro.

V3BapeTe ja kBakaTa Ha BpaTaTa 3a Aa
crnpeyvTe 3aTBapawe Ha geua unm
MUINEeHMLM BO anaparoT.




3. MOHTAXA

/N MPEQYMNPEQYBAHE! 3.1 Brpapysatbe

Bupgete BO nornaBjaTa 3a 3aliTuTta n uv T h www.youtube.com/electrolux
CUTYPHOCT. ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N
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3.2 MpuuBpcTyBak€e Ha NeyvkaTa 3a
nnakap

4. OINMC HA NMPON3BOAOT

4.1 OnwT npernen

e

Lo chlo ko

KoHTponHa Tabna

Konye 3a dpyHKUMMTE Ha rpeetre
CseTunka/cumbon 3a cTpyja

EkpaH

KoHTponHo konye (3a Temneparypa)
WHankatop/cumbon 3a Temnepatypa
MHavkaTtop 3a cagoT 3a Boaa
duroka 3a Boga

EnemeHT 3a rpeene

CeeTuska

BeHTtunartop

BTucHyBare BO wynnuHata - Cag 3a
YnCTeHEe CO BoAa

lMoTnopa 3a nonuuu, MobunHa
LleBka 3a uenewe

BeHTun 3a ncnywrake napea
Mo3nuynm Ha nonuum

[oBoa Ha napea

Eﬂalhé

NEERORNCEEOENE

NERRE

4.2 NopaTouu

PeweTka

3a cagoBu 3a roTBeH€, NNEXOBU 3a
Konauu, nevyema.

Mnex 3a neyewe

3a konaum n GUCKBUTMK.

TaBa 3a ckapa/neyeswe mMeco

3a neverbe AecepTy U MECo UM Kako
nrex 3a cobvpame Ha MacHOTUMTE.

*  Teneckomncku WUNKK

Co Teneckonck1UTe LNHU MOXETE MOoNecHO
0a r ctaBaTe U BaguTe peLleTkuTe.
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5. KOHTPOJIHA TABIA

5.1 Tpkanua KouLwTO ce
noBreKyBaaTt

3a [1a ro KopucTUTe anaparorT, NPUTUCHeTe ro

TpKanueTo. KOHTPOSIHOTO Komnye u3nerysa
HaZBop.

5.2 CeH3opcku nonuwal/Konunwa

J— 3a pa ro noctaBuTe BpEMETO.

3a aa ja noctaBuTe yHKUMjaTa Ha YaCOBHUKOT.

A. OyHKUMM HA YACOBHUKOT
B. Tajvep

_I_ Sa Aa ro nocraeuTe BpemeTo.
5.3 EkpaH
" °
i
B o
L Hoog ©

) |

6. MPENO NPBATA YINOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bugete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta 1
CUTYpHOCT.

6.1 NMpea npBaTa ynotpeba

MeykaTa MOXe Aa ucnywTa mupraba 1 Yag 3a Bpeme Ha npeasarpesamse. [orpukerte ce aa

nmMma OBOMNEH NPOTOK Ha BO3AYX.

o
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
HaropeTe ro 4yacoBHMKOT. YucTtere Ha neykaTa 3arpejTe ja npa3HaTa neuyka.
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1. + ~ - npuTtncHeTe ro 3a aa
ro nocrasute spemeto. Mo
OKOMy 5 cekyHau, TpenkameTo
npecTaHyBa 1 Ha eKpaHoT ce
NpyKaxxyBa NocTaBeHoTO
Bpeme.

1. W3Bapete ru cute gogatoumn 1.
OpXKauuTe Ha PeLLIETKUTE LUTO
ce BaaaT of nevkara.

2. WcuwncteTe ja pepHaTta u
gogaToumTe camo Co Kpra of
Mukpocmbep, Tonna Boaa u
6naro cpeacTBO 32 YACTEHE.

2.

MocTtaBeTe ja MakcumanHaTa
Temneparypa 3a dyHkuujaTa:

=

Bpewme: 1 4.
MocTaBeTe ja MakcumanHaTa
Temneparypa 3a dyHkuujaTa:

Bpeme: 15 MuH.
MocTaBeTe ja MakcumanHaTa
Temneparypa 3a dyHkuujaTa:

B

Bpewme: 15 MuH.

VcknyyeTe ja neykaTa u noyekajte gogeka He ce onagu. CTaseTe rv gogaTounTe 1 ApXKaduTe Ha peLueTkuTe
LUTO ce BafaT BO neykaTa.

7. CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

BugeTe Bo nornasjara 3a 3awTuta u
CUTYPHOCT.

®dyHKUMja Ha
rpeewe

MpumeHa

7.1 HauuH Ha nopgecyBame:
dyHKUMja 3a 3arpeBame

3a BKIy4YyBah-€ Ha namnarta.

1 yekop 3aBpTeTe ro konyeTo 3a yHKLMMTE 3a
rpeetwe 3a ga ogbeperte yHkuuja 3a
rpeeme.

2 yekop CBpTeTe ro KOHTPOMHOTO Konye 3a Aa

onbepeTe Temneparypa.

3 yekop Kora ke 3aBpLUM rOTBEHETO, CBPTETE 1
KoMYMrbaTa Ha nonoxo6a UCKIyYeHo 3a
[a ja ncknyunTe neykara.

BenTunarop +
Mapea

3a jagerba Ha napea. KopucteTe
ja oBaa dyHKumja 3a
HamanyBake Ha BpemeTo Ha
roTBeH-€ 1 3a KOH3epBUpare Ha
BUTAaMUHUTE W XpPaHNUBUTE
maTepun Bo xpaHaTa. /3bepeTe
ja dyHKumMjaTa 1 noctaeeTe ja
Temnepatypata mefy 130°C n
230°C.

7.2 PYHKUMU Ha rpeetrse

®DyHKUMja Ha MpumeHa
rpeetwe

0 PepHaTta e uckny4yeHa.

Moanyuja
UCKIy4YeHo

)

MeyeTe co BnaxeH
BO34yX

DyHKUWjaTa e HanpaBeHa 3a
lTeAeHe Ha enekTpuyHa
eHepruvja 3a Bpeme Ha
rotBeweTo. Kora ja kopuctute
oBaa yHKUMja, TemnepaTypaTta
BO BHATPELUHOCTa MOXe Aa
6uae pasnuyHa of noctaBeHaTa
TemnepaTtypa. JaunHata Ha
TonnmHaTta moxe Aa buge
HamaneHa. 3a noseke
MHOpMaLmn BuaeTe Bo
nornasjeTo ,CekojaHeBHa
ynoTpe6a*“, 3abeneLukm 3a:
[MeyeTe co BnaxeH BO3ayX.
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®DyHKUMja Ha MpumeHa
rpeewe
3a neyere Konaym co KpLkas
[ONeH Aen 1 3a KOH3epBupaHe
— XpaHa.
[HoneH rpejay
3a neyere Ha Tpu peLleTku
MCTOBPEMEHO U 3a Cyllehe
XpaHa.
loTBetbe co MocTtaBeTe ja TemnepaTtypaTta 3a
BEHTMNaTop 20 - 40 °C noHucka OTKOMKY 3a
KoHBEHLMOHAIHO roTeetse.
v 3a neyere ronemu napuntba
Y MEeCO WIN KMBMHA CO KOCKU Ha

efHa nosuumja Ha pelueTka. 3a

Typbo nevetse  3anekysarse 1 NOTNEKyBaHLE.

3a neyetrbe Ha ckapa Ha TeHKu
napyvka XpaHa BO rornemu
KOJIMYUHU U 33 NeYerse TOCTOBU
Bp3o neyewe Ha e,

|

ckapa
v 3a neyemne nuua. 3a nojako
¥ neyerbe 1 KpLKaB JoMeH Jen.

PyHKupWja 3a nuua

—_— 3a neyene xpaHa 1 Meco Ha
e[HO HMBO Ha nonuuaTa.
Bupete Bo nornasjeto ,Hera n

KoHBeHUMOHanHo  yucterse” 3a noseke
roteere / Y1CTO  yHchopmauymu 3a: AKBa YMCTErbE.
co Boaa

7.3 3abenewku 3a: NMeyeTe co
BrnaxeH Bo3ayx

OBaa dyHKumja Gelue nckopucTeHa 3a
ycornacyBsatkbe CO KnacaTa 3a eHepreTcka
edmkacHoCT 1 GaparaTa 3a ekoan3ajH (Bo
cornacHoct co EU 65/2014 n EU 66/2014).
TecToBu cnopeg:

IEC/EN 60350-1

BpataTta Ha pepHaTa Tpeba aa bvae
3aTBOpEHa 3a BPEME Ha FOTBEHETO CO LUTO
dyHKUMjaTa He Bu ce npeknHana v 3a aa ce
ocurypaTte feka pepHata paboTtu co
HajB1COKa MOXHa eHepreTcka e(UKacHOCT.

3a ynaTcTBa 3a rotBet-e BUAETE BO
nornasjeto ,CoBeTn 1 nomow“,MNeveTte co
BraxeH Bo3ayx. 3a OnwTu Npenopaku 3a
3awTeqa Ha eHepruja BuaeTe BO MornasjeTo
+EHepreTcka ecumkacHocT”, 3awTena Ha
eHepruja.

7.4 ToTBew€ Ha napea

@

KopucTteTe camo Boaa. He kopucteTe
unTpupaHa (aemMuHepanusmpaHa) unm
AecTunupaHa Boga. He kopuctete apyru
TeyHocTu. He kopucteTe 3ananueu nnm
arnKoxXosHW TeYHOCTU BO hrokaTa 3a
BOAa.

MocTaBeTe ja dyHKumjaTa .

2. TlpuTucHeTe ro kanakoT Ha onokaTta 3a
BOAA 3a Aa ro otsopure.

3. TllonHeTe ro cagoT co BoAa C€ AoAeka He
ce BKIy4u nokasatenoT [MonH pesepsoap.
MakcmumanHnoT kanaumTeT Ha
pesepBoapoT 3a Boga € 900 ml. JoBonHo
€ 3a roteemwe of 55 - 60 MUHYTH.

4. TypHeTe ja dnokata 3a Boga BO
HejanHaTa noveTHa cocTojba.

5. T[locrtaBeTte ja TemnepaTypaTta mefy
130°C n 230°C.

[oTBerw-eTO Ha Napea faea [o6pwu
pesynTaTi BO OBOj OMcer Ha
Temneparypa.

6. lcnpasHeTe ro cagot 3a Boga OTKKao ke
Ounae 3aBpLUEHO rOTBEHETO CO Napea.

[MoyekajTe Hajmanky 60 MUHYTH Mo cekoe

KOpWCTEH-E Ha rOTBEH-ETO CO Napea 3a Aa

cnpeyvTe n3nerysare Ha Tonna Boaa oj

BEHTUIIOT 32 UCnyLUTake BoAa.

—

/\ BHAMAHMUE!

AnapaTtoT cTaHyBa Xexok. [locton
0nacHoCT o u3ropexHuumn. Bhumasajte

Kora ja npasHuTe cduokaTa 3a Boga.

7.5 UHgukaTop 3a npaseH cag,

‘
MHaukaTopoT L) nokaxyBa Aeka cafoT e
npaseH 1 TpeGa 4a ce HanosHu.

[MoBeke nHpopmauum ke HajaeTe BO
.l OTBEHE Ha napea“.

7.6 NMokas3aTten 3a NosH cag

)
MHamkaTopoT =4 nokaxyBa [ieka pepHaTta e
NOAroTBEHA 3a rOTBEH:E Ha Napea.
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®

AKo HarneeTe NpemMHory Bofa BO CaforT,
©6e36eaHOCHUNOT ype[ 3a ucnyLutamwe ke
ro ogHece BULLIOKOT BOAa Ha AHOTO Ha
pepHarTa.

OTcTpaHeTe ja BogaTa Co CyHfep unm
Kpna.

7.7 NMpa3Hewe Ha cagoT 3a Boaa

/\ BHUMAHMUE!

MorpuxeTe ce neykarta Aa ce uanaau
npen Aa noYHeTe Aa ro npasHuTe cagoT
3a Boga.

1. TNopgroTteeTe ja ueBkata 3a uegewe (C)
BKIy4eHa BO MCTMOT NakeT CO ynaTcTBOTO
3a ynotpeba. CtaBeTe ro koHekTopoT (B)
BO €[i€H Off KpaeBWTe Ha LieBKaTa 3a
Lueneme.

2. CraBeTe ro ApyrvoT kpaj Ha ueBkaTa 3a
ueaemne (C) Bo cap. CtaseTe ja BO
noHucka nonox6a of BEHTWUNOT 3a
nenywrame (A).

3. OtBopeTe ja BpaTata Ha neykarta u

cTaBeTe ro KOHeKTopoT (B) Bo BeHTUNOT
3a ucnywTtamne (A).

4. [lputUCKajTe ro KOHEKTOPOT

nocnefoBaTeniHo 3a Aa ro UcrnpasHuTe
cafoT 3a Boaa.
Bopnata Moxe [a ocTaHe BHaTpe OTKako

nokasatenort 3a [1pa3seH Pe3epBoap Iil e
BKny4eH. [NoyekajTe gogeka Bogarta He
npectaHe Aa UCTeKyBa Of, BEHTUIOT 3a
ncnyLiTame.

5. Kora Bogata ke npecTtaHe fa Teve,

CUMHETE ro KOHEKTOPOT 04 BEHTUNOT.

@

He ja ynotpebyBajTe ncueneHata soga
3a ga ro nonHuTe cagoT 3a Boaa
MOBTOPHO.

8. YHKUMN HA HACOBHUKOT

8.1 PyHKLMN HA YaCOBHUKOT

®DyHKUMja YaCOBHUK MpumeHa

@ 3a ga ro noctaBuTe, NPOMEHUTE UMK NPOBEPUTE TOYHOTO BpeMe.

Bpeme BO aeHoT
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®DyHKLMja YaCOBHMK MpumeHa

MoTceTHUK BO MWUHYTU

neykarta e UcKnydeHa.

Ha neykata. MoxeTe ga noctasuTte yHKUMja Kora 6urno, Aypwn 1 Kora

I_)l 3a ga ogpeaute kornky Aonro paboTu nevkara.
BpemeTpaere
Q 3a pa noctaBuTe oabpojyBare OBaa yHKUMja HemMa edekT Ha paboTaTa

8.2 Kako noa nocrtaBuTte: ®YyHKLUM HA YACOBHUK

Kako na noctaBute: Bpeme BO AEHOT

@ - Tpenka Kora ke ro noBpauTe anapartoT CO eNeKTPUYHa CTpyja, Kora uMa Mpek1H Ha CTpyja uin kora He e

NnoAeceH TajMepoT.

MputucHete +,_ - 3a [Ja ro Harogmute TO4YHOTO BpeMe.
Mo okony 5 cekyHau, TpenkaweTo NpecTaHyBa U Ha eKPaHOT Ce NPUKaxyBa NOCTaBeHOTO BpeMe.

Kako aa cmeHute: Bpeme Bo geHOT

Yekop 1

@ - NPUTUCHETE HEeKOoNKynaTu 3a Aa ro CMeHUTe TO4HOTO Bpeme. @ - 3ano4HyBa fa Tpenka.

Yekop 2

MputucHete +,_ - 3a Aa ro Harogute TO4HOTO BpeMeE.

Mo okony 5 cekyHAw, TpenkakeTO NPECTaHyBa U Ha EKPAHOT Ce NPYKaXyBa NOCTaBEHOTO BPEME.

Kako aa noctaBute: BpemeTtpaere

Yekop 1 MocTtaBeTe rn dyHKUMjaTa Ha NevkaTa n Temneparypara.
Hekop 2 @ - NPUTUCHETE HEKOIKY NaTu. I_)l - 3anoYyHyBa Aa Tperka.
Yekop 3 0 + —
puTtucHete T, 3a i@ ro HaroguTe BpeMeTpaeHEeTo.

Ha ekpaHoT ce npukaxysa: Iel

|9| - Tpenka Kora ke 3aBpLuM nocTaBeHOTO Bpeme. Ce ornacyBa curHan v nedkaTa sanupa.
Yekop 4 MpuTncHeTe koe BKno konye 3a Aa ro UCKMy4uTe 3BYYHUOT CUrHa.
Yekop 5 CBpTeTe ro KON4YeTo Ha TajMepoT A0 No3uLmja Ha UCKITy4EeHO.

Kako na nocraBute: NoTCeTHUK BO MUHYTH

Yekop 1 @ Q
- NPUTUCHETE HEKOIKY NaTu. - 3anoyYHyBa a Tpernka.

Yekop 2 _|_ —_

MpuTucHete T ,~ - 3a A4a ro Harogute TOYHOTO BPEME.

DyHKUWjaTa cTapTyBa aBTOMacTKM nocne 5 cekyHau.

Kora ke ncreye noctaBeHOTO Bpeme, ce orfacyBa 3By4YeH curHan.
Yekop 3 MpuTrCcHETE KOe BMIo Konye 3a Aa ro UCKMyYuTe 3BYYHUOT CUTHa.
Yekop 4 CBpTeTe ro Kon4yeTo Ha TajMepoT A0 No3uLuja Ha UCKIYYEHO.
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Kako na otkaxere: dJyHKLl,VIVI Ha YaCOBHMUK

Yekop 1

@ - NpuTUCKaTe FIOCTOjaHO Aoneka cumbonoT Ha beHKLLI/IjaTa Ha 4YaCOBHUKOT He NoYHe Oa Tpena.

Hekop 2 MpuTucHeTe 1 apxete: — .

dyHKUMjaTa YaCOBHUK Ce UCKIY4yBa MO HEKOKY CEKYHAM.

9. KOPUCTEHE HA NMPUBOPOT

/\ MPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUIYPHOCT.

9.1 BMmeTHyBak€e Ha Aopatoum

Mano BoBnekyBah€e Ha rOpHWOT Aen ja
3ronemyBsa curypHocta. Cute BanabHyBama

ce v ypeam 3a cripeyysarse NpeBpTyBatse.
onemuoT pab okony nonwuuara ro cnpevysa
CafoT 3a roTBeHE Aa Ce U3nuara.

PeweTka:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
[ApXayoT 3a pelueTkaTa v nposepeTe Aanv
HorarnkuTe ce CBPTEHW Hagonmy.

Mnex 3a neyewe / Ana6oka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXaJoT 3a pelueTkaTa.

9.2 KopucTtere TeneCKOmNCcKu WUHN

He nogmaquBajTe ' TENECKONCKUTE LLUNHN.
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npoBepeTe Janu LEernocHo cTe ' TypHane
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Yekop 1 M3BneveTe ja gecHata u neea

Teneckorncka wuHa.

Yekop 2 MocTaBeTe ja pelleTkata Ha
TENEeCKOmNCKUTE LUMHU, @ NOTOa HEXHO

TypHEeTE 1 BO neykara.

9.3 MNpubop 3a roTBew€e Ha napea

@

MpuGopoT co JodaToum 3a napea He e
“crnopavaH co neykara. 3a noeeke
VHOpMaLMK, Be MOMNMME KOHTaKTUpajTe

ro nokanHuot fobasyBay.

OueTtaneH cap 3a neyewe 3a pyHKUNUTE
3a ropseme Ha napea

[neTanHnoT caj 3a neyere ce COCTON Of
cTakneHa unHuja (A), kanak (b), ueBka 3a
BOpuaryeamne (B), B6puarysau (I), n yenuyxa
ckapa (O).

CrakneHa 4uHuja (A)

Kanak (B)

B6pusryBay, LieBKa 3a BOpu3ryBame, U YenM4yHa ckapa.

LieBkaTa 3a B6pu3rysame (B) cnyxu 3a rotBerbe Ha
napea, B6puaryeayot (I') cnyxu 3a AUPEKTHO roTBewe
Ha napea.
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B6pu3sryBay, LieBKka 3a BOpusryBate, U YernumyHa ckapa.

YenwnyHa ckapa ([)

+ He nocrasyBsajTe ja xellkaTa YvHMja 3a 9.4 ToTBeH-€ Ha Napea BO gueTanHa
neyerse Ha nagHa/BnaxkHa nospLUMHa. YMHMja 3a NeYewe

* He TypuBajTe nagHu TEYHOCTM BO
Y/HMjaTa 3a Nevere Kora e xeLuka.

* He kopucTeTe ja YnHujaTta 3a nevyerse Ha
XellKka NoBpLUMHA 32 roTBeHe.

* He uuctete ja umHmjaTa 3a nevere co
abpasvBu, CpeAcTBa 3a YUCTEHE U

npatiouu.
MocTaBeTe ja YnHWjaTa 3a Nevere Ha YenuyHaTa ckapa v NokpujTe ja co kanakoT. MNocTaBeTe ja
Yekop 1 LeBkaTa 3a BOpuaryBare BO OTBOPOT Ha kanakoT. [ocTaBeTe ja YnHMjaTa 3a neyere Ha
BTOPWOT padT oA gony.
Yekop 2 MoBp3eTe ja UeBkaTa 3a BOpM3ryBame Ha M3ne3oT Ha napea.
Yekop 3 [MocTaBeTe ja pepHaTa Ha byHKUWja 3a roTBere Ha napea.

9.5 [InpekTHO roTBew€e Ha napea

CTtaBeTe ja YMHMjaTa 3a Nevyewe Ha YenuyHara ckapa. [lonagete manky Boga. He kopucTeTte ro kanakor.

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

B6puaryBayoT Moxe fa 6uae xexok foaeka paboTtu pepHata. Cekorall KopucteTe
HapakBuLM 3a pepHa. VI3aBageTe ro BGpM3ryBavoT of pepHaTa Kora He ja kopuctute
dyHKUMjaTa 3a napea.

MoBp3eTe ro B6pM3ryBayoT co LeBkaTa 3a B6puarysatwe. [oBp3eTe ja UeBkaTta 3a BOpu3rysame

Yekop 1
Ha 13nNes3oT Ha napea.
MocTaBeTe ja UnHWjaTa 3a Neyerbe Ha NPBUOT UM BTOPUOT paddT oA Jony.

Yekop 2 MpoBepeTe Aanv ueBkaTa 3a Bbpu3rysame e 3arnaseHa. [ipxxeTe ro B6pm3ryBayoT noganeky oa
erleMeHTOT Ha TonnmHa.

Yekop 3 [MocTaBeTe ja pepHaTa Ha hyHKUMja 3a roTBeHe Ha napea.

Kora roTBeTe xpaHa kao LUTO Ce MOMELLKO, naTka, Mucupka unv ronema puba noctasete ro B6pusrysayot Bo

XpaHaTta.
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10. AONOJTHUTEITHN ®YHKLU N

10.1 BeHTunarop

Kora paboTu anapartoT, BeHTUNaTopoT ce
BKMy4YyBa aBTOMATCKV 3a Aa v ogpxyBa
nafHW NOBPLUMHUTE Ha anapaToT. AKO ro
UCKITyYUTe anapartoT, BEHTMUIaTopoT
npogomkyea Aa paboTu Jofeka anapaToT He
ce usnagu.

10.2 Be3begHoCceH TepMocTaT

Henpanu'lHaTa pa60Ta Ha ne4ykarta unu
,Cl,eq)eKTHI/ITe KOMMOHEHTU MOXe aa

11. MOMOLW N COBETU

®

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awtuTa u
CUTYpHOCT.

11.1 MNMpenopaku 3a rorBeHk€
[MeukaTa nma NeT HMBOA Ha pewleTkaTta.

BpojTe rv HMBoaTa Ha pelueTkaTa og AHOTO
Ha pepHarta.

Bawara pepHa MoXe a ce neYye nounHaky o
pepHaTa WTo ja MmMmaBTe NpPeTxoaHo.

Me4yerwe konavu

He oTBOpajTe ja BpaTata Ha pepHaTa npej
na nomuHe 3/4 op NOCTaBeHOTO BpeMe 3a
roTBeHe.

AKO KOpUCTUTE [iBa Mriexa 3a nevewe
NCTOBPEMEHO, YyBajTe €4HO NPa3HO HMBO
mMefy HUB.

FoTBewe Meco u puba

KopucteTe gnaboka TaBa 3a MHOTy MpCHa
XpaHa 3a fa cnpeynTe AaMKku Ha pepHaTta
WTO MoXaT ga buaat TpajHu.

npeausBrKaaT onacHo nperpesawe. 3a Aa ce
cnpeyu Toa, nevkaTa uma 6e3b6egHoceH
TEepMOCTaT LUTO ro NPeKMHyBa HarnojyBakeTo
co cTpyja. MNeykaTa aBTOMaTCKM Ce BKIy4vyBa
NOBTOPHO KOra TemnepaTypara Ke ce
Hamanu.

OcTaBeTe ro MecoTo okony 15 MUHYTU Nped
[la ro ceyete, 3a ja He M3Ne3e COKOT.

3a fa cnpeunte NpeMHory vaf Bo pepHaTa
3a BpeMe Ha neyereTo, AoAafeTe manky
BoAa BO ArabokaTa TaBa. 3a Aa crnpeyunTe
KOHAEeH3auuja Ha Yaa, 4ofaBajTe BOAaA CeKoj
naT Korc ke ce UCyLUu.

Bpeme Ha roTBewse

BpemeTo Ha roTBetbe 3aBMCK 0f BUOOT Ha
japereTo, HeroBaTa KOH3UCTEHTHOCT U
KonuyuHara.

[MpBuYHoO, cnegeTe rv nepdopmaHcuTe Kora
roteute. [NpoHajaoeTe rn Hajoobpute

nocTaBku (NocTaByBak-e TONMMHA, BpeMe Ha
roTBEH-E U CM.) 3a BaWMoT npubop, peuentu
N KOMWMYMHW KOra ro KOpMcTUTe OBOj anapar.

11.2 MNMeyeTe co BnaxeH BO3AyX - npernopayaHn goaatoumn

YnoTtpebeTe TEMHM NNEXOBU U CaloBM KoM ja oabuBaat cBeTnuHata. Tue nogobpo ja
abcopbupaaT TonnuHaTa 1 of cBeTnarta Boja U cagoBUTe Ko ja ogbuBaaTt cBeTnvHara.
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TaBue 3a nuua

Cap 3a nevewe

Kepamuuku cap

TewmHa, koja He oabuea

cBeTNMHa
28 cm gvjametap

cBeTNMHa
26 cm gvjametap

TewmHa, koja He oabvBa

Kepamuka
8 cm aujametap, 5
cm BUCKHA

cBeTNuHa
28 cm avjametap

11.3 NeyeTe co BnaxeH BO3AyX

3a Hajgobpw pesyntatu cnegeete rm
npenopakvTe AaaeHn Bo Tabenata nogony.

¥ = B
\ Ly
(°C) (MuH)
Kudbnuukm, 6naru, 12 nnex 3a nevewe unu gnaboka 175 3 40 - 50
napunma TaBa
Kndonnykm, 9 nnex 3a nevyewe unu Anaboka 180 2 35-45
napuvka TaBa
Muua, 3amp3HaTa, pelieTka 180 2 45 -55
0,35 kg
LLiBajuapckm ponat nnex 3a neyewe unu gnaboka 170 2 30-40
TaBa
Konave nnex 3a neyewse unu anaboka 170 2 45 -50
TaBa
Cydne, 6 napunka KepaMuyko TaBye Ha pewietka 190 3 45 -55
dnaH co naHauwnaH  ocHoBa 3a chnaH Ha peweTtka 180 2 35-45
BukTopujaHcka TopTa NOTNeYeHo jafere Ha 170 2 35-50
co Liem peLueTka
[OwvHcTaHa puba, 0,3 nnex 3a nedyewe unu anaboka 180 2 35-45
kg TaBa
Llena pu6a, 0,2 kg nnex sa neyewse unu anaboka 180 3 25-35
TaBa
dunetn op puba, 0,3 TaBYe 3a LA Ha peLueTka 170 3 30-40
kg
OuHctaHo meco, 0,25 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 3 35-45
kg TaBa
Wacnwuk, 0,5 kg nnex 3a nevyewe unu Anaboka 180 3 40-50

TaBa
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¥ = B
\ Lru

(°C) (MUH)
Konauuwsa, 16 nnex 3a neyewe unu anaboka 150 2 30-45
napunka TaBa
MakapoH-konay, 20 nnex 3a nevyewe unu Anaboka 180 2 45-55
napuvka TaBa
Madpmhm, 12 nnex 3a nedyewe unu anaboka 170 2 30-40
napuntba TaBa
ConeHo neuyuso, 16 nnex sa neyewse unu anaboka 170 2 35-45
napuntba TaBa
Konauuwa of cyBo nnex 3a neyewse unu anaboka 150 2 40 - 50
TecTo, 20 napynka TaBa
Manu TopTuyku, 8 nnex 3a nevyewe unu gnaboka 170 2 30-40
napuvma TaBa
3eneHyyk, AMHCTaH,  Mnex 3a nevewe unu gnaboka 180 2 35-45
0,4 kg TaBa
BereTtapujaHcku TaBye 3a nuua Ha pelueTka 180 3 35-45
omnet
3eneHyyk Ha nnex sa neyewse unu anaboka 180 4 35-45

MeauTeEPaHCKn
HauuH, 0,7 kg

TaBa

11.4 NUHhopmaumm 3a TecTupame
Tectosu crnopeg IEC 60350-1.

X B

I

fp —
f S—
uru

i3 O ©®

(°C)

(MuH)

Manu
Konauuta,
20
napunta
no nnex

KoHBeHLUuoHa
ITHO roTBEH-€E

Mnex 3a 3
neyewe

170

20-35

Manwu
Konauntba,
20
napunka
o nnex

[oTBewe co
BEHTUNaTop

MMnex 3a 3
neyewe

150 - 160

20-35

Manu
Konauntba,
20
napuvka
o nnex

[oTBewe co
BeHTUNaTop

Mnex 3a 2n4

nevyeme

150 - 160

20-35
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X B8 = E @
\ L o
(°C) (MuH)

Muta co KoHBeHuuoHa PeleTka 2 180 70-90 -
jabonka, 2  nHo roTBewe
nnexa @20
cm
Muta co [oTBewe co Pewwetka 2 160 70-90 -
jabonka, 2  BeHTMRaTop
nnexa @20
cM
Manguwna KoHBeHumoHa PelweTka 2 170 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
H IHO roTBeH:e pepHaTa 10 MVH
6e3maceH,
kanan 3a
konay 26
cM
Manguwna [oTBewe co PeweTka 2 160 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejte ja
H BeHTMNaTop pepHaTa 10 MyH
6e3maceH,
Kanan 3a
konay 26
cM
MaHguwna [oTBewe co Pewertka 2n4 160 40 - 60 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
H BeHTMNaTop pepHaTa 10 MyH
6e3maceH,
Kanan 3a
konay J26
cM
Ie6 [oTBewe co Mnex 3a 3 140 - 150 20-40 -

BeHTUNaTop neyere
Ie6 [oTBeHE CO Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45 -

BEeHTUNaTop neyewe
Ie6 KoHBeHuuoHa [nex 3a 3 140 - 150 25-45 -

NHO roTBeHE  Meyere
Toct,4-6 Ckapa Pewwetka 4 Makc. 1-5 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
napunka pepHata 10 MUH
Byprepco  Ckapa Pewertka, 4 Makc. 20-30 CraBeTe ja peleTtkarta
roefcka TaBa 3a Ha YeTBPTOTO HMBO 1
nneckasuy, cobupare TaBaTa 3a cobupare
a, 6 MacHOTUK MacHOTUW Ha TPEeTOTO
napuvta, HMBO Of neykaTa.
0,6 kr. CspTeTe ro jagereTo

Ha cpeavHa of,
BPEMETO 3a rOTBEH:E.
MpeTxoaHo 3arpejTe ja
pepHaTa 10 MyH
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12. HET'A N YNCTEHE

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BM,que BO nornaBjaTa 3a 3aliTuTta n

CUrypHOCT.

12.1 BeneLlku OKOMy YNCTEHETO

<

CpencTBa 3a
yncrewe

MpeaHuoT Aen Ha anapaToT YMcTeTe ro camo €O Kpna of Mukpodrbep HaToneHa co Tonna
BOAA N YMEPEHO CPeACTBO 3a YucTere. MicuncreTe ja u nposepeTe ja 3anTvBkaTta Ha
BpaTaTa OKOny paMkaTta Ha BHaTpeLLHocTa.

KopucteTe pacTBop 3a UncTewe 3a Aa r'm UCHUCTUTE METaNHUTE NOBPLLUHN.

YucrteTe rv gamkuTe co 6nar geTepreHT.

=

YucTeTe ja BHATpeLHOCTa Mo cekoja ynotpeba. HacobupareTo MpCHOTUM Ui Apyrv
ocTaTouu of XpaHa MoXe [a pesynTupa co noxap.

[

Ha anapaToT nnu Ha cTakneHuTe nnoun Ha BpataTta Moxe Aa ce KoHaeHaupa Bnara. 3a aa
ja HamanuTe KoHAeH3auwjaTa, nywTeTe ro anapaTot Aa pabotu okony 10 MUHYTK npea
roteeweTo. He vyBajTe ja xpaHaTa Bo anapatot nogonro of 20 muHyTu. Ucywerte ja

CekojaoHeBHa !
ynotpe6a BHaTpPeLUHOCTa caMo CO Kprna oA Mukpodubep no cekoja ynotpeba.
Y YuncTteTe rn cuTe goaaTouy no cekoja ynotpeba n octaBeTe r Aa ce ucywar. Kopucterte
2+, camo Kpna of Mukpodmbep HaToneHa co Tonna BoAa M yMEPEHO CPEACTBO 3a YncTewe. He
W yucTeTe ro NpMbopoT BO MaLLMHA 3a MUEH-E CafoBy.
He uncteTe ru gopgatouuTe WITO He ce nenat co ynotpeba Ha abpa3nBHK cpeacTBa 3a
Tonatoun YMCTEHE NN CO MPEeAMETU Co ocTpu pabosu.

12.2 Kako ga otctpaHeTe: [pxauun

Ha pelueTKu

W3BapeTe rv ApxxauunTe 3a peLueTky 3a Ja ja
MCYMCTUTE MeykaTa.

Yekop 1 VicknyyeTe ja nevkaTta u noyekajte
fAofeka He ce onaau. ’-[
Yekop 2 MoBneveTe ro npegHWoT Aen of
ApXauute HacTpaHa of CTPaHUYHUOT
I
sua.
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Yekop 3 MoBneveTe ro 3agHWOT Aen o, |

ApXauuTte Ha peLLeTKuTe HacTpaHa 1 |13
o[ CTPaHUYHWOT SWA 1 U3BageTe ja. / ‘ - = —
0 |=p 7 s
Yekop 4 CraBerTe rv nonuuute no obparteH 9 ‘2 ild

penocnen. = % —
Urnute 3a noTnupatrse Ha S|y
TenecKkonckuTe WnH1 Mmopa ga 6|/|,an %

Haco4eHW KOH npejHaTa cTpaHa.
12.3 HauuH Ha KopucTtemwe: Yucto
CO BoAa Yekop 3 MocTaBeTe ja Temnepatypata Ha 90 °C.
OBaa npoueagypara 3a YNCTEHE KOPUCTUN Yekop 4 OcTaseTe ja neykata aa pabotu 30
napea 3a aa nomorHe Bo Bagewe Ha MUH.
npeoctaHaTtaTta MPCHOTUja U ocTaTounTe o Yekop 5 WcknydeTe ja neukara.
XpaHa of nevkara.
Yekop 6 [MoyekajTe Aoaeka neykarta He ce
onaau. Vicywere ja BHaTpeLLHOCTa CO
Yekop 1 Cunete Bofa BO MofenvpaHaTa
. meka kpna.
BHaTpeLHocT: 300 ml.
Hekop2 L rasere ja dyHKupjaTa: | 12.4 HauuH Ha uncTtere: Cap 3a
BoAa
Yekop 1 VcknyyeTte ja neukaTa.
Yekop 2 CraBeTe gnaboka TaBa noja AOBOAOT Ha napearta.
Yekop 3 CraBeTe Bofa Bo ¢mokaTta 3a Boga: 850 ml. [lonageTte nuMoHcka kucenuHa: 5 naxuyku. Movekajte
60 MUH.
Yekop 4 Bkny4ete ja neykarta n noctasete ja chyHkumjaTa: Bentunatop + MNapea. MNocTtaseTe ja

Temnepatypata Ha 230 ° C. UcknyyeTe ja neykata no 25 MMH 1 novekajte Aodeka He ce n3naau.

Yekop 5 Bkny4ete ja neykarta n noctasete ja dyHkumjata: Bentunatop + MNapea. MNoctaseTe ja
Temnepatypata Ha 130 n 230 °C. VcknydeTe ja neykata no 10 M1HYTU 1 NovekajTe godeka He ce
n3naau.

@ 3a Aa cnpeyunTe nojaea Ha Hacnaru o Gurop, ncnpasHeTe ro CafoT 3a BoAa Nocrne Cekoe roTBetbe Co
napea.

Kora ke 3aBpLIN HNCTEHETO:

WcknyyeTe ja neukata.  [MpasHere Ha cagoT 3a  McnnakHeTe ro cagot 3aBogaw  McuncteTe ja ueskata

Boaa Bupete Bo ncyucTeTe ro ocTaTokoT Of 3a Leaere Ha neykarta
nornaejeto CekojagHeBHa 6urop co meka kpna. CO Tonna Boja v Mek
ynotpeba, ,lpasHere OeTepreHT.

Ha cagoT 3a Boga“.

Bo tabenata nogony e objacHeT onceroT Ha TBpAocTa Ha BogaTta (dH) cnopes cooaBeTHOTO
HMBO Ha Hacnaru Ha Kanuuym 1 KBanuteToT Ha BogaTa. Kora HMBOTO Ha TBpAOCTa Ha BoaaTa e
4, nononHeTe ja hmokaTa 3a Boga co cralumpaHa Boa.
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TBpAocT Ha BoaaTta TecTt- Tanor Ha Knacudmkaum WUcumucrtete ro
NeHTUYKa kanumym (mg/l) ja Ha Bopata capoT 3a Boga

Huso dH Ha cekou

1 0-7 I:I 0-50 Meka 75 umknycm - 2,5

2 8-14 EI 51-100 manky TBpaa 50 umknycm - 2
mMeceum

3 15-21 E 101 - 150 TBpAa 40 yuknyem - 1,5
meceum

4 22-28 m Hag 151 MHOry TBpAa 30 ywmknyem - 1
mecel|,

12.5 Kako ga ussagurte u ga moHtupare: Bparta

BpaTata Ha pepHaTta nma ABe cTakneHu nnoyn. MoxeTte Aa ja oTCTpaHWUTe BpaTaTa Ha
pepHaTa 1 BHaTpeLlHaTa cTakneHa nnova 3a aa ja ucuuctute. NpoynTajte ro LenocHOTo
ynaTcTBo ,Bagere 1 MoHTUpare BpaTa“ npes Aa rv u3BaanTe CTakneHUTe nioyn.

/\ BHUMAHMUE!

He kopucTeTe ja neykaTta 6e3 cTakneHuTe nroyu.

Yekop 1 OTBopeTe ja BpaTaTa LieflocHO 1 ApXeTe v
[OBETe WapkKu.
Yekop 2 MogurHeTe rn 1 noBneyeTe rm pavkuTe

fofeka He KIUKHaT.
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Yekop 3

3aTBopeTe ja BpataTta Ha pepHaTa Ao
npeaTa noauuuja. Notoa kpeHeTe 1
roBreveTe 3a a ja U3BaauTe BpaTaTa of
NEeXUwTeTo.

Yekop 4 [MonoxeTe ja Bpatata Bp3 Meka Kpna Ha
cTabunHa nospLuMHa.
Yekop 5 [pxeTe ja obnoraTa Ha BpaTata (B) Ha
ropH1oT pab Ha BpaTaTa Ha ABeTe CTpaHu v
TypHeTe HaBHaTpe 3a fa ce OTMyLITU
3anTuekara.
Yekop 6 MoBneueTe ja obnoraTta Ha BpaTaTa Hanpes
1 n3Bagerte ja.
Yekop 7 [pxeTe ja BpaTata Ha CTakrnieHaTa nnova Ha
HEej3MHNOT ropeH pab 1 BHUMaTENHO
nssneyerte ja. OcurypeTe ce Aeka CTaknoTo
LIeNIOCHO Ce U3NU3HAIO Of, ApXauuTe.
Yekop 8 VcuncTeTe rn ctakneHunTe nnoYm co Boga u canyH. BHumartenHo n3bpuieTe ri CTakneHuTe nnoyu.
He yncTeTe rn cTakneHuTe NNoyu BO MalLMHa 3a MUeHe CafoBM.
Yekop 9 Mo uncTereTo, MOHTUPAjTE ja CTakneHaTa nnoya u BpaTaTta Ha pepHara.

Ako BpaTtaTta e npaBuUiiHO MOHTUPpaHa, Ke CnyLlIHeTe KIUK Kora ru 3atsoparte padkuTe.

OTneyaTeHOTO MecTo Mopa Aa rnefa Bo
BHaTpelUHaTa cTpaHa Ha BpaTtaTa. OTkako ke ja
MOHTUpaTe, yBepeTe ce ieka NnoBpLluMHaTa Ha
pamkaTta Ha cTakneHara nyioya Ha oTneyaTeHuTe
MecTa He e rpyba Ha gonvp.

Kora ke ce MoHTMpa npaBuiiHo nopaboT Ha BpaTaTa

KITMKHYBa.

MorpwkeTe ce NpaBUIHO Aa ja noctasuTe
BHaTpeLUHaTa CTakreHa nova Bo NIEXMULLTETO.

12.6 Kako ga sameHuTe: CBeTno

/\ MPEOYNPEOYBAHE!

OnacHoCT of CTpyeH yaap.
JTambaTta moxe aa buae xeluka.
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Mpepn pa ja 3ameHUTe cBeTUNKaTa:

1 yekop

2 yekop

3 yekop

Bknydete ja neykara. [MNo4yekajte
fofeka neykata He ce onagu.

OTkaueTe ja neykarta og

€MeKTPUYHOTO HamMojyBak-e.

CraBeTe kprna Ha AHOTO Ha
BHaTpeLLUHocTa.

3agHo cBeTno

Yekop 1 CBpTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a Aa ro u3saguTe.

Yekop 2 VcuncTeTe ro ctakneHoTo kanaye.

Yekop 3 3ameHeTe ja cBeTMNKaTa co COOABETHA CBETWUMKa OTNopHa Ha TonnuHa o 300°C.
Yekop 4 CTaBeTe ro CTakneHoTo kanave.

13. PEWWABAHE MNMPOBJTIEMU

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bugete BO nornaBjaTa 3a 3awTnuta un

CUTYPHOCT.

13.1 Wto pa HanpaBuTe ako...

Mpobnem

MoxHa npuumHa

PeweHue

PepHarta He 3arpesa.

PepHaTta e ncknydeHa.

Bknyuerte ja pepHaTa.

PepHata He 3arpesa.

YacoBHMKOT He e NoCTaBeH.

[MocTaBeTe ro YaCcoBHUKOT.

PepHarta He 3arpesa.

He ce nocraBeHn notpebHuTe
NoCTaBKW.

[MpoBepeTe ganu noctaBkuTe ce
TOYHW.

PepHara He 3arpesa.

M36un ocurypysau.

MpoBepeTe Aanu ocurypysavor e
npuynHa 3a gedektot. Ako
OoCUrypyBa4voT nocTojaHo n3bwmea,
cTaneTe BO KOHTaKT CO
KBanuukyBaH enektTpuyap.

Ha ekpaHoT ce npukaxysa "12.00".

Vimano npekviH Bo cTpyjaTa.

Hamectete ro NOBTOPHO
YacCOBHUKOT.

CBeTnoTo He paboTu.

CBeTnoTo He e ncnpasHo.

3ameHeTe ro cBeTNoTO.

Ha xpaHaTta 1 Bo BHaTpellHOCTa Ha
pepHaTa ce crywTta napea n
KOHAeH3auuja.

Crte ja ocTaBune xpaHaTa BO
pepHaTta MHory Jonro.

He octaBajte rv jagewara Bo
pepHaTta nogonro og 15 - 20
MWHYTU OTKaKO Ke 3aBpLUM NpoLEecoT
Ha roTBeHse.

Bo BHaTpeluHoCTa Ha pepHaTa uma
BoZa.

Vima npemHory Boga Bo cafoT.

VcknyyeTe ja pepHaTta u
oTCTpaHeTe ja BojaTta co TKaeHuHa
Unu cyHrep.
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Mpo6nem Mo>xHa npuuunHa PelweHue

X Hewma goBonHo Boga BO caforT. [NonHeTe ro cagoT co BoAa AoAeka

Mokazatenor =] ce ucknyuyea. He ce 3ananv NokasHoTO CBETIIO.
AKo BoaaTa noyHyBa Aa ce
nojaByBa BO BHaTpeLUHOCTa Ha
pepHaTa, 1 NoOKa3HOTO CBETINO €
yLUTE UCKNyYeHo, cTanete BO
KOHTaKT CO KBanugukysaH
CEepBUCEH UHXeHep.

c Iil Hema Boga Bo cagor. HanonHete ro cagot. Ako
e nanv nokasHoto ceetno L. NOKa3HOTO CBETIO e yLuTe

BKITy4€HO, CTaneTe BO KOHTAKT CO
KBINOUKYBaH CEPBUCEH UHXEHED.

[oTBeHeTO Ha napea He p860TI/I. Hema Boga BO capor. HanonHeTe ro cagot 3a Boga.

[oTBEHEeTO Ha napea He paboTu. OTBOpOT € 3aTHaT of 6urop. MpoBepeTe ro 0TBOPOT Ha AOBOAOT
3a napea. OtcTpaHeTe ro 6uropor.

MoTtpebHu ce noseke oa Tpu MuHYTU Bo pepHaTa nma Hacnaru Ha Gurop.  Yuctene Ha capoT 3a Boga. Bupete
3a [la ce ucnpasHu cagoT 3a Boaa BO ,YucTere Ha cagoT 3a Boga“.
Unu BogaTta Teye of OTBOPOT 3a

[0BOA, Ha napea.

13.2 CepBUCHM NnogaToLm

AKo He MOXeTe caMmuTe Aia ro pelumte nNpo6nemMoT, obpaTeTe ce kaj BalwumoT gunep unm o
OBMaCTEHVOT CEPBUCEH LieHTap.

MoTpe6HMTE NodaToLy 3a CEPBMCHMOT LEHTap Ce Ha nrioykaTta co crneyudukaumu. Nnoykarta
CO crneuudmrKaLmm e Ha NpeJHaTa paMka Ha BHATPELLHOCTa Ha anapaTtoT. He oTcTpaHyBajTe ja
nnoykaTa co cneuudvKaLum of BHaTpeLLUHOCTa Ha anapaToT.

MpenopayyBame oBAe Aa rv 3anuuieTe nogaTouuTe:

Mogen (MOD.)

Bpoj Ha npousBog (PNC) e

Cepuckn 6poj (SN.)

14. EHEPT'ETCKA E®VKACHOCT

14.1 Uuchbopmauum 3a npomsBoaoT U NIUCT €O UH(hpopMaLMm 3a NPOU3BOAOT

Mwme Ha pobasyBayoT Electrolux

. EOCS5E70X 949494029
Vinerndpukaymja Ha monen KOCEH70X 949494027
MHpoekc Ha eHepreTcka edukacHOCT 95.3
Knaca Ha eHepreTcka edmkacHOCT A
MoTpollyBayka Ha eHepruja Kaj HopMarHo MoMHewe, 0.93 kWh/cycle

KOHBEHLMOHAlNeH pexnv
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MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopMarnHo MOMHEHE, PEXUM Ha

BEeHTUnaTop

0.81 kWh/cycle

Bpoj Ha BanabHaTuHu

1

M3Bop Ha TonnuHa

EnextpuyHa eHepruja

JayumHa Ha rmac

721

Tun Ha neyka

BrpapeHa neyka

Maca

EOCS5E70X 30.5 «r.

KOCEH70X 30.0 «r.

IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTtu 3a roTBewe 3a JoMakuHcTBa - [len 1: Oncesn, neyku, neyku Ha napea n

ckapu - MeToau 3a Meperbe Ha nepgopmaHcuTe.

14.2 3awTena Ha eHepruja

AnapaToT uma yHKLUMM Kon BU
nomaraat fa 3aliTeauTe eHepruja npu
CEKOjOHEBHOTO rOTBEHE.

lMpoBepeTe Aanu BpaTata Ha anapartoT e
npaBuIHO 3aTBOPEHa kora paboTu anapaTorT.
He oTBOpajTe ja BpaTata Ha anapaToT MHOry
4YeCTO 3a BpeMe Ha rotBeweTo. OaapxyBajte
ro YACT OUXTYHIOT Ha BpaTaTa u npoBepeTe
nanv e nobpo dumkcupaH Ha cBojaTa
nosuvyuja.

KopucTteTe meTanHu cafosu 3a aa ro
3ronemMuTe LUTEAEHETO Ha eHepruja.

Kora e MoXxHO, He npea3arpesajTe ro
anaparoT npepg roteere.

MpaBeTe KoMKy LITO € MOXHO NMomanu naysm
Mefy roTBEHETO Kora npaBuTe noBeke
janera NCToBpeEMEHO.

15. FTPVXXA 3A OKOJIMHATA

Peuvknupajte ru matepujanuTte co cumbonoTt

C/?). CrtaBeTe ja ambanaxaTta BO COOABETHU
KOHTEjHepu 3a Aa ja peuuknupaTe.
MomorHeTe BO 3allTMTaTa Ha XXMBTHaTa
cpefvHa 1 YOBEKOBOTO 34paBje U
peuuknupajTe ro oTnagoT Of eNEKTPUYHU U
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm

loTBeH-€ co BeHTUNaTop

Kora e MoXxHO, KopucTeTe rm pyHKumumTe 3a
roTBeH-€e CO BeHTMnaTop 3a Aa 3awTeauTe
eHepruja.

lMpeocTaHaTa TonnuHa

Kora TpaeneT0 Ha roTBerw-eTO € NoA0Nro oA
30 MuHYTK, HamarneTe ja TemnepartypaTa Ha
anapaToT 3a MuHUMyM 3 - 10 MUHYTU Npeg
KpajoT oA roTBereTo. [1peocTtaHaTaTa
TOMMWHA BO anapaTtoT Ke NpOoJOXM Aa roTBu.

KopucTeTe ja npeocTaHaTtata ToniuHa 3a
3arpesarbe xpaHa.

OapxyBak€e Ha TONMJIMHA Kaj XxpaHaTta
OpbepeTe ja HajHUCKaTa NocTaBka 3a
TemnepaTypa 3a fa ja uckopuctute
npeoctaHaTa TOMMMHA U Aa ro oapXxuTe
japereTo Tonno.

MeueTe co BNaxeH Bo3ayx
PyHKUMja 3a WTedeHe Ha enekTpuyHa
eHepruvja 3a BpeMe Ha roTBeHeTO.

anapaTuTe 03aH4YeHn co cumbonoT E BO
0oTNafoT Of AOMaKMHCTBOTO. BpaTteTe ro
npon3BoAO0T BO BALUMOT JIOKaneH KanaunuteTt
3a peuurKnmpare Unm KoHTakTupajTe ja
BallaTa OMLWTMHCKa KaHLenapuja.
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MYSLIMY O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci

doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato zaprojektowane
z myslg o Tobie. Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos$¢ uzyskania wspaniatych efektéw.

Witamy w Swiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:

A Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéow
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

www.electrolux.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
’E urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac¢ ponizsze

dane: Model, numer produktu, numer seryjny.
Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

/N Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazdwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.

SPIS TRESCI
1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA. .....cooiieiiieeeennn 211
2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA.....coovovieieeeeeeeen, 213
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawHy sie urzadzeniem.

* Przechowywac opakowanle w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac¢ wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczgcych para.
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* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac $ciernych
srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowac¢ powierzchnie, co moze

skutkowac peknieciem szkfa.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowaé wytgcznie
wykwalifikowana osoba.

* Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzgdzenia.

» Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotagczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciaggng¢ urzgdzenia za uchwyt.

» Zainstalowac¢ urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowac minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

Szerokos$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Giebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Gtebokosé czesci urzadze- 548 mm
nia do zabudowy

Giebokos$¢ z otworzonymi 1022 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwoér

umieszczony na dole z tylu

Diugo$¢ przewodu zasilajg- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie pozarem i porazeniem
pradem elektrycznym.

Minimalna wysoko$¢ szafki
(minimalna wysoko$¢ szaf-
ki pod blatem)

590 (600) mm

Szeroko$¢ szafki 560 mm

Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysokos¢ przedniej czesci 594 mm
urzadzenia

Wysokos¢ tylnej czesci 576 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm

urzadzenia

« Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

*  Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowaé rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

* Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
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Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzagdzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podigczac do niego wtyczki.
Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykéw wynoszgce minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabela:

Moc catkowita (W) Przekréj przewodu
(mm?)

maksymalnie 1380 3x0.75
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Moc catkowita (W) Przekroj przewodu

(mm?)
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zotty) musi by¢
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.

» Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzgdzenia.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawiac urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

« Zachowac ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

* Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

* Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowa¢ zmieszanie
alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

» Nie umieszczac¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:
— Nie umieszczac naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.



— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

* Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

+ Do pieczenia wilgotnych ciast uzyé
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

» Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi
drzwiczkami urzadzenia.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamykaé drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

rozpuszczalnikdw ani metalowych
przedmiotéw.

« Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Pieczenie parowe

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem
urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke przewodu zasilajacego z gniazda
elektrycznego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzadzenia.

» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sig z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowaé ostroznos$é. Drzwi sg
ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotnej
szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne
detergenty. Nie uzywac¢ produktow
Sciernych, myjek do szorowania,

* Wydostajgca sie para moze wywotac
poparzenia:
— Nie otwiera¢ drzwi urzgdzenia
podczas pieczenia parowego.
— Po zakonczeniu pieczenia parowego
otworzy¢ drzwi z zachowaniem
ostroznosci.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

» Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementoéw os$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrédto swiatta
o klasie efektywnos$ci energetycznej G.

* Uzywaé wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.7 Serwis

* Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.
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2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy

skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

« Odtgczy¢ urzgdzenie od zrédta zasilania.

» Odcig¢ przewdd zasilajacy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.

«  Wymontowac zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.

3.1 Zabudowa

v T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

S
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(*mm)

523
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4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

Panel sterowania
T?? ql ? q F Pokretto wyboru funkcji pieczenia
O |:| |—O' :C—H Kontrolka/symbol zasilania
Wyswietlacz
—& Pokretto sterujgce (do regulacji
i | temperatury)
B ,@ é%w =, A Wskaznik/symbol temperatury
> ‘ > ~J Wskaznik zbiornika na wodeg
'ICDM @‘% B Szuflada na wode
150 , El Grzatka
148 Lampa
= m Wentylator
Whneka komory - Zbiornik systemu
czyszczenia wodg
Prowadnice blach, wyjmowane
Rurka odptywowa
Zawor spustowy wody
Poziomy umieszczania potraw
Otwor wlotowy pary
4.2 Akcesoria Do pieczenia ciasta i migsa lub do
* Ruszt . ?’?‘ic?\:laanciliitj:ftz:éikopowe
. g?azzzzzg‘ ;?;r:zi?‘igisigsri':czen" Prowadn_ict_e tel_eskopoyve u”;atwiaja
Do ciast | ciasteczek. wktadanie i wyjmowanie potek.
» Gteboka blacha

5. PANEL STEROWANIA

5.1 Chowane pokretia sterujgce

Aby uzy¢ urzadzenia, nalezy nacisng¢
pokretto. Pokretto wysunie sie.

5.2 Pola czujnikéw/przyciski

— Ustawianie czasu.

(D Ustawianie funkcji zegara.
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Ustawianie czasu.

B. Zegar

5.3 Wyswietlacz
A B
I
Q goog ©
= |

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Przed pierwszym uzyciem

A. Funkcje zegara

Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac¢ sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

Krok 1

&

Krok 2

B
Krok 3

Ustawianie zegara

Wyczys¢ piekarnik

Nagrza¢ wstepnie pusty piekarnik

1. +_ - nacisngg, aby ustawi¢
czas. Po uptywie okofo 5 se-
kund miganie ustanie, a na wy-
Swietlaczu bedzie widoczna us-
tawiona aktualna godzina.

Wyja¢ z piekarnika wszystkie
akcesoria i prowadnice blach.
Piekarnik i akcesoria nalezy

czysci¢ wytgcznie Sciereczka
z mikrofibry, uzywajac cieptej

wody z tagodnym detergentem.

1. Ustawi¢ maksymalng tempera-

ture dla funkciji: E
Czas: 1 godz.

2. Ustawi¢ maksymalng tempera-

ture dla funkcji:
Czas: 15 min
3. Ustawi¢ maksymalng tempera-

ture dla funkciji: E‘
Czas: 15 min

Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac, az ostygnie. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane prowadnice blach w piekarniku.
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7. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Jak ustawi¢: Funkcja pieczenia

Krok 1 Obréci¢ pokretto wyboru funkcji piecze-
nia w celu wybrania funkcji pieczenia.

Krok 2 Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
temperature.

Krok 3 Po zakonczeniu pieczenia obroci¢ po-

kretta w potozenie wytaczenia, aby wy-
taczy¢ piekarnik.

Funkcja pie- Zastosowanie

czenia

Do pieczenia ciast o chrupigcym
spodzie oraz do pasteryzowania
Zywnosci.

Grzatka dolna

Do jednoczesnego pieczenia na
trzech poziomach i do suszenia
Zywnosci.

Termoobieg Ustawié temperature o 20-40°C
nizszg niz dla funkcji Gorna/
dolna grzatka.

vov Do pieczenia duzych kawatkow

? migsa lub drobiu z ko$¢mi na

7.2 Funkcje pieczenia

Funkcja pie- Zastosowanie

czenia

0 Piekarnik jest wytaczony.

Potozenie wytg-
czenia

>

Oswietlenie pie-
karnika

Do wigczania o$wietlenia.

Do pieczenia na parze. Funkcja
((D) ta umozliwia skrécenie czasu
pieczenia oraz zachowanie wita-
Termoobieg + pa-  min i skladnikéw odzywczych w
ra potrawach. Wybra¢ funkcje i us-

tawi¢ temperature w zakresie od
’:I

130°C do 230°C.
Termoobieg wil-

gotny

Funkcja zapewnia oszczedno$¢
energii podczas pieczenia. Pod-
czas uzywania tej funkcji tempe-
ratura w komorze moze sie réz-
ni¢ od temperatury ustawionej.
Moze nastapi¢ zmniejszenie mo-
cy grzania. Wiecej informacji
mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-
dzienne uzytkowanie”, Uwagi
dotyczace funkcji: Termoobieg
wilgotny.
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jednym poziomie. Do przyrzg-

Turbo grill dzania zapiekanek i przyrumie-
niania.

—_— Do grillowania cienkich porcji po-
traw w duzych ilosciach i opieka-
nia chleba.

Szybkie grillowa-
nie
vvv Do wypieku pizzy. Do intensyw-

Y nego przyrumieniania i pieczenia
potraw z chrupigcym spodem.

Funkcja Pizza

— Do pieczenia ciasta na jednym
poziomie oraz do suszenia zyw-
nosci.

W rozdziale ,Konserwacja i czy-
szczenie” mozna znalez¢ wiecej
informacji na temat funkcji: Czy-
szczenie wodg.

Goérna/dolna grzat-
ka / Czyszczenie
wodg

7.3 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkgciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnos$ci z wymogami rozporzadzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma;:

IEC/EN 60350-1

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.



Wskazdéwki dotyczace pieczenia znajdujg sie
w rozdziale ,Wskazowki i porady”,
Termoobieg wilgotny. Ogdlne zalecenia
dotyczgce oszczedzania energii znajdujg sie
w rozdziale ,Efektywnos$¢ energetyczna”,
Oszczednos¢ energii.

7.4 Pieczenie parowe

®

Uzywac wytgcznie wody. Nie uzywacé
wody filtrowanej (demineralizowanej) ani
destylowanej. Nie uzywac innych cieczy.
Nie wlewac do szuflady na wode
fatwopalnych cieczy ani cieczy
zawierajgcych alkohol.

1. Wigczy¢ funkcje .

2. Nacisng¢ pokrywe szuflady na wode, aby
ja otworzy¢.

3. Napetnia¢ szuflade na wode, az zaswieci
sie wskaznik petnego zbiornika.
Maksymalna pojemnos¢ zbiornika wynosi
900 ml. Taka ilos¢ wody wystarcza na ok.
55-60 minut pieczenia.

4. Wsung¢ szuflade na wode do
pierwotnego potozenia.

5. Ustawi¢ temperature w przedziale od 130
°C do 230 °C.

Pieczenie parowe zapewnia odpowiednie
rezultaty w tym zakresie temperatury.

6. Oproéznia¢ zbiornik na wode po kazdym
pieczeniu parowym.

Odczekac co najmniej 60 minut po kazdym

uzyciu funkcji parowej, aby unikng¢

wyptywania gorgcej wody przez zawor
spustowy wody.

/N UWAGA!

Urzadzenie jest gorgce. Wystepuje
zagrozenie poparzeniem. Zachowac
ostrozno$¢ podczas oprézniania szuflady
na wode.

7.5 Wskaznik pustego zbiornika
Wskaznik L4 sygnalizuje, ze zbiornik jest
pusty i nalezy go napetnic.

Wiecej informaciji na ten temat znajduje sie w
rozdziale ,Pieczenie parowe”.

7.6 Informacja o petnym zbiorniku

Wskaznik lél sygnalizuje, ze piekarnik jest
gotowy do rozpoczecia pieczenia parowego.

@

Po nalaniu do zbiornika zbyt duzej ilosci
wody, jej nadmiar przelewa sie przez
otwor bezpieczenstwa na dno piekarnika.
Wytrze¢ wode gabka lub Sciereczka.

7.7 Opréznianie zbiornika na wode

/N UWAGA!

Przed opréznieniem zbiornika nalezy
upewnic sie, ze piekarnik ostygt.

1. Przygotowac rurke odptywowa (C), ktéra
znajduje sie w opakowaniu z instrukcjg
obstugi. Zatozy¢ ztaczke (B) na jeden z
koncow rurki odptywowej.

2. Umiescic¢ drugi koniec rurki odptywowe;j
(C) w pojemniku. Umiesci¢ pojemnik
ponizej zaworu spustowego (A).

3. Otworzy¢ drzwi piekarnika i umiescic
ztaczke (B) w zaworze spustowym (A).
4. Naciska¢ wielokrotnie ztgczke podczas
oprézniania zbiornika.
Woda moze pozostawaé wewnatrz po
zaswieceniu sie wskaznika pustego

zbiornika L1, Nalezy zaczekac, az woda
przestanie wyptywac¢ z zaworu
spustowego.

5. Po usunieciu wody wyjac ztaczke z
Zaworu.

POLSKI 221



®

Nie uzywac raz wykorzystanej wody do
ponownego napetnienia zbiornika.

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Funkcje zegara

Funkcja zegara Zastosowanie

(_D Ustawianie, zmienianie lub sprawdzanie aktualnego czasu.

Aktualna godzina

I_)l Ustawianie czasu pracy piekarnika.

Czas trwania

Q Ustawianie czasu do odliczania. Funkcja nie ma wptywu na dziatanie pie-
Minutnik karnika. Funkcje t¢ mozna wigczy¢ w dowolnej chwili — rowniez wtedy, gdy
inutni piekarnik jest wytgczony.

8.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

@ — miga po podigczeniu piekarnika do zasilania, po przerwie w zasilaniu lub gdy zegar nie jest ustawiony.

+, ~ - nacisng¢, aby ustawic czas.
Po uptywie okoto 5 sekund miganie ustanie, a na wyswietlaczu bedzie widoczna ustawiona aktualna godzina.

Jak zmienié: Aktualna godzina

Krok 1 L . R . L
ro @ — nacisnac¢ kilkakrotnie, aby zmieni¢ aktualng godzine. @ — zacznie migac.
Krok 2 —_ o -
ro + - nacisng¢, aby ustawi¢ czas.
Po uptywie okoto 5 sekund miganie ustanie, a na wyswietlaczu bedzie widoczna ustawiona aktual-
na godzina.

Jak ustawic¢: Czas trwania

Krok 1 Ustawi¢ funkcje i temperature piekarnika.

Krok 2 @ — nacisng¢ kilkakrotnie. |9| — zacznie migac.

Krok 3 + ~ - nacisng¢, aby ustawic¢ czas.
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie: |_)|
|9| — zacznie miga¢ po uptywie ustawionego czasu. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i piekarnik
wylgczy sie.

Krok 4 Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat.
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Jak ustawic¢: Czas trwania

Krok 5 Obraécic pokretta w potozenie wytaczenia.

Jak ustawi¢: Minutnik

Krok 1 @ — nacisng¢ kilkakrotnie. Q — zacznie migac.
Krok 2 + ~ - nacisng¢, aby ustawic czas.
Po uptywie 5 sekund funkcja uruchomi sie automatycznie.
Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Krok 3 Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sygnat.
Krok 4 Obréci¢ pokretta w potozenie wytaczenia.

Jak anulowa¢: Funkcje zegara

Krok 1

@ — nacisng¢ kilkakrotnie, az symbol funkcji zegara zacznie migaé.

Krok 2 . . q —
Nacisng¢ i przytrzymac: = .

Funkcja zegara wytaczy sie po kilku sekundach.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu

zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.

Wgtebienia zapobiegajag rowniez
przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu sig naczyn z rusztu.

Ruszt:

Wsung¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziomOw umieszczania potraw i upewnic sie, ze
ndzki sg skierowane w doét.
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Blacha do pieczenia ciasta / Glgboka blacha: —
Wsung¢ blache migdzy prowadnice blachy. \

9.2 Uzywanie prowadnic Przed zamknigciem drzwi upewnic sie, ze
teleskopowych prowadnice teleskopowe catkowicie wsunieto

d t iekarnika.
Nie smarowac¢ prowadnic teleskopowych. 0 Wheirza piearnika

Krok 1 Wyciagna¢ prawa i lewg prowadnice tele- Krok 2 Umiesci¢ ruszt na prowadnicach tele-
skopowa. skopowych i ostroznie wsuna¢ je do
wnetrza piekarnika.

9.3 Akcesoria do gotowania na Naczynie do dietetycznego pieczenia
parze parowego
Naczynie do pieczenia dietetycznego skitada
@ sie ze szklanej miski (A), pokrywy (B), rurki
Akcesoria do pieczenia parowego nie sg dyszy (C), dyszy (D) oraz grilla stalowego (E).

dostarczane z piekarnikiem. Wiecej
informacji mozna uzyskac u lokalnego
dostawcy.
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Szklana misa (A) Pokrywa (B)

Dysza, rurka dyszy i stalowy grill.

(D) jest przeznaczona do bezposredniego pieczenia

Rurka dyszy (C) stuzy do gotowania na parze, dysza /
parowego.

Grill stalowy (E)

Nie stawia¢ goracych potraw na zimnych/ | 9.4 Pieczenie parowe w naczyniu do
mokrych powierzchniach. pieczenia dietetycznego

Nie wlewac¢ zimnych ptynéw do naczynia
do pieczenia, gdy jest gorace.

Nie uzywa¢ naczynia do pieczenia na
gorgcej powierzchni gotowania.

Nie czysci¢ naczynia do pieczenia
Srodkami $ciernymi ani proszkami do
czyszczenia.

Umiesci¢ naczynie do pieczenia na stalowym ruszcie i przykry¢ pokrywka. Umiesci¢ rurke dyszy

Krok 1 w otworze w pokrywie. Umiesci¢ naczynie do pieczenia na drugim poziomie od dotu.
Krok 2 Podtaczy¢ rurke dyszy do otworu wlotowego pary.
Krok 3 Ustawi¢ piekarnik na funkcje pieczenia parowego.
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9.5 Gotowanie bezposrednio na
parze

Umiesci¢ naczynie do pieczenia na stalowym grillu. Doda¢ troche wody. Nie uzywac¢ pokrywy.

/\ OSTRZEZENIE!

Podczas pracy piekarnika dysza moze byé gorgca. Zawsze uzywac rekawic kuchennych.
Jesli nie uzywa sie funkcji wytwarzania, nalezy wyja¢ dysze z piekarnika.

Krok 1 Polaczy¢ dysze z rurkg dyszy. Podtaczy¢ rurke dyszy do otworu wlotowego pary.
Umiesci¢ naczynie do pieczenia na pierwszym lub drugim poziomie od dotu.

Krok 2 PO o - .
Upewni¢ sie, ze rurka dyszy nie jest zablokowana. Trzymaé dysze z dala od grzatki.

Krok 3 Ustawi¢ piekarnik na funkcje pieczenia parowego.

Podczas pieczenia kurczaka, kaczki, indyka lub duzej ryby nalezy umiesci¢ dysze wewnatrz potrawy.

10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator
chtodzgcy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niska temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzgcy moze nadal pracowaé
do momentu ostygniecia urzgdzenia.

10.2 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty mogg spowodowaé

11. WSKAZOWKI | PORADY

®

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Potrawy mozna umieszczac w piekarniku na
pieciu poziomach.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Ten piekarnik moze piec inaczej, niz Twoj
poprzedni piekarnik.
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niebezpieczne przegrzanie urzadzenia. Aby
temu zapobiec, piekarnik wyposazono

w termostat bezpieczenstwa, ktéry w razie
potrzeby wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie wigczy
sie ponownie.

Pieczenie ciast
Nie otwieraé drzwi piekarnika przed uptywem
% ustawionego czasu pieczenia.

Korzystajac jednoczesnie z dwéch blach do
pieczenia nalezy pozostawi¢ jeden pusty
poziom pomiedzy nimi.

Gotowanie miesa i ryb

Do pieczenia bardzo ttustych potraw nalezy
uzywac gtebokiej blachy, aby zapobiec
powstawaniu trwatych plam w piekarniku.

Przed porcjowaniem pozostawi¢ migeso na ok.
15 minut, aby sok nie wyciekat.

Aby zapobiec zbyt duzej ilosci dymu w
piekarniku podczas pieczenia, nalezy wlaé



nieco wody do gtebokiej blachy do pieczenia.
Aby zapobiec powstawaniu dymu, nalezy za
kazdym razem dodawaé¢ wode po
wyschnieciu.

Czas pieczenia
Czas pieczenia zalezy od rodzaju potrawy, jej
konsystenc;ji i objetosci.

11.2 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac¢ naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.

Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

Poczatkowo nalezy monitorowa¢ wydajnosé
pieczenia. Znajdz najlepsze ustawienia
(stopien temperatury, czas gotowania itp.) dla
swoich naczyn, przepisow i ilosci podczas
korzystania z tego urzadzenia.

Blacha do pizzy Forma do pieczenia

Forma do tarty

W ciemnym kolorze, mato-
wa
$rednica: 28 cm

W ciemnym kolorze, matowa
$rednica: 26 cm

Ceramiczne W ciemnym kolorze, mato-
$rednica: 8 cm, wa
wysoko$¢: 5 cm $rednica: 28 cm

11.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzega¢ zalecen z ponizszej tabeli.

¢ =

k. O

(°C) (min)
Stodkie butki, 12 szt.  blacha do pieczenia ciasta lub 175 3 40 - 50
gteboka blacha
Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-45
gteboka blacha
Pizza, mrozona, 0,35 ruszt 180 2 45 -55
kg
Rolada szwajcarska  blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha
Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 45-50
gteboka blacha
Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 190 3 45 -55
Biszkoptowy spod tar- forma do tarty na ruszcie 180 2 35-45
ty
Biszkopt krélowej naczynie do pieczenia na 170 2 35-50
Wiktorii ruszcie
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¥ = TSI
\ o
(°C) (min)

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-45

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 25-35
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 170 3 30-40
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45

kg gteboka blacha

Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 40 - 50
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 30-45
gteboka blacha

Makaroniki, 20 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 45-55
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 16 blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 35-45

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 40 - 50

szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-45

kg gteboka blacha

Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 180 3 35-45
ruszcie

Warzywa $rédziem- blacha do pieczenia ciasta lub 180 4 35-45

nomorskie, 0,7 kg

gteboka blacha

11.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Testy zgodne z norma IEC 60350-1.

\/ == ~ « E
\ C] oru

(°C) (min)
Ciastka, 20 Gérna/dolna Blacha do 3 170 20-35
sztuk na grzatka pieczenia
blasze ciasta
Ciastka, 20 Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35

sztuk na
blasze

pieczenia
ciasta
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)

Ciastka, 20 Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35 -
sztuk na pieczenia
blasze ciasta
Szarlotka, 2 Gérna/dolna Ruszt 2 180 70-90 -
foremki grzatka
@20 cm
Szarlotka, 2 Termoobieg Ruszt 2 160 70-90 -
foremki
@20 cm
Bezttusz- Goérna/dolna Ruszt 2 170 40 - 50 Nagrzewac wstepnie
czowy bisz- grzatka piekarnik przez 10 min
kopt, fo-
remka do
ciasta & 26
cm
Bezttusz- Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50 Nagrzewac¢ wstepnie
czowy bisz- piekarnik przez 10 min
kopt, fo-
remka do
ciasta & 26
cm
Bezttusz- Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac¢ wstepnie
czowy bisz- piekarnik przez 10 min
kopt, fo-
remka do
ciasta @ 26
cm
Butka ma-  Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40 -
$lana pieczenia

ciasta
Butka ma-  Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45 -
$lana pieczenia

ciasta
Butka ma-  Goérna/dolna Blacha do 3 140 - 150 25-45 -
$lana grzatka pieczenia

ciasta
Tosty, 4-6  Grill Ruszt 4 maks. 1-5 Nagrzewac wstepnie
szt. piekarnik przez 10 min
Burger wo-  Girill Ruszt, ocie- 4 maks. 20-30 Umiesci¢ ruszt na
towy, 6 kacz czwartym poziomie, a
sztuk, 0,6 ociekacz na trzecim
kg poziomie piekarnika.

Obréci¢ produkt w po-
fowie czasu gotowa-
nia.

Nagrzewac wstepnie
piekarnik przez 10 min
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12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Srodki czyszcza-
ce

Przéd urzadzenia nalezy czyscié tylko Sciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta woda z tagod-
nym detergentem. Wyczysci¢ i sprawdzi¢ uszczelke drzwi wokot obramowania komory.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Usuna¢ plamy za pomocg tagodnego detergentu.

=

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sig ttuszczu lub innych zabrudzen moze
skutkowa¢ pozarem.

[

Codzienne uzyt-

Wewnatrz urzadzenia lub na szybach drzwi moze skraplaé¢ si¢ para wodna. Aby ograniczyé
zjawisko skraplania sig pary wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie na 10 minut przed roz-
poczeciem pieczenia. Nie pozostawia¢ gotowych potraw w urzgdzeniu na dtuzej niz 20 mi-

kowanie nut. Po kazdym uzyciu nalezy osuszy¢ komore tylko $ciereczka z mikrofibry.
Y Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
2+, czyszczenia nalezy uzy¢ tylko Sciereczki zwilzonej ciepta woda z dodatkiem fagodnego de-
W tergentu. Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.
Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy uzywac Scier-
Akcesoria nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.

12.2 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczyscié

piekarnik.
Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, az os-
tygnie. ’-[
Krok 2 Odciagna¢ przednig cze$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki. t
[
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Krok 3

Odciagnac¢ tylng czes$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki i wyjac je
w catosci.

Krok 4

Zamontowac prowadnice blach w od-
wrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajgce na prowadnicach te-
leskopowych muszg by¢ skierowane
do przodu.

|

12.3 Obstuga urzadzenia:
Czyszczenie wodg

W procesie czyszczenia wykorzystuje sie
wode do usuwania pozostatosci ttuszczu i
resztek zywnosci z piekarnika.

Krok 4 Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 30
min.

Krok 5 Wytgczy¢ piekarnik.

Krok 6 Odczekac, az piekarnik ostygnie. Osu-

szy¢ komore migkka $ciereczka.

Krok 1 WIa¢ wode do wneki komory: 300 ml.

Krok 2 j O 12.4 Sposob czyszczenia: Zbiornik
Ustawi¢ funkcje: . na WOdQ

Krok 3 Ustawi¢ temperature na 90°C.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Umies$¢ gteboka blache ponizej wlotu pary.

Krok 3 Wila¢ wode do szuflady na wode: 850 ml. Doda¢ kwas cytrynowy: 5 tyzeczek. Odczeka¢ 60 min.

Krok 4 Wigczy¢ piekarnik i wybra¢ funkcje: Termoobieg + para. Ustawi¢ temperature na warto$é 230°C.
Wytaczy¢ piekarnik po uptywie 25 minut i zaczeka¢, az ostygnie.

Krok 5 Wigczy¢ piekarnik i wybra¢ funkcje: Termoobieg + para. Ustawi¢ temperature na wartosé od 130 do

230°C. Wytgczy¢ piekarnik po uptywie 10 minut i zaczekaé, az ostygnie.

@ Aby zapobiec osadzaniu sig¢ kamienia, nalezy opréznia¢ zbiornik na wode po kazdym pieczeniu parowym.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Whytaczyé piekarnik.

de. Patrz rozdziat Co-

dzienna eksploatacja,

,Opréznianie zbiornika
na wode”.

Oproézni¢ zbiornik na wo-

Optukac zbiornik na wode i usu-
ngc¢ resztki kamienia migkkg
Sciereczka.

Umy¢ wezyk spustowy
ciepta wodg z dodatkiem
tagodnego detergentu.

W ponizszej tabeli znajduje sie zestawienie zakresow twardosci wody (dH) z odpowiadajgcymi
im poziomami zawartosci wapnia i jakosci wody. Jesli twardo$¢ wody przekracza poziom 4,
nalezy napetnia¢ szuflade na wode woda butelkowana.
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Twardos¢ wody Pasek testowy Zawartos¢ wap- Klasyfikacja Czestotliwosé
. nia (mg/l) wody czyszczenia
Poziom dH zbiornika wo-
dy
1 0-7 0-50 miekka 75 cykli - 2,5 mie-
% Siaca

2 8-14 EI 51-100 $rednio twarda 50 cykli - 2 mie-
sigca

3 15-21 IEI 101 -150 twarda 40 cykli - 1,5 mie-
sigca

4 22-28 m ponad 151 bardzo twarda 30 cykli - 1 mie-
sigc

12.5 Sposob demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika sg dwie szyby. Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowa¢ w celu
ich wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do demontazu szyb nalezy zapoznac sie z instrukcjg
+Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

/N UWAGA!
Nie uzywac piekarnika bez szyb.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba za-
wiasy.
Krok 2 Podnies¢ i pociggna¢ zatrzaski, az styszalne

bedzie kliknigcie.
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Krok 3 Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac je
w pierwszej pozycji otworzenia. Nastgpnie
unoszac i pociggajgc drzwi do siebie, wyjac
je z mocowania.

Krok 4 Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni.

Krok 5 Chwyci¢ listwe drzwi (B) za goérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisngé¢ do $rodka,
aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 6 Pociggnac¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjgé.
Krok 7 Chwyci¢ szybe drzwi za gérng krawedz i os-
troznie wyjac ja. Upewnic sie, ze szyba cat-
kowicie wysunie si¢ z prowadnic.
Krok 8 Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia naczyn. Ostroznie osuszyc¢ szyby. Nie nalezy myé szyb w
zmywarce.
Krok 9 Po wyczyszczeniu zamontowaé szybe i drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo, podczas zamykania zatrzaskéw stychac kliknigcie.

Strefa pokryta sitodrukiem musi by¢ zwrécona w kie- A
runku wewnetrznej strony drzwi. Nalezy sprawdzic, ,:\
czy po zamontowaniu powierzchnia obramowania D
szyby w miejscach nadruku nie jest szorstka w doty-
ku.

Zamontowac¢ prawidtowo listwe drzwi (powinno byto
styszalne klikniecie).

Upewni¢ sig, ze wewnetrzna szyba jest prawidtowo
zamontowana w gniazdach.

12.6 Sposo6b wymiany: Oswietlenie Aby unikna¢ zabrudzenia zaréwki
halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac jg

/\ OSTRZEZENIE! przez szmatke.

Zagrozenie porazeniem prgdem.
Zaréwka moze by¢ gorgca.
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Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Whytaczy¢ piekarnik. Odczekac, az
piekarnik ostygnie.

Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

Umiesci¢ $ciereczke na dnie komo-
ry.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obraocic szklany klosz, aby go zdjaé.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zarowke na nowa, odporng na temperature 300°C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

13. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobié, gdy...

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Srodek zaradczy

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Piekarnik jest wytaczony.

Wiaczy¢ piekarnik.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustawi¢ aktualny czas.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Nie wprowadzono wymaganych us-
tawien.

Upewni¢ sig, ze wprowadzono pra-
widtowe ustawienia.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczyna niepra-
widtowego dziatania jest bezpiecz-
nik. Jezeli nadal bedzie dochodzi¢
do wyzwalania bezpiecznika, nalezy
skontaktowac¢ sie z wykwalifikowa-
nym elektrykiem.

Na wyswietlaczu widoczne jest
wskazanie ,12.00".

Wystapita przerwa w zasilaniu.

Ponownie ustawi¢ zegar.

Nie dziata o$wietlenie.

Wystapita usterka o$wietlenia.

Wymieni¢ zaréwke.

Na potrawach i w komorze piekarni-
ka osiadajg para i skropliny.

Potrawa pozostawata za dtugo w
piekarniku.

Nie nalezy pozostawia¢ potraw w
piekarniku na dtuzej niz 15-20 minut
po zakonczeniu procesu pieczenia.

W piekarniku pozostata woda.

Do zbiornika wlano za duzo wody.

Wytaczy¢ piekarnik i usunaé wode
za pomoca Sciereczki lub gabki.
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Problem

Prawdopodobna przyczyna

Srodek zaradczy

é
Nie $wieci sig wskaznik =),

W zbiorniku jest za mato wody.

Wlewac¢ wode, az zaswieci sie
wskaznik sygnalizujgcy napetnienie
zbiornika. Jezeli wskaznik sygnali-
zujgcy napetnienie zbiornika nie
wigczy sie, a woda zacznie sig wyle-
wac¢ do komory piekarnika, nalezy
wezwac wykwalifikowanego serwi-
santa.

. ¢
Swieci sig¢ wskaznik L.

W zbiorniku nie ma wody.

Napetni¢ zbiornik. Jesli wskaznik
bedzie sie nadal $wiecit, nalezy
wezwac wykwalifikowanego serwi-
santa.

Funkcja pieczenia parowego nie
dziata.

W zbiorniku nie ma wody.

Napetni¢ zbiornik na wodg.

Funkcja pieczenia parowego nie
dziata.

Kamien zatyka otwor.

Sprawdzié¢ otwor wlotowy pary. Usu-
na¢ kamien.

Opréznianie zbiornika wody zajmuje W piekarniku osadzit sie kamien.

wiecej niz trzy minuty lub woda wy-
cieka z otworu wlotowego pary.

Wyczysci¢ zbiornik wody. Patrz
,Czyszczenie zbiornika wody”.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie
ze sprzedawcg lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przedniej ramie komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowe;j

z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i Karta produktu

Nazwa dostawcy Electrolux

. ) . EOCS5E70X 949494029
Dane identyfikacyjne modelu KOCEH70X 949494027
Wskaznik efektywnosci energetycznej 95.3
Klasa sprawnosci energetycznej A

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-

ny

0.93 kWh/cykl
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Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.81 kWh/cykl

Liczba komér

1

Zrédta ciepta

Elektrycznos¢

Pojemnosé

721

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

EOCS5E70X 30.5 kg

KOCEH70X 30.0 kg

EN 60350-1 - Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czg$¢ 1: Gamy, piekarniki, piekarniki pa-

rowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii

Urzgdzenie wyposazono w funkcje
umozliwiajace oszczedzanie energii
podczas codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy migdzy ich
pieczeniem.

15. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C/:') nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpadéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzgdzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystac ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii
podczas pieczenia.

Nie wolno wyrzuca¢ urzgdzen oznaczonych

symbolem :E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wiadzami
miejskimi.



Mbl AYMAEM O BAC

Bnarogapum Bac 3a npuobpeTteHne npubopa Electrolux. Bel BeiGpanu nsgenve, 3a
KOTOPbIM CTOAT AecATUNEeTUss NPOodEeCcCMOHanbHOro onbiTa U MHHOBAL M. YHUKaNbHOE U
CTUIbHOE, OHO COo3aBarnock ¢ 3aboTon o Bac. [oaTomy koraa 6bl Bbl HU
BOCMOMb30Banucb UM, Bbl MOXETe ObITb YBEPEHbI: pe3ynbTaThl Bcerga oyayr
NPEBOCXOAHbIMU.

[obpo noxanoeatb B Electrolux.

MoceTnTe Haw Be6-canT, Ha KOTOPOM Bbl MOXeTe:

HaiiTn pekomeHgauum no MCnonb3oBaHWIO U3AENUIA, PyKOBOACTBA MO 3KChyaTauuu,
MacTep YCTpPaHeHWs HeMCNPaBHOCTEN, MHAOPMAaLIMIO O TEXHUYECKOM 06CIyXnBaHUn
N pEMOHTE:

www.electrolux.com/support

3apeructpmpoBaTb CBOIM NPOAYKT, YTOObI NONb30BATLCS PacLUMPEHHBIMU
BO3MOXHOCTAMM OOCINYXMBaHUS:

www.registerelectrolux.com

Mprobpectu akceccyapbl, PacXoAHble MaTepuansl U UpMeHHbIE 3anacHble 4acTu
ansi ceoero npubopa:

www.electrolux.com/shop

NOAAEPXKA KINUEHTOB U OBCITYXXUBAHUE

Bcerga ucnonb3yiite opurmHanbHble 3anyacTtu.
Mpwy obpalleHnn B cepBUC-LLEHTP criegyeT UMETb NOA, PYKOK CriedytoLyto nHopmaLmio:

Mogpenb, npoaykTtoBbin Homep (PNC), cepuiiHbiii HOMep.
[aHHasa nHgpopmaymsa npuBeaeHa Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKMMU AaHHBIMU.

A BHumaHue / BaxHble cBefeHuUsi No TexHuke 6e3onacHoOCTU

® O6wasa nHopmaumsa n pekomeHaaumm
MHdopmaLmsa no oxpaHe okpyxatoLen cpeabl

I'IpaBo Ha N3MEHEHUA COXpaHAeTCA.

COOEPXAHUE
1. CBEAEHWA NO TEXHUKE BE3OMACHOCTMW.......ccviiiiiiiiiicee, 238
2. YKABAHUA MO BESOMACHOCTWN.......coiiiiiiieeee e 240
3L YCTAHOBKA. .. 243
4. OTTUCAHME TTIPUBOPA. ... 245
5. MAHEJTb YTTPABITEHUA. ... 245
6. MEPE[ NMEPBbLIM NCIMOJIb3OBAHUEM..........c.ocooiiiiii e 246
7. EXXEOHEBHOE NCTIOJIB3OBAHNIE.......ccooiii e 247
8. DYHKLIMM HACOB. ... ..ot 249
9. ICMOJTb30BAHUE OOMONMHUTENBHBLIX MPUHALEXHOCTEW....... 250
10. AOMONHUTESIBHBIE OYHKLNWN........oiiic e 253
11. COBETbI N PEKOMEHOALINN. ... 254
12. YXOO W HYNCTKA......oo s 257
13. YCTPAHEHUE HENCTIPABHOCTEMN..........coiiiiiiee, 262
14. SHEPTETUYECKAA SPPEKTUBHOCTD......ccoiiiiiiiiiiiicceieeee 263
15. OXPAHA OKPYXAIKLLEN CPELDB.......oivivieieiieiesieieieeeeeec e 264
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1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

lMepen ycTaHOBKOW M aKcnnyataumen npnbopa BHUMATENbHO
O3HaKOMbTECb C HacTosLwen VIHCTpyKumMen rno aKkcniyatauyum.
M3roTtoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a Kakue-nnmbo
TpaBMbl UNK yuwepb, BO3HUKLLME BCeACTBME HENPABUITbHOWN
YCTaHOBKM UNK 3KcnnyaTaumn. Becerga xpaHute aty
MHCTpyKUMIO NOA, pyKOM B HAZEXHOM MecTe N4
nocrneayrLero Crnonb30BaHUS.

1.1 Be3onacHOCTb AeTen U NUL C OrpaHUYEeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

OTOT NpMbBop MOXKET UCNONb30BaTLCA AETbMU CTapLle
BOCbMU NET U NMUaMn ¢ orpaHMYeHHbIMU PU3NYECKUMN,
CEHCOPHbIMU UM YMCTBEHHbBIMU CNOCOOHOCTAMM U C
HeLOCTaTO4YHbIM OMNbITOM UMW 3HAHUAMM TONBKO NpPU
YCMNOBUWN HAxXOXAEeHUs nod NpucMoTpOoM nvua,
oTBevarLlero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UM Nocne NosTlyYeHns
COOTBETCTBYHOLMX UHCTPYKLMIA, NO3BOSISAIOLLMX UM
BGesonacHO aKkcnnyaTnpoBaTth U3genve 1 Jarowmx nv
npencrasneHne o6 onacHOCTK, CBA3aHHOW C €ro
akcnnyartaumen. letam mnagwe 8 net n nvuam ¢ ApKo
BbIPa@)X€HHbLIMW U KOMMSIEKCHBIMW HapyLUEeHNAMN 300POBbS
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa psaom ¢ npudopom 6e3
NMOCTOSIHHOrO NPUCMOTpA.

[eTn OomKHbI HAaXOAUTLCSA Mo NPUCMOTPOM AN
HeZonyweHust Urp ¢ Nnpnbopom.

XpaHuTe BCe yNakoBOYHbIE MaTepuarnbl BHE 4OCAraeMoCTn
AeTen n yTunmsnpymTe nx Hagnexawmm obpasom.
BHUMAHWE! Mpubop n ero oTKpbITble 31EMEHTbLI CUITbHO
HarpeBalTCs BO BpeMs aKkcnnyataymm. He nognyckanrte
AeTen n JOMaLLHMX XXUBOTHbIX K Npnbopy BO Bpemsi ero
MCNONb30BaHNSA, a TaKkKe Korga npmbop elle He ycnern
OCTbITb.

Ecnn npnbop ocHalleH YyCTPONCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnegyet BKIKOYUTD.
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OuncTka n AOCTynHOE NOMb30BATEND TEXHUYECKOE
obcnyxnBaHme npmbopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OETbMU
6e3 npucmoTpa.

.2 Obwan 6e3onacHoOCTb

[aHHbI Npnbop NpegHasHayYeH UCKITYUTENbHO A5
NPUrOTOBMEHNSA MULLMW.

[aHHbI Npnbop npegHasHadeH ans ObITOBOro NPUMEHEHMS
B OTAENbHOM JOMOXO3SCTBE.

[aHHbI Npnbop MOXHO NCNONb30BaTh B opucax,
FOCTMHUYHbIX HOMEpaxX, MUHU-TOCTUHULAX TUMa «HOYMer n
3aBTpaKk», CebCKUX XUMNbIX ZOMaX N APYrMX aHanormyHbIX
XUIbIX NOMELLEHUAX, rOe Takoe UCMOoNb30BaHne He
npeBbIaeT (CpeaHero) ypoBHsi ObITOBOro MCNOSb30BaHMS.
YctaHoBka npubopa v 3ameHa kabensa JOMmKHbI
BbIMOSTHATLCS TONbKO KBAnMUUMpPOBaHHbLIM
cneynanncTom.

He akcnnyatupynTte npubop A0 ero ycTtaHOBKU BO
BCTPOEHHYIO Meberb.

Mepen npoBeaeHnem nobon onepaunn No ob6CNyXMBaHUIO
OTKNIYNTE NPUBOP OT CETU NUTAHUS.

Bo nsbexaHve Hec4HacTHOro cny4yasi, 3ameHy
NOBpEXAEeHHOro Kabens NUTaHnsa LOMKEH BbINOMHATb
N3roTOBUTENb, aBTOPU3OBaHHbIN CEPBUCHBIV LIEHTP UK
crneynanuncT ¢ aHanormyHou Kkeanmukaymnen.
BHUMAHWE! MNpexae yem NpuctynuTb K 3aMeHe
namnoYku, BbIKNoYNTe Npnbop, 4Tobbl n3bexatb
NOpaXXeHUs dNEKTPUYECKMM TOKOM.

BHUMAHWE! Mpnbop n ero otkpbITble 3N1EMEHTLI CUIBHO
HarpeBarTCsa BO Bpems aKcnnyaTauyuun. Heobxogumo
cobniogatb Mepbl NPEAOCTOPOXKHOCTU N HE KacaTbCs
HarpeBaTesnbHbIX 3IEMEHTOB NN NOBEPXHOCTU BHYTPEHHEN
Kamepsbl npnbopa.

Bcerga ncnonb3ynTte KyxoHHble pyKaBuLbl ANS YCTaHOBKU
NN N3BNEYEHNSA akceccyapoB Unu nocyabl M3 npuodopa.
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* YT106bI N3BMNEYL HanpaBnsoLme NPOTUBHS, CHavana
NOTAHWUTE NepeaHIo YacTb HanpaBnSALEN, a 3aTeM

3a/]HIOI0 YacTb OT DOKOBbIX CTEHOK. YCTaHOBKa

HanpaBnsLWMX BbINOMHAETCA B 06paTHOM nopsigke.
* He ncnonb3ynte gns 04MCTKM Npubopa NnapoovncTuTEnNb.
* He ncnonb3synte ansi OYUCTKU CTEKNSAHHOM ABEPLbl XXECTKME

abpasvBHble YMCTALLME CPEACTBA UMK OCTPble

mMeTarnnnyeckme Cer6KI/I, TaK Kak MMM MOXHO nouapanaTtb
NOBEPXHOCTb CTEKIa, B pedylibTaTe 4ero OHO MOXeT

NOMHYTb.

2. YKASAHWA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKaA

/\ BHUMAHMUE!

YcTaHoBka npubopa AomKHa
OCYLLIECTBNATLCA TOSNbKO
KBanMuuupoBaHHbIM cneynanuctom!

WnpuHa wkada

560 mm

ny6uHa wkada

550 (550) MM

* Ypganute BCIO YNaKkoBKy.

* He ycraHaBnuBainTte 1 He NoaknyanTe
nprbop, MEIOLLMIN NOBPEXAEHNS.

» CnepyviTe MHCTPYKLUUSIM MO YCTaHOBKe,
BXOASALLMM B KOMNMEKT npubopa.

* Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHbI NpU
nepemMeLLeHun npnbopa, NOCKONbKY OH
Tshkenbln. Beceraa ncnonb3ynte 3awutHble
nepyaTku 1 3aKpbITyt0 00yBb.

+ [pu nepemelleHnm npubopa He TAHUTE 3a
€ro pyuKy.

* Paawmectute npubop B 6e3onacHom
MecTe, oTBevatoLleM TpeboBaHNsM
YCTaHOBKW.

» Ob6ecneybTe HanUM4me MUHUMaNbLHO
[ONyCTUMbIX 3a30pOB MEXAy COCEAHUMU
npubopamu n npegmetTamm mebenu.

» T[lepepn ycTaHoBkon npubopa ybeautecs,
4yTO ABepLa npubopa cBobogHO
OTKpbIBaETCH.

+ [Mpnbop ocHaLleH anekTpu4eckom
cuctemoin oxnaxaeHus. OHa paboTtaeT oT
CeTV 3neKTponuTaHus.

BbicoTa nepeaHew ctopo- 594 mm
Hbl Npubopa

BbicoTa 3aaHel CTOPOHbI 576 Mm
npubopa

LnpuHa nepepHeii ctopo- 595 mm
Hbl Nnpubopa

LLinprHa 3agHen CTOpOHbI 559 mm
npubopa

'ny6uHa npubopa 569 Mm
[nybvHa BcTpanBaHus npu- 548 Mm
6opa

'nmybuHa c oTKpbITOW ABEP- 1022 mm
uen

MuWHMManbHbIN pa3mep oT- 560x20 Mmm
BEPCTUS AN1S BEHTUNSLMA.

OTBepcTVe C3aaM B HUX-

Heli yacTun

[OnvHa kabens anekTponu- 1500 Mm
TaHus. Kabenb Haxogutcs

B NpaBoM yriy c3aaum

BuHTbI kpenneHus 4x25 mm

MwuHUmanbHas BbicoTa
wkada (MMHUManbHas Bbl-
coTa wkada nop cronetu-
HULIeW)

590 (600) MM
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2.2 MNMopakno4veHune K anekTpoceTu

/\ BHUMAHMUE!

CyLlecTByeT pUCK Noxapa 1 NopaxxeHus
3NEKTPUYECKMM TOKOM.

Bce anekTpuyeckre nogknoyeHunst
[OOMKHBI NPOM3BOANTLCSA
KBanMULMPOBaHHbLIM 311EKTPUKOM.
Mpunbop pomkeH ObITb 3a3eMIeH.
Y6eamnTech, 4TO NapameTpsbl, ykazaHHbIe
Ha Tabnunyke c TEXHNYECKMMU AaHHBbIMU,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepucTmkam
3NEeKTPOCETH.

Bkniovarite npubop TonNbKO B NpaBuIbHO
YCTaHOBMEHHYIO 3MEKTPUYECKYIO PO3ETKY C
KOHTaKTOM 3a3eMIeHus.

He nonb3yntecb TponHMKamu n
YANMUHUTENAMN.

Cnepaute 3a TeM, 4TOObI HE NOBPEAUTL
BWIIKY CETEBOrO LLUHypa 1 ceTeBou kabenb.
B cnyyae Heo6xo4MMOCTU 3aMeHbI
CeTeBOro LwHypa obpaTuTech B Hall
aBTOPW30BaHHbIN CEPBUCHbIN LLEHTP.

He ponyckaliTe KOHTaKTa ceTeBbIX
kabenewn nnun nx NpubnnxeHns K asepue
npubopa unu Huwe nog npndopom,
ocobeHHO ecnu ABepLa CUIbHO HarpeTa.
[eTtanu, 3awymaowine TokoBeayLLme nnm
N30NMpoBaHHble YacTn Npndopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl Tak, YTobbl UX BbINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIX
WNHCTPYMEHTOB.

Bcrasnsiite Bunky ceteBoro kabens B
PO3eTKY TOMbKO B KOHL|E YCTaHOBKU
npubopa. Ybeauteco, 4To nocne
yCTaHOBKM Npubopa K BUIIKe CETEBOro
LWHypa eCcTb cBOBOAHBIN JOCTYM.

He nogkniovante npnbop k po3eTke
3MEeKTPONUTaHMS, eCnu oHa Mioxo
3aKpeniieHa unm ecnv Burnka HennoTHoO
BXOOMT B PO3ETKY.

[ns oTkntoveHus npubopa ot
3MEeKTPOCETH He TAHUTE 3a kabenb
anekTponutanus. Becerga 6eputecs 3a
BUIIKY CETEBOrO LUHYpa.

CnepyeT ucnonb3oBaTb noaxoasiime
pa3smblKaloLne yCTponcTea:
aBTOMaTUYeCKne BbIKINoYaTenu,
npegoxpaHutenu (pesbboBble Nnaskue
npeaoxpaHuTenu crnegyeT BbIKpyunBaTh
n3 ruesna), Y30 1 KOHTaKTopbl.

* Tpunbop JomkeH ObITb MOAKMIYEH K
3MEeKTPOCETH Yepes yCTPONCTBO ANst
130nALun, NO3BONSAIOLLEE OTCOEANHSATL OT
CeTn BCe KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO ANA
n3onauumn AomKHo obecneunsaTtb 3a30p
MeXIY Pa3OMKHYTbIMU KOHTaKTamu He
MeHee 3 MM.

* [aHHbI NpMbop NocTaBnsAeTcsa C CeTEBLIM
LLIHYPOM W1 BUIKOM.

Tunbi kabenewn, NpUrogHbIe ANA YCTaHOBKMU
unu 3ameHbl B EBpone:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

[Mpu BbIGOpE ceveHuns kabensa ncnonbaynTe
3HaYeHMe NOSHOM MOLLHOCTM (CM. Tabnnyky ¢
TEXHUYECKMMU AaHHbIMK). Takke MOXHO
obpaTuTbea K Tabnuue:

O6LWwasn MOLWHOCTb CeueHue kabens

(BT) (Mm?)
makcmumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

MpoBopa 3a3eMnenns (KenTo-3eneHoro
LBeTa) AOIKeH ObITb Ha 2 CM ANUHHEee
npoBoAoB a3kl U HENTPanu (KOPUYHEBLIN K
CUHWIA NPOBOAaA).

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHAMAHMUE!

CyLiecTByeT p1CK TpaBMbl, OXora u
NOPaXKEHNS 3NEKTPUYECKIUM TOKOM WS

B3pbiBa.

* He BHOCWTE M3MEHEHUSI B KOHCTPYKLIMIO
AaHHoro npubopa.

*  Ybegutecb, YTO BEHTUMALMNOHHbIE
0TBEpPCTUS He 3aBNOKNPOBaHbI.

* He ocraBnsiite npubop 6e3 npucmoTpa BO
Bpemsi ero pabortbl.

* Bblkntoyarite npubop nocrne Kaxmgoro
MCMONb30BaHUS.

« CobntoganTe 0OCTOPOXHOCTb Npu
OTKpbIBaHWKM ABepLbl Npubopa Bo Bpemsi
ero pabotbl. MoxeT nponsoinTn BbIOpOC
ropsiyero Bo3sgyxa.
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* [lpwn ncnonb3oBaHum Nnpubopa He
KacanTecb ero MOKpblMu pykamu. He
kacanTecb npubopa, ecnu Ha Hero nonana
BOJa.

* He HapgaBnuBaliTe Ha OTKPLITYO ABEPLLY.

* He ucnonb3yiite npnbop kak cTonewHuLy
WNK1 NOACTaBKY ANst KAaKUX-NMBo
npeamMeToB.

» OTkpbiBaiiTe ABepUy Npubopa, cobniogas
OCTOPOXHOCTb. Vicnonb3oBaHue
cnvpTocoAepXallux MHFPeaNeHTOB MOXET
NpUBECTM K 06Pa3oBaHMNIO CMIUPTOBbIX
napoB B BO3AyXe.

* He ponyckaiiTe KOHTaKTa UCKp Unm
OTKPbITOro NnameHu ¢ npubopom npu
OTKPbIBAHWUW ABEpLIbI.

* He cTtaBbTe Ha NpuGop Unu psiAoM ¢ HUM
nerkoBocnnamMeHsioLwmnecs matepuansl
UM NponUTaHHbIE UMW NPeaMeTbl.

Tenno v Bnara, obpasytowimecs 3a
3aKpbITON ABepuer unm mebensHom
naHenbko, MOryT NPUBECTU K
nocneayoLLemy nospexaeHuio npubopa,
MecTa ero ycTaHoBKu unu nona. He
3aKpbIBanTe ABepLy Mebenu Ao NOnHOro
OCTbIBaHWsi Npubopa nocne
NCMONb30BaHUS.

2.4 Yxoa v ymcTKa

/\ BHUMAHMUE!

CylLecTByeT pUCK TpaBMbl, Noxapa unm
noBpexaeHus npuodopa.

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTBYeT pUCK NOBPEXAEHNS
npubopa.

+ [ns npegynpexneHns noBpexaeHns u
N3MEeHeHs LBeTa amanu.

— He knagute B npubop nocyay v
Apyrue npegmeTbl HeNnocpeaCcTBEHHO
Ha gHo.

— He knagute HenocpeacTBEHHO Ha AHO
npubopa antomMnHueByto honbry.

— He 3anuBawite Boay
HenocpeACTBEHHO B ropsvmnin npmbop.

— He xpaHuTe BnaxHyto nocyay v egy B
npubope nocne okoHYaHus
NMPUrOTOBIEHUS.

— CobntopaiTe 0CTOPOXHOCTL MpU
CHATUW UNW YCTAHOBKE aKceccyapos.

* VameHeHue LuBeTa amanu unu
HepXaBeloLLel CTanun He BNNseT Ha
ahheKkTUBHOCTL paboTbl Npubopa.

* [1ns NnpuroToBEHNs KOHAUTEPCKMX
N3[Eenvin 1 BbINEeYKN, coaepxalLmx
6onbLUOe KONNYECTBO BRaru, UCMonb3ynTe
rnyGoKMIN SMaNMPOBaHHbIV NPOTUBEHb.
®pyKTOBbBIE COKM OCTaBMAT NATHA,
KOTOpbI€ CAIOXHO yaanuTb.

+ Bcerga rotoBbTe npu 3aKkpbITol ABEpLE
npubopa.

* B cnyyae yctaHoBku npubopa 3a
mebenbHoN naHenbio (Hanpuvep,
aBepuen) no3aboTbTecb 0 TOM, YTOObI BO
Bpemsi paboTbl npubopa ABepua Hu B
KOeM cryyae He okasbliBanach 3aKpbITOWN.
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« [lepen BbINONHEHWEM OnepaLuuii No
OYMCTKE 1 yXxoay BbIKI4YMTE Npubop n
N3BMEKNTE BUMKY ceTeBoro kabens na
pO3eTKu.

*  Y6egutecb, 4To npubop ocTbin. B
NPOTMBHOM Cry4Yae CTEKNSIHHbIE MaHenm
MOTYT TPECHYTb.

» [loBpexaeHHble CTEKNSAHHbIE NaHenm
cnepyeT 3aMeHATb He3aMeanuTenbHO.
O6paTtnTechb B aBTOPU3OBAHHbIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.

« CobntoganiTe 0OCTOPOXXHOCTb NPU CHATUW
aBepubl ¢ npubopa. [Bepua — Tshkenas!

* Bo u3bexaHue noBpexaeHns NoKpbITUs
npubopa NpPon3BOAMTE Ero perynspHyto
OYMCTKY.

e Ouunwarite Nnpnubop MArKON BraxKHOM
TPSANKOW. Micnonb3ynTe TOmMbKO
HenTpanbHble MotoLLme cpeacTaa. He
ncnonbs3yte abpasnBHble CPeacTBa,
Lapanatowue rybku, pactBoputeny unm
mMeTannmyeckve npeameThbl.

* B cnyyae ncnonb3oBaHusi cnpest ons
OYMCTKM CriefynTe NHCTPYKLMM MO
6e30MacHOCTU Ha ero yrnakoBKe.

2.5 MpuroTtoBneHue Ha napy

/\ BHAMAHMUE!
CyLecTByeT pUCK NONy4YEHUS OXOroB U

noBpexaeHus npuodopa.

* BbIicBOGOXAaeMbI Nap MOXET NPUBECTU K
MONYYEHNIO OXKOTrOB:
— He oTkpbiBaviTe aBepuy npmubopa BO
BpPEMSs MPUrOTOBIIEHNS Ha Napy.




— CobntogainTe 0CTOPOXHOCTb Mpu
OTKpbIBaHWM ABepLbl Npubopa nocne
NPUroTOBINEHNS Ha Napy.

2.6 BHyTpeHHee ocBelleHne

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT OnacHOCTb NOPaXeHw st
3MEKTPUYECKUM TOKOM.

O namnax BHyTpu npubopa 1 namnax,
npogaBaembix OTAENbHO B KayecTBe
3anacHbIX YacTen: JaHHble namnbl
paccunTaHbl Ha paboTy B BbITOBbLIX
npubopax B UCKMYUTENBHO CMOXHbIX
TemnepaTypHbIX, BUGPALMOHHBIX U
BMaXXHOCTHbIX YCMOBUSIX UMK
npegHasHaveHbl 4N nepegayv
nHdopmauum o paboyem cocTosHUN
npubopa. OHM He NpegHasHaYeHbl Ang
MCMonb30BaHNs B Apyrux npubopax n He
NoaxoAdsiT ANs OCBELLEHNS ObITOBbIX
NOMeLL.EHNN.

[aHHBIV NPOAYKT COAEPXUT NCTOYHUK
cBeTa knacca aHeproadektmsHoctu G.
Mcnonb3yinTe TonNbKo namnbl TON xe
cneumdukaumm.

3. YCTAHOBKA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cofgepxalyme CeefeHns no
TexHKe 6e3onacHoCTu.

2.7 CepBuc

* [ns pemoHTa npubopa obpaTtntech B
aBTOPV30BaHHbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

* Vicnonb3yiTe TOMbKO OpUrMHasbHble
3anacHble YacTu.

2.8 YTunusauusa

/\ BHUMAHMUE!

CyuiecTByeT onacHOCTb TPaBMbl UMK
yayLbs.

* [Ins nonyyeHns nHdopmalumn o
Haanexaluen ytunusaumm npnbopa
obpatutech B MECTHble MyHULMNATbHbIE
opraHbl BacTu.

*  Ortkntounte npmnbop ot ceTn
3MEKTPONUTAHWS.

*  OO6pexbTe Kabernb 3NeKTPONUTaHNS Kak
MOXHO Onvke K Npubopy 1 yTUnmanpyimTe
ero.

* Ypanute 3allenky ABepLbl, YTOObI AeTK
UM OOMaLLHME XUBOTHbIE HE OKa3anucb
3abnoKMpoBaHHbIMK B Npubope.

3.1 BcTpanBaHue
www.youtube.com/electrolux
uvouTube www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

A
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3.2 KpenneHue gyxoBoro wkada K
KYXOHHOM mebenu
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4. ONMMCAHUME MNMPUBOPA
4.1 O6wun ob630p

T Fhe

Lo alo g

MaHenb ynpasnexHus

Pyuka BbIbOpa pexmmoB Harpesa
MHavkaTop/cumBON BKNIOYEHUS
Oucnnen

Pyuka ynpasnenus (ans Temnepartypbl)
MHavkaTop/cumson Temnepartypbl

NHAMKaTopbl COCTOAHUS eMKOCTM st
BoAbl

BbiaBvxHON pe3epByap Ans BOAbI
HarpeBaTenbHbIn anemeHT
Jlamna ocBelleHusA

BeHtungarop

Bblemka kamepbl - KoHTenHep ans
BOASHOW OYUCTKN

CbemMHas onopa npoTUBHS
CnvBHOM LWnaHr

KnanaH ansa cnvea BoAbl
[MonoxeHus NpoTUBHSA
BxogHoe oTBepcTve ong napa

(~Jofol~foln)-

HEBH éél

=
Eee (5

8
B
EEEEE

NEEEHE

4.2 Akceccyapbl [ns BbiNekaHusi M NPUroToBNEHMs!
apKoro, a Takke B Ka4ecTse NoaaoHa
ans coopa xupa.

+ Teneckonuyeckue Hanpaensowme
Teneckonuyeck1e HanpasnsLme
0BreryaloT YCTaHOBKY W CHSITUE MOJIOK.

PelweTka

[ns ncnonb3oBaHWsa ¢ nocyaomn, hopMamm
ANS BbINEYKMW, a Takke npu
NMPUrOTOBIIEHNM KapKOro.
3OManupoBaHHbIA NPOTUBEHb

[ns npUroToBneHns KOHANUTEPCKNX
N3AEenuin 1 neYeHbs.

+ ny6okui amanupoBaHHbIA NPOTUBEHb
Ana rpunsa

5. MAHEJTb YINPABJIEHNA

5.1 YTannuBaemble py4uku

YTtobbl HAYaTE NOMbL30BaTLCS NPUOOPOM,
HaXXMuTe Ha pyyKky. Pyyka BbiigeT 13
YTOMEHHOrO NOJIOXEHMS.
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5.2 CeHcopbl / KHonku

YcTaHoBKa TEKyLLEero BpEMEHM.

O

BkntoyeHune pyHkLMM Yacos.

+

YcTaHoBKa TEKyLLEero BpEMEHM.

5.3 Oucnnen

A B

B. Tanwep

a\ FI |

-l

6. NMEPEA NEPBbLIM UCIMNOJIb3SOBAHNEM

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxalimne CeegeHus no

TexHuke 6e3onacHocTu.

6.1 Nepen nepBbIM UCNOJNIb3OBaHMEM

Bo BpemMa npeaBapuTenibHOro pasorpesa n3 yxosoro LLIKa(ba MOTYT UCXOOUTb HENPUATHbIE
3anaxu unu aoim. ObecneybTte Haanexatlyr BeHTUNALNo noMeLleHns.

A. ®PyHKUMKM YacoB

LWar 1

o*

LWar 2

—

55
LWar 3

YcTtaHoBKa BpeMeHU Ha Yacax

OuncTka AyxoBoro wkada

MpeaBapuTenbHLIN pasorpes ny-
cToro AyxoBoro wkada

1. YcraHoBWTe Bpems € moMoLlbo 1.

KHOMOK + . Npubnuau-
TErbHO Yepes NATb CeKyH MU-
raHue NpekpaTuTCa 1 Ha auc-
nrnee otobpasnTcs Tekylee
Bpemsi.

V3BnekuTe BCe NpUHaANEexHo-
CTW 1 CbEMHble HamnpaBnsito-
e Ans NpoTUBHEN 13 Ayxo-
BOrO WwKada.

Vicnonb3ynTe TONbKO TKaHb 13
MUKPOUBPLI, CMOYEHHYIO B
Tennoi Boae ¢ AobaBneHnem
MSIFKOrO MOIOLLIEro cpeacTBa,
[NSi OYUCTKM AYXOBOrO Lukada
1 aKceccyapoB.

1. YcraHoBWTE MakcUManbHy

Temneparypy Ans pexuwma: ‘j
Bpemsi: 1 4.

2. YcraHOBUTE MaKCMMarnbHy

Temneparypy Ans pexvuma:
Bpewms: 15 MuH.

3. YcraHoBUTE MaKCMMarnbHy

Temneparypy Ans pexvuma: lf‘
Bpems: 15 muH.
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BbikntounTte AyxoBoi Wwkad v gaite emy ocTbiTb. [TomecTuTe B yX0BOW LuKad BCe NPUHAANEXHOCTU U yCTaHO-
BUTE CbEMHblEe HanpasnsoLwue Ans NPOTUBHEN.

7. EXXEOHEBHOE NCMOJIb3OBAHNE

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalime CBegeHns no
TexHuke 6e3onacHoCTu.

Pexum Harpe-

MpumeHeHue

7.1 Cnoco6 HacTpouku Pexum

HarpeBa

MyHkT 1 MoBepHUTE pyyKy BbIGOpa PEXUMOB Ha-
rpesa Ans Bbibopa pexuma Harpesa.

MyHKT 2 [MoBOPOTOM pyykM ynpasneHuns 3agan-
Te HyXHYI0 TemnepaTtypy.

MyHkT 3 [nsa BbIKMIOYEHUS AyXOBOro Lkada no

OKOHYaHWW NPUTOTOBNIEHUS MOBEPHUTE
PYyYKM B nonoxeHue «Bbikny».

Al

BnaxHas KoHBek-
ums

[aHHas dyHKUMA cneynanbHO
paspaboTtaHa ans obecneveHus
3KOHOMMWW 3neKTpoaHepruu. Mpu
NCMNOSb30BaHNM AAHHON (DYHK-
L1y Temnepatypa BHYTpU kame-
pbl MOXET OTNNYaTLCA OT 3a-
[aHHOW TeMnepaTypbl. YpoBeHb
MOLLHOCTU MOXET GbITb CHUKEH.
Moppo6Hee cM. ykasaHusi Ha Te-
my: B rnaee «ExenHeBHoe uc-
nonb3oBaHme». BnaxHas koH-
BEKLMS.

7.2 Pexxumbl HarpeBa

HwxHwWiA Harpes

BbinekaHue NMporos ¢ xpycTsi-
LLIe HUXKHEN KOPOYKOM U KOH-
CepBUpOBaHMe NpoAYKTOB.

[opsiunii Bo3gyx

OpHOBPEMEHHOE BbINEKaHue,
Kapka 1 BbICyLUMBAHWE NPOAYK-
TOB Ha TPeX YPOBHSIX.
YcTaHoBuUTe Temneparypy Ha
20-40 °C Hwxe, YeMm ans pexu-
mMa TpaauLMoHHOe NpuUroToBne-
Hue.

Pexum Harpe- [MpumeHeHue
Ba
0 [yxoBoi Wwkad BbIKMIOYEH.
MonoxeHne
«Bbikn»
_b BkntoyeHve namnoil.
-O-
OcselleHne

>Kapka KpynHbIX KyCKOB Msica
UMK NTULBI C KOCTAMW Ha OHOM
ypoBHe. [NpurotoBneHue rparte-
HOB 1 obXapuBaHue.

[opsunin Bo3gyx +
Map

MpurotoBneHve Ha napy 6ntoa.
VcnonbaynTte aTy yHKUMIO AnNs
COKpaLLEHNSI BpEMEHU MPUrOTO-
BMEHUS 1 COXpaHeHUs BUTaMm-
HOB 1 NUTaTesbHbIX BELLecTB B

npogykTax. BelbepuTte gaHHyo

YHKLWMIO M yCTaHOBUTE TEMMe-
paTypy B ananasoHe ot 130 °C

no 230 °C.

BonbLuoii rpune

anI’OTOBJ’IeHMe Ha rpune ToH-
KX KyCKOB NMPOAYKTOB, a Takxe
NpUroToBieHNe TOCTOB.

A ASd

¥

®yHkuma Muyua

Bbineyka nuuubl. MIHTeHcuBHOE
noApyMsiHUBaHWE U XpycTaLlas
HWDKHSIA KOpOYKa.

TpaguumoHHoe
npurotoenexve /
BoasiHas ouncTtka

[ns BbINEeKaHUs 1 apku npo-
[YKTOB Ha OHOM YpPOBHE.
MoppoGHee cm. rnasy «Yxoa u
ouncTka»: BoasiHas ouncTtka.
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7.3 NMpumeyaHusa K PyHKUUK:
BnaxHasi KOHBeKUUA

[aHHasa dyHKUMSA ncnons3osanacs B
COOTBETCTBUM C TpeboBaHUSAMM MO
3HEepProahEeKTUBHOCTY 1 3Kosorm3aumm (B
cootBeTcTBUM ¢ EU 65/2014 n EU 66/2014).
VcnbiTaHns cornacHo:

IEC/EN 60350-1

Bo Bpemsi npuroToBneHns nuwm asepua
OyXOBOro wkada gomkHa bbiTb 3aKpbiTa, YTO
He npepbiBaeTcsa 1 OyX0BoW Lkad paboTaeT
C MakcumasnbHOW aHeproaheKTUBHOCTLIO.

WHCTpYKLMM NO NPUroTOBNEHUIO NPUBELEHbI
B (NaBe «Yka3aHusa 1 pekomeHaaummny,
BnaxHas koHBekuus. O6Lme pekomeHgaumm
no aHeprocbepexeHuto nNpveeaeHbl B [nase
«OHeprocbepexeHne», «AHepreTudeckas
3(hbPEKTUBHOCTLY.

7.4 MNMpurotoBneHue Ha napy

pe3epByapa A5 BOAbl OCTaBLUYOCS
BoAy.

Mo okOHYaHMK KaXa0ro UCnonb3oBaHUs

(PYHKLMN NPUrOTOBMNEHMS Ha napy cnegyeT

BbbKAaTh Kak MUHUMYM 60 MUHYT, YTOObI 13

KnanaHa ansi cnvea BOAbl He BblTekana

ropsiyasi Boga.

/N NPEQYNPEXOEHUE

MpuGop MOXeT CUIbHO HarpeBaTbLCS.
CyLecTByeT pUCK NOMyYEHNsI OXKOrOB.
ByabTe 0CTOPOXKHbI NPU CIIMBE BOAbI U3

BbIABWKHOIO pesepsyapa.

®

Vicnonbayrite Tonebko Bogy. He
UCMNonb3ynTe (punbLTPOBaHHYO
(BeMuHepanu3oBaHHyo) nnu
OUCTUNNMPOBaHHyo Body. He
ncnonb3ynTe apyrue xumakoctu. He
3anvBaiTe B BbIABWKHOW pesepByap Ansi
BOAbl BOCNNaMEHSOLLMECS UK
CnUpTOCOoAEPXaLLMe XNOKOCTU.

7.5 Nnaukatop «Pe3epByap nyct»

.
MHavkaTop LJ ykasbliBaeT Ha To, YTO B
pesepByape 3akoHYMNachb Boaa, 1 ero
HeobX0AMMO HaMoONHNTb.

Bonee nogpobHyto MHopmMauumo cMm. B
[naBee «[MpurotoBneHune Ha napy».

7.6 Unpukatop «Pe3epByap ans
BOAbI MOJIOH»

() .
MHavkaTop 4 nokasbiBaeT, YTo [4yXOBOW
LKkad roToB K MPUrOTOBMEHMIO Ha Napy.

1. Bkniouute dyHKLUIO .

2. HaxmuTe Ha KpbILLKY, YTOObI OTKPbITb
BbIJBWXKHOW pesepByap Ans BoAbl.

3. HanuealiTe B BbIABWXHOW pe3epByap
BOAY 00 TeX Nnop, noka He 3aropuTcst
nHavkaTop «Pesepsyap Ans Bogbl
MOMOHY.

MakcmmanbHas eMKoCTb pe3epByapa ans
Boabl coctasnsieT 900 mn. 3Toro
[0CTaTOYHO AN NPUroTOBMEHUS B
TeyeHne npubnuantenbHo 55-60 MUHYT.

4. YcTaHoBMWTE BbIABWKHOW pe3epByap And
BOAbl B UCXOOHOE NOMOXEHMUE.

5. YcraHoBute Temnepatypy mexay 130°C
n 230°C.

OTOT AnanasoH TemnepaTyp XOpoLLUO
NoAXoQuT ANst NPUrOTOBIIEHNS C
ncrnons3oBaHueM napa.

6. [locne okoH4YaHMA npouecca
NPUroToBNEHUS Ha Napy crnemnte us
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Ecnu B pesepByap Ansi BOAbI 3anuUTh
CIILLKOM MHOTO BOAbl, ee n3bbIToK GyaeTt
OoTBefleH Ha HO Kamepbl yXOBOr0O
LKadha Yepes nepenvmeHOE OTBEPCTHE.
Ynanute BbINMBLLYIOCS BOAY C MOMOLLbIO

TPSANKW UMK TyBKN.

7.7 CnuB BoAabl U3 pe3epByapa ansa
BOAbI

/\ NPEQYNPEXOEHUE

Mepepn cnueom Boapl yoeamTech, 4To
OyXOBOM LWKag OCTbIf.

1. [MpurotoBbTe cnueHou wnaHr (C) ns
nakeTa c pykoBOACTBOM MOMb30BaTeENs.
HapgeHbTe Ha 0AUH U3 KOHLIOB CIIMBHOMO
wnaHra wryuep (B).

2. TlomecTtute ApYron KOHeL, CIMBHOIO
wnaxra (C) B pesepByap. OH gomKeH
HaxoAMTbCSA HUXeE KranaHa Ans cnvea
BoAbl (A).



4. Tlpwn cnuBe BoAbl U3 pe3epByapa
nNpvXxmMmanTe LWTyLep, He OTryCcKanTe ero.
Mpun nosiBneHnn coobuieHnst «Pesepsyap

Ans BoAbl MycT» & BHYTPU MOXeET
ocTaBaTbcs Boaa. MNogoxauTte, noka oHa
nepecTaHeT Te4b M3 knanaHa Aans cnvwea
BOZbI.

5. Korpga Boga npekpaTuT BblTekaTb,
OTCOEAMHUTE LUTYLIep OT KnanaHa.

@

He ncnonb3ayiiTe BbiTEKLLYO BOAY ANs
NMOBTOPHOrO 3anonHeHNs pesepsyapa.

3. OrtkpowitTe ABepLy Ayx0BOro wkada u
BcTaBbTe WTyuep (B) B knanan ans
cnuea Bogpl (A).

8. DYHKLMN YACOB

8.1 PyHKUMM YacoB

Yachbl HasHauyeHue

@ YcTaHoBKa, U3MEHEHWE UITN KOHTPOIb BPEMEHM CYTOK.

YcTaHoBKa BpeMeHW CyToK

I_)l YcTaHoBKa NpoAomKUTENBHOCTM paGoThl yXOBOro LWwkada.
Mpopornx.
Q YcTaHoBKka BpeMeHu obpaTHoro otcyeta. 3Ta (OyHKUMS He BNUSET Ha pa-

60Ty AyxoBoro wkada. JaHHy (hYHKLMI0 MOXHO BKNOYUTL B Nto6oe Bpe-

Taiimep Msi — faxe Torga, Koraa cam AyXOBOM LKkad BbIKITOYEH.

8.2 Cnoco6 HacTpomku: PyHKLMU YacoB

Cnocob HacTponku: YcTaHOBKa BPEMEHM CYyTOK

Mpu noakntoveHny ayxoBoro wkada K anekTpoceTy nocne nepebos anekTpocHabxeHns unu B cny4yae, ecnu Te-

Kylliee BpeMs He YCTaHOBNEeHO, Muraet @

YcTaHoBUTE BpeMsi C MOMOLLbHO KHOMOK + B
MpuBnmanTEnsHO Yepes NATb CEKYHA MUraHue NPekpaTUTCs U Ha AUCTNee 0TOGPa3nTCs TEKYLLEE BPEMS.

CMmeHa napameTpa: YcTaHOBKa BPeMeHU CYTOK

LWar 1
V3MeHeHVe BpEMEHM CyTOK NPOM3BOAUTCS MHOFOKPATHBIM HaxkaTuem @ 3amuraet @
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CmeHa napamMeTpa: YcTaHoBKa BpeMeHU CYyTOK

LWar 2

YcTaHoBUTE BPEMS C MOMOLLbIO KHOMOK + L.
MpuBnm3nTenbHO Yepes NATb CEKYHA MUraHue NpekpaTUTCs U Ha Aucnee oTobpasunTcs Tekyllee
Bpemsi.

Cnocob6 HacTponku: NMpoaork.

LWar 1 Bbi6epuTe pexum Harpesa v 3agaiite TemnepaTtypy AyxX0Boro Lukada.
War 2 Heckonbko pa3 HaxmuTe @ 3amuraet I_)l
War 3 YcraHosuTe n + -
POAOIMKUTENBHOCTbL C MOMOLLIbIO KHOMOK ..
Ha gncnnee oto6paxaeTcs: |_)|
Mo okoHYaHWMKM 3aAaHHOro BpeMeHW Ha Aucnnee samuraet |9| PaspacTcst 3ByKoBOW curHan, u ay-
XOBOW LKA BbIKMOYUTCS.
LWar 4 [Ins OTKNIOYEHNSA CUrHana HaXmuTe Nobyto KHOMKY.
LWar 5 [MoBepHUTE py4Kkn Ha OTMETKY «BbIkn».

Cnoco6 HacTpownku: Tanmep

LWar 1
Heckonbko pa3 Haxmute @ 3amuraet D
LWar 2 + —_
YcTaHoBUTE BPEMS C NMOMOLL|bIO KHOMOK , .
DyHKUWMA 3anyckaeTca aBToMaTu4eckn yepes 5 cekyHa.
Mo ncreyeHUn 3agaHHOro BpPeMeHN pa3aacTcst 3ByKOBOW CUrHar.
LWar 3 [lns oTKNOYeHUs curHana HaxmuTe nobyto KHOMKY.
LWar 4 [MoBepHUTE pyyKkn Ha OTMETKY «BbIkm».

OTmeHa dyHKUMM: DYHKUUN YacoB

LWar 1

Haxwumarite KHOMKY @ A0 Tex nop, noka He 3amMmuraeT CUMBOJT HacoB.

LWar 2

HaxmuTe n yaepxusaite: — .
Yepe3s Heckornbko CekyHA tyHKLMS YacoB GyAeT OTKMoYeHa.

9. NCNOJIb3OBAHWE_AOMOJIHNTESTbHbBIX
NMPUHAONEXHOCTEN

3aLLMTON OT OMPOKMAbIBaHWS. Beicokuii

/\ BHUMAHVE! 06040K N0 NepUMETPY PELUETKU CIYXUT A1s
Cwm. rnasbl, cogepxatume CeeaeHns no npenoTBpaLleHnst cockanb3bliBaHWs NOCyabl C
TEeXHuKe 6e30MacHOCTH. peLueTKu.

9.1 YcTaHOBKa NpuHagnexxHocTen

HebonbLuUoi BbICTYN HaBepXy NOBbILLAET
6es3onacHocTb. BhiCTynbl Takke cnyxar
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PeweTka:
BcTaBbTe pelueTky Mexay HanpaBnsowmmmn yoe-
OVBLUKCH, YTO OMOPbl CMOTPSAT BHU3.

3AMmanupoBaHHbIN NpoTUBeHb / NpoTUBEHb AN
XKapku:

BcTaBbTe NpoTUBEHb MeX Ay HanpaBnsoLLMI
nnaHkaMmu [yxoBoro Lkada.

9.2 Ucnonb3oBaHue
TerieCKOnu4Yeckux HanpaBnsaoLWmUxX

He cmasbiBariTe Teneckonmyeckme
HanpasnsoLwme.

Obs13aTenbHO MNOMHOCTLIO 3aABUHbTE
Teneckonuyeckme HanpaensLme BHyTPb
[AYXO0BOro Wkada nepes Tem, kak 3aKpbiTb
ABepLy OyX0BOro wkaga.

LWar 1 BbITSiHWTE NpaByto 1 NeBylo Teneckonu-

YecKue HanpaenswLye.

LWar 2 YcTaHoBWTE Ha Teneckonuyeckue Ha-
NpaBnsioLLMe peLleTKy U akkypaTHO 3a-

[BUHbTE UX BHYTPb yXOBOroO LKada.
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9.3 Akceccyapbl ansa
NPUroTOBIIeHUs Ha napy

®

Habop akceccyapoB ansi npuUroToBreHns
Ha napy He BXOAWUT B KOMMNIEKT [yXOBOro
wkada. Ans nonyyeHus 6onee
noapobHor HdopmaLmm obpaTuTech k
MECTHOMY MOCTaBLLMKY.

EMKoOCTb Ans npuroToBneHus
OueTn4eckux onwopg

EMKOCTb Ans AMeTUYECcKOro NpUroToBneHus
COCTOUT M3 CTEKIMSAHHON YaLum (A), KpbILLKK
(B), Tpy6ku cbopcyHkm (C), dopcyHkn (D) n
cTanbHow pewetku (E).

CTteknsiHHasa mucka (A)

Kpbiwka (B)

aQ

&

<

®PopcyHka, Tpy6ka hOpCyHKM U cTanbHas pelleTka.

Tpy6ka cdopcyHku (C) npeaHasHaveHa Ans npuroto-
BneHusi Ha napy, dopcyHka (D) npeaHasHaveHa ans
NPUrOTOBEHUS HEMOCPEACTBEHHO Ha napy.

CranbHas pewetka (E)

* He cTaBbTe ropsiyyto eMKOCTb Ansi
3anekaHust Ha XoNoA4HbIE UM BaXHble
NMOBEPXHOCTU.

* He HanvBaiiTe B €MKOCTb [AMs BbINEYKU
XOJOAHbIE KNUOKOCTU.
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¢ He ncnonb3yrite eMKOCTb AN 3anekaHus
Ha ropsiyen Bapo4yHoW naHenu.

* He ncnonbaynTte Ans YUCTKN EMKOCTU ANA
3anekaHusa abpasvBHble CpeacTBa,
MeTannMyeckne Movankum n NopoLLKK.



9.4 MNpuroTtoBneHue Ha napy B
€MKOCTU ONSl ANeTUYECKOro
NPUroToBNEeHus

MoMecTUTe EMKOCTb Ha CTanbHYH PELLETKY 1 HaKpOTe KpbilKoW. BcTasbTe Tpy6Ky hopcyHKM

LWar 1 =

B OTBEPCTUE B KpblLLKe. [TOMECTUTE EMKOCTb Ha BTOPOi YPOBEHb CHU3Y.
LWar 2 MopcoeamHuTe dopcyHKy € TPYOKON K BXOQHOMY OTBEPCTUIO ANS Napa.
LWar 3 BbiGepuTe pexum npuroToBRneHUs Ha napy.

9.5 MNMpurotoBneHue
HenocpeacTBEHHO Ha napy

lMomecTUTe eMKOCTb Ha CTanbHYIO peLueTKy. [No6aBbTe HemHoro BoAbl. He Mcnonbsyiﬁe KPbILIKY.

/\ BHAMAHMUE!

M3 AyxXoBoro |_u|<acba.

Bo Bpemsi paboTbl Ayx0oBOro Lkada hopcyHka MOXeT CUMbHO HarpeBaTbcs. Beerga no-
Nb3ynTecb NpuxeaTkamn. Ecnu dyHKUMSa napa He ncnonb3yeTtcs, u3sBneknte OpPCyHKY

MopcoenuHute chopcyHKy ¢ Tpyokon chopcyHku. MNMoacoeamHuTe opcyHKy ¢ TpyOKol K BXOOHO-

LWar 1
My OTBepCTMiO Ans napa.
[MomecTuTe emMKOCTb Ha NEPBbLIN UM BTOPOW YPOBEHb CHU3Y.

LWar 2 Y6eauTech, 4To TpybKa hopcyHku He 3acTpsina. [lepxuTe opcyHKy B CTOPOHE OT HarpeBaTerb-
HOro anemMeHTa.

LWar 3 BbiGepute pexum npuroToBneHus Ha napy.

Mpy NPUrOTOBNIEHUM KYPHLIbI, YTKW, UHAEVKM WU KPYMHOW PbiBbl MOMECTUTE (DOPCYHKY B MPOLYKT.

10. AOMONHUTESTbHBIE ®YHKLNN

10.1 BeHTUNATOpP OXNaxaeHUA

Bo Bpemsi paboTbl npubopa BEHTUNATOP
aBTOMaTUYeCKM BKMHOYAETCS, YTOObI
oxnaxgaTb NoBepxHocTu npubopa. Mpwn
BbIKITOYEHUM NpUGopa BEHTUNATOP
npofosmxaeT paboTtaTtb A0 Tex nop, noka
npubop He OCTbIHET.

10.2 MNpepnoxpaHuTenbHbIN
TepmocTar

HenpasunbHas aKcnnyaTtauusa unum
HEenCnpaBHOCTb Kakoro-nnbo KOMMoHeHTa

MOXEeT NPMBECTU K ONAaCHOMY neperpesy
AyxoBoro wkada. [na npegoTepalyeHns
3TOro AyxoBow wkad obopyaoBaH
npesoxpaHnTenbHbIM TEPMOCTATOM, NpuU
HeobX0AMMOCTIN OTKMHOYaoLWMM
anekTponuTtaHue. Mpu CHUWKeHUn
TemnepaTypbl 4yXOBOW LIKag CHOBa
BKI1H04AETCS; BKMIOYEHME NPOMCXOANT
aBTOMAaTUYECKU.
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11. COBETbl W PEKOMEHOALIN

@ He AONyCTUTL 06Pa30BaHNA CTONKNX NATEH B
OyXOBOM LUKady.

Cwm. rnasbl, coaepxalyve CeeaeHNs no Mo OKOHYaHUM MPUrOTOBMEHNS MAca
TexHuke GesonacHocTu. peKoMeHOyeTCsl NOAOXKAaTb He MeHee

15 MUHYT Nepeq Tem, kak paspesaTb ero —
11.1 PexomeHaauum no TOrAa OHO OCTAHETCS COYHbLIM.
NPUroToBJIEHUIO

Bo nsbexaHue YpeamepHoro obpasoBaHus
HyxoBoi wkad NMeeT NsiTb NOMNOXEHN [blMa BO BPeMsi )apku f,oGaBbTe HEMHOIO
NPOTUBHEW. BOAbl Ha NPOTUBEHb ANd Xapku. Bo

n3bexaHune KOHAEeHCcauun obima ponveavite

[MonoxeHns NPOTMBHEN OTCYUTBLIBAKOTCH OT N
BOAY MO Mepe €€ ncnapeHus.

[Ha [yxoBoro Lukada.
Bpemsi npuroToBneHus

Bpemsi NpuMroToBneHns 3aBMcuT OT TUna
NPUroTOBMSAEMbIX MPOAYKTOB, UX
KOHCUCTEHLMU 1 KOSMYecTBa.

Baww gyxosown wkad MOXeT BbinekaTb nUnu
XapuTb OTIIMYHO OT TOrO AyXOBOrO LKada,
KOTOpbIV BbIN y Bac paHee.

BbinekaHue TopToB
He oTkpbiBaiiTe ABepLy AyX0Boro Lkada,
noka He npongeT 3/4 3agaHHOro BpeMeHu

Mpuctynas k ucnonb3oBaHuto npubopa,
cregvTe 3a X04oM NPUroToBneHust. Mpu
1crnosib3oBaHUM 3Toro npubopa Heo6xoarMo

NMPUrOTOBIIEHUSI. o

BblIOpaTb ONTMManbHbIE HACTPOWKK
Mpv ofHOBpPEMEHHOM ucnonbL3oBaHnu AByX (HacTpolikv Harpeea, Bpemsi MpUroToBNEHNS!
3MaJ'WIvaBaHHbIX npoTnBHEN ,D,ﬂﬁ BblIMEeKaHNA nT. p‘) C yyeTom Bawlen KyXOHHOl7I nocynpl,
OCTaBnANTE Mexay HUMK NycTon ypoBeHb. peLenToB 1 KonnyecTBa NPoAYKTOB.

MpuroToBneHue msica u pbIOHI
Mcnonb3yiTe NpoTUBEHb ANs XXapKku Anst
NPUroTOBIEHNS OYEHb XUPHbIX 6o, YTOObI

11.2 BnaxxHasi KOHBEKLUS — peKoMeHAayeMble akceccyaphbl

Vcnonb3yiTe TeMHble 1 HeoTpaxatome opMbl 1 KOHTENHepbl. OHK fyylle nornowarT
Tenno, Y4eM EMKOCTM CBETbIX LBETOB M OTpaxatoLlas nocyaa.

.~

loployku
CkoBopopaa aAns nuuub! EmKocTb Ans 3anekaHus ®dopma AnsA dnaHa
Kepamuka
TemHas, HeoTpaxatoLas TemHas, HeoTpaxatoLas [AMBMETD 8 CM, Bbl- TemHas, HeoTpaxatoLias
anameTp 28 cm anameTp 26 cm cota 5 CM’ anameTp 28 cm

11.3 BnaxHas KOHBeKLUA

[ns focTvxeHUs onTUMarnbHbIX pe3ynbTaToB
BOCMONb3YyNTECH PEKOMEHAALMAMMU,
NpUBEAEHHBIMU B TABNMLE HUXKE.
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\ o
(°C) (MUH)

Cnapkue 6ynoyku, 12 amanupoBaHHbIi NPOTUBEHb 175 3 40 - 50

. 1Ny NoadoH

Pynetbl, 9 wr. 3ManupoBaHHbI MPOTUBEHb 180 2 35-45
1nu noadoH

Muuua, 3amopox., pelieTka 180 2 45 -55

0,35 kr

LLiBeruapckuii pynet  aManvMpoBaHHbIA NPOTUBEHb 170 2 30-40
Unu NoAZdoH

LLlokonagHbIi TOPT 3aManvpoBaHHbIV NPOTUBEHb 170 2 45 -50
1Ny NoAdoH

Cydne, 6 wr. kepamuyeckme popmoykn Ha 190 3 45-55
pelueTke

Bucks. ocH. Anst oTkp.  dhopma Ans ocHoBbl hnaHa Ha 180 2 35-45

np. pelueTke

BuckBUTHBIA TOPT €MKOCTb A5l ANEeTUYECKOro 170 2 35-50
NPUroTOBMEHUS Ha peLueTke

OTBapHas pblba, 0,3  amanuMpoBaHHbIi NPOTUBEHD 180 2 35-45

Kr Unu NoAZdoH

Pbi6a, uenukom, 0,2  aManuMpoBaHHbIA NPOTUBEHb 180 3 25-35

Kr 1Ny NoAdoH

Pbi6Hoe cune, 0,3 kr  ckoBopoaa AN nuuupl Ha pe- 170 3 30-40
LeTke

TyweHoe msico, 0,25  aManuMpoBaHHbIN NPOTUBEHD 180 3 35-45

Kr Unu noaaoH

Wawnbik, 0,5 kr 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 180 3 40 - 50
Unu NoAZJOH

MeyeHbe, 16 wWr. 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 150 2 30-45
Unu NoAZdOH

MakapoHu, 20 wr. 3ManupoBaHHbIi NPOTUBEHb 180 2 45 -55
1Ny NoAdoH

MadduHbl, 12 wrT. 3ManupoBaHHbI MPOTUBEHb 170 2 30-40
Unu NoaadoH

Hecnapgkve nagenvsa, amanvpoBaHHbIA MPOTUBEHb 170 2 35-45

16 Wwr. W NnogaoH

[MeyeHbe 13 NecCoYHO- 3ManMpOBaHHbIA NPOTUBEHD 150 2 40 - 50

ro tecta, 20 wr. Vv NogaoH

TaptaneTku, 8 wr. 3aManvpoBaHHbI NPOTUBEHb 170 2 30-40
Unu NoAZdoH

OBoLuy, TyleHble, 3ManupoBaHHbI MPOTUBEHb 180 2 35-45

0,4 kr

UNY NOAZAOH
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(°C) (MUH)
BereTtapuaHckuini om-  ckoBopoda Ans nuuupl Ha pe- 180 3 35-45
net LeTke
OBoLLM No-CpeansemM- 3ManMpoBaHHbI NPOTUBEHb 180 4 35-45
Homopcku, 0,7 kr M nogaoH

11.4 UHdhopmauma AnAa ucnbitTaTenbHbIX OpraHu3auumn

McnbitaHua cornacHo IEC 60350-1.

%

B = k£ & O

®

(°C) (MUH)
Menkoe ne- TpaauumoH- Omanupo- 3 170 20-35 -
YeHbe (20  HOe MpUroTo-  BaHHbIN NPo-
LUT Ha Npo-  BIIeHMe TUBEHb
TUBHE)
Menkoe ne- [opsiunii BO3-  Omanupo- 3 150 - 160 20-35 -
yeHbe (20  gyx BaHHbIV Npo-
LUT Ha npo- TUBEHb
TUBHE)
Menkoe ne- [opsuuii BO3-  3Omanupo- 2n4 150 - 160 20-35 -
YyeHbe (20  pyx BaHHbIV Npo-
LUT Ha npo- TUBEHb
TUBHE)
AGNoYHbIi  TpaguumoH- Pewwertka 2 180 70-90 -
nupor, ABeé  Hoe NpuroTo-
dopmbl BIIeHVEe
@20 cm
A6noyHbin  [opsiunii Bo3-  PeleTka 2 160 70-90 -
nupor, ABe  AyX
dopmbl
@20 cm
Buckeut TpagnumoH- Pewwetka 2 170 40 - 50 MpepBapuTensHO pa-
6e3 xupa,  HOe npuroTo- 3orpevite AyxoBou
dopma ons  BneHue wkad B TeyeHue 10
BbINEYKN MVH.
326 cm
Bucksut [opsaunii Bo3-  PeleTka 2 160 40 - 50 MpepBapuTensHO pa-
6e3 xupa,  Ayx 3orpewite AyxoBou
dopma ansa wkad B TeveHune 10
BbINEYKN MVH.
326 cm
Bucksut [opsiunii Bo3-  PeweTka 2n4 160 40 - 60 MpeaBaputensHo pa-
6e3 xupa,  gyx 30rpeite gyxoBon
dopma ana wkad B TeveHune 10
BbINEYKN MVH.
@26 cm
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(°C) (MuH)

MecouHoe  [opsunii BO3-  Amanupo- 3 140 - 150 20-40 -
neveHbe ayx BaHHbIVA Npo-

TUBEHb
MecoyHoe  [opsunii BO3-  Amanupo- 2n4 140 - 150 25-45 -
neyveHbe ayx BaHHbIVA Npo-

TUBEHb
MecoyHoe  TpaauuMOH- Omanupo- 3 140 - 150 25-45 -
neyveHbe HOE MPUroTo-  BaHHbIiA NPO-

BreHue TUBEHb
Toctbl, 4—  Tpunb Pewwetka 4 Makc. 1-5 MpeaBaputensHo pa-
6 wr. 30rperite gyxoBon
wkad B TeyeHune 10
MWH.

Byprep c punb Pewwertka, 4 Makc. 20-30 YcTaHoBUTE peLueTky
roBSIAMHOM, nopaoH Ans Ha YeTBepTLIN ypo-
6 wTyk, 0,6 c6opa ka- BEHb M NOAAO0H Ha
Kr nenb TPETWii ypOBEHb AyX0-

Boro wkada. o ucre-
YEHWU MOSIOBUHBI Bpe-
MEHW NPUroToBMNEHNs
nepeBepHUTE NPOAYK-
Thl.

MpeaBaputensHo pa-
3orpevite yxoBou
wkad B TeveHune 10
MWH.

12. YXOO N YNCTKA

/\ BHUMAHMUE!
Cwm. rnaeel, cogepxawme CeegeHns no

TexHuKe 6e3onacHoCTu.

12.1 NMpumeyaHme No oUYMUCTKe

<

Yucrawme cpep-

CcTBa

Jnyesyto noBepxHOCTb Npubopa cneayeT NpoTUpaTh TOMbKO TKaHbK U3 MUKPOUEPLI, CMO-
YeHHOM B TeMMon BoAe ¢ MowLwMm cpeacTsoM. Ouuniante n npoBepsiiTe ynnoTHeHWe aBep-

Libl M0 NEPUMETPY PaMKU Kamepbl.

ﬂﬂﬂ YUCTKN MeTanIM4eCknux I'IOBerHOCTeI7I VICI'IOJ'IbSyIZTe YuUcTdALlee cpencTeo.

Ouuwante NATHa MArKMM MOOLLIMM CPEeACTBOM.
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BHyTpeHH}O}O Kamepy Heo6X0AMMO MbITb MOCNEe KaXaoro Ucnonb3oBaHus. HakonnexHve xmu-
pa nnu gpyrmx OTNOXEHWUIN MOXET NPUBECTU K BO3rOPaHWIo.

[

E>xxeqHeBHOe uc-

BHyTpy npnbopa mnm Ha CTeKNsiHHbIX NaHensx ABepLbl NpMbopa MoXeT KOHAEHCUPOBAaTLCS
Bnara. [ins ymeHbLLUEHUS KOHAeHcalun nporpeiite npubop B TedeHne 10 MUHYT nepeq Ha-
Yanom npuroToBnenHus. He gepxute npoaykTel B npubope gonblue 20 MuHyT. lNocne kaxao-
ro UCNonb30BaHWs KaMepy crneayeT HAacyXo NMPOTMPaTh TOMbKO TKaHbIO M3 MUKPOPUOPDI.

nonb3oBaHue
& OuncTuTe BCe akceccyapbl Mocre Kaxaoro UCnofib30BaHUs 1 AaiTe UM BbICOXHYTb. Mcnosnb-
<+, 3yiiTe TONMbKO TKaHb N3 MUKPOUGPLI, CMOYEHHYIO B TEMo BoAe C MSATKUM MOOLLM CPef-
W cTBOM. He moiiTe akceccyapbl B MOCYAOMOEYHON MaLLVHE.
He vcnonbayiiTe AN MbITbs aKCECCYapoB C aHTUMPUrapHbIM NOKPLITUEM aBGpasuBHbIE YM-
CTALME CPeacTBa MU NMPEeAMETbI C OCTPLIMU KpasiMu.
Axceccyapbl . pen pen P P

12.2 CHAaTne: HanpaBnsrowme gns

NpoTUBHEN

[nsa ouncTkm gyxoBoro wkadga n3snekuTe
HanpasnsawLme Ans NPOTUBHEN.

LWar 1 Bbikntounte fyxoBoii Wwkad n garite
emy OCTbITb.

LWar 2 MoTAHWTe nepeaHIolo YacTb HanpaBs-
NSAOLWEN ANA NPOTUBHA B CTOPOHY OT

GOKOBOH CTEHKY. ﬁﬁ “

LWar 3 BbITSiHWTE 3aAHI0I0 YacTb Hanpas- | “ T
NAoLLENn B CTOPOHY OT 6OKOBOW CTEH- 1 \/‘/2 b
K1 1 CHUMUTE ee. /- ‘ — —
==
Hb

LWar 4 YcTaHoBKa HanpaensoLLmMX BbINOMH- 9 ‘2

sieTca B 06paTHOM nopsizke. = % L
YaepxuBatoLLme ynopbl Ha Tenecko- }= 5|

MUYECKMX HANPaBMSOLWMX AOIKHbI
6bITb 0bpaLleHbl Bnepes.

12.3 NpumeHeHue: BoasaHas

o"ucTKa War 2 YcTaHoBWTe YHKLMIO: E]
B naHHOM npoueaype o4MCTKM BNaXHOCTb War 3 YoraHoBnTe Temneparypy 90°C.
ncnonb3yeTca ana obneryeHus yoaneHua
OCTalLLMXCA B AYXOBOM LUKady 3arpAa3HeHun LWar 4 [avite gyxosomy Lukady nopaboratb
B BUE XMPa W YacTuIL| MULLK. 30 MuH.
Lar 5 BbikntounTte gyxoBoli Lwkad.
LWar 1 Hanelite Boabl B BbleMKy kamepbl. 300
M.
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12.4 Ouuctka: Pe3epByap ans Boabl

Lar 6 [oxantecb OCTbIBaHWS yXOBOTrO LUKa-
a. BbITpuTe BHYTPEHHIOIO Kamepy Ha-
CYXO MSITKOW TPSAMKOMN.

LWar 1 BhbikntounTe ayxoBoi Lwkad.

LWar 2 [MoacTaBbTe COTENHUK NOA BXOAHOE OTBEPCTUS ANs napa.

LWar 3 Haneiite 850 mn Boabl B pe3epByap Ans Bogbl. [JobaBbTe 5 YaiiHbIX NOXEK MMMOHHOW KUCIOTbI.
MNopoxaute 60 MUH

LWar 4 BkntounTe gyxoBoli wkad v BeibepuTe dyHkuumio . Fopsunii Bosgyx + Map. YcraHoBute
Temnepatypy 230°C. Bbikntounte AyxoBoW Wwkad vyepes 25 MUHYT 1 NOAOXANTE, NOKa OH He OCTbl-
HeT.

LWar 5 BkntounTe gyxoBoli wkad v BeibepuTe dyHkuumio . Fopsaunii Bo3ayx + Map. YcraHoBuTe Temnepary-

py B npeaenax ot 130°C o 230°C. Bblkntounte gyxoBoi wkad vyepes 10 MUHYT 1 nogoxauTte, no-
Ka OH OCTbIHET.

@ Bo n3bexaHne obpasoBaHuUs HaKUMU OMOPOXHUTE pe3epByap AN BOAbl NOCNE KaXA0ro NMPUroToBMEHUS Ha
napy.

Mo ncreyeHuun BpeMeHU OYUCTKMU:

Bblikntounte gyxoBow Cneiite Bogy U3 pesep-  Heckornbko pa3 cnonocHuTe pe-  [1pomoiiTe cnvBHyto Tpy-

wkad. Byapa. Cm. pasgen 3epByap AN BOAbl U yaanute 6y Tennov BoAoK ¢ Msir-
«CnuB BoAbl U3 pe3ep-  TPSAMNKON OCTaBLUYIOCA BHYTPY Ay- KMM MOIOLLIMM cpea-
Byapa» B rnaee «Exe- XOBOrO Lkada HakumMb. CTBOM.
[HeBHOe UCMonb3oBa-
Hue».

B Tabnuue HWXKe onuncbiBaeTcs COOTBETCTBME AMana3oHOB XXecTKocTu Bogbl (Dh) cogepikaHuto
Kanbums 1 kadecTBy Boabl. Korga )ecTkocTb BOAbI NPEBbILLAET YPOBEHb 4, HanonHuTe
BbIJBWKHOW pe3epByap A5t Bogbl OyTunnpoBaHHO BOOOMN.

XecTtkocTb BOAbI WHpukaTtop- CopaepxaHue Knaccudwmka- lNpounsseaute
HasA nmornocka KanbuuA (Mr/n)  uuA BoAbl OUYUCTKY pe-
YpoBeHb  dH 3epByapa Ans

BOAbl KaXable

1 0-7 :I 0-50 msrkas 75 umknos - 2,5

2 8-14 ‘II 51-100 yMepeHHo xecT- 50 uuknos — 2
Kas mecsua
3 15-21 IEI 101 - 150 xecTkas 40 ymknos - 1,5
mec.
4 22-28 IEI 6onee 151 oveHb xecTkas 30 yumknos - 1
mec.

12.5 U3BneyeHune n yctaHoBKa: [iBepua

B aBepLe AyxoBoro Lwkaa MMetoTcs ABe CTeKMNsHHbIe naHenu. [sepua AyxoBoro wkada 1
BHYTPEHHSIS CTEKINSIHHAs NaHenNb CHUMAaKTCA ANs YACTKM. [epeq n3BneYeHnem CTeKNsHHbIX

PYCCKUM 259



naHenen npounTanTe MHCTPYKUMIO «/3BNeYeHEe N YyCTaHOBKA CTEKIISIHHbIX NaHenemn»
LiENUKOM.

/N NPEQYNPEXOEHUE

He ncnonb3yinte oyxoBoW Wwkad 6e3 CTeKNSIHHbIX NaHenewn.

LWar 1 OTKpoiiTe ABEPLY A0 KOHL U BO3bMUTECH
3a obe netnu.

LWar 2 MoaHuMWTE 1 NOTSHUTE 3aLenku Ao LWeny-
Ka.
LWar 3 MpvikpoiTe ABepLly HaNONOBUHY, T.€. A0

nepBoro HMKCMpyeMoro nosioxexusi. 3atem
BbITSHUTE AiBEPLY BBEPX U Bnepes, YTobbl
BblcBOGOAUTL €€ U3 rHesza.

LWar 4 [MonoxwuTte ABepLy Ha POBHYIO NOBEPXHOCTb,
NOAMOXWB NoA Hee MSTKYIO TKaHb.

LWar 5 BosbmMuTech 3a ABepHyto nnaxky (B) Ha
BepxHeW KpoMKe ABepLibl C ABYX CTOPOH U
HaXXMWUTE BHYTPb, 4YTOObLI 0OcBOGOANTDL 3a-
LLenkKy.

Lar 6 YT06bl CHATbL ABEPHYIO NNaHKy, NOTSHUTE ee
Brnepes.
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War 7 Bo3bmuTech 3a BepxHUIA kpar CTEKNAHHOM

naHenu ABepLibl U OCTOPOXHO BbITSIHUTE ee.
Y6eauTech, YTO CTEKMNO MNOMHOCTLIO BbIABU-

HYTO M3 HanpaBnsOLLMX.

Lar 8 BbiMoliTe CTekNAHHbIE NaHenn BOAoW C MblfloM. OCTOPOXXHO BbITPUTE CTEKISIHHBIE NAHENW Jocyxa.
He moliTe cTeknsiHHble MaHenu B MOCYA0OMOEYHOM MalluvHe.
Lar 9 [Mocne o4ncTkM yCTaHOBUTE CTEKMAHHYIO NaHernb 1 ABepLy AyX0BOro Likada.

Ecnu aBepua YyCTaHOBIEeHa NnpaBuIibHO, NMpU 3aKpbITUK 3aLLenoK pa3aacTcs Wes4vok.

CTopoHa ¢ HaanncAMU AomkHa BbiTe obpalleHa K
BHYTPeHHeli CTopoHe ABepLbl. YbeauTtech, 4To nocne
yCTaHOBKM NMOBEPXHOCTb PaMKU CTEKISHHO naHenu B
obnacTtv Hagnucen He sBnsieTcs rpyboii Ha oLynb.
Ecnu yctaHoBka npovaBefeHa NpaBunbHO, pamka
ABepLibl 3aLLernkHeTCs.

BHyTpeHHsIA1 cTeknsiHHasA naHenb AomkHa obssaTenb-
HO Haxo4MUTbCA B CBOUX HANPaBSIOLLMX.

12.6 3ameHa namMmnbl ocBeLleHUs

/\ BHUMAHMUE!

CylecTByeT ONacHOCTb MOPaXeHNs
3MEKTPUYECKMM TOKOM.
Jlamna MoXeT ObITb ropsive.

Bceraa oepxute ranoreHoByto namny B
nepyaTkax Unm TkaHbto, YTobbl He OCTaBUTL
Ha namre X1poBble criedbl, KOTopble MOryT
BbIFOPETb M OCTABUTb NSATHA.

lMepea 3ameHoOM Nnamnbl:

LWar 1

LWar 2

LWar 3

Bbikntounte ayxoBoii wkad. Joxan-
Tecb OCTbIBaAHWS AyX0OBOro LKkada.

OTkniounTe AyxoBoii WwKad oT ceTn
3MEKTPONUTaHMA.

MonoxwuTe TkaHb Ha AHO BHYTPEH-
Hel kamepbl.

3agHaa namna

War 1 YT06bI CHATL NNadoH, NOBEPHUTE €rO.

LWar 2 OuncTuTe CTEKMAHHYIO KPbILLKY.

LWar 3 3ameHuTe namny oCBeLLEeHNsA AyXOBOro Lwkada Ha aHanornyHyto, ¢ xapoctoiikocTtbio 300 °C.
LWar 4 YCTaHOBWTE CTEKMSAHHYIO KPbILLKY.
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13. YCTPAHEHWE HEMCMNPABHOCTEW

/\ BHAMAHMUE!

Cm. rnaBsl, cogepxatliune CBeﬂeHl/lﬂ no

TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

13.1 Yto menaTtb, ecnu...

HeucnpaBHoOCTb

Bo3amoxHas npuunHa

pelleHune

[yxoBon wkad He HarpeBaeTcs.

[yxoBoi wkad BbIKMIOYEH.

BkntounTte gyxoBoli Lwkad.

[yxoBoWn Wwkad He HarpesaeTcs.

He ycTtaHoBneHo Tekylee Bpems.

YcTaHoBuTe TekyLlee Bpems.

[yxoBon wkad He HarpeBaeTcs.

He 3apaHbl HeobxoamMmble HAcTPOR-
Ku.

Y6eamTech, YTO HACTPOWiku Bbibpa-
Hbl BEPHO.

[yxoBon wkad He HarpesaeTcs.

CpaboTan npefoxpaHuTerb.

MpoBepbTe, He SBNAETCS NN Npef-
OXpaHUTerb NPUYNHON HencrnpaBHoO-
ctu. Ecnu npepoxpanutens cpaba-
TbiBAET NOBTOPHO CHOBA ¥ CHOBA,
obpaTuTech K kBanuguLmpoBaHHO-
MY 3NEKTPUKY.

Oucnnein nokasbiBaeT «12.00»

Mmen mecTo cboii aHeprocHabxe-
HUS.

3aHOBO YCTaHOBUTE TekyLLee Bpe-
msl.

He roput namna ocseLyeHuns.

Jlamna ocselleHusi neperopena.

3ameHute namny ocseleHuA.

Map n koHAeHcaT ocaxaaloTcst Ha
NpoAyKTax U BHYTPW Kamepbl AyXo-
BOro LuKada.

Britoga Haxogunuck B AyXOBOM
LuKady CNMLLKOM A0Sro.

Mo okoHuYaHuK npoLecca NpuroTo-
BNeHus He ocTasnaiiTe 6nioaa B Ay-
xoBke 6onee, 4em Ha 15-20 MUHYT.

Bopa BHyTpu ayxosoro Likada.

CnuLKOM MHOTO BObl B pe3epBya-
pe.

BbikntounTe npmbop u BbITpUTE BO-
Oy TPSNKON Unm ryokoi.

é
WHaukaTtop = noracHer.

B pe3epByape ans Boabl HefocTa-
TOYHO BOZbI.

HanwuBaiite B pe3sepByap Body A0
Tex nop, noka He 3aropuTcs MHAKKa-
Top. Ecnu n3 gyxosoro Lwkada Ha-
YMHaeT BbINMBATLCSA BOAA, @ MHAN-
KaTop Mo-npexHemy He roput, 06-
patuTech k kBanuguLMpoBaHHOMY
crneuuanmucTy CepBrUCHOrO LieHTpa.

)
BaropaeTtcs uHaukartop LJ.

B pesepByape oTCyTCTBYET BoAa.

3anonHuTe Bogol 6ak Ecnu nHau-
KaTop Mo-npexHemy roput, obpat-
UTECh K KBaNU(ULMPOBaHHOMY Crie-
LManucTy CepBUCHOTO LieHTpa.

[yxoBoi wkad He paboTaeT B pe-
xume «Map».

B pesepsyape oTcyTCTBYET BoAa.

3anonHuTe pesepsyap BOAON.

[yxoBoii wkad He paboTaeT B pe-
xume «Map».

OTBepcTHe 3ab6UTO HaKUMbIO.

MpoBepbTe, HE 3aCOPEHO N BXOA-
HOe OTBepCTUE Ans napa. Yaanure
HaKWMb.

[ns yaanexus Bofbl U3 pesepyapa
Aans Bofbl Tpebyetcsi Gonee Tpex
MUHYT, UK U3 BXOAHOTO OTBEPCTUS
[Ns napa BbiTekaeT Boga.

B ayxoBom Lwkady nmeroTcs oTno-
XKEHUS HaKnMu.

MpousBeauTe ouncTky pesepByapa
ans Boabl. CMm. Masy «OuuncTka pe-
3epByapa Ans BOAbI».
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13.2 laHHble O TEXHMYECKOM OOCNyXUBaHUU

Ecnu camocTosiTenbHO cnpaBuTbes ¢ NpobnemMoii He yaaeTcsi, obpaTuTech B MarasvH, B
KOTOpOM Obin npuobpeTeH Npnbop, M B aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIV LEHTP.

[aHHble Ans cepBUCHbIX LEHTPOB HAXOASTCA HA TabnMyKe C TEXHUYECKUMU OaHHBLIMU.
Tabnuuka ¢ TEXHNYECKUMU AaHHBbIMU HaXOAMTCA Ha NepedHel pamke kamepbl npubopa. He
yaansiiTe Tabnuuky ¢ TEXHUYECKMMU OAaHHBIMU U3 BHYTPEHHE kamepbl nprubopa.

PeKomeHnyeM 3anucaTtb UX 3gecChb:

Hassanune mogenu (MOD.) e

MpoayktoBbIi HOMep (PNC) s

CepuiiHbii HOMep (S.N.)

14. SHEPITETUYECKAA 3PPEKTVBHOCTb

14.1 UHdhbopmauma o6 nsgenum n TexHU4ecKum nucT ¢ uHopmaymen o6
usgenuu

ToproBebiil 3HaK Electrolux

Mogen EOC5E70X 949494029
KOCEH70X 949494027

MHaekc aHepreTudeckoi acpdektuBHocTh (EEIcavity) 95.3

Knacc aHepreTnyeckon achpekTnBHOCTU A

MoTtpebneHne aHeprum B ctaHgapTHoMm pexume (ECelectric cavity)  0.93 kBT-u/umkn

MoTpebneHve aHeprum B pexunme ¢ NpuHyauTenbHon uupkynaumen  0.81 kBT-u/umkn
BO3ayxa, ecnu umeetcs (ECelectric cavity)

Konnyectso kamep 1
McTouHMK HarpeBa OneKTpn4ecTBO
O6BbEM kamepbl (V) 72n
Twn gyxoBoro Likada BcTpoeHHbIn ayxoBow Lwkad
EOC5E70X 30.5 kr
Macca (M)
KOCEH70X 30.0 kr

IEC/EN 60350-1 — BbITOBbIEe anekTpuyeckve Npnbopbl Ans npurotoBnexHus nuwwm — Yactb 1: Cepun, AyxoBble
LwKadbl, NapoBapku 1 rpunu - Metoael onpegeneHunst nokasatenen.

14.2 DKOHOMUA INEKTPOIHEPrumn Mo3aboTbTech 0 TOM, YTOGbI ABEPLIA BO
Bpemsi paboTbl npubopa Obina NnoTHO
3aKpbiTa. Bo Bpemst NpUroToBrieHns He
. OTKpbIBaNTE ABEpLYy Npnbopa CrnLLKOM
[aHHbIA npubop nmeeT yHKLUN Ans Yyacto. Criegute 3a YMCTOTOM YNNOTHUTENS
SKOHOMUW ANEKTPO3HEPrUM BO BpeMs [BEpLbl 1 3a TeM, 4TOBbI OH BbIn Kak crieayeT
npuroTosneHns. 3aKpenneH Ha CBOeM MecTe.
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[lns noBbIlWEeHNsA SHeprocbepexeHns
ucnosnb3yiTe MeTanm4eckyto nocyay.

Mpun BO3MOXHOCTU HE NMPOU3BOAUTE
npeaBapuTenbHbIi pasorpes npubopa nepes
NPUroTOBMEHUEM.

Bo Bpemsi npuroToBrieHns Heckonbkmx 6ntog
3a pa3 CBOAUTE NepepbiBbl MEXAY BbINEYKOW/
KapKOW K MUHUMYMY .

MpurotoBneHune ¢ UCnosib3oBaHNEM
BeHTUNATOpa

Mo BO3MOXHOCTM BblGUpanTe yHKLUn
NPUroTOBIIEHUS], B KOTOPbIX UCMONb3YeTCH
BEHTUNATOP, YTOOLI cbepeyb
3MEKTPO3HEPTUIO.

OcTaTo4Hoe Tenno
Ecnu onutensHOCTb NPUroTOBNEHUSA
npesbiwaeT 30 MUHYT, YyMEHbLUUTE

TemnepaTypy npvbopa A0 MUHUMAanbLHOW 3a
3-10 MUHYT 1O OKOHYaHWUSI NPUrOTOBIEHMS.
[MpogomknTCa NPUroToBrneHne 0CTaToOuHOro
Tenna BHyTpu npubopa.

Mcnonb3yiiTe octaTouHOE TENNO Ans
pasorpesa Apyrux 6niog,.

CoxpaHeHue MULLM B TENSIOM COCTOSIHUU
[na ucnonb3oBaHKUsa OCTAaTOYHOro Tenna Ans
COXpaHeHUs! MULLM B TENSIOM COCTOSIHUM
BbIGVpaiiTe MakcUMarnbHO HU3KOE 3HaYeHue
Temneparypbl U coxpaHsaiiTe 6nogo B Tense.

BnaxHas KOHBeKLusi

[aHHas dyHKuua cneumansHo paspaboTaHa
ans obecrneyeHms 3KOHOMUU
3MNEeKTPO3HEPrUu.

15. OXPAHA OKPY>KAIOLLEEV/ CPE[bI

MaTepuansl ¢ CMUMBONOM C/:‘—) cneayet
cAaBaTb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
ynakoBKy B COOTBETCTBYHOLLME KOHTENHEPDI
ans cbopa BTOPUYHOTO Cbipbsi. MpuHUMas
yyacTve B nepepaboTke cTaporo
anekTpobbIToBOro obopyaoBaHus, Bl
nomMoraeTe 3alnTUTb OKPY>KatoLLyto cpeay v
3[0poBbe YenoBeka. He BbiOpackiBanTe
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BMeCTe C ObITOBbIMWU OTXO4aMu GbITOBYHO

TEXHUKY, MOMEYEHHYH CYMBOSIOM :E
Mpubop cnepyeTt focTaBUTbL B MECTO
pa3genbHOro HakonmeHns n cbopa oTxoaoB
notpebnexHuns unu B NnyHKT cbopa
MCMNONb30BaHHOW ObITOBOW TEXHUKW ANsi
nocneayoLen yTunusaummn.



MUCITMMO HA BAC
XBana wTo cte kynunu Electrolux ypehaj. Nsabpanu cte npoussog koju ca cobom
OOHOCK AeleHunje CTpyYHor pagda u uHosauuja. leHnjanaH je, eneraHtaH n OCMULLIbEH
mmajyhu y Buagy Bawe notpebe. byauTe yBepeHu ga hete npu cBakom kopuhery
[obuTn n3BaHpegHe pesyntarte.
Ho6po gownu y Electrolux.
MocetuTte Haw cajT ga:
MpubasuTte caBeTe 3a kopuilhere, GpoLLype 1 MHdOPMaLWje 3a pellaBame
@ npobnema, cepBuc 1 Nonpaeky:

www.electrolux.com/support

g PervcTpyjTe nponssoa paaun 6orse ycnyre:
a/ www.registerelectrolux.com

Kynute npubop, NOTPOLLHN MaTepujan n opurMHanHe pesepeHe AenoBe 3a CBOj
% ypehaj:

www.electrolux.com/shop

KOPUCHUYKA MNMOAPLLUKA U CEPBUC

YBEK KOPUCTUTE OPUTMHATIHE PE3epPBHE AEMOBE.

Kapa koHTakTpaTe oBnalheHn cepBUCHU LigHTap, BOAUTE padyHa Aa kof cebe nmare
cnepehe nopatke: Mogen, 6poj npoussoaa, cepujcku 6poj.

Mopaum Mory fa ce npoHahy Ha NoYMLM Ca TEXHUYKUM KapakTepucTukama.

VAN Ynosopere/onpes — nHpopmaumje o 6e3begHOCTH
® onwre WHpopmauumje n caseTn
VHcbopmaumje o XMBOTHOj cpeauHu

3agpxaHo npaso 13MeHa.

CAOPXAJ
1. MTHOOPMALINJE O BE3BEHOCTN. ... 266
2. BE3BEIHOCHA YTIYTCTBA ... 268
S VMHCTATIALMUIA e 271
4. OTMNC TTPOUBBOIA. ... 272
5. KOMAHIHA TABJTA ... 273
6. MPE MPBE YTTOTPEBE.......ccciiiiiiie e 273
7. CBAKOOHEBHA YTTOTPEBA.........oiiii e 274
8. OYHKLINJIE CATA ... 276
9. KOPULLREHSE MPUBOPA. ... 278
10. JOOATHE OYHKLINJE......cco e 280
11. KOPUCHU CABETU....c.oe s 281
12. HETA VTUULLTREHDE ... 284
13. PEWWABAHE MPOBJIEMA.........oii e 288
14. EHEPIETCKA EPUKACHOCT ..o 290
15. EKOJTOLLKA TTUTAHDA ..o 291

CPMNCKWN 265



1. A UH®POPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

[Mpe nHcTtanaumje n kopuwhewa ypehaja, NaxrLneo
npoyunTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [ponssohay Huje
ofroBopaH 3a 6uno kakee nospeae Unu LUTETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanauuje nnu ynotpebe. Yysajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eHOM M NPUCTYNadYHOM MEeCTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHocCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMatbeHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3beam Hag3op unu v ce aajy
ynyTCTBa Y Be3u ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH
HaYuH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHocTtu. [euy mnaha
oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuaguteToMm, Tpeba gpxxatu garoe og ypehaja, ocum
ako cy nofj ctanHum Hag30poM.

» [euy Tpeba KOHTponMcaTh kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

« [pxuTe cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

* YIMNO3OPEHE: Ypehaj n verosu goCTynHU 4enoBu Mory
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhena. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagu.

» Ako oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3begHocT aeue, Tpeba ra
akTuBmMpaTu.

» [leua He cmejy aa ob6aBrbajy Ynwhewe 1 KOPUCHUYKO
oapxaBah-e ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

» OBaj ypehaj je HaMelEH camMO 3a KyBaHe€.
» OBaj ypehaj je HamerEH 3a ynoTpeby y jeaHOM
AOMahMHCTBY Y 3aTBOPEHMM NPOCTOpPUMA.
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Ypehaj ce Mmoxe KOpUCTUTU Y KaHuenapujama, XoTencK1um
cobama, moTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuHCTBMMA U CrnYHUM OBjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He 6y npeBasunasuna (npoceyaH) HUBO
NoTpOLH-e N0 AOMaNNHCTBY.

Camo kBanudgukoBaHa ocoba MoXe Ja MOHTMpPA OBQj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopucTtute oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagute.
NckrbyunTe ypehaj ns ctpyje npe bmno Kakeor ogpkaBama.
Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, era mMopa aa
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawheHn cepBucHU
LeHTap nnu nuua cnudHe kBanuduvkaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

YNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernum
MOryhHocT ga gohe Ao enekTpuYHOr LWokKa.
YINO3OPEHE: Ypehaj n keroBmn goctynHu 4enosu Mmory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba Bogutn padyHa ga
ce nsberHe goanpmBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHYTpaLLHMX NOBpLUMHA anapaTa.

Kaga Bagute npmnbop nnun nocyhe ns pepHe nnm nx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.

[a bucte yKNnoHUnNu LWNHe Koje ApXKe peLueTke, NpBo
noByLMTE NpeaHu 4eo WKrHa, a 3aTuM 3agHu Aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctaBmbawe WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTke BpLUn ce OOpHYTUM peaocnesom.
HemojTe KopucTuTn napoymncrtad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHux BpaTa jep oHM Mory uarpebaTtu nospLUMHY 300r
Yyera Moxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.
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2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

[y6uHa ca oTBOpEHVM Bpa- 1022 mm

Tnva

YKNoHUTE KOMMMEeTHY ambanaxy.
HewmojTe oa nHctanvpaTte unu KopucTuTe
owrTteheH ypeha;.

MpuapxasajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTMpak-€e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.
YBek BoguTe padyHa npuimkom
nomepara ypehaja 3aTto LITO je Texak.
YBeK KOpUCTUTE 3alTUTHE pyKasuLe 1
3aTBOpEHyY 00yhy.

He Byuute ypehaj 3a pyuuuy.
MHcTanupajte ypehaj Ha curypHo m
NPUKNagHoO MeCTO KOje UCMyH-aBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

HeonxoaHo je npuapxaeatu ce
MWHUManHOr pacTojarwa o4 ApYrnx
ypehaja n KyxmHCKkux enemeHaTa.

[Mpe moHTaxe ypehaja, nposepute ga nu
ce BpaTa ypehaja oTBapajy 6e3 3agpLuke.
OBaj ypehaj je onpemrbeH cucTeMoM 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaTi ca U3BOPOM ENEKTPUYHOT
Hanajarba.

MuHumanHa BenuunHa 560x20 mm
BEHTMUNaLMOHOr OTBOpA.
OTBOp NOCTaBMbEH Ha Jo-

H0j 3aAH0j CTPaHN

[yxvHa kabna 3a Hanaja- 1500 mm
we. Kabn je noctaBrbeH y
[eCHOM Yrny ca 3afHe

cTpaHe

MoHTaXHU 3aBpTHU 4x25 mm

2.2 Mpukrby4yer-e Ha eneKkTpPUYHy
Mpexy

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk o noxapa v cTpyjHor yaapa.

MwuHMmanHa BUCUHa Ky- 590 (600) mm

XUHCKOr enemMeHTa (MMHVI-

mariHa BuCKHa enemeHTa
vcrnog, pagHe nrove)

LLinprHa Kyxuksckor ene- 560 mm

MeHTa

[yBuHa KyxuHscKor ene-

550 (550) mm

MeHTa
BucuHa npeagre ctpaHe 594 mm
ypehaja

BucuHa 3agme cTpaHe ype- 576 mm
haja

LLinpnHa npeate cTpaHe 595 mm
ypehaja

LLinpvHa 3aarbe cTpaHe 559 mm
ypehaja

Iy6uHa ypehaja 569 mm
[y6uvHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
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« Csa npukrbyynBara cTpyje Tpeba aa
obaBu KBanumnkoBaH enekTpuyap.

* Ypehaj mopa aa 6yae y3emrbeH.

* YBepuTe ce ga cy napameTpu Ha nnoymum
Ca TEXHUYKMM KapaKkTepucThkama
KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpudHe Mpexe 3a
Hanajawe.

* YBeK KOpUCTUTE NPONUCHO yrpaheHy
YTUYHULY Ca 3alUTUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

* HemojTe oa kopuctuTe agantepe ca BuLle
yTUYHMLA 1 NpoAyXHe kabnose.

« [lpoBepuTe Aa HUCTE OLUTETUNN FMaBHO
Hanajame 1 Kabn 3a Hanajare. YKonuko
CTpyjHu Kabn Tpeba aa ce 3ameHun, To
Tpeba aa ob6aeu Haw oBnawheHn
CEPBUCHM LieHTap.

* He pos3BonuTte aa kabn 3a Hanajawe
noavpyje unu gohe 6nmnsy Bpatuma
ypehaja nnu Hwn nenog ypehaja,
HapouuTo Kada ypehaj pagun unu kaga cy
BpaTta Bpena.

« 3awTnTa of yaapa Aenosa nof HarnoHom
1 N30M0BaHVX AenoBa mopa aa ce
NPUYBPCTU TAKO Aa HE MOXe Aa Ce YKIOHU
6e3 anarta.

e [pukrbyunte rnaBHU kabn 3a Hanajare Ha
3UOHY YTUYHMLY TEK Ha Kpajy
MHCcTanauuje. BogmTe padyHa ga nocrtoju



NMPUCTYN MPEXHOM yTUKayy HaKoH
nHCTanauuje.

* AKo je 3ugHa yTuyHuua nabaea, HemojTe
0a NpUKIbyYyjeTe MPeXHU yTrKau.

* He Byyute kabn 3a Hanajare kako 6ucte
nckreyumnu ypehaj. Kabn nckrbyumnte Tako
wrto heTte nsByhu ytrkad ns ytuyHuue.

* Kopuctute camo ncnpasHe pactaBHe
npekngade: 3alTUTHe npekmaade,
ocurypaye (ocurypaye ca HaBojem Tpeba
CKVMHYTM ca Hoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npeknaaye n KOHTaKTope.

* Y eneKkTpMYHOj MHCTanayunju mopa
NocTOjaT! pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
omoryhaBa fa nckrbyunte cee ase
Hanajara ypehaja. Pasvak nsmehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady mopa
[a n3Hocu HajMare 3 mm.

* Ypehaj ce ncnopyuyyje ca cTpyjHUM
yTuKayem n CTpyjHUM Kabnom.

TunoBu kabnoBa 3a UHCTanauujy unu same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna nornegajte nogartke o
YKYMHOj CHa3U Ha NIoYMLM ca TEXHUYKUM
KapakTepuctikama: Takohe moxeTte
nornegatu v Tabeny:

Boaute payyHa ga otBopu 3a
BeHTMNaLujy He Byay 3anyLleHu.

He ocTaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba UCKIby4MTN HAaKOH CBake
ynotpebe.

ByauTe onpesHu kag oTBapare BpaTa
ypehaja gok oH pagu. Moxe ce gecutn ga
n3ahne Bpeo Basayx.

HewmojTe pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpPE pyKe UMK KaJa je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

HewmojTe nanaratu otsopeHa BpaTa
BENUKoM ontepehety.

Hewmojte kopuctntn ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY UNX NPOCTOP 3a oArnarawe.
MaxremBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhere cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon MoXe JOBECTM A0 ucnapaBara
ankoxona u Mellara ca Ba3gyxoMm.
BapHuue unu oTBOpeHuU nnameH He cMmejy
na 6yay y 6nmsmnHm ypehaja kaga
oTBaparte Bpara.

3anarbuBe maTepuje unu npegmete
HaTonrbeHe 3anarb1BNUM MaTepujama
HeMojTe CTaBrbaTu yHyTap u nopes
ypehaja nnu Ha wera.

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pusuk of owTehewa ypehaja.

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)
makcumanHo 1380 3x0.75

makcumanHo 2300 3x1

makcumanHo 3680 3x1.5

[MpoBOAHUK 3a y3eMIbere (3eNeHn KyTH
NPOBOAHMK) MOpa 6UTK 3a 2 cm Ayxu oA
6paoH npoBoAHUKa 3a hasy 1 nnasor
NPOBOAOHMKA 32 HyIy.

2.3 Ynotpeba

/\ YNO30OPEHE!

[MocToju pusmk of nospenmeama,
OMeKoTMHa W CTPYjHOT yaapa unm
ekcnnosuje.

* HemojTe ga mewaTte cneundukaymjy osor
ypehaja.

[a bucTe cnpeunnu owTtehere nnm
rybuTak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— HewmojTte ctaBreatn nocyhe 13 pepHe
unu apyre npegmete y ypehajy
AVPEKTHO Ha [HO.

— He craBrmbajTe anymmnHmjymcky donujy
OVIPEKTHO Ha AHO YHYTPaLUH0CTH
ypehaja.

— Hewmojte cunaTtn Bogy ANPEKTHO y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyfe 1 xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBamAa.

— byaute naxrbuBu kaga ckugate unu
nocrtaerbare npmobop.

l'y6utak 6oje Ha eMajnMpaHm
nospLUMHama unun Hephajyhem 4yenuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

KopuctuTe ayboku nnex 3a 3anneeHe
Konaye. BohHu cok Moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.
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[ok cnpemarte jeno, BpaTa ypehaja Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBopeHa.

Ako je ypehaj MOHTMpaH 13a naHena
HameLluTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe ga
npunuKkoM paja BpaTa Hukaga He Gyay
3aTBOpeHa. V3a 3aTBopeHor naHena
HamelUTaja MOry fia ce Hakyrne Tonnota u
Bnara v nNpoy3pokyjy HakHagHo owTehewe
ypehaja, kyhuwrta unun noga. He
3aTBapajTe NaHen HamelLlTaja cBe oK ce
ypehaj y NoTNyHOCTN He oxnaan HakoH
Kopuwhetra.

2.4 Hera n ynwhene

— Hewmojte ga otBapate Bpata ypehaja
TOKOM KyBakba Ha napw.

— OrtBopuTe BpaTa ypehaja naxxrsnso
HaKOH KyBaH-a Ha napw.

2.6 YHyTpallH-e OCBeTIbeHe

/\ YMNO3OPEHE!
Pusuk oa ctpyjHor yaapa.

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmnk og o3nefmeBama, noxapa
unn owrtehewa ypehaja.

Mpe unwhera uckbyumTe ypehaj n
U3BYLMTE YTUKAY U3 3UAHE YTUYHMLE.
[Nposepute aa nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pu3nk Aa ce nonome crakneHe
nnouve.

Opmax 3ameHuTe cTakneHe nnoye Ha
BpaTuMa ako ce owTeTe. ObpaTute ce
OsnawheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.
ByavTe naxrsueu kaga ckuaarte BpaTa ca
ypehaja. BpaTa cy Tewka!

PepnosHo unctute ypehaj ga bucte
cnpeynnu nponagaxe NoBpLUMHCKOT
maTepujana.

Ypehaj unctute BnaxxHOM MEKOM KPrOM.
Kopuctute nckrbyunBo HeyTpanHe
netepilieHTe. Hemojte kopuctutm
abpasuBHe npoussoae, abpasveHe
jactyuunhe 3a unwhere, pacteapave unm
MeTarnHe npegmerte.

YKONUKO KOPUCTUTE CMpej 3a PEPHY,
npuapxasajTe ce ynyTcrasa o
6e36eaHOCTM Ha ambanaxu.

2.5 KyBarse Ha napu

* Kapa ce pagu o cujanuuama yHyTap
npov3BoAa 1 pe3epBHNUX AENOBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanuue cy HameweHe a u3apxe
eKkcTpeMHe pusnyke ycnose y KyhHum
anapaTtuma, Kao LUTO cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unv cy HamereHe aa
curHanusmpajy nHdopmawmje o pagHom
cTtawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTpeOy y apyrum ypehajuma n Hucy
norofHe 3a ocBeT/baBake NpocTopuja y
noomahuHcTBy.

« OBaj Npon3BoA cagpXu 3BOp CBETIIOCTH
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTn G.

« KopucTtute camo cujanuue Koje nmajy ucty
crneundukaumjy.

2.7 CepBucupame

* Papgu onpaBke ypehaja obpaTuTte ce
oBnalwheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

» KopucTtute camo opurmHanHe pesepsHe
aenose.

2.8 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk on nospene nnu ryliema.

/\ YNO3OPEHE!

[NocToju pusnk o onekoTuHa u
owTehewa ypehaja.

OTnywTeHa napa MoXe Aa 13asoBe
OMneKoTHHE:
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* O6paTuTte ce OMNWTUHCKMM OpraHMma aa
OucTe casHanu kako Aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

*  WckmbyunTe yTukad kabna 3a Hanajake
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

*  Wceuute MpexHU enekTpuyHu kabn Ha
MECTY Koje je 6nm3y ypehaja n ognoxure
ra.

* YknoHuTe kBaky Aa 6ucte cnpeunnu ga ce
Aeua vnu kyhHu reybumum 3arnase y
ypehajy.




3. MIHCTAITALUMJA

/\ YNO3OPEHSE! 3.1 YrpahuBawe

I'Iorne,qajTe nornasiba o 66366ﬂHOCTVI. uv www.youtube.com/electrolux
ouTube

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N
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3.2 MpuuspwhunBame pepHe 3a
KYXWUHsCKWU efleMeHT

4. OINnC rNMPON3BOLA

4.1 OnwTK npukas

e

Lo chlo ko

HNEB éé

4.2 Mpundop

PeweTkacTa nonuua

3a nocyhe 3a kyBatbe, NNexoBe 3a TOpTe,

nevyemse.
Mnex 3a nevewe
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KomaHgHa Tabna

KomaHgHo ayrme 3a dyHkumje
3arpeBarba

Namnuuya/cnmbon Hanajarwa
Ovcnnej

KomaHgHo gyrme 3a Temnepatypy
A VHovkaTop/cumGon Temnepatype
MHavkaTop pesepBoapa 3a Boay
B ¢voka 3a Bogy

El pejHn enement

Namna

BexTunatop

Ypay6rbewa y yHyTpawnoctu - Cya 3a

ynwhene BoaoMm
Hocau peluetke, nokpeTHu
OpngoaHa ues
BeHTun 3a ogsof Boae
Monoxaju pelueTke
LpeBo 3a napy

3a konaye u kekce.
* [pun/py60ku TUraw

3a nevetrbe TECTA U Meca U Kao nocyna

3a cKynrbake MacHohe.
* Teneckoncke Bofjuue



Ca oBuM TeneckonckMm Bofuuama
MOXeTe nakiue Aa nocTaerbaTe u
yKknakbaTe peLueTke.

5. KOMAHOHA TABJTA

5.1 lyrmapg Koja ce yBnaye

3a kopuwhetse oBor ypehaja NpuTUCHUTE

KomaHaHo gyrme. KomaHgHo gyrme ce

n3snadu.

5.2 CeH3opcka nosrba / gyrmag,

—_ [a 6ucte nogecunu Bpeme.

3a nogeluaBame PyHKLUMje YacoBHMKa.

+ [a 6ucte nogecunu Bpeme.
5.3 Oucnnej
A B A. ®yHKuuje caTa
| B. Tajmep

) gum A u g

A R
Q goog ©

ol |

6. MNPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!

[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu.

6.1 MNpe npBe ynotpebe

PepHa mMoxe ga ucnylita MMprc 1 AMM TOKOM NpeTxogHor 3arpeBara. O6e3beante nobpo

npoBeTpasarse NpocTopyje.

Kopak 1

X

Kopak 2

—

Kopak 3

Mopecute cat

OuncTute pepHy

MpeTxoaHo 3arpejTe npasHy pep-
HY
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1. +_ — npuTUCHWUTE Aa bucte
nogecunu speme. Mocne ot-
npunuke 5 cekyHaun Tpenepere
npecraje v gucnnej npukasyje

TPEHYTHO BpeMeE.
peHy P TEPLIEHTOM.

1. YknoHwuTe caB npnbop v Ho- 1.
caue peLUeTKn U3 pepHe.

2. MehHuuy 1 npubop uncTuTe ca-
MO Kprom of, Mukpodmbepa,
MIlakoM BOAOM v bnarum ge-

Mopecute MakcumanHy temne-

patypy 3a dyHKUujy: E\
Bpewme: 14
MopecuTe makcumanHy Temne-

patypy 3a yHKUujy: .
Bpewme: 15 muH

Mogecute MakcumanHy Temne-
patypy 3a yHKuujy: ﬁ'
Bpeme: 15 muH

VckrbyunTe pepHy 1 cayekajTe Aa ce oxnaau. BpatuTe npubop 1 Hocaye peLueTkun y pepHy.

7. CBAKOOHEBHA YTOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

7.1 Kako na nogecute: PyHKuMja
3arpeBamba

®dyHKUMja 3a-
rpeBaka

MpumeHa

G

PaBHu BeHTUNa-
Top + napa

3a npunpewmy jena Ha napu. Ko-
pucTuTe 0BY OYHKUMjy Aa Gucte
cKpaTunu BpeMe KyBaka 1
cavyBanu BUTAMUHE U HYTpU-
TUBHY BPEHOCT HamMupHULa.
M3abepute oBy dyHKUMjy 1 NOA-
ecuTe Temnepartypy usmehy
130°C n 230°C.

Kopak 1 OkpeHnTe KOMaHOHO Ayrme 3a yHKLU-
je 3arpeBatba fa 6ucte nsabpanu
dyHKUMjy 3arpeBatsa.

Kopak 2 OkpeHuTe KOMaHaHO Ayrme ga bucre
nsabpanu Temneparypy.

Kopak 3 Kapa ce kyBahe 3aBpLUN, OKPEHUTE KO-

MaHZHy oyrMaz Ha nonoxaj UCKIby4eHo
[a BYCTe UCKIbYYUnU pepHy.

7.2 ®yHKUMje 3arpeBama

®dyHKUMja 3a-
rpeBama

0 MehHuua je nckrbyvexa.

MpumeHa

Monoxaj ,mc-
KIby4eHo”

CeeTno

3a ykrbyunBarbe namnuue.
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BnaxHo nevere
Y3 BEHTUN.

OBa hyHkuuja je npegsuheHa 3a
yliTeay eHepruje TOKOM KyBaha.
Kapa kopuctute oBy yHKUM]Y,
TemnepaTtypa yHyTap pepHe Mo-
Xe fa ce pasnukyje oa 3apare
Temnepatype. CHara 3arpeBatba
Moxe buTn ymameHa. 3a Bulie
nHcpopmaumja norneaajte no-
rnaeroe ,CBakogHEBHa ynoTpe-
6a”, HanomeHe y Be3u ca: Bnax-
HO neyerse y3 BEHTUII..

3arpeBare 0403-
0o

3a neyerse Konaya ca XxpckaBum
[IHOM 1 3a KOH3epBu1CaHe xpa-
He.

Meyetrbe y3 paBHU
BEHTUN

3a neyete Ha HajBuLLIE TPY MO-
noxaja pelueTke NUCTOBPEMEHO 1
3a CylueHe XpaHe.

MopecuTe Temnepatypy Aa Gy-
ne Hwka 3a 20-40°C Hero 3a
KnacuyHo neyetse.




7.4 KyBarse Ha napum

®DyHKUMja 3a- MpumeHa
rpeBama
vV 3a neyere BeNVKMX komaga Me-

ﬁf ca Wnuv X1BKHE ca KOCTMMa Ha
jenHoj pelweTkn. 3a cnpemate
rpaTUHUpaHuX jena u 3a 3aneua-
He.

Typ6o rpunosame

3a rpurnoBate TaHKUX komaaa
XpaHe y BENWKUM KonMiMHama n
TocTUpatbe xneba.

Bp3o rpunoBsare

@

Kopuctute uckrbyunso sogy. Hemojre
KOpUCTUTU UNTpUpaHy
(OemnHepanu3oBaHy) Unu AecTunosaHy
Bogy. Hemojte fa kopuctute apyre
TeyHocTu. Hemojte aa cunate 3anarovee
HUTW ankoXonHe TEYHOCTUN Y PUOKY 3a

Boay.

v 3a nevemne nuue. 3a MHTEH3NB-
Y HO 3aneLjatbe 1 106ujarbe Xp-
CcKaBor AHa.

DyHKUMja 3a nuuy

— 3a nevere Ha jeAHOM nonoxajy
peLueTke.

Mornepnajte ogemvak ,Hera n

KnacuyHo ynwhere“ 3a BULLE MHDOPMA-
nevere / Yuwihe-  ypja o: Yniwherse BoAOM.
tb€ BOZIOM

7.3 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
ne4vyewe y3 BeHTUI.

OBa dyHKUWja je kopuwwheHa 3a
ycknahuBahe ca Knacom eHepreTcke
edmKacHOCTU 1 3axTeBUMa ekoamsajHa (y
cknagy ca ctaHgapguma EU 65/2014 n EU
66/2014). TectoBun y cknagy ca:

IEC/EN 60350-1

Bpata nehHuue Tpeba aa Oyay 3aTBopeHa
TOKOM KyBah-a kako pyHKuumja He 6n buna
npekuaaHa u kako 6v nehHuua paguna Ha
HajBuLeM moryhem cTeneHy eHepreTcke
edmKacHoOCTH.

3a ynyTcTBa 3a KyBakbe norneaajte ogerbak
,HanomeHe n caset”, BnaxxHo neyvetse y3
BeHTUN.. 3a onwiTe nNpenopyke y Be3n ca
ywITeAOM eHepruje nornefajte ogerak
+EHepreTcka edumkacHocT”, Yiteaa eHepruje.

Monecute dyHKUMjY @

2. T[puTtucHnTe noknonay Aa 6ucte
oTBOPUNY PUOKY 3a BOAY.

3. ®wuoky 3a Bogy NyHWUTE BOAOM CBE JOK Ce
He noyHe Aa CBETNW UHAMKaTop
HanyHeHOCTW pesepBoapa.

MakcmumanHu kanaumTeT pesepsoapa je
900 ml. To je AoBOrbHO 3a NPUBVKHO 55
- 60 MMHyTa KyBak-a.

4. BpatuTe 1OKy 3a BOAY Y HoEH NOYETHU
nonoxa;.

5. Togecute TemnepaTypy nsmehy 130 °C n
230 °C.

KyBane Ha napu aaje nobpe pesyntare y
OBOM TemnepaTypHOM oricery.

6. [lo 3aBpLUETKY KyBaka Ha napw,
nucnpasHuTe pesepsoap 3a Bofay.

HakoH cBakor kopuwhera yHKUMje KyBaHa

Ha napwv cayekajte 6apem 60 MMHyTa Kako

6ucte cnpeunnu fa Bpena Boaa usahe n3

BEHTUNA 3a 04BOJ BOAe.

/\ OMPE3

Ypehaj je Bpeo. NocToju pnauk og,
onekoTuHa. byaute naxrbmem kaga
npasHuTe UoKy 3a Boay.

—

7.5 UHgukaTop npasHor pesepBoapa

) . .
Muankatop L nokasyje aa je pesepsoap
npasaH 1 ga ce Mopa NoHOBO HaMyHUTH.
Buwwe nHdopmauuja notTpaxuTe y ogeroky
Jlederne Ha napun®.

7.6 UHgukaTop HanyHeHoCTU
pe3epBoapa

Y . .
MuamkaTop B nokasyje Aa je nehHuua
CMpeMHa 3a nevetbe Ha napwu.
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®

AKo y pesepBoap cunarte npesuLle Boae,
CUI'ypHOCHW OABOAHW BEHTWUN ncnyctuhe
CYBWLLUHY BOAY Ha OHO nehHuue.
YknoHute Boay kopuctehu cyHhep unm
Kpry.

7.7 NMpaxHweHwe pesepBoapa 3a
BOAY

/\ ONPE3

YBepuTe ce fa je pepHa xnagHa npe
Hero LITO MOYHeTe Aa npasHuTe
pesepsoap 3a BoAy.

3. OtBOpuTE BpaTa pepHe 1 rypHuTe

npukrbyyak (B) y BeHTVn 3a oaBoA Boae
(A).

4. [ypajTe n oTnywTajTe NPpUKIbyyak aa

BuCTe UcnpasHUnY pesepsoap 3a Boay.
Boga moxe [a ocTaHe yHyTpa HakoH LITO

)
MHAMKaTOp NpasHor pesepsoapa L
ceetnu. CavyekajTe JOK ce He 3aycTaBu
Lypetbe BOAE U3 BEHTUNA 3a OABOJ BOJe.

5. VsBagute NPUKIby4akK n3 BeHTUna Kag

BOAa npecTtaHe Oa Teve.

@

HemojTe kopucTUTU UCNyLITEHY BOAY 3a
MOHOBHO MyH-EHE pe3epBoapa 3a Body.

1. MNpwunpemute ogsogHy ues (C), koja Bam
je ucnopyyeHa 3ajegHo C 0OBUM
ynyTcTBOM 3a ynotpeby. MNpukrbyyak (B)
NnocTaBuUTE Ha jeAaH o KpajeBa oaBOOHe
LeBu.

2. [pyru kpaj ogsogHe ueeu (C) ctaBute y
nocyay. OH Tpeba ga byae Ha HUXOj
Tayku y OAHOCY Ha BEHTUI 3a 0ABOS
Boge (A).

8. PYHKUMJIE CATA

8.1 dyHKumje caTa

®dyHKUMja caTa MpumeHa

@ 3a nogeluasatse, NPOMEHyY UNu NPOBEpY Ta4YHOr BpeMeHa.

TayHo Bpeme
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®dyHKUMja caTa MpumeHa

I_)l 3a nopeluaBare BpeMeHa paja pepHe.
Tpajare
Q 3a nopeluaBake ogbpojaBana. OBa yHKUMja He yTu4e Ha pad pepHe.

MoxeTe aa nogecute 0By YHKLMjY y G1NO KOM MOMEHTY, YaK 1 ako je

Tajmep pepHa UCKIbyyeHa.

8.2 Kako na nogecurte: ®PyHKuuje caTta

Kako na nopgecute: TauHo Bpeme

@ — Tpenepu kaa pepHy NoBeXeTe Ha JOBOJ eNEKTPUYHE eHepruje, kaga Aohe Ao npekuaa cTpyje unu kaga
TajMep Huje NofeLleH.

+ , T - nputrcHUTe ga Gucte nogecunu Bpemve.
Mocne oTnpunuke 5 cekyHan Tpeneperse NpecTaje 1 AUCNIe] Npukasyje TPEHYTHO Bpeme.

Kako aa npomeHute: TauHo Bpeme

Kopak 1

@ — Y3acTOMHO NpuUTUCKajTe Aa 6ucte NpomeHUnn Bpeme. @ — no4ynk-e Aa Tpenepu.

Kopak 2

+ , - NpUTUCHWTe Aa BUcTe NoAecHU Bpeme.
Mocne otnpunuke 5 cekyHam Tpenepere nNpecTtaje 1 AMcnnej npukasyje TPeHyTHO Bpeme.

Kako na nopecurte: Tpajare

Kopak 1 MoaecnTe dyHKUMjy pepHe 1 Temnepatypy.

Kopak 2 @ — y3aCTOrMHO MpUTUCKajTe. Iel — noyunke Ja Tpenepu.

Kopak 3 —_ .

paK + , — npuTucHKTe Aa bucte nogecunu Tpajamse.

[vncnnej npukasyje: |9|
|9 — Tpenepw kaga ce nofgelleHo Bpeme 3aBplun. Ornatuasa ce 3ByYHU CUrHamn u pepHa ce uc-
KIbyuyje.

Kopak 4 MpuTncHUTE GUNO Koje Ayrme Aa Gucte NPeKMHyNM curHan.

Kopak 5 OkpeHuTe ayrmMag y nonoxaj ,uckrby4eHo”.

Kako na nopecurte: Tajmep

Kopak 1 .
P @ — y3acTOMnHoO NpuTUCKajTe. Q — nounkse Ja Tpenepu.
Kopak 2 + —
, — NpuUTUCHWTE Aa BUCTe Nofecuny Bpeme.

DyHKLWja ayTOMaTCKu CTapTyje HakoH 5 cekyHaun.

Kapa ce nopelueHo BpeMe 3aBpLuu, orfaliaBa ce 3By4HU curHan.
Kopak 3 MpuTncHUTE 6KNO Koje Ayrme Aa Gucte NPeKMHyNM curHan.
Kopak 4 OkpeHuTe ayrmag y nomnoxaj ,uckrby4eHo”.
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Kako na otkaxete: ®yHKumje caTta

Kopak 1

@ — NpUTUCKajTe y3acTOMNHO AOK cMMBon dyHKLMje caTa He NoYHe Ja Tpenepu.

Kopak 2 —_
MpuTucHuTe 1 3appxuTe: ~ .

dyHkuUWja cata he ce NCKIbYYUTU HAKOH HEKOMUKO CeKYHAOW.

9. KOPNWREHE MNMPUBOPA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCT.

9.1 YoauuBame npubopa

Mano yay6rbene ca roptwe cTpaHe
nosehasa 6e36egHocT. Yaybrbenwa Takohe

cnpevasajy npespTarse. Y3aurHyta usmua
OKO nosuue crpeyasa knusame nocyha Ha
nonuum.

PeweTkacTta nonuua:

Yrypajte nonuuy nsmehy Bofuua Ha Hocavy pe-
LeTke U BOAUTE padyHa Aa Hoxule 6yay okpeHy-
Te Hapone.

Mnex 3a nevewe / [ly6oku Turam:
'ypHuTe nnex nsmehy sBohuua Ha Hocady pelleT-
Ke.

9.2 Kopuwhere TerneckKonckux
BofuMua

He noamasyjTe Teneckoncke Bofuue.
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MpoBepuTe Aa Nu cTe O0 Kpaja rypHynu
Teneckorncke BONULE y pepHy Npe Hero LTo
3aTBOpWTE BpaTa pepHe.



|/]3ByLl|I/ITe AECHY U neBy TenecKorncky Bo-
Huuy.

Kopak 1

MocTaBuTe pelueTkacTy nonuLy Ha Te-
neckoricke BofjuLe, a 3aT!M UX nax-
TbUBO TYPHUTE Y PEPHY.

Kopak 2

9.3 MNMpubop 3a KyBawe Ha napu

@

KomnneT npubopa 3a npunpemy xpaHe
Ha napw HWje UCMOPYYEH Y3 OBY PEPHY.
3a BuLwe nHgopmaumja obpatuTe ce
nokanHom go6asrbavy.

Mocypna 3a AujeTanHo nevyewe 3a
dyHKUMje KyBaHa Ha napu

[Mocyna 3a gujetanHo nevewe cacToju ce oA
cTakneHe nocyae (A), noknonua (B), uesu
©pusrarske (C), 6pusrarske (D) n yenuyxe
peweTke (E).

CrtakneHa nocypa (A)

Moknonau (B)

Bpu3srarska, ueB 6pusrarbke u YennmyHa pelueTka.

Lles 6pmararske (C) cnyxu 3a KyBake Ha napu, a 6pus-

rareka (D) 3a KyBare Ha ANPEKTHOj Napu.
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Epusrarbl(a, ueB 6pM3I’aJ‘bKe U HeJyindHa peLueTKa.

YennyHa pewertka (E)

+ He craBmajte Bpeny nocyay 3a neyexe * He uncTute nocyny 3a neyerse
Ha xnagHe/MoKpe MoBpLUMHE. abpasvBuMa, KULOM 1 MpaLlKoBUMA.

* He cunajte xnagHe Te4HOCTM y Bpeny
nocyay 3a nevese. 9.4 KyBare Ha napu y nocyam 3a

+  He kopucTuTe nocyay 3a neyerse Ha AujeTanHo nevyewe
BPENoj MOBPLUNHM 33 KyBaH-e.

CraBute nocyay 3a nevyexwe Ha Yenu4yHy peLleTky n FIOKpI/IjTe je noknonuem. Crasute uesB 6p|/|3—

Kopak 1 )
rarbke y oTBOp noknonua. CtaBute nocyay 3a neyewe Ha Apyru nonoxaj peluetke ofo3ao.

Kopak 2 MpukrbyunTe LeB bpusrarbke Ha LpeBo 3a napy.

Kopak 3 lMoaecute pepHy Ha yHKUMjy KyBara Ha napu.

9.5 KyBarbe Ha AUPEKTHOj napu

CtaBuTe nocyay 3a neyewe Ha Yenu4Hy pelweTky. Ycnute mano Boge. He ctaBmajte noknonau,.

/\ YNO3OPEHE!

Bpusrarbka Moxe 6UTK Bpena AoK pepHa paan. YBeK Kopuctute pykaBule 3a pepHy. As-
BaauTe Opuararbky U3 pepHe kag He Kopuctute yHKUMjy nape.

MpukrbyunTe BGpusrarbky 3ajefHo ca heHoM Lesu. MpukrbyunTe LeB Gpuararbke Ha LpeBo 3a na-

Kopak 1

P py.
Kopak 2 CraBuTe nocyay 3a neverbe Ha NPBU UNV APYry Nomnoxaj pelweTke 0403Ao.

P YBepuTe ce Aa ce UeB Gpuararbke Huje 3arnasuna. bpusrarsky apxuTe nogarse of rpejava.
Kopak 3 MopecnTe pepHy Ha yHKUMjy KyBaksa Ha napwu.

Kap npunpemate HamupHULE NonyT NUNeTuHe, nadeTuHe, hypeTtuHe unu Behe pube, ctasute Gpusrarsky y jeno.

10. JOOATHE ®YHKUWNJE

10.1 BeHTtunarop 3a xnahewe BeHTUnaTop 3a xnahere Moxe Aa HacTaeu
a paay 0K Ce anapar He oxnagu.

Kapa anapart pagw, BeHTunatop 3a xnahewe | 0 Port A P A

Ce ayTOMaTCK YKibyuyje kako 61 xnagmo

noBpLUVHe anaparta. AKO UCKIbyynTe anapar,
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10.2 Be3begHOCHM TepMmocTaT

HenpaBunaH pag pepHe Unv HemcrnpasHu
[IenoBU MOry [10BECTW [10 OnacHor
nperpesatsa. [la 61 ce 0BO cripeynrio, pepHa

11. KOPUCHW CABETU

®

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

11.1 MNpenopyke y Be3u ca nevyewem
OBa pepHa uma neT HMBOA peLeTKe.

M36pojTe nonoxaje peLlueTke, NoYeB 04 OHe
Hajonuxe oHY pepHe.

Bawa pepHa moxaa nedve Ha gpyrayuju
Ha4uH y ogHocy Ha ypehaj Koju cTe paHuje
nocefoBanu.

Meyernse konava

HewmojTe oa otBapaTe BpaTa pepHe npe Hero
wTto npohe 3/4 nogelueHor BpemeHa 3a
neyeme.

AKO KOpUCTUTE [Ba Nrexa 3a Nneyere
MCTOBPEMEHO, OCTaBUTE jeaH npasaH H1BO
n3meny Hux.

KyBare meca u pube

Koa npunpeme Beoma MacHe xpaHe
KopucTuTe Ay6okn Nnex kako macHoha He 6u
Kanana rno pepHv v Hanpaewna TpajHe Mprbe.

nma 6e3begHOCHM TepMocCTaT Koju npeknaa
Hanajare. PepHa ce noHOBO ayTOMaTCKu
yKrbydyje kaf TemnepaTtypa onagHe.

OcTaBuTe meco ga ctoju oko 15 MuHyTa npe
Hero LUTO ra nceveTe Aa Cok He 6u ucuypeo
U3 moera.

[la TokoM nevera Ha poTUrby He 6u 6uno
npesuLle AyMa y pepHu, AoAajTe Mano Boge
y ay6oku nnex. [la 6ucre cnpeunnm
KoHAeH3aLujy AuMa, JoaajTe Boae cBaku nyT
Kag ce ocyLwm.

Bpeme KyBama
Bpewme kyBawa 3aB1CK O[] BPCTE XpaHe,
HEHE KOH3UCTEHLM|E U KONUYUHE.

Y noueTky, Hagrnegajte yuYmHak TOKOM
KyBara. [MpoHafuTe Hajborba nogeluaBata
(TemnepaType, BpeMeHa KyBaka Uta.) 3a
kopuwheHo nocyhe, peuenTe 1 KONUYUHe Kaa
KopucTtute oBaj ypehaj.

11.2 BnaxxHo ne4verse y3 BEHTUII. - pernopy4eHu npuéop
Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe numeHke n nocyae. OHe 6orby ancopbyjy TONNoOTy Hero

cBeTne 6oje n pednektyjyhe nocyzae.

Mnex 3a nuuy

Mocyna 3a neyerwse

Mana nocyaa 3a

nevere
Mnex 3a donaH

TamaH, HepednekTyjyhun

MpeyHunk 28 cm MpeyHunk 26 cm

TamaH, HepednekTyjyhn

Kepamunuku
MpeyHunk 8 cm,
BUcuHa 5 cm

TamaH, HepednekTyjyhn
MpeyHunk 28 cm
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11.3 BnaxHo neyere y3 BEHTUI.

3a nocTtusare Hajborbux pesynrara,
npuapxaeajTe ce caBeTa HaBeLAEHUX Y

Tabenu y HacTaBky.

¥ o= ST
\ uuru
(°C) (MuH)

CnaTke 3emuuke, 12 nnex 3a neyere unu nocyaa 175 3 40 - 50

komaga 3a cKynrbake macHohe

PonHuue, 9 komaga nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 180 2 35-45
3a cKynrbake macHohe

Muua, 3amp3HyTa, pelieTkacta nonuua 180 2 45 -55

0,35 kg

LBajuapckn ponat nnex 3a nevyewe Unu nocyaa 170 2 30-40
3a ckynrbake macHohe

BpayHu konay nnex 3a nevyewe unu nocyga 170 2 45-50
3a cKynrbake MacHohe

Cydne, 6 komaga Kepamuuke nocyge Ha pewet- 190 3 45-55
KacToj nonuuu

Kopuua 3a cdnaH nnex 3a cdnaH Ha peweTkactoj 180 2 35-45
nonuum

CeHpBuy-TopTa Buk-  nocyaa 3a neyewse Ha pewwet- 170 2 35-50

Topwja KacToj nonuuu

Mowwupana puba, 0,3 nnex 3a neyere Unu nocyaa 180 2 35-45

kg 3a ckynrbamwe macHohe

Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a nevyewe unu nocyga 180 3 25-35
3a cKynrbake MacHohe

Punbren dunetn, 0,3  nnex 3a nuuy Ha pewetkactoj 170 3 30-40

kg nonuuymn

MowwmpaHo meco, nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 180 3 35-45

0,25 kg 3a cKynrbare macHohe

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a neyvexwe 1nu nocyaa 180 3 40 - 50
3a ckynrbamwe macHohe

Konauu, 16 komaga nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 150 2 30-45
3a ckynrbamwe macHohe

Konaun-makaponu, 20 nnex 3a neyerbe unu nocyga 180 2 45-55

komapa 3a cKynrbake macHohe

MadmHu, 12 koMmaga  nnex 3a nevewe Unv nocyaa 170 2 30-40
3a cKynrbake macHohe

CnaHo neuuBo, 16 ko- nnex 3a nevexe Unu nocyaa 170 2 35-45

maga 3a cKynrbake MacHohe

Kekc o cvunkaBor Te-  nnex 3a neyere Unu nocyaa 150 2 40 - 50

cTa, 20 komaga

3a CcKynrbamwe macHohe
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¥ = I
\ Lru
(°C) (MUH)

TopTuue, 8 komaga nnex 3a neyewe Unu nNocyaa 170 2 30-40

3a ckynrbamwe macHohe
Moephe, nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 180 2 35-45
6naHwwupaHo, 0,4 kg  3a ckynrbare MacHohe
BereTtapujaHcku nnex 3a nuuy Ha pewetkactoj 180 3 35-45
omnet nonuum
MepauTtepaHcko nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 180 4 35-45

nosphe, 0,7 kg

3a CKynrbak-e macHohe

11.4 Undbopmaumje 3a MUHCTUTYTE 3a TeCTUpare

TecToBu npema ctaHgapay |IEC 60350-1.

a=m
¥ 80 = E @
\ Lru
(°C) (MuH)
CuTHu ko-  KnacuyHo Mnex 3a 3 170 20-35 -
naun, 20 no nevere neyewe
nnexy
CutHu ko-  Teyere y3 Mnex 3a 3 150 - 160 20-35 -
nauv, 20 N0 paBHU BEHTUN MNeyvere
nnexy
CutHu ko-  Teyere y3 Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35 -
nauv, 20 N0 paBHU BEHTUN MNeyvere
nnexy
Mutacja- KnacmyHo Pewetkacta 2 180 70-90 -
bykama, 2  nevere nonvua
nnexa @20
cm
Mutacja- MMeyere y3 PeweTkacta 2 160 70-90 -
6ykama, 2  paBHM BEHTUN nonuua
nnexa @20
cm
HemacHa KnacuyHo Pewetkacta 2 170 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejte
6uckenT neyewe nonvua pepHy y Tpajawy oA
TOpTa, Ka- 10 MUH.
nyn 3a
TopTY @ 26
cm
HemacHa Mevere y3 Pewetkacta 2 160 40 - 50 MpeTxogHo 3arpejte
6uckenT paBHV BEHTUN  nonvua pepHy y Tpajary oA
TopTa, Ka- 10 MUH.
nyn 3a
TopTYy @ 26
cm

CPMNCKWN 283



l—]
‘/ —_ ~ « E
\ C] o
(°C) (MuH)
HemacHa Meyvetbe y3 PeweTkacta 2un4 160 40 - 60 MpeTxoaHo 3arpejte
6uckenT paBHV BEHTUN  nonuvua pepHy y Tpajawy oA
TopTa, Ka- 10 MUH.
nyn 3a
TOpTY @ 26
cm
LLikoTckn Meyvetse y3 Mnex 3a 3 140 - 150 20-40 -
konauunh paBHM BEHTUN  Neyvere
LLikoTckmn Mevere y3 Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45 -
konauunh paBHV BEHTUN  Neyere
LLikoTckmn KnacuyHo Mnex 3a 3 140 - 150 25-45 -
konauunh neyewe neyewe
Tocr, 4-6 pun Pewetkacta 4 Makc. 1-5 MpeTxoaHo 3arpejte
komaga nonvua pepHy y Tpajawy oA
10 MUH.
[oBeha pun Pewetkacta 4 Makc. 20-30 CraBuTe peLueTkacty
nrbeckasy- nonuua, no- nonuLy Ha 4eTBpTU
ua, 6 koma- cyna 3a HVBO W nocyay 3a
aa, 0,6 kg CKynrbame ckynreawe MacHohe
mMacHohe Ha ApYru HUBO pepHe.
OKpeHuTe XpaHy Ha
nona neyewa.
MpeTxoaHo 3arpejte
pepHy y Tpajatby of
10 MyH.
/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerba o 6e3begHoCcTy.
12.1 HanomeHe y Be3u ca uynwherwem
< Mpeawun geo ypehaja 04nMcTUTE UCKIbYYUBO KPNoM of, M1kpodubepa HaTonmbeHOM Makom
BOAOM 1 Gnarum aeTepyieHTom. OUncTUTE U NPOBEpPUTE 3anTUBKY BpaTa OKO OKBUPA YHY-

TPaLLHOCTH.

KOpI/ICTI/ITe pacTeop 3a ynwhere MeTanHnx noBpLinHa.

CpencTBa 3a
ynwhewe

drneke ouncTute Gnarum AeTepLieHToM.
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¢_ YHyTpalwH0CT anapata Tpeba YucTuTm HakoH cBake ynotpebe. Haromunana macHoha vnm
— OpYrv ocTaum Mory npoy3poKoBaTy noxap.

D Y anapaty unv Ha CTakneHMm nnoyama Ha BpaTma moxe Aohu Ao KOHAEH30Baka Bnare.
[a 6ucte cmarunu KoHAeH3auwjy, nycTute anapat Aa paan 10 MyuHyTa npe KyBaka. He
CBakoaHeBHa Hyl?ajTe XpaHy y anapaty ayxe og 20 muHyTa. Nocne cBake ynotpebe, yHyTpaLlHOCT ype-
ynotpeb6a haja ocylunTe NCKIbYYNBO KpNom of Mmukpodunbepa.
by HakoH cBake ynotpebe, ounctute caB nnbop u octaBuTe ra Aa ce ocywm. Kopuctute mc-
+, KIby4MBO Kpry of Mukpodubepa ca mnakom BogoM n 6narum geTteplieHTom. He nepute fo-

W [aTHy onpemy y MalumHu 3a npakse nocyha.

He unctute gopgatHy onpemy ca HenenrbMBOM NMOBPLUNMHOM abpasvBHVM CpeACcTBOM 3a YMLL-

Mpn6op hetbe 1 owTpMM NpegmeTumva.

12.2 Kako pa nsBagurte: Hocauu
pelweTke

MN3BaauTe nodpluke peluetaka nga 6ucre
OUUCTUNN PEPHY.

Kopak 1 VckrbyunTte pepHy 1 cayekajte ga ce
oxnaaw.
Kopak 2 M3ByuuTe npearu Aeo noapLuke pe-

LeTke 13 6oyHor 3uaa.

|

Kopak 3 M3ByuuTe 3aaHm 4eo noapLuke pe-
LieTke 13 BOYHOr 31aa U YKIOHUTE ra.

Kopak 4 [MocTaBrbake LWnHa 3a NoapLUKY pe-
LUeTKe BpLUM ce 0BpHYTUM pegocne-
oM.

KnuHoswu Ha Teneckonckum BoRuuama
Mopajy 61TV OKpeHyTUn ka NpeaH0j
cTpaHu.

9

1 —
/‘F& r

= :

|

0=

12.3 Kako ga kopuctute: Ynwhemwe
BOOOM

Ogaj noctynak Yiwhera KOPUCTM BRary kako
61 ce 13 nehHuue yknoHune 3aocrane
yecTue macHohe un xpaHe.

Kopak 1 CvnajTe Boay y yay6rbeme y yHyTpaLu-
rwoctu: 300 ml.

Kopak 2 Mopecute yHKuWjy: E]

Kopak 3 Mopecute Temnepatypy Ha 90°C.
Kopak 4 Octaswute ga nehnuua pagu 30 MuH.
Kopak 5 VckrbyunTe pepHy.

Kopak 6 Cauvekajte ga ce nehHuua oxnagu. Ocy-

LINTE YHYTPALUHOCT MEKOM KpnoMm.
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12.4 Kako ga ouucturte: PesepBoap

3a Bogy

Kopak 1 VickrbyunTte pepHy.

Kopak 2 MocTaBnTe AybokM TUrak Ucnog Lpesa 3a napy.

Kopak 3 Cwunajte Bogy y cduoky 3a Boagy: 850 ml. logajte nuMyHcKy kncenuny: 5 kacpeHux kamyumua.
Cauekajte 60 MuHyTa.

Kopak 4 Ykrbyunte nehHuuy n nogecute yHkumnjy: PaBHy BeHTUnatop + napa. MNogecvte Temnepatypy Ha
230°C. VckmbyunTe nehHuuy HakoH 25 MUHyTa 1 cadekajte Aa ce oxnaau.

Kopak 5 Ykrbyunte nehHndy n nogecute dyHkumjy: PaBHu BeHTUnatop + napa. MNogecute Temnepatypy

namehy 130°C 1 230°C. Vckrbyuute nehHuuy HakoH 10 MUHyTa U cayekajTe Aa ce oxnaau.

@ [a Gucte cnpeunnu nojasy Hacnara kameHua, UCrpasHuTe pe3epeoap 3a BoAy HakoH CBaKor KyBatba Ha na-
pu.

Kapa ce umwheme 3aBpLin:

NckrbyunTe pepHy. WcnpasHuTe pesepsoap  Vicnepute pesepsoap 3a Bogy U O4MCTUTE O4BOAHY LieB
3a Boay. Mornenajte 4eo  ouyncTWTE NpeocTarne Hacnare  TOMSIOM BOAOM W Gnarum
CsakogHeBHa yrnoTpe6a, KaMeHLi@a MEKOM KProM. [ETEPLIEHTOM.

oferbak ,[paxmere pe-
3epBoapa 3a Boay".

Tabena ncnog npukasyje oncer tBpgohe Boge (dH) ca ogroapajyhum HMBoom Hacnara
Kanumjyma n ksanutet Boge. Kaga tBpgoha Boae npefe 4. HUBO, HanyHUTe roky 3a BoAy
dnalwmpaHoMm BOAOM.

Tepaoha Boge TecTt Tpaka Hacnare kanuu- Knacudmka- Ouuctute pe-
jyma (mg/l) uuja Boge 3epBoap 3a
Hueo dH BOAy Ha cBa-
KNX

1 0-7 l:l 0-50 meka 75 umknyca - 2,5

2 8-14 EI 51-100 ymepeHo TBpaa 50 uumknyca — 2

Mecela

3 15-21 IEI 101 - 150 TBpAa 40 uuknyca - 1,5
meceL,

4 22-28 m npeko 151 Beoma TBpaa 30 umknyca — 1
mecel,

12.5 Kako pa ckuHeTe u MmoHTupaTte: Bparta

Bpata nehnuue nmajy asa crakneHe nnoye. BpaTta nehHuue v yHyTpaLlky CTakneHy niovy
MOXeTe Aa YKNoHuTe Aa bucte nx oynctunu. lpe Hero LWTo YKNOHUTE CTakneHe niove
npo4mnTajTe Leno ynyTcTeo ,Yknaware 1 noctasrbame Bpata’.

/\ OMPE3
Hewmojte oa pepHy ypehaj 6e3 ctakneHunx nnova.
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Kopak 1

MoTnyHo oTBOpWTE BpaTa u yxeatute obe
Luapke.

Kopak 2

MogurHnTe 1 noByunTe GpaBuLe AOK HE
KIUKHY.

Kopak 3

3aTBopuTe BpaTa nehHuue Ao nona, 4o np-
BOI OTBOPEHOr nonoxaja. 3aTuM NoaurHuTe
1 noByLmMTe Aa BUCTe YKIIOHUNW BpaTa U3 ne-
XuwiTa.

Kopak 4

BpaTta noctaBuTe Ha Meky kpny Ha ctabun-
HOj NOBPLLWHMK.

Kopak 5

MpuTtucHute okBup Bpata (B) ca obe ctpaHe
ropwse vBULe Ka yHyTpa Aa bucrte oTnycTunm
CTe3Hy 3anTuBKy.

Kopak 6

MoByuuTe okBMp BpaTa Hanpeq fa ucte ra
YKIOHWIN.

Kopak 7

YXBaTUTe CTaKNeHe NioYe 3a ropkby UBKLY 1
Naxrb1BO UX U3BYLUTE Harope. YBepuTe ce
[la cy cTakneHe nnoyve UCKNu3Hyne Ao kpaja
13 Hocava.

Kopak 8

OumnCTUTE CTaKNeHy NnoYy BOAOM W canyHULOM. MaxIbyBo ocyluuTe cTakneHe nnove. He nepute

CTakneHe nno4ye y MallnHu 3a npake cyqoBa.
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Kopak 9

HakoH unwhetsa, nocTaBuTe CTaKNEHy nrovy 1 Bpata nehHuue.

Ako cy BpaTa UCNpaBHO NocTaBrbeHa, YyheTe KUk Nnpunvkom 3aTeapana 6pasuua.

OpwramnaHa 3oHa Tpeba fa 6yae okpeHyTa ka yHy-
Tpalh0j CTpaHu BpaTta. HakoH nocTaerbawa npose-
puTe Aa NoBpLUMHA OKBMpaA CTakneHe nrove Ha oa-
LUTamMnaHoj 30H1 Huje rpyba Ha foavp.

Kapa ce ncnpaBHO nocTaBm, OKBMP BpaTa KIuUKHe.
MpoBepuTe fa nn cTe yHyTpaLllkby CTakKNeHy nrovy
NpaBWIHO NOCTaBUIN Ha NeXULLTa.

12.6 Kako pa sameHuTe: Jlamnuua

/\ YNO3OPEHE!

Pwusuk og ctpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

XanoreHy namny yBek OpXWUTe yMOTaHy Yy
Kpny Kako 6ucte cnpeynnu caropeBame
ocTaTaka macHohe Ha namnu.

I'Ipe 3aMeHe namnuue:

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

Vckrbyunte pepHy. Cayekajte aa ce
pepHa oxnaau.

WckrbyunTe yTukay kabna 3a Hana-  [JHO YHYTpaLlH0CTU PepHe NpeKpuj-
jarbe pepHe U3 MpexHe yTUYHULE.

TE€ Kprom.

3agna cvjanuua

Kopak 1 OKpeHWTe CcTakneHu noksonawy, Aa GUcTe ra yKNoHUnIu.

Kopak 2 OumncTuTe cTakneHn noknonad.

Kopak 3 3ameHuTe cujanuuy ogroapajyhom cujanvuom koja je otnopHa Ha Temnepatype go 300°C.
Kopak 4 [MocTaBuTe cTakneHu noknonaw,.

13. PELLABAHSE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

13.1 WWta yuynHuTH aKo...

Mpo6nem

Pewene

Moryhu y3pok

PepHa ce He 3arpeBa.

PepHa je feaktuBupaHa. AKTUBWPA]TE pepHY.

PepHa ce He 3arpesa.

Car Huje nogeLueH. MNopecute cat.
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Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

PepHa ce He 3arpesa.

Hucy ob6aBrbeHa HeomnxoaHa noa-
ellaBata.

IMpoBepuTte ga nu cy cea nogelua-
Bak-a VCMpaBHa.

PepHa ce He 3arpesa.

Ocwrypad je nperopeo.

MpoBepuTe Aa ocurypay Huje y3pok
KBapa. YKOnvKo ocurypad Hempe-
KMAHO nperopesa, obpaTute ce KBa-
nudurkoBaHoMm, oBnawwheHom enek-
Tpuyapy.

Ha aucnnejy ce npukasyje ,12.00%.

[owwno je Ao HecTaHka cTpyje.

[MoHoBO NogecuTe car.

Namnuua He pagu.

JNamnuua je HeucnpasHa.

3ameHuTe namnuuy.

Mapa v KoHZeH3auwja ce Tanoxe Ha
XPaHW 1 Y YHYTPaLIHOCTU PepHe.

Jeno je ocTtano y pepHu npesuLle
ayro.

He octaBrbajTe jeno y pepHu ayxe
oA 15-20 MUHYTa HaKoH LUTO ce npo-
Liec neyersa 3aBpLUN.

YHyTap pepHe uma Boge.

Mma npeswiwe Boge y pesepsoapy.

[eakTBupajTe pepHy 1 CyBULLHY
BOAY 06pULLIMTE KPMOM MIKn CyHhe-
pom.

()
MupavkaTtop 2 ce nckrbyuyje.

Hewma nosorbHoO Boae y pesepsoa-
py.

Pe3epBoap HanyHWTe BoaoMm cBe
[OK Ce MHAMKATOP He yKIbyum. YKo-
TIMKO BOAA NOYHE Aa Lypu Y YHY-
TPaLLHKOCT PEPHE a UHAMKATOP je U
narbe yraileH, obpatute ce uHxe-
Hepy 13 oBnawheHor cepsuca.

)
MupavkaTtop L je ykrbyyeH.

Hema Boge y pesepsoapy.

HanyHute pesepBoap. YKONMKO UH-
AMKaTop W Aarbe CBETNN, KOHTaKTU-
pajTe uHxerepa 13 onawheHor
cepsuca.

KyBahse Ha napu He pagu.

Hewma Boge y pesepsoapy.

HanyHute pesepeoap 3a Bogy.

KyBatbe Ha napv He pagu.

KameHaL, 6rokupa oTeop.

MpoBepuTe oTBOP LipeBa 3a napy.
YKNoHUTE kameHal,

Mpaxtere pesepsoapa 3a Boay
Tpaje AyXKe of TPU MUHYTa UM Bo-
[ia Lypv 13 0TBOpa 3a LipeBo 3a Na-
py.

Y pepHu UMa Hacnara kameHua.

Ounctute pesepsoap 3a Bogy. o-
rnepajte ogerbak Huwhere pesep-
BOapa 3a Boay".

13.2 NMopaumn o cepBUCUpary

YKonuko He MoxeTe camu Aa npoHaheTe peluere npobnema, obpatuTe ce npoaasLy vnm
oBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Mogaum noTpeGHU CepBUCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NIoYMLM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMkama. MNnouna ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkaMma Hanasu ce Ha NpeaH0j CTpaHu
OKBUpA YHYTpaLLHOCTM anapaTa. HemojTe yknaraTtii nnovunLy ca TEXHUYKUM
KapaKTepucTkama 13 yHyTpallk0oCTy anapara.

I'IpenopyqyjeMo BaM fia oBAe 3anuiuieTe nopartke:

Mopgen (MOD.)

Bpoj npounssoaa (PNC)

Cepujcku 6poj (S.N.)
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14. EHEPIETCKA E®UKACHOCT

14.1 UHhbopmaumje o npousBoay U NUCT ca MHopmMaLmjama o NnpousBoay

Hasus gob6aBrbava Electrolux

NaeHTudukaymja mogena EOCS5E70X 949494029
KOCEH70X 949494027

MHpekc eHepreTcke edpukacHOCTM 95.3

Knaca eHepreTcke edpmkacHocTn A

MoTpolura eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHetbeM, yobuyajeH pe-

KuUm

0.93 kWh/uyuknycy

MoTpoluka eHepruje ca CTaHAapaHUM MyHEeHeM, PeXnM ca op-

CupakemMm BeHTunatopa

0.81 kWh/uumknycy

Bpoj wynreuHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

EnextpuyHa ctpyja

JaymHa 3Byka

721

Tun pepHe YrpagHa pepHa

EOC5E70X 30.5 kg
Maca

KOCEH70X 30.0 kg

IEC/EN 60350-1 — EnekTtpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHctey — [leo 1: LLinopetu, pepHe, pepHe Ha napy u

rpunosu — NOCTynun 3a Mepewe y4mHka.

14.2 Ywtena eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke yHKLMje Koje
BaM Nnomaxy Aa ywreamTe enekTupyHy
€Heprujy TOKOM CBakOAHEBHE npunpeme
XpaHe.

YBepwuTe ce fia cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
kafa anapaT pagu. He otBapajte Bpata
anapaTa CyBuLLE YECTO TOKOM KyBaksa.
OpnpxaBajTe 3anTUBKY BpaTa YiCTOM U
noctapajTe ce ga 6yae nobpo npuyspuheHa
Ha CBOM MecCTy.

KopucTtuTte meTanHo nocyhe 3a kyBawe Aa
OvcTte noBehanu ywteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpesare
nehHULy npe KyBakba.

[MpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyexa kKaga UCTOBPEMEHO npunpemare
HEKOMMKO jena.
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KyBak-e ca BeHTunaTtopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKumje KyBara
ca BeHTunaTopom ga bucre ywregenu
eHeprujy.

lMpeocTana Tonnora

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
cMarbuTe TeMMNepaTypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBane he
ce HacTaBWTK kopucTehu npeocTany TonnoTy
y anaparty.

Kopuctute npeocTasny TOMsoTy 3a 3arpesare
[pyre xpaHe.

OpapxaBake XpaHe TONNom

M3abepuTe HajHke Moryhe nogellaBame
TemnepaType Aa bucte nomohy npeocrane
TOMNOTe oApXKanu TonnoTy obpoka.

BnaxHo neyere y3 BEHTUI.
dyHKUuWja je npeasuheHa 3a ywuteny eHepruje
TOKOM KyBakba.



15. EKOJIOLWKA MNMANTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom C/:)
[MakoBare ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTejHepe paau peumknupara. Nomosnte y
3aLUTUTY XXMBOTHE CpeauHe 1 TbyACKOr
3[paBrba Kao 1y peuuknmpary oTnagHor
mMaTepujana of eneKTPOHCKUX N eNeKTPUYHUX

X

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom =
HemojTe 6auaTtun 3ajeaHo ca cmehem.
lMpounsBoa BpaTuTe y NokanHu LeHTap 3a
peuvKnupame Unu ce o6paTnuTe OMNWTUHCKO]
KaHuenapuju.
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MISLIMO NA VAS
Zahvaljujemo se vam, da ste kupili napravo Electrolux. Izbrali ste izdelek, ki s sabo
prinasa vecdesetletne strokovne izkusnje in inovacije. Ta genialen in eleganten izdelek je
bil zasnovan z vami v mislih. Kadar koli ga uporabite, ste tako lahko prepri¢ani, da boste
vsaki¢ dobili odli¢ne rezultate.
Pozdravljeni pri podjetju Electrolux.
Obiscite nase spletno mesto za
Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
@ in informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support
g Registrirajte izdelek za vec¢jo uporabnost:
a/ www.registerelectrolux.com

Kupite dodatno opremo, potrosno blago in originalne nadomestne dele za vaso
% napravo:

www.electrolux.com/shop

SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.

Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska
Stevilka.

Podatke najdete na plo$g¢ici za tehni¢ne navedbe.

AN Opozorilo / varnostne informacije
® Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO
1. VARNOSTNE INFORMACIE ... 293
2. VARNOSTNA NAVODILA ... eeeeeeeeeeeseessssensooosssssssssss 294
B NAMESTITEV oo 297
4. OPIS IZDELKA.....oooosoeoosseeeesseeee oo 299
5. UPRAVLJALNA PLOSCA ... 299
6. PRED PRVO UPORABO...........ooommrorrrrreeeeeeeeeeesesssssssssssssosossnsssssss 300
7. VSAKODNEVNA UPORABA........cccooooeoeoramassssssssssssssseee oo 301
8. CASOVNE FUNKCIE ... 303
9. UPORABA DODATNE OPREME.............vovooocoooeeeeeooosssssssssssssss e 304
10. DODATNE FUNKCIJE .....c.vooveeeeeeeeeeemessossanssssssssses e 307
11 NAMIGEIN NASVETL ...t eeeeeeeeeesssssenssosssnsssssss 307
12, VZDRZEVANJE IN CISCENJE ... 310
13. ODPRAVLJANJE TEZAV.........ooioiiiooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeessososooooosssssese 314
14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST ... 315
15. SKRB ZA OKOLUE. ... 316
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

 Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.

* Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

» Ce je naprava opremljena z zaScito za otroke, mora biti
zaScCita vklopljena.

» Otroci ne smejo izvajati ¢iS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

« Ta naprava je namenjena le kuhanju.

« Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

« Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€is¢a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
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takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

« NamesSc€anje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

* Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

* Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

» Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblasc€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

+ OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuCena, preden
zamenjate Zarnico, da preprecCite moznost elektricnega
udara.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescCate v pecico.

» Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
spredniji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

« Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

+ Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza  Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
/\ OPOZORILO! rokavice in prilozeno obutev.
. * Naprave ne vlecite za roca;.
To napravo lahko namesti le strokovno + Napravo namestite na varno in primerno
usposobljena oseba. mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

Upostevaijte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.

Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

Odstranite vso embalazo.

Ne namescaijte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.
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* Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektri¢no
napajanje.

Najmanj$a visina omarice 590 (600) mm
(najmanjsa viSina omarice
pod delovno povrs$ino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela na- 594 mm
prave

Visina hrbtnega dela napra- 576 mm
ve

Sirina sprednjega dela na- 595 mm
prave

Sirina hrbtnega dela napra- 559 mm
ve

Globina naprave 569 mm
Vgradna globina naprave 548 mm
Globina ob odprtih vratih 1022 mm
Najmanjsa velikost prezra- 560x20 mm

¢evalne odprtine. Odprtina
na dnu hrbtne strani

DolzZina napajalnega kabla. 1500 mm
Kabel je v desnem vogalu
na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektricne povezave

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.

+ Elektri¢no priklju€itev mora opraviti
usposobljen elektricar.

» Naprava mora biti ozemljena.

» Preverite, ali so parametri s ploS¢ice za
tehnic¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

» Vedno uporabite pravilno names¢eno
varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

* Pazite, da ne poskodujete vtic¢a in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblascenega servisnega centra.

 Prikljuéni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod

napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

« ZascCita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢éno
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

» Vti¢ vtaknite v vti€nico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

« Ce je omrezna vtiCnica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektri¢ni prikljuéni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

« Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (taliine varovalke
odvijte iz nosilca), zasCitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

« Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoc¢a odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

* Ta naprava je dobavljena z vti¢em in
napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
ploscici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm daljSi od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov

2.3 Uporaba

/\ OPOZORILO!

Nevarnost poSkodbe, opeklin in
elektricnega udara ali eksplozije.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.
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» Prepricajte se, da prezraCevalne odprtine
niso ovirane.

» Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

» Po vsaki uporabi izklopite napravo.

» Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

* Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzroci
mesanico alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

/\ OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali
poskodb naprave.

/\ OPOZORILO!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

» Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

+ Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

» Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

» Ce napravo namestite za plo$¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plo$co pohiStvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.
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Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti¢€ iz vtiCnice.

PrepriCajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene ploS¢e lahko pocijo.

Ko se steklene plosce v vratih
pos$kodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

Napravo redno Cistite, da preprecite
poSkodbe materiala na povrsini.
Napravo ocistite z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna Cistilna
sredstva. Za ¢is€enje ne uporabljajte
abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za ¢iscenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

2.5 Kuhanje v sopari

/\ OPOZORILO!
Nevarnost opeklin in poSkodb naprave.

Sprosc¢ena para lahko povzroci opekline:

— Med kuhanjem v sopari ne odpirajte
vrat naprave.

— Po kuhanju v sopari vrata naprave
previdno odprite.

2.6 Notranja osvetlitev

/\ OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporoc¢anje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu




Ta izdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

Za informacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.
Napravo izkljuCite iz napajanja.
Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob

. napravi in napravo zavrzite.
2.7 Servis « Odstranite zapah in na ta nacin prepredite,

: ] da bi se otroci, ali Zivali ujeli v napravo.
» Za popravilo naprave se obrnite na ’ J P

pooblasceni servisni center.
» Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.8 Odlaganje

/\ OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

3. NAMESTITEV

3.1 Vgradnja
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

(*mm)
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(*mm)

523
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4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled

T Fhe

Lo oloel@
= 9]
== A
i :
b= 2 [|ES,
=il gis

\BE
B

4.2 Pripomocki
Mreza za pecenje

Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,

pecenke.

Pekac za pecivo

Za pecivo in biskvit.
Posoda za Zar/pekac

5. UPRAVLJALNA PLOSCA

5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete

nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb

izskodi.

5.2 Senzorska polja/Tipke

o]~

(o]~}

Nadzorna plos¢a

Gumb za funkcije pecice
Lucka/simbol delovanja
Prikazovalnik

Upravljalni gumb (za nastavitev
temperature)

Prikazovalnik/simbol temperature
Indikator posode za vodo

Predal za vodo

Grelnik

Zarnica

Ventilator

Izboklina pecice — Posoda za CisCenje z
vodo

Nosilec police, snemljiv

Odtoc¢na cev

Ventil za odvod vode

Polozaiji polic

Dovod za paro

Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

Teleskopska vodila

Teleskopski vodili omogocata lazje
vstavljanje in odstranjevanje reSetk.

J— Za nastavitev ¢asa.
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O

Za nastavitev ¢asovne funkcije.

_|_

Za nastavitev ¢asa.

5.3 Prikazovalnik

-l

6. PRED PRVO UPORABO

/\ OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Pred prvo uporabo

A. Casovne funkcije
B. Programska ura

Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za

prezraGevanje prostora.

1. korak

&

2. korak

—

3. korak

Nastavitev ure

Ocistite pecico.

Predhodno ogrejte prazno peci-
co.

1. + , - pritisnite za nastavi-
tev ¢asa. Po priblizno petih se-
kundah se utripanje konc¢a, pri-
kazovalnik pa prikazuje ¢as.

2.

Iz pecice odstranite pripomocke
in odstranljive nosilce resetk.
Pecico in pripomocke Ccistite le
s krpo iz mikrovlaken, toplo vo-
do in blagim ¢istilnim sred-
stvom.

1.

Nastavite najvisjo temperaturo

za funkcijo: E]
Cas: 1 ura.
Nastavite najvi§jo temperaturo

za funkcijo: 1.
Cas: 15 minut.
Nastavite najvisjo temperaturo

za funkcijo: @
Cas: 15 minut.

I1zklopite pecico in po€akajte, da se ohladi. Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk poloZite v pecico.
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7. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!

Funkcija peci- Aplikacija
Oglejte si poglavja o varnosti. ce
. . . -e vov Za pecenje velikih kosov mesa
7.1 Nastavitev: Funkcua pecice Y ali perutnine s kostmi na eni visi-
ni. Za gratiniranje in dodatno za-
Infra pecenje pecenost.
1. korak: Obrnite gumb za funkcije pecice, da iz-
berete funkcijo pecice. —_— Za peko tankih kosov velike koli-
v v. . e .
¢ine jedi in za popekanje kruha.
2. korak: Obrnite upravljalni gumb za izbiro tem-
perature. Hitri Zzar
3. korak: Po koncu pecenja obrnite gumbe v po- vV Za peko pizze. Za mo¢no zape-
lozaj za izklop, da izklopite pecico. Y ¢enost in hrustljavo dno.
. . Funkcija pice
7.2 Funkcije pecice
—_— Za peko in pe€enje mesa na
enem polozaju resetke.
Funkcija peéi- Aplikacija - ) Oglejte si poglavje »Vzdrzevanje
ce Gretje zgoraj/  in ¢isEenje« za dodatne informa-
spodaj / CisCenje z cije 0: Aqua Clean
0 Pegica je izklopljena. vodo
Polozaj izklopa 7.3 Opombe v zvezi s: Vlazno
pecenje
| Za vklop lugi. L .
-b; Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z

Osvetlitev
Za pripravo jedi v sopari. Upora-
(ﬁ;) bite to funkcijo, da skrajSate ¢as
B priprave jedi in ohranite vitamine
Vroci zrak + Pamo in hranila v hrani. Izberite funkci-

Ta funkcija je zasnovana za var-
Cevanje z energijo med pece-
njem. Ko uporabljate to funkcijo,
se lahko temperatura v pecici
razlikuje od nastavljene. Mo¢ se-
grevanja se lahko zmanj$a. Za
dodatne informacije si oglejte
poglavje »Dnevna uporabac,
Opombe: Vlazno pecenje.

jo in nastavite temperaturo med
D

130 °Cin 230 °C.
Vlazno pecenje

Za peko tort s hrustljavim dnom
in da se hrana ne pokvari.

Gretje spodaj
Za soc¢asno pecenje na do treh
viSinah pedice in susenje Zivil.
Temperaturo nastavite za 20-40
Vrog&i zrak

°C nizje kot pri funkciji Gretje
zgoraj/spodaj.

razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti (v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z:

IEC/EN 60350-1

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija
»Pecenje z ventilatorjem in zadrzevanjem
vlage« Vlazno pecenje. Splosna priporocila
za varCevanje z energijo lahko najdete v
poglavju »Energijska ucinkovitost«,
Varcevanje z energijo.
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7.4 Kuhanje s paro

®

Uporabljajte le vodo. Ne uporabljajte
filtrirane (demineralizirane) ali destilirane
vode. Ne uporabljajte drugih tekocin. V
predal za vodo ne nalivajte vnetljivih ali
alkoholnih tekocin.

1. Nastavite funkcijo .

2. Pritisnite pokrov predala za vodo, da ga
odprete.

3. Predal za vodo polnite z vodo, dokler ne
zasveti indikator polne posode za vodo.
V posodo lahko natocite najve¢ 900 ml.
Koli¢ina zadostuje za priblizno 55 - 60
minut priprave hrane v pecici.

4. Predal za vodo potisnite v prvotni polozaj.

5. Nastavite temperaturo med 130 °C in 230
°C.
Kuhanje v sopari zagotavlja dobre
rezultate v tem temperaturnem obmocdju.

6. Po kon€anem kuhanju v sopari izpraznite
posodo za vodo.

Po vsaki uporabi funkcije pare pocakajte vsaj

60 minut ter na ta nacin preprecite, da bi

vroCa voda pritekla iz ventila za odvod vode.

/\ POZOR!

Naprava je vro¢a. Obstaja nevarnost
opeklin. Pri praznjenju predala za vodo
bodite previdni.

7.5 Indikator prazne posode za
vodo

Indikator ¢| prikazuje, da je posoda prazna in
da jo je treba napolniti.

Za dodatne informacije si oglejte »Kuhanje v
sopari«.

7.6 Indikator polne posode za vodo

Indikator £ prikazuje, da je pecica
pripravljena za kuhanje v sopari.

®

Ce v posodo nalijete preveé vode,
varnostni odvod pomakne odveéno vodo
na dno pecice.

Odstranite vodo z gobo ali krpo.

302 SLOVENSCINA

7.7 Praznjenje posode za vodo

/\ POZOR!

Preden zacnete prazniti posodo za vodo,
se prepriCajte, da je pecica hladna.

1. Pripravite odto¢no cev (C), ki je prilozena
navodilom za uporabo. Priklju¢ek (B)
namestite na enega izmed koncev
odtoéne cevi.

2. Drugi konec odtoc¢ne cevi (C) speljite v
posodo. Namestite ga nizje od ventila za
odvod vode (A).

3. Odprite vrata pecice in vstavite prikljucek
(B) v ventil za odvod vode (A).

4. Med praznjenjem posode za vodo
potiskajte prikljucek.
Voda je lahko $e vedno notri, ko zasveti
indikator prazne posode za vodo ﬁl
Pocakajte, da voda preneha teci iz ventila
za odvod vode.

5. Prikljuek odstranite iz ventila, ko voda
preneha teci.

@

I1z&rpane vode ne uporabljajte za
ponovno polnjenje posode za vodo.



8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Casovne funkcije

Casovna funkcija Uporaba
@ Za nastavitev, spreminjanje ali preverjanje ¢asa.
Ura
I_)l Za nastavitev trajanja delovanja pecice.
Trajanje
Q Za nastavitev od$tevanja. Ta funkcija ne vpliva na delovanje pecice. To

Odstevalna ura funkcijo lahko nastavite kadarkoli, tudi ko je pecica izklopljena.

8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

@ — utripa, ko pecico prikljucite na elektricno omrezje, e pride do izpada elektricne energije ali ko programska

ura ni nastavljena.

+ , - pritisnite za nastavitev ¢asa.
Po priblizno petih sekundah se utripanje kon¢a, prikazovalnik pa prikaze ¢as.

Sprememba: Ura

1. korak
ora @ — ponavljajoce pritiskajte za spremembo Casa. @ — zacne utripati.

2. korak —_ L L
ora + s — pritisnite za nastavitev Casa.

Po priblizno petih sekundah se utripanje konca, prikazovalnik pa prikaze ¢as.

Nastavitev: Trajanje

1. korak Nastavite funkcijo in temperaturo pecice.

2. korak
ora @ — ponavljajoce pritiskajte. |_)| - zacne utripati.

. korak J— I ) .
3. kora + , — pritisnite za nastavitev trajanja.

Na prikazovalniku se prikaze: I_)l

|9| — utripa ob poteku nastavljenega ¢asa. Oglasi se zvoéni signal in pecica se izklopi.

4. korak Signal lahko izklopite s pritiskom poljubne tipke.

5. korak Obrnite gumbe v polozaj za izklop.

Nastavitev: Odstevalna ura

1. korak @ — ponavljajoce pritiskajte. Q — zacne utripati.
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Nastavitev: Odstevalna ura

2. korak + , - pritisnite za nastavitev ¢asa.

Funkcija se samodejno zaZene po petih sekundah.
Ko nastavljen ¢as potece, se oglasi zvoéni signal.

3. korak Signal lahko izklopite s pritiskom poljubne tipke.

4. korak Obrnite gumbe v polozaj za izklop.

Preklic: Casovne funkcije

1. korak @ — pritiskajte, dokler ne zacne utripati simbol ¢asovne funkcije.

2. korak Pritisnite in drzite: .
Casovna funkcija se po nekaj sekundah izklopi.

9. UPORABA DODATNE OPREME

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

Mreza za pecenje:
MreZo potisnite med vodili nosilca reSetk in po-
skrbite, da bodo noZice obrnjene navzdol.

Pekac za pecivo / Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.
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9.2 Uporaba teleskopskih vodil
Teleskopskih vodil ne oljite.

Preden zaprete vrata pecice, preverite, ali ste
teleskopski vodili popolnoma potisnili v
notranjost pecice.

1. korak Izvlecite desno in levo teleskopsko vodilo.

Na teleskopski vodili namestite mrezo
za pecenije ter ju previdno potisnite v
pecico.

2. korak

9.3 Pripomocki za kuhanje v sopari

®

Komplet pripomockov za kuhanje v
sopari ni prilozen pecici. Za ve¢
informacij se obrnite na lokalnega
dobavitelja.

Posoda za pecenje dieteticnih jedi za
funkcije kuhanja v sopari

Posoda za pecenje dieteticnih jedi je
sestavljena iz steklene posode (A), pokrova
(B), cevi za injektor (C), injektorja (D) in
jeklene resetke (E).

Steklena posoda (A)

Pokrov (B)
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Injektor, cev za injektor in jeklena resetka.

Cev za injektor (C) je namenjena kuhanju v sopari,
injektor (D) pa neposrednemu kuhanju v sopari.

Jeklena resetka (E)

» VrocCe posode za pecenje ne postavljajte * Posode za pecenje ne Cistite z abrazivnimi
na hladne/mokre povrsine. sredstvi, Cistili in praski.

* V vro¢o posodo za pecenje ne vlivajte
hladnih tekogin. 9.4 Kuhanje v sopari v posodi za

+ Posode za pe&enje ne uporabljajte na pecenje dieteti¢nih jedi

vroCi kuhalni povrsini.

Posodo za pecenje postavite na jekleno reSetko in jo pokrijte s pokrovom. Cev za injektor vstavi-

1. korak te skozi odprtino v pokrovu. Posodo za pecenje postavite na poloZaj druge police od spodaj na-
vzgor.

2. korak Cev za injektor prikljucite na dovod za paro.

3. korak Nastavite pecico za funkcijo kuhanja v sopari.

9.5 Neposredno kuhanje v sopari

Posodo za pecenje postavite na jekleno reSetko. Dodajte nekaj vode. Ne uporabite pokrova.

/\ OPOZORILO!

Med delovanjem pecice se lahko injektor segreje. Vedno uporabljajte zas¢itne rokavice.
Ko ne uporabljate funkcije kuhanja v sopari, injektor odstranite iz pecice.

1. korak Injektor povezite s cevjo za injektor. Cev za injektor prikljucite na dovod za paro.
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2. korak

Posodo za pecenje postavite na polozZaj prve ali druge police od spodaj navzgor.
Pazite, da se cev za injektor ne zagozdi. Injektorja ne priblizujte grelnemu elementu.

3. korak

Nastavite pecico za funkcijo kuhanja v sopari.

Ko pripravljate jedi, kot so pi§€anec, raca, puran ali velike ribe, injektor vstavite v Zivilo.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

11. NAMIGI IN NASVETI

®

Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Priporocila za pecenje
Pecica ima pet polozajev resetk.
PolozZaje resetk Stejte od spodaj navzgor.
Pecenje ali prazenje v vasi pecici je lahko
drugacno od nacina v vasi prejsnji pecici.
Peka peciva

Vrat pecice ne odpirajte pred iztekom 3/4
nastavljenega ¢asa za pecenje.

Ce uporabljate dva pekaca hkrati, naj bo med
njima en prazen nivo.

Priprava mesa in rib

Za zelo mastna zivila uporabite globok pekac,
da preprecite nastanek madezev v pecici, ki
so lahko trajni.

10.2 Varnostni termostat

Nepravilno delovanje pecice ali okvarjeni deli
lahko povzrocijo nevarno pregrevanje. Za
prepreitev tega ima pecica varnostni
termostat, ki prekine dovod napajalne
napetosti. Ko se temperatura zniza, se pecica
ponovno samodejno vklopi.

Meso pred rezanjem pustite priblizno 15
minut, da sok ne izteCe.

Ce Zelite med peéenjem mesa prepregiti
nastanek prevelike koli¢ine dima, v globok
pekac nalijte nekaj vode. Za prepreCevanje
kondenzacije dima dolijte vodo vsakokrat, ko
izpari.

Cas priprave

Cas priprave je odvisen od vrste jedi, njene
konsistence in koli¢ine.

Sprva nadzorujte delovanje med pripravo
jedi. Izberite najboljSe nastavitve (nastavitev
gretja, ¢as kuhanja itd.) za vaso posodo,
recepte in koli¢ine, ko uporabljate to napravo.

11.2 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki
Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.
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Wis
Peka¢ za peko

Majhne posodice
za pecenje in ser-

Posoda za pico viranje Model za testo za kolaé
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika . Temen, neodbojen
premer 8 cm, Visi-
premer 28 cm premer 26 cm na 5 cm premer 28 cm

11.3 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

¥ = = E
AN L
(°C) (min.)
Buhtlji, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 175 3 40 - 50
Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 35-45
Pizza, zamrznjena, mreza za pecenje 180 2 45 -55
0,35 kg
Rulada Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Cokoladni kolaé z les- Pekad ali prestrezna posoda 170 2 45 -50
niki
Soufflé/Narastek, 6 Kerami¢ni ramekini na mrezi 190 3 45 -55
kosov za pecenje
Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 180 2 35-45
mrezi za pecenje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi za 170 2 35-50
pecenje
Posiranariba, 0,3 kg Pekac¢ ali prestrezna posoda 180 2 35-45
Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna posoda 180 3 25-35
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 170 3 30-40
pecenje
Posirano meso, 0,25 Pekac ali prestrezna posoda 180 3 35-45
kg
Saslik, 0,5 kg Pekac ali prestrezna posoda 180 3 40 - 50
Piskotki, 16 kosov Pekac ali prestrezna posoda 150 2 30-45
Makaroni, 20 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 45-55
Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
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¥ = 5 Ik O

(°C) (min.)
Slano pecivo, 16 ko-  Pekac ali prestrezna posoda 170 2 35-45
sov
PiSkoti iz krhkega te-  Pekac ali prestrezna posoda 150 2 40 -50
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Zelenjava, poSirana,  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 35-45
0,4 kg
Vegetarijanska omle- Posoda za pico na mrezi za 180 3 35-45
ta pecenje
Mediteranska zelenja- Pekac ali prestrezna posoda 180 4 35-45
va, 0,7 kg

11.4 Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.

¥ B = k£ B © ©

(°C) (min)
Drobno pe- Gretje zgoraj/ Pekac¢ za pe- 3 170 20-35 -
civo (20 ko- spodaj civo
SOV na pe-
kac)
Drobno pe- Vroci zrak Peka¢ za pe- 3 150 - 160 20-35 -
civo (20 ko- civo
Sov na pe-
kac)
Drobno pe- Vroci zrak Pekac zape- 2in4 150 - 160 20-35 -
civo (20 ko- civo
SOV na pe-
kac)
Jaboléna Gretje zgoraj/ Mreza zape- 2 180 70-90 -
pita, 2 mo-  spodaj cenje
dela za pe-
Eenje I 20
cm
Jabol¢na Vroéi zrak Mreza za pe- 2 160 70-90 -
pita, 2 mo- cenje
dela za pe-
Eenje I 20
cm
Biskvit brez  Gretje zgoraj/ Mreza za pe- 2 170 40 - 50 Pecico predhodno se-
mascob, spodaj cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
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=}
‘ = fp — (.
\ C] oru
(°C) (min)
Biskvit brez  Vro¢i zrak Mreza za pe- 2 160 40 - 50 Pecico predhodno se-
mascob, cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
Biskvit brez  Vroci zrak Mreza zape- 2in4 160 40 - 60 Pecico predhodno se-
mascob, cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
Masleni pi-  Vro€i zrak Peka¢ za pe- 3 140 - 150 20-40 -
Skoti civo
Masleni pi-  Vro€i zrak Peka¢zape- 2in4 140 - 150 25-45 -
Skoti civo
Masleni pi-  Gretje zgoraj/ Pekac¢ za pe- 3 140 - 150 25-45 -
Skoti spodaj civo
Toast, 46  Zar Mreza za pe- 4 Najvecje 1-5 Pecico predhodno se-
kosov cenje grejte za 10 min.
Goveji bur-  Zar Mreza za pe- 4 Najvecje 20-30 MreZo za pecenje po-
ger, 6 ko- cenje, pre- stavite na Cetrti, pre-
sov, 0,6 kg strezna po- strezno ponev pa na
nev tretji nivo pecice. Hra-
no obrnite po polovici
Casa pecenja.
Pecico predhodno se-
grejte za 10 min.
/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
12.1 Opombe o €iSéenju
< Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim Cistilom. Ocisti-

te in preverite tesnilo vrat okrog okvira pecice.

Za ¢is¢enje kovinskih povrsin uporabite namensko ¢istilno sredstvo

Cistilna sredstva

Madeze ocistite z blagim &istilnim sredstvom.
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¢_ Pecico ocistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas¢oba ali drugi ostanki lahko povzroéijo po-
— zar.

D Vlaga lahko v napravi ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanjsati kondenzacijo,
naj aparat deluje 10 minut pred zaetkom pecenja. Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20
Vsakodnevna  minyt. Po vsaki uporabi notranjost osusite samo s krpo iz mikroviaken.

uporaba
by Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite samo krpo
<+, iz mikrovlaken, toplo vodo in blago €istilno sredstvo. Pripomockov ne pomivajte v pomival-

W nem stroju .

Pripomockov s premazom proti prijemanju in ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali os-
trimi predmeti.

Pripomocki

12.2 Odstranjevanje: nosilcev
reSetk

Pred zacetkom cCiS¢enja pecice odstranite
nosilce reSetk.

1. korak Izklopite pecico in pocakaijte, da se
ohladi.

2. korak Sprednji del nosilca reSetke povlecite ﬂ&

stran od stranske stene.

3. korak Zadniji del nosilca reSetke potegnite s |

|

stranskih sten in ga odstranite. 1/-51‘4
4. korak Nosilce reSetk namestite v obratnem 0 |=p _ H
zaporedju. () 2 Ak
Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vo- = \Z L
dilih morajo biti obrnjeni napre;j. = 5|
Cal }= 5
=]
12.3 Uporaba: Cis¢enje z vodo
3. korak Nastavite temperaturo na 90 °C.

Ta postopek CiS€enja uporablja vlago za
odstranjevanje preostalih delcev mascobe in 4. korak Pegica naj deluje 30 minut.

hrane iz pecice.
P 5. korak I1zklopite pecico.

1. korak V vboklino pecice nalijte vodo: 300 ml. 6. korak Pocakajte, da se pecica ohladi. Notra-
njost obriSite do suhega z mehko krpo.

2. korak

Nastavite funkcijo: Z]
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12.4 Postopek ¢iS€enja: Posoda za
vodo

1. korak I1zklopite pecico.

2. korak Pod dovod za paro postavite globok pekac.

3. korak V predal za vodo nalijte vodo: 850 ml. Dodajte citronsko kislino: 5 ¢ajnih Zlick. Pocakajte 60 minut.

4. korak Vklopite pecico in nastavite funkcijo: Vro€i zrak + Parno. Temperaturo nastavite na 230 °C. Po 25

minutah pecico izklopite in po¢akajte, da se ohladi.

5. korak Vklopite pecico in nastavite funkcijo: Vro€i zrak + Parno. Temperaturo nastavite med 130 in 230 °C.

Po 10 minutah pecico izklopite in po¢akajte, da se ohladi.

@ Za preprecitev kopi¢enja apnenca posodo za vodo izpraznite po vsakem pecenju s paro.

Ko se ¢iScenje konca:

I1zklopite pecico. Izpraznite posodo za vo-  Izperite posodo za vodo in od- Ocistite odvodno cev s
do. Oglejte si razdelek  stranite ostanke apnenca z meh-  toplo vodo in blagim ¢i-
Vsakodnevna uporaba, ko krpo. stilnim sredstvom.

poglavje »Praznjenje po-
sode za vodo«.

V spodnji razpredelnici so navedene stopnje trdote vode (dH) z ustreznimi stopnjami kalcijevih
usedlin in kakovosti vode. Ko trdota vode preseze stopnjo 4, napolnite predal za vodo z

ustekleni¢eno vodo.

Trdota vode Testni listi¢ Kalcijeva usedli- Razvrstitev Ocistite poso-
na (mg/l) vode do za vodo
Raven dH vsakih
1 0-7 0-50 mehko 75 ciklov - 2,5
[ ] 75 cikio

]

2 8-14 El 51-100 srednje trda

50 ciklov — 2 me-
seca

3 15-21 lil 101 - 150 trda

40 ciklov - 1,5
meseca

4 22-28 m nad 151 zelo trda

30 ciklov — 1 me-
sec

12.5 Odstranjevanje in names¢anje: Vrat

Vrata pecice imajo dve stekleni plos¢i. Za CiS€enje lahko snamete vrata pecice in notranjo

stekleno plosco. Preden odstranite steklene ploSce, preberite celotna navodila
»Odstranjevanje in names¢anje vrat«.

/\ POZOR!
Pecice ne uporabljajte brez steklenih ploS¢.
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1. korak Odprite vrata do konca in primite te¢aja.

2. korak Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne za-
skocijo.
3. korak Zaprite vrata pecice do polovice do prvega

polozaja odpiranja. Potem jih dvignite in po-
vlecite, da jih snamete s tecajev.

4. korak Polozite vrata na mehko krpo na stabilni po-
vrsini.
5. korak Okvir vrat (B) pridrzite na njihovem zgornjem

robu na obeh straneh in potisnete navznoter,
da sprostite tesnilo sponke.

6. korak Okvir vrat potegnite k sebi in ga odstranite.

7. korak Drzite stekleno ploS¢o vrat za zgorniji rob in
jo previdno izvlecite. Poskrbite, da steklene
plo$ce povsem zdrsnejo iz nosilcev.

8. korak Steklene plosc¢e ocistite z vodo in milom. Steklene plosce temeljito posusite. Steklenih plo$¢ ne po-
mivajte v pomivalnem stroju.
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9. korak

Po ¢is¢enju namestite stekleno plo$co in vrata pecice.

Ce so vrata pravilno nameééena, boste pri zapiranju zapahov zaslidali klik.

Povrsina natisa mora biti obrnjena proti notranjosti
vrat. Po namestitvi se prepricajte, da povrsine natisa
na okvirju steklene plos¢e niso hrapave na dotik.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi klik.
Poskrbite, da bo notranja steklena plos¢a vstavljena
na pravo mesto.

12.6 Zamenjava: Luéi

/\ OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Halogensko Zarnico vedno prijemaijte s krpo,
da se ostanki mascobe ne bi zapekli nanjo.

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak:

2. korak:

3. korak:

Izklopite pecico. Pocakajte, da se
pecica ohladi.

Pecico izkljucite iz napajanja.

Na dno pecice polozite krpo.

Zarnica na zadnji steni

1. korak Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak Ocistite stekleni pokrov.

3. korak Zarnico zamenjaijte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
4. korak Namestite stekleni pokrov.

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...

Tezava

Mozen vzrok

Resitev

Pecica se ne segreje.

Pecica je izklopljena.

Vklopite pecico.

Pedica se ne segreje.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro.

Pecica se ne segreje.
ne.

Potrebne nastavitve niso nastavlje-

Prepri¢ajte se, da so nastavitve pra-
vilne.
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Tezava

Mozen vzrok

Resitev

Pedica se ne segreje.

Pregorela je varovalka.

Preverite, ali je varovalka vzrok za
motnjo. Ce varovalka veckrat zapo-
red pregori, se obrnite na elektri¢a-
rjia.

Na prikazovalniku se prikaze
»12.00«.

Prislo je do izpada elektri¢nega to-
ka.

Ponastavite uro.

Lu€ ne sveti.

Lu¢ je okvarjena.

Zamenijajte zarnico.

Na Zzivilih in v notranjosti pecice se
nabirata para in kondenz.

Hrano ste predolgo pustili v pecici.

Po zaklju¢ku peke jedi ne puscajte v
pecici dlje kot 15 - 20 minut.

V pecici je voda.

V posodi za vodo je preve¢ vode.

Izklopite pecico in obrisite vodo s
krpo ali gobo.

(3
Indikator =2 ne sveti.

V posodi za vodo ni dovolj vode.

Posodo polnite z vodo, dokler ne za-
sveti indikator. Ce za¢ne voda izte-
kati iz pecice in indikator Se vedno
ne sveti, se obrnite na strokovno
usposobljenega serviserja.

¢
Sveti indikator L.

V posodi za vodo ni vode.

Napolnite posodo. Ce indikator $e
vedno sveti, se obrnite na strokovno
usposobljenega serviserja.

Kuhanije v sopari ne deluje.

V posodi za vodo ni vode.

Napolnite posodo za vodo.

Kuhanje v sopari ne deluje.

Vodni kamen zapira odprtino.

Preverite dovodno odprtino za paro.
Odstranite vodni kamen.

Posoda za vodo se prazni ve¢ kot tri
minute ali pa voda izteka iz dovodne
odprtine za paro.

V pecici so obloge iz vodnega kam-
na.

Ocistite posodo za vodo. Oglejte si
»Cis€enje posode za vodo«.

13.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblag&en servisni center.

Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na plosc€ici za tehni¢ne navedbe. PlosCica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti naprave. PloS¢ice za tehni¢ne

navedbe ne odstranjujte iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.)

Produktna Stevilka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)

14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST
14.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list za izdelek

Ime dobavitelja

Electrolux
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Identifikacija modela

EOCS5E70X 949494029

KOCEH70X 949494027
Indeks energijske ucinkovitosti 95.3
Razred energijske ucinkovitosti A

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0.93 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, na¢in z ventilatorjem

0.81 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

721

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

EOC5E70X 30.5 kg

KOCEH70X 30.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pecice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

14.2 Varéevanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z energijo med
vsakodnevnim pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namescéeno.

Uporabljajte kovinsko posodo za bolj$e
varCevanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevajte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

15. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol
A%

L. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte zascititi okolje in
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s
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Pecenje z ventilatorjem
Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pe€enja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Pri pec€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom Casa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varéevanje z
energijo med pecenjem.

simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiraliS¢e za recikliranje ali se
obrnite na ob¢&inski urad.



MW AYMAEMO INPO BAC

Oskyewmo, wo npuadanu npunag Electrolux. O6paHnii Bamu BUpi6 CTBOPEHO Ha OCHOBI

HaraTtopiyHoro npocpeciiHoro goceigy Ta iHHoBauin. OpuriHanbHWIA | CTUNBHWUIA — ROro
CKOHCTPYMOBaHO 3 YMKOI Mpo Bac. TOMy nif, 4ac MOro BUKOPUCTaHHS BU MOXeTe ByTn
BMEBHEHI B TOMY, LLO LLOpa3y OTpUMyBaTMMETE BiAMIHHI pe3ynbTaTu.

JTackaBo npocumo go Electrolux.

BipBipanTe Haw Beb6-cauT, Wo06:

=

OTpumaTyi Nnopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLuypu, IHCTPYKLUIi 3 YCYHEHHSI HECNpaBHOCTEW,
iHbopMmaLito LWOAO CepBicy Ta PEMOHTY:

www.electrolux.com/support

3apeecTpyBaTti CBili NPOAYKT ANSA KPaLLoro ob6cnyroByBaHHs:
www.registerelectrolux.com

MpuabaTtun akcecyapu, BUTpaTHI MaTtepiany i opuriHanbHi 3an4acTvHy ANs BaLIOro
npunagy:
www.electrolux.com/shop

AONMOMOTIA KNIEHTAM TA OBCJ1YTOBYBAHHA

BukopucToByiTe nuile opuriHanbHi 3anacHi 4acTuHW.

3BepTalymch [0 HALIOro aBTOPM30BAHOIO CEPBICHOTO LIEHTPY, HEOOXIAHO MaTu Taky

iHdpopmauito: moagens, Homep BUPOBY, cepiiHni HoMep.
IHcbopmaLito MOXHa 3HAWTK Ha TabnuyLi 3 TEXHIYHUMK AaHUMMU.

AN MonepemxeHHs / Baxxnuea iHdopmalia npo 6esneky
(® 3aransbHa iHdopMaLia Ta pekomeHgauii
IHdbopMaLis LWoA0 3aXMCTy HaBKOMULLIHBOIO CepeaoBuMLla

Moxe 3miHnTUCA 6e3 OMNOoBILLEHHS.
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1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

Mepen ycTaHOBKOK Ta ekcnsiyaTauieto npunagy cnig yBaxxHo
npoYnTaTh IHCTPYKLiO KopucTyBada. BupobHuk He Hece
BiANOBiganNbHOCTI 3a TpaBMm abo 36UTKK Yepes HenpaBuIibHe
BCTAHOBNEHHSA abo BUKOPUCTAHHS. IHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTtauii
cnig 36epiratv B 6e3ne4HoMy i JOCTYMHOMY MiCLi 3 METOHO
KOPUCTYBaHHSA B ManbyTHLOMY.

1.1 Be3neka giTen i Bpaanueux oci6b

 [liTn Big 8 pokiB Ta 0cobun 3 oOMexXeHNMU Pi3NYHUMN,
CEHCOPHUMM ab0 NCUXIYHUMUN MOXKITMBOCTAMM UM
HeJoCTaTHIM JOCBIAOM i 3HAHHAMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCSA
LM Npuniagom nuvile nig Harnsagom, abo 3a ymoBu
nonepeaHbOro OTPUMAHHS IHCTPYKLUi 3 6e3neyvHoro
KOPUCTYBaHHA NpuniagomMm Ta po3yMiHHSA NOB’A3aHUX 3 LM
puaukis. [itn oo 8 pokiB Ta ocobu 3 BaXXKO Ta
KOMMEKCHOK Henpaue3fgaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nunay npunagy nve 3a yMmoBM, AKLLO 3HaXo4aTbCs nig
6e3nepepBHNUM CMOCTEPEKEHHSIM.

« CnigkynTte 3a TM, abu it He 6GaBunMcA 3 NpUNagoMm .

« TpumaunTe yci nakyBanbHi Mmatepianv nogarni Big giten ta
YTUNI3ynTe 1X HANEeXHUM YNHOM.

* MOMNEPEOXXEHHA! Mpunag i noro BigKpUTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Mg Yac BUKOPUCTaHHA. He gonyckanTe giten
Ta QOMAaLUHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHA Ta OXOSNOKEHHS.

+ Axkwo npunag ocHaweHo 3acobamu 3axucTy Big OOCTyny
AiTen, ix HeobXxiaHO akTUBYBaTMW.

* YnuweHHsa abo obcnyroByBaHHA npunagy AitbMu
A03BONAETLCA NuULe Nif HarnagoMm.

1.2 3aranbHa 6e3neka

 Llen npunag npsHa4YeHo BUKITOYHO OS5 MPUroTyBaHHS Xi.
 Llen npunag npusHadeHun ona BUKOPUCTAHHS B AOMaLLHIX
yMoBax Yy NpUMILLIEHHI.
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Llen npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATU B Ohicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniB-roTensx, NPUMILLEeHHAX aAns depmMepcbKoro
TYpU3My Ta iHWKUX NO4IGHNX NPUMILLEHHSAX, e
3aCTOCYBaHHS LbOro npunagy He nepesuLlye (cepenHiin)
piBEHb NOBYTOBOrO KOPUCTYBAHHS.

YcTaHoBnoBaTu Len npunag i 3amiHioBaTn kabenb NOBUHEH
nuuwe kBanigikoBaHnn goaxiseub.

He kopuctynTecs npunagom, 4OKM 1oro He byae
BCTaHOBMEHO Y BOyAOBaHy KOHCTPYKLHO.

[MepLl, HX BUKOHYBaTK onepaLii 3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHHS, Big’egHanTe npunag Big axepena
XUBMNEHHS.

Y pasi NOWKOAXEHHS eNEKTPUYHOro kabento noro mae
3aMiHUTN BUPOBHUK, NOrO aBTOPU3OBAHUI CEPBICHNIA LEHTP
abo iHwWi aHanoriyHo kBanigikoBaHi ocobu 3aana
YHUKHEHHS YPaXXEHHSA eNeKTPUYHUM CTPYMOM.
MOMEPEOXXEHHA: W06 yHUKHYTK ypaXKeHHs
€NEKTPUYHUM CTPYMOM, NEePLL HK NOYMHATU MIHATKU flamny,
nepekoHanTecs, LWo npunag BUMKHEHO.
MOMNEPEOXXEHHA: MNpunag i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBatoTbCs nig Yyac BUKopuctaHHsa. Cnig OyTtu
obepexHnmu, Wob He TopKaTUCS HarpiBanbHUX eflEMEHTIB
abo noBepxHi BHYTPILLHLOT Kamepu npunaay.

3aBXan KOPUCTYNTECHA KYXOHHUMU PYyKaBULSIMU, KOS
BUTSIraeTe Ta BCTaBMSIETE akcecyapy Yum Nnocya.

LLlo6un 3HATM onopu NONNYOK, CoYaTKy NOTArHITE NEPEeHto
YacCTMHY OMOpPW NOJSINMYKK, a NOTIM 1T 3aHI0 YaCTUHY B
CTOPOHY Bifg 6i4HMX cTiHOK. LLlobn BCTaHOBUTK onopu
NONIMYOK, BUKOHaAWUTE HaBeaeHY BULLE npouenypy y
3BOPOTHIN MNOCNIAOBHOCTI.

He BukopuctoByinTe napooyuilyBay asis OYULLEHHSA
npunaay.

He BMKOPUCTOBYITE ANS OUNLLEHHS CKISIHOT NOBEPXHI
ABEPLST XOpCTKi abpasnBHi 3acCobu Y1 MeTanesi LUKp66KM
OCKIJTbKW Lie MOXe NP13BECTY 10 NOABK TPILKWH Ha CKIi, WO
MOXe CMPUYNHUTU PYNHYBAHHSA CKNa.
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2. IHCTPYKL|I 3 TEXHIKWN BE3MEKMN

2.1 BctaHOBNEHHS

/N\ MOMNEPEDXEHHS!

YctaHosnoBaTu Lev npunag noBUHEH
nvwe kBanigikoBaHnin axiseLib.

nubunHa 3 BigkpUTUMUK 1022 mm

ABepusTamMm

* [OBHICTIO 3HIMITb YNakoBKy.

* He BcTaHoBnNONTE 1 HE BUKOPUCTOBYNTE
MOLLIKOPKEHWNIA Npunaa.

* [loTpumyWTecs iHCTPYKLiN 3i
BCTaHOBIIEHHS, LLIO MOCTa4YaloTbCs Pa3oM
i3 Npunagom.

+ ByabTe obepexHi nig Yac nepemMileHHst
npwunagy, OCKiNbKn BiH BaXKWIA.
BukopucToBymnTe 3aX1CHI pykaBUYKM Ta
B3YTTS, LLO NOCTA4YaeTbCA B KOMIMIEKTI.

* He TarHiTe Nnpunag 3a pyuky.

+ BcraHosnioliTe npunag y 6esne4yHomy
nigxogsAwomy micui, LWo Bianosigae
BMMOram 3i BCTaHOBIEHHS.

* [loTpumyWTecs BUMOT LWoA0 MiHiManbHOT
BiACTaHi 40 iHWMX Npunagis 4n
npegmeTiB.

» [lepeq BCTaHOBMEHHSM Npunagy
nepekoHaiTecs, Wo 1oro asepusaTa
BigKpuBatoTbCa 6e3 nepeLukoa.

» [lpvnag ocHaleHO eneKkTPUYHO
CUCTEMOIO OXONOKEHHS. BiH NoBUHeH
npautoBaT Bif [Kepena XUBMEHHS.

MiHiManbHWA po3mip BeH- 560x20 mm
TunsauinHoro oteopy. OTBip
po3TalloBaHO BHU3Y 3a-

[HbOI CTOPOHU

[oBxunHa kabento XUBMeH- 1500 mm
Hs1. Kabenb po3milLyeTbes
B NPaBOMY KyTi 3a4HbOT

CTOpPOHYM

KpinunbHi rBuHTM 4x25 Mm

2.2 Ilip’epHaHHA A0 enekTpoMepexi

/\ MOMEPEDXEHHS!
ICHye pu3nK 3aliMaHHA Ta ypaKeHHs

€MNEKTPUYHUM CTPYMOM.

MiHvimaneHa BucoTa wadm
(MinimanbHa BucoTa wadwm
nig poboyoto NoBepxHeto)

590 (600) MM

LvpuHa wadm 560 Mm

nnbuHa wadm 550 (550) MM

BucoTa nepegHboi YacTuHn 594 mm
npunagy

BucoTa 3agHboi YacTuHN 576 mm
npunagy

LLinpnHa nepegHboi YyacTu- 595 mm
HW Npunagy

LLnpunHa 3aaHbOT YacTUHN 559 Mm
npunaay

nnbuHa npunapy 569 Mm
B6ynosaHa rnmbuHa npu- 548 Mm

nagy

320 YKPAIHCbKA

* Yci poboTu 3 nig’egHaHHA o
€neKkTpoOMepeEXi MatoTb BUKOHYBaTUCS
KBanihikoBaHUM €NEeKTPUKOM.

* [punag noBuHeEH OyTU 3a3eMMEHUM.

» [lepekoHariTecsi B TOMy, LLIO NapameTpu
Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMW AaHUMK CYMICHI
3 eNeKTPUYHMMN NapameTpamm
enNeKTPOXUBMNEHHS BiO MEpeXi.

*  3aBXAu BUKOPUCTOBYWTE NPaBUbHO
BCTaHOBMEHY NPOTUyAapHY pPO3eTKy.

* He BuKOpUCTOBYITE po3ranyxyBaui,
nepexigHvkn 1 NOAOBXyBaui.

* bByabTe 0b6epexHi, abu He nowkoanTn
LUTencenbHy BUNKy Ta kabenb. AKLo
Kabernb XMBNEHHSA NOTpebye 3amiHu,
3BEPHITLCS 40 HALLOro CEPBICHOrO LEHTPY.

* MunbHyiiTe, Wo6 Kabenb XUBNEHHS He
TopkaBcs abo He OyB HAQTO HABNMXKeHWUIA
00 oBepuaT npunagy abo Hiwi nig
npunagom, ocobnmeo Konu BiH Npawtoe
abo gepudra rapsadi.

* EnemeHTU 3axucty Bif ypaxKeHHs
€eneKkTPUYHNM CTPYMOM Ta i30MisLis MaloTb
OyTv 3akpinneHi Tak, abu ix He MoXxHa
Oyno 3HATK 6e3 cnevianbHOro
iHCTpyMeHTa.

* BcTaBnanTte wrencenbHy BUMKY B PO3ETKY
€NEeKTPOXMBIEHHS NULLIE NICASA 3aKiHYeHHS
ycTaHoBkW. [NepekoHanTecs, Wwo nicns




YCTaHOBKU € BiflbHWUIA JOCTYN A0 PO3ETKU
€NEeKTPOXMBIIEHHS.

* He BcTaBnsanTe BUNKy B PO3€ETKY, sika
HEeHagilHO 3aKpinneHa.

* He TarHiTh 3a kabenb XMBNEHHS, 0O
BIOKMIOUMTU Npunag 3 mepexi. 3aBxan
BMMUKAWTE, BUTSAraO4M LITENCENbHY
BUIIKY.

* BukopucToByiiTe nuLLe HanexHi i3ontorYi

NpUCTPOI, a came: NiHiHI po3’eqHyBaui,
3anobiKHWKKN (TBUHTOBI 3anobixkHKKK cnif
BUKPYTUTU 3 MATPOHa), pere 3axucTy Bif
3aMUKaHHS Ha 3EMITI0 Ta KOHTaKTopW.

+ EnektpoobnagHaHHsi mae 0yTu
OCHALLEHVM i30J1H004MM NPUCTPOEM NS

MOBHOrO BIAKMIOYEHHS Bif, eNeKkTpoMepexi.

3a30p MiXX KOHTaKTaMm 3010400
NMPUCTPOI0 MA€E CTAHOBUTU HE MEHLLE
3 MMm.

+ Leli npunap ocHalLeHO enekTpUYHUM
kabenewm i3 BUMKOH.

Tunu kabeniB Ana BCTaHOBMEHHA abo 3aMi-

HU ansa €sponu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Mepepi3 kabento BkazaHo y po3aini npo
3arasnbHy MOTYXHICTb Ha Tabnuyui 3
TEXHIYHMMM JaHuMK. Takox Lo iHdopmalLito
MOXXHa 3HalTW y Tabnuui:

He 3miHtoriTe TexHiYHi cneymadikauii uboro
npunagy.

[MepekoHariTecs B TOMy, L0 BEHTUMALIAHI
OTBOpU He 3abrokoBaHo.

Mig yac po6oTtn npunagy He 3anuwarTte
noro 6e3 Harnsay.

Bumukante npunag nicnst KOXXHOro
BUKOPUCTaHHS.

ByabTe obepexHi, BigumHsitoumn aABepusTa
npunagy nig 4ac roro pobotn. Moxnuee
BUBIMbHEHHSI rapsiyoro noBiTpS.

He npautonTe 3 npunagom, siKLO BaLdi
PYKM MOKpi ab0 SKLLO BiH KOHTaKTy€ 3
BOAOH0.

He HaTuckariTe Ha BiguMHeHi ABepusTa.
He BukopucToBy#iTE Npunag sik poboyy
noBepxHio abo SK NOBEPXHIO ANd
306epiraHHs peyei.

O0GepexHo BiaYMHSANTE ABepusiTa
npunagy. BukopucrtaHHs iHrpegieHTiB 3i
CMUPTOM MOXE NPU3BECTU A0 YTBOPEHHS
CyMiLLi CnNMPTY 7 NOBITPS.

BiguuHsioun aBepusita, NunbHyTe, Wobu
nopsiAa i3 NpucTpoem He Oyno axepen
YTBOPEHHS iCKOP Ta BiAKPUTOro BOTHIO.
He knagite ycepeavHy npunagy, nopsg i3
HUM ab0 Ha HbOro Nnerko3amMucTi
PEYOBUHU YK NPEOMETU, 3MOYEHI B
Nerko3ariMmncTMX peyoBrHaX.

/\ MOMEPEDKEHHS!
ICHyEe pU3MK NOLUKOKEHHS Npunagy.

3aranbHa noTyx- Monepe4Hun nepe-

HicTb (BT) TUH KaGento (MM?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

Kabenb 3a3eMneHHs (3eneHnin/>KoBTui)
NOBMHEH BYTW Ha 2 CM JOBLUUM, HiX
KOpuYHeBWI kKabenb asn Ta HernTpanbHUin
CVHIN kabenb

2.3 KopucrtyBaHHA

/N MONEPEMXEHHA!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, OMiKiB,
YPaKeHHs1 eNeKTPUYHUM CTPYMOM i
BMOYXY.

LLlo6 3ano6irtu nowkomKeHHo abo
3HebapBneHHo emani, 4OTpuMyiTeCs
TaknMxX pekoMeHaaLlin:

— He cTaBTe nocypa abo iHWi npegmeTn
6e3nocepeaHbO Ha AHO Npunaay;

— He KnagiTb anoMiHieBy onbry
6es3nocepeaHbO Ha AHO Kamepw
npunagy;

— He cTaBTe nocyn i3 BoAo
©e3nocepeaHbO B pO3irpiTum npunag;

— He 3anuwavite B Nnpunagi cTpasu i
NpPoAyKT! 3 BUCOKMM BMICTOM BOJIOTU
nicnsa 3aBepLUEHHS NPUroTyBaHHS iXi;

— OyabTe obepexHi, Buimatoum abo
BCTaHOBIHOKOYM aKkcecyapu.

3HebapBneHHs emani abo HepxxaBito4oi

cTani He BNNMBae Ha eheKTUBHICTb
poboTu npunagy.

BukopuctoBynTe rnmboke aeko ons

BUMiKaHHSA TOPTIB i3 BENVKUM BMiCTOM
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Bornoru. Cik, Lo BUAINAETbCS i3 PpykKTiB,
MOXe 3anuwiaTu CTiviki NNamu.

*  3aBxgu rotyinTe i3 3a4MHEHUMMN
asepuaTamu npunagy.

*  FAKwo npunag po3milleHo nosaay
meb6neBoi naHeni (Hanpvknaa, ABEpUAT),
nepekoHamTecs, WO ABepudaTa BiakpuTo
nig 4Yac po6otun npunagy. >Kap i sonora
MOXYTb YTBOPIOBaTUCA Mo3agy 3akputor
MebneBoi naHeni, CIpUYMHAKYN
nopanbLue NOLIKOMXEHHS npunaay,
kopnycy abo nignorn. He 3akpuBarite
mebrneBy naHenb, AOKU Npunag NoBHICTIO
He OXOMOHE MiCNsi BUKOPUCTAHHS.

2.4 Dornap, i YMLeHHNA

* [lapa Moxe CpUYUHUTY ONiKK:
— He BiguvHanTe aBepudaTta npunagy nig
Yyac rotyBaHHs Ha napi.
— BigkpuBavite gBepusaTa npunagy
06epeXxHo nicns roTyBaHHs Ha napi.

2.6 BHyTpiwHA nigcBiTKa

/N\ MOMEPEDKEHHS!
Hebesneka BpaXXeHHA enekTpuyHnm

CTPYMOM.

/\ NOMNEPEMKEHHA!

ICHYE py3MK OTpUMaHHS TPaBM, NOXeXi
ab0 NOLUKOMKEHHS npunaay.

+ [lepen no4yaTkom pemMOHTy npunag Tpeba
BiA'€AHATY Bif enekTpoMepexi, 3HABLUN
3anobikHWK ab0 BUTSATHYBLUM LUHYP
XUBMEHHSA 3 PO3ETKM.

» [ariTe npunagy oXonoHyTU. ICHye pu3nk
TOro, WO CKNSAHI NaHeni MOXyTb TPICHYTU.

* Y pasi NOLWKOMKEHHS CKNAHWX NaHenewn
OBEepUAT cnif oApasy 3aMiHUTV NaHeni.
3BEpHITLCA 10 aBTOPU30BAHOIO
CEpPBICHOrO LEHTPY.

* byabTe 06epexHi, 3HiMatoun asepusTa 3
npunagy. Oeepudara Baxki!

* PerynsipHo ounwyte npunag, wob
3anobirTv NOLIKOMKEHHIO MaTepiany
NMOBEPXH.

* [lpoTpiTb Npunag BOMOrow M’'sikok
raHyipkoto. 3actocoBynTe nuiie
HeWTpanbHi Mutodi 3acobu. He
BMKOPUCTOBYNTE abpasnBHi 3acobw,
XKOPCTKi CEPBETKUN ANS OYMLLEHHS,
PO34MHHUKM abo MeTaneBi npeameTn.

*  FAKWO BU KOPUCTYETECH aEePO30NsSMU AN
YULLEHHS OyX0BKX LWady, 000B’A3KOBO
OOTPUMYITECS IHCTPYKLN i3 Geaneku,
HaBe[EeHMX Ha yNakoBLi.

2.5 MNMpuroTtyBaHHA Ha napi

/N\ NMOMNEPEOXEHHS!

€ p13KNK OTPMMaHHs onikiB abo
NOLLUKOKEHHS npunagy.
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*  CTOCOBHO namn BCcepeavHi Lboro Bupoby
Ta 3anacHKX namn, Wwo npoaakTbes
okpemo: Lli namnu npusHayeHi ons
BMKOPWUCTaHHSA y NOBYTOBMUX Npunagax 3
eKkcTpeMarnbHUMU I3UYHUMY YMOBaMMU,
TakMMu ik Temneparypa, Bibpauis,
BOJOriCTb, ab0 Npu3HaYeHi aAns HagaHHs
iHdbopMmaLii npo ctaH poboTu npunagy.
BoOHW He npu3HayveHi Ans BUKOPUCTaHHS 3
iHLLOI MeTo Ta He npuaaTHi Ans
OCBITNEHHSA NOBGYTOBUX NPUMILLEHb.

* Y ubomy BMpOGI € oXXepeno cBiTna knacy
eHeproedekTnBHocTi G.

* BukopucToByriTe nvle nammnoyku 3
TaKUMW 3K TEXHIYHUMUN
XapakTepucTukamu .

2.7 Cepsic

« [Ins pemoHTy npunagy 3sepranTecs 40
aBTOPU30BAHOr0 CEPBICHOMO LIEHTPY.

* BukopucToByiiTe nviie opuriHanbHi
3anacHi YacTUHW.

2.8 YTuniszauis

/\ MOMEPEDKEHHS!
IcHye Hebe3neka 3agyLUeHHs.

* o iHopmaLito 3 HanexHol yTunisauii
npunagy 3BepHITbCS OO OpraHiB
MyHiLvnanbHoI Bnaau.

* Big'egHante npunapg Big enekTpomepexi.

* BigpixTe kabenb enekTpuYHOro XUBMNEHHSI
6nn3bKo 4O Npunagy Ta yTunisywTe 1oro.

« [punbepitb dikcaTop ABEPUAT, LWOO
YHEMOXIMBUTH iX 3a4YMHEHHS, SKLLO 4iTH,
ab0 foMaLLHi TBApUHM OMUHATLCH
BCEpeAVHi npunagy.



Llert npogykT no BMicTy Hebe3nevHunx
pedyoBuH BignoBigae BumMoram TexHiYHOro
pernameHTy 06MexXeHHs BUKOPUCTaHHSA
Oesknx HebesneyHnx peyoBuH B

3. YCTAHOBKA

/\ MONEPEMXEHHA!

[wuB. po3ainu 3 iHpopmaldieto Woao
TEeXHikn 6e3nekun.

eNIeKTPMYHOMY Ta efleKTPOHHOMY o6nagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHsa 2017p.)

3.1 BoynoByBaHHA
www.youtube.com/electrolux
° YOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)

N
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523
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4. OMNNC BUPOBY

4.1 3aranbHun ornsag,

T Fhe

Lo —hlo ke

e
Eee (5

HEBH éé

\BE
B

4.2 Akcecyapu

KombGiHoBaHa pewiTka

[nsa nocyay, dpopm AN BUMIYKN,
CMaXKEHHS.

Oeko ansa BUNiYKK

[ns BunikaHHS TOPTIB i BiCKBITIB.
[eko ana rpuns/cMmaxeHHsA

5. NMAHEJTb KEPYBAHHA

5.1 BucyBHi nepemMukadi

[nsa BUKOPUCTaHHS npunagy py4ky

KepyBaHHs. Pyyka KepyBaHHS BUCYBa€ETbCS.

5.2 CeHcopHi kHonku / KHonku

6]
8]
El

NEH

NEEEHE

MaHenb kepyBaHHs

lMepemukay yHKLi HarpiBy
Jlamna / cumBon Xu1BNEHHs
Oucnnen

Pydka perynioBaHHs (Temnepatypu)
IHankaTop / cMmBON TemnepaTypu
lHoukaTop pesepByapa Ans BOAU
JNoTok ans Boau

HarpiBanbHuin enemeHT

Jlamna

BeHTunatop

3arnnbuHa kamepu - Pesepsyap, Lo
BUMKOPUCTOBYETHLCS A4S OMULLEHHSI BOAOH

OnopHa pelika, 3HiMHa

3nuBHa Tpyba

KnanaH BuxigHOro oTBopy Ansi BOAu
PisHi monuub

OTBip Ans BMxogy napu

[ns BUNikaHHA Ta cMaxkeHHs abo sk feko
AN 30MpaHHs Xupy.

TeneckoniyHi cnpsAMoByBadi
TeneckoniyHi cnpaMoByBaui CrpPOLLYHOTb
BCTaBMIAAHHA Ta BUMMAHHS MOSNYOK.

— HanawTyBaHHs yacy

(D HanawTyBaHHst dyHKLiT roAnHHUKA.
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HanawTyBaHHs yacy

5.3 Oucnnen

A B

B. Tanwep

a) i:l -

d

6. NEPEO NEPWNM BUKOPUCTAHHAM

/N\ NMONEPEDXEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHhopmaldieto Woao
TexHikn 6e3neku.

6.1 NMepen nepwmMm BUKOPUCTAHHAM

A. OyHKuii roanHHMKa

13 AyxoBoi Wwacdwu nig Yac nonepeaHLOro NPorpiBaHHA MOXe BUAINATACS 3anax i AWM.
[MepekoHariTecs B TOMy, LLO NPUMILLEHHS OOpe NpoBITPOETLCS.

Kpok 1

&

Kpok 2

555

Kpok 3

HanawTyinTte roauHHuK

OuucTiTb AyxoBy wady

MonepeaHbLO NPOrpiNTe NOPOXKHIO

n[yxoBy wady

1. + T — HaTUCHITb, Wo6 T
BCTaAHOBUTM yac. [MpnbnusHo
yepes 5 cekyHn 6GrMMaHHs npu-
NUHUTBCSA, @ Ha gucnnei Bigo-
6pasuTbes yac.

BuiimiTb i3 yxoBoi wadwu BCi
aKkcecyapu 1 3HIMHi ONOpHI pe-
KK,

Ouuwaite gyxoy wady I ak-
cecyapu nuLie 3a JOonoMOrot
cepBeTkM 3 Mikpodibpu, 3moye-
HOI B Tennii Bodi 3 4ofaBaH-
HSIM M’IKOro 3acoby Ans un-
LLEHHS1.

1.

BcTaHoBITb MakcumanbHy Tem-

nepartypy Ans gyHKuji: E
Yac: 1 roa.
BcTaHoBITb MakcumanbHy Tem-

nepartypy Ans gyHKuji:
Yac: 15 xB.
BcTaHoBITL MakcumanbHy Tem-

neparypy Ans gyHkuii: |f|
Yac: 15 xB.

BuMkHITL AyxoBy Wwady 1 3avekarite, 4OKM BOHa OXOfloHe. BctaBTe akcecyapm i 3HIMHI Onopu NOMUYOK y AyXOBY

wady.
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7. WOAOEHHE BUKOPUCTAHHA

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto woao
TeXHikn 6e3neku.

7.1 HanawTyBaHHA: PYHKLiA
HarpiBaHHA

Kpok 1 [MoBepHiTb NepemuKkayd yHKLiA Harpi-
BaHHs, W06 obpati dyHKLilo HarpiBaH-
HSl.

Kpok 2 [MoBepHITb pyyKy ynpaeniHHS, Wob6 06-
patu Temnepatypy.

Kpok 3 Micnsa 3aBepLUEHHsI rOTyBaHHS NoBep-

HiTb PYYKV NMEPEMUKAHHS y NOJNOXEHHS
«BUMKHEHOY, L0 BUMKHYTU yXOBY
wady.

7.2 PyHKLiT HarpiBy

®dyHKuUia Harpi- [JoaaTok

By
MonoxeHHs «Bum-
KHEHO»

.Q.

MigceiTka

[yxoBa wada BUMKHEHa.

YBIMKHEHHS1 namnu.

[Ins NnpuroTyBaHHs CTpaB Ha na-
((D) pi. BukopucrosyiiTe Lo d)yr_muilo
ONsl 3MEHLLEHHS TPUBAIOCTi ro-
BeHtunstop + Ma-  tysanHs Ta 36epexeHHs BiTami-
pa HiB Ta NOXWBHUX PEYOBWH Yy Npo-

nayktax. Bubepitb dyHkuito Ta
’EI

BCTaHOBITb TEMNepaTypy Bif
Bonora koHBeKuUis

130 °C go 230 °C.

Lito dpyHkuito NnpusHayeHo ans
3ao0LLaKeHHs eHeprii nig Yac
rotyBaHHs. Iia Yac BMKopucTaH-
HS L€l dyHKUiT TemnepaTypa B
Kamepi Moxe Bigpi3HATUCA Bif,
BCTaHOBNEHOI. MOTYXHiCTb Ha-
rpiBy MOXHa 3amMmeHwuTW. [na go-
[AaTkoBoi iHdbopMmaLii AnB. po3-
Ain «lllogeHHe KopuCTyBaHHSAY,
MpumiTkn go: Bonora koHBekwjs.

DyHKUiA Harpi-
By

OopaTtok

BunikaHHA TOPTIB i3 XpyCTKOK
OCHOBOIO Ta KOHCEPBYBaHHS
nNpoayKTiB.

HwxHi Harpis

[ns ogHoYacHOro BUMIKaHHsS Ha
TPbOX PIBHAX NOMULb i NiACYLLY-
BaHHSIM NPOAYKTIB.

BeHTtunstop BCTaHOBITL TeMnepaTypy Ha
20-40 °C Hwxkye, Hix ansa Tpa-
AVLinHe roTyBaHHS.
vov [INsi cMaXKeHHs BENWKMX LUMAT-

KiB M'ica Y1 JOMALLHbOI NTUL 3

KiCTKaMK1 Ha 0QHOMY PiBHI nonu-

ui. MpurotyBaHHA 3anikaHok i 3a-
PYM'SIHIOBaHHS.

¥

Typ6o-rpune

[Ina npuroTyBaHHA Ha rpuni TOH-
KX CMY>OK NPOAYKTY Y BENWKIN
KINbKOCTI, @ TaKOX ANSt CMaXeH-
Hs xni6a.

v

LLiBnakmia rpyns

[ins BunikaHHa niyn. Ansa otpu-
MaHHS 6inbLL PyM’SHOT CKOPUHKM
Ta XpyCTKOI OCHOBU.

¥

PyHkuis «Miua»

BunikaHHsA Ta cMaXkeHHs1 Ha oa-
HOMY piBHI nonuui.

[ue. po3gin «[ornsa ta ynctkay»
[ONsi OTPUMaHHSA 404aTKOBOI iH-
opmaii npo: OunLleHHs Bo-
[ot0.

TpapuuiriHe roTy-
BaHHs / OunLLeHHs
BOJOO

7.3 Mpumitkn no: Bonora KoHBeKLUiA

Lia doyHKLis BUKOpUCTOBYBanacs Ans
3abe3neyeHHs BigNoBIAHOCTI knacy
eHeproedeKTMBHOCTI Ta BUMOram
€KOMOriYHOro nNpoekTyBaHHs (3rigHo 3 EU
65/2014 ta EU 66/2014). TecTu 3rigHo 3:

IEC/EN 60350-1

Mig yac npuroTyBaHHS ABepuaTa gyX0Boi
wacu matoTb 6yTH 3a4nHeHi, abu npoueaypa
He Oyna nepepBaHa, a TakoXx Ansi
3abe3neyveHHs MakcMManbHoT
eHeproedeKTMBHOCTI AyX0BOI LWadwu.

IHCTPYKUiT WOJO NPUroTyBaHHA AMBITLCS B
po3aini «Mopaau 1 pekomeHgauii», Bonora
KOHBeKLisl. [Ins 03HaNOMNEHHs i3
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3arafnbHUMKU pekoMeHAalisMU LLoJo
eHepro3bepexxeHHst AUBITbCS pPo3ain
«EHeproedeKkTMBHICTbY», NYHKT
«EHepro3bepexxeHHs».

7.4 MNMpurotyBaHHA Ha napi

®

BukopucTtosyiiTte Tinbkv Bogy. He
BMKOPUCTOBYNTE (hinbTpoBaHy
(memiHepanizoBaHy) 41 ANCTUMLOBaHY
BoAy. He BMKOpMUCTOBYWTE iHLWI PigUHN.
He 3anwuBarite 3arimucti abo
CMUPTOBMICHI PiAMHN y NOTOK ANA BOAM.

1. BcTtaHoBIiTb dyHKLUit0 .

2. HaTUCHITb KpU1LLKY, WOO BiAKPUTU NOTOK
Ans soaun.

3. HanoBHiTb NOTOK BOAOO, AOKN HE
3aroputbes iHamkaTop «Pesepsyap
NMOBHUIY.

MakcmmanbHa eMHICTb pe3epByapa
ctaHoBuTb 900 mn. Liboro goctaTHbO Anst
roTyBaHHsi Ha NPOTA3i NpMbnuaHo 55-60
XBWUIMWH.

4. T[loBepHiTb NOTOK ANA BOAW B NoyaTkose
NOMOXEHHS.

5. BcraHoBiTb Temnepartypy Big 130°C go
230°C.

MpuroTyBaHHA 3 BUKOPUCTAHHAM napu
3abesneyye BiAMIHHI pe3ynbTatu y Lbomy
[ianasoHi Temnepartyp.

6. [llicnsa 3akiH4eHHA roTyBaHHS Ha napi
3nuiiTe BoAy 3 pesepsyapa.

3ayekanTe npuHariMHi 60 XBUMWH nicns

KOXXHOrO roTyBaHHSA Ha napi, Wob YHUKHYTH

BMXOAY raps4oi BOAW 3 BUMYCKHOMO KnanaHa.

/\ YBATA

Mpunag rapayun. IcHye pusuk oTpumaTu
onik. ByabTe obepexHi Npy 3nMBaHHI
BOAM 3 pe3epByapa.

7.5 IHpukaTop «PesepByap
NOPOXHIN»

'y
IHankaTop LJ BKasye, L0 pe3epByap
NMOPOXHiI i MOro HeobxigHO HaNMOBHUTM.

HoknagHy iHbopmauito AnB. y po3aini
«MpurotyBaHHA Ha napi».
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7.6 lngukaTop «Pe3epByap NnOBHUN»

[y .
IHamkaTop = cnosilyae npo Te, Wo AyxoBa
wadha rotoBa Ao roTyBaHHs Ha napi.

@

AKuio BM 3anunu 3aHaaTo 6araTo Boau B
pesepByap, 3anobikHWK BUNne i Hasag
Ha AHO AYXOBKM.

36epiTb Lo Boay rybkoto abo raH4ipkoto.

7.7 CnopoxXHeHHsA pe3epByapa Ans
BOAOMU

/\ YBATA

MepL Hix 3nnBaTK BOAyY 3 pe3epByapa,
nepekoHavTecs, Wo Ayxosa wada
xorogHa.

1. MigroTtynTte 3nuBHy Tpyby (C), Wo
nocTavyaeTbCH B YNakoBL,i 3 IHCTPYKLUi€E0.
MpuegHawnTe 3’egHyBay (B) oo ogHoro
KiHLSA 3nN1BHOT TPy6WU.

2. TloMiCTiTb iHWKMIA KiHeub 3NNBHOI TPyou
(C) y KoHTeliHep. BcTaBTe 1ioro Hux4ye
BUMYCKHOro Knanaxa (A).

3. Bigkpuite aBepusTa gyxoBoi wadm i
BCcTaBTe 3'eaHyBay (B) y BunyckHuii
knanaH (A).

4. LlToBxaliTe 3’eqHyBaY, JOKV BCS BOAA He
3inneTbesa 3 pesepsyapa.

Konwn roputb iHgnkatop «PesepByap

NMOPOXHIN» Iil y pe3sepByapi Moxe
3anvwaTncs NeBHa KinbKiCTb BOAM.
3ayekanTe, 4OKM 3 BUMYCKHOO KranaHa
He nepecTaHe TeKTU Boaa.



5. Konwu Boga nepectaHe TeKTH, BUTATHITb @

3’egHyBad i3 knanaHa.

He BukopucToByiTe 3nuTy BOgy ANd
NMOBTOPHOrO HaroBHEHHS pesepByapa.

8. ®YHKLII FOONHHUKA

8.1 PyHKUii roguHHMKa

DyHKLiA rOAUMHHUKA 3acTtocyBaHHA
(_D BcTaHoBneHHs1, 3aMiHa i nepesipka Yacy Joou.
Yac gobun
I_)l BcTaHoBneHHst TpuBanocTti po6oTu AyxoBoi wadwm.
TpuBanictb
Q HanawTyBaHHsi 4acy 3BOpPOTHOrO BiAniky. Lis doyHkLUis He BNnuBae Ha po-

60Ty gyxoBku. Lito pyHKLUit0 MOXHa HanawToByBaTW y Oyab-siKMiA Yac, Ha-

Tavimep BiTb KONK AyxoBa Liada BUMKHEHa.

8.2 HanawTyBaHHA: PyHKUii roAMHHUKA

HanawTryBaHHs: Yac no6bun

@ — bnvmae, konu AyxoBa wWwadha nig'efHYETbCA A0 eNeKTPOMepeXi, y pasi BUMKHEHHS XUBMEHHS Ta KOMu Tan-
Mep He BCTaHOBMEHO.

+_

— HaTWCHITb, LOBW BCTAHOBUTM Yac.

MpunbnusHo Yyepes 5 cekyHa BNMMaHHA NPUNMHUTBCSA, @ Ha aucnnei BigobpasuTbcsa vac.

Ak amiHuTK: Yac nobum

Kpok 1

@ — HaTuCKanTe Aekinbka pasis, Loty 3MiHUTW NOTOYHMIA Yac fobw. @ — MoYHe bnumaTtu.

Kpok 2

+, T — HaTWCHITb, WO6BW BCTAHOBUTY Yac.
MpnbnusHo Yepes 5 cekyHa 6GrIMMaHHS NPUMUHATLCS, @ Ha Avcnnel BiobpasnTbes yac.

HanawTyBaHHs: TpuBanictb

Kpok 1 YcTaHoBITh (OyHKLi0 AyXOBOI WwWadm i Temneparypy.
Kpok 2 o . .
P @ — HaTuckaiTe Kinbka pasis. Iel — noyHe 6nmmaty.
Kpok 3 — . .
P + — HaTUCHITb, LWOBW BCTAHOBUTW TPUBANICTb.
Ha gucnnei Bino6bpaxaeTtbes: |_)|
|9| — 6n1mae nicnsa 3aBepLUEHHS BCTAHOBIIEHOro Yacy. JlyHae 3ByKOBWI curHan, i Ayxosa wwada
BUMUKAETHCS.
Kpok 4 HaTtucHiTb 6yab-sKy KHOMKY, LLOOW BUMKHYTV 3BYKOBUIA CUTHar.
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HanawTyBaHHs: TpuBanictb

Kpok 5 [MoBepHiTb Nepemukadi B MONOXEHHA « BUMKHEHO».

HanawTyBaHHs: Tanmep

Kpok 1 o . .
P @ — HaTuckaiTe Kinbka pasis. Q — noyHe 6nmmaty.
Kpok 2 —_ .
P + — HaTUCHITb, LWOBW BCTAHOBUTY Yac.
PyHKLiA 3amycKkaeTbCs aBTOMATUYHO Yepe3 5 CekyHa,.
Micnsa 3akiHYEHHs1 BCTAHOBMNEHOrO Yacy nyHae curHan.
Kpok 3 HaTucHiTb Byab-siKy KHOMKY, LWOOWM BUMKHYTU 3BYKOBMWIA CUTHan.
Kpok 4 [oBepHITb Nnepemukadi B NonoXeHHs « BUMKHEHO».

CkacyBaHHsA: ®yHKLii roAMHHUKA

Kpok 1 o . .
P @ — HaTWcKaliTe Aekinbka pasiB, AOKM He NOYHe 6riMmaT cMMBON OYHKLT roauHHKKA.

K 2 —_
poxK HaTucHiTb | yTpumynTe: .

DyHKLUjt0 rognHHNKa Byae BUMKHEHO Yepes Aekinbka CeKyHA,.

9. BUKOPUCTAHHA NMPUNALOA

nepekvaaHHio. Bucokuin ob6igok HaBkpyrm
/\ MOMEPEMKEHHS! MOMNYKM He Aae Nocyay 3iCKOB3HYTU 3
[vB. po3ainu 3 iHpopmaLlieto Wwoao MOMNYKN.

TexHikn 6esneku.

9.1 BctaHOBRNEHHSA akcecyapiB

HeBenvka 3arnnbuHa Bropi nokpatlye
6e3neky. Kpim Toro, sarnmbuxun 3anobiraTb

KomGiHoBaHa pewiTka:

MpocyHbTe peLliTKy Mix HanpAMHUMM NNaHKamm
OMOPHUX PEVIOK | NepeKoHanTecs, Lo i HiXKK
CNpsSIMOBaHO [IOHN3Y.
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Oeko ans Buniyku / FMn6oke geko:
MpocyHbTe AeKo MK HaNPSIMHUMW NaHkaMu ono-
PHUX PENoK.

—

9.2 BukopuctaHHSA TerneckoniyHux

HanpAMHUX

He 3malyyriTe TeneckoniyHi cnpsimoByBadi.

MepLu HiXX 3a4MHUTU ABepUsTa AYXOBKY,
nepeKkoHamTecs B TOMY, LLO TENECKOMiYHi

CMpsAAMOBYBaYi NOBHICTIO 3aNLLUNN BCEPEaNHY
OyXOBOI Ladw.

Kpok 1 BuTarHiTe npaBy Ta niBy TeneckonivHi Ha-

NPSIMHi.

Kpok 2 MocTaBTe KOMGIHOBaHY peLLiTKy Ha Te-
necKkoniyHi peviku, a noTim o6epexHo
3aLUTOBXHITb iX Y AyxoBy Liady.

9.3 AKkcecyapwm Ans roTyBaHHA Ha
napi

®

Habip akcecyapiB onsi roryBaHHs Ha napi
He NocTayaeTbCst PasoM i3 JyXOBO
wadoto. [na oTpuMmaHHs 4OAAaTKOBOI
iHchopMaLii 3BepHITLCA 40 MiCLEBOrO
nocTavanbHuKa.

Heko Ansa rotyBaHHA AIETUYHUX CTPaB Ha
napi

[eko onsi rotyBaHHsA AiETUYHUX CTpaB
cKrnagaeTbes 3i CKNAHOI EMHOCTI (A), KPULLKK
(B), inxekTopHoi Tpyoku (C), iHxekTopa (D)
Ta meTaneBoi pewwiTku (E).
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CknsiHa eMHicTb (A) Kpuuwka (B)

IHKeKTOp, iHXXeKTOpHa TpyOKa Ta MeTaneBa pelliTka.

Ha napi, iHxekTop (D) — anst 6e3nocepenHbOro roty-

IHxekTopHa Tpybka (C) npusHaveHa Ana NpuUroTyBaHHs /
BaHHSA Ha napi.

Mertanesa peuuitka (E)

+ He crasTe rapaunii nocya Ha xonogHi abo | 9.4 F'oTyBaHHA Ha napi B AeKy ans
BOJIOri MOBEPXHi. NPUroTyBaHHA Ai€ETUYHUX CTpaB

* He HanuBariTe xonoaHi pigMHu B Aeko Ans
BUMiKaHHSI, KON BOHO rapsiye.

* He BuKopuCTOBY#iTE AEKO AN BUMIKaHHSA
Ha rapsiyii BapuIbHili NOBEPXHI.

* He BUKOPUCTOBYWTE ANS YULLEHHSI OEKO
Ons BUMivkn abpasmeHi 3acobun, meTanesi
MouYarsku Ta NOPOLUKK.

MocTaBTe Aeko Ha MeTaneBy peLLiTKy Ta HaKpUATe KPULLKOK. BcTaBTe iHXEKTOPHY TpyoKy B OT-

Kpok 1 } ) .

Bip y kpuwLi. MocTaBTe Aeko ANs BUMIKAHHA Ha APYrY MOSINYKY 3HA3Y.
Kpok 2 MpurenHanTe iHXeKTopHy TPyOKy 4O NapOBKMYCKHOrO OTBOPY.
Kpok 3 [MepeknioviTe AyxoBY Lady B pexum NpUroTyBaHHA Ha napi.
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9.5 N'oTyBaHHA Ha napi

MocTaBTe Aeko Ha MeTaneBy pewiTKy. [loganTte Tpoxu Boan. He BUKOPMCTOBYWTE KPULLIKY.

/\ NMOMEPEDKEHHS!

CTOBYETbCA (PyHKLiA napw.

Mig yac po6oTn AyxoBOI Wau iHXEKTOP MOXe ByTH rapsaumm. 3aBxau KOpUCTynTecs py-
KaBM4yKaMu Ana AyxoBoi wadpuv. BurimarTe iHXeKTop i3 yXOBOI LWwadu, KON He BUKOPU-

MpvegHaiiTe iHXeKTop 3a AOMOMOro0 iHXEKTOPHOI TPY6KU. MpreaHainTe iHXeKTopHy TpyobKy A0

Kpok 1
napoBMMNYCKHOro OTBOPY.
MocTtaBTe Aeko Anst BUNikaHHSA Ha nepLly abo Apyry NONMYKy 3HW3Y.

Kpok 2 MepekoHaiiTecs B TOMY, LLO iHXeKTOpHa Tpybka He nepeaasneHa. MepekoHaTech, IO iHXek-
TOpHa TpyGKa He TOPKAETLCS HarpiBanbHOro enemMeHTa.

Kpok 3 MepekntoviTe AyXOBY LWady B PeXVM NPUroTyBaHHA Ha napi.

Mig Yac roTyBaHHS Takux CTpaB, sk Kypka, kayka, iHanyka abo Benvika puba, Nnoknaitb iHXeKTop NpsiMo Bcepeau-

HY NPOAYKTY.

10. JOOATKOBI ®YHKLIIT

10.1 BeHTUNATOP OXONOOXEHHSA

Mig yac poboTn Npunagy BEHTUNATOP
OXOSIOKEHHSI aBTOMATUYHO BMUKAETLCS ANs
NiATPYMKN MOBEPXOHb NPOXOMOAHUMU. AKLLO
BMMKHYTV Npunag, BeHTUNAaTop
NpOoAOBXyBaTUMe NnpavoBaTn, AOKU Npunaa
He OXOMOoHe.

10.2 3ano6ixxHun TepmocTaTt

HenpaBunbHa poboTta AyxoBoi wadwu Ym
MOLUKOXEHI KOMMOHEHTUN MOXYTb

11. NOPAOWN | PEKOMEHOALLIT

®

[uB. po3ainu 3 iHhopmaldieto Woao
TexHikv 6eaneku.

11.1 PekomeHaauii wopo
npurotyBaHHA

[yxoBa Wwada mMae n'aTb NONOXeHb AN
BCTaHOBMEHHS MOMUYOK.

Hymepauis piBHIB NOYMHAETHCA 3 AHMLLA
AyX0BOi Wwadu.

Cnpu4nMHNTM HebeaneyHe neperpisaHHs. LLo6
3anobirTi uboMy, AyxoBa Wwada obnagHaHa
TepMOCTaToOM, KU NPUMNUHSAE Nnogadvy
XuBreHHs. [lyxosa wada BMUKAETLCA
aBTOMAaTUYHO, KON TemnepaTtypa 3HU3UTLCS.

Bawa gyxoBa wada moxe Bunikatu abo
CMaUTW iHaKLLe, HibX nonepeaHs gyxoBa
wada.

BunikaHHs TOpTIiB

He BigkpvBaliTe aBepusiTa AyxoBoi wacdw,
OOKWN He cnnunHe 3/4 BCTaHOBMEHOro Yyacy
roTyBaHHs.

AKUL0 BV BUKOPUCTOBYETE [Ba Aeka Ansi
BMMiYKM OQHOYACHO, MiXX HUMK Tpeba
3anNULWLNTY OOUH MOPOXHIN PiBEHb.
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MpuroTtyBaHHA M'sica Ta pubum

[ns ayxe XUpHUX CTpas BUKOPUCTOBYIHTE
rnuboke aeko, Wwobu 3anobirTv yTBOPEHHIO
CTIMKMX NMAM Y AyXOBIil Lwadi.

3ayekanTe NpMbnNU3HO 15 XBUMNWH, NEpPLL HixX
HapisaTtu M'sco, LWobu 3anobirTu BUTIKaHHIO
COKY.

Hoparite Tpoxu Bogu y rnnboke Aeko, Lwobu
YHUKHYTW YTBOPEHHS HaAMIPHOT KinbKOCTI
AnMy B AyXOBIN wadi nig yac cMaxeHHs.
LLlo® yHMKHYTK KOHAOEHCALi gumy, JoaaBanTe
BOAY oApasy sik BOHa BUCOXHE.

TpuBanicTb NPUroTyBaHHA
TpwvBanicTb NPUroTyBaHHA 3aNexuTb Big TUMY
CTpaBM, ii KOHCUCTEHLiT Ta 06'emy.

AKLWO BM TiNbKM NoYanu KopuctyBaTucs
npunagom, MM pekoMeHAyeEMO CiaKyBaTh 3a
e(heKTUBHICTIO roTyBaHHs. 3HanaiTb
Halikpalli HanawTyBaHHA (HanawTyBaHHS
nigirpiBy, TpUBanicTb roTyBaHHs TOLLO) AN
BaLLIOro NocyAy, peuenTy Ta KifbKicTb
nocyay, Konv Bu KOPUCTYETECS LIUM
npunagom.

11.2 Bonora KoHBeKLifl - peKOMeHOOoBaHi akcecyapu

BukopucToByiTe TemMHi MaToBi hopmu Ta nocyd. BoHu kpalye nornuHaroTb TEMO, HiX CBITNUIA

Konip Ta 6rnmcky4nii nocya.

. DopMoYKH
Heko ans nium [eko Ans BunikaHHaA ®dopma ansa nupora
Kepawmika
TemHe, maToBe TemHe, maToBe . TemHe, maToBe
X X niameTp 8 cm, BU- X
niameTp 28 cm niameTp 26 cm cota 5 cm niameTp 28 cm

11.3 Bornora KoOHBeKUisi

[ns oTpMMaHHs Havikpalux pesynbTaTis
OOTpUMYINTECS pekoMeHAaL i, 3a3Ha4YeHNX y
Tabnuui Huxyve.

¥ = B X
\ o
(°C) (xB.)
Conogki 6ynoykun, 12 geko Ans BunikaHHs abo rmu- 175 3 40 - 50
LT, 6oka xapoBHsI
Bynouku, 9 wr. [eko Ang BunikaHHs abo rmu- 180 2 35-45
60Ka apoBHS
Miya, 3amopoxeHa, peLuiTka 180 2 45-55
0,35 kr
Pynet i3 pxemom [eKo Ans BunikaHHs abo rmu- 170 2 30-40
6oka xapoBHsi
BpayHi OeKo ans BunikanHa abo rmu- 170 2 45 - 50

60Ka apoBHS
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¥ o= I
\ Lru
(°C) (xB.)

Cydne, 6 wr. KepaMiyHi opMoYKM Ha pe- 190 3 45 -55
LUTLL

BickBiTHiI kopxi dopma Ans Kopxa Ha pelwityi 180 2 35-45

BicksiTHUIA TOPT dopma Ans BunikaHHa Ha pe- 170 2 35-50
LT

MpuBapeHa puba, 0,3 aeko Anst BuNikaHHs abo rmn- 180 2 35-45

Kr 60Ka apoBHS

Llina pnba, 0,2 kr Aeko Ans BunikaHHs abo rmm- 180 3 25-35
6oka xapoBHsI

Pu6He dine, 0,3 kr OeKo Ans niuy Ha pewiTui 170 3 30-40

BapeHne m’sico, 0,25 [eko Ans BunikaHHs abo rmu- 180 3 35-45

Kr 60Ka apoBHS

Wawnwk, 0,5 kr OeKo ans BunikanHa abo rmu- 180 3 40 - 50
6oka xapoBHsI

MNeunBo, 16 wrT. neko Ans BunikaHHa abo rmu- 150 2 30-45
60Ka apoBHS

MuroanbHi TicTeuka,  AeKo And BunikanHa abo rmu- 180 2 45 -55

20 wr. 60Ka xapoBHS

Madpinm, 12 wrT. [eKo Ans BunikaHHs abo rmu- 170 2 30-40
6oka xapoBHsi

CornoHa Buniyka, 16 OeKo ans BunikaHHa abo rmu- 170 2 35-45

. 60Ka apoBHS

[MeumBo 3 micoyHoro  Aeko Ans BunikaHHs abo rmu- 150 2 40 - 50

Ticta, 20 wr. 6oka xapoBHsI

TapTaneTku, 8 wr. neko Ans BunikaHHs abo rmu- 170 2 30-40
60Ka apoBHS

OBoui, BapeHi, 0,4 kr  aeko Ans BunikaHHs abo rn- 180 2 35-45
60Ka xapoBHS

BereTtapiaHCbkuii OM-  AeKOo Ans Niuy Ha peLwuiTui 180 3 35-45

net

Cepef3eMHOMOpPChKI  AeKo Ans BunikaHHsA abo rmmu- 180 4 35-45

oBoui, 0,7 kr 60kKa apoBHS

11.4 Indbopmauia ana gocnigHULLKUX YCTaHOB

TecTyBaHHs BignosigHo go ctaHgapTy IEC 60350-1.
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¥ B = E @
\ C] oru
(°C) (xB)
ManeHbki Tpaguuiive Oexo anasu- 3 170 20-35 -
TicTeuyka, roTyBaHHs nivykn
20 WTyK Ha
nigaoH
ManeHbki BeHTunstop [Oeko ansiBu- 3 150 - 160 20-35 -
TicTeuka, niYkm
20 WTyK Ha
niaaoH
ManeHbki BeHTunstop Oeko anaBu- 2Ta4 150 - 160 20-35 -
TicTeuka, nivykun
20 WTyK Ha
nigaoH
AbnyuHuii  TpapgwuiiiHe KombGiHoBaHa 2 180 70-90 -
nmpir, 2 roTyBaHHs peLliTka
cdopmun
@20 cm
AGnyuHuii  BeHtunsatop KombGiHoBaHa 2 160 70-90 -
nupir, 2 pewliTka
dopmu
@20 cm
HexvipHun  TpaguuinHe KombGiHoBaHa 2 170 40 - 50 MonepeaHbO Nporpin-
OickBiT, roTyBaHHs peLuiTka Te AyxoBy Lwady npo-
cdopma ans Tarom 10 xB.
TopTa
(D 26 cm)
HexvpHuin  BeHTunstop KombGiHoBaHa 2 160 40 - 50 MonepeaHbo Nporpii-
GickBiT, peLuiTka Te AyxoBy Lwady npo-
dopma ans Tarom 10 xB.
TopTa
(9 26 cm)
HexvpHuii  BeHTunatop KombiHoBaHa 2 Ta 4 160 40 - 60 MonepeaHbLO Nporpiii-
GickBiT, peLuiTka Te AyxoBy Lady npo-
dopma ansa Tarom 10 xB.
TopTa
(D 26 cm)
MicoyHi xni- BeHTUnATOp [Oeko ansiBu- 3 140 - 150 20-40 -
606ynoYHi nivkn
BMpOGU
MicoyHi xni- BeHTUnATOp Oexko anaBu- 2Ta4 140 - 150 25-45 -
606ynoYHi nivkn
BMpOGU
MicoyHi xni- TpagwuuiinHe Oeko anasu- 3 140 - 150 25-45 -
606yNoYHi  roTyBaHHsi nivkn
BMPOGU
IpiHkn, 4—  Tpunb KombiHoBaHa 4 Makc. 1-5 MonepeaHbO Nporpiii-
6 WTyK peLuiTka Te AyxoBy Lwady npo-

Tarom 10 xB.
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¥ 8 = = 8 0 O

(°C) (xB)

Byprep i3 punb KombiHoBaHa 4 Makc. 20-30 YcTaHoBITb KOMBIHO-

ANOBUYNHM, pewiTka, nig- BaHy peLuliTky Ha Ye-

6 wryk, 0,6 [OH Ansa 36u- TBEPTUIA piBeHb, a Nia-

Kr paHHs Xupy [OH Ans 36upaHHs xu-
py — Ha TpeTii piBeHb
ayxoBoi wadw. Konu
npoiae NonoBuHy Ya-
Cy NpUroTyBaHHs, ne-
peBepHiTb cTpaBy Ha
apyrun Gik.
[MonepeaHbLO Nporpin-
Te AyxoBy Lwady npo-
Trom 10 xB.

/\ MONEPEMKEHHS!

[wuB. po3ainu 3 iHpopmaldieto Woao

TexHikn 6eanekn.

12.1 MpUMITKM LWLO[0 YMLLEHHA

< OunanTe nepeaHio NOBEPXHIO Npunaay nviie 3a AoNoMOrol cepBeTku 3 Mikpodibpu, 3mo-

YeHoi B Tennii BoAi 3 4oAaBaHHSAM M’SKoro 3acoby Ans unweHHs. OunCTiTh | nepesipTe
yLiNnbHIOBaY ABEPLAT HABKOMO pamu KaMmepw yXOBKU.

MeTanesi FIOBerHi Cﬂi,Cl. YUCTUTU 32 AONOMOIroK PO34YUHY ANA YALLEHHA.

3acobu ans uun- BurikopucToByiiTEe HearpecuBHUIA 3aci6 ANS YULLLEHHS NNSM.

LEeHHA
¢_ Ouuwyiite Kamepy AyXoBoi wadm Micns KOKHOro BUKOPUCTaHHS. HakonnyeHHs Xupy 1 iH-
— LUMX 3aMMLLKIB DKi MOXe CNPUYUHUTYI 3aropsiHHSA.
D BcepeawHi npunapy abo Ha cknsHii naHeni ABepUAT MOXe yTBOptoBaTUCA KoHAeHcaT. LLob
3MEHLUMTU KOHAEHCaLto, Nnepea NpUroTyBaHHAM CTpaBuW AaiiTe Npunafosi nonpawosaTi

npotarom 10 xBunuH. He 3anuwarite roToBi CTpaBu BcepeauHi npunagy aosiie 20 XBUNWH.

LLloneHHe kopu- P ) ! ¢
IMicnsa KOXHOro BUKOPWUCTaHHA NPOTMpaiTe Kamepy nuLle CepBETKO 3 Mikpodibpu.

CTyBaHHA

N [Micnst KOXXHOro BUKOPUCTAHHSA MUITE Ta NPOCYLUYITE BCi akcecyapu. BukopuctoByiite nuiie
<+, cepBeTKy 3 Mikpodhibpu, 3MoYeHy B Tenniii BoAi 3 A0AABaHHAM M’SKOro 3acoby Ans yvieH-
W HS. He MuiiTe akcecyapu B NOCYAOMUWIHIN MaLLWHI.

AKcecyapM 3 aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM 3360pOHﬂ€TbCﬂ MUTU 3 BUKOPUCTAHHAM arpecuB-

HMX 3acobiB UM rocTpMX NpeameTiB.
Akcecyapu P pen

12.2 fk 3HATHU: ONOpHI penkun

[ns oynLeHHsA ayxoBoi wadn BUIMITL
OMnopu NOMNYOK.
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Kpok 1

BuMmkHITE AyxoBy Liady i 3avekanTe,
710KV BOHA OXOMNOHE.

Kpok 2

CroyaTKy NOTArHITE NepeaHio YacTu-
HY OMOPHOI periku Bif GiYHOT CTIHKM.

|

Kpok 3

[MOTArHITL 3a4HI0 YaCTUHY ONOPHOI
periku Big GOKOBOI CTiHKM Ta 3HIMITb
peLLiTKy NOBHICTO.

Kpok 4

LLlo6v BCTaHOBMTU OMOPU MOMNYOK,
BMKOHaNTE HaBefeHy BuLLe npoueay-
py y 3BOPOTHI NOCMifOBHOCTI.
CTONOPHI WTUPTU HA TENECKOMIYHUX
cnpsiMoByBayvax MatoTb ByTn cnpsiMo-
BaHi Bnepea.

9

—

&)

\\ﬁ\

0=

W

12.3 Cnoci6 BMKOPUCTaAHHSA:

O‘WILI.I,EHHH BOAOKO Kpok 3 Bubepitb Temnepatypy 90°C.
MMig yac yiei npoueaypun YMLLEHHS 3 MOBEPXHI Kpok 4 [Daiite fyxoBii wadi nonpawosarty
OyXOBOI LWadu 3a AOMNOMOroK BOMOru 30 xBUMuH.
ycyBatoTbCA 3anunLIKoBui XUP Ta 4aCTOYKKU Kpok 5 BUMKHITb AyX0BY Lady.
Ki. i
Kpok 6 3ayekalite, 4OKM AiyxoBa Lwadha oxorno-
Kpok 1 Hanwiite Boay y 3arnnbuHy kamepu: “Hn'e;."gp}oolg'l}'*b”zgy}(;rplmmo Kamepy
300 mn. :
Kpok 2 YcTaHoBITb hyHKLtO: E 12.4 Ak unctuTn: Pe3epByap ans
BOAOU
Kpok 1 BumkHITE gyxoBy wady.
Kpok 2 MomicTiTb rMMBoKy nocyavHy nif NapoBMyCKHUM OTBOPOM.
Kpok 3 Hanwuiite Boay B noTtok ans soaun: 850 mn foaaTtv NTMMOHHY KUCNOTY: 5 YaiHux Nnoxok. 3avekaiite
60 XBUMUH.
Kpok 4 YBIMKHITb AyX0BY Lady i BCTAHOBITb pyHKLit0: BeHTunsaTop + Mapa. YcTaHoBITL TeMnepaTypy Ha
230°C. BumkHiTb AyxoBy wady vyepes 25 XBUNVH Ta 3a4ekaliTe, JOKM BOHA OXONOHE.
Kpok 5 YBIMKHITb Ayx0BY Lady i BCTaHOBITb (yHKLito: BeHTunsiTop + Mapa. BctaHoBiTe TeMnepatypy Bif

130 po 230°C. BumkHiTE AyxoBy Lwady Yepe3 10 XBUNWH 1 3a4ekaiiTe, OKU BOHA OXONOHE.

@ [ns 3anoBiraHHa BanHAHUM BiOKNaAeHHAM HeobXigHO 3nMBaTV BOAY 3 pesepByapa Ans Boam Lopasy nicns
roTyBaHHSA 3 Napoo.
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Micna 3aBepLIEHHA OYMLLEHHS BUKOHaNTe HaBeAeHi Huxk4e Aii.

BuMKHITE OyxoBYy La- 3nwuiite Boay 3 pesep-  Npomwuiite pesepByap ana Boau i O4UCTiTb 3nMBHY Tpyby
dy. Byapy. [uB. nyHKT «Cno-  BMAaniTh 3anvLIK1 BanHAHOroO Tennow BOAOK 3 AoAaa-
POXHEHHs1 pe3epByapa HanbOoTy 3a JONOMOrol0 M'AKOI  BaHHSIM HearpecyBHOro

Onsi BOAW» B po3aini TKaHUHW.
«LLlopeHHe kopucTyBaH-
HSI».

3acoby Ans OYMLLEHHS.

Y Tabnuui HUxYe BKkasaHo AianasoH xopcTkocTi Boau (dH) 3 BianoBiaHUM piBHEM BigknageHHst
KanbLito Ta AKiCTb BOAW. AKLLO KOPCTKICTb BOAM NEPEBULLYE piBeHb 4, 3aMOBHIONTE NOTOK ANsi

BOAM BOAOK 3 NIIALLOK.

XopcTkicTb Bogun Tect-cMyxka BigknageHHs Knacudikauias OuuwyiTe pe-
. Kanbuito (Mr/n) Boawm 3epByap Ans
PiBeHb dH BOAM KOXHI
1 0-7 0-50 M’sika 75 yuknis — 2,5
[ ] e

]

2 8-14 EI 51-100

nomipHo xopcTtka 50 uuknis — 2 mi-

caui

3 15-21 IEI 101 - 150 XopcTka 40 uvknie — 1,5
micaui

4 22-28 IEI noHag 151 JyXe XopcTka 30 umknis — 1 mi-
csub

12.5 £k 3HATK Ta BcTaHOBUTU: [IBepusTa

[BepusaTa AyxoBol WwWadwu CKNagaTbes i3 ABOX CKNAHMX NaHenen. [Ina ouveHHs asepudTa
OYyXOBOI LWadu Ta BHYTPILLHIO CKISIHY MaHemNb MOXHa 3HATW. [epLu Hixk 3HIMaTK CKNSHI naHeni,
NpoYMTanTe BCIO IHCTPYKLit0 «3HATTS Ta BCTAHOBMEHHS ABEPLIATY.

/\ YBATA
He BukopucToByiiTe AyxoBy wady 6e3 CKnsaHUX naHenen.

Kpok 1 MoBHiCTIO BigUMHITL ABEpUATA W YTPUMYIHTE
obuagi 3aBicu.
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Kpok 2 MigHIMITb | NOTAMHITE 3aCyBKM A0 KNauaHHS.

Kpok 3 MpukpuitTe ABepLUATa Ayx0BOI Wadwu Ao ce-
peaunHu nepLoi noauyii BigkputTs. Motim
NigHIMITb | NOTArHITE ABepuUsTa, Wo6 BUIHSA-
TV iX i3 rHi3g.

Kpok 4 MoknaaiTe ABepuATa AyxoBoi Wadu Ha pis-
HY MOBEPXHIO, 3aCTeNeHy M’sIKOI0 TKaHWHOL.

Kpok 5 BisbMmiTbCs 3a 03006neHHsA aBepuaT (B) Ha
BepXHbOMY Kpai ABepLsT 3 060x 6okiB i Ha-
TUCHITb Y HaNpPsIMKY BCEPEAVHY, LWo6 BUBINb-
HUTU NPOKNagKy.

Kpok 6 MoTsArHiTe 03006neHHs ABEPUAT Yy HaNPsIMKY
Bnepes, Wob 3HATU HOro.

Kpok 7 YTpumyiiTe CKNsHY NaHenb ABEpUAT 3a
BEpXHili kpawi Ta 06epexHO BUTATHITL ii. Me-
pekoHaiTecs B TOMY, LLIO CKIO MOBHICTIO
BMILLIIO 3 OMop.

Kpok 8 [MomwniTe cknsHi NnaHeni Tennow BoAOoK 3 MUIIOM. PeTenbHO BUTPITb CKNSHI naHeni. He muinte cknsi-
Hi NaHeni B NOCyAOMWIAHIA MaLLnHi.

Kpok 9 [licna o4mnLLeHHs BCTAHOBITL CKINsIHY NaHensb i ABepusaTa AyxoBoi wadu.

SAKWO ABepLATa BCTAHOBINEHI NPaBUIbHO, BY NOYYETE KNaL@HHS NpU 3aKpuBaHHI 3aCyBOK.

O6nacTb TpadapeTHOro ApyKy noBuHHa 6yTu noBep- A
HYTOIO A0 BHYTPILIHBOI CTOPOHM ABepuAT. Micnsa BcTa- ,:\
HOBIMEHHS NepeKoHanTecs, Lo NOBEPXHSI pamKu CKMsi- D
HOI naHeni B obnactsx TpadapeTHoro Apyky He
LLIOPCTKa Ha AOTUK.

Mpu NpaBunbHOMY BCTaHOBMEHHI 03006neHHs ABepL-
SIT YyTU XapaKkTepHe KnaLaHHs.

MepekoHaiiTecs, WO B1 BCTaBUMWN BHYTPILLHIO CKNSHY
naHenb y BiANOBIAHI rHi3aa.
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12.6 Ak 3amiHuTK: Jlamna

/\ NOMNEPEMXEHHA!

HeGe3neka BpaxeHHsi eneKTpUYHNM

CTPYMOM.
Jlamna moxe ByTu rapsiyoto.

3aBXxau TpyMaiiTe ranoreHoBy namny
raH4ipkoto, Lwob 3anobirtu NiaropsiHHIO
3aNULLKIB XXUPY Ha namni.

Mepepn 3amiHOKO Namnu:

Kpok 1

Kpok 2

Kpok 3

BuMkHiTL AyxoBy wady. 3ayekaite,

[0OKN AyxoBa Ladha 0XonoHe.

BigkntoyiTb ayxosy wady Big enek-

TpoMepexi.

MoknaaiTb pyLHWK Ha AHO Kamepw
OyXOBOI Wwadwm.

3agHsa namna

Kpok 1 MoBepHITb CKNAHWIA NNadoH, Wo6 3HATK oro.

Kpok 2 OumCTITb CKNSAHWIA NNadoH.

Kpok 3 3amiHiTb namny BiAMOBIAHOO XXapOCTINKOK NaMMoto, ika BUTPUMYE HarpisaHHsa Ao 300 °C.
Kpok 4 YCTaHOBITb CKNAHUIA NNadOH.

13. YCYHEHHA NMPOBJIEM

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmaldieto wono

TEeXHikn 6e3nekun.

13.1 HeoOXxigHi Aii B pa3i BUHUKHEHHA Npob6riem

HecnpaBHicTb

MoxnuBa npuynHa

BupiweHHsA

[yxoBa wada He HarpiBaeTbcs.

[yxoBa wada BUMKHEHa.

YBIMKHITb AyxoBy Lwady

[lyxoBa wada He HarpiBaeTbCA.

rO,ClI/IHHMK He HanalwToBaHo.

HanawTyTte roguHHuK.

[yxoBa wada He HarpiBaeTbCs.

He BcTaHoBneHo 060B’A3k0BiI Hana-
LUTYBaHHS.

[MepekoHanTecs, WO HanawTyBaHHA
npaBUnbHi.

[yxoBa wada He HarpiBaeTbCs.

3anobixxHWK neperopis.

MNepekoHaiTecs, Wo 3anobixXHWK €
NPUYNHOK HECNPaBHOCTI. AKLLO 3a-
nobixXHWK NeperopuTs Le pas, 3Bep-
HITbCS 40 KBanihikoBaHOro enekT-
puvika.

Ha gncnnei Bigo6paxaetbcsa
«12:00».

Binbynocsi BAMKHEHHS1 enekTpoe-
Heprii.

Bam noTpi6bHO 3HOBY BCTAaHOBUTY ro-
OVHHUK.

Jlamna He npauoe.

Namna HecnpaBHa.

3amiHiTb namny.
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HecnpaBHicTb

MoxnuBa npuyYnHa

BupiweHHsA

Mapa # KoHaeHcaT ocigalTb Ha Xy
Ta BHYTPILLUHIO MOBEPXHIO AYXOBOI
wadw.

Bu TpumaeTe cTpaBy B AyXOBi Wwa-
i 3aHaaTo AOBrO.

He 3anuwaiite ixy B AyxoBii wadi
noBLUe Hixk Ha 15-20 xBUNWH nicns
3aBEpLUEHHS NPUrOTYBaHHS.

Y pyxoBii wadi 3'aBunacs Boga.

3abarato Boau B pe3epByapi.

BuMKkHITL gyxoBy wady 1 BUTPITb
BOAY raHyipkoto abo ry6koo.

03
IHankaTop B2 BUMKHEHO.

3amano Boau B pesepByapi.

HanosHtolnTe pesepsyap BOAO, A0-
K1 iHQVMKaTOp He 3aropuTbes. FAKLo
BO/1@ MOYMHAE 3aTikaTu BCEpeanHy
OyxoBoi Wwadwm, a iHaukaTop He 3a-
ropaeTbes, 3BEPHITbCA A0 KBanidi-
KOBaHOro haxisusi.

¢
CBiTuTbCA iHankaTop L.

Y pesepByapi Hemae Boau.

3anoBHiTb pesepByap BoAo. AKLLO
iHOMKaTop He 3racae, 3BepHITbCA A0
KBanigikoBaHoro gaxisus.

He npautoe dyHKLiA npurotTyBaHHs
Ha napi.

Y pesepByapi Hemae Boau.

3anoBHiTb pe3epByap BOJOM.

He npautoe dyHKLiA npuroTyBaHHS
Ha napi.

BanHsiHuiA HaniT 6nokye oTBip.

MepeBipTe OTBip ANst BUXOA4Y napw.
Bupanitb BanHo.

LLlo6 cnopoxH1T pesepByap Ans
BOAM, NOTPIOHO BinbLue TpbOX XBU-
IWH, abo 3 OTBOPY AN1A Napu BUTIKae
BOAA.

Y nyxosii wadi yTBOpuBCS BanHs-
HWIA HaniT.

MouuncTiTb pesepsByap Ans BOAW.
[ue. po3gin «4YuLleHHsa pesepByapa
AN BOANY.

13.2 [laHi won0 TexHiYyHoro o6¢cnyroByBaHHs

Axkwo By He moxeTe BUpILWLIMTY NpobnemMy caMOoCTiliHO, 3BEPHITbCS 40 3aknaay, Ae Bu
npuabanu npunag, abo 4O aBTOPM3OBAHOIrO CEPBICHOTO LIEHTPY.

[aHi, noTpibHi ANs cepBiCHOro LEHTpyY, BKa3aHi Ha Tabnuyui 3 TeXHiYHMMK gaHmumu. MacnopTtHa
Tabnuyka posTalloBaHa Ha NepeaHbOMY Kpai kamepu npunagy. He 3HimanTe nacnopTHy

Tabnuuky 3 kKamepw npunagy.

PekomeHayemMo 3anucatu AaHi TyT:

Mogenb (MOD.)

Kop Bupoby (PNC)

CepiliHuii Homep (S.N.)

14. EHEPITOE®EKTUBHICTb

14.1 IHcpopmauis npo BMpi6 Ta IHpopmaLitHUIM NMCTOK BUPOOY

Hassa noctayanbHuka Electrolux
loeHTudikatop mogeni EOC5E70X 949494029

P KOCEH70X 949494027
IHAEeKc eHeproedekTMBHOCTI 95.3
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Knac eHeproedeKkTnBHoCTi

A

CnoxvBaHHA eHeprii Npy cTaHAapPTHOMY 3aBaHTaXeHHI, TpaanLiii-

HUIA pexum

0.93 kBTeroa/uukn

CnoXMBaHHS €Heprii Npu CTaHAAPTHOMY 3aBaHTaXeHHI, PEXUM

NPUMYCOBOTO BUKOPUCTaHHS BEHTUNISTOpA

0.81 kBTeroa/uyukn

KinbkicTb kamep

1

[xepeno HarpiBaHHs

EnextpoeHepria

IyyHicTb

72n

Twn ayxoBoi Wwadgu

B6ynosaHa ayxoBa wada

Maca

EOCS5E70X 30.5 kr

KOCEH70X 30.0 kr

IEC/EN 60350-1 - EnektpuyHi nobyToBi Nnpunagwv Ans roTyBaHHs ixi — YactuHa 1: MNnutu, gyxosi wadwu, naposi
[yxoBi Wwadw Ta rpuni — cnocobun BUMIpIOBaHHsI NPOAYKTUBHOCTI.

14.2 EHeprosbepexxeHHs

Mpunag mae dyHKuii, Wwo gonomaraTb
30epiraTy enekTpoeHeprito nig yac
LLIOAEHHOTO FOTYBaHHSA.

[MepekoHariTecs B TOMy, WO Mg Yac poboTun
ABepudaTta npunagy 3avnHeHi. He siguuHaite
ABepusdATa npunagy 3aHagTo 4acTo nig vac
rotyBaHHs. lMigTpumyiTe ynctoty
yLinbHIOBaYa ABEPUAT i nepekoHanTecs, LWwo
MOro HaneXxHUM YMHoM 3adpikCoBaHo.

KopucTyiiteca metanesnm nocyaom Ans
NOKpaLLeHHs1 eHepro30epeXeHHs.

Konu moxnuBo, He posirpiBarite npunag
nepes rotTyBaHHsM.

AKL0 BM NOCMIAOBHO roTyeTe Kinbka cTpas,
3BefiTb NEPEPBU MK HUMWU O MiHIMYMY.

FoTyBaHHSA 3 BUKOPUCTAHHAM
BeHTUNATOpa

Konn moxnunBo, BUKOPUCTOBYITE (DYHKLiT
roTyBaHHs 3 BEHTUNSATOPOM Ans 36epexeHHs
enekTpoeHeprii.

15. OXOPOHA OOBKITA

3paBaiiTe Ha NOBTOPHY Nepepobky
mMartepianu, No3HayeHi BiAnoBigHUM

3anuwikoBe Tenso

AKwo TpmBanicTe roTyBaHHs NepeBuLLye

30 xBWnWH, ONycTiTh TemnepaTypy npunagy
00 MiHimymy 3a 3—10 XBUNVH O 3aBEpPLUEHHS
rotyBaHHs. OCTaHHi eTanu roTyBaHHs CTpasu
OyayTb BMKOHaHIi 32 paxyHOK 3anuLLIKOBOro
Tenna.

Bukopuctosynte 3anvwkose Tenno Ang
pO3irpiBaHHs iHWMX CTpaB.

MiaTpMyBaHHA CTpaBu TENmNow
BubepiTb HanHWx4y Temnepatypy 3
MOXIUBUX, OO BUKOPUCTATK 3anuULLKOBE
Tenno Ans 3bepexeHHs i Tensoto.

Bonora KkoHBeKLisA
DyHKUiA, NpU3HaYeHa Ansa 30epexeHHs
eHeprii Mif Yac rotyBaHHs.

/2%
cumBonom TO. Bukuaante ynakosky y
BiOMNOBIAHI KOHTEWHepW ANs BTOPUHHOI
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CUPOBMHU. [IONOMOXiTb 3aXNCTUTU
HaBKOMULLHE cepefoBuLLie Ta 340POB’S iHLLINX
noaen i 3abe3neunTy BTOPUHHY nepepobky
eneKkTPUYHUX | eNeKTPOHHUX Npunagis. He
BUKMOanTe npunagn, Nno3HaveHi BignoBigHUM

CUMBOJIOM E pasoM 3 iHLUIUM JOMALLHIM

344 YKPAIHCbKA

CcMiTTSIM. [OBEpPHITL NPOAYKT 40 3aBOAY i3
BTOPUHHOI NepepobKM y BaLLill MiCLLEeBOCTi
ab0 3BEpHITLCA A0 MiCLEBUX MYHILMMANbHUX
opraHis Bnagu.
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